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SULLE MOELDES

Taname teid selle Electroluxi seadme ostmise eest. Olete valinud toote, mille
loomisel on rakendatud pikaaegset asjatundlikku kogemust ja uuenduslikkust.
Nutika ja stiilse disaini kérval ei ole unustatud ka teid. Ukskdik, millal te seda ka ei
kasuta — suureparastes tulemustes vdite te alati kindel olla.

Teretulemast Electroluxi.

Kiilastage meie veebisaiti:

G Kasutusnduanded, brosudrid, veaotsing, teenindusinfo:
@ www.electrolux.com/webselfservice

g Registreerige oma toode parema teeninduse saamiseks:
a/ www.registerelectrolux.com

Ostke lisaseadmeid, tarvikuid ja originaalvaruosi:
% www.electrolux.com/shop

KLIENDITEENINDUS

Soovitame alati kasutada originaalvaruosi.

Teenindusse pdodrdumisel peaksid teil olema varuks jargmised andmed: Mudel,
tootenumber (PNC), seerianumber.

Andmed leiate andmesildilt.

AN Hoiatus / oluline ohutusinfo
@ Uldine informatsioon ja nduanded
Keskkonnateave

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege
kaasasolev juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota
endale vastutust vigastuste voi varalise kahju eest, mis
on tingitud paigaldusnduete eiramisest voi vaarast
kasutusest. Hoidke kasutusjuhend kindlas kohas alles,
et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja ohustatud inimeste turvalisus

. Ule 8-aastased lapsed ning flUsilise, sensoorse voi
vaimse erivajadusega vOi oskuste ja teadmisteta
inimesed voivad seda seadet kasutada vaid jarelvalve
olemasolul ja juhul, kui neid on Opetatud seadet
turvaliselt kasutama ning nad mdistavad seadme
kasutamisega kaasnevaid ohte.

- Lapsed vanuses 3 kuni 8 aastat ning raske voi
keerulise puudega isikud tuleks hoida seadmest
eemal, kui neil ei saa pidevalt silma peal hoida.

- Alla 3-aastased lapsed tohivad olla seadme laheduses
ainult siis, kui taiskasvanu nende tegevust jalgib.

- Arge lubage lastel mangida seadmega.

- Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas
ja korvaldage see nduetekohaselt.

- Hoidke lapsed ja lemmikloomad seadmest eemal, kui
see tootab voi jahtub. Mitmed juurdepaasetavad osad
on kuumad.

- Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see
sisse lUlitada.

- llma jarelvalveta ei tohi lapsed seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

- Seadet tohib paigaldada ja kaablit vahetada ainult
kvalifitseeritud elektrik!

- HOIATUS! Seade ja selle juurde kuuluvad osad
lahevad kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et
te kutteelemente ei puutuks.
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Tarvikute voi ahjundude eemaldamisel voi
sisestamisel kasutage alati pajakindaid.
Enne mis tahes hooldustoid Uhendage seade

vooluvorgust lahti.

Elektrilddgi arahoidmiseks tuleb seade enne
ahjuvalgusti vahetamist kindlasti valja lUlitada.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage ukseklaasi puhastamiseks karedaid,
abrasiivseid puhasteid ega teravaid metallist
kaabitsaid, sest need vdivad klaasi pinda kriimustada,
mille tagajarjel voib klaas puruneda

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hooldekeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava

isiku poolt.

Ahjuplaadi tugede eemaldamiseks tommake esmalt
plaaditoe esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina
kuljest lahti. Paigaldage ahjuplaadi toed tagasi

vastupidises jarjekorras.

Kasutage ainult selle seadme jaoks soovitatud
toidutermomeetrit (sisetemperatuuri andurit).

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

HOIATUS!
Seadet tohib paigaldada
ainult kvalifitseeritud tehnik.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada
ega kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
to6kindaid ja kinnisi jalandusid.

Arge tdmmake seadet kdepidemest.
Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.
Paigaldage seade ohutusse ja
sobivasse kohta, mis vastab
paigaldusnduetele.

Seade on varustatud elektrilise
jahutussUsteemiga. Seda tuleb
kasutada elektritoitega.

2.2 Elektrithendus

HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht!

Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

Seade peab olema maandatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

Kasutage alati nduetekohaselt
paigaldatud ohutut pistikupesa.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Veenduge, et te ei vigastaks
toitepistikut ega -juhet. Kui seadme



toitekaabel tuleb valja vahetada, siis
pdoérduge meie hoolduskeskusse.
Jalgige, et toitejuhe ei jadks vastu
seadme ust, eriti siis, kui uks on
kuum.

Isoleeritud ja isoleerimata osad
peavad olema kinnitatud nii, et neid ei
saaks eemaldada ilma todriistadeta.
Uhendage toitepistik seinakontakti
alles parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist
sailib juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, arge sinna
toitepistikut pange.

Seadet valja lUlitades arge tdmmake
toitekaablist. Hoidke alati kinni
toitepistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme thendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega.
Isolatsiooniseadise lahutatud
kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

See seade vastab EU direktiividele.

2.3 Kasutamine

A

HOIATUS!

Vigastuse, poletuse,
elektril66gi voi plahvatuse
oht!

See seade on ette nahtud ainult
koduseks kasutamiseks.

Arge muutke seadme tehnilisi
omadusi.

Veenduge, et ventilatsiooniavad ei
oleks tokestatud.

Arge jatke td6tavat seadet
jarelvalveta.

Lulitage seade vélja parast igakordset
kasutamist.

Olge todtava seadme ukse avamisel
ettevaatlik. Valja voib paiskuda tulist
ohku.

Arge kasutage seadet margade
katega voi juhul, kui seade on
kontaktis veega.

Age suruge avatud uksele.

Arge kasutage seadet t66pinna ega
hoiukohana.
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Seadme ust avades olge ettevaatlik.
Alkoholi sisaldavate komponentide
kasutamise tagajarjel voib alkohol
ohuga seguneda.

Kui avate ukse, valtige seadme
laheduses sademeid voi lahtist leeki.
Arge pange siittivaid v&i siittiva
ainega maardunud esemeid
seadmesse, selle Iahedusse voi
peale.

HOIATUS!
Seadme vigastamise voi
kahjustamise oht!

Et &ra hoida emaili kahjustumist voi
varvi muutumist:

— arge asetage ahjundusid ega teisi
esemeid vahetult seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse
pohjale.

— arge pange tulist vett vahetult
kuuma seadmesse.

— arge hoidke niiskeid nousid ja
toitu ahjus parast
toiduvalmistamise 16ppu.

— olge tarvikute eemaldamisel ja
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili véi roostevaba terase varvi
muutumine ei méjuta seadme t66d
kuidagi.

Vedelikke sisaldavate kookide puhul
kasutage sligavat panni.

Puuviljamahlad tekitavad pusivaid

plekke.

See seade on ette nahtud ainult
toiduvalmistamiseks. Muul otstarbel,
naiteks ruumide soojendamiseks,
seda kasutada ei tohi.

Klpsetamisel peab ahjuuks olema

alati suletud.

Kui seade paigaldatakse k66gimddbli

paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et

seadme kasutamise ajal oleks uks
alati lahti. Vastasel korral voib kinnise
moodblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
porandat. Arge sulgege paneeli voi
ust, enne kui seade pole
kasutusjargselt taielikult maha
jahtunud.
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2.4 Puhastus ja hooldus

HOIATUS!
Vigastuse, tulekahju voi
seadme kahjustamise oht!

» Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast
lahti.

* Veenduge, et seade on maha
jahtunud. Klaaspaneelid voivad
puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mdra,
tuleb see kohe valja vahetada.

P&o6rduge volitatud hoolduskeskusse.

* Olge ukse seadme kiiljest
eemaldamisel ettevaatlik. Uks on
raske!

» Puhastage seadet regulaarselt, et
valtida pinnamaterjali kahjustumist.

» Puhastage seadet pehme niiske
lapiga. Kasutage ainult neutraalseid
pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
kiiirimisSvamme, lahusteid ega
metallist esemeid.

» Ahjupihusti kasutamisel jargige
pakendil olevaid ohutusjuhiseid.

« KatalGutilise emaili (kui see on
olemas) puhastamisel arge kasutage
mingeid pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!

Selles seadmes kasutatav valgustipirn
voi halogeenlamp on méeldud
kasutamiseks ainult kodumasinates.
Arge kasutage seda ruumide
valgustamiseks.

Enne lambi asendamist ihendage
seade vooluvorgust lahti.

Kasutage ainult samasuguste
tehniliste naitajatega lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke
Uhendust volitatud
teeninduskeskusega.

Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Jaatmekaitlus

HOIATUS!
Lambumis- voi vigastusoht!

Eemaldage seade vooluvorgust.
Loigake elektrijuhe seadme lahedalt
|abi ja visake ara.

Eemaldage uksekaepide, et valtida
laste voi lemmikloomade seadmesse
|0ksujaamist.



3. TOOTE KIRJELDUS
3.1 Ulevaade

3.2 Tarvikud

¢ Traatrest

Keedundudele, koogivormidele,

praadidele.
« Kiipsetusplaat
Kookidele ja kupsistele.
* Grill/kiipsetuspann

4. JUHTPANEEL

EESTI

Juhtpaneel

Klpsetusreziimide juhtnupp
Toitetuli/-simbol

Ekraan

Juhtnupp (temperatuuri juhtnupp)
A Temperatuuri indikaator / siimbol
Toidutermomeetri pesa

Bl Kutteelement

El Valgusti

Ventilaator

Restitugi, eemaldatav

Ahjuriiuli tasandid

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi
rasva kogumiseks.
* Toidutermomeeter
Toidu kipsetusastme méotmiseks.
* Teleskoopsiinid
Restidele ja plaatidele.

4.1 Nupud
Sensorvili / nupp Funktsioon Kirjeldus
—_ MIINUS Kellaaja maaramiseks.
@ KELL Kella funktsiooni maaramiseks.
PLUSS Kellaaja maaramiseks.
+ j
4.2 Ekraan
A B CD A. Kella funktsioonid
| I I | B. Taimer
o) emm) gum) oo C. Kellafunktsioon
Q I-l =-|:=-| =-| @ D. Toidutermomeetri indikaator
_' _'l_' _'
Vi
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5. ENNE ESMAKORDSET KASUTAMIST

HOIATUS! 1. Valige funktsioon .valige
& Vt ohutust kasitlevaid maksimaalne temperatuur.
peatukke. 2. Laske ahjul tund aega té6tada.

Valige funktsioon i} Valige
@ Kellaaja valimiseks vt jaotist maksimaalne temperatuur.
"Kella funktsioonid". Laske ahjul 15 minutit té6tada.

. . Valige funktsioon . Valige
5.1 Esimene puhastamine maksimaalne temperatuur.

d

o M

Eemaldage ahjust koik tarvikud ja s t?IS'tke ahjﬁl. 1§Imipu|tit tkéétac:a. h
eemaldatavad restitoed. ' jai;:(?ae ani vaija ja laske sel maha
Vt jaotist "Puhastus ja hooldus". Tarvikud véivad tavalisest kuumemaks
Puhastage ahju ja tarvikuid enne esimest ~ Minna. Ahjust voib tulla I6hna ja suitsu.
kasutamist. Veenduge, et 6hk saab piisavalt liikuda.
Pange koik tarvikud ja eemaldatavad
ahjuresti toed oma kohale tagasi.
5.2 Eelkuumutus
Eelkuumutage ahju enne esimest
kasutamist.
6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

HOIATUS! 6.3 KUpsetusreiiimid

Vt ohutust kasitlevaid

peatikke. Ahju funktsi- Rakendus

oon
6.1 Sissellkatavad nupud 0 Ahi on valjas,
Seadme kasutamiseks vajutage nuppu.
Nupp tuleb vélja. Viljas-asend
6.2 Kipsetusreziimi valimine _A- Valgusti sisselulitami-
NA seks ilma kupsetus-

1. Ahjufunktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

Sisevalgustus funktsioonita.

2. Temperatuuri valimiseks keerake Kiipsetamiseks korraga

.ju_htr.\uppu.. o kuni kolmel tasandil ja
Tuli Su'ttlb,"k'UI ?hl toptab. Pordahk toidu kuivatamiseks.
3. Ahju valjaliilitamiseks keerake OO Seadke ahju tempera-
kupse@usfunktsmonlde nupp véljas- tuur 20-40 °C madala-
asendisse. maks kui Ulemine + alu-

mine kuumutus.
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Ahju funktsi- Rakendus

Ahju funktsi-

Rakendus

oon oon
lj Funktsioon kiipsetami- ~~ Ohemate toitude grilli-
ﬁ? se ajal energia saastmi- miseks ja leiva/saia ros-
Niiske Poor- S€ks. Kipsetusjuhiste Grill timiseks.

dohk leidmiseks vt peattikki
"Nouandeid ja napunai- — Lamedate toiduainete
teid", Niiske P66rdohk. suures koguses grillimi-
Ahjuuks peaks kipseta- Kiirarill seks ja rostimiseks.
mise ajal olema suletud, 9
et kasutatavat funkt- E Suuremate kondiga li-
siooni mitte katkestada ¥ ha- véi linnulihatiikkide
ning tagada, et ahi t66- Turbogrill  rostimiseks Ghel riiulita-
taks vGimalikult suure 9 sandil. Gratineerimiseks
energiatohususega. ja pruunistamiseks.
Selle funktsiooni kasu-
tamisel v6ib ahju sise- od Pitsa kiipsetamiseks.
mine temperatuur erine- X Intensiivseks pruunista-
da valitud temperatuu- Pitsareziim Miseks ja krobeda poh-
rist. Kuumutusvéimsust ja saavutamiseks.
voidakse vahendada. - — P
g, R —_— Uhel riiulitasandil kiip-
UIdls.te e.ner.glas.aastu- — setamiseks ja rostimi-
soovitusi vt jaotisest . : ks
"Energiatdhusus", Ener- Ulemine +  S€KS:
gia saastmine.Vastavalt alumine kuu-
standardile EN 60350-1 mutus (Ulemi-
kasutati seda funktsioo- ne/Alumine
ni energiaklassi maarat- Kuumutus)
lemiseks.
Krébeda pdhjaga kooki-

- de kiUipsetamiseks ja toi-

AR e du hoidistamiseks.
mutus

7. KELLA FUNKTSIOONID

7.1 Kellafunktsioonide tabel

Kellafunktsioon

Rakendus

@ KELLAAEG Kellaaja maaramiseks, muutmiseks voi kontrollimiseks.
[=>] KESTUS Seadme t6oaja kestuse maaramiseks.
—)| LOPP Seadme valjalilitusaja maaramiseks.

[=]->] EEASILUKKAMI- KESTUSE ja LOPU funktsiooni kombineerimiseks.

MINUTILUGEJA

Poédrdloendusaja valimiseks. See funktsioon ei méjuta

seadme t66d. MINUTILUGEJA saab maarata igal ajal,
ka siis, kui seade on valja lulitatud.
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7.2 Kellaaja valimine. Kellaaja
muutmine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

@ vilgub, kui iUhendate seadme
elektrivorku, kui on olnud elektrikatkestus
vOi kui taimer pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe +
voi —.

Umbes viie sekundi parast vilkumine

lakkab ja ekraanil kuvatakse valitud
kellaaeg.

Kellaaja muutmiseks vajutage jarjest @
kuni © hakkab vilkuma.

7.3 KESTUSE maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja

temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni =l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + voi — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse [=].

4. Kui aeg saab tais, viigub [l ja
kostab helisignaal. Seade lilitub
automaatselt vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal valja lulitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja

temperatuuri nupud valjas-asendisse.

7.4 LOPU maaramine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni =| hakkab
vilkuma.

3. Puudutage + voi —
Ekraanil kuvatakse =>|.

4. Kui aeg saab tais, vilgub | ja
kostab helisignaal. Seade lulitub
automaatselt vélja.

5. Kasutage suvalist nuppu, et signaal
valja lilitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja

, et valida aeg.

temperatuuri nupud valjas-asendisse.

7.5 EDASILUKKAMISE

valimine

1. Maarake ahju funktsioon ja
temperatuur.

2. Vajutage jarjest ©, kuni =l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage + vOi
KESTUSE aeg.

4. Vajutage @

5. Vajutage T véi
aeg.

6. Kinnitamiseks vajutage O.

Seade lulitub hillem automaatselt sisse,

tootab valitud KESTUSE aja ning I16petab

t60 valitud LOPU ajal. Kui valitud aeg
saab téais, kostab helisignaal.

7. Seade lllitub automaatselt valja.
Kasutage suvalist nuppu, et signaal
vélja lulitada.

8. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud valjas-asendisse.

7.6 MINUTILUGEJA

—, et valida

—, et valida LOPU

maaramine

1. Vajutage jarjest @ kuni Q hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + voi T vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt téole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu,
et helisignaal vélja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

7.7 Kellafunktsioonide
tuhistamine

1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab
vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub méne sekundi
parast valja.



8. TARVIKUTE KASUTAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

8.1 Toidutermomeetri
kasutamine

Toidutermomeeter moodab liha
sisetemperatuuri.

Silmas tuleb pidada kahte temperatuuri:

* Ahju temperatuur. Vt kiipsetustabelit.
¢ Toidu sisetemperatuur. Vt
toidutermomeetri tabelit.

é ETTEVAATUST!
Kasutage ainult seadmega
kaasasolevat
toidutermomeetrit ja
originaaltarvikuid.

1. Pange toidutermomeetri pistik ahju
Ulaosas olevasse pessa.

Toidutermomeetri indikaator /? hakkab

vilkuma.

2. Suruge toidutermomeetri ots liha
keskossa.

T
=

—— 1)
\ /_—
,,,,, =S

3. Sisetemperatuuri valimiseks vajutage

nuppu + voi — . Temperatuuri saate
valida vahemikus 30 °C kuni 99 °C.
4. Maarake ahju funktsioon ja ahju
temperatuur.
Kui liha saavutab maaratud
sisetemperatuuri, kostab kaks minutit
helisignaal. Vajutage nuppu, et signaal
vélja lulitada.
5. Lulitage seade vélja.
6. Eemaldage toidutermomeetri pistik
pesast. Votke liha ahjust valja.

EESTI 11

Kui liha ei ole kiipsenud teie ootuste
kohaselt, labige uuesti tlaltoodud
sammud ja maarake kérgem
sisetemperatuur.

Klpsetamise ajal vdite te temperatuuri
alati muuta. Valitud sisetemperatuuri
muutmiseks vajutage 8)
HOIATUS!
Olge ettevaatlik, kui
eemaldate toidutermomeetri
otsa ja pistikut.
Toidutermomeeter on tuline.
Pdletusoht!

8.2 Tarvikute sisestamine

Traatrest:

Likake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja
jalgige, et restikumerused oleksid allpool.

Kupsetusplaat/ siigav pann:

Likake kupsetusplaat /sligav pann
ahjuriiuli tugede juhikute vahele.

—

Traatrest ja kiipsetusplaat /stigav
pannkoos:

Likake kupsetusplaat /sligav pann
ahjuriiuli tugede vahele ja traatrest selle
kohal olevatesse juhikutesse.
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2. Asetage traatrest teleskoopsiinidele
ja likake siinid ettevaatlikult ahju
sisse.

@ Vaike Ulaosas asuv salk
suurendab turvalisust. Need
salgud aitavad ara hoida ka
kaldumist. Koérged servad
aitavad ara hoida ahjundude
restilt mahalibisemist.

Enne ukse sulgemist peavad

8.3 TeIeSKOOpS”md teleskoopsiinid olema taielikult ahju sisse
Teleskoopsiinide Itkatud.
paigaldusjuhised hoidke
tuleviku tarbeks alles.
Teleskoopsiinide abil saab ahjuriiuleid
mugavamalt sisse likata ja valja votta.
C ETTEVAATUST!
Arge peske teleskoopsiine
ndudepesumasinas. Arge
teleskoopsiine olitage.
1. Tdmmake molemad teleskoopsiinid
vélja.
9. LISAFUNKTSIOONID
9.1 Jahutusventilaator pinnad jahedana. Kui lllitate ahju valja,
siis jatkab jahutusventilaator to6tamist
AhjU t60 ajal lGlitub jahUtUSVentiIaatOr kuni seadme mahajahtumiseni_

automaatselt sisse, et hoida seadme



9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pohjustada ohtlikku
Ulekuumenemist. Selle arahoidmiseks on

10. VIHJEID JA NAPUNAITEID

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.

AN
@

Tabelites esitatud
temperatuurid ja
kipsetusajad on ainult
soovituslikud. Tapsemalt
soltuvad need retseptist ning
kasutatava tooraine
kvaliteedist ja kogustest.

10.1 Soovitused klipsetamiseks
Ahjus on viis tasandit.
Ahjutasandeid loetakse altpoolt Ules.

Teie uus ahi voib kiipsetada erinevalt kui
teie varasem seade. Alltoodud tabelitest
leiate temperatuuri, kiipsetusaja ja
riiulitasandite standardseaded.

Kui te ei leia mone retsepti jaoks tapseid
seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

Ahjus on dhuringlust ja pidevat
aururinglust tekitav spetsiaalne stusteem.
See vdimaldab toitu valmistada
aurukeskkonnas, mis hoiab toidu seest
pehme ja pealt krébedana. See lihendab
kiipsetusaega ja vahendab
energiatarbimist.

10.2 Klpsetamine ja réstimine
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ahjul olemas ohutustermostaat, mis
katkestab toitevarustuse. Ahi lUlitub
uuesti automaatselt sisse, kui
temperatuur on langenud.

Kookide kiipsetamine
Arge avage ahjuust enne kui %
kiipsetusajast on méddunud.

Kui kasutate samaaegselt kahte
kiipsetusplaati, hoidke nende vahele jaav
ahjutasand tihi.

Liha ja kala kiipsetamine

Vaga rasvaste toitude kiipsetamisel
kasutage stigavat panni, et valtida ahju
pusivate plekkide tekkimist.

Et mahl lihast vélja ei valguks, laske
prael enne lahtildikamist umbes 15
minutit seista.

Et ahjust kiipsetamise ajal liiga palju
suitsu ei tuleks, kallake stigavasse panni
veidi vett. Suitsu kondenseerumise
valtimiseks lisage vett kohe, kui see on
ara auranud.

Toiduvalmistamise ajad
Toiduvalmistamise ajad sodltuvad toidu
tidbist, konsistentsist ja mahust.

Esialgu jalgige toiduvalmistamisel
seadme t66d. Leidke selle seadme
kasutamisel parimad seaded
(soojusaste, toiduvalmistamise aeg jne)
oma keedundudele, retseptidele ja
kogustele.

Koogid
Toit Ulemine/Alumine Po66rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiuli ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Vahusta- 170 2 160 3(2jad) 45-60 Koogivor-
tud road mis
Muretai- 170 2 160 3(2ja4) 20-30 Koogivor-
nas mis
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Toit Ulemine/Alumine Poo6rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Peti-juus- 170 1 165 2 60 - 80 26 cm koo-
tukook givormis
Ounakook 170 2 160 2 (vasak  80-100 Kahes 20
(dunapiru- ja parem) cm koogi-
kas)1) vormis
traatrestil
Struudel 175 B 150 2 60 - 80 Kipsetus-
plaadil
Keedise- 170 2 165 2 (vasak  30-40 26 cm koo-
kook ja parem) givormis
Tordipdhi 170 2 160 2 50 - 60 26 cm koo-
givormis
Joulu- 160 2 150 2 90-120 20 cm koo-
kook / rik- givormis
kaliku
puuvilja-
taidisega
kook1)
Ploomi- 175 1 160 2 50 - 60 Leivavor-
kook™) mis
Vaikesed 170 8 140-150 3 20-30 Klpsetus-
koogid - plaadil
Uhel ta-
sandil
Vaikesed - - 140-150 2ja4 25-35 Klpsetus-
koogid - plaadil
kahel ta-
sandil
Vaikesed - - 140-150 1,3jab 30 -45 Klpsetus-
koogid - plaadil
kolmel ta-
sandil
Kipsised/ 140 & 140-150 3 30-35 Klpsetus-
soolapul- plaadil
gad - uhel

tasandil
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Toit Ulemine/Alumine P6o6rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiuli ta-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Klpsised/ - - 140-150 2ja4 35-40 Kupsetus-
soolapul- plaadil
gad - ka-
hel tasan-
dil
Klpsised/ - - 140-150 1,3jab 35-45 Kupsetus-
soolapul- plaadil
gad - kol-
mel tasan-
dil
Beseed - 120 3 120 5 80 - 100 Kupsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Beseed - - - 120 2ja4d 80 - 100 Kupsetus-
kahel ta- plaadil
sandil!)
KuklidD 190 8 190 3 12-20 Kupsetus-
plaadil
Ekleerid - 190 3 170 3 25-35 Kipsetus-
Uhel ta- plaadil
sandil
Ekleerid - - - 170 2ja4d 35-45 Kupsetus-
kahel ta- plaadil
sandil
Plaadi- 180 2 170 2 45-70 20 cm koo-
koogid givormis
Rikkaliku 160 1 150 2 110-120 24 cm koo-
puuvilja- givormis
taidisega
kook
Victoria 170 1 160 2 (vasak 50 -60 20 cm koo-
kook ja parem) givormis

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
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Leib ja pitsa
Toit Ulemine/Alumine P66rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Sail) 190 1 190 1 60 -70 1-2 tk, 500
g/tk
Rukkileib 190 1 180 1 30-45 Leivavor-
mis
Kuklid, 190 2 180 2(2jad) 25-40 6-8 saia
saiake- kipsetus-
sed?) plaadil
pPitsal) 230-250 1 230-250 1 10 - 20 Klpsetus-
plaadil voi
stigaval
pannil
KukligD 200 3 190 3 10 - 20 Kupsetus-
plaadil
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Tarretised
Toit Ulemine/Alumine Po6o6rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Pastavorm 200 2 180 2 40 - 50 Vormis
Juurvilja- 200 2 175 2 45 - 60 Vormis
vorm
Quiche1) 180 1 180 1 50 - 60 Vormis
Lasanje1) 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
Cannello- 180-190 2 180-190 2 25-40 Vormis
ni1)
1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
Liha
Toit Ulemine/Alumine Po6ordohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Veiseliha 200 2 190 2 50-70 Traatrestil
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Toit Ulemine/Alumine Po66rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Sealiha 180 2 180 2 90-120  Traatrestil
Vasikaliha 190 2 175 2 90 -120 Traatrestil
Inglise 210 2 200 2 50 - 60 Traatrestil
rostbiif,
vahekips
Inglise 210 2 200 2 60 -70 Traatrestil
rostbiif,
poolkiips
Inglise 210 2 200 2 70-75 Traatrestil
rostbiif,
taisklps
Seaaba- 180 2 170 2 120 - 150 Kamaraga
tukk
Seasaa- 180 2 160 2 100- 120 2 tUkki
retiikk
Lambaliha 190 2 175 2 110-130 Kints
Kana 220 2 200 2 70 - 85 Terve
Kalkun 180 2 160 2 210-240 Terve
Part 175 2 220 2 120- 150 Terve
Hani 175 2 160 1 150 -200 Terve
Kudlikuli- 190 2 175 2 60 - 80 Tukkideks
ha |digatuna
Janes 190 2 175 2 150 - 200 Tukkideks
Idigatuna
Faasan 190 2 175 2 90-120 Terve
Kala
Toit Ulemine/Alumine Po66rdohk Aeg Markusi
Kuumutus (min.)
Tempera- Riiulita- Tempera- Riiulita-
tuur (°C) sand tuur (°C) sand
Forell/ 190 2 175 2 40 - 55 3-4 kala
merilatikas
Tuunikala/ 190 2 175 2 35-60 4-6 fileed

I6he
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10.3 Girill

Eelsoojendage ahju 3 minutit.

Kasutage neljandat riiulitasandit.

Valige maksimaalne temperatuur.

Toit Kogus Aeg (min.)
Tiikki Kogus (kg) 1. kiilg 2. kiilg
Sisefilee 4 0.8 12-15 12-14
Biifsteek 4 0.6 10-12 6-8
Vorstid 8 - 12-15 10-12
Seakarbonaad 4 0.6 12-16 12-14
Kana (pooleks Idigatuna) 2 1 30-35 25-30
Kebabid 4 - 10-15 10-12
Kanarind 4 0.4 12-15 12-14
Hamburger 6 0.6 20-30 -
Kalafilee 4 0.4 12-14 10-12
Rostitud sandvitsid 4-6 - 5-7 -
Réstleib/-sai 4-6 - 2-4 2-3
10.4 Turbogrill Sealiha
Kasutage esimest vdi teist ahjutasandit. Toit Tempera- Aeg (min.)
L tuur (°C)
Veiseliha )
Eelsoojendage ahi. Abatiikk, 160-180 90 - 120
Kipsetusaja arvutamiseks korrutage kael, kints, 1
alltoodud tabelis olev aeg filee -1,5kg
paksusega sentimeetrites. Karbonaad. 170-180 60 - 90
ribi, 1-1,5
Toit Tempera- Aeg (min.) kg
tuur (°C)
Pikkpoiss, 160-170 50-60
Rostbiif voi  190-200 5-6 0,75 - 1 kg
filee, vahe-
kiips Seakoot 150-170 90-120
(eelkiipseta-
Rostbiif véi 180-190 6-8 tud), 0,75 - 1
filee, pool- kg
kips
Rostbiif véi 170 -180 8- 10 Vasikaliha
fil_ge, tais- Toit Tempera- Aeg (min.)
kiips tuur (°C)
Vasika- 160-180 90-120

praad, 1 kg
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Toit Tempera- Aeg (min.) Toit Tempera- Aeg (min.)
tuur (°C) tuur (°C)
Vasikakoot, 160-180 120 - 150 Kana, broi- 190-210 50-70
1,5-2kg ler,1-1,5
kg
Lambaliha
Part,1,5-2 180-200 80-100
Toit Tempera- Aeg (min.) kg
tuur (°C) :
Hani, 3,5-5 160-180 120-180
Lambakoot, 150-170 100 - 120 kg
rostitud lam-
baliha, 1 - Kalkun, 2,5- 160-180 120 - 150
1,5 kg 3.5 kg
Lambasel- 160-180 40-60 Kalkun, 4 -6 140-160 150 - 240
jatlikk 1 - kg
1,5 kg
Kala (aurutatud)
Linnuliha Toit Tempera- Aeg (min.)
Toit Tempera- Aeg (min.) tuur (°C)
tuur (°C) Terve kala, 210-220 40 - 60
Linnuliha ~ 200-220 30-50 1-1,5kg
portsjonid,
0,2-0,25kg 10.5 Niiske P66rddhk
Poolkana, 190-210 35-50 Parimate tulemuste saamiseks jargige
0,4-0,5kg alltoodud tabelis olevaid soovitusi.
Toit Tarvikud Tempera- Riiuli ta- Aeg (min.)
tuur (°C) sand
Magusad saia- klpsetusplaat voi rasva- 175 3 40 - 50
kesed, 12 tk pann
Saiakesed, 9 tk kiupsetusplaat voi rasva- 180 2 35-45
pann
Pitsa, kilmuta- traatrest 180 2 45 - 55
tud, 0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat v6i rasva- 170 2 30 -40
pann
Sokolaadikook kiipsetusplaat v&i rasva- 170 2 45 - 50
pann
Sufleed, 6 tk keraamilised ahjuvormid 190 3 45 - 55
traatrestil
Biskviittaignast pirukavorm traatrestil 180 2 35-45

pohi
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Toit Tarvikud Tempera- Riiulita- Aeg (min.)
tuur (°C) sand

Victoria kook ahjuvorm ahjurestil 170 2 35-50

Poseeritud ka-  kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 35-45

la, 0,3 kg pann

Terve kala, 0,2 kupsetusplaat voi rasva- 180 8 25-35

kg pann

Kalafilee, 0,3 pitsaplaat traatrestil 170 8 30 -40

kg

Poseeritud liha, kipsetusplaat voi rasva- 180 3 35-45

0,25 kg pann

Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat vdi rasva- 180 3 40 - 50
pann

Kipsised, 16 tk klpsetusplaat voi rasva- 150 2 30-45
pann

Makroonid, 20  kipsetusplaat voi rasva- 180 2 45 - 55

tk pann

Muffinid, 12tk klipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40
pann

Soolased kiip- kipsetusplaat voi rasva- 170 2 35-45

setised, 16tk pann

Muretainakip- kipsetusplaat voi rasva- 150 2 40 - 50

sised, 20 tk pann

Korvikesed, 8  kiipsetusplaat voi rasva- 170 2 30-40

tk pann

Poseeritud kiipsetusplaat voi rasva- 180 2 35-45

koogivili, 0,4 kg pann

Vegan-omlett  pitsaplaat traatrestil 180 3 35-45

Kodgivili, vahe- kilipsetusplaat voi rasva- 180 4 35-45

mereparane pann

0,7 kg

10.6 Kuivatamine - Poordohk Paremate tulemuste saamiseks lulitage

] o o ahi poole kuivatamise peal vélja, tehke

Katke ahjuplaadid pargamendi voi uks lahti ja jatke tiheks 66ks jahtuma.

klipsetuspaberiga.

Juurvili

Uhe plaadi puhul kasutage kolmandat ahjutasandit.
Kahe plaadi puhul kasutage esimest ja neljandat ahjutasandit.
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Toit Temperatuur (°C) Aeg (h)
Oad 60-70 6-8
Piprad 60 -70 5-6
Kodgivili hapendamiseks 60 -70 5-6
Seened 50 - 60 6-8
Urdid 40 - 50 2-3
Puuviljad

Toit Temperatuur  Aeg (h) Riiuli tasand

() 1. tasand 2. tasand

Ploomid 60 - 70 8-10 8 1/4
Aprikoosid 60 - 70 8-10 & 1/4
Ounaviilud 60 - 70 6-8 3 1/4
Pirnid 60-70 6-9 3 1/4

10.7 Toidutermomeetri tabel

Toit Toidu sisetempera-

tuur (°C)

Réstitud vasika- 75 - 80
liha

Vasikakoot 85-90

Inglise rostbiif, 45 - 50
vahekips

Inglise rostbiif, 60 - 65
poolkips

Toit

Toidu sisetempera-
tuur (°C)

Sea saaretikk 75 - 80
Lambaliha 70-75
Kana 98
Janes 70-75
Forell/merilati- 65 - 70
kas

Tuunikala/ldhe 65 - 70

Inglise rostbiif, 70 -75
taisklps

Sea abatilikk 80 - 82

10.8 Teave testimisasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

Toit Funktsi- Tarvikud Riiuli Tem- Aeg (min.) Markusi
oon ta- pera-
sand tuur
(°C)
Vaike Ulemine + Kiipse- 3 170 20-30 Pange uhele
kook alumine tusplaat plaadile 20 vai-
kuumutus kest koogikest.




22

www.electrolux.com

Toit Funktsi- Tarvikud Riiuli Tem- Aeg (min.) Markusi
oon ta- pera-
sand tuur
(°C)
Vaike Péordohk /  Kipse- 3 150- 20-35 Pange uhele
kook Ventilaatori- tusplaat 160 plaadile 20 vai-
ga kipseta- kest koogikest.
mine
Vaike P6ordohk /  Kupse- 2ja4 150- 20-35 Pange Uhele
kook Ventilaatori- tusplaat 160 plaadile 20 vai-
ga kipseta- kest koogikest.
mine
Ouna- Ulemine + Traatrest 2 180 70 -90 Kasutage 2 plaa-
kook alumine ti (20 cm labi-
kuumutus mooduga) diago-
naalpaigutuses.
Ouna- P66rdohk /  Traatrest 2 160 70-90 Kasutage 2 plaa-
kook Ventilaatori- ti (20 cm labi-
ga kipseta- mdooduga) diago-
mine naalpaigutuses.
Rasva- Ulemine + Traatrest 2 170 40 - 50 Kasutage koogi-
vaba tor- alumine vormi (26 cm la-
dipdhi kuumutus bimddduga).
Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
Rasva-  Pdordohk / Traatrest 2 160 40 - 50 Kasutage koogi-
vaba tor- Ventilaatori- vormi (26 cm la-
dipdhi ga kupseta- bimddduga).
mine Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
Rasva-  Poordohk / Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Kasutage koogi-
vaba tor- Ventilaatori- vormi (26 cm la-
dipdhi ga kupseta- bimédduga). Dia-
mine gonaalpaigutu-
ses.
Eelsoojendage
ahju 10 minutit.
Muretai- Po6rdohk / Kipse- 3 140- 20-40 -
nakipse- Ventilaatori- tusplaat 150
tised ga kipseta-
mine
Muretai- P&60rddhk / Kupse- 2jad4 140- 25-45 -
nakipse- Ventilaatori- tusplaat 150
tised ga kipseta-

mine
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Toit Funktsi- Tarvikud Riiuli Tem- Aeg (min.) Markusi
oon ta- pera-
sand tuur
(°C)
Muretai- Ulemine + Kiipse- 3 140- 25-45 -
nakipse- alumine tusplaat 150
tised kuumutus
Rost- Grill Traatrest 4 maks. 2-3 minutit Eelsoojendage
leib/-sai Uhelt poolt; ahju 3 minutit.
4 -6tk 2-3 minutit
teiselt poolt

Veiseli-  Grill Traatrest 4 maks. 20 -30 Pange traatrest
haga jarasva- neljandale ahju-
burger pann tasandile ja ras-
6 tk, 0,6 vapann kolman-
kg dale tasandile.

Keerake toitu
poole kupsetusa-
ja méddumisel.
Eelsoojendage
ahju 3 minutit.

11. PUHASTUS JA HOOLDUS

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

11.1 Juhised puhastamiseks

Puhastage ahju esiklilge pehme lapiga
ning sooja vee ja pehmetoimelise
pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
vastavat puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast iga
kasutuskorda. Rasva vdi muude
toidujaakide kogunemine voib kaasa
tuua tulekahju. Grillpanni puhul on oht
suurem.

Parast iga kasutuskorda puhastage koik
ahjutarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage pehmet lappi sooja vee ja
puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid
noudepesumasinas.

Eemaldage tugev mustus spetsiaalset
ahjupuhastit kasutades. Arge kandke
katalldtilisele pinnale ahjupuhastit.

Kui kasutate teflonkattega tarvikuid, siis
arge puhastage neid intensiivsete
puhastusainetega voi teravaservaliste
esemetega ega ndudepesumasinas. See
voib teflonpinda kahjustada.

Niiskus voib kondenseeruda ahju voi
selle klaaspaneelidele. Kondensaadi
vahendamiseks kuumutage enne
kiipsetamist tiihja ahju 10
minutit.Puhastage ahju sisemust parast
iga kasutuskorda.

11.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
kasnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need voéivad
ahju pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

11.3 Uksetihendi puhastamine

Kontrollige uksetihendit korraparaselt.
Uksetihend asub ahjuddne raami tmber.
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Arge kasutage ahju, kui uksetihend on
kahjustatud. Votke hendust
hoolduskeskusega.

Teavet uksetihendi puhastamise kohta
lugege puhastamise lldteabe osast.

11.4 Restitugede / katalUdtiliste
paneelide eemaldamine

Ahju puhastamiseks eemaldage
restitoed / katalUdtilised paneelid.

ETTEVAATUST!

Olge restitugede
eemaldamisel ettevaatlik.
KatallUtilised paneelid ei ole
ahju seinte kdljes kinni ja
voivad valja kukkuda, kui te
restitugesid eemaldate.

1. Témmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kdljest lahti. Hoidke teise
kaega restisiine ja katalldtilist
paneeli paigal.

all 7\

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa
kulgseina kiljest lahti ja eemaldage
tugi.

L EF_
27 Oy

——
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Paigaldage valjavoetud tagasi
vastupidises jarjekorras.

Teleskoopsiinide tdkked
peavad olema suunatud
ettepoole.

11.5 Katalutiline puhastus

Katalldtilise kattega ahjuseinad on
isepuhastuvad. Selline pind imab
endasse rasva.

Enne katalldtilise puhastamise
sisselllitamist:

* eemaldage koik tarvikud .

* puhastage ahju pdhja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga.

* puhastage sisemist ukseklaasi
sisepinda sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige funktsioon [:|

2. Seadke temperatuuriks 250 °C ja
laske ahjul 1 tund téotada.

3. Lulitage ahi valja.

4. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Kataluutilise pinna varvimuutused ei

avalda moju katallditilisele

puhastamisele.

11.6 Ukse eemaldamine ja
paigaldamine

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli.
Puhastamiseks saate ahjuukse ja
seesmised klaaspaneelid eemaldada.
Enne klaaspaneelide eemaldamist
lugege tahelepanelikult Iabi kogu peatiikk
"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

@ Kui te Uritate klaaspaneele
eemaldada ajal, mil ust pole
eest dra voetud, voib see
sulguda.

ETTEVAATUST!
Arge kasutage ahju ilma
klaaspaneelideta.

AN

1. Avage uks taielikult ja leidke Ules
ukse paremal poolel asuv hing.

2. Kasutage kruvikeerajat, et
parempoolse hinge hoob Ules tosta ja
I6puni keerata.
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3. Leidke Ules ukse vasakul poolel asuv

hing.

4. Tostke ja keerake vasaku hinge hoob

taiesti Ules.

5. Sulgege ahjuuks poole peale

esimesse avamisasendisse. Seejarel
tdmmake ust ettepoole ja tdstke oma
kohalt ara.

Asetage uks tasasele pehme riidega
kaetud pinnale.

Votke moélemalt poolt ukseliistu (B)
Ulemistest servadest kinni ja suruge
sissepoole, et vabastada

kinnitusnaga.

Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.

Voétke kinni ukse klaaspaneelide
Ulemisest servast ja tbmmake need
Ukshaaval ettevaatlikult valja.
Alustage pealmisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest
taielikult valja.

10.

Puhastage klaaspaneele seebiveega.
Kuivatage klaaspaneele hoolikalt.
Arge peske terakomplekti
ndudepesumasinas.

Parast puhastamist paigutage
klaaspaneel ja ahjuuks tagasi kohale.
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Veenduge, et asetate klaaspaneelid
tagasi Giges jarjekorras (A ja B). Otsige
klaaspaneeli pinnalt Gles simbol voi Kiri;
iga klaaspaneel on erinev, et teha
lahtivotmine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu digel paigaldamisel kostab
klops.

‘.,\”

Veenduge, et paigaldate keskmise
klaaspaneeli oma kohale digesti.

12. VEAOTSING

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

11.7 Lambi asendamine

HOIATUS!
Elektrilddgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Ldulitage ahi valja.

Oodake, kuni ahi on jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.
3. Pange ahju pdhjale riie.

é ETTEVAATUST!
Hoidke halogeenlampi alati
riidelapiga, et lambile ei
sattuks rasvajaake.

Tagumine valgusti

1. Keerake valgusti klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga .

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Lahendus

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lilitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Kell ei ole seadistatud.

Maarake kellaaeg.

Ahi ei kuumene.
tegemata.

Vajalikud seadistused on

Veenduge, kas seadistu-
sed on oiged.
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Probleem Voimalik pohjus Lahendus

Ahi ei kuumene. Kaitse on vallandunud. Tehke kindlaks, kas torke
pohjustas kaitse. Kui kaitse
korduvalt uuesti vallandub,
votke Uhendust elektrik-
uga.

Ahjuvalgusti ei pole. Lamp on katki. Asendage lamp uuega.

Ekraanil kuvatakse "F11".  Toidutermomeetri pistik ei ~ Suruge toidutermomeetri
ole korralikult pesasse si-  pistik voimalikult siigavale

sestatud. pessa.
Toidule ja ahju6dnde kogu- Toit on jaanud liiga kauaks Kui kiipsetamine on I6ppe-
neb auru ja kondensatsioo- ahju. nud, tuleb toit ahjust vahe-
nivett. malt 15-20 minuti parast
valja votta.
Ekraanil on nait "12.00". On olnud elektrikatkestus.  Seadistage kell uuesti.
12.2 Hooldusteave Teeninduskeskuse andmed leiate

o o andmesildilt. Andmesilt asub ahjudone
Kui te ei suuda probleemile ise lahendust raami esikiljel. Arge andmesilti ahju

Ieida, siis votke Uhendust edasim[]i]ja VoI sisemusest eema|dage.
teeninduskeskusega.

Soovitame maérkida siia jargmised andmed:
Mudel (MOD.)
Tootenumber (PNC) e

Seerianumber (S.N.)

13. PAIGALDAMINE

HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid
peatikke.
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13.1 Paigutamine mddblisse

5

3

— R ——!

523

—— R ——!

13.2 Seadme kinnitamine
k66gimoodblisse

13.3 Elektrilhendus

Tootja ei vastuta
tagajargede eest, kui te ei
jargi ohutust kasitlevas
jaotises toodud
ettevaatusabindusid.

Seadme juurde kuulub toitekaabel ja
toitepistik.

13.4 Kaabel

Kaablitlitibid, mis sobivad
paigaldamiseks voi asendamiseks:




HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5
VV-F, HO5 V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Teabe saamiseks kaabili ristldike kohta vt
koguvdimsust (andmesildilt). Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

maksimaalne 1380 3 x 0.75

14. ENERGIATOHUSUS
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Koguvoimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

maksimaalne 2300 3 x 1
maksimaalne 3680 3 x 1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel)
peab olema 2 cm pikem kui faasi- ja
nullkaablid (sinine ja pruun kaabel).

14.1 Tooteinfo vastavalt méaarusele EL 65-66/2014

Tarnija nimi Electrolux

. EOES5C71X 949496668
e EOE5C71Z 949496669
Energiatéhususe indeks 95.3
Energiatdéhususe klass A

Energiatarbimine standardtéituvusel, tavalises re-

Ziimis

0.95 kWh/tsiiklis

Energiatarbimine standardtaituvusel, p6érdéhure-

0.81 kWh/tsiiklis

Ziimis

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 721

Ahju tap Sisseehitatud ahi
EOE5C71X 31.7 kg

Mass
EOE5C712 31.6 kg

EN 60350-1 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — Osa 1: Pliidid,
ahjud, auruahjud ja grillid. — Toimivuse
modtemeetodid.

14.2 Energia kokkuhoid
Ahjul on omadused, mis
aitavad saasta energiat
igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Uldised néuanded

Veenduge, et ahju to6tamise ajal oleks
ahjuuks korralikult kinni. Arge
kUipsetamise ajal ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Voéimalusel arge enne toidu sissepanekut
ahju eelkuumutage.

Kui kiipsetusaeg on ule 30 minuti,
vahendage soltuvalt kiipsetusajast
vahemalt 3 - 10 minutit enne kupsetusaja
|6ppu ahju temperatuuri. Ahjus olev
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jaakkuumus voimaldab kipsetamist
jatkata.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist,
puuidke need ahju panna voimalikult
lUhikeste vahedega.

Kiipsetamine p6ordohuga
Voéimalusel kasutage energia
kokkuhoiuks p66rdéhuga
kipsetusreziime.

15. JAATMEKAITLUS

Simboliga C) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ja
suunake elektri- ja elektroonilised
jaatmed ringlusse. Arge visake

Toidu soojashoidmine
Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim
voimalik temperatuur.

Niiske P6ordohk
Funktsioon kipsetamise ajal energia
saastmiseks.

sumboliga E tahistatud seadmeid muude
majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku ringluspunkti voi podrduge abi

saamiseks kohalikku omavalitsusse.
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