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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur fir haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen. Zulassige
Hochstmengen (siehe ,Rezepte®) nicht Uberschreiten.

Dieses Gerat ist zum Mischen flissiger bzw. halbfester
Lebensmittel, zum Zerkleinern / Hacken von rohem Obst und
Gemuse, zum Purieren von Speisen und zum Zerkleinern von
tiefgefrorenen Lebensmitteln (z.B. Obst) oder Eiswurfeln geeignet.
Das Gerat darf nicht zur Verarbeitung von anderen Substanzen bzw.
Gegenstanden benutzt werden.

Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln und
aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung beilegen.
Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige Anwendung
des Gerates schlie3t eine Haftung des Herstellers fur daraus
resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z.B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschlieRen. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil3er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.



de Wichtige Sicherheitshinweise

m Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

m Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

/\ Verletzungsgefahr!

m Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden.

m Niemals in den aufgesetzten Mixer greifen! Mixer nie ohne
aufgesetzen Deckel betreiben.

m Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der
Entleerung des Behalters und bei der Reinigung.

m Vor dem Ausschalten unbedingt den Drehwahler bis zum
Anschlag gegen den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).

m Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb kurze Zeit nach.
Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten.

m Gerat nur im komplett zusammengesetzten Zustand verwenden.

A Verbriihungsgefahr!

m Vorsicht beim Einflllen heil3er Flussigkeiten. Durch plotzliche
Dampfbildung kann die Flussigkeit aus dem Behalter
herausspritzen.

m Den Deckel wahrend der Arbeit immer mit einer Hand festhalten.
Dabei nicht Uber die Nachfulléffnung greifen! Beim Verarbeiten
von heilRem Mixgut tritt Dampf durch die Nachfulloffnung im
Deckel aus.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.

A Achtung!

m Darauf achten, dass sich keine Fremdkdrper im Mixbecher
befinden. Nicht mit Gegenstanden (z.B. Messer, Loffel) im
Mixbecher hantieren. Ausschlielich den mitgelieferten Stopfer
bei aufgesetztem Deckel verwenden!

m Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben.

/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem

Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 9



Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Auf einen Blick

= Bild Y
1 Grundgerét / Motorblock
a Dampfungsauflage
b Antrieb
¢ Riickstellknopf (Uberlastungsschutz)
2 Bedienfeld
Ein-/Ausschalter on/off
Drehwahler mit Markierung
Statusanzeige (LED)
Markierung min
Markierung max
Taste Pulse
6 (3)* Programmwahl-Tasten
mit LEDs
3 Mixbecher
a Behalter aus Tritan
b Skala
¢ Mixmesser
d Griff
e Griff-Abdeckung (abnehmbar)

Q 0 Q0T

Inhalt de

4 Deckel
a Offnung fiir Stopfer / zum Nachfiillen
b Verschlusskappe mit Skala
c Stopfer

* Je nach Modell

Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und gepriift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile
aus der Verpackung nehmen und
vorhandenes Verpackungsmaterial
entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und
sichtbare Schaden priifen. =» Bild

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=»> _Reinigung und Pflege“ siche
Seite 9

Symbole und Markierungen

Symbol Bedeutung

Setzen Sie den Mixbecher
keinen Temperaturen tber

o
socr, 90 C aus.

Warnhinweise auf dem
Deckel
& m Betreiben Sie das Gerat
nicht, ohne dass diese
Abdeckung korrekt
aufgesetzt ist
m Setzen Sie den Mixbecher
keinen Temperaturen Uber
80°C aus

Warnung auf dem

Motorblock

m Nicht ohne
Dampfungsauflage
verwenden




de Teile und Bedienelemente

Teile und Bedienelemente

Hochleistungs-Motorblock

Der Mixer ist mit einem Hochgeschwindig-
keits-Motor mit einer Motorgeschwindigkeit
von bis zu 45000 Umdrehungen pro Minute
ausgestattet. Dadurch werden nicht nur
besonders schnelle und feine Mix-Ergeb-
nisse erreicht, sondern auch ein Erwarmen
von Lebensmitteln ist moglich. Zum Beispiel
wird mit dem Automatik-Programm Soup
aus kalten Zutaten eine heiflde Suppe
hergestellt.

Hinweis: Bei der Geschwindigkeits-
Einstellung max, bei Verwendung der Taste
Pulse und bei bestimmten Automatik-
Programmen lauft der Mixer auf héchster
Drehzahl. Um ein unerwiinschtes Erwarmen
der Lebensmittel zu verhindern, die Zutaten
kiirzere Zeit oder bei geringerer Drehzahl
verarbeiten.

Ein-/Aus-Schalter ,,on/off*
Zum Ein- und Ausschalten des Gerats.

Statusanzeige

Zur Anzeige des Geratestatus und als
Markierung fur die Nullstellung des
Drehwahlers.

Anzeige leuchtet: Gerat ist eingeschaltet

und betriebsbereit

Anzeige blinkt:

— Fehlerim Gerat

— Mixbecher ist nicht korrekt aufgesetzt
oder hat sich gelost

— Drehwahler beim Einschalten nicht in
Nullstellung

— nach Unterbrechung der
Spannungsversorgung

— langer als 5% Minuten Dauerbetrieb
(manueller Modus)

Drehwahler
Zur stufenlosen Einstellung der Drehzahl
des Mixmessers.

Einstellungen

Nullstellung (Markierung zeigt auf die
Statusanzeige) = Stillstand

min Niedrigste Drehzahl

max Hochste Drehzahl

Achtung!

Wenn das Gerat nach 5%z Minuten
Dauerbetrieb mit der Geschwindigkeits-
Einstellung max automatisch ausschaltet,
nach erneutem Einschalten hochstens
weitere 1-2 Minuten mit der Einstellung
max arbeiten, da sich die Lebensmittel
sonst zu stark erhitzen und den Behalter
beschadigen kdnnen.

Hinweise:

— Wenn der Drehwahler beim
Einschalten nicht in Nullstellung ist,
der Mixbecher sich geldst hat oder die
Stromzufuhr unterbrochen war, blinkt
die Statusanzeige. Den Drehwabhler
zuerst in Nullstellung bringen und dann
weiterarbeiten.

— Die Einstellung des Drehwabhlers hat
keinen Einflul® bei Verwendung der
Pulse-Funktion.

Pulse-Taste

Zum kurzzeitigen Schalten auf die hdchste
Drehzahl. Das Gerat arbeitet mit hochster
Drehzahl, solange die Taste Pulse gedruckt
wird.

Hinweis: Die Funktion kann nicht
verwendet werden, wenn ein Automatik-
Programm ausgefihrt wird.

Programmwahl-Tasten mit LEDs
Zum Auswahlen und Starten von Automatik-
Programmen. =» ,Automatik-Programme*
siehe Seite 8

Nach dem Einschalten leuchten alle LEDs.
Durch Driicken einer Taste startet das
ausgewahlte Programm und das Gerat lauft
automatisch.



Mixbecher

Zur Verarbeitung von bis zu 2 Litern
Lebensmitteln. Der Mixbecher ist aus Tritan.
Tritan ist ein bruchsicherer, geschmacks-
und geruchsneutraler Kunststoff.

Achtung!
Setzen Sie den Mixbecher keinen
Temperaturen Gber 80°C aus.

Deckel mit Verschlusskappe

Zum sicheren VerschlielRen des Mixbechers
wahrend der Verarbeitung. Zum Nachflllen
zerkleinerter oder flissiger Zutaten die
Verschlusskappe gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen.

Stopfer

Um Zutaten, die am Rand kleben oder
sich schlecht mixen lassen, in Richtung
Mixmesser zu schieben. Dazu die
Verschlusskappe gegen den Uhrzeigersinn
drehen, abnehmen und Stopfer in die
Offnung setzen. =» ,Stopfer verwenden*
siehe Seite 8

Sicherheitssysteme

Das Gerat verfugt Uber

verschiedene Sicherheitssysteme.

=» Sicherheitssysteme* siehe Seite 10

Verwendung

A Verletzungsgefahr!
Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind und der
Mixbecher korrekt auf das Grundgerat
aufgesetzt worden ist.

— Nie in den aufgesetzten Mixbecher
greifen und immer mit aufgesetztem
Deckel arbeiten.

Hinweis: Das Gerat arbeitet nur mit korrekt
aufgesetztem Mixbecher.

= Bild &

1. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.
Dampfungsauflage auf das Grundgerat
aufsetzen. Dabei die Aussparung
beachten.

Verwendung de

Wichtig: Mixbecher nie ohne

Dampfungsauflage aufsetzen.

2. Mixbecher auf die Dampfungsauflage
setzen. Darauf achten, dass der
Mixbecher fest auf dem Gerat sitzt.

3. Gewlinschte Zutaten in den Mixbecher
fullen.

4. Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen
und festdruicken.

5. Drehwabhler bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).

6. Netzstecker einstecken. Gerat mit dem
Ein-/Aus-Schalter einschalten. Alle
LEDs leuchten.

7. Drehwahler langsam im Uhrzeigersinn
bis zum Erreichen der gewlinschten
Drehzahl drehen. Die Status-LED
leuchtet.

Hinweis: Verwendung der Programmwahl-

Tasten =» ,Automatik-Programme* siehe

Seite 8.

8. Zutaten so lange verarbeiten, bis die
gewlnschte Konsistenz erreicht ist.

9. Drehwahler bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).
Stillstand des Gerats abwarten.

10. Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
ausschalten. Netzstecker ausstecken.

11. Mixbecher abnehmen. Deckel
abnehmen.

12. Mixgut umftllen.

Alle Teile reinigen. =» ,Reinigung und
Pflege“ siehe Seite 9

Zutaten nachfiillen

= Bild

1. Verschlusskappe gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

2. Zerkleinerte oder flissige Zutaten
durch die Offnung nachfiillen. Dabei die
maximale Fillmenge beachten.

3. Die Verschlusskappe aufsetzen und im
Uhrzeigersinn festdrehen.

4. Zutaten so lange verarbeiten, bis die
gewunschte Konsistenz erreicht ist.



de Automatik-Programme

= Bild 8]
Zum Nachfiillen groRerer Mengen:
1. Drehwahler bis zum Anschlag gegen

den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).

Stillstand des Gerats abwarten.
2. Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
ausschalten. Netzstecker ausstecken.

/\ Verletzungsgefahr!

Deckel niemals bei eingestecktem Gerat

abnehmen.

Deckel abnehmen.

Zutaten nachftllen.

Deckel wieder aufsetzen.

Netzstecker einstecken. Gerat mit dem

Ein-/Aus-Schalter einschalten. Alle

LEDs leuchten.

7. Drehwahler langsam im Uhrzeigersinn
bis zum Erreichen der gewtinschten
Drehzahl drehen. Die Status-LED
leuchtet.

8. Zutaten so lange verarbeiten, bis die
gewtnschte Konsistenz erreicht ist.

Stopfer verwenden

A\ Verletzungsgefahr!
Stopfer niemals ohne aufgesetzten Deckel
verwenden!

= Bild @

1. Verschlusskappe gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

2. Den mitgelieferten Stopfer in die
Offnung setzen.

3. Zutaten mit dem Stopfer in Richtung
Mixmesser schieben. Dazu den Stopfer
an den Ecken und Wanden des
Mixbechers entlang flihren.

4. Danach den Stopfer sofort wieder
entnehmen. Die Verschlusskappe
aufsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen.

Hinweis: Durch Verwendung des Stopfers
kann die Qualitat des Mixergebnisses
deutlich verbessert werden.

onrw

Pulse-Funktion verwenden
m Bei eingeschaltetem Gerat die Taste
Pulse nach unten driicken und halten.
m Solange die Taste Pulse gehalten wird
lauft das Gerat mit maximaler Drehzahl.
m Die Taste Pulse loslassen. Das
Gerat arbeitet wieder mit der vorher
ausgewahlten Drehzahl.

Hinweis: Wahrend ein Automatik-
Programm lauft, kann die Pulse-Funktion
nicht verwendet werden.

Automatik-Programme

Das Gerat verflgt Uber 6 (3)* Automatik-
Programme (je nach Modell). Nach
Drucken der entsprechenden Taste

startet das gewahlte Programm

und verarbeitet die Zutaten mit
voreingestellten Geschwindigkeiten und
Verarbeitungsdauern. Das Programm endet
nach der Zubereitung automatisch.

Folgende Programme kénnen ausgewahlt
werden:

Programme

Shake Fir Frucht-Smoothies und
Milchshakes mit frischen
Zutaten

Fir griine Smoothies und
Frucht-Smoothies mit
gefrorenen Zutaten

Fir die Zubereitung heiler
Suppen

Ice Cream* Fir Eis und Sorbets

Smoothie

Soup

Sauce* Fir Saucen und Dips
Cleaning* Reinigungsprogramm
* Je nach Modell

Achtung!

Wenn das Automatik-Programm Soup
beendet ist, das Programm Soup nicht
erneut starten, da sich die Lebensmittel
sonst zu stark erhitzen und den Behalter
beschadigen kénnen.



Hinweise:

— Das Automatik-Programm Soup nur
mit kalten Zutaten verwenden. Werden
heil’e Zutaten eingefillt erhoht sich die
Temperatur zu stark.

— Ein Automatik-Programm kann nur
gestartet werden, wenn der Drehwahler
in Nullstellung ist.

— Ein Automatik-Programm kann
jederzeit durch erneutes Driicken der
entsprechenden Programmwahl-Taste
oder durch Ausschalten mit dem Ein-/
Aus-Schalter beendet werden.

Ein Beispiel
Birnen-Smoothie herstellen (Rezept
=»> Birnen-Smoothie*“ siehe Seite 11)

= Bild @

1. Das Grundgerat auf eine stabile,
waagrechte Arbeitsflache stellen.
Dampfungsauflage auf das Grundgerat
aufsetzen. Dabei die Aussparung
beachten.

Wichtig: Mixbecher nie ohne

Dampfungsauflage aufsetzen.

2. Mixbecher auf die Dampfungsauflage
setzen. Darauf achten, dass der
Mixbecher fest auf dem Gerat sitzt.

3. Gewlinschte Zutaten in den Mixbecher
fullen.

4. Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen
und festdriicken.

5. Drehwahler bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).

6. Netzstecker einstecken. Gerat mit dem
Ein-/Aus-Schalter einschalten. Alle
LEDs leuchten.

7. Die Programmwahl-Taste Shake
driicken. Die LED der Taste leuchtet.

8. Das Geréat verarbeitet die Zutaten
automatisch.

9. Das Gerat beendet die Verarbeitung
automatisch. Alle LEDs leuchten.

Reinigung und Pflege de

10. Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
ausschalten. Netzstecker ausstecken.

11. Mixbecher abnehmen. Deckel
abnehmen.

12. Den fertigen Frucht-Smoothie in Glaser
fallen.

m Alle Teile reinigen. =» ,Reinigung und
Pilege“ siehe Seite 9

Reinigung und Pflege

Das Gerat und die verwendeten Einzelteile
mussen nach jedem Gebrauch griindlich
gereinigt werden.

/\ Stromschlaggefahr!

— Vor dem Reinigen den Netzstecker
ausstecken.

— Das Grundgerat nie in Flissigkeiten
tauchen und nicht in der Splilmaschine
reinigen.

— Keinen Dampfreiniger verwenden.

A\ Verletzungsgefahr!
Mixmesser nie mit bloRen Handen
berUhren. Burste benutzen.

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegenstande benutzen.

— Keine scheuernden Ticher oder
Reinigungsmittel verwenden.

Hinweise:

— Teile sofort nach Gebrauch reinigen. So
trocknen Ruckstande nicht an und der
Kunststoff wird nicht angegriffen (z. B.
durch atherische Ole in Gewiirzen).

— Bei der Verarbeitung von z.B.

Karotten kénnen Verfarbungen an
den Kunststoffteilen entstehen, die
mit einigen Tropfen Speisedl entfernt
werden konnen.

— Zur leichteren Reinigung des
Mixbechers die Griffabdeckung vom
Griff abziehen und nach dem Trocknen
wieder aufsetzen.



de Sicherheitssysteme

Im Bild [ finden Sie eine Ubersicht, wie die
Einzelteile zu reinigen sind.

Programm ,,Cleaning“

Zur einfachen und schnellen Vorreinigung.

m Den leeren Mixbecher auf das Gerat
setzen.

m 1,25 Liter warmes Wasser und
2 Tropfen Spulmittel einfullen.

m Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen
und festdriicken.

m Gerat wieder einschalten und die
Programmwahl-Taste Cleaning
drucken.

m Das Gerat durchlauft die automatische
Vorreinigung und beendet das
Programm automatisch.

m  Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
ausschalten. Netzstecker ausstecken.

m  Mixbecher, Deckel mit Verschlusskappe
und Dampfungsauflage abnehmen.

m Alle Teile gruindlich abspulen und
gegebenfalls nachreinigen.

m  Grundgerat reinigen.

Sicherheitssysteme

Einschaltsicherung /

Abschaltautomatik

Das Gerat lasst sich nur bedienen,

wenn der Mixbecher korrekt aufgesetzt
wurde und wenn der Drehwahler beim
Einschalten oder nach Unterbrechung der
Stromzufuhr in Nullstellung gedreht ist.
Das Gerat schaltet automatisch ab, wenn
der Mixbecher sich geldst hat. Das Geréat
schaltet im manuellen Modus (Drehzahl
min — max) automatisch nach 52 Minuten
Dauerbetrieb ab. =» ,Hilfe bei Stérungen*
siehe Seite 10

Uberlastsicherung

Bei Uberhitzung schaltet sich der Motor
automatisch ab. = ,Hilfe bei Stérungen*
siehe Seite 10

Hinweis: Bei Aktivierung des
Uberlastungsschutzes kann ein leichter
Fremdgeruch entstehen. Dies ist kein
Anzeichen fir eine Fehlfunktion.

10

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung den
Netzstecker ausstecken.

Hinweis: Bei einem Fehler in der
Bedienung des Geréates, einem Ausldsen
der elektronischen Sicherungen bzw. einem
Geratedefekt lasst sich das Gerat nicht
mehr einschalten. Versuchen Sie als Erstes
das aufgetretene Problem an Hand der
folgenden Hinweise zu beseitigen.

Achtung!

Sollte sich eine Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.

Storung
Gerat lauft nicht an oder schaltet wahrend
der Benutzung ab. Die Statusanzeige blinkt.

Mogliche Ursachen

— Mixbecher ist nicht korrekt aufgesetzt,
hat sich gelost oder wurde
abgenommen.

— Drehwahler war beim Einschalten oder
nach einer Stromunterbrechung nicht in
Nullstellung.

— Das Gerat war im manuellen Modus
(Drehzahl min — max) langer als
5% Minuten im Dauerbetrieb.

Abhilfe

m  Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
ausschalten.

m  Mixbecher korrekt aufsetzen.

m Drehwabhler bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).

m  Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
einschalten. Die Statusanzeige leuchtet.

Stérung
Gerat lauft nicht an oder schaltet wahrend
der Benutzung ab.

Mogliche Ursache
Die Uberlastsicherung ist aktiviert.



Abhilfe

m Drehwahler bis zum Anschlag gegen
den Uhrzeigersinn drehen (Nullstellung).

m  Gerat mit dem Ein-/Aus-Schalter
ausschalten. Netzstecker ausstecken.

m Mixbecher abnehmen.

m  Gerat ca. 15-20 Minuten abkuhlen
lassen und dann erneut einschalten.

m Falls das Geréat nicht anlauft, Gerat
umdrehen. Rickstellknopf auf der
Unterseite driicken (= Bild X - 1c).

m Falls der Ruckstellknopf blockiert ist,
Gerat weiter abkuhlen lassen und spater
erneut versuchen.

Rezepte

Hinweise:

— Im Bild [ finden Sie eine Tabelle
mit weiteren Anwendungsbeispielen.
Lebensmittel vor der Verarbeitung reini-
gen und zerkleinern. Harte Bestandteile,
wie Kerne und Schalen entfernen.

— Die Rezepte und Anwendungsbeispiele
kénnen auch ohne Automatik-Programm
durchgefiihrt werden. Dazu mit dem
Drehwahler die Geschwindigkeit von
min bis max erhdéhen und alle Zutaten
mixen, bis die gewlinschte Konsistenz
erreicht ist.

Birnen-Smoothie

— 3 Bananen

— 3 Birnen

— Saft von zwei Orangen (ca. 200 ml)

— 100 ml kaltes Wasser

m Die gewaschenen Birnen und die
geschalten Bananen in Stiicke
schneiden.

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Die Taste Shake drticken.

m Nach Beendigung des Automatik-
Programms den Smoothie frisch
servieren.

Rezepte de

Tipp: Birnen kdnnen je nach Sorte im
Geschmack ganz verschieden sein. Wer
keine sufien Birnen vorliegen hat, kann
seinen Smoothie durch Zugabe von zwei
bis vier Datteln wiirzen — diese geben eine
sehr milde SiiRe ab, die mit den restlichen
Zutaten hervorragend harmoniert.

Beeren-Honig-Smoothie

— 400 g tiefgekuhlte Himbeeren /
Beerenmischung

— 1 Banane

— 500 ml Milch

— 3 EL Zitronensaft

— 2 EL Honig

m Die Himbeeren / Beerenmischung
antauen lassen.

m Die geschalte Banane in Stucke
schneiden.

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Die Taste Smoothie driicken.

m Nach Beendigung des Automatik-
Programms den Smoothie frisch
servieren.

Frischer Obst-Ingwer-Smoothie

— 4 Handvoll Feldsalat

— 2 Birnen

— 2 Bananen

— 1 Stick frischer Ingwer (ca. 15 g)

— 10 Eiswdarfel

— 200 ml kaltes Wasser

m Den Feldsalat griindlich waschen.

m Die gewaschenen Birnen und die
geschalten Bananen in Stiicke
schneiden.

m  Den Ingwer schéalen.

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Die Taste Smoothie driicken.

m Nach Beendigung des Automatik-
Programms den Smoothie frisch
servieren.
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de Rezepte

Heidelbeer-Eiscreme

— 1 unbehandelte Zitrone

— 150 g Volimilchjoghurt

— 150 g Puderzucker

— 600 g tiefgekihlte Heidelbeeren

— 150 ml kalte Vollmilch

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Je nach Modell: Die Taste Ice Cream
drucken und das Automatik-Programm
laufen lassen.

m  Oder: Mit dem Drehwahler langsam
die Geschwindigkeit erhéhen und
alle Zutaten mixen, bis eine cremige
Konsistenz erreicht ist.

m Die Eiscreme umfillen und eventuell
noch einige Zeit in den Gefrierschrank
geben, wenn eine festere Konsistenz
gewtinscht wird.

Tipp: Die Eiscreme kann auch mit

anderen tiefgekuhlten Beeren hergestellt

werden (z.B. Himbeeren, Erdbeeren oder

Beerenmischungen).

Griine SoRe

— Je ein Bund Petersilie, Borretsch,
Sauerampfer, Pimpinelle, Kresse,
Kerbel, Schnittlauch

— 2 EL Wasser

— 460 g Creme Fraiche

— 230 g Saure Sahne

— 1TL Senf

— 3 ELOI (z.B. Walnuss-0l)

— 1 EL Essig oder Zitronensaft

— Salz und Pfeffer

m Die Krauter waschen und abtropfen
lassen, harte Stiele entfernen.

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Je nach Modell: Die Taste Sauce
drucken und das Automatik-Programm
laufen lassen.

m  Oder: Mit dem Drehwahler langsam
die Geschwindigkeit erhéhen und
alle Zutaten mixen, bis eine cremige
Konsistenz erreicht ist.

m Die Solke abschmecken und kaltstellen.

Tipp: Die Sauce passt hervorragend zu

gekochten Eiern, Kartoffeln und Gemuse.
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Pfannkuchenteig

— 300 ml Milch

— 100 g Mehl

— 2 Kkleine Eier

— 1 Prise Salz

— 1 TL Ol (z.B. Sonnenblumen-0l)

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Den Drehwahler auf max stellen und
alle Zutaten 30-60 Sekunden mixen.

m Den Pfannkuchenteig portionsweil3e in
eine heifl’e und gefettete Pfanne geben
und ausbacken.

Tomatensuppe

— 750 g frische Tomaten oder Tomaten
aus der Dose

— 2 rote Paprika

— 90 g Cashewniisse

— 6 Blatter Basilikum

— Salz und Pfeffer

m Frische Tomaten waschen und den
Stielansatz entfernen.

m Alle Zutaten in den Mixbecher fiillen und
Deckel mit Verschlusskappe aufsetzen.

m Die Taste Soup driicken und das
Automatik-Programm laufen lassen.

m Nach Beendigung des Automatik-
Programms die heilRe Suppe
abschmecken und servieren.

Hinweis: Ist die Suppe nach Beendigung

des Automatik-Programms noch nicht heif3

genug, den Drehwahler auf max stellen und
héchstens weitere 1-2 Minuten mixen.



Entsorgung

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
ﬁ umweltgerecht. Dieses Gerat ist
mmm  entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen fur
eine EU-weit glltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege
bitte beim Fachhandler informieren.

Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Gber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fir
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.

de
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en Intended use

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time for domestic use.
Do not exceed permitted maximum quantities (see “Recipes”).
This appliance is suitable for mixing liquid or semi-solid food, for
cutting or chopping raw fruit and vegetables, for puréeing food and
for chopping frozen food (such as fruit) or for crushing ice cubes.
The appliance must not be used for processing other substances
or objects.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety information

Read and follow the operating instructions carefully and keep for
later reference! Enclose these instructions when you give this
appliance to someone else.

If the instructions for correct use of the appliance are not observed,
the manufacturer’s liability for any resulting damage will be
excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Keep children away from the
appliance and connecting cable and do not allow them to use the
appliance. Do not let children play with the appliance. Cleaning and
user maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.

14



Important safety information en

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, prior to disassembly, prior to cleaning and in the event
of an error, the appliance must always be disconnected from the
mains.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply.

m Never reach into the attached blender! Never use the blender
without the lid in place.

m Care should be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning.

m Before switching off, it is essential to turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far it will go (zero setting).

m After switching off, the drive continues for a short time. Wait until
the drive has come to a standstill.

m The appliance must be completely assembled before use.

A Risk of scalding!

m Care should be taken when filling hot liquids. Sudden formation
of steam may cause the liquid to spurt out of the container.

m You should always use one hand to hold the lid firmly in place
while you work, but don’t place your hand over the filling opening!
When you process hot ingredients in the jug, steam will escape
through the filling opening in the lid.

/\ Risk of suffocation!
Do not allow children to play with packaging material.
/\ Caution!
m Check that there are no foreign objects in the blender jug. Do
not insert objects (e.g. knives, spoons) into the jug. Only use the
pusher provided with the lid on!
m We recommend that the appliance is never switched on for longer
than is necessary to process the ingredients. Do not operate
at no-load.
/\ Important!
It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or
after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and
maintenance” see page 20
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Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Overview

= Fig. I

1 Base unit / Motor block
a Cushion pad
b Drive
¢ Reset button (overload protection)
2 Control panel
on/off switch
Rotary selector with mark
Status display (LED)
min mark
max mark
Pulse button
6 (3)* programme selection buttons
with LEDs
3 Blender jug
a Container made of Tritan
b Scale
¢ Blender knife
d Handle
e Handle cover (removable)

Q 0 Q0T
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4 Lid
a Opening for pusher / for adding more
ingredients
b Locking cap with scale
¢ Pusher

*Depending on the model

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m  Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of all packing materials.

m Check that all the parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 20

Symbols and markings

Symbol |Meaning
Do not expose the blender

jug to temperatures above

80°C.

80°C max

Warnings on the lid
& m Do not use the appliance
unless this cover is

correctly attached

m Do not expose the blender
jug to temperatures above
80°C

Warning on the motor block

m Do not operate without
the rubber pad




Parts and operating controls

High-speed motor block

The blender is equipped with a high-

speed motor with a motor speed of up to
45000 revolutions per minute. This not

only provides particularly fast and fine
blending results but also makes it possible
to heat food. Using the Soup automatic
programme, for example, a hot soup can be
made from cold ingredients.

Note: At the max speed setting, the blender
runs at the highest speed when using the
Pulse button and with certain automatic
programmes. In order to prevent unwanted
heating of food, process the ingredients for
a shorter time or at a lower speed.

on/off switch
To switch the appliance on and off.

Status display

To display the appliance status and as
a mark for the zero setting of the rotary
selector.

Display

Display lights up: appliance is switched

on and ready for use

Display flashes:

— fault in the appliance

— Blender jug is not correctly positioned
or has become detached

— Rotary selector not at zero setting
when switched on

— after interruption of the power supply

— longer than 5% minutes of continuous
operation (manual mode)

Rotary selector
For continuous adjustment of the blender
knife speed.

Zero setting (mark points to the status
display) = standstill

min Lowest speed
max Highest speed

Parts and operating controls en

Caution!

When the appliance automatically turns off

after 5%2 minutes of continuous operation at

the max speed setting, only use the max
speed setting for another 1-2 minutes at
the most after turning the machine back on.

Otherwise, the food may heat up too much

and damage the container.

Notes:

— The status display flashes if the rotary
selector is not at the zero setting when
switched on, if the blender jug has
become detached, or if the electricity
supply has been interrupted. Turn the
rotary selector first to the zero setting
and then continue.

— The rotary selector setting does not
affect the use of the Pulse function.

Pulse button

For switching to the maximum speed

for a short time. The appliance works at
maximum speed while the Pulse button is
pressed.

Note: The function cannot be used while an
automatic programme is running.

Programme selection buttons
with LEDs

For selecting and starting automatic
programmes. =» “Automatic programmes”
see page 19

All LEDs light up after switching on. The
selected programme will start after pressing
the button and the appliance will run
automatically.

Blender jug

For processing up to 2 litres of food. The
blender jug is made of Tritan. Tritan is an
unbreakable plastic with no discernable
taste or smell.

Caution!

Do not expose the blender jug to
temperatures above 80°C.

Lid with locking cap

To securely close the blender jug
during processing. To add chopped or
liquid ingredients, turn the locking cap
anticlockwise and remove.

17



en Use

Pusher

To push ingredients that either stick to

the edge or do not blend well towards the
blender knife. To do so, turn the locking cap
anticlockwise, remove and place the pusher
into the opening. = “Using the pusher” see
page 19

Safety systems
The appliance has various safety systems.
=»> “Safety systems” see page 21

Use

A Risk of injury!
Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete and the blender
jug has been correctly positioned on to
the base unit.

— Never put your hand in the blender jug
once it is in place, and always put the lid
on before using the appliance.

Note: The appliance will only work if the
blender jug has been correctly positioned.
= Fig. 3

1. Place the base unit onto a stable and
level work surface. Position the cushion
pad on to the base unit, observing the
recess.

Important: Never attach the blender jug

without the cushion pad.

2. Place the blender jug on to the cushion
pad. Make sure the blender jug is firmly
positioned on the appliance.

3. Put the desired ingredients into the
blender jug.

4. Put the lid with the locking cap in place
and press it firmly.

5. Turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far as it will go
(zero setting).

6. Plug the mains plug into the mains.
Switch on the appliance with the on/off
switch. All LEDs are lit.

7. Slowly turn the rotary switch clockwise
until the desired speed is reached. The
status LED lights up.

18

Note: Using the programme buttons

=> “Automatic programmes” see

page 19.

8. Process the ingredients until the desired
consistency is achieved.

9. Turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far as it will go
(zero setting). Wait until the appliance
comes to a standstill.

10. Switch off the appliance with the on/off
switch. Disconnect the mains plug.

11. Remove the blender jug. Remove
the lid.

12. Pour the blended food into another
container.

Clean all parts. = “Cleaning and
maintenance” see page 20

Adding more ingredients

= Fig.

1. Turn the locking cap in an anticlockwise
direction and remove.

2. Add more chopped or liquid ingredients
through the opening, remembering to
observe the maximum capacity.

3. Put on the locking cap and tighten it by
turning in a clockwise direction.

4. Process the ingredients until the desired
consistency is achieved.

= Fig. 8]

Adding larger quantities:

1. Turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far as it will go
(zero setting). Wait until the appliance
comes to a standstill.

2. Switch off the appliance with the on/off
switch. Disconnect the mains plug.

A\ Risk of injury!

Never remove the lid while the appliance is

plugged in.

Remove the lid.

Add the extra ingredients.

Replace the lid.

Plug the mains plug into the mains.

Switch on the appliance with the on/off

switch. All LEDs are lit.

oarw



7. Slowly turn the rotary switch clockwise
until the desired speed is reached. The
status LED lights up.

8. Process the ingredients until the desired
consistency is achieved.

Using the pusher

A\ Risk of injury!

Never use the pusher without the lid

attached!

= Fig.[3

1. Turn the locking cap in an anticlockwise
direction and remove.

2. Place the pusher provided into the
opening.

3. Push the ingredients with the pusher
towards the blender knife by guiding the
pusher along the corners and sides of
the blending jug.

4. Then remove the pusher again
immediately. Put on the locking cap
and tighten it by turning in a clockwise
direction.

Note: Using the pusher can considerably
improve the quality of the blending result.

Using the Pulse function

m  With the appliance switched on, press
the Pulse button down and hold.

m  While the Pulse button is pressed, the
appliance will run at maximum speed.

m Release the Pulse button. The
appliance will start again with the
previously selected speed.

Note: While an automatic programme is

running, the Pulse function cannot be used.

Automatic programmes

The appliance has 6 (3)* automatic
programmes (depending on the model).
After pressing the relevant button, the
programme selected starts and processes
the ingredients at preset speeds and
processing times. The programme ends
automatically after preparation.

Automatic programmes en

The following programmes can be selected:

Programmes

Shake For fruit smoothies and
milkshakes with fresh
ingredients

Smoothie For green smoothies and
fruit smoothies with frozen
ingredients

Soup For preparing hot soups

Ice cream* For ice cream and sorbets

Sauce* For sauces and dips

Cleaning* Cleaning programme

*Depending on the model

Caution!

When the automatic programme Soup
has finished, do not restart the Soup
programme. Otherwise, the food may heat
up too much and damage the container.

Please note:

— Only use cold ingredients with the Soup
automatic programme. If hot ingredients
are added, the temperature increases
too much.

— An automatic programme can only be
started when the rotary selector is at the
zero setting.

— An automatic programme can be ended
at any time by repressing the relevant
programme selection button or by
switching off with the on/off switch.

An example

Making a pear smoothie

(recipe =» “Pear smoothie” see page 22)

= Fig.[d

1. Place the base unit onto a stable and
level work surface. Position the cushion
pad on to the base unit, observing the
recess.

Important: Never attach the blender jug

without the cushion pad.

2. Place the blender jug on to the cushion
pad. Make sure the blender jug is firmly
positioned on the appliance.

3. Put the desired ingredients into the
blender jug.
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en Cleaning and maintenance

4. Put the lid with the locking cap in place
and press it firmly.

5. Turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far as it will go
(zero setting).

6. Plug the mains plug into the mains.
Switch on the appliance with the on/off
switch. All LEDs are lit.

7. Press the Shake programme selection
button. The LED on the button lights up.

8. The appliance processes the ingredients
automatically.

9. The appliance ends processing
automatically. All LEDs are lit.

10. Switch off the appliance with the on/off
switch. Disconnect the mains plug.

11. Remove the blender jug. Remove the
lid.

12. Pour the finished fruit smoothie into
glasses.

m Clean all parts. = “Cleaning and
maintenance” see page 20

Cleaning and maintenance

The appliance and the individual parts used
must be thoroughly cleaned after each use.

/\ Risk of electric shock!

— Unplug the appliance before cleaning it.
— Never immerse the base unit in liquids
and do not clean in the dishwasher.

— Do not use a steam cleaner.

/A Risk of injury!

Do not touch the blender blades with your
bare hands. Use a brush.

Caution!

— Do not use any cleaning agents
containing alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.
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Notes:

— Clean all parts immediately after use.
This will prevent residues from drying
on and possibly attacking the plastic
(e.g. essential oils in herbs).

— When processing food such as
carrots, the plastic parts may become
discoloured, but this can be removed
with a few drops of cooking oil.

— To make cleaning the blender jug easier,
remove the cover from the handle and
replace once dry.

In Fig. [€, you will find a summary of how to
clean the individual parts.

“Cleaning” programme

For quick and easy cleaning.

m Attach the empty blender jug on to the
appliance.

m  Fill it with 1.25 litres of warm water and
2 drops of washing-up liquid.

m Put the lid with the locking cap in place
and press it firmly.

m Switch the appliance on again and press
the Cleaning programme selection
button.

m  The appliance runs through automatic
pre-cleaning and ends the programme
automatically.

m Switch off the appliance with the on/off
switch. Disconnect the mains plug.

m  Remove the blender jug, the lid with
locking cap and the cushion pad.

m Rinse all parts thoroughly and clean
again if necessary.

m Clean the base unit.



Safety systems

Start lock-out and

automatic cut-out

The appliance can only be operated if the
blender jug has been correctly positioned
and if the rotary selector is turned to

the zero setting when switching on the
appliance or after an interruption in the
power supply. The appliance will switch off
automatically if the blender jug becomes
detached while it is running. The appliance
automatically switches off in manual mode
(speed min — max) after 5% minutes of
continuous operation. =» “Troubleshooting”
see page 21

Overload protection

The motor switches off automatically if the
appliance overheats. =% “Troubleshooting”
see page 21

Note: When activating the overload
protection, a slightly strange smell may
occur. This is not a sign of malfunction.

Troubleshooting

/A Risk of injury!

Before dealing with any faults, unplug the
mains plug.

Note: The appliance will no longer

switch on if there is an error in appliance
operation, if the electronic fuses trip or the
appliance has a defect. First try to eliminate
the problem which has occurred with

the help of the following information.

Caution!
If a fault cannot be eliminated, please
contact customer service.

Safety systems en

Fault
Appliance fails to start up or switches off
while in use. The status display flashes.

Possible causes

— Blender jug is not correctly positioned,
has become detached or has been
removed.

— Rotary selector was not at the zero
setting when switching on or after an
interruption in power.

— The appliance was operating
continuously in manual mode (speed
min — max) for longer than 5% minutes.

Remedy

m  Switch off the appliance with the on/off
switch.

m Position the blender jug correctly.

m Turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far as it will go
(zero setting).

m  Switch on the appliance with the on/off
switch. The status display lights up.

Fault
Appliance fails to start up or switches off
while in use.

Possible cause
The overload protection device is activated.

Remedy

m Turn the rotary selector in an
anticlockwise direction as far as it will go
(zero setting).

m Switch off the appliance with the on/off
switch. Disconnect the mains plug.

m  Remove the blender jug.

m Leave the appliance to cool for approx.
15-20 minutes and then switch it on
again.

m If the appliance does not start, turn the
appliance upside down. Press the reset
button on the bottom (= Fig. X - 1¢).

m If the reset button is blocked, leave the
appliance to cool again and try it again
later.
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en Recipes

Recipes

Notes:

— In Fig. [, you will find a table with other
application examples. Clean and chop
food before processing. Remove hard
components such as cores and peel.

— The recipes and application examples
can also be carried out without an
automatic programme. To do this, use
the rotary selector to increase the speed
from min to max and blend all the
ingredients until the desired consistency
is reached.

Pear smoothie

— 3 bananas

— 3 pears

— Juice of two oranges (approx. 200 ml)

— 100 ml cold water

m Cut the washed pears and the peeled
bananas into pieces.

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Press the Shake button.

m After ending the automatic programme,
serve the smoothie immediately.

Tip: Pears can differ greatly in taste

depending on their variety. If you don’t

have any sweet pears, a smoothie can be

sweetened by adding two to four dates -

these give it a very mild sweetness that

harmonises perfectly with the rest of the

ingredients.

Berry and honey smoothie

— 400 g frozen raspberries / berry mixture

— 1 banana

— 500 ml milk

— 3 tbsp lemon juice

— 2 tbsp honey

m Let the raspberries / berry mixture thaw.

m Cut the peeled banana into pieces.

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Press the Smoothie button.

m After ending the automatic programme,
serve the smoothie immediately.
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Fresh fruit-ginger smoothie

— 4 handfuls corn salad

— 2 pears

— 2 bananas

— 1 piece fresh ginger, (approx. 15 g)

— 10 ice cubes

— 200 ml cold water

m  Wash the corn salad thoroughly.

m Cut the washed pears and the peeled
bananas into pieces.

m Peel the ginger.

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Press the Smoothie button.

m After ending the automatic programme,
serve the smoothie immediately.

Raspberry ice cream

— 1 untreated lemon

— 150 g full-fat yoghurt

— 150 g icing sugar

— 600 g frozen blueberries

— 150 ml cold whole milk

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Depending on the model: Press the
Ice Cream button and run the automatic
programme.

m  Or: Increase the speed slowly with
the rotary selector and blend all the
ingredients until a creamy consistency
has been achieved.

m Pour the ice cream into another
container and put it into the freezer for a
while if a firmer consistency is desired.

Tip: The ice cream can also be made

with other frozen berries (e.g. raspberries,

strawberries or berry mixtures).



Green sauce

— One bunch each of parsley, borage,
sorrel, salad burnet, cress, chervil,
chives

— 2 tbsp water

— 460 g creme fraiche

— 230 g sour cream

— 1 tsp mustard

— 3 tbsp oil (e.g. walnut oil)

— 1 tbsp vinegar or lemon juice

— Salt and pepper

m  Wash and dry the herbs, remove the
hard stalks.

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Depending on the model: Press the
Sauce button and run the automatic
programme.

m  Or: Increase the speed slowly with
the rotary selector and blend all the
ingredients until a creamy consistency
has been achieved.

m Season the sauce and put in the fridge.

Tip: The sauce is a perfect accompaniment

to boiled eggs, potatoes and vegetables.

Pancake mixture

— 300 ml milk

— 100 g flour

— 2 small eggs

— 1 pinch salt

— 1 tsp oil (e.g. sunflower oil)

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Set the rotary selector to max and blend
all the ingredients for 30-60 seconds.

m  Pour the pancake mixture in portions
into a hot and greased pan and fry.

Disposal en

Tomato soup

— 750 g fresh tomatoes or tinned tomatoes

— 2red peppers

— 90 g cashew nuts

— 6 basil leaves

— Salt and pepper

m  Wash the fresh tomatoes and remove
the thick stem.

m Add the ingredients to the blender jug
and put on the lid with the locking cap.

m Press the Soup button and run the
automatic programme.

m After ending the automatic programme,
season the hot soup and serve.

Note: If the soup is not hot enough once

the automatic programme has finished,

turn the rotary selector to max and mix for

another 1-2 minutes at the most.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
E mentally-friendly manner. This
mmm  gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.

23



fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement

pour des quantités de préparations culinaires courantes

et pour des durées de service normales. Ne pas dépasser les
quantités maximales admissibles (voir « Recettes »)!

Cet appareil convient pour mélanger les produits alimentaires
liquides et mi-solides, pour broyer / hacher les fruits et Iégumes
crus, pour réduire les préparations en purée et pour broyer les
produits alimentaires surgelés (les fruits par exemple) ou les
glacons. L'appareil ne doit pas servir a transformer d’autres
substances ou objets.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice.

Le non-respect des instructions permettant d’utiliser correctement
I'appareil dégage le fabricant de toute responsabilité envers les
dommages qui pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de I'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d’utiliser 'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!

24



Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans I'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant

de procéder au changement d’accessoires ou de pieces
complémentaires mobiles en fonctionnement.

Ne jamais introduire les doigts dans le mixeur en place! Ne
jamais exploiter I'appareil sans couvercle.

Attention lors de la manipulation des lames acérées pendant le
vidage du récipient et son nettoyage.

Avant extinction de I'appareil, tourner impérativement le sélecteur
rotatif dans le sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée (position zéro).

Aprés extinction de I'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Attendre I'arrét complet de I'entrainement.

m Utiliser 'appareil uniqguement a I'état entierement assemblé.

A Risque de brilures!

Attention lors du versement de liquides trés chauds dans
I'appareil. La formation de vapeur risque de faire jaillir subitement
le liquide hors de I'appareil.

Pendant le travail, toujours tenir fermement le couvercle d’'une
main. Ce faisant, ne jamais introduire les doigts dans I'orifice
d’ajout! Lors du traitement d’aliments trés chauds, de la vapeur
s’échappe par l'orifice d’ajout situé dans le couvercle.

A Risque d’asphyxie!
Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.
/\ Attention!

Veiller a ce qu’aucun corps étranger ne se trouve dans le bol
mixeur. Ne pas introduire d’objets (p. ex. couteau, cuillere) dans
le bol mixeur. Utiliser exclusivement le pilon poussoir fourni!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que
nécessaire au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire
tourner l'appareil a vide.
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fr Consignes de sécurité importantes

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil aprés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir

page 31

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil
Bosch et nous vous en félicitons cordia-
lement. Sur notre site web, vous trouve-
rez plus informations sur nos produits.
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Vue d’ensemble

= Figure
1 Appareil de base / bloc-moteur
a Support amortisseur
b Entrainement
¢ Touche de réinitialisation
(protection contre la surcharge)
2 Bandeau de commande
Interrupteur Marche/Arrét « on/off »
Sélecteur rotatif avec repére
Affichage de statut (LED)
Repére min
Repére max
Touche Pulse
6 (3)* touches de sélection du
programme avec LED
3 Bol mixeur
a Récipient en Tritan
b Echelle
¢ Lame du mixeur
d Poignée
e Couvercle de la poignée (amovible)
4 Couvercle
a Oirifice pour le pilon poussoir / I'ajout
b Bouchon gradué
¢ Pilon poussoir

* Selon le modéle
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Avant la premiére utilisation fr

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer completement, le nettoyer et le
controler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommage!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de 'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

m Controler I'intégrité des piéces et vérifier
qu’elles ne présentent pas de dommage
visible. =»> Figure [

m Avant de les utiliser pour la premiéere
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 31

Symboles et repéres

Symbole | Signification

N'exposez pas le bol
mixeur a des températures

supérieures a 80°C.
80°C max

Avertissements sur le
couvercle
& m Ne faites pas fonctionner
I'appareil si ce couvercle
n'est pas correctement en
place
m N’exposez pas le bol
mixeur a des tempéra-
tures supérieures a 80°C

Avertissement sur le

bloc-moteur

m Ne pas utiliser sans
support amortisseur

Pieces et éléments de
commande

Bloc-moteur grande vitesse

Le mixeur est doté d’'un moteur grande
vitesse fournissant une rotation maximale

de 45000 tours/minute. Ceci ne permet pas
seulement un mixage particulierement rapide
et fin, mais aussi la cuisson des aliments.

Le programme automatique Soup, par
exemple, permet la préparation d’'une soupe
chaude a partir d’'ingrédients froids.

Remarque: avec le réglage max de la
vitesse, I'utilisation de la touche Pulse et
certains programmes automatiques, le
mixeur tourne a vitesse maximale. Pour
éviter que les aliments ne cuisent, les mixer
brievement ou a vitesse réduite.

Interrupteur Marche/Arrét

«on/off»
Pour la mise en marche et I'arrét de I'appareil.

Voyant d’état

Pour I'indication de I'état de I'appareil et
en tant que repere pour la position zéro du
sélecteur rotatif.

Voyant allumé: I'appareil est sous

tension et prét a fonctionner

Voyant clignote:

— Défaut au niveau de I'appareil

— Le bol mixeur n’est pas posé
correctement ou s’est détaché

— Sélecteur rotatif pas en position zéro
lors de la mise en marche

— Aprés une coupure de la tension
d’alimentation

— plus longtemps que 5% minutes en
marche continue (mode manuel)
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fr Utilisation

Sélecteur rotatif
Pour le réglage progressif de la vitesse de
rotation des lames du mixeur.

Position zéro (repére de départ) = arrét
min Vitesse la plus basse
max Vitesse la plus élevée

Attention!

Si l'appareil s’arréte automatiquement au
bout de 5% minutes de fonctionnement
continu sur le réglage de vitesse max, ne
pas utiliser le réglage max pendant plus de
1 @ 2 minutes apres la remise en marche
car les aliments pourraient trop chauffer et
endommager le récipient.

Remarques:

— Si le sélecteur rotatif ne se trouve pas
en position zéro lors de la mise en
marche de I'appareil, si le bol mixeur
s’est détaché ou si I'alimentation a été
interrompue, le voyant d’état clignote.
Tourner d’abord le sélecteur rotatif en
position zéro, puis poursuivre.

— Le réglage du sélecteur rotatif n’a
aucune influence en cas d’utilisation de
la fonction Pulse.

Touche Pulse

Pour un fonctionnement bref a vitesse
maximale. L'appareil travaille a vitesse
maximale tant que la touche Pulse est
actionnée.

Remarque: la fonction ne peut pas étre
activée lorsqu’un programme automatique
est en cours.

Touches de sélection du

programme avec LED

Pour la sélection et le lancement

des programmes automatiques.

=»> « Programmes automatiques » voir
page 30

Apreés la mise en marche, toutes

les LED s’allument. Le programme
sélectionné est lancé par actionnement
d’une touche, I'appareil fonctionne alors
automatiquement.
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Bol mixeur

Pour le traitement de max. 2 litres
d’aliments. Le bol mixeur est fabriqué en
Tritan. Le Tritan est un plastique incassable,
sans odeur ni godt.

Attention!
N’exposez pas le bol mixeur a des
températures supérieures a 80°C.

Couvercle avec bouchon avec
systéme de vérouillage

Pour une utilisation en toute sécurité du bol
mixeur en cours de fonctionnement. Pour
ajouter des ingrédients broyés ou liquides,
tourner le bouchon dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre et le retirer.

Pilon poussoir

Pour pousser vers les lames les ingrédients
qui collent aux parois ou ont du mal a

se mixer. Pour cela, tourner le bouchon
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre et insérer le pilon poussoir dans
I'orifice. = « Utiliser le pilon poussoir» voir
page 29

Systémes de sécurité

L'appareil posséde différents systémes de
sécurité. =» « Systemes de sécurité » voir
page 31

Utilisation

A\ Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés et que le bol mixeur est placé
correctement sur I'appareil de base.

— Ne jamais mettre les mains dans le bol
mixeur. L'utiliser uniquement avec son
couvercle mis en place.

Remarque : I'appareil fonctionne
uniquement quand le bol mixeur est placé
correctement.

=> Figure &

1. Poser I'appareil de base sur un plan
de travail stable et horizontal. Placer
le support amortisseur sur I'appareil
de base en respectant la forme
d’encastrement.



Important: ne jamais mettre le bol mixeur

en place sans son support amortisseur.

2. Mettre le bol mixeur en place sur le
support amortisseur. Veiller a ce que
le bol mixeur soit fixé fermement sur
I'appareil.

3. Verser les ingrédients souhaités dans le
bol-mixeur.

4. Mettre le couvercle et le bouchon en
place et appuyer.

5. Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (position zéro).

6. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Mettre I'appareil sous tension
avec l'interrupteur Marche/Arrét. Toutes
les LED s’allument.

7. Tourner le sélecteur rotatif lentement
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a atteindre la vitesse souhaitée.
Le voyant d’état s’allume.

Remarque: utilisation des touches de

sélection du programme =» « Programmes

automatiques » voir page 30.

8. Travailler les ingrédients jusqu’a avoir
atteint la consistance souhaitée.

9. Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (position zéro). Attendre
que I'appareil se soit immobilisé.

10. Eteindre I'appareil avec linterrupteur
Marche/Arrét. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

11. Retirer le bol mixeur. Retirer le
couvercle.

12. Verser les ingrédients mixés dans un
autre récipient.

Nettoyer toutes les piéces. = « Nettoyage
et entretien » voir page 31

Rajouter des ingrédients

= Figure

1. Tourner le bouchon dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre et le retirer.

2. Ajouter les aliments broyés ou liquides
par l'orifice. Toujours respecter la
contenance maximale.

3. Mettre le bouchon en place et le tourner
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

Utilisation fr

4. Travailler les ingrédients jusqu’a avoir
atteint la consistance souhaitée.

=> Figure [

Pour I'ajout de grandes quantités:

1. Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (position zéro). Attendre
que 'appareil se soit immobilisé.

2. Eteindre 'appareil avec l'interrupteur
Marche/Arrét. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

A\ Risques de blessures!

Ne jamais retirer le couvercle lorsque

I'appareil est branché.

Retirer le couvercle.

Rajouter des ingrédients.

Remettre le couvercle en place.

Brancher la fiche dans la prise de

courant. Mettre I'appareil sous tension

avec l'interrupteur Marche/Arrét. Toutes
les LED s’allument.

7. Tourner le sélecteur rotatif lentement
dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a atteindre la vitesse souhaitée.
Le voyant d’état s’allume.

8. Travaliller les ingrédients jusqu’a avoir
atteint la consistance souhaitée.

Utiliser le pilon poussoir

A Risques de blessures!
Ne jamais utiliser le pilon poussoir sans
couvercle!

= Figure @

1. Tourner le bouchon dans le sens inverse
des aiguilles d’'une montre et le retirer.

2. Insérer le pilon poussoir fourni dans
I'orifice.

3. Pousser les ingrédients avec le pilon
poussoir en direction de la lame. Pour
cela, faire glisser le pilon poussoir dans
les coins et le long des parois du bol
mixeur.

4. Ensuite, retirer le pilon poussoir. Mettre
le bouchon en place et le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre.

Remarque: I'utilisation du pilon poussoir
peut améliorer considérablement le résultat
de mixage.

S
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fr Programmes automatiques

Utiliser la fonction Pulse

m Mettre I'appareil en marche, presser la
touche Pulse vers le bas et la maintenir
dans cette position.

m L’appareil tourne a vitesse maximale
tant que la touche Pulse est maintenue
appuyée.

m Relacher la touche Pulse. L'appareil
fonctionne de nouveau a la vitesse
préalablement sélectionnée.

Remarque: lorsqu’un programme

automatique est en cours, la fonction Pulse

ne peut pas étre utilisée.

Programmes automatiques

L'appareil dispose de 6 (3)* programmes
automatiques (selon le modéle). Une
fois la touche correspondante actionnée,
le programme sélectionné démarre et
traite les ingrédients avec la vitesse

et la durée préréglées. Le programme
s’arréte automatiquement, une fois la
préparation finie.

Les programmes suivants peuvent étre
sélectionnés:

Programmes

Shake Pour la préparation de
smoothies et milkshakes
a base de fruits frais

Smoothie Pour la préparation de
smoothies verts et aux fruits
a base d’'ingrédients surgelés

Soup Pour la préparation de
soupes chaudes

Ice Cream* Pour la préparation de glaces
et sorbets

Sauce* Pour la préparation de
sauces chaudes et froides

Cleaning* Programme de nettoyage

* Selon le modéle

Attention!

A la fin du programme automatique Soup,
ne pas redémarrer immédiatement le pro-
gramme Soup car les aliments pourraient
trop chauffer et endommager le récipient.
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Remarques:

— Utiliser le programme automatique
Soup uniquement avec des ingrédients
froids. Si des ingrédients chauds sont
utilisés, la température augmente trop
fortement.

— Un programme automatique ne peut
étre lancé que lorsque le sélecteur
rotatif se trouve en position zéro.

— Le programme automatique peut étre
interrompu a tout moment par une
nouvelle pression sur la touche de
sélection du programme correspondante
ou par arrét de I'appareil par le biais de
I'interrupteur Marche/Arrét.

Un exemple

Préparation d’un smoothie a la poire

(recette =» « Smoothie aux poires » voir

page 33)

=> Figure @

1. Poser I'appareil de base sur un plan
de travail stable et horizontal. Placer
le support amortisseur sur I'appareil
de base en respectant la forme
d’encastrement.

Important: ne jamais mettre le bol mixeur

en place sans son support amortisseur.

2. Mettre le bol mixeur en place sur le
support amortisseur. Veiller a ce que
le bol mixeur soit fixé fermement sur
I'appareil.

3. Verser les ingrédients souhaités dans le
bol-mixeur.

4. Mettre le couvercle et le bouchon en
place et appuyer.

5. Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (position zéro).

6. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Mettre I'appareil sous tension
avec linterrupteur Marche/Arrét. Toutes
les LED s’allument.

7. Appuyer sur la touche de sélection du
programme Shake. La LED de la touche
correspondante s’allume.

8. L’appareil traite les ingrédients
automatiquement.



9. L'appareil achéve la préparation
automatiquement. Toutes les LED
s’allument.

10. Eteindre I'appareil avec l'interrupteur
Marche/Arrét. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

11. Retirer le bol mixeur. Retirer le
couvercle.

12. Verser le smoothie aux fruits fini dans
des verres.

m Nettoyer toutes les piéces.
=> « Nettoyage et entretien » voir
page 31

Nettoyage et entretien

L'appareil et les composants utilisés doivent
étre soigneusement nettoyés aprés chaque
utilisation.

/\ Risque d’électrocution!

— Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

— Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides et ne pas le laver au
lave-vaisselle.

— Ne pas utiliser de nettoyeur a vapeur.

/A Risques de blessures!
Ne jamais toucher les lames du mixeur a
mains nues. Utiliser une brosse.

Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant conte-
nant de I'alcool ou de I'alcool a brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

Remarques:

— Nettoyer immédiatement toutes
les pieces apres utilisation. Ceci
empéche les résidus de sécher dedans
et d’attaquer le plastique (par exemple
par les huiles essentielles présentes
dans les épices).

— Le mixage de carottes peut entrainer
une coloration des piéces en plastique
qui peut étre supprimée grace a
quelques gouttes d’huile alimentaire.

Nettoyage et entretien fr

— Pour simplifier le nettoyage du bol
mixeur, retirer le couvercle de la
poignée et la remettre en place apres le
séchage.

La figure [€ montre sommairement
comment nettoyer les différentes piéces.

Programme « Cleaning »

Pour un prénettoyage aussi simple

que rapide.

m Mettre le bol mixeur vide en place.

m Le remplir de 1,25 litre d’eau et de
2 gouttes de liquide vaisselle.

m Mettre le couvercle et le bouchon en
place et appuyer.

m Remettre I'appareil en marche et
appuyer sur la touche du programme
Cleaning.

m L'appareil exécute le prénettoyage auto-
matique et s’arréte automatiquement.

m Eteindre 'appareil avec l'interrupteur
Marche/Arrét. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

m Retirer le bol mixeur, le couvercle avec
bouchon et le support amortisseur.

m Rincer soigneusement tous les
ingrédients et terminer le nettoyage
manuellement, si nécessaire.

m Nettoyer I'appareil de base.

Systémes de sécurité

Sécurité anti-enclenchement /

arrét automatique

L’appareil ne peut étre utilisé que lorsque

le bol mixeur est mis en place correctement
et lorsque le sélecteur rotatif est en

position zéro lors de la mise en marche

de l'appareil ou apres interruption de
I'alimentation électrique. L'appareil s’éteint
automatiquement dés que le bol mixeur se
détache. En mode manuel (vitesse min —
max), I'appareil s’éteint automatiquement
au bout de 5% minutes de marche
continue. =» « Problemes et solutions » voir
page 32
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fr Problémes et solutions

Sécurité anti-surcharge

En cas de surchauffe, le moteur s’arréte
automatiquement. =» « Problemes et
solutions » voir page 32

Remarque: lorsque la sécurité anti-
surcharge est activée, une légére odeur
étrangere peut survenir. Ceci ne témoigne
pas d’'un dysfonctionnement.

Problémes et solutions

/\ Risques de blessures!
Avant de résoudre tout probléme,
débrancher la fiche secteur.

Remarque: en cas d’erreur de
manipulation de I'appareil, de
déclenchement d’un fusible ou d’'un défaut
au niveau de 'appareil, celui-ci ne peut
plus étre mis en marche. Commencer

par supprimer le probleme a 'aide des
consignes qui suivent.

Attention!

Si le dérangement ne peut pas étre résolu
ainsi, merci de s’adresser a notre service
apres-vente.

Probléme

L'appareil ne fonctionne pas ou s’arréte
pendant I'utilisation. Le voyant d’état
clignote.

Causes possibles
Le bol mixeur n’est pas posé
correctement, il s’est détaché ou
a été retiré.

— Le sélecteur rotatif n’était pas en
position zéro lorsque I'appareil n’a
pas été mis en marche ou aprés une

interruption de I'alimentation électrique.

— L’appareil a fonctionné, en mode
manuel (vitesse min — max), plus
longtemps que 5% minutes en marche
continue.

Solution

m Eteindre I'appareil avec l'interrupteur
Marche/Arrét.

m Mettre le bol mixeur correctement en
place.
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m Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (position zéro).

m Mettre I'appareil sous tension avec
l'interrupteur Marche/Arrét. Le voyant
d’état s’allume.

Probléme
L'appareil ne fonctionne pas ou s’arréte
pendant l'utilisation.

Cause possible
La protection anti-surcharge est activée.

Solution

m  Tourner le sélecteur rotatif dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre
jusqu’en butée (position zéro).

m Eteindre 'appareil avec l'interrupteur
Marche/Arrét. Débrancher la fiche de la
prise de courant.

m Retirer le bol mixeur.

m Laisser refroidir 'appareil pendant env.
15 a 20 minutes, puis le remettre en
marche.

m Sil'appareil ne démarre pas, le
retourner. Appuyer sur la touche de
réinitialisation située en dessous de
I'appareil (=»> Figure [ - 1c).

m Silatouche de réinitialisation est
bloquée, laisser encore refroidir
I'appareil et essayer de nouveau plus
tard.

Recettes

Remarques:

— Lafigure [@ est un tableau contenant
d’autres exemples d’utilisation. Nettoyer
et broyer les aliments avant de les
traiter. Retirer les parties dures comme
les noyaux ou la peau des aliments.

— Les recettes et exemples d'utilisation
peuvent également étre effectués dans
programme automatique. Pour cela,
augmenter la vitesse de min a max
avec le sélecteur rotatif et mixer tous
les ingrédients jusqu’a atteindre la
consistance souhaitée.



Smoothie aux poires

— 3 bananes

— 3 poires

— Le jus de deux oranges (env. 200 ml)
— 100 ml d’eau froide

m  Couper les poires lavées et les bananes

épluchées en morceaux.

m Insérer tous les ingrédients dans le
bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

m  Appuyer sur la touche Shake.

m Aprés l'arrét automatique du
programme, servir le smoothie frais.

Conseil: le goQt peut varier fortement en

fonction de la variété des poires utilisées.

Si les poires disponibles ne sont pas assez
sucrées, le smoothie peut étre amélioré par

ajout de deux a quatre dattes — celles-ci
conférent un aréme doux et sucré qui
s’harmonise a merveille avec les autres
ingrédients.

Smoothie aux fruits rouges

et au miel

— 400 g de framboises /
fruits rouges surgelés

— 1 banane

— 500 ml de lait

— 3 cuilleres a soupe de jus de citron

— 2 cuilleres a soupe de miel

m Laisser décongeler les framboises /
fruits rouges.

m Couper la banane épluchée en
morceaux.

m Insérer tous les ingrédients dans le
bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

m  Appuyer sur la touche Smoothie.

m Aprés l'arrét automatique du
programme, servir le smoothie frais.

Recettes fr

Smoothie aux fruits frais et

gi

ngembre

4 poignées de mache

2 poires

2 bananes

1 morceau de gingembre frais (env. 15 g)
10 glagons

200 ml d’eau froide

Rincer soigneusement la méache.
Couper les poires lavées et les bananes
épluchées en morceaux.

Eplucher le gingembre.

Insérer tous les ingrédients dans le

bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

Appuyer sur la touche Smoothie.

Apres I'arrét automatique du
programme, servir le smoothie frais.

Glace aux myrtilles

1 citron non traité

150 g de yaourt au lait entier

150 g de sucre glace

600 g de myrtilles surgelées

150 ml de lait entier froid

Insérer tous les ingrédients dans le
bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

Selon le modeéle: appuyer sur la
touche Ice Cream et attendre que le
programme automatique soit achevé.
Ou: augmenter lentement la vitesse a
I'aide du sélecteur rotatif et mixer tous
les ingrédients jusqu’a obtention d’une
consistance crémeuse.

Mettre la creme glacée dans un autre
récipient et placer, si une consistance
plus dure est souhaitée, encore
quelques temps au congélateur.

Conseil: la creme glacée peut également
étre réalisée avec d’autres baies surgelées
(p. ex. framboises, fraises ou mélange de
fruits rouges).
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fr Mise au rebut

Sauce verte

— Un bouquet de persil, de bourrache,
d’'oseille, de pimprenelle, de cresson,
de cerfeuil et de ciboulette

— 2 cuilleres a soupe d’eau

— 460 g de créme fraiche

— 230 g de créme épaisse

— 1 cuillere a café de moutarde

— 3 cuilleres a soupe d’huile
(p. ex. huile de noix)

— 1 cuillere a soupe de vinaigre
ou de jus de citron

— Sel et poivre

m Rincer les herbes, les laisser égoutter et
retirer les tiges dures.

m Insérer tous les ingrédients dans le
bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

m Selon le modéle: appuyer sur la touche
Sauce et attendre que le programme
automatique soit acheve.

m  Ou: augmenter lentement la vitesse a
I'aide du sélecteur rotatif et mixer tous
les ingrédients jusqu’a obtention d’'une
consistance crémeuse.

m Assaisonner la sauce et la mettre au
frais.

Conseil: la sauce accompagne parfaite-

ment des ceufs durs, des pommes de terre

et des légumes.

Pate a crépes

— 300 ml de lait

— 100 g de farine

— 2 petits ceufs

— 1 pincée de sel

— 1 cuillére a café d’huile
(p. ex. huile de tournesol)

m Insérer tous les ingrédients dans le
bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

m Tourner le sélecteur rotatif sur max et
mixer tous les ingrédients pendant 30 a
60 secondes.

m Verser la pate a crépes, par portion,
dans une poéle chaude huilée et laisser
cuire.
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Soupe de tomates

— 750 g de tomates fraiches ou de
tomates en boite

— 2 poivrons rouges

— 90 g de noix de cajou

— 6 feuilles de basilic

— Sel et poivre

m Laver les tomates fraiches et retirer le
pédoncule.

m Insérer tous les ingrédients dans le
bol mixeur et mettre le couvercle avec
bouchon en place.

m  Appuyer sur la touche Soup et attendre
que le programme automatique soit
acheve.

m Une fois le programme automatique
achevé, assaisonner la soupe chaude et
la servir.

Remarque: sila soupe n’est pas encore

assez chaude a la fin du programme auto-

matique, placer le sélecteur rotatif sur max
et mixer 1 a 2 minutes de plus au maximum.

Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

E 'environnement. Cet appareil est
===  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio € pensato esclusivamente per I'utilizzo in
abitazioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio
solo per quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita
domestica. Non superare le quantita massime ammesse (vedere
“Ricette”).

Questo apparecchio & adatto per miscelare alimenti liquidi o
semisolidi, per sminuzzare/tritare frutta e verdura cruda, per frullare
e passare alimenti e per sminuzzare alimenti surgelati (ad es. frutta)
o tritare cubetti di ghiaccio. L’apparecchio non deve essere utilizzato
per lavorare altri oggetti o sostanze.

Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni.

L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto dell’apparecchio
esclude la responsabilita del costruttore per i danni da essa
derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare I'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.
Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre 'apparecchio sopra oppure in prossimita di
superfici molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il
cavo d’alimentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra
spigoli vivi.
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it Importanti avvertenze di sicurezza

m Non immergere mai I'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.

m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente.

m Non introdurre mai le mani nel frullatore collegato! Non azionare
mai il frullatore senza il coperchio.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia.

m Prima dello spegnimento, ruotare tassativamente il selettore in
senso antiorario fino in fondo (posizione zero).

m Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua
brevemente a girare. Attendere I'arresto completo
dellingranaggio.

m Usare I'apparecchio solo completamente montato.

/\ Pericolo di scottature!

m Prestare attenzione quando si versano liquidi molto caldi
nell’apparecchio. Per via dell'improvvisa formazione di vapore,
il liquido potrebbe schizzare fuori dal contenitore.

m Durante il funzionamento tenere sempre il coperchio con
una mano, senza pero metterla sopra I'apertura di aggiunta
ingredienti! Durante la lavorazione di frullati molto caldi,
dall'apertura di aggiunta ingredienti nel coperchio esce vapore.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

m Prestare attenzione che non si trovino corpi estranei nel bicchiere
frullatore. Non inserire e utilizzare oggetti (ad es. coltelli, cucchiai)
nel bicchiere frullatore. Utilizzare solo il pestello fornito in
dotazione con il coperchio applicato!

m Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto 'apparecchio.

/\ Importante!
Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 41
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Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.
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Panoramica

= Figura
1 Apparecchio base / blocco motore

a Supporto ammortizzante

b Ingranaggio

¢ Pulsante direset

(protezione contro il sovraccarico)

2 Pannello di comando
Interruttore acceso / spento on/off
Selettore con marcatura
Indicatore di stato (LED)
Marcatura min
Marcatura max
Tasto Pulse
6 (3)* tasti di selezione programma
con LED
3 Bicchiere frullatore
Contenitore in Tritan
b Scala graduata
¢ Lama di miscelazione
d
e

Q "0 Q0T

(Y

Manico
Copertura del manico (rimovibile)

Indice it

4 Coperchio
a Apertura per il pestello /
per I'aggiunta di ingredienti
b Tappo con scala graduata
¢ Pestello

* a seconda del modello

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
I'imballo.

m Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. = Figura [

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle. =» “Pulizia e cura” ved.
pagina 41

Simboli e marcature

| Simbolo_| Significato_____|

Non esporre il bicchiere
frullatore a temperature

superiori a 80 °C.
80°C max

Avvertenze di sicurezza sul
coperchio
& = Non mettere in funzione
I'apparecchio se il
coperchio non & applicato
correttamente
m Non esporre il bicchiere
frullatore a temperature
superiori a 80 °C

Avvertimento sul blocco

motore

m Non utilizzare senza
supporto ammortizzante

&Y
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it Parti ed elementi di comando

Parti ed elementi di
comando

Blocco motore ad alta potenza
Il frullatore & dotato di un motore ad alta
velocita che consente di raggiungere

una velocita del motore fino a 45000

giri al minuto. Cosi si frulla in modo
veloce ed efficace e si evita di scaldare
successivamente gli alimenti. Ad esempio
con il programma automatico Soup si
prepara una zuppa calda con ingredienti
freddi.

Nota: con I'impostazione di velocita max,
utilizzando il tasto Pulse e con determinati
programmi automatici il frullatore gira al
massimo numero di giri. Per impedire

un indesiderato surriscaldamento degli
alimenti, lavorare gli ingredienti brevemente
0 a una bassa velocita.

Interruttore acceso/spento

“on/off”
Per accendere e spegnere I'apparecchio.

Indicatore di stato
Indica lo stato dell’apparecchio e la
posizione zero del selettore.

Indicatore

Indicatore acceso: I'apparecchio e

acceso e pronto per il funzionamento

Indicatore lampeggiante:

— errore nell’apparecchio

— |l bicchiere frullatore non € inserito
correttamente o si & sganciato

— Selettore non in posizione zero al
momento dell’accensione

— dopo un’interruzione dell’alimentazione
elettrica

— oltre 5% minuti di funzionamento
continuo (modalita manuale)
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Selettore
Per la regolazione continua della velocita
della lama di miscelazione.

Impostazioni

Posizione zero

(marcatura sull’indicatore di stato) = fermo
min Velocita minima

max Velocita massima

Attenzione!

Se dopo 5 minuti e %2 di funzionamento
continuo alla velocita max I'apparecchio

si spegne automaticamente, dopo averlo
riacceso lavorare al massimo per altri 1-2
minuti con I'impostazione max, altrimenti gli
alimenti si riscaldano troppo e si rischia di
danneggiare il contenitore.

Note:

— Se all’accensione il selettore non si
trova in posizione zero, il bicchiere
frullatore si € sganciato o I'alimentazione
di corrente & stata interrotta, I'indicatore
di stato lampeggia. Prima portare il
selettore in posizione zero, quindi
proseguire con la lavorazione.

— Limpostazione del selettore non &
influente quando si utilizza la funzione
Pulse.

Tasto Pulse

Per una breve attivazione alla massima
velocita. L'apparecchio lavora alla massima
velocita finché si preme il tasto Pulse.

Nota: questa funzione non puo essere
utilizzata quando viene eseguito un
programma automatico.

Tasti di selezione programma
con LED

Per selezionare e avviare programmi
automatici. =» “Programmi automatici” ved.
pagina 40

Dopo 'accensione tutti i LED sono
illuminati. Premendo un tasto si avvia il
programma selezionato e I'apparecchio gira
automaticamente.



Bicchiere frullatore

Per lavorare fino a 2 litri di alimenti.

Il bicchiere frullatore & in Tritan, un
materiale plastico infrangibile che non
assorbe i sapori e gli odori.

Attenzione!
Non esporre il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80 °C.

Coperchio con tappo

Per chiudere saldamente il bicchiere
frullatore durante la lavorazione. Per
aggiungere ingredienti sminuzzati o liquidi
ruotare il tappo in senso antiorario e
toglierlo.

Pestello

Per spingere verso la lama di miscelazione
gli ingredienti che si attaccano al bordo o
sono difficili da lavorare. Ruotare il tappo
in senso antiorario, toglierlo e inserire

il pestello nell’apertura. =» “Utilizzo del
pestello” ved. pagina 40

Sistemi di sicurezza
L'apparecchio prevede diversi sistemi di
sicurezza. =» “Sistemi di sicurezza” ved.
pagina 42

Utilizzo

A\ Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con I'apparecchio sono stati conclusi
e il bicchiere frullatore & stato montato
correttamente sull’apparecchio base.

— Non introdurre mai le mani nel bicchiere
frullatore montato e lavorare sempre
con il coperchio applicato.

Nota: I'apparecchio funziona soltanto con il
bicchiere frullatore correttamente montato.

=> Figura &

1. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.
Mettere il supporto ammortizzante
sull’apparecchio base, tenendo conto
della scanalatura.

Utilizzo it

Importante: non applicare mai il bicchiere

frullatore senza il supporto ammortizzante.

2. Disporre il bicchiere frullatore sul
supporto ammortizzante. Prestare
attenzione che il bicchiere frullatore sia
alloggiato saldamente sull’apparecchio.

3. Inserire gli ingredienti desiderati nel
bicchiere frullatore.

4. Mettere il coperchio con il tappo e
premere.

5. Ruotare il selettore in senso antiorario
fino in fondo (posizione zero).

6. Inserire la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio con
l'interruttore acceso/spento. Tutti i LED
si accendono.

7. Ruotare lentamente il selettore in senso
orario fino a raggiungere la velocita
desiderata. Il LED di stato si accende.

Nota: per 'utilizzo dei tasti di selezione

programma =» “Programmi automatici” ved.

pagina 40.

8. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere la
consistenza desiderata.

9. Ruotare il selettore in senso antiorario
fino in fondo (posizione zero). Attendere
che I'apparecchio sia fermo.

10. Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento. Staccare la spina di
alimentazione.

11. Staccare il bicchiere frullatore. Togliere
il coperchio.

12. Travasare il contenuto.

Lavare tutti i componenti. = “Pulizia e

cura” ved. pagina 41

Aggiungere ingredienti

= Figura

1. Ruotare il tappo in senso antiorario e
rimuoverlo.

2. Aggiungere gli ingredienti sminuzzati o
liquidi attraverso I'apertura, rispettando
la capacita massima.

3. Mettere il tappo e chiuderlo in senso
orario.

4. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere la
consistenza desiderata.
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it Programmi automatici

=> Figura ]

Per aggiungere grandi quantita di

alimenti:

1. Ruotare il selettore in senso antiorario
fino in fondo (posizione zero). Attendere
che I'apparecchio sia fermo.

2. Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento. Staccare la spina di
alimentazione.

/\ Pericolo di lesioni!

Non togliere mai il coperchio con

I'apparecchio collegato alla corrente.

Togliere il coperchio.

Aggiungere gli ingredienti.

Rimettere il coperchio.

Inserire la spina di alimentazione.

Accendere 'apparecchio con

l'interruttore acceso/spento. Tutti i LED

si accendono.

7. Ruotare lentamente il selettore in senso
orario fino a raggiungere la velocita
desiderata. Il LED di stato si accende.

8. Lavorare gli ingredienti fino a ottenere la
consistenza desiderata.

Utilizzo del pestello

/\ Pericolo di lesioni!
Non utilizzare mai il pestello senza il
coperchio!

=> Figura @

1. Ruotare il tappo in senso antiorario e
rimuoverlo.

2. Inserire il pestello fornito in dotazione
nell’'apertura.

3. Spingere gli ingredienti verso la lama di
miscelazione con il pestello, facendolo
passare negli angoli e sulle pareti del
bicchiere frullatore.

4. Quindi togliere subito il pestello. Mettere
il tappo e chiuderlo in senso orario.

Nota: I'utilizzo del pestello pud migliorare
considerevolmente la qualita del risultato
della lavorazione.

oakw
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Utilizzo della funzione Pulse

m Con I'apparecchio acceso, premere il
tasto Pulse e tenerlo premuto.

m Finché il tasto Pulse rimane premuto,
I'apparecchio gira alla velocita massima.

m Rilasciare il tasto Pulse. L'apparecchio
gira di nuovo con la velocita
precedentemente selezionata.

Nota: durante I'esecuzione di un

programma automatico non & possibile

utilizzare la funzione Pulse.

Programmi automatici

Il programma prevede 6 (3)* programmi
automatici (a seconda del modello). Dopo
aver premuto il tasto corrispondente viene
avviato il programma selezionato, che
lavora gli ingredienti con le velocita e i
tempi preimpostati. Il programma termina
automaticamente alla fine della lavorazione.

Si possono selezionare i programmi
seguenti:

Programmi

Shake Per smoothie di frutta e
milkshake con ingredienti
freschi

Smoothie Per smoothie verdi e di frutta
con ingredienti surgelati

Soup Per preparare zuppe calde

Ice Cream* Per gelati e sorbetti

Sauce* Per salse e sughi

Cleaning* Programma di pulizia

* a seconda del modello

Attenzione!

Quando il programma automatico Soup &

terminato, non riavviare il programma Soup,

altrimenti gli alimenti si riscaldano troppo e si

rischia di danneggiare il contenitore.

Note:

— Utilizzare il programma automatico
Soup soltanto con ingredienti freddi.
Se si inseriscono ingredienti caldi, la
temperatura aumenta eccessivamente.

— E possibile avviare un programma
automatico soltanto quando il selettore
si trova in posizione zero.



— E possibile terminare un programma
automatico in qualsiasi momento pre-
mendo nuovamente il tasto di selezione
corrispondente oppure spegnendo I'appa-
recchio con l'interruttore acceso/spento.

Un esempio

Preparazione di uno smoothie alla pera

(ricetta =% “Smoothie alle pere” ved.

pagina 43)

=> Figura [d

1. Collocare I'apparecchio base su un
piano di lavoro stabile e orizzontale.
Mettere il supporto ammortizzante
sull’apparecchio base, tenendo conto
della scanalatura.

Importante: non applicare mai il bicchiere

frullatore senza il supporto ammortizzante.

2. Disporre il bicchiere frullatore sul
supporto ammortizzante. Prestare
attenzione che il bicchiere frullatore sia
alloggiato saldamente sull’apparecchio.

3. Inserire gli ingredienti desiderati nel
bicchiere frullatore.

4. Mettere il coperchio con il tappo e
premere.

5. Ruotare il selettore in senso antiorario
fino in fondo (posizione zero).

6. Inserire la spina di alimentazione.
Accendere 'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento. Tutti i LED si accendono.

7. Premere il tasto di selezione programma
Shake. Il LED del tasto si illumina.

8. L’apparecchio lavora automaticamente
gli ingredienti.

9. L’apparecchio termina la lavorazione
automaticamente. Tutti i LED si
accendono.

10. Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento. Staccare la spina di
alimentazione.

11. Staccare il bicchiere frullatore. Togliere
il coperchio.

12. Versare nei bicchieri lo smoothie alla
frutta pronto.

m Lavare tutti i componenti. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 41

Pulizia e cura it

Pulizia e cura

L'apparecchio e le singole parti utilizzate

devono essere puliti accuratamente dopo

ogni utilizzo.

/\ Pericolo di scossa elettrica!

— Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

— Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi né lavarlo in lavastoviglie.

— Non pulire con il vapore.

A\ Pericolo di lesioni!
Non toccare mai la lama di miscelazione
con le mani nude. Usare una spazzola.

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

Note:

— Pulire le parti subito dopo I'uso. Cosi
facendo i residui non si incrostano e la
plastica non viene corrosa (per es. da oli
eterici contenuti nelle spezie).

— Durante la lavorazione ad esempio
di carote, sulle parti in plastica
possono formarsi macchie che possono
essere rimosse con qualche goccia
di olio alimentare.

— Per facilitare la pulizia del bicchiere
frullatore togliere la copertura dal
manico e riapplicarla dopo averla
asciugata.

La Figura [€ mostra una panoramica per il
lavaggio delle singole parti.

Programma “Cleaning”

Per un prelavaggio semplice e rapido.

m Mettere il bicchiere frullatore vuoto
sull’apparecchio.

m Versare nel bicchiere frullatore 1,25 litri
di acqua calda e 2 gocce di detersivo
per piatti.

m Mettere il coperchio con il tappo e
premere.

m Riaccendere I'apparecchio e premere |l
tasto di selezione programma Cleaning.
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it Sistemi di sicurezza

m L’apparecchio effettua il prelavaggio
automatico e termina il programma
automaticamente.

m Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento. Staccare la spina di
alimentazione.

m Togliere il bicchiere frullatore, il
coperchio con il tappo e il supporto
ammortizzante.

m Sciacquare tutti i pezzi con cura ed
eventualmente rilavarli.

m Pulire 'apparecchio base.

Sistemi di sicurezza

Sicurezza d’accensione /

spegnimento automatico
L'apparecchio puo essere utilizzato soltanto

se il bicchiere frullatore € stato montato
correttamente e se il selettore allaccensione

o dopo un'’interruzione dell’alimentazione di
corrente € stato portato in posizione zero.
L’'apparecchio si spegne automaticamente se

il bicchiere frullatore si sgancia. L'apparecchio
passa automaticamente alla modalita manuale
(velocita min — max) dopo 5% minuti di
funzionamento continuo. = “Rimedi in caso di
guasti” ved. pagina 42

Sicurezza di sovraccarico

In caso di surriscaldamento il motore si
spegne automaticamente. =» “Rimedi in
caso di guasti” ved. pagina 42

Nota: attivando la protezione contro
il sovraccarico potrebbe sentirsi

un odore strano. Cio non indica un
malfunzionamento.

Rimedi in caso di guasti

A\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, staccare la
spina di alimentazione.

Nota: se si utilizza I'apparecchio in modo
non corretto, se scatta la protezione
elettronica oppure in presenza di un guasto,
I'apparecchio non puo piu essere acceso.
Provare prima a risolvere il problema
insorto con l'aiuto delle istruzioni seguenti.
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Attenzione!
Se non fosse possibile eliminare un guasto,
rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Guasto
L’apparecchio non parte o si spegne durante
l'uso. L'indicatore di stato lampeggia.

Possibili cause

— Il bicchiere frullatore non & inserito
correttamente, si € sganciato o ¢ stato
staccato.

— Allaccensione o dopo un’interruzione
della corrente il selettore non era in
posizione zero.

— L’apparecchio é stato in modalita
manuale (velocita min — max) per oltre
5% minuti in funzionamento continuo.

Rimedio

m  Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento.

m Applicare correttamente il bicchiere
frullatore.

m Ruotare il selettore in senso antiorario
fino in fondo (posizione zero).

m Accendere I'apparecchio con
I'interruttore acceso/spento. L'indicatore
di stato si accende.

Guasto
L’apparecchio non parte o si spegne
durante l'uso.

Possibile causa

La sicurezza di sovraccarico si & attivata.

Rimedio

m Ruotare il selettore in senso antiorario
fino in fondo (posizione zero).

m  Spegnere I'apparecchio con l'interruttore
acceso/spento. Staccare la spina di
alimentazione.

m Staccare il bicchiere frullatore.

m Lasciar raffreddare I'apparecchio per
ca. 15-20 minuti, quindi riaccenderlo.

m Se I'apparecchio non parte,
capovolgerlo. Premere il
pulsante di reset sul lato inferiore
(= FiguraX - 1c).

m Se il pulsante di reset & bloccato, lasciar
raffreddare ancora I'apparecchio e
riprovare dopo qualche tempo.



Ricette

Note:

— Nella figura [{ si trova un esempio con
ulteriori esempi applicativi. Prima della
lavorazione lavare e sminuzzare gli
alimenti. Rimuovere le parti dure come i
noccioli e le bucce.

— Lericette e gli esempi applicativi
possono essere eseguiti anche senza
programma automatico. Con il selettore
aumentare la velocita da min a max
e frullare tutti gli ingredienti fino a
raggiungere la consistenza desiderata.

Smoothie alle pere

— 3 banane

— 3 pere

— Il succo di due arance (ca. 200 ml)

— 100 ml di acqua fredda

m Tagliare a pezzi le pere lavate e le
banane senza buccia.

m Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e mettere il coperchio e il
tappo.

m Premere il tasto Shake.

m Al termine del programma automatico
servire subito lo smoothie.

Suggerimento: le pere possono avere un

gusto molto diverso a seconda della varieta.

Se non si hanno delle pere dolci, & possibile

aggiungere allo smoothie due-quattro

datteri per conferire un gusto dolce molto
delicato, che si armonizza perfettamente
con il resto degli ingredienti.

Smoothie lampone e miele

— 400 g di lamponi surgelati oppure frutti
di bosco misti

— 1 banana

— 500 ml di latte

— 3 cucchiai di succo di limone

2 cucchiai di miele

Far scongelare i lamponi / frutti di bosco.

Sbucciare la banana e tagliarla a pezzi.

Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere

frullatore e mettere il coperchio e il tappo.

Premere il tasto Smoothie.

m Al termine del programma automatico
servire subito lo smoothie.

Ricette it

Smoothie di verdura fresca

e zenzero

— 4 manciate di valerianella

- 2pere

— 2 banane

— 1 pezzo di zenzero fresco (ca. 15 g)

— 10 cubetti di ghiaccio

— 200 ml di acqua fredda

m Lavare bene la valerianella.

m Tagliare a pezzi le pere lavate e le
banane senza buccia.

m Sbucciare lo zenzero.

m Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e mettere il coperchio e il tappo.

m Premere il tasto Smoothie.

m Al termine del programma automatico
servire subito lo smoothie.

Gelato ai mirtilli

— 1 limone non trattato

— 150 g di yogurt intero

— 150 g di zucchero a velo

— 600 g di mirtilli surgelati

— 150 ml di latte intero freddo

m Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e mettere il coperchio e il tappo.

m A seconda del modello: premere
il tasto Ice Cream e far eseguire |l
programma automatico.

m  Oppure: con il selettore aumentare
lentamente la velocita e frullare tutti
gli ingredienti fino a ottenere una
consistenza cremosa.

m Travasare il gelato ed eventualmente
riporlo ancora per un po’ nel congelatore
se si desidera una consistenza piu
solida.

Suggerimento: il gelato pud essere fatto

anche con altri frutti di bosco surgelati (ad

es. lamponi, fragole o frutti di bosco misti).
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it Smaltimento

Salsa verde

— Un mazzetto ciascuno di prezzemolo,
borragine, acetosa, pimpinella,
crescione, cerfoglio, erba cipollina

— 2 cucchiai d’'acqua

— 460 g di creme fraiche

— 230 g di panna acida

— 1 cucchiaino di senape

— 3 cucchiai d’olio (ad es. olio di noci)

— 1 cucchiaio di aceto o succo di limone

— Sale e pepe

m Lavare le erbe e sgocciolarle, togliere i
gambi duri.

m Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e mettere il coperchio e il
tappo.

m A seconda del modello: premere il
tasto Sauce e far eseguire il programma
automatico.

m  Oppure: con il selettore aumentare
lentamente la velocita e frullare tutti
gli ingredienti fino a ottenere una
consistenza cremosa.

m Salare e pepare la salsa e riporla in
frigorifero.

Suggerimento: |a salsa & perfetta per

accompagnare uova bollite, patate e

verdure.

Pastella per le crépe

— 300 ml di latte

— 100 g difarina

— 2 uova piccole

— 1 pizzico di sale

— 1 cucchiaino di olio
(ad es. olio di girasole)

m Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e mettere il coperchio e il tappo.

m Posizionare il selettore su max e frullare
tutti gli ingredienti per 30-60 secondi.

m Mettere un poco di pastella in una
padella imburrata calda e cuocere.
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Zuppa di pomodoro

— 750 g di pomodori freschi
o conserva di pomodori

— 2 peperoni rossi

— 90 g di anacardi

— 6 foglie di basilico

— Sale e pepe

m Lavare i pomodori freschi e rimuovere la
parte dove era attaccato il picciolo.

m Versare tutti gli ingredienti nel bicchiere
frullatore e mettere il coperchio e il tappo.

m Premere il tasto Soup e far eseguire il
programma automatico.

m Al termine del programma automatico
salare e pepare la zuppa calda e servire.

Nota: se al termine del programma automa-

tico la minestra non & ancora abbastanza

calda, posizionare il selettore su max e

frullare al massimo per altri 1-2 minuti.

Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel

E rispetto del’lambiente. Questo

mmm  gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, € sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en

de huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor
verwerkingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het
huishouden. Toegestane maximumhoeveelheden (zie “Recepten”)
niet overschrijden.

Dit apparaat is geschikt voor het mengen van vloeibare en halfvaste
levensmiddelen, het fijnmaken/hakken van rauw fruit en rauwe
groente, voor het pureren van gerechten en voor het fijnmaken
van diepvries levensmiddelen (bijv. fruit) of ijsblokjes. Het apparaat
mag niet worden gebruikt om andere substanties of voorwerpen te
verwerken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee.

Bij niet-naleving van de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het
apparaat is de fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende
schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Het apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Het apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!
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nl Belangrijke veiligheidsinstructies

m Het apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete
oppervlakken, zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete
delen in aanraking brengen of over scherpe randen trekken.

m Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

m Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

/\ Gevaar voor letsel!

m Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld en
worden losgemaakt van het stroomnet.

m Grijp nooit in de aangebrachte mixer! Gebruik de mixer nooit als
het deksel niet is aangebracht.

m Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen.

m Voor het uitschakelen altijd de draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand).

m Na het uitschakelen loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot
de aandrijving geheel stilstaat.

m Het apparaat alleen in compleet samengebouwde toestand
gebruiken.

/\ Risico van brandwonden!

m Voorzichtig bij het vullen met hete vloeistoffen. Door plotselinge
stoomvorming kan de vloeistof uit het reservoir spatten.

m Het deksel tijdens het gebruik altijd met een hand vasthouden.
Daarbij de hand niet boven de vulopening houden! Bij verwerking
van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de vulopening in het
deksel.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.

/\ Attentie!

m Erop letten dat er zich geen vreemde voorwerpen in de mixkom
bevinden. Niet met voorwerpen (bijv. messen, lepels) in de
mixkom komen. Uitsluitend de bijgevoegde stopper bij het
gesloten deksel gebruiken!

m Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten
dan nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet
onbelast laten lopen.
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/\ Belangrijk!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =» “Reiniging en verzorging”

zie pagina 51

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt
u op onze internetsite.
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In één oogopslag
= Afb. N
1 Basisapparaat / Motorblok
a Dempingsopzetstuk
b Aandrijving
¢ Resetknop
(overbelastingsbeveiliging)
2 Bedieningspaneel
Aan/uit-schakelaar on/off
Draaiknop met markering
Statusindicatie (led)
Markering min
Markering max
Toets Pulse
6 (3)* programmakeuzetoetsen
met leds
3 Mixkom
a Reservoir van tritan
b Schaalverdeling
¢ Mixermessen
d Handgreep
e Handgreepafdekking (afneembaar)
4 Deksel
a Opening voor stopper / bijvullen
b Afsluitkap met schaalverdeling
¢ Stopper

* Afhankelijk van het model

Q 0 Q0T

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Het basisapparaat en alle toebehoren
uit de verpakking nemen en het
aanwezige verpakkingsmateriaal
verwijderen.
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nl Symbolen en markeringen

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
- Afb.

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 51

Symbolen en markeringen

Symbool
Stel de mixkom niet aan

& temperaturen van boven

80°C bloot.

80°C max

Waarschuwingen op het
deksel
& m  Gebruik het toestel niet
als de afdekking niet
correct is geplaatst.
m Stel de mixkom niet aan
temperaturen van boven
80°C bloot

Waarschuwing op het

motorblok

m Niet zonder
dempingsopzetstuk
gebruiken

&P

Onderdelen en
bedieningselementen

Highperformance-motorblok

De mixer is met een hogesnelheidsmotor
met een motorsnelheid tot 45000
omwentelingen per minuut uitgerust.
Hierdoor worden niet alleen bijzonder
snelle en fijne mixresultaten bereikt, maar
is het ook mogelijk om levensmiddelen te
verwarmen. Zo kan met het automatische
programma Soup van koude ingrediénten
een hete soep worden bereid.
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Aanwijzing: bij de toerentalinstelling
max, bij gebruik van de toets Pulse en

bij bepaalde automatische programma’s
draait de mixer op het hoogste toerental.
Om een ongewenste opwarming van

de levensmiddelen te voorkomen, de
ingrediénten gedurende een kortere tijd of
op een lager toerental verwerken.

Aan-/uit-schakelaar “on/off”
Voor het in- en uitschakelen van het
apparaat.

Statusindicatie

Voor het aanduiden van de apparaatstatus
en het markeren voor de nulstand van de
draaiknop.

Indicatie brandt: apparaat is

ingeschakeld en klaar voor gebruik

Indicatie knippert:

— Storing in het apparaat

— De mixkom is niet correct geplaatst of
is losgeraakt

— Draaiknop niet in nulstand bij
inschakeling

— na onderbreking van
spanningsvoorziening

— langer dan 5% minuten continubedrijf
(handmatige modus)

Draaiknop
Voor het traploos instellen van het toerental
van de mixermessen.

Instellingen

Nulstand (markering bevindt zich
tegenover de statusindicatie) = stilstand
min Laagste toerental

max Hoogste toerental

Attentie!

Als het toestel na 5% minuut permanent
gebruik met de snelheidsinstelling

max automatisch uitschakelt, na het
opnieuw inschakelen maximaal nog
eens 1-2 minuten met de instelling max
werken omdat de producten anders te
sterk verhitten en de houder kunnen
beschadigen.



Aanwijzingen:

— Als de draaiknop bij het inschakelen
niet op de nulstand staat, de mixkom
is losgeraakt of de stroomtoevoer
onderbroken is geweest, knippert de
statusindicatie. De draaiknop eerst op
de nulstand zetten en vervolgens verder
werken.

— De instelling van de draaiknop is
niet van invloed bij gebruik van de
Pulse-functie.

Pulse-toets

Voor het kortstondig schakelen op het
hoogste toerental. Het apparaat werkt met
het hoogste toerental zolang de toets Pulse
wordt ingedrukt.

Aanwijzing: de functie kan niet worden
gebruikt wanneer er een automatisch
programma wordt uitgevoerd.

Programmakeuzetoetsen

met leds

Voor het selecteren en starten van auto-
matische programma’s. =» “Automatische
programma’s” zie pagina 50

Na het inschakelen branden alle leds.
Door het indrukken van een toets start het
geselecteerde programma en loopt het

apparaat automatisch.

Mixkom

Voor het verwerken van maximaal 2 liter
levensmiddelen. De mixkom is van tritan.
Tritan is een breukvaste, smaak- en
geurneutrale kunststof.

Attentie!
Stel de mixkom niet aan temperaturen van
boven 80°C bloot.

Deksel met afsluitkap

Voor het veilig afsluiten van de mixkom
tijdens de verwerking. Voor het bijvullen
van verkleinde of vloeibare ingrediénten de
afsluitkap linksom draaien en verwijderen.

Gebruik nl

Stopper

Voor het naar de mixermessen schuiven
van ingrediénten die aan de rand zijn blijven
kleven of slecht worden gemixt. Hiervoor
de afsluitkap linksom draaien, verwijderen
en de stopper in de opening aanbrengen.
=> “Stopper gebruiken” zie pagina 50

Veiligheidssystemen

Het apparaat beschikt over
verschillende veiligheidssystemen.

=> “Veiligheidssystemen” zie pagina 52

Gebruik

A\ Gevaar voor letsel!

— De stekker pas in het stopcontact
steken wanneer alle voorbereidingen
voor het werken met het apparaat
zijn uitgevoerd en de mixkom op het
basisapparaat is aangebracht.

— Nooit in de aangebrachte glazen
mixkom grijpen en altijd met gesloten
deksel werken.

Aanwijzing: het apparaat werkt alleen met
een correct aangebrachte mixkom.

=> Afb. &

1. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.
Dempingsopzetstuk op het
basisapparaat aanbrengen. Hierbij
op de uitsparing letten.

Belangrijk: de mixkom nooit zonder

dempingsopzetstuk aanbrengen.

2. De mixkom op het dempingsopzetstuk
plaatsen. Controleren of de mixkom
stevig op het apparaat vastzit.

3. Gewenste ingrediénten in de mixkom
vullen.

4. Deksel met afsluitkap aanbrengen en
aandrukken.

5. De draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand).

6. Stekker in wandcontactdoos doen.
Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
inschakelen. Alle leds branden.

7. Draaiknop langzaam rechtsom draaien
tot het gewenste toerental is bereikt.
De status-led brandt.
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Aanwijzing: gebruik van de program-
makeuzetoetsen =» “Automatische
programma’s” zie pagina 50.

8. De ingrediénten zo lang verwerken tot
de gewenste consistentie is bereiki.

9. De draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand). Wachten tot
het apparaat stilstaat.

10. Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
uitschakelen. Stekker uit het stopcontact
nemen.

11. Mixkom verwijderen. Deksel verwijderen.

12. Product uit blender gieten.

Alle onderdelen reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 51

Ingrediénten toevoegen

— Afb.
1. Afsluitkap linksom draaien en
verwijderen.

2. Verkleinde of vloeibare ingrediénten
via de opening bijvullen. Daarbij op de
maximale inhoud letten.

3. De afsluitkap aanbrengen en rechtsom
vastdraaien.

4. De ingrediénten zo lang verwerken tot
de gewenste consistentie is bereikt.

=> Afb. 3]

Voor het bijvullen van grotere

hoeveelheden:

1. De draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand). Wachten tot
het apparaat stilstaat.

2. Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
uitschakelen. Stekker uit het stopcontact
nemen.

A\ Gevaar voor letsel!

Deksel nooit verwijderen als de stekker in

het stopcontact zit.

Deksel verwijderen.

Ingrediénten toevoegen.

Deksel opnieuw aanbrengen.

Stekker in wandcontactdoos doen.

Apparaat met de aan-/uit-schakelaar

inschakelen. Alle leds branden.

7. Draaiknop langzaam rechtsom draaien
tot het gewenste toerental is bereikt.
De status-led brandt.
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8. De ingrediénten zo lang verwerken tot
de gewenste consistentie is bereikt.

Stopper gebruiken

A\ Gevaar voor letsel!
De stopper nooit gebruiken als het deksel
niet aangebracht is!

= Afb. @
1. Afsluitkap linksom draaien en
verwijderen.

2. De bijgevoegde stopper in de opening
aanbrengen.

3. Ingrediénten met de stopper in de
richting van de mixermessen schuiven.
Hiervoor de stopper langs de hoeken en
wanden van de mixkom leiden.

4. Daarna de stopper direct weer
verwijderen. De afsluitkap aanbrengen
en rechtsom vastdraaien.

Aanwijzing: met behulp van de stopper kan
de kwaliteit van het mixresultaat aanzienlijk
worden verbeterd.

Puls-functie gebruiken

m Bij ingeschakeld apparaat de toets
Pulse indrukken en ingedrukt houden.

m Zolang de toets Pulse ingedrukt wordt
gehouden, draait het apparaat op
maximaal toerental.

m De toets Pulse loslaten. Het
apparaat werkt weer met het vooraf
geselecteerde toerental.

Aanwijzing: terwijl een automatisch

programma loopt, kan de Pulse-functie niet

worden gebruikt.

Automatische programma’s

Het apparaat beschikt over 6 (3)* auto-
matische programma’s (afhankelijk van

het model). Na het indrukken van de des-
betreffende toets start het geselecteerde
programma en worden de ingrediénten met
de vooraf ingestelde snelheden en verwer-
kingsduren verwerkt. Het programma wordt
na de bereiding automatisch beéindigd.



De volgende programma’s kunnen worden
geselecteerd:

Programma’s

Shake Voor fruitsmoothies en
milkshakes met verse
ingrediénten

Smoothie Voor groene smoothies en
fruitsmoothies met bevroren
ingrediénten

Soup Voor het bereiden van hete
soepen

Ice Cream* Voor ijs en sorbets

Sauce* Voor sauzen en dips

Cleaning* Reinigingsprogramma

* Afhankelijk van het model

Attentie!

Als het automatische programma Soup

is beéindigd, het programma Soup niet

opnieuw starten omdat de producten

anders te sterk verhitten en de houder
kunnen beschadigen.

Aanwijzingen:

— Het automatische programma Soup
alleen met koude ingrediénten gebrui-
ken. Als er hete ingrediénten worden
gevuld, loopt de temperatuur te sterk op.

— Erkan alleen een automatisch
programma worden gestart wanneer de
draaiknop in de nulstand staat.

— Een automatisch programma kan
op elk gewenst moment worden
beéindigd door de desbetreffende
programmakeuzetoets nogmaals in te
drukken of door het apparaat met de
aan/uit-schakelaar uit te schakelen.

Een voorbeeld
Perensmoothie maken (recept
=> “Perensmoothie” zie pagina 53)

= Afb. @

1. Het basisapparaat op een stabiel,
horizontaal werkvlak plaatsen.
Dempingsopzetstuk op het
basisapparaat aanbrengen. Hierbij op
de uitsparing letten.

Reiniging en verzorging nl

Belangrijk: de mixkom nooit zonder

dempingsopzetstuk aanbrengen.

2. De mixkom op het dempingsopzetstuk
plaatsen. Controleren of de mixkom
stevig op het apparaat vastzit.

3. Gewenste ingrediénten in de mixkom
vullen.

4. Deksel met afsluitkap aanbrengen en
aandrukken.

5. De draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand).

6. Stekker in wandcontactdoos doen.
Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
inschakelen. Alle leds branden.

7. De programmakeuzetoets Shake
indrukken. De led van de knop gaat
branden.

8. Het apparaat verwerkt de ingrediénten
automatisch.

9. Na afloop wordt de verwerking auto-
matisch beéindigd. Alle leds branden.

10. Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
uitschakelen. Stekker uit het stopcontact
nemen.

11. Mixkom verwijderen. Deksel verwijderen.

12. De bereide fruitsmoothies in de glazen
doen.

m Alle onderdelen reinigen. = “Reiniging
en verzorging” zie pagina 51

Reiniging en verzorging
Het apparaat en de gebruikte onderdelen
moeten na elk gebruik grondig worden
gereinigd.

/\ Gevaar voor elektrische schok!

— Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact halen.

— Het basisapparaat niet in vlioeistof
dompelen en niet reinigen in de
vaatwasmachine.

— Gebruik geen stoomreiniger.

/\ Gevaar voor letsel!
Raak de mixermessen nooit met blote
handen aan. Een borstel gebruiken.
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Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

Opmerkingen:

— Onderdelen na gebruik direct reinigen.
Resten kunnen dan niet aankoeken en
de kunststof wordt niet aangetast (bijv.
door etherische olie in kruiden).

— Bij de verwerking van bijv. wortels
ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u
verwijderen met een beetje slaolie.

— Voor een gemakkelijkere reiniging van
de mixbeker de handgreepafdekking
van de handgreep trekken en na het
drogen weer aanbrengen.

In afbeelding [d vindt u een overzicht van
hoe de onderdelen gereinigd dienen te
worden.

Programma “Cleaning”

Voor een simpele en snelle voorreiniging.

m De lege mixkom op het apparaat zetten.

m  De mixkom met 1,25 liter warm water en
2 druppels afwasmiddel vullen.

m Deksel met afsluitkap aanbrengen en
aandrukken.

m Apparaat opnieuw inschakelen en
de programmakeuzetoets Cleaning
indrukken.

m Het apparaat voert de automatische
voorreiniging uit en beéindigt het
programma automatisch.

m Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
uitschakelen. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m  Mixkom, deksel met afsluitkap en
dempingsopzetstuk verwijderen.

m Alle onderdelen grondig afspoelen en zo
nodig nareinigen.

m Basisapparaat reinigen.
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Inschakelbeveiliging /

automatische uitschakeling

Het apparaat kan alleen worden bediend
wanneer de mixkom correct is aangebracht
en de draaiknop bij het inschakelen of na
een onderbreking van de stroomtoevoer

in de nulstand is gedraaid. Het apparaat
schakelt automatisch uit wanneer de
mixkom werd losgemaakt tijdens het
gebruik. Het toestel schakelt in de
handmatige modus (toerental min — max)
automatisch na 5% minuten in het
continubedrijf uit. =» “Hulp bij storingen” zie
pagina 52

Overbelastingsbeveiliging

In geval van een oververhitting wordt de
motor automatisch uitgeschakeld. =» “Hulp
bij storingen” zie pagina 52

Aanwijzing: bij activering van de
overbelastingsbeveiliging kan een enigszins
vreemde geur optreden. Deze wijst niet op
een onjuiste werking.

Hulp bij storingen

/A Gevaar voor letsel!
Haal de stekker uit het stopcontact voordat
u een storing verhelpt.

N.B.: bij een fout bij de bediening van het
apparaat, een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect kan het
apparaat niet meer worden ingeschakeld.
Probeer eerst het probleem te verhelpen aan
de hand van de volgende aanwijzingen.

Attentie!
Neem contact op met de servicedienst als
een storing niet kan worden verholpen.



Storing
Het apparaat start niet of schakelt uit tijdens
het gebruik. De statusindicatie knippert.

Mogelijke oorzaken

— De mixkom is niet correct geplaatst of is
losgeraakt of verwijderd.

— De draaiknop stond bij het inschakelen
of na een stroomonderbreking niet op
de nulstand.

— Het toestel was in de handmatige
modus (toerental min — max) langer
dan 5% minuten in het continubedrijf.

Oplossing

m Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
uitschakelen.

m  Mixkom correct aanbrengen.

m De draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand).

m Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
inschakelen. De statusindicatie brandt.

Storing
Het apparaat start niet of schakelt uit tijdens
het gebruik.

Mogelijke oorzaak

De overbelastingsbeveiliging is geactiveerd.

Oplossing

m De draaiknop tot aan de aanslag
linksom draaien (nulstand).

m Apparaat met de aan-/uit-schakelaar
uitschakelen. Stekker uit het stopcontact
nemen.

= Mixkom verwijderen.

m Het apparaat ca. 15-20 minuten
laten afkoelen en daarna opnieuw
inschakelen.

m Als het apparaat niet start, het apparaat
omkeren. Resetknop op de onderzijde
indrukken (= afb. [X - 1c).

m Als de resetknop geblokkeerd is, het
apparaat verder laten afkoelen en het
naderhand nogmaals proberen.

Recepten nl

Recepten

Aanwijzingen:

— In afbeelding [E vindt u een tabel met
nog meer toepassingsvoorbeelden.
Levensmiddelen véor verwerking reini-
gen en verkleinen. Harde bestanddelen
zoals pitten en schillen verwijderen.

— De recepten en toepassingsvoorbeelden
kunnen ook zonder automatisch pro-
gramma worden uitgevoerd. Daarvoor
met de draaiknop de snelheid van min tot
max verhogen en alle ingrediénten mixen
tot de gewenste consistentie is bereikt.

Perensmoothie

— 3 bananen

— 3 peren

— sap van twee sinaasappels (ca. 200 ml)

— 100 ml koud water

m De gewassen peren en de geschilde
bananen in stukken snijden.

m Alle ingrediénten in de mixkom doen en
het deksel met de afsluitkap aanbrengen.

m De toets Shake indrukken.

m Na afloop van het automatische
programma de smoothie vers serveren.

Tip: peren kunnen afhankelijk van de soort

heel verschillend smaken. Als er geen zoete

peren beschikbaar zijn, kan de smoothie

door van twee tot vier dadels op smaak

worden gebracht — deze zorgen voor een

zeer milde zoetheid die uitstekend met de

overige ingrediénten harmonieert.

Bessen-honingsmoothie

— 400 g diepvriesframbozen /
gemengde bessen

— 1 banaan

— 500 ml melk

— 3 eetlepels citroensap

— 2 eetlepels honing

m De frambozen / gemengde bessen laten
ontdooien.

m De geschilde banaan in stukken snijden.

m Alle ingrediénten in de mixkom doen en
het deksel met de afsluitkap aanbrengen.

m De toets Smoothie indrukken.

m Na afloop van het automatische
programma de smoothie vers serveren.
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Smoothie van vers fruit en

gember

— 4 handjes veldsla

— 2 peren

— 2 bananen

— 1 stuk verse gember (ca. 15 g)

— 10 ijsblokjes

— 200 ml koud water

m De veldsla grondig wassen.

m De gewassen peren en de geschilde
bananen in stukken snijden.

m De gember schillen.

m Alle ingrediénten in de mixkom doen en
het deksel met de afsluitkap aanbrengen.

m De toets Smoothie indrukken.

m Na afloop van het automatische
programma de smoothie vers serveren.

Bosbessenijs

— 1 onbespoten citroen

— 150 g volle yoghurt

— 150 g poedersuiker

— 600 g diepvriesbosbessen

— 150 ml koude volle melk

m Alle ingrediénten in de mixkom doen en
het deksel met de afsluitkap aanbrengen.

m Afhankelijk van het model: de
toets Ice Cream indrukken en het
automatische programma laten lopen.

m  Of: met de draaiknop langzaam de
snelheid verhogen en alle ingrediénten
mixen tot er een crémige consistentie is
bereikt.

m Hetijs overscheppen en eventueel nog
enige tijd in de vriezer plaatsen indien er
een vastere consistentie gewenst is.

Tip: het ijs kan ook met andere diepvries-

bessen worden gemaakt (bijv. frambozen,

aardbeien of gemengde bessen).
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Groene saus

— een bosje peterselie, borage, zuring,
pimpernel, tuinkers, kervel en bieslook

— 2 eetlepels water

— 460 g creme fraiche

— 230 g zure room

— 1 tl mosterd

— 3 eetlepels olie (bijv. walnotenolie)

— 1 eetlepel azijn of citroensap

— zout en peper

m De kruiden wassen en laten uitlekken.
Harde stelen verwijderen.

m Alle ingrediénten in de mixkom doen
en het deksel met de afsluitkap
aanbrengen.

m Afhankelijk van het model: de toets
Sauce indrukken en het automatische
programma laten lopen.

m  Of: met de draaiknop langzaam de snel-
heid verhogen en alle ingrediénten mixen
tot er een cremige consistentie is bereikt.

m De saus op smaak brengen en in de
koelkast zetten.

Tip: de saus past uitstekend bij gekookte

eieren, aardappels en groente.

Pannenkoekenbeslag

— 300 ml melk

— 100 g bloem

— 2 kleine eieren

— 1 snufje zout

— 1 theelepel olie (bijv. zonnebloemolie)

m Alle ingrediénten in de mixkom doen
en het deksel met de afsluitkap
aanbrengen.

m De draaiknop op max zetten en alle
ingrediénten 30-60 seconden mixen.

m Het pannenkoekenbeslag portiegewijs
in een hete, ingevette pan doen en
bakken.



Afval

Tomatensoep

— 750 g verse tomaten of tomaten uit blik

— 2 rode paprika’s

— 90 g cashewnoten

— 6 blaadjes basilicum

— zout en peper

m \Verse tomaten wassen en de
steelaanzet verwijderen.

m Alle ingrediénten in de mixkom doen en
het deksel met de afsluitkap aanbrengen.

m De toets Soup indrukken en het
automatische programma laten lopen.

m Na beéindiging van het automatische
programma de hete soep op smaak
brengen en serveren.

Aanwijzing: als de soep na het beéindigen

van het automatische programma nog niet

heet genoeg is, de draaiknop op max zetten

en maximaal nog eens 1-2 minuten mixen.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.

nl
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Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen. Overskrid ikke tilladte
maks. maengder (se ,Opskrifter”).

Dette apparat er beregnet til at blande flydende og halvfaste
fedevarer, finhakke/hakke ra frugt og grentsager, purere madvarer
og finhakke dybfrosne fadevarer (f.eks. frugt) eller isterninger.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedleegges.

Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der skyldes en
manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt brug af
apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgaengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

/\ Fare for at komme til skade!

m Fgr udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet.

m Stik aldrig fingrene ned i den pasatte blender! Brug aldrig
blenderen uden pasat lag.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar
beholderen teammes og ved renggringen.

m Drej altid drejeknappen mod uret indtil stop (nulstilling), far der
slukkes for apparatet.

m Drevet karer stadig lidt kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til
drevet star helt stille.
m Apparatet ma kun bruges, nar det er helt samlet.

A Fare for skoldning!

m Veer forsigtig, nar der fyldes varme vaesker i. Vaesken kan sprgjte
ud af beholderen som fglge af pludselig dampdannelse.

m Hold altid fast pa laget med en hand under arbejdet. Hold ikke
fingrene hen over pafyldningsabningen! Ved forarbejdning
af varme ingredienser kommer der damp ud gennem
pafyldningsabningen i laget.

/\ Fare for kvalning!

Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

m Sorg for, at der ikke er nogen fremmedlegemer i blenderbaegeret.
Anvend ikke genstande (f.eks. knive eller skeer) inde i
blenderbzegeret. Brug udelukkende den medleverede stopper i
forbindelse med det pasatte lag!

m Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa leenge fgdevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere

tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se

side 62
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da Indhold

Tillykke med kgbet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Overblik

=> Billede [

1 Motorenhed/motorblok

a Deaempningspasats

b Drev

¢ Resetknap

(overbelastningsbeskyttelse)

2 Betjeningsfelt
Teend/sluk-kontakt on/off
Drejeknap med markering
Statusindikator (LED)
Markering min
Markering max
Knappen Pulse
6 (3)* programvalgsknapper
med LED’er
3 Blenderbaeger
Beholder af tritan
Skala
Blenderkniv
Handtag
Afdaekning til handtag (aftagelig)

Q 0 Q0T

T o

® Q0
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4 Lag
a Abning til stopper /
til yderligere pafyldning
b Lille lag med skala
¢ Stopper

* Afhaengig af model

For forste brug

Far det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, renggres og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages

i brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fiern
emballagematerialet.

m  Kontrollér, om alle dele er fuldsteendige
og uden synlige skader. = Billede I\

m  Renggr og ter alle dele grundigt af for
den farste brug. = "Rengaring og pleje
se side 62

»”

Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Blenderbaegeret ma ikke
udsaettes for temperaturer

o
socrm, over80 C.

Advarselshenvisninger pa

laget

& m Brug ikke apparatet, uden
at denne afdeekning er
monteret korrekt

m Blenderbasgeret ma ikke
udsaettes for temperaturer
over 80 °C

Advarsel pa motorblokken
m Ma ikke anvendes uden
deempningspasats




Dele og betjeningselementer

Hgjtydende motorblok

Blenderen er udstyret med en hgjhastig-
hedsmotor med en motorhastighed pa op
til 45000 omdrejninger i minuttet. Derved
opnas der ikke kun seerligt hurtige og fine
blenderesultater, men det er ogsa muligt at
opvarme fagdevarer. Der kan for eksempel
fremstilles en varm suppe af kolde ingredi-
enser med automatik-programmet Soup.

Bemaerk: Ved hastighedsindstillingen max,
ved anvendelse af knappen Pulse og ved
bestemte automatik-programmer karer
blenderen pa det hgjeste omdrejningstal.
For at forhindre en ugnsket opvarmning af
f@devarerne tilbered da ingredienserne i
kortere tid, eller forarbejd dem ved lavere
omdrejningstal.

Taend/sluk-kontakt ,,on/off*
Til at teende og slukke for apparatet.

Statusindikator
Til visning af apparatets status og som
markering til drejeknappens nulstilling.

Indikator lyser: Apparatet er teendt og

klar til brug

Indikator blinker:

— Fejl pa apparatet

— Blenderbaegeret er ikke sat korrekt pa
eller har lgsnet sig

— Drejeknappen er ikke i nulstilling, nar
der teendes for apparatet

— Efter afbrydelse af
spaendingsforsyningen

— leengere end 5% minutters vedvarende
drift (manuel modus)

Dele og betjeningselementer da

Drejeknap
Til trinlgs indstilling af blenderknivens
omdrejningstal.

Indstillinger

Nulstilling (markeringen peger mod
statusindikatoren) = stilstand

min Laveste omdrejningstal
max Hgjeste omdrejningstal

OBS!

Hvis apparatet slukker automatisk efter
5% minutters vedvarende drift med
hastighedsindstillingen max, arbejdes
hgjst 1-2 minutter mere med indstillingen
max efter ny start, da fedevarerne ellers
opvarmes for meget, og beholderen kan
blive beskadiget.

Henvisninger:

— Statusindikatoren blinker, hvis
drejeknappen ikke er i nulstilling,
nar der teendes for apparatet, hvis
blenderbaegeret har Igsnet sig, eller
hvis stremtilfgrslen blev afbrudt. Bring
farst drejeknappen i nulstilling, og
arbejd derefter videre.

— Drejeknappens indstilling har ingen
indflydelse ved anvendelse af
Pulse-funktionen.

Pulse-knap

Til kortvarig aktivering af det hgjeste
omdrejningstal. Apparatet arbejder med
det hgjeste omdrejningstal, sa laenge der
trykkes pa knappen Pulse.

Bemaerk: Funktionen kan ikke anvendes,
nar der udferes et automatik-program.

Programvalgsknapper med LED’er
Til valg og start af automatik-programmer.
=> "Automatik-programmer” se side 61

Alle LED’er lyser, nar der teendes for
apparatet. Ved at trykke pa en knap starter
det valgte program, og apparatet karer
automatisk.
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da Brug

Blenderbager

Til forarbejdning af op til 2 liter fadevarer.
Blenderbaegeret er lavet af tritan. Tritan
er et brudsikkert, smags- og lugtneutralt
plastmateriale.

OBS!
Blenderbaegeret ma ikke udseettes for
temperaturer over 80 °C.

Lag med lille lag

Til sikker lukning af blenderbasgeret under
forarbejdningen. Til pafyldning af flere
finhakkede og flydende ingredienser drej da
det lille Iag mod uret, og tag det af.

Stopper

Til at skubbe de ingredienser i retning af
blenderkniven, der kleeber fast i kanten,
eller som er vanskelige at blende. Drej dertil
det lille 1ag mod uret, tag det af, og seet
stopperen ind i abningen. = "Anvendelse
af stopper” se side 61

Sikkerhedssystemer
Apparatet har forskellige sikkerhedssyste-
mer. = "Sikkerhedssystemer” se side 63

Brug

/\ Fare for at komme til skade!

— Saet forst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet, og nar blenderbaegeret er
sat korrekt pa motorenheden.

— Stik aldrig fingrene ned i det pasatte
blenderbaeger, og brug kun apparatet
med pasat lag.

Bemaerk: Apparatet fungerer kun med

korrekt pasat blenderbzeger.

=> Billede [

1. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade. Saet deempningspasatsen
pa motorenheden. Veer i den forbindelse
opmeerksom pa udsparingerne.

Vigtigt: Seet aldrig blenderbaegeret pa uden

deempningspasatsen.

2. Seet blenderbaegeret pa deempnings-
pasatsen. Sgrg for, at blenderbeegeret
sidder fast pa apparatet.
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3. Kom de gnskede ingredienser i
blenderbaesgeret.

4. Seet laget med det lille lag pa, og tryk
det fast.

5. Drej drejeknappen mod uret indtil stop
(nulstilling).

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet med
teend/sluk-kontakten. Alle LED’er lyser.

7. Drej langsomt drejeknappen med uret,
indtil det anskede omdrejningstal nas.
Status-LED’en lyser.

Bemaerk: Anvendelse af programvalgs-

knapperne =» "Automatik-programmer” se

side 61.

8. Forarbejd ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

9. Drej drejeknappen mod uret indtil stop
(nulstilling). Vent, indtil apparatet star
stille.

10. Sluk for apparatet med teend/sluk-
kontakten. Traek netstikket ud.

11. Tag blenderbaegeret af. Tag laget af.

12. Heeld blandinger over i en anden
beholder.

Renggr alle delene. = "Rengaring og
pleje” se side 62

Pafyldning af flere ingredienser

=> Billede

1. Drej det lille Iag mod uret, og tag det af.

2. Pafyld flere finhakkede eller flydende
ingredienser gennem abningen. Over-
hold den maksimale fyldningsmaengde.

3. Saet det lille lag pa, og drej det fast i
retning med uret.

4. Forarbejd ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

=> Billede [3]

Til yderligere pafyldning af storre

mangder:

1. Drej drejeknappen mod uret indtil stop
(nulstilling). Vent, indtil apparatet star
stille.

2. Sluk for apparatet med taend/sluk-
kontakten. Treek netstikket ud.



/\ Fare for at komme til skade!

Tag aldrig laget af, nar apparatet er sluttet til

stikkontakten.

3. Tag laget af.

4. Pafyld flere ingredienser.

5. Seet laget pa igen.

6. Seet netstikket i. Teend for apparatet med

teend/sluk-kontakten. Alle LED’er lyser.

Drej langsomt drejeknappen med uret,

indtil det enskede omdrejningstal nas.

Status-LED’en lyser.

8. Forarbejd ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

Anvendelse af stopper

/\ Fare for at komme til skade!
Anvend aldrig stopperen uden pasat lag!

=> Billede [

1. Drej det lille 1&g mod uret, og tag det af.

2. Seet den medleverede stopper ind i
abningen.

3. Skub ingredienserne med stopperen
i retning af blenderkniven. Far dertil
stopperen pa langs i blenderbaegerets
hjerner og sider.

4. Tag derefter straks stopperen ud igen.
Seaet det lille 1ag pa, og drej det fast i
retning med uret.

Bemaerk: Blenderesultatets kvalitet kan
forbedres betydeligt ved at anvende
stopperen.

Anvendelse af Pulse-funktion

m Tryk og hold knappen Pulse ned, nar
der er teendt for apparatet.

m Sa leenge knappen Pulse holdes
ned, kgrer apparatet med maksimalt
omdrejningstal.

m Slip knappen Pulse. Apparatet
arbejder igen med det forinden valgte
omdrejningstal.

Bemaerk: Mens et automatik-program er i

gang, kan Pulse-funktionen ikke anvendes.

N

Automatik-programmer da

Automatik-programmer

Apparatet har 6 (3)* automatik-programmer
(afheengig af model). Nar der trykkes pa
den pageeldende knap, starter det valgte
program og forarbejder ingredienserne
med forindstillede hastigheder og
forarbejdningstider. Programmet slutter
automatisk efter tilberedningen.

Der kan veelges fglgende programmer:

Programmer

Shake Til frugtsmoothies og
milkshakes med friske
ingredienser

Smoothie Til grenne smoothies og
frugtsmoothies med frosne
ingredienser

Soup Til tilberedningen af varme
supper

Ice Cream* Til is og sorbeter

Sauce* Til saucer og dip

Cleaning* Renggringsprogram
* Afheengig af model

OBS!

Nar programautomatikken Soup er afsluttet,
ma programmet Soup ikke startes igen, da
f@devarerne ellers opvarmes for meget, og
beholderen kan blive beskadiget.

Henvisninger:

— Anvend kun automatik-programmet
Soup med kolde ingredienser. Hvis der
kommes varme ingredienser i, ages
temperaturen for kraftigt.

— Et automatik-program kan kun startes,
nar drejekontakten er i nulstilling.

— Et automatik-program kan til enhver
tid afsluttes ved igen at trykke pa den
pageeldende programvalgsknap eller
ved at slukke for apparatet med taend/
sluk-kontakten.
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da Renggring og pleje

Et eksempel
Fremstilling af paeresmoothie
(opskrift =» "Pgeresmoothie” se side 64)

—> Billede [

1. Stil motorenheden pa en stabil og
vandret flade. Saet deempningspasatsen
pa motorenheden. Veer i den forbindelse
opmeerksom pa udsparingerne.

Vigtigt: Seet aldrig blenderbaegeret pa uden

deempningspasatsen.

2. Seet blenderbaesgeret pa deempnings-
pasatsen. Sgrg for, at blenderbaegeret
sidder fast pa apparatet.

3. Kom de gnskede ingredienser i
blenderbaegeret.

4. Sczetlaget med det lille 1ag pa, og tryk
det fast.

5. Drej drejeknappen mod uret indtil stop
(nulstilling).

6. Seet netstikket i. Taend for apparatet
med teend/sluk-kontakten. Alle LED’er
lyser.

7. Tryk pa programvalgsknappen Shake.
LED’en i knappen lyser.

8. Apparatet forarbejder automatisk
ingredienserne.

9. Apparatet afslutter automatisk
forarbejdningen. Alle LED’er lyser.

10. Sluk for apparatet med teend/sluk-
kontakten. Treek netstikket ud.

11. Tag blenderbaegeret af. Tag laget af.

12. Fyld den feerdige frugtsmoothie i glas.

m  Renger alle delene. = "Rengaring og
pleje” se side 62

Rengering og pleje
Apparatet og de anvendte enkeltdele skal
renggres grundigt efter hver brug.

A\ Fare for elektrisk stad!

— Treek netstikket ud fgr rengaring.

— Dyp aldrig motorenheden i vaeske, og
renger den aldrig i opvaskemaskinen.

— Brug ikke nogen damprenser.

/\ Fare for at komme til skade!
Bergr aldrig blenderknivene med de bare
haender. Brug en bgrste.
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OBS!

Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller rengaringsmidler.

Henvisninger:

Renggr straks delene efter brug. Derved
undgas, at madrester tarrer ind, og

at plastmaterialet angribes (f.eks. af
ceteriske olier i krydderier).

Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
kan der opsta misfarvninger pa plastde-
lene, som kan fiernes med nogle draber
spiseolie.

Treek afdaekningen af handtaget, sa
renggringen af blenderbaegeret bliver
nemmere, og seet den pa igen efter
terring.

Pa billede [d ses en oversigt over, hvordan
enkeltdelene skal renggres.

Programmet ,,Cleaning“
Til nem og hurtig forrenggring.

Saet det tomme blenderbaeger pa
apparatet.

Kom 1,25 liter varmt vand og 2 draber
opvaskemiddel i.

Saet laget med det lille l1ag pa, og tryk
det fast.

Teend for apparatet igen, og tryk pa
programvalgsknappen Cleaning.
Apparatet udfgrer den automatiske
forrengaring og afslutter automatisk
programmet.

Sluk for apparatet med teend/sluk-
kontakten. Treek netstikket ud.

Tag blenderbeegeret, laget med det lille
lag og deempningspasatsen af.

Skyl alle delene grundigt af, og rengar
dem eventuelt yderligere.

Renggr motorenheden.



Sikkerhedssystemer

Indkoblingssikring/

afbryderautomatik

Apparatet kan kun betjenes, nar blender-
baegeret er sat korrekt pa, og hvis drejek-
nappen er drejet i nulstilling, nar der taendes
for apparatet eller efter afbrydelse af stram-
tilfgrslen. Apparatet slukker automatisk,
hvis blenderbaegeret har Igsnet sig under
brug. | manuel modus (omdrejningstal min
— max) slukker apparatet automatisk efter
5% minutters vedvarende drift. = "Hjeelp i
tilfeelde af fejl” se side 63

Overbelastningssikring

Motoren slukker automatisk i tilfeelde af
overophedning. =» "Hjaelp i tilfeelde af fejl”
se side 63

Bemaerk: Nar overbelastningsbeskyttelsen
aktiveres, kan der opsta en mild udsaedvan-
lig lugt. Dette er ikke tegn pa en fejlfunktion.

Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for at komme til skade!
Treek netstikket ud, for en fejl afhjeelpes.

Bemeerk: Apparatet kan ikke leengere
teendes i tilfaelde af en fejl i betjeningen af
apparatet, en udlgsning af de elektroniske
sikringer eller en apparatdefekt. Forsag
forst at afhjeelpe det opstaede problem ved
hjeelp af efterfelgende henvisninger.

OBS!

Kan en fejl ikke afhjeelpes pa denne made,
sa kontakt kundeservice.

Sikkerhedssystemer da

Fejl
Apparatet starter ikke eller slukker under
brug. Statusindikatoren blinker.

Mulige arsager

— Blenderbaegeret er ikke sat korrekt pa,
har lgsnet sig eller er taget af.

— Drejeknappen var ikke i nulstilling, da
der blev teendt for apparatet eller efter
en stremafbrydelse.

— I manuel modus (omdrejningstal min —
max) har apparatet veeret i vedvarende
drift i mere end 5% minutter.

Afhjeelpning

m Sluk for apparatet med teend/
sluk-kontakten.

m Saet blenderbaegeret korrekt pa.

m Drej drejeknappen mod uret indtil stop
(nulstilling).

m Teend for apparatet med teend/sluk-
kontakten. Statusindikatoren lyser.

Fejl

Apparatet starter ikke eller slukker under brug.

Mulig arsag

Overbelastningssikringen er aktiveret.

Afhjeelpning

m Drej drejeknappen mod uret indtil stop
(nulstilling).

m Sluk for apparatet med teend/sluk-
kontakten. Treek netstikket ud.

m Tag blenderbaegeret af.

m Lad apparatet kale af i ca. 15-20 minutter,
og teend derefter for det igen.

m Hvis apparatet ikke starter, sa vend
apparatet. Tryk pa resetknappen pa
undersiden (=> Billede I\ - 1c).

m Hvis resetknappen er blokeret, sa lad
apparatet kgle yderligere af, og prov
igen senere.
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da Opskrifter

Opskrifter

Henvisninger:

— Pa billede [7] ses en tabel med
yderligere anvendelseseksempler.
Rens fgdevarerne, og hak dem i fine
stykker, fgr de forarbejdes. Fjern harde
bestanddele som kerner og skaller.

— Opskrifterne og anvendelseseksem-
plerne kan ogsa udfgres uden auto-
matik-program. &g dertil hastigheden
fra min til max med drejeknappen, og
blend alle ingredienserne, indtil den
gnskede konsistens er opnaet.

Paresmoothie

— 3 bananer

— 3 peerer

— Saft fra to appelsiner (ca. 200 ml)

— 100 ml koldt vand

m Skeer de vaskede peerer og de
skreellede bananer ud i stykker.

m Kom alle ingredienserne i blenderbaege-
ret, og saet laget med det lille 1ag pa.

m Tryk pa knappen Shake.

m Servér smoothien frisk, nar automatik-
programmet er afsluttet.

Tip: Peerer kan veere meget forskellige

i smagen afheengig af sorten. Hvis man

ikke har sgde peerer til radighed, kan man

krydre sin smoothie ved at tilsaette to til fire

dadler — de afgiver en meget mild sadme,

som harmonerer fremragende med de

gvrige ingredienser.

Barsmoothie med honning

— 400 g dybfrosne hindbaer/dybfrossen
baerblanding

— 1 banan

— 500 ml meaelk

— 3 spsk. citronsaft

— 2 spsk. honning

m Lad hindbaerrene/beerblandingen tg op.

m  Skeer den skreellede banan ud i stykker.

m Kom alle ingredienserne i
blenderbaegeret, og seet laget med det
lille lag pa.

m  Tryk pa knappen Smoothie.

m Servér smoothien frisk, nar automatik-
programmet er afsluttet.
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Frisk frugtsmoothie med ingefaer
4 handfulde feldsalat

2 paerer

2 bananer

1 stk. frisk ingefeer (ca. 15 g)

10 isterninger

200 ml koldt vand

Vask feldsalaten grundigt.

Skeer de vaskede pzerer og de
skreellede bananer ud i stykker.

Skreel ingefeeren.

m Kom alle ingredienserne i blenderbaege-
ret, og seet laget med det lille 1&g pa.
Tryk pa knappen Smoothie.

Servér smoothien frisk, nar automatik-
programmet er afsluttet.

Blabariscreme

— 1 ubehandlet citron

150 g sedmaelksyoghurt

150 g flormelis

600 g dybfrosne blabaer

150 ml kold sedmeelk

m  Kom alle ingredienserne i

blenderbaegeret, og seet laget med det

lille lag pa.

Afhangig af model: Tryk pa knappen

Ice Cream, og lad automatik-

programmet kgre.

Eller: @g langsomt hastigheden

med drejeknappen, og blend alle

ingredienserne, indtil der er opnaet en

cremet konsistens.

m Haeld iscremen over i en anden beholder,
og stil den eventuelt i fryseren nogen tid,
hvis der gnskes en fastere konsistens.

Tip: Iscremen kan ogsa fremstilles med

andre dybfrosne beer (f.eks. hindbeer,

jordbeer eller baerblandinger).



Grgn sovs

— Et bundt persille, et bundt hjulkrone, en
bundt syre, et bundt pimpinelle, et bundt
karse, et bundt karvel, et bundt purlag

— 2 spsk. vand

— 460 g cremefraiche

— 230 g syrnet flade

— 1 tsk. sennep

— 3 spsk. olie (f.eks. valngddeolie)

— 1 spsk. eddike eller citronsaft

— Salt og peber

m Vask krydderurterne, og lad dem dryppe
af, fiern harde stilke.

m Kom alle ingredienserne i blenderbaege-
ret, og seet laget med det lille 1&g pa.

m Afhaengig af model: Tryk pa knappen
Sauce, og lad automatik-programmet
kare.

m Eller: dg langsomt hastigheden
med drejeknappen, og blend alle
ingredienserne, indtil der er opnaet en
cremet konsistens.

m Smag sovsen til, og stil den koldt.

Tip: Saucen passer fremragende til kogte

aeg, kartofler og grentsager.

Pandekagedej

— 300 ml meaelk

— 100 g mel

— 2smaeg

— 1 knsp. salt

— 1 tsk. olie (f.eks. solsikkeolie)

m Kom alle ingredienserne i
blenderbaegeret, og seet laget med det
lille lag pa.

m Stil drejeknappen pa max, og blend alle
ingredienserne i 30-60 sekunder.

m Kom pandekagedejen portionsvist pa en
varm pande med fedtstof, og bag den.

Tomatsuppe

— 750 g friske tomater eller dasetomater
— 2 rgde peberfrugter

— 90 g cashewngdder

— 6 blade basilikum

— Salt og peber

Bortskaffelse da

m Vask de friske tomater, og fjern det sted,
hvor stilken sidder fast.

m  Kom alle ingredienserne i blenderbaege-
ret, og saet laget med det lille 1&g pa.

m  Tryk pa knappen Soup, og lad
automatik-programmet kare.

= Smag den varme suppe til, og servér den,
nar automatik-programmet er afsluttet.

Bemaerk: Hvis suppen efter afslutning af

programautomatikken stadig ikke er varm

nok, indstilles drejeknappen til max, og der

blandes hgjst 1-2 minutter mere.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa
E miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-
mmm  sificeret iht. det europaeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedlaegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
gnskes udfart indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfert mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort serviceveerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Tillatte starste mengder (se "Oppskrifter’) ma ikke overskrides.
Dette apparatet er egnet for blanding av flytende, hhv. halvfaste
matvarer, kutting/hakking av ra frukt og greannsaker og mosing
av mat og kutting av dypfrosne varer (f.eks. frukt) eller isbiter.
Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre gjenstander eller
substanser.

Apparatet skal kun brukes innendgrs ved romtemperatur, og ikke
hayere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den ma
oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre, ma
denne veiledningen vedlegges.

Dersom det ikke blir tatt hensyn til henvisningene for riktig bruk av
apparatet, er produsenten ikke ansvarlig for skader som oppstar pa
grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/

eller kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt

oppleering i sikker bruk av apparatet og er informert om farene

ved bruk av apparatet. Barn ma holdes borte fra apparatet og
tilkoblingsledningen. De ma ikke fa lov & betjene apparatet. Barn ma
ikke leke med apparatet. Rengjgring og brukervedlikehold ma ikke
utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheter av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stremkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, fgr det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjgres og ved feil.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, far det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk.

m Grip aldri inn i den pasatte mikseren! Mikseren ma aldri brukes
uten pasatt lokk.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjgring.

m For du slar apparatet av, er det tvingende ngdvendig & vri
dreieknappen til stopp mot urviseren (nullstilling).

m Etter at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid.
Det ma ventes til drevet star helt stille.
m Apparatet ma kun brukes i komplett sammensatt tilstand.

A Fare for skolding!

m Veer forsiktig nar du fyller pa varm vaeske. Det kan sprute veeske
ut av beholderen pa grunn av plutselig damputvikling.

m Lokket m4 alltid holdes fast med en hand under arbeidet. Hold da
ikke handen over pafyllingsapningen! Nar varme mikseprodukter
bearbeides, kommer det damp ut av pafyllingsapningen i lokket.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

m Pass pa at det ikke finnes uvedkommende gjenstander i
miksebegeret. Stikk ikke gjenstander (f.eks. kniver, skjeer)
inn i miksebegeret. Bruk kun den stgteren som fulgte med i
leveransen og med pasatt lokk!

m Det anbefales ikke a la maskinen veere innkoblet lenger enn
det som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke
brukes pa tomgang.

A\ Viktig!

Det er tvingende nagdvendig a rengjgre apparatet grundig etter

hver bruk eller nar det ikke har vaert i bruk i en lengre periode.

=> "Rengjaring og pleie” se side 72
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Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt.
Mer informasjon om vare produkter
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En oversikt

=> Bilde
1 Basisapparat / motorblokk
a Dempende underlag
b Drev
¢ Tilbakestillingsknapp (overlastvern)
2 Betjeningsfelt
PA/AV-bryter onloff
Dreieknapp med markering
Statusindikator (LED)
Merke min
Merke max
Tast Pulse
6 (3)* Programvalgtaster med
lysdioder
3 Miksebeger
a Beholder av tritan
b Skala
¢ Miksekniv
d Handtak
e Handtaksdeksel (avtagbart)
4 Lokk
a Apning for stater / etterfylling
b Hette med skala
c Stoter

* Avhengig av modell

Q 0 Q0T
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For forste gangs bruk

Far det nye apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjgres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle
tilbehgrsdelene ut av emballasjen og
fiern eksisterende forpakningsmateriell.

m Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. =» bilde

m  Rengjor og terk alle deler grundig far
forste bruk. = "Rengjering og pleie” se
side 72

Symboler og markeringer

Symbol Betydning

Du ma ikke utsette
blandebegeret for
temperaturer over 80 °C.

80°C max

Advarsler pa lokket

m  Du ma ikke bruke
apparatet med mindre
dette dekslet er satt
korrekt pa

m  Du ma ikke utsette
blandebegeret for
temperaturer over 80 °C

Advarsel pa motorblokken
m Skal ikke brukes uten
dempende underlag



Deler og
betjeningselementer

Hoyeffektsmotorblokk

Mikseren er utstyrt med hgyhastighets-
motor med en motorhastighet pa inntil
45000 omdreininger i minuttet. Dermed
oppnas ikke bare spesielt raske og fine
mikseresultater - det er ogsa mulig & varme
opp matvarer. For eksempel kan man lage
en varm suppe av kalde ingredienser med
det automatiske programmet Soup.

Merk: Mikseren gar med maksimalt turtall
ved hastighetsinnstillingen max, ved

bruk av Pulse-tasten og ved spesielle
automatiske programmer. For & unnga
ugnsket oppvarming av matvarene ma
ingrediensene bearbeides i kortere tid eller
med lavere turtall.

PA/AV-bryter ,,on/off“

For & sla apparatet pa og av.

Statusindikator
For visning av apparatstatus og som
markering for nullstilling av dreieknappen.

Indikatoren lyser: Apparatet er slatt pa

og klar til drift

Indikatoren blinker:

— Feil i apparatet.

— Miksebegeret er ikke satt korrekt pa,
eller det er lgsnet.

— Dreieknappen var ikke i nullstilling da
apparatet ble slatt pa

— etter brudd pa stremtilfgrselen.

— mer enn 5% minutter kontinuerlig bruk
(manuell modus)

Dreieknapp

For trinnlgs innstilling av mikseknivens turtall.

Nullstilling (markeringen vender mot
statusindikatoren) = apparatet er stanset

min Laveste turtall
max Hgyeste turtall

Deler og betjeningselementer no

Obs!

Hvis apparatet slar seg av automatisk
etter 5% minutters kontinuerlig drift med
max hastighetsinnstilling, ma du ikke
arbeide i mer enn maks. 1-2 minutter

til med innstillingen max, for ellers kan
matvarene bli for varme og fere til skader
pa beholderen.

Merknader:

— Hvis dreieknappen ikke er i nullstilling
nar apparatet slas pa, hvis miksebegeret
har lgsnet eller det har veert strambrudd,
blinker statusindikatoren. Sett farst
dreieknappen i nullstilling og fortsett
deretter arbeidet.

— Innstillingen av dreieknappen har ingen
innvirkning ved bruk av Pulse-funksjonen.

Pulse-tast

For kortvarig innkobling av hgyeste turtall.
Apparatet arbeider med hayeste turtall sa
lenge Pulse-tasten trykkes.

Merk: Funksjonen kan ikke brukes nar et
automatisk program utfgres.

Programvalgtaster med lysdioder
For a velge og starte automatiske program-
mer. =»> "Automatiske programmer” se

side 71

Alle lysdiodene lyser nar apparatet slas

pa. Ved a trykke pa en tast startes det
valgte programmet, og apparatet arbeider
automatisk.

Miksebeger

Bearbeidelse av inntil 2 liter matvarer. Mikse-
begeret er laget av tritan. Tritan er et brudd-
sikkert, smaks- og luktngytralt plastmateriale.

Obs!

Du ma ikke utsette blandebegeret for
temperaturer over 80 °C.

Lokk med hette

For a lukke miksebegeret sikkert under
bearbeidelsen. Nar kuttede eller flytende
ingredienser skal etterfylles, ma hetten
dreies mot urviseren og tas av.
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no Bruk

Stoter

For & skyve ingrediensere som kleber pa
kanten eller vanskelig lar seg mikse mot
miksekniven. Drei da hetten mot urviseren,
ta den av og sett stgteren inn i apningen.
=> "Bruk av stgteren” se side 70

Sikkerhetssystemer

Apparatet er utstyrt med ulike sikkerhets-
systemer. =» "Sikkerhetssystemer” se
side 72

Bruk

/\ Fare for skade!

— Stepselet ma farst kobles til nar
alle forberedelsene til arbeidet med
apparatet er avsluttet og miksebegeret
er satt korrekt pa basisapparatet.

— Grip aldri inn i det pasatte miksebegeret
og arbeid alltid med pasatt lokk.

Merk: Apparatet arbeider kun nar
miksebegeret er satt korrekt pa.

—> Bilde [3]

1. Plasser basisapparatet pa en
stabil, vannrett arbeidsflate. Sett
det dempende underlaget pa
basisapparatet. Veer oppmerksom pa
utsparingene.

Viktig: Miksebegeret ma aldri settes pa

uten det dempende underlaget.

2. Sett miksebegeret pa det dempende
underlaget. Kontroller at miksebegeret
sitter fast pa apparatet.

3. Fyll de gnskede ingrediensene pa
miksebegeret.

4. Sett pa lokket med hetten og press det
fast pa.

5. Vri dreieknappen til stopp mot urviseren
(nullstilling).

6. Setti stopselet. Sla apparatet pa med
PA/AV-bryteren. Alle lysdiodene lyser.

7. Vri dreieknappen sakte med urviseren til
gnsket turtall er nadd. Status-LED lyser.

Merk: Bruk av programvalgtastene

=»> "Automatiske programmer” se

side 71.
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8. Bearbeid ingrediensene helt til ansket
konsistens er oppnadd.

9. Vri dreieknappen til stopp mot urviseren
(nullstilling). Vent til apparatet star stille.

10. Sl& apparatet av med PA/AV-bryteren.
Trekk ut stgpselet.

11. Ta av misebegeret. Ta av lokket.

12. Fyll om mikseproduktet.

Rengjer alle delene. = "Rengjaring og

pleie” se side 72

Pafylling av ingredienser

=> Bilde

1. Drei hetten mot urviseren og ta den av.

2. Etterfyll kuttede eller flytende
ingredienser gjennom apningen.
Overhold maksimal fyllmengde.

3. Sett hetten pa og skru den fast med
urviseren.

4. Bearbeid ingrediensene helt til gnsket
konsistens er oppnadd.

=> Bilde 3]

For a fylle pa store mengder:

1. Vri dreieknappen til stopp mot urviseren
(nullstilling). Vent til apparatet star stille.

2. Sla apparatet av med PA/AV-bryteren.
Trekk ut stgpselet.

/\ Fare for skade!

Ta aldri av lokket nar apparatet er tilkoblet.

Ta av lokket.

Fyll pa ingredienser.

Sett lokket pa igjen.

Sett i stopselet. Sla apparatet pa med

PA/AV-bryteren. Alle lysdiodene lyser.

Vri dreieknappen sakte med urviseren til

gnsket turtall er nadd. Status-LED lyser.

8. Bearbeid ingrediensene helt til gnsket
konsistens er oppnadd.

Bruk av stoteren

A\ Fare for skade!
Du ma aldri bruke steteren uten pasatt lokk!

—> Bilde [d

1. Drei hetten mot urviseren og ta den av.

2. Sett den inkluderte steteren inn i pningen.

3. Skyv ingrediensene mot misekniven
med stgteren. Fgr da stgteren langs
hjgrnene og veggene i miksebegeret.

I o
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4. Ta deretter straks stgteren ut igjen. Sett
hetten pa og skru den fast med urviseren.

Merk: Ved a bruke stateren kan kvaliteten
pa mikseresultatet tydelig forbedres.

Bruk av Pulse-funksjonen

m  Trykk ned og hold Pulse-tasten nar
apparatet er slatt pa.

m Salenge Pulse-tasten holdes nede, gar
apparatet med maksimalt turtall.

m Slipp lgs Pulse-tasten. Apparatet
arbeider igjen med det turtallet som
tidligere var innstilt.

Merk: Pulse-funksjonen kan ikke brukes sa

lenge et automatisk program utfgres.

Automatiske programmer

Apparatet har over 6 (3)* automatiske
programmer (avhengig av modell). Nar den
aktuelle tasten trykkes, starter det valgte
programmet og bearbeider ingrediensene
med forhandsinnstilte hastigheter og
bearbeidelsestider. Programmer avsluttes
automatisk etter tilberedningen.

Falgende programmer kan velges:

Programmer

Shake For fruktsmoothies og
milkshakes med ferske
ingredienser

Smoothie For grgnne smoothies og
fruktsmoothies med frosne
ingredienser

Soup For tilberedning av varme
supper

Ice Cream* For iskrem og sorbeter

Sauce”* For sauser og dip

Cleaning* Rengjgringsprogram

* Avhengig av modell

Obs!

Nar automatikkprogrammet Soup er
avsluttet, ma du ikke starte programmet
Soup pa nytt, for ellers kan matvarene bli
for varme og fere til skader pa beholderen.

Automatiske programmer no

Merknader:

— Det automatiske programmet Soup skal
kun brukes med kalde ingredienser.
Hvis det fylles pa varme ingredienser,
gkes temperaturen for mye.

— Et automatisk program kan bare startes
nar dreieknappen er i nullstilling.

— Et automatisk program kan nar som
helst avsluttes ved at den aktuelle
programvalgtasten trykkes pa nytt,
eller ved at apparatet slas av med
PA/AV-bryteren.

Et eksempel
A lage paresmoothie (oppskrift
=»> "Paeresmoothie” se side 73)

—> Bilde [@

1. Plasser basisapparatet pa en stabil,
vannrett arbeidsflate. Sett det dem-
pende underlaget pa basisapparatet.
Veer oppmerksom pa utsparingene.

Viktig: Miksebegeret ma aldri settes pa

uten det dempende underlaget.

2. Sett miksebegeret pa det dempende
underlaget. Kontroller at miksebegeret
sitter fast pa apparatet.

3. Fyll de gnskede ingrediensene pa
miksebegeret.

4. Sett pa lokket med hetten og press det
fast pa.

5. Vri dreieknappen til stopp mot urviseren
(nullstilling).

6. Setti stgpselet. Sla apparatet pa med
PA/AV-bryteren. Alle lysdiodene lyser.

7. Trykk pa programvalgknappen Shake.
Tastens LED lyser.

8. Apparatet bearbeider ingrediensene
automatisk.

9. Apparatet avslutter bearbeidelsen
automatisk. Alle lysdiodene lyser.

10. Sla apparatet av med PA/AV-bryteren.
Trekk ut stgpselet.

11. Ta av misebegeret. Ta av lokket.

12. Fyll den ferdige fruktsmoothien pa glass.

m  Rengjor alle delene. =» "Rengjgring og
pleie” se side 72
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no Rengjgring og pleie

Rengjoring og pleie
Apparatet og enkeltdelene som brukes ma
rengjeres grundig etter hver bruk.

/\ Fare for elektrisk stot!
— For rengjering ma stapselet trekkes ut.
— Basisapparatet ma aldri dyppes ned
i veeske og ma heller ikke rengjares i
oppvaskmaskin.
— Det ma ikke brukes damprenser.

/\ Fare for skade!
Miksekniven ma aldri bergres med bare
hender. Bruk barste.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— |kke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

Merknader:

— Rengjgr delene straks etter bruk.
Restene tgrker da ikke inn og plasten
blir ikke angrepet (f.eks. av eteriske oljer
i krydder).

— Nar du arbeider med f.eks. gulrgtter, kan
det oppsta misfarginger av plastdelene.
Den kan fijernes med noen draper
matolje.

— For lettere & kunne rengjere
miksebegeret, kan du trekke
handtaksdekslet av handtaket og sette
det pa igjen etter tarkingen.

Pa bilde [€ finner du en oversikt over
hvordan de enkelte delene blir rengjort.

Programmet ,,Cleaning“

For enkel og rask forrengjering.

m Sett det tomme miksebegeret pa
apparatet.

m  Fyll pa 1,25 liter varmt vann og 2 draper
oppvaskmiddel.

m  Sett pa lokket med hetten og press det
fast pa.

m Sla apparatet pa igjen og trykk pa
programvalgtasten Cleaning.
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m Apparatet utfgrer den automatiske
forrengjeringen og avslutter programmet
automatisk.

m Sl& apparatet av med PA/AV-bryteren.
Trekk ut stgpselet.

m Ta av misebegeret, lokket med hetten
og det dempende underlaget.

m  Skyll alle delene grundig og rengjgr dem
igjen ved behov.

m  Rengjor basisapparatet.

Sikkerhetssystemer

Innkoblingssikring / automatisk

utkobling

Det er kun mulig & betjene apparatet nar
miksebegeret er satt korrekt pa, og nar
dreieknappen er satt i nullstilling etter
strgmbrudd. Apparatet slas automatisk

av dersom miksebegeret Igsner. |

manuell modus (turtall min — max) slas
apparatet automatisk av etter 5% minutters
kontinuerlig bruk. =» "Hjelp ved feil” se
side 72

Overlastvern

Motoren slas automatisk av hvis den blir for
varm. =»> "Hjelp ved feil” se side 72

Merk: Nar overlastvernet aktiveres, kan det

oppsta en svak fremmed lukt. Dette er ikke
et tegn pa feilfunksjon.

Hjelp ved feil

/A Fare for skade!
For feil utbedres, ma stapselet trekkes ut.

Merk: Hvis det oppstar feil pa betjeningen
av apparatet, en elektronisk sikring utlgses
eller det oppstar defekt pa apparatet, er det
ikke lenger mulig a sla apparatet pa. Forsgk
farst & utbedre det oppstatte problemet ved
hjelp av de fglgende henvisningene.

Obs!
Dersom en feil ikke lar seg utbedre pa dette
viset, ma du henvende deg til kundeservice.



Feil
Apparatet starter ikke eller slar seg av
under bruk. Statusindikatoren blinker.

Mulige arsaker

— Miksebegeret er ikke satt korrekt pa,
eller det har Igsnet eller er tatt av.

— Dreieknappen sto ikke i nullstilling ved
innkobling eller etter et strambrudd.

— Apparatet var i bruk i mer enn
5% minutter i kontinuerlig bruk i manuell
modus (turtall min — max).

Utbedring

m Sla apparatet av med PA/AV-bryteren.

m Sett miksebegeret korrekt pa.

m Vri dreieknappen til stopp mot urviseren
(nullstilling).

m Sla apparatet pa med PA/AV-bryteren.
Statusindikatoren lyser.

Feil

Apparatet starter ikke eller slar seg av

under bruk.

Mulig arsak
Overlastvernet er aktivert.

Utbedring

m Vridreieknappen til stopp mot urviseren
(nullstilling).

m Sl& apparatet av med PA/AV-bryteren.
Trekk ut stgpselet.

m Ta av misebegeret.

m La apparatet avkjeles i ca.

15-20 minutter og sla det deretter
pa igjen.

m Snu apparatet opp ned hvis det ikke
starter. Trykk pa tilbakestillingsknappen
pa undersiden (= Bilde [N - 1c).

m Hoyis tilbakestillingsknappen er blokkert,
ma apparatet avkjgles ytterligere.
Forsgk pa nytt senere.

Oppskrifter no

Oppskrifter

Merknader:

— | bilde [ finner du en tabell med
ytterligere brukseksempler. Rengjgr og
kutt opp matvarende feor de bearbeides.
Fjern de harde bestanddelene, f.eks.
kjerner og skall.

— Oppskriftene og brukseksemplene
kan ogsa utfgres uten automatiske
programmer. Da ma du gke hastigheten
fra min til max med dreieknappen og
mikse alle ingrediensene til gnsket
konsistens er oppnadd.

Paresmoothie

— 3 bananer

— 3 peerer

— Saft fra to appelsiner (ca. 200 ml)

— 100 ml kaldt vann

m Skjeer de rengjorte peerene og de skrelte
bananene i stykker.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret
og sett pa lokket med hetten.

m  Trykk pa Shake-tasten.

m Server smoothien straks det
automatiske programmet er avsluttet.

Tips: Smaken pa paerer kan variere mye,

avhengig av sort. Hvis du ikke har sgte

peerer, kan du krydre smoothien med to til

fire dadler - de avgir en sveert mild sgtsmak

som harmonerer ypperlig med resten av

ingrediensene.

Baer- og honningsmoothie

— 400 g frosne bringebaer / beerblanding
— 1 banan

— 500 ml melk

— 3 ss sitronsaft

2 ss honning

Tin bringebaerene / baerblandingen noe.
Skjeer den skrelte bananen i stykker.
Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret
og sett pa lokket med hetten.

Trykk pa Smoothie -tasten.

Server smoothien straks det
automatiske programmet er avsluttet.
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no Oppskrifter

Smoothie av fersk frukt og

ingefaer

— 4 handfuller feltsalat

— 2 peerer

— 2 bananer

1 stk. ingefeer (ca. 15 g)

10 isbiter

200 ml kaldt vann

Vask feltsalaten grundig.

Skjaer de rengjorte paerene og de skrelte

bananene i stykker.

m  Skrell ingefeeren.

Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret

og sett pa lokket med hetten.

Trykk pa Smoothie-tasten.

m Server smoothien straks det
automatiske programmet er avsluttet.

Blabaeris

1 uspraytet sitron

150 g vanlig yoghurt

150 g melis

600 g frosne blabaer

150 ml kald helmelk

Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret
og sett pa lokket med hetten.
Avhengig av modell: Trykk pa

Ice Cream-tasten og utfgr det
automatiske programmet.

m Eller: Ok hastigheten sakte

med dreieknappen og miks alle
ingrediensene til en kremaktig
konsistens er oppnadd.

Fyll om iskremen og la den ev. sta en
liten stund i fryseskapet dersom du
gnsker en hardere konsistens.

Tips: Iskremen kan ogsa lages med andre
frosne beer (f.eks. bringebeer, jordbaer eller
baerblandinger).
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Grgnn saus

— Hvv. en bunt persille, agurkurt, engsyre,
pimpernell, karse, kjarvel, gresslgk

— 2ssvann

— 460 g creme fraiche

— 230 grgmme

— 11ts sennep

— 3 ssolje (f.eks. valngttolje)

— 1 ss eddik eller sitronsaft

— salt og pepper

m Vask urtene og la dem dryppe av seg.
Fjern de harde stilkene.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret
og sett pa lokket med hetten.

m Avhengig av modell: Trykk pa
Sauce-tasten og utfer det automatiske
programmet.

m Eller: Ok hastigheten sakte
med dreieknappen og miks alle
ingrediensene til en kremaktig
konsistens er oppnadd.

m  Smak til sausen og sett den til kjgling.

Tips: Sausen passer ypperlig til kokte egg,

poteter og grennsaker.

Pannekakergre

— 300 ml melk

— 100 g mel

— 2smaegg

— 1 klype salt

— 1 tsolje (f.eks. solsikkeolje)

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret
og sett pa lokket med hetten.

m Sett dreieknappen pa max og miks alle
ingrediensene i 30-60 sekunder.

m Ha pannekakergren porsjonsvis
i en varm og smurt panne og stek
pannekakene.



Avfallshandtering

Tomatsuppe

— 750 g ferske tomater eller tomater
pa boks

— 2 rgde paprika

— 90 g cashewngtter

— 6 basilikumblader

— salt og pepper

m Vask de ferske tomatene og fijern
stilkfestet.

m Fyll alle ingrediensene pa miksebegeret
og sett pa lokket med hetten.

m  Trykk pa Soup -tasten og utfer det
automatiske programmet.

m Smak til og server den varme suppen
nar det automatiske programmet er
avsluttet.

Henvisning: Hvis suppen ikke er varm nok

nar automatikkprogrammet avsluttes, ma

du sette dreieknappen pa max og fortsette
miksingen i maks. 1-2 minutter til.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

mmm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.

no

75



sv Anvandning for avsett andamal

Anvandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for privat anvandning i hemmiljo.
Anvand apparaten bara for att bearbeta sddana mangder som

ar normala i ett hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.
Overskrid inte storsta tillatna mangder (se "Recept”).

Denna produkt ar lamplig for att blanda flytande resp. halvfasta
livsmedel, for att finférdela/hacka farsk frukt och gronsaker, for att
puréa matratter och for att finférdela djupfrysta livsmedel (t.ex. frukt)
eller isbitar. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra
foremal eller amnen.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m éver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, folj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon
annan.

Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under dverinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med apparaten. Rengoring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengoring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fére hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

/\ Risk for personskador!

Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget.

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern! Anvand aldrig
mixern om inte locket ar pasatt.

Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen.

Innan du stanger av apparaten maste du ovillkorligen vrida
reglaget moturs till stopp (nollstallning).

Efter avstangningen fortsatter drivuttaget att rotera en kort stund.
Vanta tills drivningen star helt stilla.

m Anvand apparaten bara i komplett hopsatt tillstand.

A Risk for skallning!

Var forsiktig nar du fyller pa het vatska. Anga kan bildas plétsligt
sa att vatskan sprutar ut ur behallaren.

Hall alltid fast locket med ena handen under arbetet. Hall

inte handen direkt ovanfor pafyliningséppningen! Nar du
bearbetar hett mixerinnehall strémmar anga ut genom lockets
pafyliningséppning.

/\ Risk for kvavning!
Lat inte barn leka med férpackningsmaterialet.

A Varning!

m Se noga till att det inte finns nagra frammande féremal i
mixerbagaren. Stick inte in nagra féremal (t.ex. knivar eller
skedar) i mixerbagaren. Anvand enbart den medféljande
pamataren nar locket ar pasatt!

m Virekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre
tid an vad som behdvs for att bearbeta matvarorna. Lat inte
apparaten ga pa tomgang.

A\ Viktigt!

Du maste reng6ra apparaten noggrant efter varje anvandning och
om den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och
Skotsel” se sidan 82
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sV Innehall

Vi gratulerar dig till ditt kop av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.

Innehall
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Oversikt

= Figur A

1 Grundapparat/motordel
a Dampningsunderlagg
b Drivning
¢ Aterstallningsknapp (verlastskydd)
2 Kontroller
Till-/frankontakt on/off
b Vridreglage med markering
¢ Statussymbol (LED)
d Markering min
e Markering max
f Knapp Pulse
g 6 (3)* programvalknappar med LED
M
a
b
c
d

ixerbagare
Behallare av tritan
Skala
Mixerkniv
Handtag
Handtagskapa (avtagbar)
4 Lock
a Oppning fér pamatare / fér pafylining
b Forslutningshuv med skala
¢ Pamatare

* beroende pa modell

o
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Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.
Varning!
Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehdren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.
m Kontrollera att alla delar ar kompletta
och oskadade. = Bild
m  Rengor och torka alla delar noggrant
fére den férsta anvandningen.
=> "Rengdring och skbtsel” se
sidan 82

Symboler och markeringar

Symbol

A

80°C max

Utsatt inte mixbagaren for
hoégre temperaturer an 80 °C.

Varningstexter pa locket

m Anvand inte apparaten
om det har locket inte ar
ratt pasatt

m Utsatt inte mixbagaren
fér hogre temperaturer an
80 °C

Varning pa motorblocket

m Anvand inte apparaten
utan dampningsunderlagg

&Y

Delar och mandverorgan

Hogeffektmotordel

Mixern har en héghastighetsmotor med
varvtal pa upp till 45000 varv per minut.
Det gor det majligt att inte bara fa extra
snabba och fina mixresultat utan ocksa
att kunna varma upp matvaror. Med
automatprogrammet Soup kan du till
exempel laga till en varm soppa av kalla
ingredienser.



Anm.: Med hastighetsinstallningen max,
nar du anvander Pulse-knappen och vid
vissa automatprogram gar mixern med
det hdgsta varvtalet. For att forhindra att
matvarorna varms upp mer an du énskar
kan du bearbeta ingredienserna kortast
majliga tid eller valja ett lagre varvtal.

Till-ifrankontakt ”on/off”
For start och stopp av apparaten

Statussymbol
For visning av apparatens status och som
markering for nollstallining av vridreglaget:

Symbol

Symbolen ar tand: Apparaten har startats

och ar klar foér anvandning

Symbolen blinkar:

— Fel hos apparaten

— Mixbagaren ar inte ratt pasatt eller har
lossnat

— Vridreglaget stod inte i nollage vid
starten

— efter avbrott av spanningsmatningen

— langre an 5% minuters kontinuerlig drift
(manuellt Iage)

Vridreglage
For steglds installning av mixerknivens
varvtal.

Instéllningar

Nollstéllning (markeringen visar pa
statussymbolen) = Stillestand

min LAagsta varvtal

max Hogsta varvtal
Varning!
Om apparaten stangs av automatiskt
efter 5% minuts oavbruten drift med
hastighetsinstallningen max far du efter
att ha startat om den arbeta i ytterligare
hdgst 1-2 minuter med instéliningen max,
eftersom matvarorna annars varms upp for
mycket och kan skada behallaren.

Delar och mandverorgan sv

Anmarkningar:

— Om vridreglaget inte star i nollaget vid
start, om mixerbagaren har lossnat
eller om stromférsorjningen har varit
avbruten blinkar statussymbolen. Stall
forst vridreglaget i nollaget och fortsatt
sedan att arbeta.

— Vridreglagets instéllning paverkar inte
anvandningen av Pulse-funktionen.

Pulse-knapp

For kortvarig omkoppling till maximalt
varvtal. Apparaten kérs med maximalt
varvtal sa lange Pulse-knappen halls
intryckt.

Anm.: Funktionen gar inte att anvanda
medan ett automatprogram kors.

Programvalsknappar med LED
For att valja och starta automatprogram.
=> "Automatprogram” se sidan 81

Efter starten lyser alla LED. Om du trycker
pa en knapp startar det valda programmet
och apparaten kors automatiskt.

Mixerbagare

For bearbetning av upp till 2 liter matvaror.
Mixerbagaren ar av tritan. Tritan ar en
spricksaker och smak- och luktneutral plast.
Varning!

Utsatt inte mixbagaren for hogre
temperaturer an 80 °C.

Lock med forslutningshuv

For att mixerbagaren ska vara séakert
tillsluten under bearbetningen. Om du
vill fylla pa finférdelade eller flytande
ingredienser vrider du forslutningshuven
moturs och tar av den.

Pamatare

For att skjuta ingredienser som klibbar fast
vid kanten eller ar svara att mixa i riktning
mot mixerkniven. Vrid da forslutningshuven
moturs, ta av den och satt in paAmataren i
Oppningen. =» "Anvéndning av pamataren”
se sidan 80

Sédkerhetssystem
Apparaten har olika sakerhetssystem.
=» "Sékerhetssystem” se sidan 82

79



sv Anvandning

Anvandning

/\ Risk for personskador!

— Sattinte in stickkontakten férran
alla férberedelser for arbetet med
apparaten ar klara och du har satt pa
mixerbagaren ratt pa motordelen.

— Stick aldrig in fingrarna i den pasatta
mixerbagaren och arbeta bara med
locket pasatt.

Anm.: Apparaten fungerar bara om
mixerbagaren ar ratt pasatt.

= Bild &

1. Stall motordelen pa ett stabilt
och vagratt underlag. Satt pa
dampningsunderlagget pa motordelen.
Var noga med urtaget.

Viktigt: Satt aldrig pa mixerbagaren utan

dédmpningsunderlagg.

2. Satt mixerbagaren pa
dampningsunderlagget. Se noga till
att mixerbagaren sitter stadigt pa
motordelen.

3. Fyll pa 6nskade ingredienser i
mixerbagaren.

4. Satt pa locket med forslutningshuven
och tryck fast det.

5. Vrid reglaget moturs till stopp
(nollstallning).

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten
med till-/fran-kontakten. Alla lysdioderna
tands.

7. Vrid reglaget langsamt medurs
tills dnskat varvtal har uppnatts.
Statuslysdioden tands.

Anm.: Anvandning av programvalsknappar

=» "Automatprogram” se sidan 81.

8. Bearbeta ingredienserna tills de har fatt
onskad konsistens.

9. Vrid reglaget moturs till stopp
(nollstallning). Vanta tills apparaten star
stilla.

10. Sténg av apparaten med fill-/
frankontakten. Ta ut stickkontakten.

11. Ta av mixerbagaren. Ta av locket.

12. Hall ut mixen.

Rengor alla delar. =» "Rengéring och
skétsel” se sidan 82
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Pafyllining av ingredienser

=> Figur

1. Vrid férslutningshuven moturs och ta
av den.

2. Fyll pa finférdelade eller flytande
ingredienser genom Oppningen.
Overskrid inte den maximala
pafyllnadsméangden.

3. Satt pa forslutningshuven och dra at den
medurs.

4. Bearbeta ingredienserna tills de har fatt
Onskad konsistens.

=> Figur []

Vid pafyllning av stérre mangder:

1. Vrid reglaget moturs till stopp
(nollstallning). Vanta tills apparaten star
stilla.

2. Stang av apparaten med till-/
frankontakten. Ta ut stickkontakten.

/\ Risk for personskador!
Ta aldrig av locket medan stickkontakten ar
insatt.

3. Ta av locket.

4. Fyll pa med ingredienser.

5. Satt tillbaka locket.

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten
med till-/fran-kontakten. Alla lysdioderna
ténds.

7. Vrid reglaget langsamt medurs

tills 6nskat varvtal har uppnatts.
Statuslysdioden tands.

8. Bearbeta ingredienserna tills de har fatt
onskad konsistens.

Anviandning av pamataren

A\ Risk for personskador!
Anvand aldrig pamataren nar locket inte ar
pasatt!

=> Figur @

1. Vrid forslutningshuven moturs och ta av
den.

2. Satt in den medfdljande pamataren
i 6ppningen.

3. Skjut ingredienserna mot mixerknivarna
med pamataren. For darvid pamataren
ldngs mixerbagarens hoérn och vaggar.



4. Ta sedan omedelbart ut pamataren. Satt
pa forslutningshuven och dra at den
medurs.

Anm.: Om du anvander pamataren kan du
forbattra mixresultatets kvalitet avsevart.

Anvéandning av Pulse-funktionen

m Starta apparaten, tryck ned knappen
Pulse och hall den intryckt.

m Sa lange Pulse halls intryckt kors
apparaten med maximalt varvtal.

m Slapp Pulse-knappen. Apparaten
fortsatter att ga med det forut valda
varvtalet.

Anm.: Det gar inte att anvanda Pulse-

funktionen medan ett automatprogram koérs.

Automatprogram

Apparaten har 6 (3)* automatprogram
(beroende pa modell). Nar du trycker pa
den tillhérande knappen startar det valda
programmet och bearbetar ingredienserna
med forinstallda hastigheter och
bearbetningstider. Programmet stannar
automatiskt efter tillagningen

Du kan valja féljande program:

Shake Till fruktsmoothies och
milkshakes med farska
ingredienser

Smoothie Till gréna smoothies
och fruktsmoothies med
djupfrysta ingredienser

Soup For tillagning av varma
soppor

Ice Cream* Till glass och sorbet

Sauce* Till saser och dippar

Cleaning* Rengoringsprogram

* beroende pa modell
Varning!

Nar det automatiska programmet Soup
har slutforts far du inte starta Soup pa nyftt,
eftersom matvarorna da varms upp for
mycket och kan skada behallaren.

Automatprogram sV

Anmarkningar:

— Automatprogrammet Soup far bara
anvandas med kalla ingredienser. Om
du anvander varma ingredienser hdjs
temperaturen for mycket.

— For att ett automatprogram ska kunna
startas maste vridreglaget sta i nollaget.

— Du kan nar som helst avbryta ett
automatprogram genom att trycka
en gang till pa den tillhérande
programvalsknappen eller genom att
stoppa det med till-/frdnknappen.

Ett exempel
Tillagning av paronsmoothie (recept
=» "Pdronsmoothie” se sidan 83)

= Bild

1. Stall motordelen pa ett stabilt
och vagratt underlag. Satt pa
dampningsunderlagget pa motordelen.
Var noga med urtaget.

Viktigt: Satt aldrig pa mixerbéagaren utan

dampningsunderlagg.

2. Séatt mixerbagaren pa dampningsun-
derlagget. Se noga till att mixerbagaren
sitter stadigt pa motordelen.

3. Fyll pa 6nskade ingredienser i
mixerbagaren.

4. Satt pa locket med forslutningshuven
och tryck fast det.

5. Vrid reglaget moturs till stopp
(nollstalining).

6. Satt in stickkontakten. Starta apparaten
med till-/fran-kontakten. Alla lysdioderna
ténds.

7. Tryck pa programvalsknappen Shake.
Lysdioden i knappen tands.

8. Apparaten bearbetar ingredienserna
automatiskt.

9. Apparaten avslutar bearbetningen
automatiskt. Alla lysdioderna ténds.

10. Sténg av apparaten med till-/
frankontakten. Ta ut stickkontakten.

11. Ta av mixerbagaren. Ta av locket.

12. Hall upp den fardiga fruktsmoothien i
glas.

m  Rengor alla delar. = "Rengdring och
skétsel” se sidan 82
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sv Rengdring och skétsel

Rengoring och skotsel

Apparaten och de tillbehdr som har anvants
maste rengdras noggrant efter varje
anvandning.

A\ Risk for elektrisk stot!

— Ta ut stickkontakten fére rengéringen.

— Sénk aldrig ned motordelen i vatska och
maskindiska den inte.

— Anvand inte angrengodrare.

/\ Risk fér personskador!

Vidror inte kniven med bara handerna.

Anvand en borste.

Varning!

— Anvand inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvand inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga trasor eller
rengdringsmedel som kan repa
apparatenl.

Anmarkningar:

— Rengor delarna omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inte resterna
in, och plasten angrips inte (t.ex. av
eteriska oljor i kryddor).

— Vid bearbetning av t.ex. morétter kan
plastdelarna bli missfargade. Rengor
dem med nagra droppar matolja.

— Det gér lattare attt rengora
mixerbagaren om du drar av
handtagskapan fran handtaget och
satter pa den igen efter torkningen.

Pa Bild [€ finns en dversikt éver hur de
olika delarna ska rengdras.

Program ”Cleaning”

For enkel och snabb férrengdring.

m Satt den tomma mixerbagaren pa
apparaten.

m  Fyll pa 1,25 liter varmt vatten och
2 droppar diskmedel.

m  Satt pa locket med forslutningshuven
och tryck fast det.

m Starta apparaten pa nytt och tryck pa
programvalsknappen Cleaning.

82

Apparaten kor igenom den automatiska

férrengdringen och avslutar programmet

automatiskt.

m Stang av apparaten med till-/
frankontakten. Ta ut stickkontakten.

m Ta av mixerbagaren, locket med forslut-
ningshuven och dampningsunderlagget.

m Skolj alla delarna noggrant och
efterrrengdr dem vid behov.

m  Rengoring av motordelen

Sakerhetssystem

Startsdkring / franslagsautomatik
Det gar bara att anvanda apparaten

om mixerbagaren &r ratt pasatt och om
vridreglaget har stallts i nollaget vid starten
eller efter ett avbrott i stromférsorjningen.
Apparaten stédngs automatiskt av om
mixerbagaren lossnar. | manuellt lage
(varvtal min — max) sténgs apparaten av
automatiskt efter 5%z minuters kontinuerlig
drift. =» "Rad vid fel” se sidan 82

Overlastskydd
Om motorn blir éverhettad stangs den av
automatiskt. =» "Rad vid fel” se sidan 82

Anm.: Nar 6verlastskyddet aktiveras kan en
svag frammande lukt méarkas. Det ar inte ett
tecken pa nagot funktionsfel.

Rad vid fel

/A Risk for personskador!
Ta alltid ut stickkontakten innan du atgardar
ett fel.

Anmarking: Vid en felaktig anvandning av
apparaten, om de elektroniska sakringarna
har 16st ut eller om apparaten ar defekt gar
det inte att starta om apparaten. Forsok i
forsta hand att atgarda problemet med hjalp
av anvisningarna nedan.

Varning!

Om felet inte gar att atgérda pa detta satt
maste du vanda dig till kundtjanst.




Fel
Apparaten startar inte eller stdngs av under
anvandningen. Statussymbolen blinkar.

Mojliga orsaker

— Mixerbagaren ar inte ratt pasatt, har
lossnat eller har tagits av.

— Vridreglaget stod inte i nollaget
vid starten eller efter ett avbrott i
stromférsorjningen.

— Apparaten har varit i kontinuerlig drift
i manuellt I1&ge (varvtal min — max)
langre an 572 minuter.

Atgard

m Stang av apparaten med till-/
frankontakten.

m Satt pa mixerbagaren ratt.

m Vrid reglaget moturs till stopp
(nollstallning).

m Starta apparaten med till-/fran-
kontakten. Statussymbolen tands.

Fel
Apparaten startar inte eller stdngs av under
anvandningen.

Mojlig orsak

Overlastskyddet har aktiverats.

Atgard

m Vrid reglaget moturs till stopp
(nollstallning).

m Stang av apparaten med till-/
frankontakten. Ta ut stickkontakten.

m Ta av mixerbagaren.

m L&t apparaten svalna cirka
15-20 minuter och starta den sedan
pa nytt.

m Vand apparaten upp och ned
om den inte startar. Tryck pa
aterstallningsknappen pa undersidan
(= Bild X -1c).

m  Om aterstallningsknappen ar sparrad
maste du lata apparaten svalna
ytterligare och forstka igen senare.

Recept sV

Recept

Anmarkningar:

— Pa bild [@ finns en tabell med fler
anvandningsexempel. Rengor
och finférdela matvarorna fére
bearbetningen. Ta bort harda
bestandsdelar som karnor och skal.

— Recepten och anvandningsexemplen
gar ocksa att utféra utan
automatprogram. Hoj da hastigheten
med vridreglaget fran min till max och
mixa alla ingredienserna tills de har fatt
Onskad konsistens.

Paronsmoothie

— 3 bananer

— 3 paron

— Saften av tva apelsiner (cirka 200 ml)

— 100 ml kallt vatten

m Skar de skdljda paronen och de skalade
bananerna i bitar.

m L&gg alla ingredienserna i
mixerbagaren och sétt pa locket med
férslutningshuven.

m  Tryck pa Shake.

m Servera smoothien omedelbart nar
automatprogrammet har slutforts.

Tips: Paron kan ha mycket olika smak allt

efter sorten. Om du inte har nagra séta

paron till hands kan du krydda din smoothie
genom att tillsatta tva till fyra dadlar — de
ger en mycket mild sétma som harmonierar
utmarkt med de andra ingredienserna.

Bar- och honungssmoothie
— 400 g frysta hallon / blandade bar
— 1 banan

— 500 ml mjolk

— 3 msk citronsaft

2 msk honung

m Tina hallonen / barblandningen.

m Skar den skalade bananen i bitar.

m LA&gg alla ingredienserna i
mixerbagaren och sétt pa locket med
forslutningshuven.

m  Tryck pad Smoothie.

m Servera smoothien omedelbart nar
automatprogrammet har slutforts.
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sV Recept

Smoothie med farsk frukt

och ingefara

— 4 navar varklynnen

— 2 paron

— 2 bananer

1 bit farsk ingefara (cirka 15 g)

10 isbitar

200 ml kallt vatten

m  Skolj varklynnena noggrant.

Skar de skoljda paronen och de skalade
bananerna i bitar.

m Skala ingefaran

Lagg alla ingredienserna i
mixerbagaren och satt pa locket med
forslutningshuven.

Tryck pa Smoothie.

Servera smoothien omedelbart nar
automatprogrammet har slutforts.

Blabarsglass

— 1 ekologisk citron

150 g standardyouhurt

150 g florsocker

600 g frysta blabar

150 ml kall standardmjélk

Lagg alla ingredienserna i
mixerbagaren och satt pa locket med
férslutningshuven.

m Beroende pa modell: Tryck pa

Ice Cream och kor automatprogrammet.

m Eller: H6j hastigheten langsamt

med vridreglaget och mixa alla
ingredienserna tills de far en kramig
konsistens.

Hall upp glassen och lat den eventuellt
fa ytterligare litet tid pa sig i frysen om
du vill ha en fastare konsistens.

Tips: Du kan ocksa gora glassen med
andra frysta bar (t.ex. hallon, jordgubbar
eller barblandningar).
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Gron sas

Ett knippe vardera av persilja,
gurkort, angsyra, pimpinell, krasse,
korvel och graslok

2 msk vatten

460 g creme fraiche

230 g graddfil

1 tsk senap

3 msk olja (t.ex. valnétsolja)

1 msk attika eller citronsaft

Salt och peppar

Skolj drterna och lat dem rinna av, ta
bort harda stjalkar.

Lagg alla ingredienserna i
mixerbagaren och satt pa locket med
forslutningshuven.

Beroendepa modell: Tryck pa Sauce
och kor automatprogrammet.

Eller: Hoj hastigheten langsamt
med vridreglaget och mixa alla
ingredienserna tills de far en kramig
konsistens.

Smaka av sasen och stall den kallt.

Tips: Sasen passar utmarkt till kokta agg,
potatis och gréonsaker.

Pannkakssmet

300 ml mjolk

100 g mjol

2 sma agg

1 nypa salt

1 tsk olja (t.ex. solrosolja)

Lagg alla ingredienserna i
mixerbagaren och satt pa locket med
forslutningshuven.

Stall vridreglaget i lage max och mixa
alla ingredienserna i 30-60 sekunder.
Hall pannkakssmeten i portioner i en het
och smord stekpanna och gradda den.



Avfallshantering

Tomatsoppa

— 750 g farska tomater eller tomater i burk

— 2 r6da paprikor

— 90 g cashewndotter

— 6 basilikablad

— Salt och peppar

m Skolj de farska tomaterna och ta bort
stjalkarna.

m Lagg alla ingredienserna i
mixerbagaren och satt pa locket med
forslutningshuven.

m  Tryck pa Soup och kor
automatprogrammet.

m Smaka av den varma soppan nar
automatprogrammet har slutférts och
servera den.

Anmarkning: Om soppan fortfarande inte

ar tillrackligt varm nar det automatiska

programmet har slutférts kan du stélla

vridreglaget i lage max och blanda i

ytterligare hogst 1-2 minuter.

Avfallshantering

Kassera forpackningen pa ett
E miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna for inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestammelser. Den fullstdndiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.

sV
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fi Maarayksenmukainen kayttd

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouksissa
tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan. Ala ylita maksimimaaria (katso "Reseptit”).
Tama laite soveltuu nestemaisten ja puolikovien ruoka-ainesten
sekoittamiseen, raakojen hedelmien ja vihannesten hienontamiseen
ja pilkkomiseen, ruokien soseuttamiseen ja pakasteiden (esim.
hedelmien, marjojen) tai jaapalojen hienontamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden / aineiden kasittelyyn.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkilolle, anna mukana
my0s tama kayttoohje.

Jos laitteen kayttoohjeet laiminlyddaan, valmistaja ei ole vastuussa
ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilot voivat kayttaa tata
laitetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja
virtajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Al3 aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita
astianpesukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Al3 kayta
laitetta marin kasin.
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Tarkeita turvallisuusohjeita fi

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kayttd
lopetetaan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista,
purkamista tai puhdistusta seka hairiétilanteissa.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa.

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoittimen sisalle! Ala
koskaan kayta tehosekoitinta ilman kantta.

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta.

m Ennen kuin kytke laitteen pois paalta, kaanna ehdottomasti
kiertovalitsin vastapaivaan vasteeseen asti (nolla-asentoon).

m Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen. Odota, etta
kone pysahtyy kokonaan.

m Kayta laitetta vain, kun sen kaikki osat ovat paikoilleen
kiinnitettyina.

/\ Palovammojen vaara!

m Varo, kun lisaat kuumia nesteita. Neste voi akillisesti hoyrystya ja
roiskua ulos astiasta. )

m Pida kayton aikana kannesta aina kiinni yhdella kadella. Ala
koske tayttdaukkoon! Kannessa olevan tayttoaukon kautta tulee
ulos hoyrya, kun sekoitetaan kuumia aineksia.

__A Tukehtumisvaara!

Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

/A Huomio! )

m Varmista, ettei sekoituskulhossa ole ylimaaraisia kappaleita. Ala
tyonna sekoituskulhoon esineita (esim. veitsia, lusikoita). Kayta
aina oheista syoéttopaininta ja pida kansi palkallaan'

m Al3 jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset
elintarvikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 92
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fi Sisaltd

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme 16ydat
internet-sivuiltamme.

Sisalto

Maarayksenmukainen kaytto.................... 86
Tarkeita turvallisuusohjeita...................... 86
Yhdella silmayksella..............cccccveeeeennnns 88
Ennen ensimmaista kayttoa ..................... 88
Symbolit ja merkinnat ..............ccccceeeeennns 88
Laitteen osat........cccoooiiiiiiiiiii 89
KAYHO ..o 90
Automaattiohjelmat..............cccociiiiiinnnes 91
Puhdistus ja hoito..........cocoooiiiiiiie 92
Turvajarjestelmat.........cccovveeeiiiiiiiieeeees 92
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TaKUU e 95

4 Kansi
a Aukko syo6ttdpaininta / aineksien
lisddmista varten
b Asteikolla varustettu mitta-astia
¢ Syottdpainin
* Mallista riippuen

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta,
puhdistettava ja tarkastettava ennen kayttda.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eika niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva [\

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaistd kayttokertaa.
=> “Puhdistus ja hoito” katso sivu 92

Yhdella silmayksella

= Kuva
1 Peruslaite / moottoriosa
a Vaimennusalusta
b Moottori
¢ Reset-painike (ylikuormitussuoja)
2 Ohjauspaneeli
Virtakytkin on/off
Kiertovalitsin, jossa merkinta
Tilanayttd (LED)
Merkintd min
Merkintd max
Valitsin Pulse
6 (3)* LED-merkkivaloilla varustettua
ohjelmavalitsinta
3 Kulho
Tritaanikulho
b Asteikko
¢ Sekoitustera
d Kahva
e Kahvan suojus (irrotettava)

Q 0 Q0T
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Symbolit ja merkinnat

Symboli | Merkitys

Kulhoa ei saa altistaa yli 80
°C:een lampatiloille.

Kannessa olevat

varoitukset

m Laitetta ei saa kayttaa,
jos kansi ei ole kunnolla
paikoillaan.

m Kulhoa ei saa altistaa yli
80 °C:een lampatiloille

Moottoriosassa oleva

varoitus

m Eisaa kayttaa ilman
vaimennusalustaa

&Y



Laitteen osat

Suurtehomoottoriosa
Tehosekoittimessa on suurnopeusmoottori,
jonka nopeus on enintaan 45000 kierrosta
minuutissa. Taman ansiosta sekoittaminen
on nopeaa ja tehokasta, ja laitteella voidaan
lisaksi lammittaa elintarvikkeita. Esimerkiksi
automaattiohjelmalla Soup voidaan
valmistaa kylmista aineksista kuuma keitto.

Huomautus: Nopeussaadolla max,
valitsinta Pulse kaytettdessa ja ja tietyissa
automaattiohjelmissa tehosekoitin pyorii
maksiminopeudella. Jos et halua ainesten
ldmpenevan, kasittele aineksia vahemman
aikaa tai pienemmalla nopeudella.

Virtakytkin ”on/off”
Laitteen paalle ja pois paalta kytkemista
varten.

Tilanayttd
Laitteen tilan ja kiertovalitsimen nolla-
asennon nayttéa varten.

Naytto

Naytto palaa: Laite on paallekytketty ja

kayttovalmis

Naytto vilkkuu:

— Laitteessa on hairio

— Kulhoa ei ole kiinnitetty oikein tai se on
16ystynyt

— Kiertovalitsin ei ollut nolla-asennossa,
kun laite kaynnistettiin

— Sahkokatkon jalkeen

— Jatkuva kaytto kestanyt yli
5% minuuttia (manuaalisessa tilassa)

Kiertovalitsin
Sekoitusteran kierrosnopeuden portaatonta
saatoa varten.

Nolla-asento (Merkinta osoittaa
tilanayttoa) = laite pysahdyksissa
min Alhaisin kayttdnopeus
max Suurin kayttdnopeus

Laitteen osat fi

Huomio!

Jos laite kytkeytyy automaattisesti pois
paalta 5% minuutin jatkuvan kaytén

jalkeen nopeudella max, kayta sita
uudelleenkaynnistamisen jalkeen enintaan
vield 1-2 minuuttia nopeudella max. Muuten
elintarvikkeet kuumenevat liikaa ja voivat
vahingoittaa kulhoa.

Huomautuksia:

— Tilanayttd vilkkuu, jos kiertovalitsin ei
ole nolla-asennossa laitetta paallekyt-
kettédessa, kulho on I8ystynyt tai sdhkd
katkennut. K&anna kiertovalitsin ensin
nolla-asentoon ja jatka sitten kasittelya.

— Kiertovalitsimen s&adolla ei ole
vaikutusta Pulse-toiminnon kayttéon.

Pulse-valitsin

Lyhytaikaiseen kytkemiseen maksiminope-
udelle. Laite kayttdd maksiminopeutta niin
kauan kuin valitsinta Pulse painetaan.

Huomautus: Toimintoa ei voida kayttaa
automaattiohjelman aikana.

LED-merkkivaloilla varustetut

ohjelmavalitsimet
Automaattiohjelmien valintaa ja kdynnista-
misté varten. =» "Automaattiohjelmat” katso
sivu 91

Paallekytkemisen jalkeen kaikki LED-
merkkivalot palavat. Valittu ohjelma
kaynnistetdan painamalla sen valitsinta, ja
laite suorittaa ohjelman automaattisesti.

Kulho

Enintadan 2 litran elintarvikemaaran
kasittelyyn. Kulho on valmistettu tritaanista.
Tritaani on kestava, haju- ja makuneutraali
MUOVi.

Huomio!
Kulhoa ei saa altistaa yli 80 °C:een
lampatiloille.

Kansi ja korkki

Kulhon turvallista sulkemista varten kasit-
telyn ajaksi. Pilkottujen tai nestemaisten
aineksien lisdamista varten irrota korkki
kiertamalla sité vastapaivaan.
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fi Kaytto

Syo6ttopainin

Reunaan tarttuneiden tai huonosti sekoit-
tuvien aineksien siirtamiseen sekoitusteraa
kohti. Kierra talloin korkkia vastapaivaan,
irrota se ja laita syottopainin aukkoon.

=> "Sydéttépainimen kaytté” katso sivu 90

Turvajarjestelmat
Laitteessa on erilaisia turvajarjestelmia.
=> "Turvajérjestelmét” katso sivu 92

Kaytto

/A Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tyoskentelya varten on tehty ja kulho on
asetettu oikein peruslaitteeseen.

— Al3 laita sormia kulhoon. Kayta
tehosekoitinta vain, kun kansi on
paikoillaan.

Huomautus: Laite toimii vain, kun kulho on

kiinnitetty oikein.

=> Kuva [&

1. Aseta peruslaite tukevalle, vaakasuo-
ralle pinnalle. Aseta vaimennusalusta
peruslaitteeseen. Huomioi kolon sijainti.

Tarkeaa: Ala koskaan kayta kulhoa ilman

vaimennusalustaa.

2. Aseta kulho vaimennusalustalle. Varmista,
etta kulho on tukevasti kiinni laitteessa.

3. Lisaa haluamasi ainekset kulhoon.

4. Kiinnita kansi ja korkki ja paina ne lujasti
kiinni.

5. Kaanna kiertovalitsin vastapaivaan
vasteeseen asti (nolla-asentoon).

6. Liita pistoke pistorasiaan. Kytke laite
paalle virtakytkimella. Kaikki LED-
merkkivalot palavat.

7. Kierra kiertovalitsinta hitaasti
myo6tapaivaan, kunnes kierrosnopeus on
haluamasi. Tila-LED palaa.

Huomautus: Ohjelmanvalitsimien kayttd

=»> "Automaattiohjelmat” katso sivu 91.

8. Kasittele aineksia, kunnes seoksen
koostumus on sopiva.

9. Kaanna kiertovalitsin vastapaivaan
vasteeseen asti (nolla-asentoon).
Odota, kunnes laite pysahtyy.
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10. Kytke laite pois paalta virtakytkimella.
Irrota pistoke pistorasiasta.

11. Irrota kulho. Ota kansi pois.

12. Kaada seos pois.

Puhdista kaikki osat. =» "Puhdistus ja hoito”
katso sivu 92

Ainesten lisdaminen

= Kuva

1. lIrrota korkki vastapaivaan kaantaen.

2. Lisaa pilkotut tai nestemaiset ainekset
aukon kautta. Huomioi maksimaalinen
tayttomaara.

3. Aseta korkki paikalleen ja kierra se kiinni
mydtapaivaan.

4. Kasittele aineksia, kunnes seoksen
koostumus on sopiva.

= Kuva [3]

Suuren maaran lisddminen:

1. Kaanna kiertovalitsin vastapaivaan
vasteeseen asti (nolla-asentoon).
Odota, kunnes laite pysahtyy.

2. Kytke laite pois paalta virtakytkimella.
Irrota pistoke pistorasiasta.

A\ Loukkaantumisvaara!

Ala koskaan irrota kantta laitteen ollessa

kytkettyna pistorasiaan.

Ota kansi pois.

Lisaa ainekset.

Laita kansi jalleen paikalleen.

Liita pistoke pistorasiaan. Kytke laite

paalle virtakytkimella. Kaikki LED-

merkkivalot palavat.

7. Kierra kiertovalitsinta hitaasti
myo6tapaivaan, kunnes kierrosnopeus on
haluamasi. Tila-LED palaa.

8. Kasittele aineksia, kunnes seoksen
koostumus on sopiva.

Syo6ttopainimen kaytto
/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koskaan kayta syéttdpaininta ilman
kantta!

=> Kuva @

1. Irrota korkki vastapaivaan kaantaen.

2. Laita laitteen mukana toimitettu
syo6ttdpainin aukkoon.
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3. Tydnna aineksia syotttopainimella
sekoitusteraa kohti. Kuljeta
sy6ttdpaininta kulhon reunoja pitkin.

4. Taman jalkeen poista syottopainin heti.
Aseta korkki paikalleen ja kierra se kiinni
myo6tapaivaan.

Huomautus: Syéttdpainimen kayttd voi

huomattavasti parantaa sekoitustulosta.

Pulse-toiminnon kayttd

m  Kun laite on paallekytkettyna, paina
Pulse-valitsin alas ja pida se painettuna.

m Laite kayttdd maksiminopeutta niin
kauan kuin Pulse-valitsinta painetaan.

m P3&asta irti Pulse-valitsimesta. Laite
kayttaa jalleen aiemmin valittua
kayntinopeutta.

Huomautus: Pulse-toimintoa ei voida

kayttéda automaattiohjelman aikana.

Automaattiohjelmat

Laitteessa on 6 (3)* automaattiohjelmaa
(riippuu mallista). Valittu ohjelma
kaynnistyy, kun sen valitsinta painetaan,
ja se kasittelee ainekset kayttden valmiiksi
asetettuja nopeuksia ja toiminta-aikoja.
Ohjelma paattyy valmistuksen loputtua
automaattisesti.

Valittavissa ovat seuraavat ohjelmat:

Shake Hedelma-smoothien ja
pirteldiden valmistukseen
tuoreista aineksista
Vihreiden smoothien ja
hedelma-smoothien
valmistukseen pakastetuista
aineksista

Kuumien keittojen
valmistukseen

Jaatelon ja sorbettien
valmistukseen
Kastikkeiden ja dippien
valmistukseen
Cleaning* Puhdistusohjelma

* Mallista riippuen

Smoothie

Soup
Ice Cream*

Sauce*

Automaattiohjelmat fi

Huomio!

Kun automaattiohjelma Soup on paattynyt,
ala kaynnista ohjelmaa Soup uudelleen.
Muuten elintarvikkeet kuumenevat liikkaa ja
voivat vahingoittaa kulhoa.

Huomautuksia:

— Automaattiohjelmaa Soup voi kayttaa
vain kylmille aineksille. Jos sita varten
taytetdan kuumia aineksia, lampaétila
nousee liikaa.

— Automaattiohjelma voidaan
kaynnistaa vain, kun kiertovalitsin on
nolla-asennossa.

— Automaattiohjelma voidaan keskeyttaa
milloin tahansa painamalla ohjelman-
valitsinta uudelleen tai kytkemalla laite
pois paalta virtakytkimella.

Esimerkki
Paaryna-smoothien valmistus (resepti
=> "P&éryné-smoothie” katso sivu 93)

= Kuva @

1. Aseta peruslaite tukevalle,
vaakasuoralle pinnalle. Aseta
vaimennusalusta peruslaitteeseen.
Huomioi kolon sijainti.

Tarkeédi: Ala koskaan kayta kulhoa ilman

vaimennusalustaa.

2. Aseta kulho vaimennusalustalle.
Varmista, ettd kulho on tukevasti kiinni
laitteessa.

3. Lisda haluamasi ainekset kulhoon.

4. Kiinnita kansi ja korkki ja paina ne lujasti
kiinni.

5. Kaanna kiertovalitsin vastapaivaan
vasteeseen asti (nolla-asentoon).

6. Liita pistoke pistorasiaan. Kytke laite
paalle virtakytkimella. Kaikki LED-
merkkivalot palavat.

7. Paina ohjelmanvalitsinta Shake.
Valitsimen LED-merkkivalo palaa.

8. Laite kasittelee ainekset automaattisesti.

9. Laite lopettaa kasittelyn automaattisesti.
Kaikki LED-merkkivalot palavat.

10. Kytke laite pois paalta virtakytkimella.
Irrota pistoke pistorasiasta.

11. Irrota kulho. Ota kansi pois.
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fi Puhdistus ja hoito

12. Kaada valmis hedelma-smoothie
laseihin.

m Puhdista kaikki osat. =» "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 92

Puhdistus ja hoito

Laite ja kdytetyt osat on puhdistettava
huolellisesti aina kayton jalkeen.

/\ Sahkoiskun vaara!

— Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

— Al koskaan upota peruslaitetta veteen
tai muihin nesteisiin tai pese sita
astianpesukoneessa.

— A3 kayta héyrypuhdistinta.

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske sekoitusterdan paljain kasin.

Kayta pesemiseen harjaa.

Huomio!

— Ala kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Ala kayta terdvareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Ala kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

Huomautuksia:

— Puhdista osat heti kayton jalkeen. Silloin
jaljelle jaaneet ainekset eivat kuivu kiinni
eivatka muoviosat vahingoitu (esim.
yrteissa olevien eteeristen oljyjen takia).

— Jos esimerkiksi porkkanoista jaa
varia muoviosiin, pyyhi ne puhtaaksi
muutamalla tipalla ruokadljya.

— Sekoitusastian puhdistuksen
helpottamiseksi veda kahvan suojus irti
kahvasta. Kiinnita se paikoilleen osien
kuivuttua.

Kuvasta [€] ndet, miten eri osat tulee
puhdistaa.

Ohjelma ”Cleaning”

Helppoa ja nopeaa esipuhdistusta varten.

m Kiinnita tyhja kulho laitteeseen.

m Lisaa 1,25 litraa lamminta vetta ja
2 tippaa astianpesuainetta.

= Kiinnita kansi ja korkki ja paina ne lujasti
kiinni.
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m Kytke laite jalleen paalle ja paina
ohjelmanvalitsinta Cleaning.

m Laite suorittaa automaattisen
esipuhdistuksen ja lopettaa ohjelman
automaattisesti.

m  Kytke laite pois paalta virtakytkimella.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m Irrota kulho, kansi ja korkki seka
vaimennusalusta.

m Huuhtele kaikki osat huolellisesti ja
puhdista jaljelle jaanyt lika.

m Puhdista peruslaite.

Turvajarjestelmat

Turvalukko / automaattinen

virrankatkaisu

Laitetta voi kayttaa vain, kun kulho on
kiinnitetty oikein ja kiertovalitsin kdannetty
nolla-asentoon laitteen paallekytkemisen
yhteydessa tai sdhkokatkon jalkeen. Virta
katkeaa laitteesta automaattisesti, jos
kulho irtoaa. Laite kytkeytyy manuaalisessa
tilassa (kierrosnopeus min — max)
automaattisesti pois paalta 5% minuutin
jatkuvan kayton jalkeen. =» "Toimenpiteité
kayttéhairididen varalle” katso sivu 92

Ylikuormitussuoja
Ylikuumeneminen sammuttaa moottorin
automaattisesti. =» "Toimenpiteita
kayttéhairididen varalle” katso sivu 92
Huomautus: Ylikuormitussuojan aktivoi-

tumisesta voi aiheutua lievaa ylimaaraista
hajua. Tama ei ole merkki toimintavirheesta.

Toimenpiteita
kayttohairididen varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Huomautus: Jos laitetta kaytetdan vaarin,
elektroninen sulake laukeaa tai laitteessa
on vikaa, sita ei voi enaa kytkea paalle.
Yrita poistaa hairié ensin seuraavien
ohjeiden avulla.



Huomio!

Jos hairi6 ei poistu annettujen ohjeiden

avulla, kdanny valtuutetun huoltopalvelun

puoleen.

Hairid

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois toimin-

nasta kayton aikana. Tilanaytto vilkkuu.

Mahdollisia syita

— Kulhoa ei ole kiinnitetty oikein, se on
I6ystynyt tai irrotettu.

— Kiertovalitsin ei ollut nolla-asennossa,
kun laite kaynnistettiin tai sdhkokatkon
jalkeen.

— Laite on ollut manuaalisessa tilassa
(kierrosnopeus min — max) jatkuvassa
kaytossa yli 5% minuuttia.

Toimenpide

m Kytke laite pois paalta virtakytkimella.

m Aseta kulho kunnolla paikalleen.

m  Kaanna kiertovalitsin vastapaivaan
vasteeseen asti (nolla-asentoon).

m  Kytke laite paalle virtakytkimella.
Tilanayttd palaa.

Hairio

Laite ei kaynnisty tai kytkeytyy pois

toiminnasta kayton aikana.

Mahdollinen syy

Ylikuormitussuoja on aktivoitunut.

Toimenpide

m  K&anna kiertovalitsin vastapaivaan
vasteeseen asti (nolla-asentoon).

m  Kytke laite pois paalta virtakytkimella.
Irrota pistoke pistorasiasta.

m Irrota kulho.

m  Anna laitteen jadhtya n. 15-20 minuuttia
ja kytke se sitten uudelleen paalle.

m Jos laite ei kdynnisty, kdanna se
ylésalaisin. Paina alapuolella olevaa
reset-painiketta (= kuva [} - 1c).

m Jos reset-painiketta ei voi painaa, anna
laitteen jaahtya pitempaan ja yrita
mydhemmin uudelleen.

Reseptit fi

Reseptit

Huomautuksia:

— Kuvan [@ taulukosta l16ydat lisaa
kayttoesimerkkeja. Puhdista ja pilko
elintarvikkeet ennen kasittelya. Poista
kovat ainesosat kuten siemenet ja
kuoret.

— Reseptit ja kayttéesimerkit
ovat mahdollisia myds ilman
automaattiohjelmia. Talldin saadetaan
nopeus kiertovalitsimella kohdasta min
kohtaan max ja sekoitetaan kaikkia
aineksia, kunnes seoksen koostumus on
sopiva.

Paaryna-smoothie

— 3 banaania

— 3 paarynaa

— Kahden appelsiinin mehu (n. 200 ml)

— 100 ml kylmaa vetta

m Pese paarynat, kuori banaanit ja
paloittele ne.

m Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita
kansi ja korkki.

m Paina valitsinta Shake.

= Kun automaattiohjelma on paattynyt,
tarjoile smoothie heti.

Vinkki: Paaryndiden maku vaihtelee

huomattavasti lajikkeen mukaan. Jos

makeita paarynoita ei ole saatavilla, voit

maustaa smoothien lisddmalla joukkoon

kahdesta neljaan taatelia — niiden miedon

makea maku sopii harmonisesti muihin

aineksiin.

Marja-hunaja-smoothie

— 400 g pakastevadelmia /
marjasekoitusta

— 1 banaani

— 500 ml maitoa

— 3 rkl sitruunamehua

— 2 rkl hunajaa

m Sulata pakastevadelmat / marjasekoitus.

m  Kuori ja paloittele banaani.

m Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita

kansi ja korkki.

Paina valitsinta Smoothie.

Kun automaattiohjelma on paattynyt,

tarjoile smoothie heti.
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fi

Reseptit

Tuore hedelma-inkivaari-smoothie

4 kourallista vuonankaalta

2 paarynaa

2 banaania

1 pala tuoretta inkivaaria (n. 15 g)
10 jaakuutiota

200 ml kylmaa vetta

Pese vuonankaali huolellisesti.

Pese paarynat, kuori banaanit ja
paloittele ne.

Kuori inkivaari.

Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita
kansi ja korkki.

Paina valitsinta Smoothie.

Kun automaattiohjelma on paattynyt,
tarjoile smoothie heti.

Mustikkajaatelo

1 luomusitruuna

150 g taysmaidosta valmistettua
jogurttia

150 g tomusokeria

600 g pakastemustikoita

150 ml kylmaa taysmaitoa

Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita
kansi ja korkki.

Mallista riippuen: Paina valitsinta

Ice Cream ja odota, kunnes
automaattiohjelma on suoritettu.

Tai: Lisaa nopeutta hitaasti
kiertovalitsimella ja sekoita kaikkia
aineksia, kunnes seoksen koostumus on
sopivan kermainen.

Kaada jaatelo toiseen astiaan ja vie se
tarvittaessa viela hetkeksi pakastimeen,
jos haluat sen olevan kovempaa.

Vinkki: Jaateld voidaan valmistaa samalla
tavalla muistakin pakastemarjoista

(esim. vadelmista, mansikoista tai
marjasekoituksista).
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V|hrea kastike

Nippu persiljaa, kurkkuyrttia,
suolaheinaa, pikkuluppiota,
vihanneskrassia, kirvelid, ruohosipulia
2 rkl vetta

460 g ranskankermaa

230 g hapankermaa

1 tl sinappia

3 rkl 6ljya (esim. saksanpahkinadljya)
1 rkl etikkaa tai sitruunanmehua
Suolaa ja pippuria

Pese yrtit ja anna niiden kuivua, poista
kovat varret.

Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita
kansi ja korkki.

Mallista riippuen: Paina

valitsinta Sauce ja odota, kunnes
automaattiohjelma on suoritettu.

Tai: Lisaa nopeutta hitaasti
kiertovalitsimella ja sekoita kaikkia
aineksia, kunnes seoksen koostumus on
sopivan kermainen.

Mausta kastike ja jaahdyta se.

Vinkki: Kastike sopii erinomaisesti
tarjottavaksi keitettyjen kananmunien,
perunoiden ja vihannesten kera.

Ohukaistaikina

300 ml maitoa

100 g jauhoja

2 pienta kananmunaa

1 ripaus suolaa

1 tl 6ljya (esim. auringonkukkadljya)
Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita
kansi ja korkki.

Kaanna kiertovalitsin asentoon max ja
sekoita kaikkia aineksia 30-60 sekuntia.
Annostele ohukaistaikina kuumalle,
voidellulle pannulle ja paista.



Jatehuolto

Tomaattikeitto

— 750 g tuoreita tai sailyketomaatteja

— 2 punaista paprikaa

— 90 g cashew-pahkindita

— 6 basilikanlehtea

— Suolaa ja pippuria

m Huuhdo tuoreet tomaatit ja poista kanta.

m Tayta kaikki ainekset kulhoon ja kiinnita
kansi ja korkki.

m Paina valitsinta Soup ja odota, kunnes
automaattiohjelma on suoritettu.

m Kun automaattiohjelma on paattynyt,
mausta kuuma keitto ja tarjoile se.

Huomautus: Jos keitto ei ole

automaattiohjelman paattymisen jalkeen

viela riittdvan kuumaa, aseta kiertovalitsin

kohtaan max ja sekoita viela korkeintaan

1-2 minuuttia.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-

E lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm  perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
nokset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.

fi
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso doméstico. No
sobrepasar las cantidades a elaborar y los tiempos de funcionamiento
habituales para uso doméstico. jNo superar las cantidades maximas
admisibles (véase “Recetas”)!

El presente aparato es adecuado para mezclar alimentos liquidos

y semiliquidos, picar fruta y hortalizas crudas, triturar alimentos para
hacer purés o picar alimentos congelados (por ejemplo, fruta) o cubitos
de hielo. El aparato no debera usarse para procesar otros tipos de
alimentos o productos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura ambiente
y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del mar.

Indicaciones de seguridad importantes

Lea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas
para una posible consulta posterior. No olvide adjuntar estas
instrucciones si entrega el aparato a otra persona.

El fabricante no asume ninguna responsabilidad por posibles dafios
resultantes del incumplimiento de las instrucciones relativas al uso
correcto del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades fisicas,
sensoriales o mentales disminuidas o bien con falta de experiencia
y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifios deben mantenerse alejados del
aparato y del cable de alimentacion, y ademas no deben manejar el
aparato. Impida que los nifios jueguen con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados por nifios.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las
indicaciones especificadas en la placa de caracteristicas del
modelo. No utilizar el aparato en caso de que el cable de conexion
o el propio aparato presenten daios visibles. Para evitar riesgos,
el aparato solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de
alimentacion dafiado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes
teledirigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes, como
p. €j. placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del aparato
entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.

m No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el
lavavajillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato con
las manos humedas.
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Indicaciones de seguridad importantes es

m El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica después
de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes del
montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

/\ iPeligro de lesiones!

m Antes de cambiar accesorios o piezas adicionales que se muevan
durante el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la
red eléctrica.

m jNo introducir nunca las manos en la jarra batidora montada! No
poner en marcha la jarra batidora sin su tapa.

m Tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

m Girar siempre el mando giratorio en sentido antihorario hasta el tope
(posicion cero) antes de desconectar el aparato.

m Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo continua
girando durante unos instantes. Esperar a que el accionamiento se
detenga completamente.

m Usar el aparato solo cuando esté montado del todo.

/A iPeligro de quemaduras!

m Tener cuidado al introducir liquidos calientes. El liquido podria salir a
chorro del recipiente debido a la formacion repentina de vapor.

m Sujetar la tapa siempre con una mano durante el trabajo. jNo sujetar
la tapa pasando la mano por encima de la abertura para afadir
ingredientes! Al elaborar alimentos o liquidos calientes, puede
escapar vapor caliente a través de la abertura para incorporar
ingredientes de la tapa.

A iPeligro de asfixia!

No permita que los nifios jueguen con el embalaje.

A jAtencion!

m Asegurarse de que no haya cuerpos extrafios en el vaso de la
batidora. No introducir objetos (p.e€j., cuchillo, cuchara) en el vaso
de la batidora. jUtilizar solo el empujador suministrado con el
aparato con la tapa puesta!

m Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo
absolutamente indispensable para elaborar los alimentos. No usar
el aparato en seco, sin alimentos.

/\ iimportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de

cada uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo

prolongado. =% «Limpieza y cuidado» véase la pagina 102
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Descripcioén del aparato

=> Figura I}
1 Base motriz / bloque de motor
a Soporte amortiguador
b Accionamiento
¢ Botdn de reinicio
(proteccion contra sobrecarga)
2 Panel de mando
a Interruptor de encendido / apagado on/
off
Mando giratorio con marca
Indicador de estado (LED)
Marca min
Marca max
Tecla Pulse
6 (3)* teclas selectoras de programas
con indicadores LED
3 Vaso de la batidora
a Recipiente de Tritan
b Escala
¢ Cuchilla de mezcla
d Asa
e Cubierta del asa (extraible)

Q 0 Q0T
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4 Tapa
a Abertura para el empujador /
afadir ingredientes
b Tapodn de cierre con escala
¢ Empujador

* Segun modelo

Simbolos y marcas

m Interpretacion

No exponga el vaso de la
batidora a temperaturas
superiores a 80°C.

80°C max

Nota de advertencia en la

tapa

= No utilice el aparato si la
tapa no esta bien colocada

m No exponga el vaso de la
batidora a temperaturas
superiores a 80°C

Advertencia en el bloque de

motor

m No utilizar el aparato sin el
soporte amortiguador

Antes de usar el aparato

por primera vez

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Extraer la base motriz y todos los
accesorios del embalaje y retirar el
material de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las piezas y
que no haya dafios visibles. =» Figura [\

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 102



Componentes y elementos
de mando

Bloque de motor de alta potencia
La batidora dispone de un motor de alta
velocidad con un numero de hasta 45000
revoluciones por minuto. Con ella no solo
es posible batir los alimentos con especial
rapidez y conseguir mezclas con la consis-
tencia precisa, sino también calentarlos. Por
ejemplo, con el programa automatico Soup
se puede preparar una sopa caliente a partir
de ingredientes frios.

Nota: Si la velocidad esta ajustada en max,
la batidora funciona a la velocidad maxima al
accionar la tecla Pulse y con determinados
programas automaticos. Si no se desea que
se calienten los alimentos, los ingredientes
se deberan procesar durante poco tiempo o a
una velocidad menor.

Interruptor de encendido/apagado

«on/offy»
Para encender y apagar el aparato.

Indicador de estado
Para indicar el estado del aparato y marcar la
posicién cero del mando giratorio.

Indicadores

Indicador encendido: el aparato esta

conectado y listo para su uso

Indicador intermitente:

— averia del aparato

— el vaso de la batidora no esta colocado
correctamente o se ha soltado

— el mando giratorio no esta en la posicion
cero al encender el aparato

— tras un corte del suministro de corriente

— mas de 5% minutos en régimen continuo
(modo manual)

Componentes y elementos de mando es

Mando giratorio
Para la regulacién continua de la velocidad
de la cuchilla de mezcla.

Posicion cero (marca en el indicador de

estado) = cuchilla parada

min Nudmero minimo de revoluciones

max Numero maximo de revoluciones
jAtencion!
Si el aparato se apaga automaticamente
después de estar 5% minutos en
funcionamiento continuo con la velocidad
ajustada en max, al volver a encenderlo no
seguir trabajando a velocidad max mas de
1 0 2 minutos, ya que, de lo contrario, los
alimentos podrian calentarse demasiado y
dafar el vaso.

Notas:

— Sial encender el aparato el mando
giratorio no se encuentra en la posicion
cero, el vaso de la batidora se ha soltado
0 se ha interrumpido el suministro
de corriente, el indicador de estado
parpadea. Poner el mando giratorio en
la posicion cero y, después, continuar
procesando los alimentos.

— El ajuste del mando giratorio no afecta al
funcionamiento de la funcion Pulse.

Tecla Pulse

Para poner en marcha brevemente la cuchilla
a la maxima velocidad. El aparato funciona
con el numero maximo de revoluciones
mientras se mantiene pulsada la tecla Pulse.

Nota: Esta funcion no se puede utilizar
cuando se esta ejecutando un programa
automatico.

Teclas selectoras de programas

con indicadores LED

Para seleccionar e iniciar programas
automaticos. =% «Programas automaticos»
véase la pagina 101

Todos los indicadores LED estan encendidos
al poner en marcha el aparato. Cuando

se pulsa una de estas teclas se inicia el
programa seleccionado y el aparato funciona
de manera automatica.
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es Uso

Vaso de la batidora

Para procesar hasta un maximo de 2 litros de
alimentos. El vaso de la batidora esta hecho
de Tritan. Tritan es un plastico a prueba de
rotura y neutro frente a sabores y olores.
jAtencion!

No exponga el vaso de la batidora a
temperaturas superiores a 80°C.

Tapa con tapon de cierre

Para cerrar con seguridad el vaso de la
batidora durante el proceso de los alimentos.
Para afiadir ingredientes triturados o liquidos,
girar el tapdn de cierre en sentido antihorario
y retirarlo.

Empujador

Para empuijar los ingredientes adheridos en el
borde o dificiles de mezclar hacia la cuchilla
de mezcla. Para ello, girar el tapén de cierre
en sentido antihorario, retirarlo e introducir

el empujador por la abertura. =» «Uso del
empujadory véase la pagina 101

Sistemas de seguridad

El aparato dispone de distintos sistemas
de seguridad. = «Sistemas de seguridad»
véase la pagina 103

Uso

A iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato y el vaso de la batidora esté
colocado correctamente sobre la base
motriz.

— No introducir nunca las manos en el vaso
de la batidora estando este montado en
el aparato y trabajar siempre con la tapa
colocada.

Nota: El aparato solo funciona si el vaso de la
batidora esta bien colocado.

=> Figura @

1. Colocar la base motriz sobre una
superficie de trabajo estable y horizontal.
Colocar el soporte amortiguador sobre la
base motriz. Tener en cuenta la posicion
de la muesca.
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Importante: No colocar nunca el vaso de la

batidora sin el soporte amortiguador.

2. Colocar el vaso de la batidora sobre el
soporte amortiguador. Asegurarse de que
el vaso de la batidora esté bien fijo sobre
el aparato.

3. Llenar el vaso de la batidora con los
ingredientes deseados.

4. Colocar la tapa con tapon de cierre
y apretarla bien.

5. Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta el tope (posicién cero).

6. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Encender el aparato
accionando el interruptor de encendido/
apagado. Todos los indicadores LED
estan encendidos.

7. Girar lentamente el mando giratorio
en sentido horario hasta alcanzar la
velocidad deseada. El LED de estado se
enciende.

Nota: Uso de las teclas selectoras de

programas =» «Programas automaticos»

véase la pagina 101.

8. Procesar los alimentos hasta alcanzar la
consistencia deseada.

9. Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta el tope (posicion cero).
Aguardar a que el aparato se detenga.

10. Apagar el aparato accionando el
interruptor de encendido/apagado. Extraer
el enchufe de la toma de corriente.

11. Retirar el vaso de la batidora. Retirar
la tapa.

12. Verter en otro recipiente los alimentos
elaborados.

Limpiar todas las piezas. =» «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 102

Anadir ingredientes

—> Figura

1. Girar el tapdn de cierre en sentido
antihorario y retirarlo.

2. Agregar los ingredientes triturados o
liquidos a través de la abertura. Tener en
cuenta la capacidad maxima del vaso.

3. Colocar el tapdn de cierre y cerrarlo bien
girandolo en sentido horario.



4. Procesar los alimentos hasta alcanzar la
consistencia deseada.

=> Figura 3]

Para afadir grandes cantidades de

ingredientes:

1. Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta el tope (posicion cero).
Aguardar a que el aparato se detenga.

2. Apagar el aparato accionando el
interruptor de encendido/apagado. Extraer
el enchufe de la toma de corriente.

/\ iPeligro de lesiones!

No retirar nunca la tapa con el aparato

enchufado a la red eléctrica.

3. Retirar la tapa.

4. Afadir ingredientes.

5. Colocar de nuevo la tapa.

6. Introducir el cable de conexién en la
toma de corriente. Encender el aparato
accionando el interruptor de encendido/
apagado. Todos los indicadores LED
estan encendidos.

7. Girar lentamente el mando giratorio
en sentido horario hasta alcanzar la
velocidad deseada. El LED de estado se
enciende.

8. Procesar los alimentos hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Uso del empujador

A iPeligro de lesiones!
iNo utilizar nunca el empujador si la tapa no
esta puesta!

=> Figurad

1. Girar el tapon de cierre en sentido
antihorario y retirarlo.

2. Colocar el empujador suministrado con el
aparato en la abertura.

3. Empuijar los ingredientes hacia la cuchilla
de mezcla con el empujador. Para ello,
pasar el empujador por las esquinas y las
paredes del vaso de la batidora.

4. A continuacion, retirar de inmediato el
empujador. Colocar el tapon de cierre y
cerrarlo bien girandolo en sentido horario.

Nota: La calidad de la mezcla resultante
puede mejorar mucho con el uso del
empujador.

Programas automaticos es

Uso de la funcién Pulse

m Con el aparato encendido, presionar
hacia abajo la tecla Pulse y mantenerla
en esta posicion.

m El aparato funciona con el nimero
maximo de revoluciones mientras se
acciona la tecla Pulse.

m Soltar la tecla Pulse. El aparato vuelve
a funcionar a la velocidad ajustada
previamente.

Nota: La funcion Pulse no se puede utilizar

se esta ejecutando un programa automatico.

Programas automaticos

El aparato dispone de 6 (3)* programas
automaticos (segun el modelo). Al pulsar la
tecla correspondiente se inicia el programa
seleccionado y se procesan los ingredientes
con las velocidades y los tiempos de
elaboracion ajustados previamente. El
programa se detiene de forma automatica
cuando se acaban de preparar los alimentos.

Se pueden seleccionar los siguientes
programas:

Programas

Shake Para preparar batidos
de frutas y de leche con
ingredientes frescos
Smoothie Para preparar batidos verdes
y de frutas con ingredientes
congelados
Soup Para preparar sopas calientes
Ice Cream* Para preparar helados y
sorbetes
Sauce* Para preparar salsas
Cleaning® Programa de limpieza

* Seguin modelo

jAtencion!
No volver a iniciar el programa automatico
Soup cuando finalice, ya que, de lo contrario,
los alimentos podrian calentarse demasiado y
danar el vaso.
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es Limpieza y cuidado

Notas:

— Utilizar el programa automatico Soup
unicamente con ingredientes frios. Si
se introducen ingredientes calientes, la
temperatura se eleva demasiado.

— Los programas automaticos solo se
pueden activar si el mando giratorio se
encuentra en la posicién cero.

— Los programas automaticos se
pueden detener en cualquier momento
volviendo a pulsar la tecla del programa
correspondiente o desconectando
el aparato mediante el interruptor de
encendido/apagado.

Un ejemplo
Preparar un batido de pera (receta
=> «Batido de pera» véase la pagina 104)

=> Figura[d

1. Colocar la base motriz sobre una
superficie de trabajo estable y horizontal.
Colocar el soporte amortiguador sobre la
base motriz. Tener en cuenta la posicién
de la muesca.

Importante: No colocar nunca el vaso de la

batidora sin el soporte amortiguador.

2. Colocar el vaso de la batidora sobre el
soporte amortiguador. Asegurarse de que
el vaso de la batidora esté bien fijo sobre
el aparato.

3. Llenar el vaso de la batidora con los
ingredientes deseados.

4. Colocar la tapa con tapon de cierre y
apretarla bien.

5. Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta el tope (posicion cero).

6. Introducir el cable de conexion en la
toma de corriente. Encender el aparato
accionando el interruptor de encendido/
apagado. Todos los indicadores LED
estan encendidos.

7. Pulsar la tecla selectora de programa
Shake. EI LED de la tecla se enciende.

8. El aparato procesa los ingredientes de
forma automatica.

9. El aparato deja de procesar los
ingredientes de forma automatica. Todos
los indicadores LED estan encendidos.
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10. Apagar el aparato accionando el
interruptor de encendido/apagado. Extraer
el enchufe de la toma de corriente.

11. Retirar el vaso de la batidora. Retirar la
tapa.

12. Verter el batido de frutas en vasos.

m Limpiar todas las piezas. =% «Limpieza y
cuidado» véase la pagina 102

Limpieza y cuidado
Limpiar bien el aparato y las piezas
individuales utilizadas después de cada uso.

A ijPeligro de descarga eléctrica!

— Extraer el cable de conexion de la toma
de corriente antes de limpiar el aparato.

— No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni lavarla en el lavavaijillas.

— No utilizar nunca una limpiadora de vapor.

/\ iPeligro de lesiones!

No tocar nunca la cuchilla directamente con

las manos. Utilizar siempre un cepillo.

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de limpieza
abrasivos.

Notas:

— Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo no quedan
adheridos restos de alimentos y el plastico
no esta expuesto a la accion agresiva de
agentes tales como los aceites etéreos
contenidos en las especias.

— Al procesar alimentos como, por ejemplo,
zanahorias, las piezas de plastico
pueden adquirir un color rojizo que puede
eliminarse aplicando unas gotas de aceite
de cocina y frotando con un pafio.

— Para facilitar la limpieza del vaso de
la batidora, retirar la cubierta del asa y
volver a colocarla después de secarla.

En la figura [€ encontrara un resumen de
cémo limpiar cada pieza.



Programa «Cleaning»

Para limpiar el aparato de forma sencilla y

rapida antes de su uso.

m  Colocar el vaso de la batidora vacio sobre
el aparato.

m Introducir 1,25 litros de agua templada y
2 gotas de lavavaijillas.

m Colocar la tapa con tapon de cierre y
apretarla bien.

m Volver a encender el aparato y pulsar la
tecla selectora de programa Cleaning.

m Seinicia la limpieza previa automatica del
aparato y el programa finaliza de forma
automatica.

m Apagar el aparato accionando el inte-
rruptor de encendido/apagado. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

m Retirar el vaso de la batidora, la tapa con
tapén de cierre y el soporte amortiguador.

m Lavar bien todas las piezas y, en caso
necesario, volverlas a limpiar.

m Limpiar la base motriz.

Sistemas de seguridad

Dispositivo de seguridad de
conexion / sistema automatico de

desconexion

El aparato solo funciona si el vaso de la
batidora esta bien colocado y el mando
giratorio se encuentra en la posicion cero
al encender el aparato o tras un corte

del suministro de corriente. El aparato se
desconecta automaticamente en caso de que
el vaso de la batidora se suelte. El aparato
se apaga automaticamente tras funcionar
en régimen continuo en el modo manual
(velocidad min — max) durante mas de
5% minutos. =% «Localizacion de averias»
véase la pagina 103

Seguro contra sobrecarga

En caso de sobrecalentarse, el motor
se desconecta automaticamente.

=» «Localizacién de averias» véase la
pagina 103

Sistemas de seguridad es

Nota: Cuando se activa el seguro contra
sobrecarga se puede notar un ligero
olor extrafio. Esto no indica un fallo de
funcionamiento.

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!
Antes de subsanar una averia, extraer el
cable de conexién de la toma de corriente.

Nota: El aparato no volvera a encenderse si
se produce un error de manejo, si disparan
los fusibles electrénicos o si el aparato esta
defectuoso. Tratar de solucionar primero

el problema con ayuda de los consejos
facilitados a continuacion.

jAtencion!

En caso de no poder subsanar una averia
con estos consejos, avisar al servicio de
asistencia técnica.

Averia

El aparato no arranca o se desconecta
durante la marcha. El indicador de estado
parpadea.

Causas posibles

— Elvaso de la batidora no esta bien
colocado, se ha soltado o se ha retirado.

— El'mando giratorio no se encontraba en
la posicion cero al encender el aparato o
tras un corte de la corriente.

— El aparato ha estado funcionando en
régimen continuo en el modo manual
(velocidad min — max) durante mas de
5% minutos.

Solucién

m Apagar el aparato accionando el
interruptor de encendido/apagado.

m Colocar correctamente el vaso de la
batidora.

m Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta el tope (posicion cero).

m  Encender el aparato accionando el
interruptor de encendido/apagado.
El indicador de estado se enciende.
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es Recetas

Averia
El aparato no arranca o se desconecta
durante la marcha.

Posible causa
La proteccion contra sobrecarga se ha
activado.

Solucion

m Girar el mando giratorio en sentido
antihorario hasta el tope (posicion cero).

m  Apagar el aparato accionando el inte-
rruptor de encendido/apagado. Extraer el
enchufe de la toma de corriente.

m Retirar el vaso de la batidora.

m Dejar que el aparato se enfrie durante
unos 15-20 minutos y encenderlo de
nuevo.

m Si el aparato no se pone en marcha,
ponerlo boca abajo. Pulsar el boton de
reinicio de la base (= Figura [\ - 1c).

m Si el botdn de reinicio esta bloqueado,
dejar que el aparato se enfrie un poco
mas y volver a intentarlo mas tarde.

Recetas

Notas:

— Enla figura [@l encontrara una tabla con
mas ejemplos de uso. Limpiar y trocear
los alimentos antes de procesarlos.
Retirar los elementos duros, como huesos
0 pepitas y cascaras.

— Las recetas y los ejemplos de uso se
pueden elaborar también sin necesidad
de usar los programas automaticos.
Para ello, aumentar la velocidad de min
a max con el mando giratorio y mezclar
todos los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia deseada.
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Batido de pera

— 3 platanos

— 3 peras

— Zumo de dos naranjas (aprox. 200 ml)

— 100 ml de agua fria

m Cortar en trozos las peras lavadas y los
platanos pelados.

m Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapon de cierre.

m Pulsar la tecla Shake.

m Servirinmediatamente el batido al finalizar
el programa automatico.

Sugerencia: El sabor de las peras puede

variar mucho segun el tipo de pera utilizado.

Si se dispone de peras dulces se puede

condimentar el batido afiadiendo entre dos

y cuatro datiles. Estos aportan una ligera

dulzor que combina muy bien con el resto de

ingredientes.

Batido de bayas con miel

— 400 g de frambuesas/mezcla de bayas
ultracongeladas

— 1 platano

— 500 ml de leche

— 3 cucharadas de zumo de limén

— 2 cucharadas de miel

m Dejar descongelar las frambuesas/la
mezcla de bayas.

m Cortar en trozos los platanos pelados.

m Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapén de cierre.

m Pulsar la tecla Smoothie.

m Servirinmediatamente el batido al finalizar
el programa automatico.



Batido fresco de frutas y jengibre
— 4 pufiados de canonigos

— 2peras

— 2 platanos

— 1 pedazo de jengibre fresco (aprox. 15 g)

— 10 cubitos de hielo

— 200 ml de agua fria

m Limpiar bien los canoénigos.

m Cortar en trozos las peras lavadas y los
platanos pelados.

m Pelar el jengibre.

m Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapon de cierre.

m Pulsar la tecla Smoothie.

m Servirinmediatamente el batido al finalizar

el programa automatico.

Helado de arandanos

— 1 limdén organico

— 150 g de yogur de leche entera

— 150 g de azucar glas

— 600 g de arandanos ultracongelados

— 150 ml de leche entera fria

m Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapodn de cierre.

m Segun el modelo: Pulsar la tecla
Ice Cream y dejar que trabaje el
programa automatico.

m  O: Aumentar lentamente la velocidad
con el mando giratorio y mezclar todos
los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia deseada.

m Verter el helado en otro recipiente y,
en caso de que se desee que tenga
una consistencia mas dura, introducirlo
durante un tiempo en el congelador.

Sugerencia: El helado también se puede

preparar con otras bayas ultracongeladas

como frambuesas, fresas o mezclas de
bayas).

Recetas es

Salsa verde

Un manojo de perejil, borraja, acedera,
pimpinela, berro, perifollo y cebollino

2 cucharadas de agua

460 g de crema fresca

230 g de nata liquida

1 cucharadita de mostaza

3 cucharadas de aceite

(p. €] aceite de nuez)

1 cucharada de vinagre o zumo de limén
Sal y pimienta

Limpiar y escurrir las hierbas, retirar los
tallos duros.

Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapén de cierre.

Segun el modelo: Pulsar la tecla
Sauce y dejar que trabaje el programa
automatico.

O: Aumentar lentamente la velocidad
con el mando giratorio y mezclar todos
los ingredientes hasta alcanzar la
consistencia deseada.

Sazonar la salsa y dejar que se enfrie.

Sugerencia: Esta salsa es ideal para huevos
duros, patatas y verduras.

Masa para crépes

300 ml de leche

100 g de harina

2 huevos pequefios

1 pizca de sal

1 cucharadita de aceite

(p. €]. aceite de girasol)

Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapén de cierre.

Poner el mando giratorio en la posicion
max y mezclar todos los ingredientes
durante 30-60 segundos.

Ir afiadiendo la masa para crépes en
porciones en una sartén caliente y
previamente engrasada y cocerla.
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es Eliminacion

Sopa de tomate

— 750 g de tomates frescos o de tomates
en lata

— 2 pimientos rojos

— 90 g de anacardos

— 6 hojas de albahaca

— Saly pimienta

m Lavar los tomates frescos y quitarles el
troncho.

m Introducir todos los ingredientes en el
vaso de la batidora y colocar la tapa con
tapon de cierre.

m Pulsar la tecla Soup y dejar que trabaje el
programa automatico.

m Al finalizar el programa automatico,
sazonar la sopa caliente y servir.

Nota: Sila sopa no esta lo suficientemente

caliente al finalizar el programa automatico,

poner el mando giratorio en max y continuar
mezclando 1 0 2 minutos mas como maximo.

Eliminacion

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
mmm  marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electronicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unién Euro-
pea para la retirada y la reutilizaciéon
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacioén, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no doméstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompanfara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociacion Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e domés-
tico. Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de
utilizagdo normais no uso doméstico. Nao ultrapassar as quantida-
des maximas permitidas (ver “Receitas”).

Este aparelho é adequado para misturar alimentos liquidos ou meio
consistentes, para triturar/picar fruta crua e legumes, para passar
alimentos cozinhados e para triturar alimentos ultracongelados

(p. ex., fruta, ou cubos de gelo. O aparelho n&o pode ser utilizado
para processar outros tipos de objetos ou substancias.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicagdes de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instru¢des, proceda em conformi-
dade e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instru-
¢bes devem acompanha-lo.

A ndo observancia das indicagcdes sobre a utilizagdo correta do
aparelho exclui uma responsabilidade do fabricante por danos dai
resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem

ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas nao podem efetuar a limpeza e
manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes
da chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o
cabo de alimentag&o ou o proprio aparelho ndo apresentarem
quaisquer danos. Reparacgdes no aparelho como, p. ex., a subs-
tituicdo de um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas
pelos nossos Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de
perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante o
funcionamento!

m Nao colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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pt Indicacdes de seguranca importantes

m Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loica. Nunca utilizar aparelhos de limpeza a vapor. N&o utilizar
o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

m Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre
que fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou
limpar, e em caso de anomalia.

/\ Perigo de ferimentos!

m Antes de se trocar pecgas acessorias ou opcionais que se movi-
mentam durante o funcionamento, tem de se desligar o aparelho
e retirar a ficha da corrente.

m Nunca segurar no liquidificador depois de este estar montado!
Nunca colocar o liquidificador em funcionamento sem a tampa
colocada.

m Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvazia-
mento do recipiente e durante a limpeza.

m Antes de desligar, rodar imprescindivelmente o seletor rotativo
em sentido contrario ao dos ponteiros do relogio até prender
(posicao zero).

m Depois de desligado, o acionamento ainda gira por breves instan-
tes. Aguardar que o acionamento esteja completamente parado.

m SO utilizar o aparelho em estado totalmente montado.

/\ Perigo de queimaduras!

m Cuidado ao deitar liquido quente. O liquido pode saltar para fora
do recipiente devido a formagao repentina de vapor.

m Durante o trabalho, segurar na tampa com uma das méos, sem
tocar na abertura de enchimento! Ao preparar produtos quentes,
verifica-se uma passagem de vapor atraves da abertura de
enchimento na tampa.

A Perigo de asfixia!

N&o permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.

A Atencao!

m Certifique-se de que nao ha objetos estranhos no copo liquidifi-
cador. Nao utilizar quaisquer utensilios, p.ex., facas, colheres, no
interior do copo liquidificador. Utilizar, exclusivamente, o calcador
incluido no fornecimento e com a tampa colocadal!

m Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do
que o necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar
em vazio.

A\ Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apds cada utili-

zagao ou apds um longo periodo de nao utilizagao. =» “Limpeza e

manutengdo” ver pagina 113
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Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na
nossa pagina da Internet podera encon-
trar mais informagdes sobre os nossos
produtos.
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Panoramica do aparelho

= Fig.
1 Aparelho base/bloco do motor
a Base amortecedora
b Acionamento
¢ Botao de reposicao
(protecéo contra sobrecarga)
2 Painel de comandos
Botao de ligar/desligar on/off
Seletor rotativo com marcagao
Indicacao de funcionamento (LED)
Marcacao min
Marcagao max
Bot&o Pulse
6 (3)* Botbes de selegdo do
programa com LED
3 Copo misturador
Recipiente de Tritan
b Escala
¢ Lamina misturadora
d Pega
e Cobertura da pega (amovivel)

Q 0 Q0T

Q

indice pt

4 Tampa
a Abertura para calcador/para
adicionar ingredientes
b Tampa de fecho com escala
¢ Calcador

* Conforme o modelo

Antes da primeira utilizacao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar

e testar.

Atencao!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas
as pecas e se estas ndo apresentam
danos visiveis. => Fig.

m Antes da primeira utilizagao, limpe bem
e seque todas as pecgas. =» “‘Limpeza e
manutengéo” ver pagina 113

Simbolos e marcagoes

| Simbolo | Significado

N&o exponha o copo mistura-
dor a temperaturas superio-
res a 80°C.

Indicagdes de aviso na

tampa

& m Nao opere o aparelho
sem que a tampa esteja
corretamente colocada

m Nao exponha o copo mis-
turador a temperaturas
superiores a 80°C

Aviso no bloco do motor
m N&o usar sem base
amortecedora

&Y
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Componentes e comandos

Bloco do motor de alta poténcia
O liquidificador esta equipado com um motor
de alta velocidade com uma velocidade de
motor de até 45000 rpm. Isto permite triturar
de forma especialmente rapida e fina, assim
como aquecer alimentos. Por exemplo, com o
programa automatico Soup pode preparar-se
uma sopa quente a partir de ingredientes frios.

Nota: Com o ajuste da velocidade max,
utilizando o botao Pulse e com certos
programas automaticos, o liquidificador
funciona com a maxima velocidade. Para
impedir um aquecimento indesejado dos ali-
mentos, processar os ingredientes durante
pouco tempo ou a baixa velocidade.

Interruptor de ligar/desligar

“on/off”
Para ligar e desligar o aparelho.

Indicagao de funcionamento
Para indicar o estado do aparelho e como
marcagao da posigao zero do seletor rotativo.

A indicador esta aceso: O aparelho esta

ligado e operacional

O indicador pisca:

— Anomalia no aparelho

— O copo misturador nao esta colocado
corretamente ou desapertou-se

— O seletor rotativo ndo esta na posi¢ao
zero ao ligar o aparelho

— apos a interrupgao do abastecimento
de tensao

— mais de 5% minutos em funciona-
mento continuo (modo manual)

Seletor rotativo
Para regulacéo continua da rotacdo da
l&mina misturadora.

Regulacoes

Posigao zero (a marcagéo aponta para a
indicacdo de funcionamento) = paragem

min Velocidade minima
max Velocidade maxima
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Atencgao!

Se o aparelho se desligar automaticamente
apos 5% minutos de funcionamento con-
tinuo com a definigéo de velocidade max,
depois de se ligar novamente, trabalhar no
maximo mais 1-2 minutos com a definigdo
max, caso contrario, os alimentos aquecem
excessivamente podendo danificar o
recipiente.

Notas:

— Se ao ligar o aparelho, o seletor rotativo
nao estiver na posi¢ao zero, o copo
misturador tiver-se desapertado ou tiver
ocorrido uma falha de energia, a indi-
cagéao de funcionamento pisca. Colocar
primeiro o seletor rotativo na posigao
zero e depois continuar a utilizagao.

— Avregulagdo do seletor rotativo néo
exerce qualquer influéncia durante a
utilizagdo da funcédo Pulse.

Botao Pulse

Para comutar momentaneamente para a
velocidade maxima. O aparelho funciona
a velocidade maxima enquanto o botéo
Pulse for mantido premido.

Nota: A fungdo nao pode ser utilizada, se
for executado um programa automatico.

Botoes de sele¢dao do programa
com LED

Para selecionar e iniciar programas
autométicos. = “Programas automaticos”
ver pagina 112

Ap6s a ligagéo, acendem-se todos os LED.
Premindo um bot&o é iniciado o programa
selecionado e o aparelho funciona
automaticamente.

Copo misturador

Para processar até 2 litros de alimentos.

O copo misturador é de Tritan. Tritan € um
plastico inquebravel, inodoro e sem sabor.
Atencao!

Nao exponha o copo misturador a tempera-
turas superiores a 80°C.



Tampa com a tampa de fecho
Para o fecho seguro do copo misturador
durante o processamento. Para adicionar
ingredientes triturados ou liquidos, rodar a
tampa de fecho no sentido contrario ao dos
ponteiros do relogio e retira-la.

Calcador

Para empurrar os ingrediente que aderem
a borda ou séo de dificil mistura na direcéo
da lamina misturadora. Para tal adicionar
rodar a tampa de fecho no sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio e colocar o
calcador na abertura. =» “Usar o calcador”
ver pagina 112

Sistemas de seguranc¢a

O aparelho dispde de diferentes sistemas
de segurancga. =» “Sistemas de seguranga”
ver pagina 114

Utilizacao

/A Perigo de ferimentos!

— S0 ligar a ficha a tomada quando
estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o
aparelho e o copo misturador estiver
corretamente colocado no aparelho
base.

— Nunca pegar no copo misturador
quando montado e trabalhar sempre
com a tampa colocada.

Nota: O aparelho sé funciona com o copo
misturador corretamente colocado.

= Fig. 3

1. Colocar o aparelho base sobre
uma superficie de trabalho estavel
e horizontal. Colocar a base
amortecedora no aparelho base. Ter
atencdo ao entalhe.

Importante: Nunca colocar o copo

misturador sem a base amortecedora.

2. Colocar o copo misturador na base
amortecedora. Assegurar que 0 Copo
misturador esta firmemente colocado no
aparelho.

3. Colocar os ingredientes desejados no
copo misturador.

Utilizagao pt

4. Colocar a tampa com a tampa de fecho
e pressionar até encaixar.

5. Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
prender (posicao zero).

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho
com o interruptor de ligar/desligar.
Todos os LED acendem-se.

7. Rodar o seletor rotativo lentamente no
sentido dos ponteiros do reldgio até
atingir a velocidade desejada. O LED de
funcionamento acende.

Nota: Utilizagédo dos botdes de selegdo do

programa =» “Programas automaticos” ver

pagina 112.

8. Processar os ingredientes até se obter a
consisténcia pretendida.

9. Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio até
prender (posigc&o zero). Aguardar até o
aparelho parar.

10. Desligar o aparelho com o interruptor de
ligar/desligar. Retirar a ficha da tomada.

11. Retirar o copo misturador. Retirar a
tampa.

12. Deixar o produto misturado noutro
recipiente.

Limpar todos os componentes. =»> “Limpeza
e manutengéo” ver pagina 113

Adicionar ingredientes

= Fig.

1. Rodar a tampa de fecho no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
desmonta-la.

2. Adicionar ingredientes em pequenos
pedacos ou liquidos pela abertura. Ter
atencéo a quantidade maxima.

3. Colocar a tampa de fecho e aperta-la no
sentido dos ponteiros do reldgio.

4. Processar os ingredientes até se obter a
consisténcia pretendida.
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pt Programas automaticos

=> Fig. ]

Para adicionar quantidades maiores:

1. Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio até
prender (posicdo zero). Aguardar até o
aparelho parar.

2. Desligar o aparelho com o interruptor de
ligar/desligar. Retirar a ficha da tomada.

/\ Perigo de ferimentos!

Nunca remover a tampa com o aparelho

ligado a corrente.

Retirar a tampa.

Adicionar ingredientes.

Voltar a colocar a tampa.

Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho

com o interruptor de ligar/desligar.

Todos os LED acendem-se.

7. Rodar o seletor rotativo lentamente no
sentido dos ponteiros do reldgio até
atingir a velocidade desejada. O LED de
funcionamento acende.

8. Processar os ingredientes até se obter a
consisténcia pretendida.

Usar o calcador

/A Perigo de ferimentos!
Nunca usar o calcador sem a tampa
colocada!

= Fig. 3

1. Rodar a tampa de fecho no sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio e
desmonta-la.

2. Colocar o calcador fornecido na
abertura.

3. Empurrar os ingredientes com
o calcador na diregdo da lamina
misturadora. Para tal, passar o calcador
pelos cantos e paredes do copo
misturador.

4. De seguida, retirar o calcador
imediatamente. Colocar a tampa
de fecho e aperta-la no sentido dos
ponteiros do relogio.

Nota: A utilizagéo do calcador pode

melhorar notoriamente a qualidade do
resultado de mistura.

onrw
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Utilizar a fungao Pulse

m  Com o aparelho ligado, manter premido
o botao Pulse.

m O aparelho funciona a velocidade
maxima enquanto o botdo Pulse for
mantido premido.

m Soltar o botao Pulse. O aparelho volta a
funcionar com a velocidade previamente
selecionada.

Nota: A funcéo Pulse ndo pode ser utilizada

durante a execugdo de um programa

automatico.

Programas automaticos

O aparelho dispde de 6 (3)* programas
automaticos (dependendo do

modelo). Depois de se premir o botdo
correspondente, o programa selecionado
€ iniciado e processa os ingredientes
com as velocidades e as duragbes de
processamentos pré-ajustadas. Apos

a preparagao, o programa termina
automaticamente.

Podem ser selecionados os seguintes
programas:

Programas

Shake Para smoothies de fruta e
batidos de leite com ingre-
dientes frescos

Smoothie Para smoothies de verduras
e batidos de fruta com ingre-
dientes congelados

Soup Para a preparacao de sopas
quentes

Ice Cream* Para gelados e sorvetes

Sauce* Para molhos e dips

Cleaning* Programa de limpeza

* Conforme o modelo
Atencao!

Quando o programa automatico Soup
terminar, nao iniciar novamente o pro-
grama Soup, caso contrario, os alimentos
aquecem excessivamente podendo danifi-
car o recipiente.



Notas:

— Utilizar o programa automatico Soup
somente com ingredientes frios. Se
forem adicionados ingredientes quentes,
a temperatura sobe demasiado.

— Um programa automatico sé pode ser
iniciado, se o seletor rotativo estiver na
posigéo zero.

— Pode terminar-se um programa
automatico em qualquer momento,
voltando a premir o respetivo botédo de
selegédo do programa ou desligando
com o interruptor de ligar/desligar.

Um exemplo

Preparar um smoothie de péra (receita

=»> “Smoothie de pera” ver pagina 115)

- Fig. @

1. Colocar o aparelho base sobre
uma superficie de trabalho estavel
e horizontal. Colocar a base
amortecedora no aparelho base.

Ter atencéo ao entalhe.

Importante: Nunca colocar o copo

misturador sem a base amortecedora.

2. Colocar o copo misturador na base
amortecedora. Assegurar que 0 copo
misturador esta firmemente colocado no
aparelho.

3. Colocar os ingredientes desejados no
copo misturador.

4. Colocar a tampa com a tampa de fecho
e pressionar até encaixar.

5. Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até
prender (posicao zero).

6. Ligar a ficha a tomada. Ligar o aparelho
com o interruptor de ligar/desligar.
Todos os LED acendem-se.

7. Premir o botdo de selegcao do programa
Shake. O LED do botao acende-se.

8. O aparelho processa automaticamente
os ingredientes.

9. O aparelho termina o processamento
automaticamente. Todos os LED
acendem-se.

10. Desligar o aparelho com o interruptor de
ligar/desligar. Retirar a ficha da tomada.

Limpeza e manutencgéao pt

11. Retirar o copo misturador. Retirar a
tampa.

12. Deitar o smoothie de fruta pronto nos
COpos.

m Limpar todos os componentes.
=> ‘| impeza e manutengdo” ver
pagina 113

Limpeza e manutengao

O aparelho e as pegas utilizadas tém de ser
bem limpos apds cada utilizagéo.

A Perigo de choque elétrico!

— Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

— Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos nem lava-lo na maquina de
lavar loiga.

— Nao utilizar aparelhos de limpeza
a vapor.

/\ Perigo de ferimentos!

N&o tocar na lamina de mistura com as

maos desprotegidas. Utilizar uma escova.

Atencao!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Na&o utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

Notas:

— Limpar as pecas imediatamente apos
a sua utilizagdo. Assim, os residuos
ndo secam e o plastico ndo ¢é atacado
(p. ex., através de oleos destilados
existentes nos condimentos).

— Ao preparar, p. ex., cenoura, podem
surgir manchas nos componentes de
plastico, que podem ser eliminadas com
algumas gotas de 6leo alimentar.

— Para limpar mais facilmente o copo
misturador, retirar a cobertura da pega
e recolocar apds a secagem.

Para saber como lavar cada uma das
pecas, consultar a figura [€.
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Programa “Cleaning”

Para pré-limpeza facil e rapida.

m Colocar o copo misturador vazio no
aparelho.

m Adicionar 1,25 litros de agua quente e
2 pingos de detergente.

m Colocar a tampa com a tampa de fecho
e pressionar até encaixar.

m Voltar a ligar o aparelho e premir o botao
de selegdo do programa Cleaning.

m O aparelho executa a pré-limpeza
automatica e termina o programa
automaticamente.

m Desligar o aparelho com o interruptor de
ligar/desligar. Retirar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador, a tampa com
tampa de fecho e a base amortecedora.

m Lavar muito bem todas as pegas e, se
necessario, voltar a limpar.

m Limpar o aparelho base.

Sistemas de segurancga

Protecao de ligacaol/sistema

automatico de corte

S6 é possivel utilizar o aparelho, se o
copo misturador tiver sido corretamente
colocado e o seletor rotativo estiver na
posicao zero aquando da ligagéo ou

apos uma falha de energia. O aparelho
desliga-se automaticamente, se o copo
misturador se desapertar. O aparelho

liga automaticamente no modo manual
(velocidade min — max) apds 5% minutos
em funcionamento continuo. =» “Ajuda em
caso de anomalia” ver pagina 114

Protecdo contra sobrecarga

O motor desliga-se automaticamente em
caso de sobreaquecimento. =» “Ajuda em
caso de anomalia” ver pagina 114

Nota: Se a protecao contra sobrecarga
for ativada pode sentir-se um ligeiro odor
estranho. Isto ndo é uma indicagéo de
anomalia.
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Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Nota: Nao é possivel ligar o aparelho

em caso de erro de manuseamento do
aparelho, caso as protegdes eletronicas
sejam acionadas ou caso o aparelho
apresente um defeito. Primeiramente,
devera tentar eliminar o problema surgido,
com a ajuda das indicagbes seguintes.
Atencao!

Se nao for possivel eliminar uma anomalia,
deve dirigir-se aos Servigos Técnicos.

Avaria

O aparelho nao liga ou desliga durante
o funcionamento. A indicagéo de
funcionamento pisca.

Causas possiveis

— O copo misturador ndo esta colocado
corretamente, desapertou-se ou foi
retirado.

— O seletor rotativo ndo estava na posigéao
zero ao ligar o aparelho ou apés uma
falha de energia.

— O aparelho esteve em funcionamento
continuo mais de 5% minutos no modo
manual (velocidade min — max).

Solugao

m Desligar o aparelho com o interruptor de
ligar/desligar.

m Colocar corretamente o copo
misturador.

m Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do relogio até
prender (posicao zero).

m Ligar o aparelho com o interruptor
de ligar/desligar. A indicacdo de
funcionamento acende-se.

Avaria

O aparelho ndo liga ou desliga durante

o funcionamento.

Causa possivel
A protegao contra sobrecarga foi ativada.



Solugao

m Rodar o seletor rotativo em sentido
contrario ao dos ponteiros do reldgio até
prender (posicdo zero).

m Desligar o aparelho com o interruptor de
ligar/desligar. Retirar a ficha da tomada.

m Retirar o copo misturador.

m Deixar arrefecer o aparelho aprox.
15-20 minutos e voltar a liga-lo.

m Se o aparelho ndo arrancar, virar
o aparelho. Premir o botédo de reposigéao
na parte de baixo (= Fig. [ - 1c).

m Se o botdo de reposigao estiver
bloqueado, deixar o aparelho arrefecer
mais um pouco e tentar novamente
mais tarde.

Receitas

Notas:

— Na figura [7] é apresentada uma tabela
com outros exemplos de utilizag&o.
Antes do processamento, lavar e cortar
em pedacos pequenos os alimentos.
Remover as partes duras como carogos
e casca.

— As receitas e os exemplos de utilizagéo
também podem ser preparados sem o
programa automatico. Para tal, com o
seletor rotativo aumentar a velocidade
de min para max e misturar todos os
ingredientes até se obter a consisténcia
pretendida.

Smoothie de pera

— 3 bananas

— 3 peras

— Sumo de duas laranjas (aprox. 200 ml)

— 100 ml de agua fria

m Cortar as peras lavadas e as bananas
descascadas aos pedacos.

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com a
tampa de fecho.

m  Premir o botédo Shake.

m  Apo6s o fim do programa automatico
servir o smoothie acabado de preparar.

Receitas pt

Dica: Consoante a variedade, o sabor das
peras pode variar bastante. Quem nao
tiver peras doces pode adogar o smoothie
através da adigao de duas a quatro
tdmaras, as quais conferem um sabor
adocicado muito suave e se combinam
muito bem com os demais ingredientes.

Smoothie de mel e frutos de baga

— 400 g de framboesas / mistura de frutos
de baga ultracongeladas
1 banana
500 ml de leite

— 3 colheres de sopa de sumo de limao

— 2c. sopade mel

m Deixar descongelar as framboesas/
mistura de frutos de baga

m Cortar a banana descascada aos
pedagos.

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com a
tampa de fecho.

m  Premir o botdo Smoothie.

m  Ap06s o fim do programa automatico
servir o smoothie acabado de preparar.

Smoothie de fruta e gengibre

fresco

— 4 punhados de erva-benta

— 2 peras

— 2 bananas

— 1 pedago de gengibre fresco
(aprox. 15 g)

— 10 cubos de gelo

— 200 ml de agua fria

m Lavar muito bem a erva-benta.

m Cortar as peras lavadas e as bananas
descascadas aos pedagos.

m Descascar o gengibre.

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com a
tampa de fecho.

m  Premir o botdo Smoothie.

m  Ap0ds o fim do programa automatico
servir o smoothie acabado de preparar.
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Gelado de mirtilo

— 1 lim&o inteiro

— 150 g de iogurte gordo

— 150 g de agucar em po6

— 600 g de mirtilos ultracongelados

— 150 ml de leite gordo frio

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com
a tampa de fecho.

m Dependendo do modelo: Premir
o botéo Ice Cream e deixar correr
0 programa automatico.

m  Ou: Com o seletor rotativo aumentar
lentamente a velocidade e misturar
todos os ingredientes até se obter uma
consisténcia cremosa.

m Deitar o gelado noutro recipiente e,
se necessario, colocar algum tempo
no congelador, se se pretender uma
consisténcia mais firme.

Dica: O gelado também pode ser

preparado com outros frutos de baga

ultracongelados (p. ex., framboesas,
morangos ou misturas de frutos de baga).

Molho verde

— Respetivamente um ramo de salsa,
borragem, azeda, pimpinela, agrido,
cerefdlio, cebolinho

— 2c.sopade agua

— 460 g de créme fraiche

— 230 g de natas azedas

— 1 colheres de cha de mostarda

— 3 c. sopa de 6leo (p.ex., 6leo de noz)

— 1 colher de sopa de vinagre ou
sumo de limao

— Sal e pimenta

m Lavar e escorrer as ervas aromaticas,
remover os talos duros.

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com a
tampa de fecho.

m Dependendo do modelo: Premir o
botdo Sauce e deixar correr o programa
automatico.
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m  Ou: Com o seletor rotativo aumentar
lentamente a velocidade e misturar
todos os ingredientes até se obter uma
consisténcia cremosa.

m Temperar o molho e coloca-lo no
frigorifico.

Dica: O molho combina muito bem com

ovos, batatas e legumes cozidos.

Massa para crepes

— 300 ml de leite

— 100 g de farinha

— 2 ovos pequenos

— 1 pitada de sal

— 1.c. chade dleo (p.ex., 6leo de girassol)

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com a
tampa de fecho.

m De seguida, colocar o seletor rotativo na
posicdo max e misturar os ingredientes
durante 30-60 segundos.

m Deitar a massa para crepes dividida em
porcdes numa frigideira quente e untada
e preparar os crepes.

Sopa de tomate

— 750 g de tomates frescos
ou tomates enlatados

— 2 pimentos vermelhos

— 90 g de cajus

— 6 folhas de manjericao

— Sal e pimenta

m Lavar os tomates e retirar o pé.

m Deitar todos os ingredientes no copo
misturador e colocar a tampa com a
tampa de fecho.

m  Premir o botdo Soup e deixar correr
0 programa automatico.

m  Ap06s o fim do programa automatico
temperar e servir a sopa quente.

Nota: Se a sopa ainda nao estiver sufi-

cientemente quente depois de o programa

automatico terminar, colocar o seletor
rotativo em max e misturar no maximo mais

1-2 minutos.



Eliminagao do aparelho

Eliminagao do aparelho

)¢

Eliminar a embalagem de forma
ecolégica. Este aparelho esta
marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).

A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizacao dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Unido Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.

Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.

pt
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el Xprion cUPQWva PE TO OKOTTO TTPOOPICHOU

XpRon cUN@WVA ME TO OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH N ouokeun TTPoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH JOVO YIa TTOCOTNTEG
Kl XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIG yia TNV OIKIOKR Xprion. Mnv
UTTEPREITE TIG ETITPETITEG PEYIOTEG TTOOOTNTEG (BAETTE «ZUVTAYEGY ).
AuTH n ouokeun gival KATAAANAN yia TNV avApEign uypwy n
QVTIOTOIXO PEUCTWYV TPOWIUWY, YIa TO KOWINO/TPIYINO VWTTWV
@POUTWV Kal AaXaVIKWVY, YId TNV TTOATOTTOINOT @aynTwy Kabwg

Kal YIO TOV TEJAXIOPO KATEWUYHEVWY TPOPIUWV (TT.X. PPOUTWV)

Kl TO OpUPMATIOUO TTayoKUPBwY. H ouokeur dev ETTITRETTETAI VO
XPNOIKOTToINGE yIa TNV £TTECEPYATia AAAWY OUCIWY | AVTIKEIMEVWV.
XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O
Bepuokpaacia dwaTiou Kal o€ UPOUETPO PEXPI 2.000 m TTavw aTtrd
TNV EMIPAVEIQ TNG BANACTOC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTe TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG Kal QUAAGETE TIG! H cuokeur) Ba TTPETTEl v CUVODEUETAI ATTO TIG
TTapouoeg 0dnyieg otav TapadideTal o€ Evav AAAO XproTn.

H pn thpnon Twv odnyiwv yia Tn owaoTr XPAon TNG CUOKEUNG

QTTOKAEIEI TNV €UBUVN TOU KATAOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TUXOV

TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XpNOIKOTTOINBEI aTTd ATONA JE

TTEPIOPICPEVEG QPUOIKEG, AIOBNTAPIEG ] TIVEUNATIKEG IKAVOTNTEG 1) ME

QVETTAPKI EPTTEIPIA KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTOI

I €XOUV EVNUEPWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAL XPriON TNG CUOKEUNG

Kal £X0OUV KOTAVONOEI TOUG TTIBavVOUG atTo Tn XPHon TNG CUCKEUNG

KIvOUvoug. Ta TTaidid TTPETTEI va KPATIOUVTAI HAKPIA ATTO T OUOKEUN

KAl TO NAEKTPIKO KOAWDIO oUVOEDNG Kal OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV

TN ouokeun. Ta TTaidid dgv ETTITPETTETAI VA TTAICOUV UE T OUOKEUN).

O kaBapIoPOGS Kal N cuvTAPNon atd To XPHOoTn OeV ETTITPETTETAI VO

ekTeAeiTal Ao TTOIdIA.

A Kivduvog nAekTpotrAnsiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA UE TA OTOIXEIN
oTNnV TTVaKida TUTToU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN HOVO, OTAV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N oUOKeU Ogv TTAPOoUCIAdouy Kapia {nuid.
ETmokeuég oTn ouokeur], OTTWG TT.X. N AAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou ouvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO
eKTEAOUVTAI JOVO ATTO TNV UTTNPECIA EEUTTNEETNONG TTEAATWYV, WOTE
VQ ATTOQEUYOVTAI Ol KiVOUVOL.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG I O€
TNAexeIpIOpeveS TTPICeC. MNMapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUOKEUN KOTA
TN dI1apKeIa TNG AsiImtoupyiag!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag el

m Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN TTAVW I KOVTA O€ TTOAU (EOTEG
ETMPAVEIES, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO
KOAWDIO O€ ETTAQPI YE KAUTA AVTIKEIUEVA 1] UNV TO TPARATE TTAVW
aTTO KOPTEPES AKMEG.

m Mn BuBileTe TTOTE TN BACIKA OCUOKEUR OTO VEPO I UNV TV
Badete oTO TTAUVTHPIO TTIATWY. Mn XPNOIYOTTIOINOETE KAvEVAV
atpokaBapioTh. Mn XpnOIYOTTOIEITE TN CUCKEUN WE PPEYMEVA XEPIQ.

m H ouokeun HeTd atmd KABe XpAon, o€ TTEPITITWON YN ETTITAPNONG,
TIPIV aTTO T OUVAPPOAOYNOoN, TNV ATTooUVapPoAdynon 1 Tov
KaBapIoud Kal O€ TTEPITITWON OPAAPATOG TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

A\ Kivduvog Tpaupatiopou!

m [1piv TNV aAAayn €EoPTNUATWY 1 TTPOCAPTANATWY, TA
OTTOia KIVOUVTQI KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUCKEUN TTPETTEI VA
aTTEVEPYOTTOINOEI KAl va atroouvoeBei atrd 1o SIKTUO TOU PEUPATOG.

m Mn BdadeTe Ta X€pia 00G TTOTE €A OTO TOTTOBETNUEVO Higep! Mn
AEITOUPYEITE TTOTE TO PIEP XWPIG TOTTOBETNUEVO KATTAKI.

m [poooxn Katd TNV epyacia Pe Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adeloopa Tou doxeiou Kal KaTd Tov Kabapiouo.

m [piv a11d TNV atmeEVEPYOTTOINCN YUPIOTE OTTWOBNTTIOTE TOV
TTEPIOTPOPIKO ETTINOYEQ UEXPI TEPHA EVAVTIO OTN POPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyiou (Béon pundév).

m MeTd TNV aTTEVEPYOTTOINON £EOKOAOUBEI VO AEITOUPYEI O KIVNTAPAG
yia Aiyo Xpovo akoun. MNepipeveTe TV TTAREN AKIVATOTTIOINCH TOU
MNXaviopou Kivnong.

m XPNOIYOTIOIEITE TN CUOKEUN HOVO O€ TTANPWS CUVAPHUOAOYNHEVN
KardoTaon.

A\ Kivduvog Zepartioparog!

m [Tpoooyn katd Tnv TTANPWON KAUuTwV uypwyv. AOyw Ea@VIKAg
dnuIoupyiag aTuou PTTOPEi TO UYPO VA EKTOGEUTET €6 ATTO TO DOXEIO.

m Katd tn dIdpKeEIa TNG EPYACiag KPATATE TTAVTOTE TO KATTAKI PE TO €va
XEpI. TauTOxpova Pnv TTIAVETE TTAVW ATTO TO AVOIYHA CUUTTAPWONG
UAIKWV! KaTd Tnv €TTEEEPYQTia KOUTWY AVAPEIYVUOUEVWYV UNIKWV
ECEPXETAI ATPOG PEOTA ATTO TO AVOIYUA CUNTTAPWONG OTO KATTAKI.

A Kivduvog aocpuiiag!

Mnv a@rvete Ta TTaIdIA va TTaI(OuV PE Ta UANIKG CUOKEUATIOG.

A Mpoocoxn!

m [1pocé€Te, va un BpiokeTal kavéva ¢Evo owua oTo dOXEID avAauEl-
&NG. Mn XpnOIUOTTOIEITE QVTIKEIYEVA (TT.X. Jaxaipl, KOUTAAI) OTO
doxEi0 avauEeIgnNG. XpnOIUOTTOIEITE ATTOKAEIOTIKA TO CUPTTOPAdIOO-
MEVO £CApTNUA WO NoNG KE TOTTOBETNUEVO TTAVW TO KOTTAKI!
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el 2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

m 2UVIiOTATQI VO YNV OQrVETE T CUCKEUN TTOTE EVEPYOTTOINKEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, aTTO AUTOV TTOU E€ival ATTaPAITNTOGS YA TNV
eTeCepyaoia Twv TPOYIUWV. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG

TPOQIPa (KEV AsiToupyia).
A ZNMUAvVTIKO!

KaBapileTe oTTwodNTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTO KABE Xprion A éTav n
OUOKEUN TTAPAUEIVEI YIO HEYOAUTEPO XPOVIKO BIACTNNA axXPNOIKOTTOI-
ntn. = «Kabapiouog kai ppovridoa» BAETE orn aedida 125

ZuyxapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oaG oOUOKeURG atrd Tn Bosch. MNepaitépw
TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TA TIPOIOVTA MAG
0a Bpeite oTNV 1I0TOCEAISO pOG.

Mepiexopeva

Xprion cUpewva Pe T0

OKOTTO TTPOOPIGHOU .....vveeeeireeee e 118
ZNUAVTIKEG UTTODEICEIG OOPAAEING............. 118
ME JIO HOTIA ..o 120
MpIv TNV TTPWTN XPAON.c+eeveeeeeieeie e 120
Z0pBOAA Kal HOPKAPIOHATA ... 121
E¢apTApaTa kal oToIxgia XeIpIoPOU........... 121
D40 121013 TSRO USRI 122
AUTOPATA TTPOYPAHUHOTA .. 124
KaBapiopog Kal @POVTIOA .......ccceveeeueennee. 125
JUCTAPOTA ACQAAEIOG .. 125
AVTIMETWTTION BAABUWV ... 126
SUVTOVEG tieitieeeieesieee st e eeeeeneeereeesee e 126
ATTOOUPON . 128

Me pia parid
= Eik. [\
1 Boaoikn ouokeun / Zwpa KIvnThpa
a 'EvBeto améofeong
b Mnyavioudg kivnong
¢ KoupTri emavagopds (TrpooTaaia
UTTEPPOPTWONG)
2 Medio xeipiopou
a Aiakomtng on/off
b TMepioTPOQPIKOG BIAKOTITNG HE ETTIAOYA
Aeiroupyiag
‘Evdeign katdotaong (LED)
©¢on min
©¢on max
MAAkTpo Pulse
6 (3)* TTARKTPQ ETTIAOYNG
TTpoypAauuaTog pE wTodiddoug (LED)

Q -0 Qo

120

3 Aoxeio avapeigng

a Aoxeio ato Tritan

b KAipaka

¢ Mayaipl avapeigng

d AaBn

e KdAuppa Tng AaBnig (aTTooTIWUEVO)
4 Karrdki

a Avolypa yia 1o €€dpTnua wbnong / yia

OupTTARpWON

b TMNwpa epayng pe KAipaka

¢ E&aptnua wbnong
* Av@hoya pe To JOVTEAO

Mpiv TRV TTpWTN XpPrion
MpoTou va utropei va xpnaiyoTroindei n véa
OUCOKEUT), TTPETTEI TTPWTA VO EETTOKETAPIOTET
EVTEAWG, VO KABapIOTE Kal va eAeyXOEi.
Mpoooxn!

Mn BéoeTe o€ AciToupyia TTOTE PIa CUCKEUN)

TToU €xel BAGRN!

m  AQaipéoTe Tn BACIKI) CUCKEUN Kal OAQ
Ta €€QPTANOTA OTTO TN CUCKEUATIA Kal
QATTOMOKPUVETE T UTTAPYXOVTA UAIKA
OUOKEUOTIag.

m  EAéyEte OAa Ta eCapTApaTa VIO
TTANPATNTA KAl EPPAVEIG CNUIEG.
= Eik. [

m [lpiv TNV TTPpWTN XPrion kabapioTe
TIPOCEKTIKA OA T €PN KOl OTEYVWOTE
T0. = «KaBapioudg kai ppovrida» BAETe
orn oehida 125



2UuBoAa Kal papkapiouaTa

B

Mnv ekBéoeTe To doxeio
avaueigng o BepPokpaaieg

mmavw atd 80 °C.
80°C max

Mpos&idotroIinTikég
uTTod&ieIg TTAVW oTO
KOTTAKI
& = Mn Aeitoupyeite Tn
OUOKEUN, XWPIG va givai
OWOTA TOTTOBETNUEVO QUTO
TO KGAUppQa
m  Mnv ekBéoeTe TO doyeio
avaueigng o€ Bepuokpa-
oieg Tavw atré 80 °C

Mpos&idotroinon Tavw oTo

oWHA KIVNTAPA

m  Mn XpPNOIYOTIOIEITE TN
OUOKEUT Xwpig £vBETO
améofeong

e

=

ESapTipara Kai oToixEia
XEIPICHOU

ZUYKPOTNMA KIVNTAPO UYNARG
10XU0¢g

To piep cival e€otTAIocéVO PE Evav KIvnTAPO
UWNAAG TaXUTNTAG, YE MIa TaXUTNTA KIVNTHPA
péxp! kal 45000 oTpo@ég To AeTTTO. ‘ETOI
ETMITUYXAvovTal X1 JOVO IBIaiTEPA YPryopa
Kal AeTTTé atToTeAéopOTA PEIENG, AN £TTIONG
eival duvarod éva CéoTapa Twv TPOPIwWV.

MNa mapddelypa Ye To QUTOUATO TTPOYPAUUA
Soup atd Kpua UAIKE TTapaCKEUAZETAl MIC
KauTA oouTra.

Ywoédeign: Ze mepimtwaon puBuIong TNG
TayxUTNTOG max, o€ TTEPITTITWOoN XProng Tou
TAAKTPoU Pulse kai o€ opiopéva autéuata
TTPOYPAUPaTa AEITOUPYEi TO Wiep OTO
MEYIoTO apIBud oTpopwy. lNa va atroQuyeTe
€va aveTTiOUUNTO EGTAUA TWV TPOPILWY,
eTTeCePYAOTEITE TO UAIKG yIa GUVTOUO XPOVO
1| M€ MIKPO apIBUO OTPOPUIV.

2UuBOAQ Kal popKkapiopaTa el

A1okoTrTNG «on/off»
lMa TNV evepyoTroinon Kai aTrevepyoTroinon
TNG OUOKEUNG.

‘Eveign kardotaong

lMa Tnv évdeIgn TNG KaTdoTaong TNG
OUOKEUNG KAl WG HOPKAPIoUA Yia Tn 6€an
MNOEV TOU TTEPICTPOPIKOU ETTIAOYEQ.

‘Evdeign

H évdei1&n avapBer: H ouokeun gival evepyo-

TTOINUEVN KOl O€ ETOINOTNTA AEITOUPYiag

H évdeign avafooBnver:

—  Z@AaApa OTn OUOKEUN

— To doxeio avaueigng dev gival cwoTd
TOTTOBETNMEVO 1) €XEl AUBEI

— O T1EPIOTPOPIKOG ETTIAOYEAG KATA TNV
evepyotroinon dev gival atn B€on pndév

— META atrd BIOKOTTH TNG TTAPOXNG
peUPATOG

— TEPICOOTEPO ATTO 572 AeTITA GUVEXOUG
Aeimoupyiag (xeipokivntn Aeitoupyia)

Mepi1oTPOPIKOG ETTIAOYENG
Ma TN ouvexn pUBUICN Tou aPIBUOU GTPOPWV
TOU poxaipioU avaueigng.

PuBuioeig

O¢éon pndév (10 papkdpiopa deixvel oTNV
€velgn kardoTaong) = AKivntotroinon

min  XaunAdTePOg apIiBUOS GTPOPWV

max YWnAoTepog apiBudGg oTPoPwvV
Mpoooxn!
Edv n ouokeun petd ammd 5% Aetrtd
ouvexoug Asimoupyiag e Tn puBUIoN
TayxUTNTOG Mmax ATTEVEPYOTTOIEITAl AUTOPATA,
METE TN VEQ EVEPYOTTOINON EPYOOTEITE TO
TTOAU 1-2 AeTTTG PE TN pUBUION max, eTTeIdn
SIaQOPETIKA BepuaivovTal Ta TPOPIUA TTAPA
TTOAU Kl UTTOPOUV VA TTIPOKAAEGOUV CNUIA
oTo doxeio.
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el Xpnron

YTr06£|§a|g
Otav o TTePIoTPOPIKOG ETTIAOYEAG KATA
TNV gvepyotroinan Oev gival oTn Béon
pN&év, To doxeio avapeigng AUBNKe 1 n
TTapoxn peUPATOG dIAKATINKE, avaBoaRn-
Vel N éveign KatdoTaong. OE0Te TTPWTA
TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ OTN BEon
pUNdEv Kal PeTé ouvexioTe TNV epyaaia.

— H puBuion Tou TrepIoTpoPIkoU eTTIAOYEQ
Oev £XEI KOYIa ETTIPPON) O€ TTEPITITWON
XpPHong Tng Aeiroupyiag Pulse.

MA/RKTpO Pulse

lNa tn ouvToun vepyoTToinon OTOV
uypnAGTEPO apIBUd oTpoPuv. H ouokeun
epyadeTal Pe TO PEYIOTO ApPIBUS GTPOPWY,
600 TraTiETal To TTAAKTPO Pulse.
Ymodeign: H Asitoupyia dev ptropei

va XPNoIPoTToINBEi, OTav eKTEAEITAI Eva
AUTOUATO TTPOYPAUHA.

MAQKTPa £MIAOYAS TTPOYPANHATOG
ME @wTOod1600UG (LED)

Ma Tnv etmAoyr| Kail TO EeKivnua Twv
AUTOUATWY TTPOYPAUUATWY. =» «AuTouaTa
mmpoypauuaray BAETe otn oeAida 124

MeTa Tnv evepyoTtoinan avdapBouv OAEG ol
pwrtodiodol (LED). MatwvTag éva TTANKTPO,
EEKIVA TO ETTIAEYPEVO TTPOYPAUUA KA N
OuOoKeun epyadeTal autduaATa.

Aoyeio avapeigng

Ma v eTeepyaaia péxpr kai 2 Aitpa
Tpo@iuwv. To doxeio avapeigng sival atd
TPIT@v. To Tritan gival éva ao@aAég atod
Bpalaon, AyeuaTo Kal GOCHO CUVOETIKO UAIKO.
Mpoooxn!

Mnv ekBéoeTe To doxeio avapeigng ot
Bepuokpaaieg révw amd 80 °C.

KaTtrdki pe 1o TTpa @poyng

Na 10 ao@aiég KAgioIpo Tou doxeiou avapel-
&ng katda T didpkeia TNG eTTeCepyaaniag. MNa
OUUTTAAPWON TEPAXITPEVWY ] UYPWYV UAIKWV
YUPIOTE TO TTWHA PPAYHG EVAVTIO OTN POPd
TWV OEIKTWV TOU poAoyioU Kal aPaipéOTE TO.

122

E¢dpTnpa wénong

Mo va oTTpwyVETE T UAIKG, TTOU KOAAOUV OTO
TEPIBWPIO 1) avapelyvuovTtal SUOKOAA, TTPOG
TO payaipl avapeigng. I’ autd yupioTe TO
TIWHA PPEAYNG EVAVTIA GTN QOPA TWV OEIKTWV
TOU poAoyIoU, apaIpETTE TO KAl TOTTOBETHOTE
TO €§APTNUA WONONG OTO AVOIyUa.

=> «Xpnon tou eéaprriuarog wonangc» BAEme
orn ogdida 123

ZuoTAHATA ao@aAEgiag

H ouokeur| diaBéTel didpopa cuoTAPaATA
a0QOaAgiag. =» «2uoTruara acpalsiagy
BAéme otn oeAida 125

Xpnon

A Kivduvog Tpauvpartiopou!
TotroBeTOTE TO PIG TNV TIPICA TOU
PEUUATOG, aPOU TTPWTA OAOKANPwWOoUV
OAEG 01 TTPOETOINATIEG VIO TNV £PYOTia PE
TN cUOKeUN Kal To oxEio avapeigng eivai
OWOTA TOTTOBETNPEVO TTAVW OTN BACIKA
OUOKEUN.

— Mnv Bacete TTOTE TO XEPI OOG PETA OTO
ToTToBETNUEVO TTAVW SOXEID avApEIEnNg
Kol DOUAEUETE PUOVO [E TOTTOBETNUEVO TO
KOTTAKI.

Ymodei§n: H cuokeun epyddetal yévo pe

OowaTd ToTroBeTNUéVO doxeio avAapeEng.

= Eik. [

1. TomoBetr|oTe TN BACIKA CUOKEUN TTAVW
o€ pia oTabepry, opIfovTIa ETTIPAVEIQ
epyaaiag. ToTToBeTACTE TO £VOETO
améoBeong TaAvw oTn BACIK CUOKEUN.
MpooéETe TNV gyKOTTH.

ZnUavTIKG: Mnv ToTT00eTrIO0ETE TO BOYXEID

QVAMEIENG TTOTE Xwpig évBeTo aTTOoRETNG.

2. TotmroBetAOTE TO OOYXEIO AVAUEIENS TTAVW
oTo évBeTo améofeong. MNpooétTe, va
TIPOCApPOLeTal TO doyEIO avAUEIENG
oT1abepd TTAVW OTN GUOKEUN.

3. lMpooBéoTe Ta €mMOUUNTE UAIKG GTO
doxeio avapegng.

4. TotroBetr\OTE TO KATTAKI padi Je TO TTWHA
@PAYNG Kal TTIECTE TO duvaTA.

5. [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ PEXPI
TEPUA EVAVTIA TN QOPA TWV JEIKTWYV TOU
poAoyiou (Béan undEv).




6. XuvdéaTe TO PIg OTNV TIPIda.
EvepyoTroifjoTe Tn OUOKEU JE TO
S1akoTrTn ONn/Off. OAeg 01 pwTodiodol
(LED) avaBouv.

7. TupioTe TOV TTEPICTPOPIKO ETTIAOYEQ apyd
TTPOG TN GOPd TWV BEIKTWV TOU poAoyiou,
MEXPI TNV €TTITEUEN TOU ETTIBUKNTOU
apiBuou atpowv. H pwrtodiodog (LED)
KaTdoTooNng avapel.

Yoédeign: Xprion Twv TTARKTPWY

ETMIAOYNG TTPOYPAUHATOG = «AuTouara

mpoypduuara» BAETE atn oeAida 124 .

8. EmegepyaaTeite Ta UAIKAE TOCO, PEXPI Va
emTEUXOEI N €MOUPNTA GUVOXT| UAIKWV.

9. [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKS ETTINOYEQ UEXPI
TEPUA EVAVTIO OTN QOPA TWV BEIKTWV TOU
pohoyioU (Béon undév). Mepiyévete TNV
QKIVNTOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

10. ATTevEpPYOTTOINOTE TN GUCKEU JE TO
S1akoTrTn On/Off. ATToouvd£oTE TO QIG.

11. AgaipéaTe To doxeio avaueigng.
AQaIPETTE TO KATTAKI.

12. AdeidoTe TO Peiypa.

KaBapioTte 6Aa Ta e¢aptriara.

=> «Kabapioudg kar ppovrida» BAETe atn

oehida 125

ZUPTTARPWON UAIKWYV

= EIK.

1. TupioTe TO TTWPO PPayNG EVAvTIa OTN
@OpPAa TwV OEIKTWYV ToU PoAoyiou Kal
aAQAIPEDTE TO.

2. JupTTANPWOTE TEPOXIOUEVA R uypd
UAIKG pé€oa atté To avoryua. MpooéfTe Tn
MEYIOTN TTOCOTNTA TTAPWONG.

3. TomroBeTAOTE TO TIWHA PPAYAG KAl
OQi¢TE TO TTPOG TN POPA TWV JEIKTWYV TOU
pohoyiou.

4. EmegepyaoTeite Ta UAIKA TOOO, PEXPI VO
€MITEUXOEI N €TTIOUPNTA CUVOXT UAIKWV.

=> Eik. 5]

Ma cupTTARPWON JEYAAWY TTOCOTATWV:

1. TupioTe Tov TTEPICTPOPIKO ETTIAOYEQ PEXPI
TEPUA EVAVTIO OTN POPA TWV BEIKTWV TOU
pohoyioU (Béon undév). Mepiuévete TNV
QKIVNTOTTOINGN TNG CUOKEUNG.

2. ATTevepyOTTOINOTE TN CUCKEUN UE TO
S1akoTrTn On/Off. ATToouvd£aTe TO QIG.

Xpnon el

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

Mnv a@aip€oETe TTOTE TO KATTAKI PE

ouvoedepévn OTO PEUPA OUOKEUN.

AQaIpéoTE TO KATTAKI.

2UMUTTANPWOTE T UAIKA.

ToToBeTrOTE {AVA TO KOATTAKI.

>uvdEaTe TO QIG OTNV TIPida. Evepyortrol-

noTe TN cuokeun pe 1o d1akoTTn On/Off.

‘OAgg o1 pwrodiodol (LED) avaBouv.

7. TupioTe TOV TTEQITPOPIKO ETTIAOYEQ Apyd
TIPOG TN POPA TWV BEIKTWV TOU POAOYIOU,
MEXPI TNV ETTITEUEN TOU £TTIBUPNTOU
apiBpou oTpowv. H pwrodiodog (LED)
KOTAoTOONG QVAPEL.

8. EmegepyaoTeite Ta UNIKG TOOO, PEXPI Va
€MTEUXOE N €MOUUNTH ouvoxr UAIKWV.

XpAon Tou e§apTAATOG WONONG

/A KivSuvocg Tpaupatiopou!

Mn xpnoigoTrolgite To £€apTNUA WONONG

TTOTE XWPIG TOTTOBETNPEVO TO KATTAKI!

= Eik.[d

1. TupioTe TO TTWHA PPAYAG EVAVTIA OTN
@OpPA Twv OEIKTWYV TOU poAoyIou Kal
aQaIpéaTE TO.

2. BdATe 10 oUPTTAPOBIOOUEVO EEAPTNHA
wenaong oTo dvolyua.

3. ZmpwéTe Ta UNIKG PE To €€dpTNUa
wenaong Tpog 10 paxaipl avaueigng. I’
auto 0dnynoTeE To £€APTNUA WONONG OTIG
YWVIES Kal KATA PAKOG TWV TOIXWHATWY
Tou dox€Eiou avaueIgng.

4. MeTd aaipéoTe ava apéCTWS TO
e€apTnua wenaong. ToTroBeTAOTE TO TTWHA
@PAyYNG Kal OQIETE TO TTPOG TN POPA TWV
OEIKTWYV TOU poAoyiou.

Ymodeign: Me tn xprion Tou C0pTAUATOG

wenang ptropei va BeATIWOEI onuavTiKa n

TTOI6TNTA TOU ATTOTEAECUATOG PEIENG.

XpARon Tng Asitoupyiag TTaAHOU

(Pulse)

m Mg gvepyoTtroinuévn Tn CUOKEUN] TTOTHOTE
10 TTAKTPO Pulse 1Tpog 10 K&TW KaI
KPATAOTE TO TTATNMEVO.

m  Ooo 10 TAAKTPO Pulse kpaTiETal
TTOTNPEVO, EPYACETAI N CUOKEUN WE TO
MEYIOTO apIBUO OTPOPUIV.

o0k w
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el AuTtouara TTpoypduuaTa

m  AgnoTe 10 TTANKTPO Pulse eAelbepo.
H ouokeun| epydadetal {ava pe Tov
TTPONYOUMEVWG ETTIAEYUEVO apIBud
OTPOPWV.

Y6deign: Kartd mn SIGPKEIQ TTOU TPEXEI

£va AUTOPATO TTPOYPANMA, BEV UTTOPET va

xpnoiyotroinBei n Aeitoupyia TaApou (Pulse).

Autéopata TpoypapHaTa

H ouokeur| diaBéte1 6 (3)* autéuaTa
TTpoypaupaTta (avaAoya 1o JovTéNo). MeTa
TO TTATNMA TOU AVTIOTOIXOU TTAAKTPOU EEKIVA
TO ETTIAEYHEVO TTPOYPAUMA KOl ETTEEEPYALETAI
TQ UAIKG E TIG TIPOPPUBUICUEVES TOXUTNTEG
Kal XpoVvIKEG BIGpKeIEG eTTeCEpyaaiag. To
TTPOYPAUUO OTANATA PJETA TNV TTAPACKEUN
auTtéuara.

Ta akéAouBa TTpoypdupaTa uTTopouyv va
€TTIAEYyOUV:

Mpoypduuara

Shake lNa smoothie @poUTwWV Kai
MIAKGEIK PE QPEOKA UAIKA
Smoothie Ta mpdoiva smoothie
KI smoothie @poUTwV Pe
KOTEWUYHEVA UNIKG
Soup MNa TNV TTapackeun KAuTAg
oouTTag
Ice Cream* [ia TTaywTO KOl COPUTTE
Sauce* MNa odAToeg Kal vTImT
Cleaning* Tlpdypaupa kaBapiopou

* AvaAoya e TO JOVTEAO

Mpoooxn!

Otav TepUATIOTEI TO AQUTOUOTO TTPOYPAPHA

Soup, pnv &ekivoeTe {ava To TTPOYPAPA

Soup, £11€10r] SIOPOPETIKA BepuaivovTal

Ta TPOPIMA TTAPA TTOAU KAl UTTOPOUV va

TTpoKaAéoouv {nuId aTo doXEio.

Ymodei§eig:

— XpNOIUOTTOIEITE TO AUTOUATO TTPOYPAMH
Soup pévo ue Kpua UAIKG. Edv
TTPooTEBOUV KauTd UAIKA, augdver n
Bepuokpaaia TTapa TTOAU.

— 'Eva autépato Tpoypauua UTTopEi va
gekivrioel uoévo, éTav o TTEPICTPOPIKOG
emAoyéag eival atn B€on pndév.
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— ’'Eva autépato Tpdypauua JTTopEi va
TEPUATIOTEI OTTOTEOATIOTE, TTATWVTAG
gavd 10 avTioToIXO TTAAKTPO ETTIAOYAG
TTPOYPAUPATOG ] ATTEVEPYOTTOIWVTAG UE
10 d1akéTITN ON/Off.

‘Eva mrapddeiypa

Mapaokeun smoothie axAdadi

(ouvtayn =» «Smoothie axAadi» BAEme atn
oehida 127)

=> EiK.

1. TomoBetioTe TN BaCIKA cuokeun TTAVW
o€ pia oTaBepr), opIOVTIa ETTIQAVEIQ
epyaaiag. TorroBeTACTE TO £VOETO
améoBeong TAvw OTn BACIKr) CUOKEUN.
MpooéTe TNV €yKOTTH.

ZNMAVTIKG: Mnv ToTT00eTrOETE TO SOXEID

avApEIENG TTOTE XWwpIiG €vOeTO aTrOCGREONG.

2. TotmroBetAOTE TO DOYXEIO AVAUEIENG TTAVW
oTo évBeTo améofeong. MNpooétTe, va
TIPOCOPUOLETAl TO DOXEIO AVAUEIENG
oTabepd TTAVW OTN GUOKEUN.

3. lMpooBéoTe Ta €mBUUNTE UAIKG GTO
doxeio avapeigng.

4. ToToBeTACTE TO KATIAKI Padi JE TO TTWHA
@PAYNG Kal TTIESTE TO duvaTd.

5. TupioTe TOV TTEPIOTPOPIKS ETTIAOYEQ UEXPI
TEPUA EVAVTIA OTN QOPA TWV SEIKTWYV TOU
poloyiou (B€an pndév).

6. 2uvdéoTe TO QIG OTNV TIPICA.
EvepyotroinoTe TN OUOKEUN PE TO
d1okoTTTn ONn/Off. OAEg 01 pwTodiodol
(LED) avdaBouv.

7. TMatAoTe TO TTAAKTPO ETTIAOYNG
Tpoypduuatog Shake. H owtodiodog
(LED) Tou TTAAKTPOU avapel.

8. H ouokeun emmegepyddetal Ta UAIKG
auTtéuara.

9. H ouokeun Tepuaricel Tnv emeCepyaaia
autopara. OAeg o1 pwTodiodol (LED)
avdpouv.

10. ATTeEvEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN WE TO
O1akoT1TTN ON/Off. ATTOGUVOEDTE TO PIG.

11. ApaipéaTe 10 doyeio avaueigng.
AQaIpEOTE TO KATTAKI.

12. BaATe 10 £101M0 smoothie gpoUTwy o€
TToTAPIA.

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€aptrpara.
=> «Kabapioudg kai gpovridar BAETE
orn oehida 125



KaBapiopdg kai gpovrida

H ouokeur| kai Ta XpnoIPOTToloUPEVa {EXW-

PIOTA £€apTAUATA TTPETTEI VA KOBapidovTal

TTPOCEKTIKA JETA aTTO KABE XpPrion.

A Kivduvog nAekrpotrAngiag!

— [Mpiv Tov KaBaPIOYO ATTOCUVOETTE TO PIG
aTroé v TTpida.

— Mn Bubicete TTOTE TN BaACIKA CUOKEUR
o€ uypd Kal unv Tnv Kabapicete oTo
TIAUVTHPIO TWV TTIATWV.

— Mn xpnoI1POTIOINCETE ATPOKABOPIOTH).

A Kivduvog TpaupaTiopou!

MnVv aQKOUUTTACETE TTOTE TO Yaxaipl avaPEeIgng

ME YUMVA XEpIa. XpnaoiyoTroleiTe BoupToa.

I'Ipoaoxn'

Mnv xpnoIPoTTOIEiTE KOBAPIGTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTTVEUHA.

— Mn XpnOIYOTIOINCETE KAVEVA KOPTEPOD,
aixuneEo 1 METAANIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoiyotroigite okAnpd Travid i
KaBapIoTIKA.

Y1'r°6£|§£|g
KaBapioTe Ta e€aptuaTta apéowg PETA
N xpnon. ‘Etol dev Enpaivovtal Ta
UTTOAEIMMaTa Kal 8¢ @OEgipeTaI TO TTAACTIKO
(17.X. a1 QIBépia €Aaia OTa PTTAXOPIKG).

— Katd tnv emegepyaoia .. Ta kapota
MTTOPOUV Va TTPOKOAEoOUV GAAAYEG OTO
XPWHA OTa TTAACTIKA PEPN, TTOU ITTOPOUV
VO OTTOUOKPUVOOUV HE PEPIKEG OTAYOVEG
atd Aadi aynTou.

— Ta Tov euKoAGTEPO KOBAPIoUO TOU
doxEiou avauEeIENG aQaIPECTE TO KAAUPUA
NG AaBng atd TN AaBr Kal JETG TO
OTéYVWHA TOTTOBETAOTE TO {avd.

>tnv Eik. [€ 6a Bpeite pia emokdéTTNon,

TIWG TTPETTEl Vo KaBapidovtal Ta EEXwpIoTd

eCapTruaTa.

KaBapiopdg kal gpovtida el

MNpoypappa «Cleaning»

Ma Tov atrAd Kai ypriyopo TTpokabapioud.

m  TomroBeTroTe TO GdEI0 BOYEID AVAUEIENG
OTn OUOKEUN).

m [pocBéaTe 1,25 Aitpa {e0TO vEPO Kal
2 oTaYOVEG ATTOPPUTTAVTIKO TTIATWV.

m  TOTTOBETAOTE TO KOTTAKI YOl JE TO TIOHA
@PAyYNG Kal TTIECTE TO duvaTd.

m EvepyomroifoTe {ava Tn cuokeun Kal
TTATAOTE TO TTARKTPO ETTIAOYNG TTPOYPAU-
paTtog Cleaning.

m  H ouokeun ekTeAEI TOV QUTOUATO TTPO-
KaBapIouo Kai TepPaTiCel TO TTPOYPANMA
auTouaTa.

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUI| PE TO
B10ko6TITN ONn/Off. ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  AgaipéoTe TO doxeio avapeigng, To
KOTTOKI Jadi JE TO TIWHO @PAYAS Kal TO
£€vBeTo aTTdOoREONG.

m  =€TTAUveTE KaAG OAa Ta CapTAPAT Kal
evdexouéVwG EavakaBapioTe Ta.

m  KaBapioTe Tn BaCIKr) GUCKEUN).

ZuoTApaTa ao@aAgiog

Ao@dAeia evepyotroinong /
200ThHa auTOUATNG

ATTEVEPYOTTOINONG

O XeIpIOPOG TNG CUCKEUNG PTTOPEI va yivel
pévo, 6Tav To doxeio avapegng eival cwaTd
TOTTOBETNMEVO KAl OTAV O TTEPIOTPOPIKOG
€MAOYEAG KATA TNV EVEPYOTTOINGN ] META
atré SIOKOTTA TNG TTAPOoXNG PEUNATOG gival
yupiopévog atn Béan undév. H ouokeun
QTTEVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA, OTAV TO

doyeio avapeigng xaAapwaoel. H cuokeun
QTTEVEPYOTIOIEITAI OTN XEIPOKivNTN AgITOUpYia
(apiBu6G oTPOPWY Min — max) autéuaTta
META aTTO 5%2 AeTTTG OUVEXOUG AEITOUPYIOG.
=> «Avripetwimion BAaBwv» BAETE aTn
oedida 126
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el AvTigeTwTrion BAaBwv

Ac@dAsia uTTEPPOPTWONG

>& TTEPITITWON UTTEPBEPUAVONG ATTEVEPYO-
TTOIEITOI O KIVNTHPAG QUTOUATA. =» «AVTIUE-
Twrmion BAaBwvy» BAEe atn aeAida 126

Yodei§n: Ze epIiTTTwan evepyoTroinang
TNG TTPOCTACIAG UTTEPPOPTWONG UTTOPET Va
eM@avVIOTET p1a eEAa@PId EEvn oopr). AuTé dev
eival kapia évoeign yia pia AdBog Asitoupyia.

AvTipeTwtrion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mpiv TNV avTipeTwTmon piag BAGRNG TpaBnETE
TO @IG a1 TNV TIPICa.

Ymodei§n: Ze mepiTrTwon evog

OQAAPATOG OTO XEIPIOPO TNG OUOKEUNG,

MIOG EVEPYOTTOINONG TWV NAEKTPOVIKWV
ACPAAEILV f EVOG EAATTWPATOG TNG
OUOKEUNG OV PTTOPEL va gvepyoTroinBei
TAé0V N ouokeur]. MNpooTTabAcTE TTPWTA

VO QVTIMETWTTIOETE TO TTPOBANUA TTOU
EPPavioTNKe Pe TN BorBeia Twv akoAoUuBwv
UTTOOEICEWV.

Mpoooxn!

Z¢& TTIEPITITWON TTOU €V PTTOPET Va
QvTIMETWTTIOTET £T01 pIa BAGPN, atTeuBuvOeiTe
aTNV UTTNPETia eSUTTNPETNONG TTEAATWV.
BAagn

H ouokeur| dev EeKIva 1) aTTEVEPYOTTOIEITAI
KaTd Tn dIdpKela TnG Xpnong. H évdeign
KatdoTaong avaBoaBrvel.

MOavég aitieg

— To doxeio avapeigng dev eival cwaoTd
TOTTOBETNMEVO, €XEI AUBE ] €XeElI
agaipeBei.

— O 1rePIOTPOPIKOG ETTIAOYEQG KATG TNV
gvepyoTToinon rj HETA aTrd pia BIOKOT
TOU pelpaTog dev ATav aTn Béon Pundév.

— H ouokeun ATav GTn X€IPOoKivnTn
Aeitoupyia (apiBudg oTpoPwv
min — max) yia TTEPIcoOTEPO ATTO
5% Nertd 0T ouvexn Aeiroupyia.
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AvTipeTwTTioN

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUCKEUIN PE TO
01aKoTTTN ONn/Off.

m TotroBeTroTE TO dOXEIO AVANEIENG OWOTA.

m  [upioTe TOV TTEPIOTPOPIKS ETTIAOYEQ UEXPI
TEPUA EVAVTIA OTN QOPA TWV SEIKTWV TOU
poloyiou (B€an pndév).

m  EvepyotroifoTte Tn OUOKEUR PE TO BIOKO-
TrTn On/Off. H évdeign kardotaong avael.

BAdGBn
H ouokeun dev ekiva A aTTevEPYOTTOIEITAl
KaTd TN SIGPKEIA TNG XProNG.

MeéavA aitia

H aopdaAcia utrep@OpTWONG €ival

EVEPYOTTOINMEVN.

AvTipyeTwTTIoN

m [UpioTe TOV TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ PEXPI
TEPUA EVAVTIO OTN QOPA TWV BEIKTWYV TOU
poAoyiou (Béan undév).

m  ATTEVEPYOTTOINOTE TN GUOKEUN PE TO
01aKkOT1TTN ONn/Off. ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  AgaipéaTe To doxeEio avAapeigng.

m  AQrOTE TN GUOKEUN VO KPUWOEI TTEPITTOU
15-20 AeTTTd KOI JETA EVEPYOTTOINOTE THV
€K VEOU.

m  X¢& TTEPITITWON TTOU N OUOKEUN OV EEKIVA,
avaTtrodoyupiaTe Tn ouokeun. Mi€oTe TO
KOUUTTI ETTAVOQOPAS OTNV KATW TTAEUPG
(= Ek.[X-1c).

B 2& TTEPITITWAON TTOU TO KOUWTTI £TTAVA-
@opdg eival UTTAOKAPIOPEVO, OPHOTE
TN CUOKEUN VO KPUWOEI TTEPAITEPW KAl
TIPOCTIABAOTE APYOTEPA €K VEOU.

2UVTaYEG

Ymodeigeig:

— Zmv E. [@ 6a Bpeite évav TTivaka pe
TTEPAITEPW TTAPABEIYHATA EPAPHUOYNG.
KaBapioTe 10 TpO@IUG TTRIV OTTO TNV
emegepyaoia Kal TepayioTe Ta. AQaipéoTe
TO OKANPG ouoTaTIkG, OTTWG OTTOPOUG Kal
PAOUBEG.

— O1 ouvtayég Kal Ta TrTapadeiypaTta
E£PAPUOYNG MTTOPOUV VA EKTEAEGTOUV
£TTIONG XWPIG autépaTo TTPOYPAUUA.

" autd augnOTE PE TOV TTEPICTPOPIKO
€TMIAOYEA TRV TaXUTNTA aTTO Min PEXPI
max Kal avapeigTe OAa Ta UAIKG, PEXPI va
ETNITEUXOEI N ETOUPNTI OUVEKTIKOTNTA.



Smoothle axAadi
3 pmravaveg
— 3 ayxAadia
—  Xupég a1mé duo TTopToKAAI
(Trepitrou 200 ml)
— 100 ml kpUo vepd
m  Koyrte ta TTAupéva axAddia kai Tig
KaBOpPIOYEVEG UTTAVAVEG OE KOPUATION.
m [lpooBioTte 6Aa Ta UAIKG aTo doyEio
QAVAPEIENG Kal TOTTOBETAOTE TTAVW TO
KOTTAKI JE TO TTWHA PPAYNG.
m [latoTe 10 TTANKTPO Shake.
m  Metd TN AR Tou auTtéuaTou TTPoypPdu-
paTog oepPipete To smoothie @péako.
ZupBouAn: Ta axAddia, avaloya pe 10
€idog, utTopEi va gival evTeAWS dIaQOPETIKA
oTn yeuon. Otroiog dev €xel YAUKA axAadia,
pTTOpEi va kKapukeuael To smoothie,
TTPOCBETOVTAG BUO UEXPI TEGOEPIG
XOUPMASEG - auToi divouv pia TTOAU ATTIa
YAUKGSQ, TTou TaIpIddel ECQIPETIKG PE TA
UTTOAOITTO UAIKG.

Smoothle MoUpa-péAI
400 yp. KOTEWUYPEVA QPANTIOUEL /
peiypa poUpwv

— 1 pmavdva

— 500 ml yéAa

— 3 KOUTOAIEG XUNGG Aepoviou

— 2 KOUTONEG PENI

m  AQnoTe Ta QPAUTTOUAL / TO Peiypa
HoUpwV va EETTAYWOOUV.

m  Koyre Tnv kaBapiopévn ptravava oe
KOMMATIAL

m [1pocbéaTe OAa Ta UAIKA GTO doxeio
QAvAPEIENG Kal TOTTOBETAOTE TTAVW TO
KOTTAKI JE TO TTWHA PPAYHG.

m [latroTe 10 TTANRKTPO Smoothie.

m  MeTtd TN AR Tou auTtéuaTou
TTPOoypAuuaTog aepPipete To smoothie
PPETKO.

JuvTayég el

Smoothie awd @péoka
<ppoum-TZ|VTC£p

4 xoU@TEG TTPACIVN COAATa

2 ayAadia

2 ptravaveg

1 KOUUATI @pETKIa TTITTEPOPICa (TTEPITTOU
15 yp.)

10 Traydkia

200 ml kpUo vepd

[MAUveTE KOAG TNV TTPACIVN COAGTO.
Kowre ta mAupéva axAadia kai Tig
KOBAPIOUEVEG UTTOVAVEG OE KOPMATIO.
KaBapioTe 10 1CiviCep (TTITTEPOPICD).
MpooBéaTe 6Aa Ta UAIKG 0TO Oo)EiD
avaueigng Kal TOTTOBETACTE TTAVW TO
KOTTOKI JE TO TTWHA GPAYNG.

MatAoTe 10 TTANKTPO Smoothie.

Metd 1n AAgN Tou autduaTou
TTpoypduuaTog oepRipeTe TO smoothie
PPETKO.

I'Iavao HUPTIAAO

1 pn ereepyaapévo Aepodvi

150 yp. yiaoUpTi atrd TTARPES YAAa

150 yp. daxapn axvn

600 yp. KaTeWuypéEva pUupTIAAG

150 ml kpUo TTARPEG YaAa

MpooBéaTe 6Aa Ta UAIKG 0TO OO)EiD
avAapeigng Kal TOTTOBETACTE TTAVW TO
KOTTOKI JE TO TTWHA GPAYNG.

AvdAoya pe To povtélo: MNatioTe

10 TTANKTPO Ice Cream kai apACTE TO
QUTONATO TTPOYPAUHA VO TPEEEL.

"H: Mg Tov TTEPIOTPOPIKS ETTIAOYEQ
augAoTe apyd TNV TaXUTNTA KAl AVAPEIETE
OAa Ta UAIKG, PEXPI va ETTITEUXOET pIa
KPEMWONG OUVEKTIKOTNTA.

MeTayyioTe T0 TTAywTO KAl EVOEXOPEVWIG
BaATe TO aKOPa Aiyo xpdvo oTov
KOTOWUKTN, 6TaV €ival emOuunTA JIa
OKANPATEPN GUVEKTIKOTNTA.

ZupBouAn: To TTaywTd PTTopEi va
TIAPOAOKEUOOTEN Kl E AAAD KOTEWUYHEVA
poUpa (TT.X. @PANTIOUAL, PPAOUAEG 1 PEiyua
MoUupwv).
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el Améoupaon

Mpdoivn odAtoa

— A6 éva patodki paiviave, utropdvrda,
AatraBo, muTTPIVEAAQ, KGpdapo,
QPAYKOPAIVTAVO, PPECKO KPEUMUUDAKI

— 2 KOUTONEG veEPO

— 460 yp. Créeme fraiche

— 230 g &ivA kpépa yaAakTog

— 1 KOUTOAdKI JouoTapPda

— 3 kouTaAiEg AddI (TT.X. KapudEAaIo)

— 1 KouTaoAId EUBI 1] XUNGG Agpoviou

— AAGTI KaI TTITTEPI

m  [TAUveTE TO OPWUATIKA QUTA KAl AQACTE
TO VO OTPayYiCouv, apaipEéaTe Ta OKANP&
KOTOAVIQ.

m [lpocBéaTe OAa Ta UNIKG OTO Boxeio
QavAUEIENG Kal TOTTOBETAOTE TTAVW TO
KOTTAKI JE TO TTWHA GPAYNG.

m  AvdAoya pe 1o povtélo: lNMatrjoTe 10
TTANKTPO Sauce Kal aQroTe TO AUTOPATO
TTPOYPAUUA VO TPEEEI

m 'H: Mg Tov TTEPIOTPOPIKO ETTIAOYEQ
augnaTe apyd TNV TaXUTNTA KAl AVAMEIETE
OAa Ta UNIKG, PEXPI Va ETTITEUXBE pIa
KPEPWONG CUVEKTIKOTNTA.

m  KopukeloTe TN GAATOO Kal BAATE TN O€
Opooepd PEPOG.

ZupuBouAn: H odAToa Taipiadel eEaIPETIKG

oTa Bpacpéva auyd, TTOTATEG KOl AOXAVIKA.

Z0un KpETrag

— 300 ml yéAa

— 100 yp. aAeupi

— 2 MIKPG& auya

— 1 péda aAdT

— 1 kouTaAdkI AadI (TT.x. NAIEAQIO)

m [lpocBéoTte OAa Ta UAIKG aTO BoyEio
avAapeigng Kal ToTToBeTAOTE TTAVW TO
KOTTAKI JE TO TTWHA PPAYNG.

m  O£0TE TOV TTEPICTPOPIKO ETTIAOYEQ OTO
max Kai avapei¢te OAa Ta UAIKG yia 30-60
OeuTePOAETTTA.

m  BdAte Tn {Uun Kpétrag avd pepida o€ Eva
KauTO Kail BOUTUPWHEVO TNYAVI Kl WHOTE
™mnv.
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ZoUTTa VTOHATAG

— 750 yp. @PEOKEG VTOUATEG A VIOPATEG
atré 1O KOUTi

— 2 KOKKIVEG TTITTEPIEG

— 90 yp. kapUdia KAGIoUG

— 6 @UAAa BaciAikou

— AANA&TI KaI TTITTEPI

m  [TAOVETE TIG PPEOKEG VTOUATEG KAl
aAQaIPEDTE TO JEPOG YUPW OTTO TO
KOTOAVI.

m [1pooBéoTte 6Aa Ta UAIKG oTO doxeio
QVAWPEIENG Kal TOTTOBETAOTE TTAVW TO
KOTTAKI JE TO TTWHA QPAYAG.

m [latoTe 10 TTARKTPO Soup Kal apACTE TO
QUTONATO TTPOYPAUMA VO TPEEEL.

m  Metd Tn AMEN Tou aQuTOPATOU
TIPOYPAUMOTOG KAPUKEUOTE Kal OePPRIpeTE
TNV KauTH ooUTIa.

Ymoéde1gn: e mePITITwon TTou n oouTra

META TN AAEN TOu auTOuaTOU TTPOYPAUUOTOG

Oev eival akOun apkeTd CeoTr, B¢oTe TOV

TTEPIOTPOPIKO SIAKOTITN GTO Max Kal

QVOMEIETE TO TTOAU aKOMN 1-2 AeTTTA.

Amréoupon
ATToppiyTe TN CUCKEUAGIQ YE TPOTTO
@IAIKO TTpOG TO TTEPIBAAAOV. AuTh N

mmm  JUOKEUN XOPOKTNPIZETaI CUPPWVA PE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWY KaI NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Tpokabopilel Ta TAaigia yia
Mo atréoupon Kal aglotroinon Twv
TTOAIWV CUCKEUWY HE I0XU G” OAn TNV
EE. lNa Toug 1pO1TOUG ATTOKOUIBNG
TT0U 10YUO0UV £TTi TOU TTAPOVTOG, Ba
0aG EVNHEPWOEI O EI0IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig 61ToIEG AANAYEG.



Opoi Eyyunong

1. H gyylunon KaAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PO TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIAoTNHa €ikool TEOOApwWY (24)
UNVWV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopdg TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. MNa v
TTaPOXI TNG €yyUnong aTraiTeital N €TiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypageTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIOG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVOPOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KAl TNG AVTIKATAOTACNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTOBWY, OTTWG T YUGAIVA, AAUTITAPES KATT.). ATrapaitnTn TTpoU-
TOBEON yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEUAG va TIPOEPXETAI ATTO TNV TITANUMEAR KOTOOKEUR
NG Kai Ol €TTi TTapadeiypaTt ammd KAk xprion, AavBaouévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN cuvTrpnon atmd mpdowta pn e¢ouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
n atrod e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A IaQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnV TTePITITWoN TToU TO TTPOIdV 8ev AeiIToupyei 0waoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACTOV N TIANUUEAAG
AerIToupyia ekdnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada PRI (1) To egouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE OKOTTO TN XPHON YIO TNV OTToI0 KATOOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
XPEwaon yia avTOAAAKTIKG A TNV Epyaadia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON O1 KiVOUVOI TTOU GXETICOVTaI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUN
oToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To Eouaiodotnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKIoKEG ZUOKEUEG
AB.E. epboov dev mpayparotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAv TTPAOWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyUnang TTPETTEl va yivovTal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1) To e§ouaiodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVQ TTPOIOV TTOU XPNOIUOTIOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPron).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTavel av atrokoAAnBouUv, aAAoiwboulv
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG ACPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apIBPOS GEIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon &ev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég ) kabBapiopoUg TTou éAaBav xwpa o€ KEVTPo ZEPPIG PN £§ouaiodoTnuévo atrd Thv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—A\&Bog xprion, uTTEPBOAIKN XPron, XEIPIOWO 1 AsIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPOTIO Wn CUMQWVO PE TIG
0dnyYieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIA XPAONG KaI/ff OTA OXETIKA £yypaga XPAong, CUNTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPaOia, GwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPAXEG,
AGBog TéOEIG TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUMATOG, i OTToIodATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNPEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdoTaon TNG CUCKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIOpOwaon TNG KATOTTIV TTOTOTIoiNGNG
NG aduvapiag emokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ eTTIoKeUr A N QVTIKATAOTACN EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UANIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong ETIOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° AW EBVIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motapou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EEYMHPETHZHZ NMEAATQN
ABAVA ... 17° XAu EBvikrig 000U ABnvwv — Aapiag & Motapou 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B£pun

Marpa . . XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeeeen NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
KUTTPOG. ..t ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwoaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 NUEPEG, TUTTIKN XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak igin tasarlanmistir.
Cihazi sadece evinizde hazirlayacaginiz miktarlar ve sureler i¢in
kullaniniz. Izin verilen azami miktarlari (bkz. “Tarifler”) agmayiniz.

Bu cihaz sivi ya da yari kati besinlerin karistirilmasi, ¢ig meyve ve
sebzelerin dogranmasi/kiyilmasi, besinlerin purelenmesi ve derin
dondurulmus besinlerin (6rn. meyve) veya kup buzlarin dogranmasi
icin uygundur. Cihaz baska cisimlerin veya maddelerin igslenmesi i¢in
kullaniimamalidir.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yukseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilar

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyunuz, verilen bilgilere gore
hareket ediniz ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayiniz! Cihazi
bagka birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz.
Cihazin dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi
nedeniyle olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir

kisinin nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda
bilgilendirilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri
anlamis olmalar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti
kablosundan uzak tutulmalidir ve cihazi kullanmalari yasaktir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi
calismalari ¢cocuklar tarafindan gercgeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Gzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik
kablosunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlt
tehlikenin onlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gerceklestirilecek tum
onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yartttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi isletim sirasinda surekli olarak
g6Ozetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak yuzeylerin (6rn. ocaklar) Gzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.

m Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharl temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleriniz
nemli veya islak durumdayken kullanmayiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

m Cihazi her kullanimdan sonra, gozetim altinda degilken, pargalarini
ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden dnce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

m Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar pargalarini
veya yedek parcalari degistirmeden dnce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz.

m Mikser cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokmayiniz!
Mikseri kesinlikle kapagi yokken calistirmayiniz.

m Keskin bigaklar ile galisirken, kabi bosaltirken ve temizlik yaparken
dikkatli olunuz.

m Cihazi kapatmadan 6nce, doner dugmeyi mutlaka saat donus
yonunun tersine dogru dayanak noktasina (sifir konumu) kadar
geviriniz.

m Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir stre
hareket etmeye devam eder. Tahrik sisteminin (motorun) tamamen
durmasini bekleyiniz.

m Cihazi sadece komple monte edilmis durumdayken kullaniniz.

A Haslanma tehlikesi!

m Sicak sivi doldururken dikkatli olunuz. Ani bir buhar olusumu
sonucunda sivi cihazdan disari sigrayabilir.

m Cihazi ¢alistirirken kapagi daima bir eliniz ile sabit tutunuz. Bu
sirada elinizi malzeme ilave etme deligine sokmayiniz! Sicak
malzemeler ile ¢aligilirken, kapaktaki malzeme ilave etme
agzindan buhar gikisi olur.

A\ Bogulma tehlikesi!

Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.

/\ Dikkat!

m Karistirma kabinda yabanci cisimlerin mevcut olmamasina dikkat
ediniz. Dolum agzina veya govdeye, herhangi bir cisim (6rn. bigak,
kasik) ile mudahale etmeyiniz. Kapak takili durumdayken sadece
urun ile birlikte teslim edilen tikaci kullaniniz!

m Cihazin, besinlerin hazirlanmasi igin gerekli olandan uzun
sureyle agik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos
calistirmayiniz.

A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa mutlaka

iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 136
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tr icindekiler

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz
igin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet
sayfamizda bulabilirsiniz.

Icindekiler
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Tarfler. ..o 137
Elden gikartilmasi..........ccoovvineniincnen, 139
Garanti......ccooeeeeeiiei e 139

Genel Bakis

= Resim [\
1 Ana cihaz / motor blogu

a Sonumleme althgi

b Tahrik sistemi

¢ Sifirlama digmesi

(asin yuk korumasi)

2 Kumanda béliimii
Ag¢ma/Kapatma salteri on/off
isaretli doner diigme
Durum gostergesi (LED)
min isareti
max isareti
Pulse tusu
6 (3)* LED’li program se¢cme tusu
3 Kansgtirma kabi

a Tritan kap

b Olgek

¢ Karistirma bigagi

d Tutamak

e Tutamak kapag: (cikartilabilir)
4 Kapak

a Tikag / malzeme ilavesi icin delik

b Olgekli kapatma tapasi

c Tikag

* Modele bagli

Q 0 Q0T

132

ilk kullanimdan 6nce

Yeni bir cihaz ilk kez kullanilmadan 6nce
ambalajindan c¢ikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan disari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini gikartiniz.

m Tum parcalarin eksiksiz oldugunu ve
g6runur bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. => Resim I\

m ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz. =»> “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 136

Semboller ve igaretler

Uzerinde sicakliklara maruz
birakmayin.

2 Karistirma kabini 80°C'nin

Kapak uizerindeki uyari

bilgileri

& m  Kapak dogru bir sekilde
takilmadan cihazi
galistirmayin

m  Karistirma kabini 80°C’nin
Uzerinde sicakliklara
maruz birakmayin

Motor blogu tizerinde uyari
m  Soéndmleme althg
olmadan kullanmayin

&



Parcalar ve kumanda
elemanlari

Yiiksek performansli motor blogu
Mikser dakikada 45000 turdan fazla donis
yapilmasini saglayan motor hizina sahip
yuksek hizl bir motor ile donatiimigtir.
Bdylece sadece hizl ve plrizsiz karisim
sonuglari elde edilmekle kalmaz, ayni
zamanda besinlerin 1Isinmasi da saglanir.
Ornegin otomatik Soup programi ile, soguk
malzemeler kullanarak sicak bir ¢orba
hazirlayabilirsiniz.

Bilgi: Hiz ayari max olarak segilirse;

Pulse tusu kullanildiginda ve belirli otomatik
programlarda mikser en ylUksek devirle
galigir. Besinlerin isinmasini dnlemek igin,
malzemeler daha kisa silireyle veya daha
dusuk devirde karistiriimalidir.

Acmal/Kapatma salteri “on/off”
Cihazin agilmasi ve kapatilmasi igindir.

Durum gostergesi

Cihaz durumunun gésterilmesi ve déner
digmedeki sifir konumunun isaretlenmesi
icindir.

Gosterge yaniyor: Cihaz agik durumda ve

kullanima hazir

Gosterge yanip soniiyor:

— Cihazda ariza var

— Karistirma kabi yerine dogru sekilde
takilmamis veya yerinden gikmis

— Cihaz acilirken veya cihazin fisi
cekildikten sonra

— doner dugme sifir konumunda degil

— 5% dakikadan uzun sure surekli isletim
(mantel mod)

Doner diigme
Karistirma bigagi devir sayisinin kademesiz
olarak ayarlanmasi icindir.

Sifir konumu (isaret durum gostergesini
gosteriyor) = Cihaz durma halinde

min En dusuk devir sayisi
max En yuksek devir sayisi

Parcgalar ve kumanda elemanlari tr

Dikkat!

Cihaz, 57 dakika surekli ¢alistiktan

sonra max hiz ayari ile otomatik olarak

kapandiginda, cihaz yeniden galistiriidiginda,

max ayarini en fazla 1-2 dakika daha
kullanin, aksi takdirde besinler ¢ok fazla i1sinir
ve kaba hasar verebilir.

Bilgiler:

— Cihaz agilirken déner dugme sifir
konumunda degilse, karistirma kabi
yerinden ¢gikmigsa veya akim beslemesi
kesilmisse, durum gostergesi yanip
sénmeye baglar. Oncelikle déner digme
sifir konumuna getiriimeli ve ¢alismaya
devam edilmelidir.

— Doner diigme ayari, Pulse fonksiyonu-
nun kullaniminda etkili degildir.

Pulse tusu

En yUksek devir sayisina kisa sureli olarak
gecis yapmak igindir. Cihaz, Pulse tusu
basil tutuldugu surece en yiksek devir
sayisl ile galismaya devam eder.

Bilgi: Otomatik program yurutulirken
fonksiyon kullanilamaz.

LED’li program se¢me tuslari
Otomatik programlarin segilmesi ve galistiril-
masi icindir. =» “Otomatik programlar” bkz.
sayfa 135

Cihaz acildiktan sonra tim LED’ler yanar. Bir
tusa basildiginda, segilen program baslatilir ve
cihaz otomatik olarak ¢alismaya devam eder.

Karigtirma kabi

En fazla 2 litre besinin islenmesi igindir.
Karistirma kabi tritandan Uretilmistir. Tritan,
kinimaya kargi dayanikli olan, tat ve koku
Ozellikleri olmayan bir plastiktir.

Dikkat!
Karistirma kabini 80°C’nin tzerinde
sicakliklara maruz birakmayin.

Kapatma tapali kapak

Cihaz galistirilirken karigtirma kabinin
glivenli sekilde kapatilmasi igindir. ince
pargalara bélinmus veya sivi bigcimindeki
malzemelerin ilave edilmesi igin, kapatma
tapasi saat donus yonunin tersine ¢evrilmeli
ve ¢ikartiimalidir.
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tr Kullanimi

Tikag

Kabin kenarlarina yapisan veya zor karisan
malzemelerin, karistirma bigagina dogru
itimesi i¢indir. Bunun igin, kapatma tapasi
saat donus yonunin tersine gevrilmeli

ve tapa deligin icine yerlestiriimelidir.

=> “Tikacin kullanilmasi” bkz. sayfa 135

Givenlik sistemleri
Cihazda cesitli glivenlik sistemleri mevcuttur.
=> “Glvenlik sistemleri” bkz. sayfa 137

Kullanimi

/A Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak
icin gerekli olan tim hazirliklarin
tamamlanmis ve karistirma kabinin ana
cihaza dogru sekilde yerlestiriimis olmasi
halinde takiniz.

— Karigtirma kabi takiliyken kesinlikle
kaba elinizi sokmayiniz ve cihazi daima
kapagini kapatarak calistiriniz.

Bilgi: Cihaz sadece karistirma kabi diizgun

sekilde yerlestirildiginde calisir.

=> Resim [

1. Ana cihazi diiz ve dengeli bir calisma
yuzeyine yerlestiriniz. Sénimleme
althgini ana cihaza yerlestiriniz. Bu
sirada girintiye dikkat ediniz.

Onemli: Karistirma kabini kesinlikle

sonimleme altligi olmadan kullanmayiniz.

2. Karistirma kabini sénimleme althiginin
Uzerine yerlestiriniz. Karistirma kabinin
cihaz Uzerine sikica oturmus olmasina
dikkat ediniz.

3. Istediginiz malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz.

4. Kapatma tapal kapagi yerlestiriniz ve
bastirarak sabitleyiniz.

5. Doner digmeyi saat donus yoninin
tersine dogru dayanak noktasina
(sifir konumu) kadar geviriniz.

6. Elektrik fisini prize takiniz. Agma/
Kapatma salteri ile cihazi aginiz. Tim
LED’ler yanar.
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7. lstediginiz devir sayisina ulasana kadar,
doner digmeyi yavasca saat donus
yonune dogru ceviriniz. Durum LED’i
yanar.

Bilgi: =» “Otomatik programlar” bkz.

sayfa 135 program segme tuslarinin

kullanimi.

8. Istediginiz kivama ulagana kadar
malzemeler Uzerinde ¢aliginiz.

9. Doner digmeyi saat donus yéninin
tersine dogru dayanak noktasina
(sifir konumu) kadar geviriniz. Cihazin
durmasini bekleyiniz.

10. Agma/Kapatma salteri ile cihazi
kapatiniz. Elektrik fisini gekiniz.

11. Karigtirma kabini ¢ikartiniz. Kapagi
cikartiniz.

12. Karigtinlan malzemeyi bosaltiniz.

TUum pargalari temizleyiniz. =» “Temizlik ve
bakim” bkz. sayfa 136

Malzeme ilave edilmesi

= Resim

1. Kapatma tapasini donus yoninin tersine
geviriniz ve ¢ikartiniz.

2. ince pargalara bélinmiis veya sivi
malzemeleri delik icinden ilave ediniz. Bu
sirada maksimum dolum kapasitesine
dikkat ediniz.

3. Kapatma tapasini yerlestiriniz ve saat
dénus yonunln tersine dogru geviriniz.

4. Istediginiz kivama ulasana kadar
malzemeler Gzerinde galiginiz.

—> Resim 8]

Biiyiik miktarlarin ilave edilmesi igin:

1. Doner digmeyi saat donls yéninin
tersine dogru dayanak noktasina
(sifir konumu) kadar geviriniz. Cihazin
durmasini bekleyiniz.

2. Agma/Kapatma salteri ile cihazi
kapatiniz. Elektrik fisini gekiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Cihaz elektrige baghyken kapag kesinlikle
cikartmayiniz.

3. Kapagi ¢ikartiniz.

4. Malzeme ilave ediniz.

5. Kapagi tekrar takiniz.



6. Elektrik fisini prize takiniz. Agma/
Kapatma salteri ile cihazi aginiz. Tim
LED’ler yanar.

7. lIstediginiz devir sayisina ulasana kadar,
doner digmeyi yavasca saat donus
yonune dogru geviriniz. Durum LED’i
yanar.

8. lIstediginiz kivama ulagana kadar
malzemeler (izerinde ¢alisiniz.

Tikacin kullanilmasi

/\ Yaralanma tehlikesi!
Kapak takili degilken tikag kesinlikle
kullaniimamalidir!

=> Resim @

1. Kapatma tapasini donis yoninin tersine
ceviriniz ve ¢ikartiniz.

2. Uriin ile birlikte teslim edilen tikaci deligin
icine dogru itiniz.

3. Tikaci kullanarak malzemeleri karistirma
bigagi yoninde itiniz. Bunun igin tikaci
karistirma kabinin duvarlari ve koseleri
boyunca gezdiriniz.

4. Ardindan tikaci tekrar geri ¢ikartiniz.
Kapatma tapasini yerlestiriniz ve saat
doénls yonunun tersine dogru geviriniz.

Bilgi: Tikag kullanarak ¢ok daha kaliteli
karistirma sonuglari elde edebilirsiniz.

Pulse fonksiyonunun kullaniimasi

m Cihaz agikken Pulse tusunu asagi dogru
bastiriniz ve basil tutunuz.

m Pulse tusu basil tutuldugu surece cihaz
maksimum devir sayisi ile calismaya
devam eder.

m Pulse tusunu birakiniz. Cihaz tekrar
daha 6nce segilmis olan devir sayisi ile
calismaya geri déner.

Bilgi: Bir otomatik program yUritlirken

Pulse fonksiyonu kullanilamaz.

Otomatik programlar

Cihazda (modele gore) 6 (3)* otomatik
program mevecuttur. ilgili tusa basildiginda,
secilen program baslatilir ve malzemeler
onceden ayarlanmis olan hiz ve isleme
suresi degerlerine gore iglenir. Malzemelerin
islenmesi tamamlandiginda program
otomatik olarak sona erer.

Otomatik programlar tr

Asagidaki programlardan biri segilebilir:

Programlar

Shake Meyveli Smoothie’ler ve
taze malzemeli milkshake’ler
icindir

Smoothie Yesil Smoothie’ler ve
dondurulmus malzemeli
meyve Smoothie’leri igindir

Soup Sicak gorbalarin hazirlanmasi
icindir

Ice Cream* Dondurmalar ve sorbeler
icindir

Sauce* Soslar ve sturmelik karisimlar
icindir

Cleaning* Temizleme programi

* Modele bagli

Dikkat!

Otomatik Soup programi sona erdiginde,
Soup programini yeniden baglatmayin, aksi
takdirde besinler ¢ok fazla isinir ve kaba
hasar verebilir.

Bilgiler:

— Otomatik Soup programi sadece soguk
malzemeler ile kullaniimalidir. Sicak
malzemeler dolduruldugunda sicaklik gok
fazla ylkselir.

— Bir otomatik program ancak déner
digme sifir konumundayken baslatilabilir.

— Bir otomatik program ne zaman istenirse
ilgili program se¢cme tusuna tekrar
basilarak veya Agma/Kapatma salteriyle
cihaz kapatilarak sona erdirilebilir.

Ornek

Armutlu Smoothie hazirlama
(Tarif =» “Armutlu Smoothie” bkz. sayfa 138)

=> Resim @

1. Ana cihazi duz ve dengeli bir calisma
ylzeyine yerlestiriniz. Sonimleme
althgini ana cihaza yerlestiriniz. Bu
sirada girintiye dikkat ediniz.

Onemli: Karistirma kabini kesinlikle

s6numleme althdi olmadan kullanmayiniz.

2. Karistirma kabini sénimleme althiginin
Uzerine yerlestiriniz. Karistirma kabinin
cihaz Uzerine sikica oturmus olmasina
dikkat ediniz.
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tr

7.

8
9.

10.

1.

12.

Temizlik ve bakim

istediginiz malzemeleri karigtirma kabina
doldurunuz.

Kapatma tapali kapagi yerlestiriniz ve
bastirarak sabitleyiniz.

Déner dugmeyi saat donug yonunin
tersine dogru dayanak noktasina (sifir
konumu) kadar geviriniz.

Elektrik figini prize takiniz. Agma/
Kapatma salteri ile cihazi aginiz. Tim
LED’ler yanar.

Shake program segme tusuna basiniz.
Tusun LED’i yanar.

. Cihaz malzemeleri otomatik olarak isler.

Cihaz islemeyi otomatik olarak sona
erdirir. Tim LED’ler yanar.
Ac¢ma/Kapatma salteri ile cihazi
kapatiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz.
Karigtirma kabini ¢ikartiniz. Kapagi
cikartiniz.

Hazirladiginiz meyveli Smoothie icecegi
bardaklara bosaltiniz.

TUm pargalari temizleyiniz. =» “Temizlik
ve bakim” bkz. sayfa 136

Temizlik ve bakim

Cihazi ve kullanilan minferit pargalari, her
kullanimdan sonra iyice temizleyiniz.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!

Temizlemeden once elektrik fisini ¢ekiniz.

Ana cihazi kesinlikle sivilara
daldirmayiniz ve bulasik makinesinde
temizlemeyiniz.

Temizleme islemi icin buharli temizleme
cihazi kullanmayiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

Karistirma bigagina kesinlikle ¢iplak elleriniz ile

dokunmayiniz. Temizleme icin firga kullaniniz.
Dikkat!

Alkol veya ispirto iceren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullaniimamalidir.
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Bilgiler:

Tim pargalari kullandiktan hemen sonra
temizleyiniz. Bdylelikle artiklar kuruyup
yapismaz ve plastik kisimlara zarar
verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva ettigi
eterli yaglardan dolayi).

Ornegin havug ile galisildiginda cihazin
plastik parcalarinin rengi degisebilir. Bu
renklenmeler birka¢ damla sivi yemek
yagdi ile silinip temizlenebilir.

Karistirma kabini daha kolay temizlemek
icin tutamak kapagini tutamaktan
cekerek gikariniz ve kuruduktan sonra
tekrar takiniz.

Resim [€] (izerinde minferit pargalarin
nasil temizlenecegine iligkin bir genel bakig
sunulmustur.

“Cleaning” programi
Hizli ve kolay bir 6n temizligin
gerceklestirilmesi icindir.

Bos karistirma kabini cihaza yerlestiriniz.
1,25 litre sicak su ve 2 damla bulasik
deterjani ekleyiniz.

Kapatma tapall kapagdi yerlestiriniz ve
bastirarak sabitleyiniz.

Cihazi tekrar aciniz Cleaning program
segme tusuna basiniz.

Cihaz otomatik 6n temizleme islemini
yurGtir ve programi da otomatik olarak
sonlandirir.

Ac¢ma/Kapatma salteri ile cihazi
kapatiniz. Elektrik fisini gekiniz.
Karistirma kabini, kapatma tapali kapagdi
ve sonlimleme althgini gikartiniz.

TUum pargalari iyice durulayiniz ve
gerekirse tekrar temizleyiniz.

Ana cihazi temizleyiniz.



Gilvenlik sistemleri

Devreye sokma emniyeti /

Otomatik kapanma

Cihaz ancak, karistirma kabi dogru sekilde
yerlestiriimisse ve cihaz agilirken veya akim
beslemesi kesildikten sonra déner digme
sifir konumuna doénduriimisse kullanilabilir.
Karistirma kabi yerinden ¢ikarsa cihaz
otomatik olarak durur. Cihaz maniel modda
(devir sayisi min — max) 5% dakika strekli
isletimden sonra otomatik olarak kapaniyor.
=> “Ariza durumunda yardim” bkz.

sayfa 137

Asiri yiiklenme emniyeti

Asiri 1Isinma durumunda motor otomatik
olarak kapanir. =» “Ariza durumunda
yardim” bkz. sayfa 137

Bilgi: Asiri yiklenme korumasi devreye
girdiginde hafif bir koku olusabilir. Bu durum
fonksiyonlarda ariza olduguna isaret etmez.

Ariza durumunda yardim

/\ Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme calismasindan 6nce
elektrik fisini prizden ¢ekiniz.

Bilgi: Cihazin kumandasinda bir ariza olmasi,
elektronik sigortalarin atmasi veya bir cihaz
arizasinin olugsmasi halinde, cihaz artik
acllamaz. S6z konusu olan problemi ilk dnce
asagidaki bilgilere gore gidermeyi deneyiniz.
Dikkat!

Ariza giderilemiyorsa lutfen yetkili servise
basvurunuz.

Ariza
Cihaz galismiyor veya kullanim sirasinda
kapaniyor. Durum gostergesi yanip sonlyor.

Olasi nedenleri

— Karnigtirma kabi yerine dogru sekilde
takilmamisg, yerinden ¢ikmis veya
cikartiimis.

— Cihaz agilirken veya akim beslemesi
kesildikten sonra déner digme sifir
konumunda degil.

— Cihaz mantel modda (devir sayisi min —
max) 5% dakikadan uzun sure surekli
isletimde calisti.

Guvenlik sistemleri tr

Coziim

m  Acma/Kapatma salteri ile cihazi
kapatiniz.

m Karistirma kabini dogru sekilde
yerlestiriniz.

m Dodner digmeyi saat donls yonunin
tersine dogru dayanak noktasina
(sifir konumu) kadar ceviriniz.

m Ac¢ma/Kapatma salteri ile cihazi aginiz.
Durum gdstergesi yaniyor.

Arnza
Cihaz galismiyor veya kullanim sirasinda
kapaniyor.

Olasi neden

Asir yuklenme emniyeti devreye girmis.

Coziim

m Dodner digmeyi saat donus yonunin
tersine dogru dayanak noktasina
(sifir konumu) kadar geviriniz.

m Acma/Kapatma salteri ile cihazi
kapatiniz. Elektrik fisini ¢ekiniz.

m  Karistirma kabini ¢ikartiniz.

m Cihazi yakl. 15-20 dakika sogumaya
birakiniz ve sonra tekrar aginiz.

m Cihaz calismaya baslamazsa, cihazi
tersine dogru ceviriniz. Cihazin alt
tarafindaki sifirlama diigmesine basiniz
(= Resim [\ - 1¢).

m Sifirlama digmesi bloke durumdaysa,
cihazin biraz daha sogumasini bekleyiniz
ve bir sure sonra tekrar deneyiniz.

Tarifler

Bilgiler:

— Resim [lile, diger uygulama 6rneklerinin
de yer aldigi bir tablo gosterilmigtir.
Besinleri kullanmadan dnce temizleyiniz
ve dograyiniz. Cekirdekler ve kabuklar
gibi sert pargalari ayriniz.

— Tarifler ve uygulama 6rnekleri, otomatik
program olmadan da yurGtulebilir. Bunun
icin doner digme ile hizi min - max
arasinda bir seviyeye ¢ikartiniz ve tim
malzemeleri istediginiz kivama gelinceye
kadar karistiriniz.
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tr Tarifler

Armutlu Smoothie

- 3muz

— 3armut

— Iki portakalin suyu (yakl. 200 ml)

— 100 ml soguk su

= Yikadiginiz armutlar ve soydugunuz
muzlari pargalara kesiniz.

m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapali kapagi
yerlestiriniz.

m Shake tusuna basiniz.

m Otomatik program sona erdikten sonra
Smoothie iceceginizi taze olarak servis
ediniz.

ipucu: Armutlarin tadi cinslerine gére

birbirlerinden ¢ok farkli olabilir. Tatli armut

bulamadiysaniz Smoothie’nizi iki - dort
adet hurma ekleyerek tatlandirabilirsiniz.

Hurmalar, diger malzemeler ile blyuk bir

uyum sagdlayarak iceceginize hafif bir tatlilik

katacaktir.

Dag meyveli balli Smoothie

— 400 g derin dondurulmus ahududu /
bogurtlen karisimi

- 1muz

— 500 ml sut

— 3 yemek kasigi limon suyu
2 yemek kasigi bal

m  Ahududu / bégirtlen karisiminin buzunu
¢Ozlnulz.

m  Soydugunuz muzu pargalara ayiriniz.

m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapall kapagi
yerlestiriniz.

= Smoothie tusuna basiniz.

m Otomatik program sona erdikten sonra
Smoothie iceceginizi taze olarak servis
ediniz.

Taze meyveli zencefilli Smoothie

— 4 avug dolusu semizotu

— 2armut

- 2muz

— 1 adet taze zencefil (yakl. 15 g)

— 10 kup buz

— 200 ml soguk su

m  Semizotunu iyice yikayiniz.

= Yikadiginiz armutlar ve soydugunuz
muzlar parcalara kesiniz.

m Zencefili soyunuz.
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m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapali kapagi
yerlestiriniz.

= Smoothie tusuna basiniz.

m Otomatik program sona erdikten sonra
Smoothie iceceginizi taze olarak servis
ediniz.

Yaban mersinli dondurma

— 1 igslenmemig limon

— 150 g tam yagh sutten yogurt

— 150 g pudra sekeri

— 600 g derin dondurulmus yaban mersini

— 150 ml soguk tam yagl st

m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapali kapagdi
yerlestiriniz.

m  Modele gore: Ice Cream tusuna basiniz
ve otomatik programi galistiriniz.

m Veya: Doner digme ile hiz ayarini
yavasca yukseltiniz ve kremamsi
bir kivam elde edinceye kadar tim
malzemeleri karigtiriniz.

m Dondurmayi kaplara bosaltiniz ve daha
sert bir kivam istiyorsaniz bir stre daha
derin dondurucuda birakiniz.

ipucu: Dondurma, derin dondurulmus diger

dag meyveleri kullanilarak da yapilabilir (6rn.

Ahududu, gilek, bogurtlen).

Yesil sos

— Birer demet maydanoz, hodan,
kuzukulagi, anason, tere, frenk
maydanozu, frenk sogani

— 2 yemek kasigi su

— 460 g taze krema

— 230 g eksi krema

— 1 cay kasigi hardal

— 3 yemek kasigi yag (6rn. ceviz yagi)

— 1 yemek kasigi sirke veya limon suyu

— Tuz ve karabiber

m Otlari yikayiniz ve sularini birakmalarini
bekleyiniz, sert saplari kesiniz.

m  TUm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapal kapagi
yerlestiriniz.

m  Modele gore: Sauce tusuna basiniz ve
otomatik programi calistiriniz.



ipu

Veya: Doéner digme ile hiz ayarini
yavasca yukseltiniz ve kremamsi

bir kivam elde edinceye kadar tim
malzemeleri karistiriniz.

Sosu gesnilendiriniz ve buzdolabinda
saklayiniz.

cu: Bu sosu haslanmis yumurta, patates

ve sebzeler ile birlikte keyifle tiiketebilirsiniz.

Ka

ygana (krep) hamuru

300 ml st

100 gun

2 kicUk yumurta

1 tutam tuz

1 cay kasigi yag (6rn. Aycicegi yagr)
Tdm malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapall kapagi
yerlestiriniz.

Doner dugmeyi max konumuna
ayarlayiniz ve tim malzemeleri

30-60 saniye sureyle karistiriniz.

Krep hamurunu porsiyonlara béluniz ve
yaglanmis sicak tavada alarak pisiriniz.

Domates sosu

750 g taze veya konserve domates

2 kirmizi biber

90 g akaju cevizi

6 yaprak feslegen

Tuz ve karabiber

Taze domatesleri yikayiniz ve sap
kismini kesiniz.

Tum malzemeleri karistirma kabina
doldurunuz ve kapatma tapal kapagi
yerlestiriniz.

Soup tusuna basiniz ve otomatik
programi galistiriniz.

Otomatik program sona erdikten sonra
sicak ¢orbanizi ¢gesnilendiriniz ve servis
ediniz.

Bilgi: Otomatik program sona erdikten

son

ra gorba yeterince sicak degilse, doner

digmeyi max ayarina getirin ve en fazla

1-2

dakika daha karistirin.

Elden gikartiimasi tr

Elden cgikartilmasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Gikariimasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-

larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu Urun T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanhgi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin

Kontrolu Yénetmeligi’nde belirtilen
zararl ve yasakli maddeleri icermez.

AEEE ydnetmeligine uygundur.

Bu drtn, geri déntsumlu ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki ylksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.

Bu nedenle, Grind, hizmet dmrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dénudsimu igin bir toplama noktasina
gOtlrin. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydonetime sorun.

Kullaniimig Urinleri geri kazanima vererek
¢evrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.

Uriini atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik fisini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlar gecerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gdste-
ren fisi veya faturayi géstermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli
kullanabilmeniz igin:

Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima

uygun degildir.

Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagn @ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘qga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.

+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o

«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.

- Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.

+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .

+  Voltaj disuklUgl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, . .

+  Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirim diismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.

+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o )
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yagmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tuketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, icretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti stresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimas,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urdn Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj sresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gecen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti siresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. Malin kullanim kilavuzunda yer alan huhuslara aykiri kullanilmasindan Bosch Baskdil
kaynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. B h i El Stpd :
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek 05 sarjl upurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bu\undgﬁu - . Bosch Utd
veya tlketici isleminin yapildigr yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tiketici Bosch Meyva Sikacagi
Gumrik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi -
Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. i v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis oncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Uriintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS e

Faks 02165289188 ... E-posta : o

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markasi s BoscH
Modeli e
Garanti Suresi Co |
Azamitamirsiresi :  20ifSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktow w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych. Nie
przekracza¢ maksymalnie dopuszczalnej ilosci produktow (patrz
.Przepisy kulinarne®).

To urzgdzenie jest przeznaczone do miksowania ptynnych lub
pottwardych artykutow spozywczych, do rozdrabniania / siekania
surowych owocow i warzyw, do przygotowywania puree i do
rozdrabniania mrozonek (np. owocow) lub kostek lodu. Urzgdzenia
nie wolno uzywac do przetwarzania innych substancji i przedmiotow.
Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczytac instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzadzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje.

Niezastosowanie sie do wskazéwek prawidtowego korzystania

z urzgdzenia wyklucza odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte

szkody.

To urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz

osoby nie posiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/

lub wiedzy pod warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem

lub zostaty pouczone o sposobie bezpiecznego korzystania

z urzgdzenia i zrozumiaty zwigzane z tym zagrozenia. Nie

dopuszczac dzieci do urzadzenia i przewodu zasilajgcego i nie

pozwalac im na obstugiwanie urzgdzenia. Dzieciom nie wolno
bawi¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno czysci¢ urzgdzenia
ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika czynnosci
konserwacyjnych.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczycC i uzytkowacé zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna
uzywac tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo
urzgdzenie nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy
Zleci¢ naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego
przewodu zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu
SEerwisowi.
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Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa pl

Nigdy nie podtgcza¢ urzgdzenia do automatycznych wytgcznikow
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggngé go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowaé¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzadzenie musi by¢ odigczane od sieci po kazdym uzyciu,

w razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i
rozpoczeciem czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementow wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktore znajdujg si¢ w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzgdzenie i wyja¢ wtyczke z gniazdka
sieciowego.

Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego miksera! Nie uzywac
miksera bez zatozonej pokrywy.

Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obchodzenia sie z ostrymi
nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz czyszczenia.

Przed wylgczeniem koniecznie obroci¢ przetgcznik do oporu,

w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek (potozenie zerowe).
Po wytaczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze przez krétki
czas. Zaczekac, az naped catkowicie sie zatrzyma.

Urzadzenia uzywac tylko w stanie catkowicie zmontowanym.

/\ Niebezpieczenstwo poparzenia!

Zachowac ostroznosc¢ przy napetnianiu gorgcymi ptynami.
Wskutek nagtego powstania pary ptyn moze wytrysngc

Z pojemnika.

Podczas pracy nalezy zawsze przytrzymywac pokrywke jedng
rekg. Nie wktadac palcow do otworu stuzgcego do dodawania
artykutow! Podczas przetwarzania gorgcych produktéw przez
otwor w pokrywie wydostaje sie para.

A Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie zezwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegolnie
folig.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehnstwa

A Uwagal!

m Zwracac uwage, aby w pojemniku miksera nie byto zadnych ciat

obcych. W kanale do napetniania oraz w obudowie postugiwaé

sie zadnymi przedmiotami (np. nozem lub tyzkg). Stosowac tylko

popychacz dostarczony z urzgdzeniem, przy zatozonej pokrywie!
m Zaleca sie nie pozostawia¢ wigczonego urzgdzenia dtuzej niz

to konieczne do obrébki produktow spozywczych. Nie wigczaé

pustego urzgdzenia.
A Uwaga!

Urzadzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i konserwacja”

patrz strona 149

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu
nowego urzadzenia marki Bosch.

Dalsze informacje dotyczace naszych
produktéw znajdg Panstwo na naszej
stronie internetowe;j.
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Opis urzadzenia
=> Rysunek
1 Korpus urzadzenia / blok silnika

a Naktadka ttumigca

b Naped

¢ Przycisk reset

(ochrona przecigzeniowa)

2 Panel obstugi
Przetacznik Wiacz/Wytgcz on/off
Przetgcznik obrotowy z oznaczeniem
Wskaznik statusu (LED)
Oznaczenie min
Oznaczenie max
Przycisk Pulse
6 (3)* przyciskow wyboru programu
z diodami LED
3 Pojemnik do miksowania

a Pojemnik z tritanu

b Podziatka

¢ N6z miksujacy

d Uchwyt

e Pokrywa uchwytu (zdejmowana)
4 Pokrywa

a Otwor dla popychacza /

do napetniania
b Zamkniecie z podziatkg
¢ Popychacz

* W zaleznosci od modelu

Q "0 Q0T



Przed pierwszym uzyciem

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy roz-
pakowac, wyczysci¢ i sprawdzi¢ urzgdzenie.
Uwagal!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjaé z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usungc¢
opakowanie.

m Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=»> Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 149

Symbole i oznaczenia

| Symbol _| Znaczenie |

Nie wystawiac¢ pojemnika
miksera na dziatanie
temperatur powyzej 80°C.

Ostrzezenie na pokrywie
& m Nie uzywac urzgdzenia
bez prawidtowo zatozonej
pokrywy
m Nie wystawia¢ pojemnika
miksera na dziatanie
temperatur powyzej 80°C

Ostrzezenie na bloku

silnika

m Nie uzywac bez naktadki
ttumigcej

Czesci i elementy obstugowe

Wysokowydajny naped miksera
Mikser jest wyposazony w wysokoobrotowy
silnik o predkosci obrotowej do 45000
obrotéw na minute. To pozwala nie tylko

na szybkie i doktadne zmiksowanie, ale
réwniez na podgrzanie produktow. Na
przyktad, w automatycznym programie
Soup mozna przygotowac goraca zupe

z zimnych skfadnikow.

Przed pierwszym uzyciem pl

Wskazoéwka: mikser pracuje z maksymal-
nymi obrotami przy okreslonych progra-
mach automatycznych, gdy przy ustawionej
predkosci max jest uzywany przycisk
Pulse. W celu uniknigcia niepozadanego
ogrzania produktow, miksowaé sktadniki
przez krétszy czas lub przy nizszych
obrotach.

Przetacznik Wiacz/Wytacz

,,on/off*
Do wtgczania i wytgczania urzadzenia.

Wskaznik statusu

Do pokazywania stanu pracy urzadzenia
oraz jako oznaczenie dla punktu zerowego
przetacznika obrotowego.

Wskaznik swieci sie: urzadzenie jest

wigczone i gotowe do pracy

Wskaznik miga:

— usterka w urzgdzeniu

— pojemnik do miksowania nie jest
prawidtowo zatozony lub poluzowat sie

— przetgcznik obrotowy nie jest
w potozeniu zerowym podczas
wigczania

— po zaniku zasilania napieciem

— praca ciggta dtuzsza niz 5% minuty
(tryb manualny)

Przetacznik obrotowy
Do ptynnej regulacji predkosci obrotowej
noza miksujgcego.

Potozenie zerowe (oznaczenie ustawione
na wprost wskaznika statusu) = pauza
min Najnizsza predko$¢ obrotowa

max Najwyzsza predkos¢ obrotowa

Uwaga!

Jezeli nastgpi automatyczne wytgczenie
urzgdzenia po 5% minutach pracy

ciggtej z predkoscig ustawiong na max,

to po ponownym wigczeniu pracowaé

z ustawieniem predkosci na max najwyzej
przez 1-2 minuty, poniewaz inaczej

moze dojs¢ do przegrzania produktow

i uszkodzenia pojemnika.
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pl Stosowanie

Wskazowki:

— Wskaznik statusu miga, gdy przetgcznik
obrotowy nie jest w potozeniu zerowym
przy wigczonym urzadzeniu, gdy
pojemnik do miksowania poluzowat sie
lub wystgpit zanik zasilania napieciem.
Przed przystgpieniem do miksowania
ustawi¢ najpierw przetgcznik
w potozeniu zerowym.

— Potozenie przetgcznika obrotowego
nie ma zadnego wptywu, gdy jest
stosowana funkcja Pulse.

Przycisk Pulse

Do krotkotrwatego wtgczenia na
maksymalng predkos¢. Przez caly czas
wciskania przycisku Pulse urzadzenie
pracuje z najwyzszg predkoscig.
Wskazowka: z funkcji nie mozna
korzystac, gdy jest wykonywany program
automatyczny.

Przyciski wyboru programu
zLED

Do wybierania i uruchamiania automatycz-
nych programéw. =» ,Programy automa-
tyczne” patrz strona 148

Po wigczeniu Swiecg sie wszystkie diody
LED. Nacisniecie przycisku powoduje
uruchomienie wybranego programu

i urzgdzenie pracuje automatycznie.

Pojemnik do miksowania

Do przygotowania maksymalnie 2 litrow
zmiksowanych produktow. Pojemnik

do miksowania jest wykonany z tritanu.
Tritan to niettukgce, obojetne smakowo i
zapachowo tworzywo sztuczne.

Uwagal!

Nie wystawia¢ pojemnika miksera na
dziatanie temperatur powyzej 80°C.

Pokrywa z zamknieciem

Do pewnego zamykania pojemnika podczas
miksowania. W celu dodania rozdrob-
nionych lub ptynnych sktadnikéw, nalezy
obréci¢ zamkniecie przeciwnie do ruchu
zegara i zdjac.
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Popychacz

Stuzy do przesuniecia w strone noza
sktadnikow, ktore przykleity sie na krawedzi
lub Zle sie miksujg. W tym celu obrécic
zamknigcie w kierunku przeciwnym do
ruchu zegara, zdjg¢ je, a nastepnie w otwor
wiozy¢ popychacz. =» ,Stosowanie
popychacza” patrz strona 147

Systemy zabezpieczajace
Urzadzenie dysponuje réznymi systemami
zabezpieczajgcymi. =» ,Systemy
zabezpieczajgce” patrz strona 149

Stosowanie

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Wiozy¢ wtyczke do gniazdka sieciowego
dopiero wtedy, gdy wszystkie przygoto-
wania do pracy z urzgdzeniem zostaty
zakonczone, a pojemnik do miksowania
jest poprawnie ustawiony na korpusie.

— Nigdy nie wktadac¢ ragk do zatozonego
na korpus pojemnika do miksowania,
zawsze uzywac tego pojemnika
z zatozong pokrywa.

Wskazoéwka: urzgdzenie pracuje tylko

z poprawnie zatozonym pojemnikiem do

miksowania.

=> Rysunek [

1. Korpus urzgdzenia ustawi¢ na stabilnej,
poziomej powierzchni. Na korpusie
urzadzenia potozy¢ nakfadke ttumigca.
Zwroci¢ przy tym uwage na potozenie
wyciec.

Wazne: nigdy nie ustawia¢ pojemnika do

miksowania bez potozonej naktadki thumigce;j.

2. Ustawi¢ pojemnik do miksowania na
nakfadce ttumigcej. Zwrdéci¢ uwage, aby
pojemnik pewnie osiadt na korpusie
urzgdzenia.

3. Umiesci¢ zgdane sktadniki w pojemniku
do miksowania.

4. Zatozy¢ pokrywe z zamknigciem
i docisngg.

5. Przekreci¢ do oporu przetgcznik
obrotowy w kierunku przeciwnym do
ruchu zegara (potozenie zerowe).



6. Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Wigczy¢

urzadzenie przetgcznikiem Wigcz/Wytacz.

Zaswiecq sie wszystkie diody LED.

7. Obraca¢ powoli przetacznik obrotowy
zgodnie z ruchem zegara az do
osiggniecia zgdanej predkosci. Zaswieci
sie LED statusu.

Wskazoéwka: stosowanie przyciskow

wyboru programu = ,Programy

automatyczne” patrz strona 148

8. Tak dtugo miksowac sktadniki, az zosta-
nie osiggnieta pozgdana konsystencja.

9. Przekreci¢ do oporu przetgcznik
obrotowy w kierunku przeciwnym do
ruchu zegara (potozenie zerowe).
Odczeka¢ do zatrzymania sie
urzgdzenia.

10. Wytagczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
Wigcz/Wytgcz. Wyciggna¢ z gniazdka
wtyczke sieciows.

11. Zdjg¢ pojemnik do miksowania.

Zdjac¢ pokrywe.

12. Przenie$¢ zmiksowany produkt do
innego naczynia.

Wyczysci¢ wszystkie czesci. =» ,Czyszcze-

nie i konserwacja” patrz strona 149

Dodawanie sktadnikow

= Rysunek

1. Obrdéci¢ zamkniecie w kierunku
przeciwnym do ruchu zegara i zdjgc.

2. Przez otwér dodaé rozdrobnione lub
ptynne sktadniki. Zwraca¢ uwage na
maksymalng pojemnos¢ pojemnika.

3. Wiozy¢ zamkniecie i obrocic w kierunku
zgodnym z ruchem zegara.

4. Tak dtugo miksowac skfadniki, az zosta-
nie osiggnieta pozgdana konsystencja.

=> Rysunek [5]

Dodawanie wiekszych ilosci:

1. Przekreci¢ do oporu przetacznik obro-
towy w kierunku przeciwnym do ruchu
zegara (potozenie zerowe). Odczekaé
do zatrzymania sie urzadzenia.

2. Wyigczy¢ urzgdzenie przetgcznikiem
Wigcz/Wytgcz. Wyciggnaé z gniazdka
wtyczke sieciowa.

Stosowanie pl

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie zdejmowac pokrywy przy

urzgdzeniu podtgczonym wtyczkg do sieci.

Zdjgc¢ pokrywe.

Dodac sktadniki.

Ponownie natozy¢ pokrywe.

Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Wigczy¢

urzadzenie przetgcznikiem Wigcz/

Wytgcz. Zaswiecy sie wszystkie

diody LED.

7. Obracac¢ powoli przetgcznik obrotowy
zgodnie z ruchem zegara az do osia-
gniecia zgdanej predkosci. Zaswieci sie
LED statusu.

8. Tak dtugo miksowac skfadniki, az zosta-
nie osiggnieta pozgdana konsystencja.

Stosowanie popychacza

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie uzywac popychacza bez

zatozonej pokrywy!

=> Rysunek 3

1. Obrdci¢ zamkniecie w kierunku
przeciwnym do ruchu zegara i zdjgc¢.

2. Wtozy¢ w otwor popychacz dostarczony
z urzgdzeniem.

3. Przesungc sktadniki popychaczem
w kierunku noza miksujgcego. W tym
celu prowadzi¢ popychacz wzdtuz narozy
i $cianek pojemnika do miksowania.

4. Po zakonczeniu tej czynno$ci od razu
wyjaé popychacz. Wtozy¢ zamkniecie
i obréci¢ w kierunku zgodnym z ruchem
zegara.

o0k w

Wskazoéwka: uzywanie popychacza pozwala
znacznie poprawic jakos¢ efektu miksowania.

Stosowanie funkcji Pulse

m Przy wigczonym urzadzeniu wcisngc
przycisk Pulse i przytrzymac go.

m Przez caly czas wciskania przycisku
Pulse urzgdzenie pracuje z najwyzszg
predkoscia.

m  Zwolni¢ przycisk Pulse. Urzgdzenie
ponownie pracuje z wczesniej
ustawiong predkoscia.

Wskazowka: z funkcji Pulse nie

mozna korzysta¢, gdy dziata program

automatyczny.
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Programy automatyczne
Urzadzenie dysponuje 6 (3)* programami
automatycznymi (w zaleznosci od modelu).
Wocisniecie odpowiedniego przycisku powo-
duje uruchomienie wybranego programu

i miksowanie sktadnikow z zadanymi
predkosciami oraz czasami przetwarzania.
Program konczy sie automatycznie po
zmiksowaniu sktadnikow.

Do wyboru sg nastepujgce programy:

Shake Do owocowych smoothie
i mlecznych koktajli ze
Swiezymi sktadnikami
Smoothie Do zielonych i owocowych
smoothie z mrozonymi

sktadnikami
Soup Do przygotowania gorgcych
zup
Ice Cream* Do lodow i sorbetow
Sauce* Do soséw i dipow

Cleaning* Program czyszczenia
* W zaleznosci od modelu

Uwagal!

Jezeli zakonczy sie program automatyczny

Soup, to nie uruchamia¢ ponownie

programu Soup, poniewaz inaczej

moze doj$¢ do przegrzania produktéw

i uszkodzenia pojemnika.

Wskazowki:

— Przy programie automatycznym
Soup stosowac tylko zimne sktadniki.
Wprowadzenie gorgcych sktadnikow
podniesienie zbyt mocno temperature.

— Program automatyczny mozna urucho-
mic¢ tylko woéwczas, gdy przetgcznik
obrotowy jest w potozeniu zerowym.

— Program automatyczny mozna zakon-
czy¢ w kazdej chwili wciskajac ponow-
nie dany przycisk wyboru programu lub
wytgczajgc urzadzenie przetgcznikiem
Wiacz/Wytgcz.
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Przyktad

Przygotowanie gruszkowego smoothie
(przepis =% ,Smoothie gruszkowe” patrz
strona 151)

=> Rysunek @

1. Korpus urzadzenia ustawi¢ na stabilnej,

poziomej powierzchni. Na korpusie
urzadzenia potozy¢ nakfadke ttumigca.
Zwroci¢ przy tym uwage na potozenie
wyciec.

Wazne: nigdy nie ustawia¢ pojemnika
do miksowania bez potozonej naktadki
ttumigcej.

2,

Ustawi¢ pojemnik do miksowania na
nakfadce ttumigcej. Zwréci¢ uwage, aby
pojemnik pewnie osiadt na korpusie
urzgdzenia.

Umiesci¢ zadane sktadniki w pojemniku
do miksowania.

Zatozy¢ pokrywe z zamknieciem

i docisngg.

Przekreci¢ do oporu przetgcznik
obrotowy w kierunku przeciwnym do
ruchu zegara (potozenie zerowe).
Wiozy¢ wtyczke do gniazdka. Wigczy¢
urzgdzenie przetagcznikiem Wigcz/
Wytgcz. Zaswiecy sie wszystkie

diody LED.

Nacisng¢ przycisk wyboru programu
Shake. Zaswieci si¢ LED przycisku.
Urzadzenie automatycznie zmiksuje
sktadniki.

Urzadzenie automatycznie zakonczy
miksowanie. Zaswiecg sie wszystkie
diody LED.

10. Wytaczy¢ urzadzenie przetacznikiem

Wiacz/Wytgcz. Wyciagng¢ z gniazdka
wtyczke sieciowa.

11. Zdja¢ pojemnik do miksowania. Zdjg¢

pokrywe.

12. Przela¢ gotowe smoothie owocowe do

szklanek.

Wyczysci¢ wszystkie czesci.

=» ,Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 149



Czyszczenie i konserwacja

Urzadzenie i wykorzystane czesci musza
by¢ dokfadnie oczyszczone po kazdym
uzyciu.

A Niebezpieczenstwo porazenia
pradem!

— Przed przystgpieniem do czyszczenia
odtgczy¢ wtyczke od gniazdka
sieciowego.

— Nigdy nie zanurzac¢ korpusu urzgdzenia
w cieczach ani nie my¢ go w zmywarce
do naczyn.

— Nie uzywac myjek parowych.

A\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Nigdy nie dotyka¢ nozy gotymi rekoma. Do

czyszczenia uzy¢ szczotki.

Uwagal!

— Nie uzywac¢ srodkow czyszczacych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowac szorstkich Sciereczek ani
$Srodkéw do szorowania.

Wskazowki:

— Czesci oczysci¢ natychmiast po uzyciu.
Zapobiega to zasychaniu resztek
i niszczeniu tworzywa sztucznego
(np. przez olejki eteryczne zawarte
w przyprawach).

— Podczas przetwarzania np. marchewek
na elementach z tworzywa sztucznego
mogg powstawac przebarwienia, ktére
dajg sie usuwac przy uzyciu kilku kropel
oleju spozywczego.

— W celu tatwiejszego oczyszczenia
pojemnika miksera zdjg¢ pokrywe
z uchwytu i po osuszeniu ponownie
zatozyc.

Na rysunku [€ pokazany jest sposéb

czyszczenia poszczegolnych czesci.

Czyszczenie i konserwacja pl

Program ,,Cleaning”

Do tatwego i szybkiego czyszczenia

wstepnego.

m Ustawic na urzadzeniu oprézniony
pojemnik do miksowania.

m  WIla¢ 1,25 litra cieptej wody z dodatkiem
2 kropli srodka do mycia naczyn.

m Zatozy¢ pokrywe z zamknieciem
i docisngg¢.

m Ponownie wigczy¢ urzgdzenie i wcisngé
przycisk wyboru programu Cleaning.

m Urzadzenie wykona automatyczne
czyszczenie wstepne i samo zakonczy
program.

m  Wytgczy€ urzadzenie przetgcznikiem
Wiacz/Wytgcz. Wyciggna¢ z gniazdka
wtyczke sieciows.

m  Zdjg¢ pojemnik do miksowania, pokrywe
z zamknieciem oraz naktadke ttumigca.

m  Wszystkie czesci doktadnie optukac i
ewentualnie doczyscic.

m  Oczysci¢ korpusu urzadzenia.

Systemy zabezpieczajace

Blokada witacznika /

automatyczne wylgczanie
Urzadzenie daje sie obstugiwac tylko
wowczas, gdy pojemnik do miksowania
zostat poprawnie umieszczony, a przetgcz-
nik obrotowy ustawiony w potozenie zerowe
przy witgczaniu urzadzenia lub po przerwie
w zasilaniu. Urzadzenie wytgcza sie auto-
matycznie, jezeli pojemnik do miksowania
poluzuje sie podczas pracy. W przypadku
trybu manualnego (predkos¢ obrotowa
min — max), urzadzenie wytgcza sie
automatycznie po 5% minuty pracy ciggtej.
=»> Usuwanie usterek” patrz strona 150

Zabezpieczenie przed
przecigzeniem

W przypadku przegrzania silnik wytgcza
sie automatycznie. =» ,Usuwanie usterek”
patrz strona 150

Wskazowka: po zadziataniu ochrony
przecigzeniowej moze by¢ wyczuwany lekki
obcy zapach. Nie oznacza to awarii.

149



pl Usuwanie usterek

Usuwanie usterek

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystapieniem do usuwania
usterek nalezy zawsze odigczy¢ wtyczke
od gniazdka sieciowego.

Wskazowka: w przypadku wystgpienia
btedu w obstudze urzgdzenia, zadziatania
elektronicznego zabezpieczenia lub awarii
urzadzenia, nie jest mozliwe wigczenie
urzadzenia. Prosze najpierw sprobowac
usung¢ wystepujgcy problem w oparciu

0 niniejsze wskazowki.

Uwagal!

Jezeli w opisany sposéb nie da sie usungé
wystepujgcych usterek, prosze zwrécic
sie do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego.

Usterka

Urzadzenie nie daje sie wigczyc¢ lub

wytgcza sie podczas pracy. Wskaznik

statusu miga.

Mozliwe przyczyny

— Pojemnik do miksowania nie jest
prawidtowo zatozony, poluzowat sie lub
zostat zdjety.

— Przetacznik obrotowy nie byt ustawiony
w potozenie zerowe przy wigczaniu
urzgdzenia lub po przerwie w zasilaniu.

— Urzgdzenie pracowato w trybie
manualnym (predkos$¢ obrotowa
min — max) w sposob ciggly dtuzej niz
5% minuty.

Sposéb usuniecia

m  Wylgczy¢ urzadzenie przetgcznikiem
Wigcz/Wytacez.

m Prawidtowo zatozy¢ pojemnik do
miksowania.

m Przekreci¢ do oporu przetgcznik
obrotowy w kierunku przeciwnym do
ruchu zegara (potozenie zerowe).

m  Wiaczy¢ urzadzenie przetacznikiem
Wigcz/Wytgcz. Wskaznik statusu Swieci
sie.
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Usterka

Urzadzenie nie daje sie wigczy¢ lub

wytgcza sie podczas pracy.

Mozliwa przyczyna

System zabezpieczajgcy przed

przecigzeniem jest aktywny.

Sposéb usuniecia

m Przekreci¢ do oporu przetgcznik
obrotowy w kierunku przeciwnym do
ruchu zegara (potozenie zerowe).

m  Wytgczy€ urzadzenie przetgcznikiem
Wigcz/Wytgcz. Wyciagnaé z gniazdka
wtyczke sieciows.

m  Zdjg¢ pojemnik do miksowania.

m Urzadzenie pozostawi¢ na okoto
15-20 minut do ochtodzenia, a
nastepnie ponownie wtgczycé.

m Jezeli urzadzenie nie uruchomi
sie, odwroci¢ go. Wcisngc¢ przycisk
resetowania na spodzie urzgdzenia
(= Rysunek [X - 1c).

m Jezeli przycisk resetowania jest
zablokowany, przedtuzy¢ czas
schtadzania urzadzenia, a nastepnie
ponowi¢ prébe.

Przepisy kulinarne

Wskazowki:

— W tabeli na rysunku [l sg podane
dalsze przyktady przygotowania
potraw. Przed miksowaniem oczysci¢
i rozdrobni¢ produkty. Usung¢ twarde
sktadniki, jak pestki i fupiny.

— Potrawy podane w przepisach
i przyktadach przygotowania mogg by¢
réwniez miksowane bez stosowania
programu automatycznego. W tym celu
zwiekszac predkos¢ przetgcznikiem
obrotowym od min do max i miksowac¢
wszystkie sktadniki, az zostanie
osiggnieta pozgdana konsystencja.



Smoothie gruszkowe
— 3 banany
— 3 gruszki
— sok z dwéch pomaranczy (ok. 200 ml)
— 100 ml zimnej wody
m Pokroi¢ na kawatki umyte gruszki
i obrane banany.
m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do pojem-
nika i zatozy¢ pokrywe z zamknieciem.
m Nacisng¢ przycisk Shake.
m Po zakonczeniu programu automatycz-
nego serwowac swieze smoothie.
Porada: smak gruszek moze sie znacznie
rézni¢ w zaleznosci od odmiany. Jezeli nie
dysponuje sie stodkimi gruszkami, mozna
urozmaici¢ smoothie dodajgc dwa do
czterech daktyli — wprowadza one bardzo
lekkg stodycz, ktéra doskonale komponuje
sie z pozostatymi sktadnikami.

Smoothie miodowo malinowe

— 400 g mieszanki mrozonych malin i
owocow jagodowych

— 1 banan

— 500 ml mleka

— 3 tyzki soku z cytryny

— 2 tyzki miodu

m Pozostawi¢ mieszanke malin i owocow
jagodowych do rozmrozenia.

m Pokroi¢ na kawatki obrany banan.

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do pojem-
nika i zatozy¢ pokrywe z zamknigciem.

m Nacisngc¢ przycisk Smoothie.

m Po zakonczeniu programu automatycz-
nego serwowac swieze smoothie.

Smoothie ze swiezych owocéw

i imbiru

— 4 garscie roszpunki

— 2 gruszki

— 2 banany

— 1 kawatek $wiezego imbiru (ok. 15 g)

— 10 kostek lodu

— 200 ml zimnej wody

= Umyc doktadnie roszpunke.

m  Pokroi¢ na kawatki umyte gruszki
i obrane banany.

m  Obrac imbir.

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do pojem-
nika i zatozy¢ pokrywe z zamknieciem.

Przepisy kulinarne pl

m Nacisngc¢ przycisk Smoothie.
m Po zakonczeniu programu automatycz-
nego serwowac swieze smoothie.

Lody smietankowe z jagodami

— 1 cytryna ekologiczna

— 150 g jogurtu petnomlecznego

— 150 g cukru pudru

— 600 g mrozonych czarnych jagod

— 150 ml zimnego mleka petnego

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do
pojemnika i zatozy¢ pokrywe
z zamknieciem.

m W zaleznosci od modelu: wcisngc
przycisk lce Cream i uruchomi¢
program automatyczny.

m Lub: powoli zwiekszac predkosé
przetgcznikiem obrotowym i miksowac
wszystkie sktadniki, az zostanie
osiggnieta konsystencja kremu.

m Przela¢ lody i ewentualnie odstawi¢ na
pewien czas do zamrazarki, jezeli ich
konsystencja ma byc¢ bardziej twarda.

Porada: lody mozna réwniez przygotowac

z uzyciem innych mrozonych owocow

jagodowych (np. malin, truskawek lub

mieszanki owocow jagodowych).

Zielony sos

— Po jednym peczku pietruszki,
ogorecznika, szczawiu, biedrzenca,
rzezuchy, trybuli, szczypiorku

— 2 tyzki wody

— 460 g creme fraiche

— 230 g kwasnej $mietany

— 1 lyzeczka musztardy

— 3 tyzki oleju (np. oleju z orzechéw
wioskich)

— 1 tyzka octu lub soku z cytryny

— sOlipieprz

m  Umyc¢ ziota i osuszy¢, usung¢ twarde
todygi.

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do
pojemnika i zatozy¢ pokrywe
z zamknieciem.

m W zaleznosci od modelu: wcisngc
przycisk Sauce i uruchomi¢ program
automatyczny.
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m Lub: powoli zwieksza¢ predkosé
przetgcznikiem obrotowym i miksowac
wszystkie skfadniki, az zostanie
osiggnieta konsystencja kremu.

m Doprawic sos i odstawi¢ do lodéwki.

Porada: sos dobrze pasuje do gotowanych

jajek, ziemniakow i warzyw.

Ciasto nalesnikowe

— 300 ml mleka

— 100 g maki

— 2 mate jaja

— 1 szczypta soli

— 11tyzeczka oleju
(np. oleju stonecznikowego)

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do
pojemnika i zatozy¢ pokrywe
z zamknieciem.

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na max
i miksowac¢ wszystkie sktadniki przez
30-60 sekund.

m  Wlewac ciasto nalesnikowe porcjami
na gorgcg oraz nattuszczong patelnie i
smazyc.

Zupa pomidorowa

— 750 g pomidorow swiezych lub z puszki

— 2 czerwone papryKi

— 90 g nerkowcéw

— 6 listkow bazylii

— Ol i pieprz

m  Swieze pomidory umyé i usungé
szyputki.

m  Wiozy¢ wszystkie sktadniki do
pojemnika i zatozy¢ pokrywe
z zamknieciem.

m  Wcisng¢ przycisk Soup i uruchomi¢
program automatyczny.

m Po zakonczeniu programu
automatycznego doprawic gorgcg zupe
do smaku i podac.

Wskazoéwka: jezeli po zakonczeniu

programu automatycznego zupa nie jest

jeszcze wystarczajgco gorgca, to ustawié
przetgcznik na max i miksowaé najwyzej
przez 1-2 minuty.
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To urzgdzenie jest oznaczone zgodnie
E z Dyrektywg Europejska 2012/19/UE
mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia

2015 r. ,0 zuzytym sprzecie elek-

trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z

dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem

przekreslonego kontenera na odpady.

Takie oznakowanie informuje, ze

sprzet ten, po okresie jego uzytko-

wania nie moze by¢ umieszczany
tgcznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.

Uzytkownik jest zobowigzany do

oddania go prowadzgcym zbieranie

zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego. Prowadzacy zbie-

ranie, w tym lokalne punkty zbiérki,

sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wtasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych

z obecnosci sktadnikow niebezpiecz-

nych oraz niewtasciwego sktadowania

i przetwarzania takiego sprzetu.

Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydanej przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTtaHHs 3a npM3HavyeHHAM uk

BI/IKOpMCTaHHil 3a NPpU3Ha4YeHHAM

Llen npunag npuaHavyeHui Tinbkn gna nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
[Mpunag cnif BUKOPUCTOBYBATY TiNbku AN Nepepobku NpoayKTiB y
3BMYaHUX ANst AOMALLHbOTO rocnofapcTBa KinbKOCTSX i Biapiskax
yacy. He MoXxHa nepeBuLLyBaTN MakCUManbHO AONYCTUMY KiflbKiCTb
npoaykTiB (AnB. «PeLentn»).

Lle/ npunan npuaaTHUiA ANs nepemillyBaHHs piakux abo
HaniBTBEPAMX NPOAYKTIB, ANsi NOAPIOHEHHsI/Hapi3aHHsA cUpUX
dOPYKTIB | OBOYIB, A4S151 MPUroTYBaHHS Mope, a Takox Ans
nogpibHeHHA FAMB0KO 3aMOpOXEHMX NPOAYKTIB (Hanpuknag,
dpykTiB) abo Kybukie xap4oBoro neogy. He BukopucToBymTe npunag,
A58 nepepobKu iHLWNX PeYOBUH Y NpeaMETIB.

BukopuctoByinte npunag nuwe BcepenuHi NpUMILLEHb 3a KIMHATHOI
TemnepaTtypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpPA.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekm

YBaxkHO npoyuTanTe iIHCTPYKLiO 3 ekcnnyartauii, 4oTpuMmymnTecs 1i
BKasiBOK, He BuknganTte 1i! [Nepenatoum npunag y KOpUCTyBaHHS
iHWKWM Niogsam, goganTte 40 HbOrO i Lo IHCTPYKLUito. Y pasi Hego-
TPUMaHHS BKasiBOK LLIOAO NPaBUITbHOMO BUKOPUCTaAHHSA Npunagy
BUPOBHMK HE Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 36UTKM, SKi BUHUKIN BHAC-
nigok uboro. Ocobu 3 PisnYHUMN, CEHCOPHUMN ab0 MEHTaNbHUMMU
BagjamMu abo ocobu, Skum Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPU-
CTyBaTUCS NpUIagoM nuiie nig Harnsaom abo SKLWOo BOHM MPOMLLN
NiArOTOBKY 3 KOPUCTYBaHHSA NpUnagoM 1a po3yMitoTb MOXINBY
Hebesneky. TpumanTe npunag i kabenb XXUBNEHHS nogani Big Aiten,
M He [03BONSETLCA KopUCTyBaTnCa npunagom. [itam He MoxHa
rpatmca 3 npunagom. OunieHHs Ta TexHIYHe 0BCnyroByBaHHs
3ab60POHAETLCA BUKOHYBATU OiTAM.

/\ He6ezneka BpPaXXeHHS eNekKTPUYHUM CTPYMOM i Noxexi!

m [Npunag oo3BonNseTbLCA NigKNOYaTN 4O PO3ETKN 1 eKCnyaTyBaTu
nuLle BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3HAYEeHUX Ha 3aBOACHKiI Tabnuyu,.
He kopuctyntecs npunagom, [Kwo kabenb X1BNeHHs i npunag,
MatoTb Oyab-AKi NOLWKOMKEHHS. LLo6 yHUKHYTM Hebe3neku,
PEMOHTYBaTW Npunag — Hanpuknag, 3amiHATY NOLLKOLKEHNI
kabenb XUBNEHHS — A03BONAETbLCA NULLIE crievlianictaMm Hawol
CEpPBICHOI Cry>0ou.

m Hikonu He nigkniovYanTe npunag 4o BUMUKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM YK PO3ETOK 3 ANUCTAHLINHMUM KepyBaHHAM. Hikonun He
3anuwanTe BBIMKHEHUN npunag 6e3 Harnsay!

m He cTtaBTe npunag Ha rapsdi NnoBepxHi, Hanpuknag nnuTtu, abo
no6nuay Big HUX. Kabernb XXMBneHHs1 He NOBMHEH TOPKAaTMUCA 00
raps4mx YactuH abo rocTpux Kpais.
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uk MpaBuna TexHikn 6eanekn

m Hi B AsKOMY pasi He 3aHyproriTe OCHOBHWUI BNOK Npunaay y sogy i
He MU1Te B NOCYAOMUWHIN MaLnHi. He BUKopucToByimnTe napoo-
YUCHUK. He kopuctymTecsa npunagom, Konuv BaLli pyku BOMOri.

m OBOB’SA3KOBO BigKNOYaNTe Npunaz Big enekTpoMepexi B Takmx
BUNaZKax: Nics KOXHOro BUKOPUCTAHHSA; Nepes CKNnagaHHAM,
po3bupaHHsAM abo OYULLIEHHAM; SKLLO BUHMKIA HeCnpaBHICTb abo
BW NNaHyeTe 3anuwmut npunag 6e3 gornagy.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

m [lepen 3amiHowo npunagas abo 4oOaTKOBUX €NEMEHTIB, SiKi
pyxarTbca nig Yac pobotn, Nnpunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTu
BiZl eneKkTpomepexi.

m He BCcTpomnsanTe pykun oo BcTaHoBneHoro 6neHaepal! He
BUKOPUCTOBYINTE BneHaep 6e3 BCTaHOBMNEHOI KPULLIKM.

m [TOBODKEHHSA 3 FOCTPUMN HOXaMWN, CMOPOXKHEHHS N OYULLEHHS
noTpebyoTb 06epEXHOCTI.

m [lepeq BUMKHEHHAM OOOB’SI3KOBO MOBEPHITb Perynatop 4o ynopy
NPOTU NOANHHUKOBOI CTPINKK (B HYNbOBE MOMOXEHHS).

m [licna BUMKHEHHSA NPUBOA e OESKUI Yac NPOLOBXYE pyXaTUCA.
[lovekanTtecs NOBHOI 3yNWHKK NpUBOAA.

m BukopuctoBynTe npunag TinbKn B MOBHICTIO 3ibpaHOMY CTaHi.

/\ He6e3neka oTpMmaHHs onikis!

m byabre o6epexHi, 3anuBatoumn rapsdy pignHy. Yepes pantose
YTBOPEHHSA Napy Ha30BHI MOXYTb BUNITaTN OPUSKN.

m 3aBXan BTPUMYNTE KPULLKY OOHIEI PYKOIO Mig Yac poboTw.
Mpyn LbOMY 3aGOPOHEHO TPUMATU PYKY Haf, 3aBaHTaXyBallbHUM
otBopom! lig 4yac nepepo6|<m rapsiimx npoayKTiB Yepes
3aBaHTaXyBalbHU OTBIP Y KpULLLI BUXOOUTb napa.

/\ He6esneka 3apyLleHHs!
He fossonanTe OiTam rpatvucs 3 nakysasribHUM MaTepianom.

/\ YBara!

m Cnigkynte 3a TuMm, Wo6 y Yawi 6neHgepa He Byno CTOPOHHIX
npegMeTiB. He BcTaBnsnte npeameTu (Hanpuknag, Hix, NOXKyY)
B vawy bnengepa. Kopuctymtecsa BUKNIOYHO LLUTOBXa4YeM 3
KOMMEKTY NOCTaBKMW; KpULLKa Mig Yac uboro Mae byt 3akpura!

m PekomeHOyeTbCs Hi B AKOMY pasi He 3anuwaTt npunag
YyBIMKHEHMM [OBLUE, HiX Lie NOTPiObHO Ansi nepepobkn NpoayKTiB.
He BMuKanTe npunag yxosnocrTy.

/\ Baxnugo!

[Micnga KOXXHOroO BUKOPUCTAHHS, @ TakoX Micns TpuBanoro

HEBMKOPUCTaHHA nNpunag HeobxigHo ounwatu. =» «YuuwjeHHs ma

0oensid» dus. cmop. 159
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LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKyNnKo HOBOIO
npunany ¢ipmu Bosch. lonaTkoBy
iHdpbopMmauito Npo Hally npoAayKLuito BU
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Ctucnun ornsag

=> ManoHok
1 OcHoBHuI 6nok npunagy /

6nok gBUryHa

a AwmopTusaliHa Haknagka

b TMpueoa

¢ KHonka noBepHeHHs y BuXigHe

MOMNOXEHHSI
(3axucT Big NepeBaHTaXeHHs)

2 [MaHenb ynpaBniHHA
Bumukau xuneneHHs on/off
[MOBOPOTHWIA PerynaTop 3 NO3HAYKO
IHaMKaTop CTaHy (CBiTNoAioaHMIA)
[Mo3Hayka min
[Mo3Hayka max
KHonka Pulse
LLicTb kHOMOK (TpW KHOMKK)* BUGOPY
nporpam 3i ceiTnogiogamm
3 Yawa 6neHpgepa

a [locyauHa 3 matepiany Tritan

b Lkana

¢ Hix bnengepa

d Pyuka

e Kpuiika py4ku (3HiMHa)

Q 0 Q0T

3micT uk

4 Kpwuwka
a OrtBip onsa wroBxava /
3aBaHTaXXEHHsI NPOJYKTIB
b TNpobka 3i Wkanoto
¢ LltoBxau

* 3anexHo Big mogeni

MNMepen nepwum
BUKOPUCTAHHAM

Mepen novaTkoM ekcnnyarauii HOBOro
npunagy Moro NoTpibHO NOBHICTIO
po3nakyBaTh, OYUCTUTK Ta NEPEBIPUTMU.

YBara!

Y »ogHOMy pasi He BBOAbTE B

eKkcnnyartawito NoLKoAXeHnn npunag!

= BuiimiTe ocHOBHUI Briok i Bce npunaaas
3 YNaKkoBKM Ta 3HIMiTb NakyBanbHWUM
matepian.

m [lepeBipTe BCi getani Ha
KOMIMMNEKTHICTb i BUOMMI NOLLUKOOXKEHHS.
=> ManioHoK

m [lepen nepLunMm BUKOPUCTAHHAM
peTenbHO OYUCTLTE Ta BUCYLLITB YCi
petani. =» «YuweHHss ma 0oanso» ous.
cmop. 159

CnMBOMKU Ta NO3HAYKM

| Cumson | Jnavewna |

He nigpaBavite vawy
6neHgepa aii Temneparypu

noHapg 80 °C.
80°C max

NMonepeaXxeHHA Ha KpULUL
& m He BukopucTtoByiiTe
npunag, KO L0 KPULLIKY
He BCTaHOBINEHO SIK chia.
m He nigoaBanTte yawy
6neHgepa gji Temnepa-
Typu noHag, 80 °C

NMonepeaxeHHA Ha Gnoui

ABUTyHa

m He BukopucTtoByiite 6e3
aMopTM3aLiNHOT HaKnaaKu
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uk [Jetani Ta enemMeHTV ynpasniHHSA

Oetani Ta enemeHT!
ynpasBniHHs

MoTyXHUM GNoK ABUryHa

BrneHaep ycTtaTkoBaHO BUCOKOLUBUAKICHUM
OBUTYHOM, 30aTHUM pO3raHATUCA A0
45000 obeprTiB 3a xBUNUHY. Lie He

Tinbkn 3abesnevye ayxe WBNAKY Ta
OpiOHY nepepobKy, ane 1 yMOXITMBIIOE
HarpiBaHHs nNpoaykTiB. Hanpuknag, 3a
[0MNOMOrot0 aBToMaTU4HOI nporpamu Soup
MOXHa roTyBaTh 3 XONOAHWX IHFpesieHTIB
rapsymmn cyn.

BkasiBka: nig 4yac BUKOHaHHSI NEBHUX
aBTOMaTUYHUX NPOrpam Ha LIBUOKOCTI
max HaTUCHEHHS kKHomku Pulse cnpuunHse
poboTy 6neHaepa Ha MakcMMarnbHUX
ob6epTax. LLlo6 3anobirtu HebaxxaHomy
HarpiBaHHIO xap4iB, 0bpobnsanTe iHrpeai-
€HTN HeoBro abo Ha HeBenukux obepTax.

Bumukay xumBneHHsA «on/offy»
Cnyrye aAnst BBIMKHEHHSI Ta BUMKHEHHS
npunagy.

IlngukaTop cTtaHy

Cnyrye ans ingukauii ctany npunagy,
a TaKoX No3Ha4ae HyNbOBE MOSIOXKEHHS
perynsitopa.

IHauKaTop CBITUTBLCA: Npunag

YBIMKHEHO, BiH rOTOBUI 40 po60oTK

IHauMkaTop 6numac:

— npunag HecnpaBHUN

— yvawy 6neHaepa BCTaHOBMNEHO Henpa-
BUIbHO, abo ii ¢hikcaLito ocnabneHo

— Ha MOMEHT YBIMKHEHHSI PETYNATOP He
nepebyBaB y HyrNbOBOMY MOMOXEHHi

— MOPYLUEHO ENEKTPONocTa4yaHHs

— Ge3nepepBHa poboTa gosLie 5% xB.
(py4HUn pexum)
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MoBoOpOTHUI perynsaTop
Cnyrye AnaA nNnaBHONO HACTPOKBAHHA
4acToTun O6epTaHH$| HOXa 6neH/:lepa.

MonoxeHHs

HynboBe nonoxeHHSA (No3Hayvka BKasye
Ha iHOMKaTOp CTaHy) = HEPYXOMUN CTaH
min HaviHmx4ye yncno obepTis

max Hawnsuiie yicno obepTis

YBara!

Akwo nicna 5% xsunuH 6e3nepepsBHoT
po60TK Ha WBMAKOCTI max npunag
aBTOMATUYHO BUMKHETLCS, 0Apasy nicrns
NMOBTOPHOTO BBIMKHEHHSI HE MpaLoiTe Ha
LUBMAOKOCTI max A0BLUE HiXK 1—2 XBUIMUHN,
iHaKLe NpoayKTN MOXYTb Neperpituca n
MOLLKOAMTU NOCYAMHY.

BkasiBku

—  SKWwo Ha MOMEHT yBIMKHEHHS
perynatop He nepebyBaB B HYNIbOBOMY
nonoxeHHi, cpikcadito yali GneHgepa
Oyno ocnabneHo abo 6yno nopyLueHo
eneKTponocTaYaHHs, iHanKaTop CTaHy
6nrmaTtrme. MNepL HixX NPOAOBXyBaTK
po6OoTy, MOBEPHITL PErynaTop Y HynboBe
MOSNOXEHHS.

— [lonoxeHHst perynaropa Hi Ha LWo
He BMNJIMBAE, KON 3aCTOCOBYETLCS
dyHkuia Pulse.

KHonka Pulse

Cnyrye ons KOPOTKOYACHOrO BBIMKHEHHS
MaKCuMarbHOi YacToTn ob6epTaHHs. MNpunag
npautoBaTMMe Ha Makcumymi obepTis, AOKU
BY He BignycTuTe KHOMKy Pulse.

BkasiBka: usa yHKLUiA HecyMmicHa 3
aBTOMaTUYHUMW MporpaMamMu.

MiacBivyBaHi KHONKU BUGOpPY
nporpam

CnyrytoTb Ansa Bubopy 1 3anycky
aBTOMaTWUYHMX Nporpam. =» «AemomamuyHi
npozpamu» ous. cmop. 158

Micna BBIMKHEHHS Npunagy BCi ceiTnogioan
3aCBivytOTbCA. HAaTUCHITb Ty YK iHLLY KHONMKY,
Wo6 3anycTuTK BiANOBIAHY Nporpamy;
npunag aBToMaTMyHO NoYHe npauBaTy.



Yawa 6neHgepa

MigxoanTb Ans 06pobku WoHanbinbLwe

2 nitpiB npoaykTis. Yawy 6nexHgepa
3pobneHo 3 matepiany Tritan. Tritan aBnsie
coboto miUHy nnactmacy 6e3 cmaky Ta
3anaxy.

YBara!
He nigpaBavite vawy 6nengepa gii
Temnepatypu noHag 80 °C.

Kpuwka 3 npo6koto

Cnyrye ons HafiiHOrO 3aKpUTTS YaLli 6Gnex-
Aepa nig Yac obpobku. LLo6 goaatu noapio-
HeHi abo piaki iHrpeaieHTn, NoBEpHITb NPObKY
NPOTY FOAVHHUKOBOI CTPINKW Ta BUNMITD ii.

LToBxay

Cnyrye anst NpoLUTOBXYBaHHS iHFPEAIEHTIB,
LLO MpUnunaroTb 0 Kpao abo BaXKO 3Mi-
LIyOTbCH, [O HOXa GneHaepa. [NoBepHiTh
Npo6Ky NpOTW rOAMHHUKOBOI CTPINKK,
BUAMITL ii Ta BCTABTE B OTBIp LUTOBXaY.

=»> «BukopucmaHHsi wumosgxa4ya» ous.
cmop. 158

Cuctemu b6e3nekun

Mpunag obnagHaHui pisHUMK cucTemamm
Oesnekn. =» «Cucmemu 6esneku» ous.
cmop. 160

3acTtocyBaHHA

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHA!

— He nig’eaHyiTe npunag oo enekrpome-
pexi, JOKN He 3aBepLunTe BCi onepauii 3
niarotToBkn Ao poboTu Ta He BCTAHOBUTE
yawly 6neHgepa Ha OCHOBHUIA BOK.

— KaTeropmyHo 3a6opoHeHO 3acoByBaTH
PYKY Y BCTAHOBMeHy Yally brneHaepa;
npauoBaTh JO3BONSETLCA NMLe 3
YCTaHOBMEHO KPULLIKOKO.

BkasiBka: npvnag npautoe, nuwie Konm
npaBuIbHO BCTaHOBMEHO Yally bneHaepa.

=> ManioHok [

1. TocTaBTe OCHOBHUI BMOK Npunagy
Ha CTillKy ropn3oHTanbHy pobouy
NOBEPXHIO. YCTAHOBITb HA OCHOBHUI
6ok npunagy amopTu3aLiiHy Haknazaky.
3BepHITb yBary Ha 3arnnMbneHHs.

3acTtocyBaHHs uk

BaxnuBo: HiKONM He BUKOPUCTOBYIMTE Yally

OneHgepa 6e3 amopTM3aLifHOT HaknaaKku.

2. YcTaHOBITb Yally brnieHaepa Ha amop-
TU3auinHy Haknaaky. NepekoHanTecs,
Lo Yyawa brneHaepa HagiiHoO cManTb Ha
npunagi.

3. 3aBaHTaxTe B Yally 6neHaepa NoTpibHi
iHrpegieHTn.

4. YCTaHOBITb i WiNbHO NPUTUCHITE KPULLIKY
3 npobkoto.

5. TloBepHiTb perynsatop 4o ynopy npoTu
rOOVHHUKOBOT CTPINKN (B HyNbOBeE
NMOMOXXEHHS).

6. BcTaBTe WiTEncenbHy BUKY B PO3ETKY.
YBIMKHITb Npunag BUuMukadyem
XUBMNEHHS. YCi CBiTNnoaioan 3aceiTaTbes.

7. TlloBinbHO NoBepTavniTe perynaTop 3a
rOOVHHUKOBOIO CTPINKOI, JOKN He Byae
O0CArHyTO H6axxaHoi YacToTn obepTaHHs.
3acBiTUTbCA CBITNOAIOAHWI iHAMKATOP
CTaHy.

BkasiBka: BMKOPUCTaHHA KHOMOK BUGOpY

nporpam =» «AemomamuyHi npozpamu»

ous. cmop. 158.

8. [MepepobnsiiTe iHrpedieHTn, AOKN He
Oyne [ocsArHyTo 6axaHoi KOHCUCTEHLT.

9. [loBepHiTb perynaTop 4o ynopy npotu
rOAVHHUKOBOI CTPINKK (B HyNbOBE MOMo-
XeHHs). [lovekanTecs 3ynuHkW npunagy.

10. BUMKHITb Npynag BUMMKa4YeM XUBMEHHS.
BuimiTb WiTEncenbHy BUMKY 3 pO3ETKU.

11. 3HimiTb Yawy 6neHaepa. 3HIMITb KPULLIKY.

12. MepemicTiTb NepepobneHi NpoaykT1 B
iHLLY NOCYAMNHY.

OuucTbTe BCi aetani. =» «YuuweHHss ma

0Ooensid» ous. cmop. 159

[opaBaHHSA iHrpegieHTIB

=> ManwoHok

1. TMoBepHiTb NPOBKY NOTV rOQUHHUKOBOI
CTPINIKN Ta BUUMITB ii.

2. [opawite nogpibHeHi abo pigki iHrpeaieHTn
Kpi3b OTBip. He nepeBuLLynTe Makcu-
MarnbHO JOMYCTUMWIA PiBEHb 3aMOBHEHHS.

3. YctaHoBITb NPOBKY Ha MicLe Ta BKPYTiTb
3a rOOUHHUKOBOKD CTPINKOH0.

4. TlepepobnsinTe iHrpedieHTn, OOKM He
Oyne pocArHyTo 6akaHoT KOHCUCTEHLT.
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uk ABTOMAaTWYHI Nporpammu

=> MantoHok [3]

[JopaBaHHA BeNUKOI KiNbKOCTi NpoayKTiB

1. TloBepHiTb perynsatop Ao ynopy npotu
rOOWHHWKOBOI CTPINKW (B HyrNbOBE Nono-
XeHHs). [loyekanTecsa 3ynvHKM npunaay.

2. BWMKHITb Npunag BUMUKAYEM XUBMNEHHS.
BuimiTh WwTEncenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.

/\ He6e3neka TpaBMmyBaHHs!
3a00poHEHO 3HIMATK KPULLKY, KON npunag
nig’egHaHo 40 enekTpoMepeXxi.

3HIMITb KPULLIKY.

[opanTe iHrpegieHTn.

YCTaHOBITb KPULLKY Ha MicCLe.

BcTaBTe wtencenbHy BUMKY B PO3ETKY.

YBIMKHITb Npunag BUMUKAYEM XKNB-

neHHs. Yci cBiTnoaioan 3acBiTATbLCA.

7. ToBinbHO NoBepTanTe perynsatop 3a
rOOUHHUKOBOIO CTPINKO, AOKN He Byae
[ocArHyTo H6axkaHoi YactoTu obepTaHHs.
3acBiTUTbLCS CBITNOAIOAHWIA iHAMKATOP
CTaHy.

8. [lepepobnsawTe iHrpegieHTn, 4OKN HE
Oyae [ocArHyTo 6akaHoi KOHCUCTEHLI.

BukopuctaHHs wToBxaya

/\ HeGeaneka TpaBMyBaHHs!
3abopoHEHO BUKOPWUCTOBYBATY LUTOBXaY,
KON KPULLIKY HE BCTAHOBMEHO!

=> ManioHok 3

1. ToBepHiTb NPOOKY NOTW FOAMHHUKOBOI
CTPISIKN Ta BUNAMITB Ti.

2. BcraBTe WITOBXay 3 KOMMMNEKTY
nocTaBku B OTBIp.

3. TlligwToBxyWTe iHrpedieHTy WToBXayem
[0 HOXa bneHpepa. [Anst uboro pyxavTte
LUTOBXa4 Y3[40BX KYTiB i CTIHOK yaLui
bneHgepa.

4. HeranHo nicns UbOro BUIAMITb LUTOBXau.
YcTaHoBITb MPOOKY Ha MicLie Ta BKPYTiTb
32 FOAMHHNKOBOK CTPISIKOHO.

BkasiBKa: BUKOPUCTaHHS LUITOBXa4a MOXe
3HAYHO MiABULLUTM AKICTb NEPEPOBKM.

oakw
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BukopuctaHHA dyHKuUii Pulse

m Ha BBiMKHEHOMY npunagi HaTUCHITb
kHonky Pulse goHu3y Ta BTpumymTe 1i B
LibOMY MOSOXEHHI.

m [loku BM He BignyctuTe kHonky Pulse,
npunag npawloBaTume Ha MakCUMyMi
o6epTiB.

m BignycTitTb kHoMKy Pulse. MNMpunag
NOBEpPHETLCA 0 YacTOTN 06epTaHHs,
o ii 6yno BubpaHo nepen TUM.

BkasiBka: nig 4yac BUKOHAHHSI

aBTOMaTWMYHOI Mporpamu BUKOpUCTaTn

dyHKuito Pulse He MOXxHa.

ABTOMaTUYHI Nnporpamu

Y npunagi nepegbayeHo wWwictb
aBTOMaTWU4HMX nNporpam (abo Tpwu
aBTOMaTWYHi Nporpamu, 3anexHo Bif
mMogzeni)*. BubpaHa nporpamMa 3anyckaetbcsi
HaTUCHEHHAM BiNoOBiAHOI KHOMKW Ta
nepepobnsie iHrpedieHTu i3 3a3ganerigb
3aJaHMMM LUBMAKICTIO 1 TpuBanicTio. MNicna
NPUroTyBaHHS Nporpama aBToMaTuyHO
3aBepLUYETLCS.

MoxkHa B1bupaTtu Taki nporpamu:

Shake [ns npurotyBaHHA
PYKTOBUX CMY3i Ta
MOJOYHNX KOKTEWMIB 3i
CBIKMX IHFpedieHTiB

Smoothie [1ns npuroTyBaHHS 3eNeHNX
CMY3i Ta (PpyKTOBUX CMY3i i3
3aMOPOXEHUX IHrpedieHTiB

Soup [nsa npurotyBaHHSA rapsymx
cynis

Ice Cream* [ins npurotyBaHHA MOpPO3MBa
" Wwepbety

Sauce* [ns npurotyBaHHSA coyciB

Cleaning* [lporpama ouuLLeHHS

* 3anexHo Big mogeni

YBara!

Mo 3aBepLUeHHI aBTOMaTUYHOI Nporpamu
Soup He 3anyckanTe nporpamy Soup
3aHOBO, iHAKLLE MPOAYKTU MOXYTb
neperpiTucs 1 NOLUKOAUTY NOCYAMHY.



BkasiBku

— ABTOMaTM4Hy nNporpamy Soup MOXHa
BMKOPUCTOBYBATU NuLLE AN nepepodku
XONOAHUX iHrpeaieHTiB. Y pasi 3aBaHTa-
YKEHHS rapsivmx iHrpegieHTiB Temnepa-
Typa nigBULLMTBCS HAATO CUMbHO.

— ABTOMaTWM4HY Nporpamy MoxHa
3anycTuTW, NULLE KOMW PErynaTop
nepebyBa€ B HYyNbOBOMY MOOXEHHI.

— ABTOMaTW4Hy Nporpamy MoxHa B
OyOb-sIKMIN MOMEHT 3aBepLUMTH, LUE pas3
HaTUCHYBLUW BIi4NOBIAHY KHOMKY BUGOpyY
nporpamu abo BUMKHYBLUM Npunaza
BMMUKaYeM XMBMEHHS.

Mpuknap
MpurotyBaHHsA rpylieBoro cmysi (peuent
=> «pywesuti cmy3i» dus. cmop. 161)

=> ManoHok @

1. TocTtaBTe ocHOBHWIA Grok nNpunagy
Ha CTillKy ropn3oHTanbHy pobo4y
NMOBEPXHI0. YCTAHOBITb HA OCHOBHUI
6ok npunagy amopTu3aLiiy Haknazaky.
3BepHiTb yBary Ha 3arnnbneHHs.

BaxnuBo: HiKonu He BUKOPUCTOBYIMTE Yally

GneHpgepa 6e3 amopTM3aLiiHOT HaknagKu.

2. YcraHOBITb Yawly GneHaepa
Ha amopTM3aLiiHy Haknagky.
MepekoHanTecs, Wo Yawa bneHgepa
HagiHO CcManTb Ha npunagi.

3. 3aBaHTaxTe B Yawly bneHaepa nNoTpibHi
iHrpeqieHTu.

4. YCTaHOBITb i WiNbHO NPUTUCHITL KPULLIKY
3 Npobkoto.

5. [loBepHiTb perynatop 4o ynopy npotu
rOOMHHWKOBOI CTPINKn (B HyNboBe
NONOXEHHST).

6. BcTaBTe LiTENcenbHy BUMKY B PO3ETKY.
YBIMKHITb Npynag BMMukavem
XXUBMNEHHS. YCi CBITNOAIOAN 3acBIiTATLCA.

7. HatucHiTb kHOMNKy BMOOpy nporpamu
Shake. YBiMKHETbCS CBiTNOAIOA KHOMKW.

8. lMpunag aBTOMaTU4HO NEpepobuTb
iHrpedieHTu.

9. lMepepobky Oyne 3aBepLUEHO aBTOMa-
TWUYHO. YCi CBITNOAIOAN 3aCBITATLCA.

10. BUMKHITE Npynag BUMUKaYEM KUBMEHHS.
BuiimiTb ITEncenbHy BUMKY 3 pO3ETKN.

YuLieHHs Ta gornsaa uk

11. 3HimiTb Yawy bneHgepa. 3HimiTb
KPULLIKY.

12. Hanuiite rotToBuin hpyKTOBUIA CMY3i B
CKISIHKMN.

m  Ounctbre Bei getani. =% «YuweHHs ma
0oenad» dus. cmop. 159

YUunweHHA Ta gornsapg,

Mpunag i BUKOpMCTOBYBaHi OKpemi aetani
HeobXigHO I'PYHTOBHO YMCTUTH Micna
KOXXHOTO BUKOPUCTaHHS.

/\ Heb6e3neka BpakeHHs eNEKTPUYHUM
cTpymom!

— [lepepn o4nLLEHHAM BUNManTe
LTencenbHy BUSKY 3 PO3ETKMU.

— Hikonu He 3aHyptoriTe OCHOBHMI Brok
npunagy B pigvHn Ta He MUTe B
NOCYAOMUMHIA MaLLUUHI.

— He kopucTyntecs napoo4MCHUKOM.

A\ HeGeaneka TpaBMyBaHHs!
He TopkanTecsi HoxiB GrieHaepa ronumm
pykamu. KopuctynTtecs LWiTKO.

YBara!

— He BukopucroByiTe 3acobu ons
OYMLLEHHS, WO MICTATb CNUPT.

— He BukopucToByiTe rocTpi, kKiH4acTi abo
MeTanesi NpeaMeTy.

— He BukopucTOBYINTE XOPCTKI raHYipKK
abo 3acobu Ans OYNLLEHHS.

BkasiBku

— YucteTe getani ogpasy nicns
BMKOpUCTaHHs. Lle 3anobirae
NPUCUXaHHIO 3arnuLLKIB MPOAYKTIB i
po3’igaHHio nnacTmacu (Hanpuknag, nig
BMMBOM edDipHUX ORI, O MICTATLCA Y
npunpasax).

— Mig yac nepepobkM Taknx NPOAYKTIB, AK
MOPKBa, MIacTMacoBi ENeMEHTU MOXYTb
3abapentoBaTncs. Taki 3abapBneHHs
MOXHa YCYHYTM 3@ LLONMOMOTOH KiflbKOX
Kpanenb Xap4oBoi ofil.

— [nsa NpoCTiWOoro YnLeHHs YalLi
OneHaepa 3HIMITb KPULLKY 3 pyYKM; Micns
CYLUIHHS MOBEPHITb ii Ha MicLe.

Ha mantoHky [€ nokasaHo, sik YucTuTn

okpeMi getani.
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uk Cuctemun besneku

Mporpama «Cleaning»

Cnyrye anst NpocToro Ta LWBUAKOro

nonepeaHbOro YMLLIEHHS.

m YCTaHOBITb NOPOXHIO Yally brneHaepa
Ha npunag.

m  3anwuite 1,25 n Tennoi Bogun Ta 2 kpanni
MUIHOro 3acoby.

m  YCTaHOBITb i LWifTbHO MPUTUCHITb KPULLKY
3 npobkoto.

m  3HOBY BBIMKHIiTb NpuUnaz i HAaTUCHITb
KHOMKy BMGopy nporpamu Cleaning.

m [lpunag aBTOMaTnM4yHO BMKOHAE
nonepeaHe OYMLLEHHS Ta 3aBEpLUNTb
nporpamy.

m  BumKHITE Npunag Bumukadem
XUBMEHHs. BUAMITb iTencenbHy BUMKY
3 PO3ETKM.

m  3HimMiTb Yawy BneHaepa, KPULLIKY 3
NPOOKOK Ta amMopTU3aLiHy HaKraaky.

m PeTenbHO OnNonocHiTh yci Aetani, y pasi
noTpebu o4mcTbTE iIX 4OOATKOBO.

m  OuncTtbTe OCHOBHUIA ONOK.

Cuctemu 6esneku

3axucr Big yBiMKHeHHs /

aBToOMaTU4He BUMKHEHHA
Mpunagom MoxHa ynpasnsiTu, nuvLe Konm
npaBunNbHO BCTAHOBMNEHO Yally 6neHaepa,
a perynsatop Ha MOMEHT YBiMKHEHHSA abo
nicna NOpyLUEHHS eneKkTponocTadYaHHa
nepebyBa€ B HYyNbOBOMY MOMOXEHHI. Y
pasi BMNnagkoBoro ocnabneHHs dikcadii
Yawli bneHaepa npunag aBToMaTtu4HoO
BUMUKaETbCA. [punaa y py4yHomy

pexumi (4actota 06epTaHHs min — max)
yepes 5% xB. 6e3nepepBHOi poboTn
aBTOMaTUYHO BUMUKAETLCS. = « YCYHEHHS
HecrnpasHocmel» dus. cmop. 160

3axucT Big nepeBaHTaXXeHHA

Y pasi neperpiBaHHsi 4BUrYH aBTOMaTUYHO
BUMUKaETLCS. = « YCYHEHHSI
HecripasHocmel» dus. cmop. 160
BkasiBka: crnipautoBaHHs 3axucTy Big
nepeBaHTaXXeHHS MOXe CynpoBOAXyBaTUCH
He3Ha4YHMM CTOPOHHIM 3anaxom. Lie He
BKa3y€ Ha HECMpPaBHICTb.
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YcyHeHHSs1 HecripaBHOCTEN

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!
BuiimiTb WwTencenbHy BUIKY 3 PO3ETKM,
nepLU HK MOYMHATU YCYHEHHS
HecrnpaBHOCTI.

BkasiBka: y Bunagky noMumku
KOpWCTyBaya, CrpaLoBaHHs enekTPOHHMX
3anobikHWKIB Yn AedbekTy npucTpin BinbLue
He BMuKaeTbcs. Crnoyatky crnpobyinTe
YCYHyTK npobriemy, Wo BUHMKNA,
Kepy4unCb HaBEAEHUMM HIDKYE BKa3iBKaMU.

YBara!

AKLO YCYHYTU HECNPaBHICTb B ONMCaHWUi
cnocib He BAAETbCS, 3BEPHITLCA A0
CepBiCHOT cnyxow.

HecnpagBHicTb

Mpunap He 3anyckaeTbcd abo BUMMKAETLCA
nig Yac BUKOPUCTaHHSA. IHAMKaTop CTaHy
6nnmae.

MoxnuBi npu4nHU

— Yawy 6neHaepa BCTaHOBMNEHO
HenpaBWIbHO YK 3HATO abo i dikcauito
ocrnabneHo.

— Ha momeHT yBiMKHEHHSA abo nicns
NOPYLUEHHS enekTponocTadyaHHs
perynsatop He nepebyBaB Yy HyrNIbOBOMY
NOOXEHHI.

— Mpwnag 6e3nepepBHO NpaLtoBaB y
py4YHOMY pexuMi (HacToTa obepTaHHs
min — max) gosLe 5% xs.

YcyHeHHSA

m  BuMKHITE npunag Bummkadem
KUBMEHHS.

m [IpaBunbHO BCTaHOBITL Yally 6neHaepa.

m [loBepHiTb perynsaTop 4o ynopy npotu
rOAVHHUKOBOT CTPINKN (B HyNboBe
MOIOXEHHS).

m YBIMKHITb Nnpunag BUMmMKadyem
XKMBMEHHS. [HouKkaTop CTaHy CBITUTLCA.

HecnpagBHicTb
Mpunag He 3anyckaeTbcst abo BUMUKAETbCS
nig Yac BUKOPUCTaHHS.

Moxnusa npuynHa
CnpautoBaB 3axuUCT Bif NepeBaHTaXeHHS.



YcyHeHHs

m [loBepHiTb perynaTtop A0 ynopy npotu
FOOMHHWKOBOI CTPINKn (B HyNboBe
MOMNOXEHHST).

m  BumKHITE Npynag BUMUKaYeM XUBMNEHHS.

BvnmiTh WTEncenbHy BUIKY 3 PO3ETKU.
m  3HimiTb Yawwy bnexHgepa.
m [lante npunagy OxXOonoHyTU BNPOAOBX

aecb 15-20 XBUNWH, TOAI 3HOB YBIMKHITb.

m  AKLWO npunag He 3anycTuTbes,
nepeBepHiTb Moro. HaTUCHITL KHOMKY
NOBEPHEHHS Y BUXiAHE MONOXEHHS
(=»> MantoHok [ - 1c).

m  AKLIO KHOMKY NMOBEPHEHHS Y BUXigHE
NonoXeHHs 3abnokoBaHo, AanTe
npunagy Lie OXOfOHYTK Ta NOBTOPITb
cnpoby nisHiwe.

PeuenTtn

BkasiBku

— Ha manwHky [El HaBegeHo Tabnuuto
3 iHWMMK NpUKNagamm 3acTocyBaHHS.
Mepen nepepobkoto NpoayKTv cnig
04YNCTUTU Ta NoapibHMUTU. TBepAai
YaCTMHM, SK-OT KICTOYKM Ta LUKipKK, cnig,
BUOANUTHU.

— [lotyBaTu 3a HaBegeHMMU peLienTamm
Ta NpuvKnagamu 3acToCyBaHHS MOXHA
1 6e3 aBTOMaTUYHUX Nporpam.
[ns yporo 36inbLynTe WBWUAKICTD,
NMoBepTakYX PErynATOp Bif, NO3HAYKM
min o0 NO3Ha4ykM max, i nepemiwymnTe
iHrpedieHTn, AOKN He Byae AOCArHyTO
OaXkaHOI KOHCUCTEHLT.

MpyweBun cmysi

— baHanu, 3 wr.

— Tpyuwi, 3 wr.

— Cik gBox anenbcuHiB (Mpubn. 200 mn)

— 100 mn xonoaHoi Boaun

m  [lopixTe MuUTi rpyLui Ta ounLLeHi 6aHaHn
Ha LMaTKu.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTu B yaly
6rneHpepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3
npooKoto.

m HatucHiTb kHonky Shake.

m [logaBaiiTe cMy3i CBXXUM HEBOOB3I
nicns 3aBepLUEHHs aBTOMaTUYHOI
nporpamu.

PeuenTtun uk

Mopapa: cMak rpyLl Moxe 3Ha4yHO
PiI3HUTUCS 3aNeXHO Bif COpPTY. AKLLO Y

Bac HEMaE CONOAKUX rpyLL, CMY3i MOXHa
nigconoguTu, 4oAaBLUM ABa-4YOTUPKU QiHIKK.
DiHikM faloTb Oyxe M'siKy COnoAKiCTb, sika
YyOOBO rAPMOHIIOE 3 iHLUMMU iHrpedieHTamu.

ArinpHo-MepoBUM cmy3i

— 400 r 3amopoxeHoi MmanuHm /
ArifiHOro acopTi

— baHan, 1 wr.

— 500 mn monoka

— 3 C. N. NIUMOHHOTO COKY

2 c. n. megy

Po3moposbTe manuHy / arigHe acopTi.

MopixTe ounweHnii 6aHaH Ha WMaTKK.

3aBaHTaxTe BCi iHrpeaieHTn B vally

OneHaepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3

npo6koto.

HaTtucHiTe kHonky Smoothie.

m [logaBanTte cMys3i CB>XXUM HEBOOBSI
nicnsi 3aBepLUEeHHs] aBTOMATUYHOI
nporpamu.

IMOUMpPHUIM cMmy3i 3i cBiXMMMK
thpykTamu

MonboBui canat (MnackaseLb),
4 XMeHi

— Tpywi, 2 wT.

— bBaHaHu, 2 wr.

— CBiXnin KOpiHb iMOUpY, 1 WT.

(npubn. 157T)

—  Kybwuku neogy, 10 wr.

— 200 mn xonogHoi Boan

m PeTtenbHO NoMuiATe NONbOBUI canar.

m [lopixTe MuTi rpywwi Ta ounweHi 6aHaHn
Ha LMaTKK.

m [louymnctbTe iMbump.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpeaieHTn B vally
6neHpepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3
npookoto.

m HatucHiTe kHonky Smoothie.

m [logaBanTe cMy3i CBXUM HEBOOB3I
nicnsi 3aBepLUeHHs1 aBTOMaTUYHOI
nporpamu.
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uk PeuenTtun

YopHnyHe MOpo3nBO

1 HeobpobneHni NMMMOH

— 150 r rorypTy 3 LinbHOro Monoka

— 150 r uykpoBoi nyapu

— 600 r 3amMOpPOXEHNX YOPHULIb

— 150 MmN XonoAHoro LinbHOro Mosioka

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTu B yally
6neHaepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3
npooKoto.

m 3anexHo Big Mmoaeni: HaTUCHITb
kHonky lce Cream i joyekaritecs
BMKOHAHHSA aBTOMaTWYHOI Mporpamu.

m AnsTepHaTMBa: MOBiINbHO 30iNbLUyNTe
YyacToTy 06epTaHHs 3@ JOMOMOro0
perynsitopa; 3milwynTe BCi iHrpeaieHTn
[0 OOCArHeHHs1 KpemonogiGHol
KOHCUCTEHLUji.

m [lepeknagiTb MOPO3MBO B iHLLY
nocyauHy; wob Oocartu Wwe TBepailloi
KOHCUCTEHLiT, TPOXM NOTPUMaNTE NOro B
MOPO3WUIbHUKY.

Mopapa: MOPO3MBO MOXHA roTyBaTh 1

3 iHLLUMX 3aMOPOXEHMX Arig (Hanpwknag,

ManvHu, nonyHuui abo arigHux acopri).

3eneHun coyc

— [lo ogHOMY ny4Ky NETPYyLUKM,
oripoyHuKa, Waento, 6egpuHud, Kpec-
canary, 6yrunu, umbyni-Tpnbyneku

— 2c.n.Bogu

— 460 r BepLukiB

— 230 r cmeTaHu

— 1 4. n. ripyndi

— 3 c. n. onii (Hanpuknag, ropixoso)

— 1 c. n. ouTy Y1 NIMMOHHOIO COKY

— Cinb i nepeup

m [lomuinTe 3eneHb, CTPYCiTb 3 HET BOAY Ta
NpubepIThb XXOPCTKI YepELLKN.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTu B yay
6neHaepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3
npooKoto.

m 3anexHo Big Moaeni: HaTUCHITb
KHOMKy Sauce i fodekanTecsl BUKOHaHHS
aBTOMaTMYHOI NporpamMu.
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m AnbTepHaTMBa: MOBiNbHO 36iNbLUyTe
YyacToTy obepTaHHs 3a JOMOMOro
perynsatopa; 3MillynTe BCi iHrpegieHTu
00 AOCSArHEeHHs1 KpeMonoaiGHol
KOHCUCTEHLLT.

m  CkywTyiTe COyC i NOCTaBTe B XONOAHE
Mmicue.

Mopapaa: uewn coyc 4yaoBo nacye Ao

BapeHMUX SA€Lb, KApTONIi 1 OBOYIB.

TICTO AJNS MAVHLUIB
300 mn mornoka

— 100 r 6opoLHa

— Mani anug, 2 wr.

— 1 nydka coni

— 1 .c. n. onii (Hanpuknag, COHSILLHMKOBOI)

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpedieHTu B yally
OneHaepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3
npo6koto.

m [loBepHiTb NepemMukay y NonoxeHHs
max i nepemilwynTe BCi iHrpegieHTn
Bnpogosx 30-60 cekyHA.

m HanuearTte TiCTO ManeHbKkuMmun
nopLisiMm Ha rapsivy >XUpHY CKOBOpOAY
Ta BUNiKaNTe MINHL.

TomaTHuM cyn

— 750 r cBixnx abo KOHCEpPBOBaHMX
nomMigopis

— Conopxkmin YepBOHUI NepeLp, 2 LT.

— 90 r ropixiB kew'to

— JlucTkm 6asuniky, 6 wr.

— Cinb i nepeub

m [lomunte nomigopu n Buganits
NITOOOHIXKKN.

m 3aBaHTaxTe BCi iHrpeaieHTn B yally
OGneHaepa Ta BCTAHOBITb KPULLKY 3
npo6koto.

m HaTucHiTb KHOMKy Soup i govekanTecs
BMKOHAHHS aBTOMAaTUYHOI Nporpamu.

m [licnga 3aBepLUeHHs aBTOMaTUYHOI
nporpammn CKyLUTYATE rapayumm cyn i
rnoagasanTe noro.

BkasiBka: sKLLO No 3aBepLUEHHI

aBTOMAaTWUYHOI Mporpamm Cyn e He

AOCTaTHBO rapsvnin, NOBEPHITb NepemuKay

y MOMNOXEHHSA max i 3MiLLynTe cyn e

1-2 XBUMUHN.



YTunisauis

YTunizauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHoO
NonoXeHb EBPONENCcbKOT npekTnsn

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €MEeKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo 6ynuy
BUKOPUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
[NpeKTMBO BU3HAYaOTLCA MOXITU-
BOCTI, SIKi € AIICHUMU Y MexaX
€BpONENCHLKOro coay, LWoao
NPURHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI npunagis.
[Mpo akTyanbHi MOXNMBOCTI ANA
BUAANEHHS MOXHa Ji3HaTncs
B crneuianizoBaHoMy MarasuHi.

YmoBuM rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy AitoTb YMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLUM
KOMMNETEHTHUM NPEeaCTaBHULTBOM B KpaiHi,
B skinn Bu npuabanu npunag. Bu moxete

B OyOb-AIKMI Yac ofepxaTv YMOBM rapaHTii
y cneuianisoBaHoOMy marasuHi, B sikomy Bu
npuabanu npunag, abo 6eanocepeHLO

B HalWoOMy npeacTaBHULUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBwW rapaHTii ana HimevwdnHu tTa agpecu
Bu 3HangeTe Ha OCTaHHIX YOTMPbLOX
cTopiHKax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymoBu
rapaHTil po3MilLeHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3Ha4YeHo0 agpecoto. [ins KopucTyBaHHSA
rapaHTinHMMK NocryraMmym HeobXxigHo B
Oyab-IKOMY BUNaAKy nokasaTu KBUTaHLLio
npo onnary.

MoXXnuBi 3miHW.

uk
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ru Vcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo

Mcnonb3oBaHue NO Ha3Ha4YeHUIO

OTOT Npubop NpeaHasHavYeH ToMbKO ANA JOMAaLUHEro UCrnorb3oBa-
HUA. MNprnbop MOXHO MCMOMb30BaThb TOSLKO ANA nepepaboTKkn Takoro
KonunyecTsa NPOAYKTOB U B TEYEHNE TaKOro BPEMEHU, KOTopble
XapakTepHbl ANa JoOMaLlHero xo3ancTea. He npesbiwaTb Makeu-
MarbHO JOMNYCTUMOE KONMMYeCTBO NPOAYKTOB (CM. «PeuenTbl»).
OT0T Npnbop NpurogeH Ansa nepemMeLLBaHus XNUOKUX Unun nonyT-
BepAbIX NPOAYKTOB, ANS U3MenbveHus / Hape3aHna CbipbiX OPYKTOB
1 OBOLLEN, A51s NPUTrOTOBNEHNS MOpe, a Takke A58 U3Mens4YeHus
rny0boKo3aMOpPOXXEHHbIX NPOAYKTOB (Hanpumep, PpyKToB) nnm
KybukoB nuLeBoro neaa. [Npubop 3anpeluaeTcs ncnons3osaTtb AN
nepepaboTkn Opyrux BeLeCcTB Unn NnpeameTos.

Mcnonb3ynTte npubop TOMNbKO BHYTPWU NOMELLEHUI MPU KOMHATHON
Temnepartype Ha BbicoTe He Bbiwe 2000 M Hag ypOBHEM MOpPS.

BaxHble npaBuna TeXHUKM 6e3onacHoCTH

BHMMaTENbHO 03HAKOMBTECH C MHCTPYKLUMEN MO IKCnnyaTauum,

npu paboTte pyKkoOBOACTBYUTECH YKa3aHUAMU AAaHHOW MHCTPYKUMK

N COXpaHanTe ee ANs ganbHenwero ucnons3oBaHus! Nepenasas
npubop apyrum nuuam, npunaramte 4aHHY UHCTPYKLNIO.
MpounsBoanTenb He HECET OTBETCTBEHHOCTU 3a NOBPEXAEHMS, BO3-
HUKLWKWe B pe3ynbTaTe HecobnioaeHnsa ykazaHuim no npaBuiibHOMY
npumeHeHnto npmubopa.

OTOT Npubop MOryT NCNOMBL30BaTb NULA C OrpaHNYEeHHbIMU PU3K-
YeCKMMUN, CEHCOPHBIMW NN YMCTBEHHBIMU CMOCOBHOCTAMM UMK HE
UMELNMM AOCTAaTOYHOIO ONbITa UM 3HAHUIN, €CNU OHU HAaXO4ATCS
noA NPUCMOTPOM WS NPOLLSIN COOTBETCTBYIOLLNIA MHCTPYKTaX
OTHOCUTENBbHO GEe30MacHOro NoNb30BaHUSA MPUOOPOM U YACHUN
Ansa cebs, Kakyto onacHOCTb HeceT B cebe npubop. [leten Henb3sa
noanyckatb K Npubopy u WHYpPY NUTaHUS, UM HENb3s NOSMb30BaTbCH
npnbopom. [letam 3anpeLLeHo urpatb ¢ npudéopom. MNponssoanTb
OYMCTKY 1 TexobcnyxmnBaHme 4eTAM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHUst TOKOM 1 BO3ropaHusi!

m [Tpn nogknioveHnn npubopa n ero akcnnyatauum cobnioganTte
AaHHble, NPUBEAEHHbIE HA PMPMEHHON Tabnuuke. MNonb3oBaTbCs
nNpnbopom paspeLLaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBUM NOBPEXOEHNN
kabensa n npubopa. Bo nsbexaHne BO3HMKHOBEHUS OMAaCHOM
cuUTyauum pemoHT npmnbopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOIO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLlaeTcs NPOU3BOAUTb TOMbKO HaLLEn cep-
BUCHOM cny>0e.

m Kateropuueckn 3anpeltaercsa nogkntodatb npubop K Tanmepam
Unn poseTkam ¢ AUCTaHUMOHHbIM ynpasneHnem. Becerga cnegute
3a npmbopom Bo Bpemsi ero pabothbi!
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BakHble npaBuna TeXHUKN 6e3onacHocTn ru

Hwn B koem cnyyae He cTaBbTe NpMbop Ha ropavMe NOBEPXHOCTH,
HanpuMmep, Ha aNekTponnuTy, nnu Bénuamn HmMx. Ceteson kabenb
HEe OOSMKEH ConpuKacaTbCAa C ropssv4MMmM YacTaMM U NPOXOAUTb
yepes OCTpPbIE FPaHM.

Hwn B kOem cnyyae He norpy»aTb OCHOBHOM OroK B Bo4y U He
MbITb B MOCY4OMOEYHOM MallnHe. He ncnonb3ynTte naposBble 04mn-
ctutenn. He ncnonbaynte npnbop BNaxKHbLIMU pykamu.

[Mocne kaxgoro NPUMEHeEHUs, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPa, nepesq,
cbopkon, pa3bopKon NN O4YNCTKOWN, a TakkKe B Crlyvyae Hencnpas-
HOCTK 0653aTenbHO OTCOeaAnHNTE NPUBOP OT CETMW.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb TpaBMUpoBaHusi!

Mepen 3aMmeHON NPUHAONEXHOCTEN U AOMNOMHUTENbHbIX
Aetanen, KotTopble BO BpeMsi paboTbl NpnBogATCSA B ABMXKEHME,
Nprnbop AOMKEH BbITb OTKNIOYEH U OTCOEAUHEH OT CETMU.

Hu B KOem cny4ae He onyckaTb pyku B YCTaHOBIEHHbIN 6reHaep!
Kateropu4yeckun 3anpelyaercs nonb3oBaTbca bneHaepom 6e3
YCTaAHOBITEHHOWN KPbILLKN.

Cobntogarite OCTOPOXHOCTL Npy obpalLLeHn ¢ OCTPbIMMA
HOXXamu, NPU OMOPOXHEHMM pe3epByapa 1 NPU OYMCTKE.

Mepepn BblkNtoYeHNEM 00a3aTeNbHO NOBEPHUTE MOBOPOTHbIN
nepekmnoyaTens 4o ynopa NpoTMB YacoBOW CTPenkuM (B HyneBoe
NoNOXeHne).

lMocne BbIKMOYEHNS MPUBOA €LLE ABMXKXETCA HEKOTOPOE BPEMSI.
HoxanTecb NOMHOM OCTaHOBKM NpMBoAa.

Mpnbop MOXHO NCNOMNBb30BaTb TOMLKO B MOSTHOCTLIO COOPaHHOM
Buae!

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!

Cobntogatb OCTOPOXHOCTb, 3anMBas ropsiune XUOKocTu B
npnbop. Bo3amoxHbl 6pbI3rv XXMAKOCTU N3 pe3epByapa B pesysb-
TaTe BHe3anHoro obpasoBaHus napa.

Bceraa npuaepxunBanTe KpbilKy OOHOW pyKOn BO BpeMs paboThbl.
[Mpn aTOM He aepxuTe pyKy Hazd 3arpy3o4HbiM oTBepcTueM! NMpu
nepepaboTke ropsa4mx NPOAYKTOB Yepes 3arpy304Hoe oTBepcTune
B KPbILLKE BbIXOAUT Nap.

/\ OnacHocTb yAywbs!
He no3BonsiTb AeTAM UrpaTb C yNnakoBOYHbIM MaTepPUariom.

A BHumaHue!

Cneaute 3a TeM, YTOObI B cTakaHe BrieHaepa He Haxoaunucb
NMOCTOPOHHWNE NpeaMeThbl. He nonb3ynTteck npeametamm (Hanpumep,
HOXXOM, NIOXXKOW) B CTakaHe bnengepa. [Nonb3ynTechb TONbKO NMeto-
LLIMMCS B KOMMJIEKTE TonKaTenem rnpu yCTaHoBNEHHOW KpbiLUKe!
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ru BaxHble npaBuna TEXHMKN Ge3onacHocTn

m PekomeHayeTca HM B KOEM Crnyyae He OCTaBnATb Npubop BKItO-
YeHHbIM AonblLUEe, YeM 3TO HeobxoaMmo Ansa nepepaboTku Npo-
AyKTOB. He BkntovanTte npnubop BXOMNOCTYHO.

A BaxHo!

Mocne kaxgoro npuMeHeHna nin nocrie AnnTeribHoro HeEMCNosib30-
BaHWA 0b6A3aTenbHO TWAaTesibHO O4YUCTUTE npl/|6op. =» «Oyucmka u

yxo0» cm. cmp. 171
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= PucyHok [}
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a AwmopTusmpytollasi nogctaBka
b lNpusoa
¢ BosBpartHas kHorka
(3awuTa ot neperpyskn)
2 [aHenb ynpaBneHus
a KHonka BKMoYeHWsI/BbIKIIOYEHUS]
on/off
b [loBOpOTHLIN NepekrtovaTens
C OTMETKOMN
MHankaTop cocTtosiHust (CBETOAMOA)
OTtmeTka min
OTtmeTka max
KHonka Pulse
6 (3)* kHOMKKM BbIOOPA NporpaMm
CO cBeToauodamm
3 CrakaH OneHpgepa
KoHTenHep 13 TputaHa
Lkana
Hox 6neHagepa
Py4ka
Kpbllwka py4dkn (CbemHas)
4 Kpblwka
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nobaBneHus
b TNpobka co wkanon
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* B 3aBMCMMOCTM OT Mogenu



Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

Mepea nepBbIM
Mcnonb3oBaHMeM

Mepen ncnonb3oBaHNeM HOBOroO Npudopa
ero Heob6XxoaMMOo MOSTHOCTbLIO pacnakoBaTb,
O4YUCTUTb U NPOBEPUTb.

BHumaHue!

BBoanTb B fencTBue NoBpeXaeHHbIN

npnbop KaTeropuyecku 3anpeLLeHo!

m BbIHbTE OCHOBHOW GMOK 1 BCe
NPVYHaAEeXHOCTM U3 YNAKOBKN, CHUMUTE
MMEILLMICA YNaKOBOYHbIN MaTepuar.

m [lpoBepbTe KOMMIEKTHOCTb BCEX YaCTeMN
N OTCYTCTBME BUOUMbIX MOBPEXAEHWIA.
= PucyHok [N

m [lepen nepBbIM NCMONMb30BAHMEM
TWaTeNbHO OYUCTUTE U BbICYLUUTE BCE
petanu. =» «O4ucmka u yxod» cm.
cmp. 171

CuMBOnbI U METKU

| Cumson | 3navenne |

N

80°C max

He noaeepravite ctakaH
OneHgepa BO3OeNCcTBMIO
Temnepartyp Bbiwe 80 °C.

MpepynpexaeHus Ha

KpbiLLKe

m He nonb3yitecb npubo-
pom 6e3 ycTaHOBIIEHHOMN
Hagnexawmum obpasom
3TOM NNACTUKOBON
KPbILLIKM

m He nogBepravite ctakaH
OneHgepa BO3OENCTBIIO
Temnepartyp Bbiwe 80 °C

MpeaynpexpeHne Ha Gnoke

aBurartensd

m He ucnons3osarb 6e3
aMopTU3MpYoLLIEN
noacTaBKM

AnemeHTbI ynpasneHus u
akceccyapbl

BbICOKOMOLLHbIW ONOK

aBurartens

BrneHpaep ocHalleH BbICOKOCKOPOCTHbIM
3MeKTpoABUraTenem, KOTopbI MOXET
BpaLLaTbCs CO ckopocTbio go 45000
060pOTOB B MUHYTY. 3a CYET 3TOro
BO3MOXHbI HE TOINMbKO 0c060 BbICTpoe
CMeLLMBaHNE U TOHKOE U3MENbYEHME, HO
Takxe 1 NoLOrpeB NPOAYKTOB.

Tak, Hanpumep, Nonb3ysiCb
aBToOMaTU4eCcKon nporpammMmon Soup,
MOXXHO M3 XONOAHbIX UHIPEANEHTOB
NPUroTOBUTL rOpPsSYNiA Cyn.

YkaszaHue. Ecnuv B onpegeneHHbIX
aBTOMaTUYECKMX MporpaMmax CKOpOCTb
yCTaHOBMEHa Ha max 1 Haxarta

kHonka Pulse, bneHagep pabotaet ¢
MaKcumarnbHbIM YMCIIOM 000POTOB.

YTtobbl NpeaoTBpaTUTb HeXxenaTtesnbHbIn
HarpeB NpoAyKTOB, NepepabaTbiBaiite
WHrpeaueHTbl 6onee KOpoTKoe BPpeMst Unn ¢
NMOHWKEHHbLIM YNCITOM 060POTOB.

KHonka BKIHOYeHUA/BbLIKITHOYEHUA

«on/off»
[N BKIIOYEHUS 1 BBIKMIOYEHUS NpuBopa.

MUHpukaTop cocTosIHUA
,U,I'Iﬂ NHOUKaUMM COCTOAHUA an6opa nB
Ka4yecTBe OTMETKU HYyNeBOro NonoXxeHunsa
NOBOPOTHOIO Nepeknt4aTena.

WUHaukaTop roput: npnbop BKMKOYEH 1

roToB K pabote

WHaukaTop muraer:

— HeucnpaBHOCTb nNpubopa

— cTakaH brneHgepa HenpaBuIbHO ycTa-
HOBIeH nnu ocnabna ero gukcaums

— MOBOPOTHbIV NepeknoyaTens npu
BKITIOYEHUN HE HAXOAMTCS B HYNEBOM
MONOXEHUN

— nocne cbos anekTponuTaHns

— HenpepbiBHasA paboTa gonblue
5% MUHYT (PYy4HON pexunm)
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ru OnemeHTbI ynpaBneHua n akceccyapbl

MoBOpPOTHLIN NepeknYaTenb
[Ins nnaBHOM yCTaHOBKM Yncna o6opoToB
HOoXa bGneHaepa.

YcTaHOBKMU

HyneBoe nonoxeHue (0TMETKa CoBMa-
[OaeT C MHAMKATOPOM COCTOSIHUS) =
npuBog He paboTaeT

min Camoe H13Koe Yncno obopoToB
max Camoe BbICOKOE YMCno 060poToB

BHumaHwue!

Ecnu npnbop, npopaboTaB HenpepbIBHO
5% MWHYT Ha yCTaHOBMEHHOW CKOPOCTU
max aBTOMaTM4eCKU BbIKIIOYNUICS, Nocne
MOBTOPHOIO BKIOYEHNS HE UCTIONb3YTe
npuobop ponblue 1-2 MUHYT C HAaCTPOKOW
max, Tak Kak nHadye npou3onaeT neperpes
NPOAYKTOB 1 BO3MOXHO MOBpEXAeHNEe
KOHTenHepa.

YkazaHusa

— Ecnu npu BkNOYEHUM NOBOPOTHBIN Nepe-
Knrovarternb He HaxoauTCcA B HyneBoM
MONoXeHW1, cTakaH bneHaepa He 3admk-
CMPOBaH Mnu npowusoLuern cbor anekTpo-
NUTaHNA, NHOUKATOP COCTOAHNA MUTaEeT.
BHauane yctaHoBWTE NOBOPOTHBIV Nepe-
KrtovaTerb B HyNeBoe MornoXeHue, nocrne
Yyero npoponmkuTe pabortarb ¢ NPUBGOPOM.

— YcTaHoBKa MOBOPOTHOIO
nepeknoyaTenst He BNUsIET Ha
ncnonb3oBaHue dyHkumm Pulse.

KHonka Pulse

,D,J'Iﬂ KpaTKOBPEMEHHOIO BKITKOYEHUA MaKCU-
marnbHoro Yncna obopotos. MNMpnbop pabo-
TaeT C MaKCMMalibHbIM HYACITOM 060pOTOB,
noka kHonka Pulse octaeTcs HaxaTon.

YkasaHue. PyHKLMEN NONb30BaTLCA
Henb3s, eCnn BbINOMHAETCS
aBToMaTnyeckas nporpaMmma.
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KHonkun BbIGOpa nporpamm co

cBeTogmoaamMmm

[ns Bbibopa 1 3anycka aBTOMaTU4YeCckux
nporpamm. =» «Aemomamuyeckue
npozpammbi» cMm. cmp. 170

Mocne BKMOYEHMS ropAT BCE CBETOANOAbI.
[Mocne HaxaTtusa OfHOM N3 KHOMOK
BblIbpaHHasa nporpamma 3anyckaercs u
npubop paboTaeT aBTOMaTUYECKM.

CrakaH 6neHpgepa

[ns nepepaboTKM NPOAYKTOB B KONMMYecTBe
8o 2 nutpos. CTtakaH GneHaepa BbINOMHEH
13 TpuTaHa. TpuTaH — 9TO NPOYHbIN
NNacTuK, HEMTparnbHbIA Ha BKYC U 3anax.

BHumaHue!
He noaeeprante ctakaH bnengepa
BO3aencTauto Temnepatyp Bbiwwe 80 °C.

Kpbiwka ¢ npobkon

OHa NnoTHO 3aKpbIBaeT cTakaH bnenaepa B
npouecce nepepabotku. [Ana nobasneHus
N3MENTbYEHHbIX UM XNOKUX UHIpEeONEHTOB
noBepHUTE NPOOKY NPOTMB YaCOBON
CTPEerikn n CHUMnTE ee.

Tonkatenb

[na npotankneaHus K HOXY bneHaepa
HanNMMNarLWMX Mo Kpasim Un nrnoxo
CMeLLnBaeMbIX UHIrpeaneHToB. [ns aToro
noBepHWTE NPOGKY NPOTUB YaCoBOW
CTPEnKu, CHUMUTE ee 1 BCTaBbTe
Tonkartenb B oTBepcTUE. = «[llosib3osaHue
mornkamenem» cm. cmp. 170

Cuncrtembl 6e30nNacHOCTU

MpunbGop ocHalleH pasnuyHbIMU
cuctemamm 6esonacHocTu. =» « Cucmemsi
6e3onacHocmu» cMm. cmp. 172



NMpumeHeHue

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

— LUTencenbHyto BUKY MOXHO BCTaBMATb
B PO3ETKY TOSbKO NOCMe MOMHOoro
OKOHYaHWsi NOAroTOBKU K paboTe ¢
npnubopom v Haanexatlen ycTaHOBKN
cTakaHa GneHaepa Ha OCHOBHOM Brok.

— Hwu B koem cny4dae He onyckante pyku
1 nanblpbl B YCTAHOBMEHHbIV CTakaH
6neHaepa v Bcerga pabortanTte ¢
YCTaHOBMEHHOW KPbILLIKOW.

YkasaHue. [Npnbop paboTaeT TonbKo ¢
yCTaHOBMEHHbIM Haanexalimm obpasom
cTakaHoM GrieHaepa.

=> PucyHok 3

1. YcTtaHoBUTE OCHOBHOW BMOK HA MPOYHYHO
rOpPM30HTasbHY NOBEPXHOCTb.
YcTaHOBUTE aMOPTU3MPYIOLLYIO
noaCcTaBKy Ha OCHOBHOW GMoK.
ObecneybTe Npy 3TOM NpaBUIIbHOE
nonoXxeHue nasa.

BaxHo. Hu B koem cny4ae He

yCTaHaBnvBanTe cTakaH 6neHgepa 6e3

aMopTU3MpyoLLEel NoaCcTaBKy.

2. YcrtaHoBuWTE cTakaH bneHaepa Ha amop-
Tnaupytowyto nogctasky. Obecnedste
NpoYHOE MONoXeHne cTakaHa bneHgepa
Ha npubope.

3. 3arpysuTe HyXHble MHTPEeONEHTbI B
cTakaH bneHpepa.

4. YCTaHOBMWTE KPBbILLKY C MPOOKOW 1
NAOTHO NPUXMUTE €ee.

5. [loBepHUTE NOBOPOTHLIN
nepeknyarens 40 ynopa npoTue
4acoBOW CTPENKM (B HyneBoe
MOMNOoXeHNeE).

6. BcTtaBbTe BUIKY B po3eTky. Bknounte
Nproop KHOMKOW BKMOYeHUs/
BbIKMOYeHMs. Bce cBeToamoab! ropsit.

7. MepneHHO NoBepHUTE NOBOPOTHbIN
nepeknyaTenb No YacoBOW CTPENKe A0
DOCTUKEHUS HY>KHOTO Ymcna obopoToB.
CBeToaAMO COCTOSIHWS TOPUT.

Yka3saHue. Vicnonb3oBaHne KHOMOK

BblbOpa nporpamMm =» «Agmomamuyveckue

npoepammbly cMm. cmp. 170.

[MpnmeHeHne ru

8. [MepepabaTtbiBaliTe NHrpeaneHTbl 4O
MONyYEeHUsI Kenaemomn KOHCUCTEHLNN.

9. [lloBepHUTE NOBOPOTHBIN
nepeknoyarens 4o ynopa npoTus
4YacoBOW CTPENkKK (B HyneBoe
nonoxeHue). Joxantecb NOrHowm
OCTaHOBKM npubopa.

10. BbikntoumTe npmbop KHOMKOWN
BKMOYEHUSA/BbIKMOYeHUs. N3BneknTe
BUIKY U3 PO3ETKW.

11. CHumunTe cTakaH bneHaepa.
CHUMUTE KPBbILLIKY.

12. Mepenevite NpoayKT.

OuucTtute BCe YacTu npubopa.
=> «O4ucmka u yxod» cm. cmp. 171

[No6GaBneHne MHrpeaMeHToB

= PucyHok

1. TlMoBepHMTE NPOGKY NPOTUB HYaCOBOWA
CTPENK/ U CHAMUTE €ee.

2. 3arpysuTe 4Yepes oTBEpCTME AOMNOMHU-
TernbHbIE U3MENbYEHHbIE UMW XUOKNE
WHrpeaueHTsl. [Mpu aTom cobniogante
MaKCHMMarbHOE KONM4eCcTBO.

3. YcrtaHoBuTe Npo6Ky 1 NOBEPHUTE €e Mo
4YacoBOW CTperke.

4. TlepepabaTblBaiiTe UHIPeONEHTbI A0
Nomny4YeHnst Xernaemomn KOHCUCTEHLIMN.

= PucyHok [8]

Onsa po6aBneHus 6onbLINX KONMUYecTB

1. TMoBepHUTE NOBOPOTHbLIN
nepeknoyarens 4o yrnopa npoTus
4acoBOW CTPenku (B HyneBoe
nornoxeHue). oxanteck NOnHON
ocTaHoBKM npubopa.

2. BblkntoumTe npubop KHOMKOW
BKITHOYEHUS/BbIKMNIOYEHNSs. N3Bnekute
BWITKY 13 PO3ETKM.

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Hu B Koem crnyvae He CHMManTe KpbILKY

Npv NOOKMOYEHHOM K CETU MUTaHNSA

npuobope!

3. CHMMUTE KPbILLKY.

4. [lo6GaBbTe MHIPEOMEHTDI.

5. YcTaHOBUTE Ha MECTO KPbILLKY.
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ru ABTOMaTMYeCKNE NporpaMmel

6. BctaBbTe BuUnky B poseTky. Bkniounte
nNpnbop KHOMKOW BKIHOYEHUS/
BbIKMOYeHus. Bce ceeTogmnoabl ropsr.

7. MeaneHHO NOBEpHUTE NMOBOPOTHBLIN
nepeknoyaTernb No YacoBOW CTPenke o
OOCTUKEHUS HY>KHOTO Ymcna o6opoToB.
CBeToanoa COCTOSIHUS TOPUT.

8. lepepabaTtbiBanTe MHIPEAMEHTbI 0O
NONy4YeHns XenaeMon KOHCUCTEHLUN.

Nonb3oBaHMe TonNKaTenem

A\ He ncknioyena onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

Hwn B KoeM criy4yae He nonb3ymnrecs

Tonkatenem 6e3 yCTaHOBNEHHOMN KpbILKK!

=> PucyHok 3

1. TMoBepHWTE NPOGKY NPOTUB 4YaCOBOWA
CTPEnK1 U CHUMUTE ee.

2. BcraBbTe B 0OTBEPCTUE TONKaTeNb,
BXOOSLLMIA B KOMIMIEKT NMOCTaBKMW.

3. TIpoTONKHUTE MHTPeaueHThl ToNKaTenem
B HanpaeneHuu Hoxa brneHaepa. Ans
3TOro NPOABUHLTE TONKaTeNb BHYTPb
BLOJb CTEHOK CTakaHa brneHaepa.

4. 3atem cpa3sy CHOBa BbIHbTE TOSKaTeb.
YcTaHoBuTE NPO6Ky 1 NOBEPHUTE €€ Mo
4acoBOW CTperke.

Yka3saHwue. Vcrnonb3oBaHue Tonkarens
NO3BOSISET 3HAYUTESNBHO YNYYLINTb
pesyrnbTaThl nepepaboTku.

Monb3oBaHue pyHKkumnen Pulse
m [lpu BKNo4YeHHOM npubope HaxmuTe
kHonky Pulse v yaepxusanTte ee

HaXkaTow.

m [loka kHonka Pulse yaepxusaetcs
HaxkaTown, npubop paboTtaeT ¢
MaKkcMMarbHbIM YMCITOM 0O0POTOB.

m  OTtnycTtute kHonky Pulse. MNpn6op
cHoBa paboTaet ¢ paHee BbIOpaHHbIM
4Yncnom o6opoToB.

YkasaHue. B npouecce paboThl

aBTOMAaTUYECKOWN NporpaMMbl Nofib30BaHNe

dyHKumen Pulse HeBO3MOXHO.
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ABTOMaTHn4yeckKue

nporpaMmmsil

Mpnbop nmveer 6 (3)* aBTomMaTn4ecKkmx/-e
nporpamMmm/-bl (B 3aBUCUMOCTU OT MOLENM).
Mocne HaxaTusi COOTBETCTBYHOLLEN KHOMKU
BbIGpaHHas nporpaMma 3anyckaeTcs 1
Npou3BoAUTCS nepepaboTka MHIPeANEHTOB
C 3apaHee yCTaHOBMNEHHbIMK NapaMeTpamm
CKOPOCTU M ANUTENBHOCTU NepepaboTku.
Mo okoH4YaHWK nepepaboTkn Nporpamma
3aKaH4VBaeTCs aBTOMaTUYECKM.

MoryT 6bITb BbIOpaHbl creaytoLime
nporpaMmsi.

Shake [ns ppyKTOBbLIX CMY31 1
MOJOYHbIX KOKTEWNEN CO
CBEXUMU VHrpeaneHTamm

Smoothie [ns cmy3u 13 3eneHun n
PPYKTOBBLIX CMY31 C 3aMOpPO-
YKEHHBIMU MHTpeaneHTamMm

Soup [ns npuroToBNeHNs ropsavmx
cyrnoB

Ice Cream* [1ns MOpOXXeHoro U LwepbeTa

Sauce* [nsi coycoB u noanve

Cleaning* [lporpamma o4MCTKM

* B 3aBMCMMOCTM OT MOZENU

BHumaHue!

Mo OKOHYaHMK aBTOMATUYECKON Mpo-
rpamMmmbl Soup He 3anyckanTe nporpaMmmy
Soup NoBTOPHO, Tak Kak MHa4Ye Npoun3on-
O€ET neperpes NPOAYKTOB U BO3MOXHO
noBpexaeHne KoHTenHepa.

YkazaHusa

— Wcnonbsynte aBTOMaTn4eckyto
nporpammMy Soup TOSIbKO C XONOAHbLIMU
uHrpegmeHTamu. Mpu 3arpyske ropsumx
WHrpeaneHTOB TeMnepaTypa Ype3MepHo
BO3pacTaer.

— 3anyck aBToMatn4yeckon nporpammei
BO3MOXXEH TONbKO MpW HyNeBoM MNoso-
YKEHWUW NOBOPOTHOIO NepeknoYaTens.



— ABTOMaTUYECKY NPOrpaMmMy MOXHO B
no6OV MOMEHT 3aKOHYUTb NMOBTOPHLIM
Ha)xaTneMm Ha KHOMKy Bblbopa
COOTBETCTBYIOLLEN NpOrpamMmbl, UNn
BbIKITHOYMB NPMBOP KHOMKOW BKIIHOYEHWs/
BbIKITIOYEHUSI.

Mpumep

MpurotoBneHue rpyweBoro cMysmu
(peuent =» «[pywesbIli cMy3u» CM.
cmp. 173)

= PucyHok [d

1. YctaHoBMTE OCHOBHOM GMOK Ha MPOYHYHO
FOPU3OHTasIbHYI NOBEPXHOCTb. YCTaHO-
BUTE aMOPTU3UPYIOLLYIO NOACTaBKY Ha
OocHoBHom 6riok. ObecneysTe Npy 3TOM
npaBuIbHOE MONOXeHNe nasa.

BaxHo. Hu B koem cnyyae He

yCTaHaBnvBanTe cTakaH brneHaepa 6e3

aMopTU3MPYIOLLIEN NOACTaBKM.

2. YcraHoBuTe CTakaH bneHagepa
Ha amopPTU3UPYIOLLLYIO NOACTABKY.
ObecneybTe NpOYHOE NONOXEHME
CcTakaHa bneHgepa Ha npubope.

3. 3arpysuTe HyXHble UHrpeaneHTbl B
cTakaH bneHpepa.

4. YcTaHOBUWTE KPbILLKY C MPOOKOW 1
NAOTHO NPUXMUTE €ee.

5. TloBepHWTE NOBOPOTHbIV
nepeknioyarens 40 ynopa npoTue
4acoBOW CTPENKM (B HyneBsoe
nonoXxeHue).

6. BctaBbTe BUIky B poseTky. Bkniounte
nNpnbop KHOMKOW BKIHOYEHUS/
BbIKMIOYeHus. Bce ceeToanoabl ropsit.

7. HaxmuTe kHoMKy BbiGOpa nporpaMmmbl
Shake. CeToanon KHOMKM ropuT.

8. Tpubop aBTOMaTMYECKN
nepepabaTbiBaeT UHIPEANEHTHI.

9. [Mpubop aBTOMATUYECKN 3aKaHYMBaAET
nepepaboTky. Bce cBeTogmoabl ropst.

10. BeikntoumTe npubop KHOMKOW BKOYe-
HUSI/BBIKIIOYEHUS. VI3BnekuTe BUNKY 13
PO3ETKM.

11. CHumunTe ctakaH 6neHaepa. CHumute
KPbILLKY.

12. Pa3nenTe rotoBbIn (PyKTOBLIN CMY3K
Mo cTakaHam.

OuuncTtka 1 yxon ru

m  Oumuctute Bce yactu npubopa.
=» «Oyucmka u yxod» cm. cmp. 171

OuucTka n yxop

Mocne kaxaoro nprMeHeHust npubop
1 UCMOSb30BaHHbIE OTAESbHbIE YacTy
JOJMKHbI ObITb TLLATENBHO OYMLLEHbI.

/\ OnacHocTb nopaxeHusi Tokom!

— [Mepepn o4ncTKOM U3BNEKUTE BUIKY U3
pPO3EeTKMU.

— Hw B KOem cny4yae He norpyxavite
OCHOBHOW GrOK B BOAy M HE MOWTE €ro
B NOCYIOMOEYHOW MalLMWHE.

— He ncnonb3oBaTb NapooOYnCTUTENb.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHuUs!

Hu B koem criyyae He TporanTe HOXwu

6neHaepa ronsbiMu pykamu. Micnoneayire

LLETKY.

BHumaHue!

— He vcnonb3ynTte MmoroLwme cpencTaa,
CcoAepKallme ankorosb Un CnupT.

— He vcnonb3ynte metannuyeckune n
OCTpble NPEAMETHI, a TakkKe NpeamMeTbl C
OCTPbIMU KPOMKaMMW.

— He npumeHsiTb rpyOyto TKaHb nnm
abpasuBHbIe YMCTALLME CpeacTBa.

YkaszaHus.

— Ounctute yactn npmubopa cpasy
nocre Ucnonb3oBaHus. Torga ocTaTkm
NPOAYKTOB HE MPUCOXHYT, U MnacTMacca
He OyzeT noBpexaeHa (Hanpumep,
3(UPHBIMM Macnamv U3 NPsHOCTew).

— [pwn nepepaboTke, Hanpumep, MOPKOBU
Ha NJacTMaccoBbIX AeTansx MOXeT
NOsIBUTLCS LIBETHOWM HameT, KOTOPbI
yOansieTcs C NOMOLLbI HECKOMbKUX
Kanenb pacTUTENbHOro Macna.

— [Ins ynpoLleHns o4nCTKM cTakaHa anist
CMELLVBaHNS CHUMUTE KPbILLKY C PyYKi
1 NOCne CyLUKU yCTaHOBUTE ee Ha
MECTO.

Ha pucyHke [€ nokasaHo, kak o4MCTUTb
OTAenbHbIE YacTun npubopa.
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ru Cuctembl 6e3onacHocTr

Mporpamma «Cleaning»

[ns npocTon n BeICTPON NpeaBapuTENbLHON

O4YMCTKM.

m YCTaHOBMTE MyCTON CTakaH bneHpepa
Ha npubop.

m 3anenite 1,25 nutpa Tennon Boabl
2 Kannym MOKLLEro cpeacTaa.

m  YCTaHOBUTE KPbILIKY C NPOGKON 1
NAOTHO NPUXMUTE €ee.

m CHoBa Bkno4MTE NpMBOpP U HaXMUTE
KHOMKyY Bbl6opa nporpammbl Cleaning.

m  [Ipnbop BLIMOMHWUT aBTOMATUYECKYIO
nporpammy npegBapuTenbHOW MOMKUN 1
aBTOMaTMYECKN 3aKOHYUT NPOrpamMmy.

m  BbikntoynTte npnbop KHOMKOM
BKITHOUYEHUSA/BbIKITIOYEHUA. M3BnekuTe
BUITKY 13 PO3ETKU.

m  CHumuTe cTakaH brieHaepa, KpbILLKY
C NPoBKON N aMOPTUSNPYIOLLYHO
noacTaBKy.

m  TwartensHO BbIMOWTE OTAENbHbIE YaCTK
n, ecnu noTpebyeTcsi, NOABEPTHUTE MX
[ONOMHUTENBHON MOWKE.

m  OuuncTtnte oCHOBHOM BMOK.

Cucrembl 6e3onacHoOCTU

BrnokupoBka BKno4YeHus /

aBToOMaTn4yeckoe BblKro4eHue
Mpnbop MOXHO BKMOYATL TOMLKO B

TOM cryyae, ecnv ctakaH bnengepa
YCTaHOBMEH Haanexawum obpasom,

1 ecnv Npu BKITKOYEHUW UK nocne

c6051 aNeKTPONUTaHNs NOBOPOTHbIN
nepekntoyaTenb yCTaHOBIEH B HyneBoe
nonoxexwe. Mpnbop BbIKNOYaeTCA
aBTOMaTUYEeCKN B Criyyae, ecrnv ocnabHet
cdukcauums ctakaHa bneHgepa. MNocne

5% MWUHYT HenpepbIBHOM paboTbl B pyYHOM
pexume (4ncno o6opoToB min — max)
npnbop aBTOMAaTUYECKMN BbIKIOYAETCS.
=> «[Tomouwb npu ycmpaHeHuuU
HeucripagHocmel» cMm. cmp. 172

172

YcTponcTBO 3aWunThl OT

neperpysku
B cny4yae neperpeBa anekTpogsuratens
aBTOMaTUYeCKU BbIKIOYaETCS.

=> «[Tomowb Mpu ycmpaHeHuu
HeucrnipasHocmeli» cm. cmp. 172

Yka3zaHue. pu cpabatbiBaHUN 3aLLUTHI
OT neperpyskyv MoXeT NOSIBUTCS NErkui
NMOCTOPOHHMI 3anax. ATO He ABNAeTcA
NPU3HaKOM HENCNPABHOCTM.

NMomoub npu ycTpaHeHUun
HeucnpaBHOCTEN

/\ He ucknioyeHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Mepen ycTpaHeHnem HencnpaBHOCTH

N3BMEKNTE BUJIKY N3 PO3ETKN.

Yka3zaHue. [py Henonagkax B ynpaBneHum
npnbopom, cpabaTbiBaHWUM SNEKTPOHHbIX
npegoxpaHuTenemn UM HeUCNpPaBHOCTU
npubopa ero BkroveHne brioknpyercs.
BHauane cnegyet nonbITaTbCsa yCTPAHUTD
BO3HWKLLYIO MPOBNemMy ¢ NOMOLLbIO Crneayto-
LLMX YKa3aHWUN.

BHumaHue!

Ecnu Taknum 06pa3om ycTpaHuTb Heucnpas-
HOCTb He yaanock, obpaTtuTech B CEPBUC-
Hyto cnyxOy.

HeuncnpaBHocTb

Mpunbop He 3anyckaeTcs UMM BbIKMKYaEeTCst
BO BpeMs UCMOnb3oBaHus. ViHaukaTop
COCTOSIHUSI MUTaET.

Bo3MOXHble NPUYUHBI

— CrakaH brneHaepa HenpaBuIbHO ycTa-
HOBMEH, ero dmkcauus ocnabna nnm oH
CHST.

— [1OBOPOTHBIN NepekntovaTenb Npu BKIO-
YeHun nnu nocne cbosi ANeKTPoNUTaHUS
He Haxoauncs B HYNEBOM MOMOXKEHUM.

— Tpnbop paboTan HenpepbIBHO B
py4HOM pexume gonblue 5% MUHyT
(4ncno obopoToB min — max).



YcTpaHeHue

m  BbikntounTte npnbop KHOMKOM
BKITFOYEHUS/BBIKIMIOYEHNS.

m YCTaHOBMUTE Hagnexalimm obpasom
cTakaH bneHpepa.

m [loBepHMTE NOBOPOTHbLIN
nepeknoyarens 40 ynopa npoTve
4acoBOW CTPENKM (B HyneBoe
NonoXeHue).

m  Bknouute npubop KHOMKOW BKITHOYeHWs/
BbIKMIOYEHWS. VIHOMKaTop COCTOSAHMSA
ropwuT.

HeucnpaBHoCcTb
[Mpnbop He 3anyckaeTcsa U1 BbIKINKOYAETCA
BO BpeMsi UCMOMb30BaHus.

Bo3moxxHasi npuunHa
CpabatbiBaeT 3almTta oT neperpysku.

YctpaHeHue

m [loBepHUTE NOBOPOTHLIN
nepeknyarens 40 ynopa npoTve
4acoBOW CTPENKM (B HyneBoe
MONOoXeHNe).

m  Bbikntounte npnbop KHOMKoM
BKIHOYEHUSI/BbIKMIOYEHMS. M3BneknTe
BUIKY 13 PO3ETKU.

m  CHumuTe cTtakaH brneHgepa.

m [avite npnbopy OCTbITb B TEYEHUE
npumMmepHo 15-20 MUHYT, Nocne Yero
CHOBa BKIO4MTE Npubop.

m Ecnu npnbop He 3anyckaeTca B
paboty, nepeBepHuTE ero. Haxmure
KHOMKY BO3BpaTa C HWXHEW CTOPOHBI
(=» PucyHok [\ - 1c).

m Ecnu kHonka Bo3BpaTa GroknpoBaHa,
panTte npmbopy elle oCTbITb, Nocrne
Yero NoOBTOPUTE MOMbITKY.

PeuenTbl ru

Peuentbl

YkazaHus

— Ha pucyHke [l npuBegena tabnuua
C ApyrvMMu npuMmepamMmy NpUMeEHeHUs.
Mepen nepepaboTKOM BbIMONTE U
n3mMene4nTe NPOAYKThI. YoanuTe
TBEpAble KOMMOHEHTbI, B TOM Yncrne
CEMEYKMN N KOXYPY.

— PeuenTtbl u npumepbl NpUMEHEHUA
MOryT ObITb TakXke BbIMOMHEHbI 63
aBToMaTunyeckon nporpammsl. [ns
3TOrO HY)XHO YBENUYNTb MOBOPOTHbLIM
nepeknyaTenem ckopoctb ¢ min 4o
max 1 cMellaTb BCe MHIPEAMNEHTbI 40
NOMYYEHUsT HY>XXHON KOHCUCTEHLINN.

pyweBbIN CMy3U

— 3 6aHaHa

— 3 rpywn

— COK ABYX anenscuHoB (Npubn. 200 mn)

— 100 mn xonogHown BoAabl

m  BbIMbITbIE IPYLLN 1 OYMLLEHHBIE OT
KOXypbl 6aHaHbl Mope3aTb KyCoYKamu.

m Bce vHrpegneHTbl 3arpy3nTb B CTakaH
OneHaepa 1 3aKpbITb KPLILLIKON C
NpoOKoMn.

m Haxatb kHonky Shake.

m [lo OKOHYaHUWM aBTOMaTUYECKOW NpPo-
rpaMMbl NofaTb Ha CTON CBEXUI CMY3WN.

Cosert. [pyLun B 3aBUCMOCTH OT BKyCa

MOTyT pasnuyaTtbcs no Bkycy. Ecnu Bbl He

nobute cnagkue rpyLun, BKyC CMy3n MOXHO

caenatb 6onee npsiHbiM, o6aBMB OT ABYX

[0 YeTblpex (PMHMKOB — OHW NpuaarT

HanNUTKy MArkylo CnagocTb, KOTopas

NPeBOCXOAHO rAPMOHUPYET C OCTarnbHbIMU

UHrpeaMeHTamu.

frogHO-MefoBbIN CMY3U

— 400 r 3aMOpPOXXEHHbIX SIr0A ManuHbl /
SArogHoOM cmecu

— 1 6aHaH

— 500 mn monoka

— 3 CT. N. IMMOHHOrO cokKa

— 2cT.n.mMega

= Pa3amopo3uTb Arogbl ManuHbl / SroaHyo
CMeChb.

m  OuuLLEHHBIN OT KOXYypbl 6aHaH
nopesaTtb Kyco4kamu.
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ru PeuenTbl

m Bce vHrpeamneHTbl 3arpy3utb B cTakaH
6neHgepa v 3aKpbITb KPbILLKON C
npo6kon.

m Haxatb kHonky Smoothie.

m 10 OKOHYaHUM aBTOMaTNYECKOW
nporpamMmbl NoAaTb Ha CTON CBEXUIA
CcMy3u.

CmMy3u u3 ceBexmx pykToB

C UMGupem

— 4 ropctn mawl-canara

— 2rpywm

— 2 baHaHa

— 1 Kyco4ek cBexero nmoups
(mpubn. 157T)

— 10 kybwukoB nbaa

— 200 mn xonoaHou Boabl

m  Maw-canat TwartenbHO BbIMbITb.

m  BbiMbITble rpyLn U OUMLLEHHBbIE OT

KOXYpbl OaHaHbI nopesaTtb Kyco4kamMmu.

m  VIMBupb NoYncTuTh.

m Bce vHrpeaneHTbl 3arpy3nTb B CTakaH
6neHgepa v 3aKkpbITb KPbILLKON C
npo6kon.

m Haxarb kHonky Smoothie.

m [lo OKOHYaHUWM aBTOMaTUYECKOM
nporpamMmmbl NOAATb Ha CTON CBEXMWN
CcMy3u.

YepHuyHOE MOpOXKEHOEe

1 HEOYULLIEHHbIN NTUMOH

— 150 r orypTta 13 LenbHOro mMoroka

— 150 r caxapHon nygpsl

— 600 r 3amMOpPOXEHHbIX Arof, YEPHWKN

— 150 mMn XonoAHoro LenbHoro Morioka

m Bce vHrpeaneHTbl 3arpysuTb B CTakaH
bneHaepa v 3aKkpbITb KPbILLKON C
npo6kon.

m B 3aBucumocTu ot Mogenu: HaxaTb
kHonky Ice Cream n nogoxagatb
[0 3aBepLUeHns aBToMaTU4eCcKom
nporpammsi.

m  Wnu: meaneHHo yBenuuutb
MOBOPOTHbLIM MepeKoYaTenem

CKOpPOCTb 1 CMeLlaTb BCe UHIpeagneHThbl

[0 KpemMoobpasHOWM KOHCUCTEHLIMN.
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m [lepenoxunTbs MOPOXEHOE 1 MOMECTUTb
Ha HEKOTOPOE BPEMS B MOPO3UITbHYIO
Kamepy, ecnu TpebyeTcsa 6onee TBepaas
KOHCUCTEHUWS.

Coser. [1ns npuroToBreHns MOPOXEHOro

MOXHO MCMOMNb30BaTh Takxke Apyrue

3aMOpOXeHHbIe Arogpbl (Hanpumep, ManvHy,

KNyOHWKY Unn SrofgHble cMech).

3eneHbIn coyc

— [lo ogHOMy nMyyKy NETPYLLKH,
orypeyHuka, LaBens, Kpecc-canara,
KepBensl, LWHUTT-NyKa

— 2CT. n. Bogbl

— 460 r XMpHbIX CNMBOK

— 230 r cmeTaHbI

— 14. 1. ropunubl

— 3 CT. n. pactuTenbHOro macna
(Hanpumep, opexoBoro macra)

— 1 CT. n. yKcyca unm fIMMOHHOrO Coka

— conb 1 nepey,

m  TpaBbl BbIMbITb, AaTb O6COXHYTb U
yOanuTb XecTkue cTebnu.

m  Bce vHrpeamenThl 3arpy3uTb B cTakaH
OneHaepa n 3aKpbITb KPbILLKOW C
npo6kon.

= B 3aBucumocTu ot mogenu:

HaXkaTb KHOMKYy Sauce 1 nogoxaarb
00 3aBepLUeHNs aBTOMaTU4ECKOmn
nporpaMmsi.

m  Wnun: vegneHHo yBennunTb
NMOBOPOTHbBIM MepeknoyaTenem
CKOPOCTb U CMeLlaTh BCE MHIPEaNEHTbI
00 KpemMoobpasHOM KOHCUCTEHLN.

m [punpaBuTtb coyc cneuusimm no BKycy U
NocTaBuTb B XONOAHOE MECTO.

CoBeT. Coyc NpeBOCXOAHO NOAXOAUT K

BapeHbIM Anlam, kapTodento 1 oBoLlam.

BnuHHOe TecTo

— 300 mn monoka

— 100 r myku

— 2 HebonbLluMx anua

— 1 wenoTtka conu

— 14. n. pacTutensHoOro macna
(Hanpumep, NOACONHEYHOro Macna)

m  Bce vHrpeamenThl 3arpy3uTb B cTakaH
ObneHaepa n 3aKpbITb KPbILLKOW C
npo6kon.



m  YCTaHOBMWTb MNOBOPOTHbIV BbIKITHOYATENb
B MOJIOXXEHNEe max 1 cMellaTb Bce
WHrpeauneHTbl B TedeHne 30-60 cekyHa.

m  Bbinoxutb 6nMHHOE TECTO NopuusMun
Ha ropsiyyto 1 CMa3aHHy MacrioM
ckoBopody 1 06XapuTb.

Cyn c Tomatamu

— 750 r cBEXMX UNW KOHCEPBUPOBAHHBIX
TOMaToB

— 2 CTpy4Ka KpacCHOro crnagkoro nepua

— 90 r opexoB KeLlbto

— 6 nuctukoB Gasunuka

— conb u nepey,

m  CBexuve Tomatbl NOMbITb U yaanuTb
NOOOHOXKY.

m Bce vHrpeaneHTbl 3arpy3nTb B CTakaH
6rneHgepa v 3aKkpbITb KPbILLKON C
npo6kon.

m Haxatb kHonky Soup 1 nogoxaatb
[0 3aBepLUeHMs aBTOMATU4ECKON
nporpammei.

m [10 OKOHYaHUN aBTOMaTUYECKOW
nporpammbl 406aBUTbL B ropsynii cyn
NPSAHOCTM NO BKYCY M Nogatb Ha CTof.

YkasaHue. Ecnu cyn no okoH4aHuu

aBTOMaTMYeCKOW NporpaMmbl eLle HegocTa-

TOYHO FrOPSAYUIA, YCTAHOBUTE MOBOPOTHBIN

nepeknioyaTens Ha max 1 NPoaoMmK1Te

cMelumBaTh He Aornblie 1-2 MUHYT.

YTunusauus

YTuUnuanpynTe ynakoBKy € UCMOMb30-
ﬁ BaHMEM 3KONornyeckn 6e3onacHbIx
mmm  \eTOAOB. [JaHHbIN Npubop nmeeT
OTMETKY O COOTBETCTBMM €BPONEN-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMUN SNEKTPUYECKMX U INEKTPOH-
HbIX Mpubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). aH-
Hble HOPMbI ONPeAENsOT AENCTBYHO-
Lwme Ha TeppuTopumn EBpocotosa npa-
BuUNna Bo3BpaTa 1 yTunusauumn ctapbix
npnbopos. MHdhopmauumio 06 akTy-
allbHbIX BO3MOXXHOCTAX yTUnmsaummn
Bbl moxeTe nony4ynTb B MarasmHe,
B KOTOpom Bbl nprno6penu npmbop.

YTunusauus ru

YcnoBus rapaHTUUHOro

ob6cnyXuBaHus

MonyunTb ncyepnbIBaoLLYO MHPOPMaLMIO
06 ycnoBusix rapaHTMNHOro 06Ccnyxu-
BaHWsa Bbl moxeTe B Bawem 6nvxaniem
aBTOPU30BaHHOM CEPBUCHOM LEHTPE, 1nu
B CEPBMCHOM LIEHTPe OT NPpOon3BoAnTeNs
00O «BbCX BbiToBbIE [MpHbOPLIY, MNN

B CONPOBOANTENBLHON AOKYMEHTALMN.

Mebl ocTaBnsiem 3a cobor npaso Ha
BHECEHNE N3MEHEHUI.
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HUHcpopmauua M3rotoBUTENA 0 raPpaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny>XKUBaHUKU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny>6bl noanepKku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEHTPOB, a TaKXKe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha oduMuUanbHOM
caiite B UHTepHeTe: WWW. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeficTBa no yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTte 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. U3penue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3TM aHHble He cofepXXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wuagenua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknaaHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl TOoBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapku, kohemallnHbl, KotheMOonku, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, MbINecockl, Pe3ku, TOCTepbI, YTIOrM, theHbl, pacnpAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKK, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
yuTenu, bneHaepsbl, raaunbHble JOCKU, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTU, NapoBble CTaHUMWM, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3genua.

B COOTBETCTBMM C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCyLiecTBNAETCA B (hopMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKaLUM U AeKNapupoOBaHUA COOTBETCTBUA.
WHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpe cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapaunu o COOTBETCTBUM) U CpOKe ero (ee) AencTaua Bbl moxeTe nonyunts B8 OO0 «BECX BbiToBble Mpubopbi».
Hala npogykuuA Npou3BOAMUTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUWOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, lepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENA, YNTONHOMOUYEHHOW N3rOTOBUTENEM Ha OCHOBAHWK J0rOBOPA C HUM, ABNA-
etcA OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, ounuan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHNA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npusBeaeHbl Ha TUNOBOM Tabnuuke npubopa UNK Ha ero aTUKeTKe W/uUnn
B COMPOBOAMTENBHOM OKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWA Ballei TeXHUKU M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYET UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMNbHbIE
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl 1 CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMblM BbICOKMM TpeboBaHMAM KayecTBa ToBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA oBecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. o BceM BONpocam, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeACTBaMM Mo yxoay ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cryxbbl
NOANEPXKKH.

7. FapaHTHA usrotoBuTens

®dupma U3roToBUTENb NPEAOCTABAAET Ha NpUobpeTeHHbIM Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBOM NpUbop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHofatenoctBom P® cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOPOMY Npu NoKynke 6bin
Bbl@H rapaHTUIHbINA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNIOBUA, He NPOTUBOpPeyYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana norpeburenen

[aHHbii npubop NpefHa3HaueH ANA UCMONb30BaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHAX U UHbIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NMPEeANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHnem BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B odKce NPEANpPUATUS, YUPEXAEHUA UK
opraHu3auuu. Mcnonb3osaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBIX OT BbILUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMeM NPaBUN Hanexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmMpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuukn Ha npubope obAasatensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPaHWUTE ee Ha Npw-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbel npubopa. YaaneHue 1abnuuku senet k 06e3nuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLUIEHWAM NPaBun ero
IKcnnyaTaymum.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NPUbOpe, eCnn CepBUCHOI cnyxBoit byaet AoKa3aHo, UTo OHM BO3HUKIM NOCTNEe NepeAaym
npubopa noTpebuTento BCeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKM, XPaHEHUS, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPMPOAHOM KaTacTPOmbl 1 T.M.), NonafaHnsA ObITOBLIX HACEKOMBbIX 1 FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (haKTOPOB, a TakKe
BC/EACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHMi, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO 3KCMyaTalumu, B TOM YUCNe HECTabUNbHOCTH
napamMeTpoB 3N1eKTPoceTH, ycTaHoBneHHbix TOCT 32144-2013.

[na nopTBepXKAEHUA AaTbl MOKYNKW Npubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKK).
CobntofeHne peKoMeHAALMUIi U yKazaHWM, COAEPKALLMXCH B MHCTPYKLMHK MO IKCNNyaTaumu (npasunax nonb3osaHua), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpasHble y3/bl NpUbOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BecnnaTtHo PEMOHTUPYIOTCA UMM 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelueHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU UX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnybamu cepeuca.

9. UHchopmauma o cepBuce

B nepuopa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawwa Cnyx6a CepBiuca, a TaKKe MacTepPCKUE HallKMX NMapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBou ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0bCNYyXMBaHUA HaXOAMTCA Ha
ohuumansHom cante B MHTepHete: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBaMHOB W Mbinecocos) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAet 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AeNUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro MOoKyMnKu, NGO Npu HEBO3MOXKHOCTH ee OMNpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA WU3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa U3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecal usrotoenexus. [inAa onpeageneHna roga M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaButb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobujaem Bam, uto noaTBep>KAEHHWe COOTBETCTBUA Hallei NPoAyKUWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPyrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopuun PO. B34C065N1-1M00  03/2017

BOSCH

PaspaboTaHo AN KM3HU




MHdopmaums o 6bIToBOM TEXHUKE, MPOU3BeAEHHOW Mo KOHTPOJIEM KOHLEepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusasmMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 Hos6ps 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOAaTEeNbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHumn
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpedutenen Poccurnickon Pepepauumn

MpoAayKuus: cokoBbLRKUMArKu, MUKCcepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIN 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbl, KOoheMOonKu, MACopy6Ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHMUE! AccopTUMeHT NpoayKLuu NOCTOSIHHO OBHOBMISieTCS. TeXHWYeckne XapakTepuCTUKM NPoayKLUK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOAHHO COBepLUEeHCTBYOTCS. MpoayKUMA perynsapHo NpoxoauT obs3aTtenbHyto NpoLeaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmMaLmio 0 pekBu3nTax akTyarnbHbIX CEPTUHUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX UX AEeiCTBUS, akTyarnbHyo UH(OopMaLmio o
Krnacce W xapakTepucTukax aHeproadekTMBHOCTI NPoAYKUMK, HopMaLmMio 06 akTyanbHOM acCOpTUMEHTE MPOAYKLMU MOXHO MONy4uTb Y opra-
HW3aLMK, BbINOTHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPaHHOrO M3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Pepepaumn OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CankT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLIeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL MO NOATBEPXKAEHUIO COOTBETCTBUS
NPOAYKLUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EIMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTo Colo3a B COOTBETCTBUM C INCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMU pernamMeHTam, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEeHHOro M3rotoButenem nuua, a Takke BbINoNnHsAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-®3 «O TexHW4eckoM perynupoBaHuv» ANs nuua, BbIMOMHSIOWEro YHKLUMWN MHOCTPAHHOTO M3roTOBUTENS Ha Tepputopum Poccuickoit
depepauun.
VimnopTtepom B Poccuiickyto defepaumio npoaykumnu, cepTudnLMpOBaHHON B kayecTBe cepuiiHo npoussogumoint, siensietcst OO0 «BCX BbiToBble
MpuGopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, cdunman B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckas, 4.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusauuen, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUukaumm NpoaykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3MeLleHne Npoaykuuu Ha
pblHke EBponeiickoro cotosa, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete I'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENeM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMEHME MPOAYKLUMU W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHMAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernameHToB, sersieTcs BCX Xaycrepete m6X, Kapn-Bepu-LTtp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanus (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Mpy nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHeHUU NPoAyKUMM CrefyeT PyKOBOLACTBOBATLCS, MOMUMO U3NOXKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKcrryaTtauum,
cnepyowmMmn TpeboBaHUsaMU:
« 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM Harpyskam, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPoAyKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKoBKY.
» Heobxoanmo usberatb nonafgaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMW BOAbI U APYTVX XUAKOCTE.
Mepen nepeBo3kol 1N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMMyaTaLuy NpoayKLMW NPy oTpuLaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumsa npeaHasHayYeHa K 1CMonb30oBaHMIo B YCNIOBUAX TemnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoen 93%.
Mepen Hayanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWTENbHOE BPeMsi HaXOAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTpULIATenNbHOIM TemnepaTypel, Heobxoanmo
Bbl[lepXaTb ee B YCIOBKSX KOMHATHON TeMMepaTypbl HECKOMbKO HacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENnsioTCs MPEeAnpUSTUSAMU PO3HUYHOW TOPTOBMM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AENCTBYIOLLETO 3aKOHO-
natenscTea.
YkasaHus no yTunusauum NpoayKUMM CoaepXaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui U MOryT GbiTb YTOUHEHbI Y MYHULMNANbHBLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ins npoaykumm, peann3oBaHHO U3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPoKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT AECTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPOAaXe W NCMONb30BaHNUK (MPUMEHEHNN) B TeHeHNe CpoKa CyKGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeit 18 3akoHa PP o 3awute
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKasaH NpousBoAuUTenemM B NUCTOBKe «VHMopMaLms U3roTOBUTENS O rapaHTUNHOM U CEPBUCHOM
0BCnyXuBaHUU».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHA NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHomy Tuny (none «Typex) u ToBapHOMY
3HaKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKoBKy U (MNM1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cOOTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBuUTENs GbITOBas TEXHWKA MAEHTUDULIMPYETCS Mo CreaytoLen cxeme:

E-Nr. <matepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOI CryK6bI>

MartepuarnbHblii HOMep npefcTaensieT coboit GykBeHHO-LMdpoBoe 0603HaYeHne NpoaykumMn AnnHon He 6onee 10 cMMBONOB, MCMOMb3yeMoe Npu
npoaaxe (MMeHyemoe MozaenbHbIM 0603Ha4YeHneM unu Mogernbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MatepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crioBoM «E-Nr.» 1 Kocolt yepToit «/».
WHpekc cepsrcHol cnyx6bl — ABY3Ha4HOe LudpoBoe obo3HaueHne, npucsanBaemMoe eanHILE NPOoaYKLUMM B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA U UCTONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cry0oM.
OkcnryaTtalmoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM chopme Ansi LUIMPOKOrO acCOpPTUMEHTa NpOoAYKLW, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpelyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 0603HaueHnsi Npubopa B 3KCMITyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeaenuUTb NPUHAANEXHOCTb JaHHOTO 3KCMITyaTaLUMOHHOTO AoKYMeHTa K BbIToBOMY nprnbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM [JOKYyMEHTOM. YCTaHOBEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALIMM COOTBETCTBIS XapaKTepPUCTUK BGbITOBOTO NpuGopa NonoXeHUsM, CoaepxalluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaUuMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa MHGOpMaLmM, N3NOKEHHON B SKCMIyaTaLMOHHBIX OKyMEHTaX.
B cocTaB aKCnyaTaLMOoHHbIX JOKYMEHTOB, MPeyCMOTPEHHbIX U3rOTOBUTENeM AN NMPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWTh HAcTOALLas MHCHOPMaLMS, MHCTPYKLMS
(pyKoBOACTBO) MO 3KcnyaTauum, nHhopmauus 06 yCroBusax rapaHTUItHOrO 1 CePBUCHOMO 06CNYXNBaHUS.
MapkvpoBaH1e NpoayKLUM OCYLLECTBISETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnnyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOU3BOANTLCS UHbIMK crocobamm, obecneynBalolLMMM AOCTYMHOE W HarmsaaHoe NpeacTaBneHne MHdopMauun o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snifCkoro 9KOHOMUYECKOro COot3a, MapkupyeTca efuHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOEaHVIﬂM TEXHUYECKUX pernameHTos TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TaMoXeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KOHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IFI COOTBETCTBYET CrnefywnMm TEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpomMarHuTHasi CoBMeCTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6€e30MacHOCTU HU3KOBOMNLTHOTO 0BOPYAOBaHUSA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuyeHun NPUMEHEHUs! OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SNEKTPOTEXHWUKU N PaaMO3NeKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHUs
ero B cuny

OkcnnyaTaumoHHbIe [OKYMEHTbI Ha MPOAYKLMIO BLIMOHSIOTCSA Ha PYCCKOM Si3bIke. SKCMIyaTaLyoHHbIe AOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHbIX si3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOro CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENBLCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[IHO NOMY4MTb Y TOPryHoLLel OpraHN3aLn-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLIETO rocyAapcTaa-yneHa EBpasunitckoro 3koOHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms o koMnnekTauuy NpoAyKuMmn NpecTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT ObiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTtHoil «ropsiyen NMHUNY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYMNHa B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
oBosHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | PerucTpaumoH- fata | [leiicTayer | M3roToBu-
Hue ™R HbIA HOMep Bblgauun Ao Tenb Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A5146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crosenua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CrnoseHus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAST1EV1 | C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typuwa MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | CnoseHus
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.A146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.A546.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 Crnosetuns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenus MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHus
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM4406 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB21POR CNSM10 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.A146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUM51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUM59M55 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CroseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9A32S800 CNUM60A | C-DE.A46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af46.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenua MUMS9AESS00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHns
MSM26508 CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5812 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
{] CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CroseHus
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.AA46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67140RU CNHR26 C-DE.AA146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monba
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM67165RU CNHR26 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHus MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutain
MSM67166 CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.A46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM6B100 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kutait
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fuir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Malgabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie Gbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auflerhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustandigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY

08/14









:0 Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001141203 (981128)
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ﬁ < |/ | 300-2000mi | auto Shake
ﬁ < |/ | 3002000mi [ auto | Smoothie
\/ \/ 2000 ml auto Smoothie
v || soom 20 max
\/ \/ 400-800 g auto Ice Cream

600 ml (2 @)
\/ - auto Soup

1800 ml (6 )
N4 1800 ml auto Shake
N4 300 ml 10s max
< |/ | 200-1000mi | auto Sauce
N4 450-2000 ml 30;60 max

1-2x

N4 20x10g os Pulse
N4 2009 [2x5s Pulse
N4 200 g 2x5s Pulse




