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GB DESCRIPTION

Body

Lid

Cool touch handle

Tray for excess oil

Control panel

Detachable two-sided panels with non-stick
coating

7. Panel's clamp

ouA~wNE

UA CKNAQ BUPOBY

Kopnyc

Kpuwwka

Pyuka, W0 He HarpiBaeTbCA

MigooH aAng 36upaHHs Xupy

MaHenb ynpasBniHHA

3HiMHi ABOGIYHI NaHeni 3 NpoTUNPUrapHUM
MOKPUTTAM

dikcaTopu naHenen

ousrwWNE

~

EST TOOTE EHITUS

Korpus

Kaas

Mittekuumenev kaepide

Rasvakogumisalus

Juhtimispaneel

Lahtivbetavad kahepoolsed kdrbemisvastase
kattega paneelid

Paneelide fiksaatorid

ourwWNE

~

LT GAMINIO KONSTRUKCIJA

Korpusas

Dangtelis

Nejkaistanti rankenélé

Riebaly surinkimo padéklas

Valdymo pultas

Nuimamos dvipusés plokstés su neprideganciu
pavirSiumi

Ploksciy fiksatoriai

ouA~wNE

~

RO DESCRIEREA APARATULUI

Carcasa

Capac

Maner rece

Tava colectare grasimi.

Panou de comanda

Placi detasabile cu doua fete cu suprafata anti-
aderenta

Fixatoarele placilor

ouA~wWNE

~
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RUS YCTPOMCTBO U3AOENUA

7.

ogakrwnE

Kopnyc

Kpbliwwka

HeHarpeBatoLwladacs pyyka

MoanoH ans cbopa xupa.

MaHenb ynpaBneHus

CbeMHble ABYCTOPOHHME NaHenm ¢
aHTUNpUrapHbiM MNOKPbITUEM
dukcaTopbl naHenemn

KZ B¥UAbIMHbIH K¥PblJ1bIMbI

1. Kopnyc

2. Kaknak

3. KpbI3bin KeTNenTiH can

4. Maw xvnHayra apHanfaH Haya

5. bBackapy naHeni

6. Kacnakka kapcbl kabaTtbl 6ap eki »akTbl anmanbl
naHenbgep

7. TlaHenb GekiTkiwTepi

LV APRAKSTS

1. Korpuss

2. Vaks

3. NesilstoSs rokturis

4. Tauku savakSanas paliktnis

5. Vadibas panelis

6. Nonemamas divpuséjas platnes ar
pretpiedeguma parklajumu

7. Panelu fiksatori

H TERMEK SZERKEZETE

~

~

ogkwNE

oukrwNhET

Késziléktest

Fedél

Nem meleged6 fogantyu

ZsirgyUjt6 alatét

Vezérlépad

Tapadasmentes bevonatu levehet6 kétoldalu
lapok

Laprogziték

L BUDOWA WYROBU

Korpus

Pokrywa

Nienagrzewajgca sie rgczka

Taca do zbierania ttuszczu.

Panel sterowania

Zdejmowane dwustronne panele z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu

Zatrzaski do paneli
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220-240V ~50 Hz

2000 W

3.0/3.4kg

40

220

363

GRILL | [ Low |
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INSTRUCTION MANUAL

IMPORTANT SAFEGARDS

¢ Please read these operating instructions carefully before connecting your device to the power supply, in order to avoid
damage due to incorrect use.

o Before switching on the appliance for the first time please check if the technical specifications indicated on the unit
correspond to the mains parameters.

e Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction of the appliance and injuries to the user.

e The appliance is intended for use only in domestic aims. The unit is not intended for industrial and commercial use, and
also for use in:

— kitchen area for the stuff of shops, offices and the other industrial places

— farm houses

— hotels, motels, rest homes and other similar places by residents.

e Do not use outdoors.

e Always unplug the appliance from the power supply before cleaning and when not in use.

e To prevent risk of electric shock and fire, do not immerse the appliance in water or any other liquids. If it has happened
DO NOT TOUCH the appliance, unplug it immediately and check in a service center.

e Do not use product near water.

e Do not place the appliance or its parts close to open flame, cooking or other heating appliances.

e The appliance is not intended for use for physically, sensory or mental disabled person (including children) or for

person with lack of life experience or knowledge, if only they are under supervision or have been instructed about the

use of the unit by responsible person.

Children must be under control in order not to be allowed to play with the appliance.

Do not leave the appliance switched on when not in use.

Do not use other attachments than those supplied.

In case of power cord is damaged, its replacement should be done by the manufacture or service department or the

other high-skill person to avoid any danger.

e Do not attempt to repair, adjust or replace parts in the appliance. Repair the malfunctioning appliance in the nearest
service center.

e Keep the cord away from sharp edges and hot surfaces.

Do not pull, twist, or wrap the power cord around the appliance. A special compartment at the bottom of the device is

provided for storing the cord.

Do not move the appliance until it cools down completely.

Never use sharp objects to take out device! When taking out device, be careful not to damage the heating wires.

Do not touch any metal part of the outer surface of the appliance as it may heat to a very high temperature.

Do not insert device that are too thick or wrapped in aluminum foil to avoid electric shock or fire.

To prevent fire, in any case does not cover the appliance during operation.

The manufacturer reserves the right to introduce minor changes into the product design without prior notice, unless

such changes influence significantly the product safety, performance, and functions.

o |f the product has been exposed to temperatures below 0 °C for some time it should be kept at room temperature for at
least 2 hours before turning it on.

e The appliance is not designed for use with external timer or separate remote control system.

e Manufacturing date is indicated on the unit and/or on packing as well as in accompanying documents in the following
format XX.XXXX where first two figures XX is the month of production, and following four figures XXXX is the year of
production.

. é Caution! Hot surface!

e When the temperature of accessible surfaces may be high.

BEFORE TO USE

e This appliance can be used for cooking meat, poultry, fish, sausages, vegetables and mushrooms, seafood,
sandwiches as well as toasting bread and other prepared foods.

e During the first usage of the product, heating elements can emit a specific odor and produce some smoke. This is not a
defect. Do not eat the first portion of the cooked product.

o Before to use this product for the first time grease the inner part of this appliance with oil.

e Turn the unit on and let it work within 10 minutes in a closed position.

o Unplug the appliance and wipe the inner part of the appliance softly with wet clean cloth.

WORK

e Feature of this appliance is that you can cook with closed or open lid. The appliance can open 180 °

e Also, the grill is equipped with detachable, combined two-sided panels, which allows you to cook two dishes at the
same time.

e Depending on the desired result, set the panel with a griddle or grill side. Opening the device, you can fry an egg on
one panel (griddle side), and burger on another (grill side).

CONTROL PANEL

ON/OFF” — bottom of turn unit on and turn unit off

e Panini — cooking temperature 210 °C

e Grill — cooking temperature 220 °C

o “‘LOW" :
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In case of using Panini program in LOW mode, cooking temperature will be 185 °C
In case of using Grill program in LOW mode, cooking temperature will be 195 °C

MIDDLE :
In case of using Panini program in Middle mode, cooking temperature will be 200 °C
In case of using Grill program in Middle mode, cooking temperature will be 210 °C

e HIGH :

— In case of using Panini program in HIGH mode, cooking temperature will be 210 °C

— In case of using Grill program in HIGH mode, cooking temperature will be 220 °C

COOKING

e Set the panels on the side you want. To remove the panel, press the panel's clamp and remove it. To install another
panel, also press the clapm, install the panel, and then release the clapm.

e Connect the appliance to the mains.

e Press the power button, the indicator will light up.

e Select the desired cooking mode and press the corresponding button, when the appliance reaches the desired
temperature, the indicator will turn blue.

e Open the lid, put slices of food and close the lid. For faster achievement of result, the lid can be kept pressed during
the process.

e Cooking time is chosen individually and depends on the type of product, its characteristics (temperature, thickness,
size) and required degree of doneness.

e For getting ribbed surface of the steaks, turn it upside down in about 2.5 minutes and put it exactly perpendicular to the
initial position. It is advisable to use tongs and a wooden spatula to support.

e Open the lid and with a wooden spatula, remove the finished product. So as not to damage the non-stick coating do not
use metal or sharp objects.

o If the appliance is not being used, keep it closed.

CARE AND CLEANING

o Before cleaning, make sure the appliance is unplugged.

¢ Let the appliance cool down completely.

e Remove the working panels and wash them with detergent, do not use abrasive substances.

STORAGE

o Switch off and unplug the appliance; let it cool down completely.

e Complete all requirements of chapter CARE AND CLEANING.

e Wind up the power cord on a special coil in the bottom of the device.

e Store the appliance in a cool, dry place.

== The symbol on the unit, packing materials and/or documentations means used electrical and electronic units and
battery’s should not be toss in the garbage with ordinary household garbage. These units should be pass to special
receiving point.

For additional information about actual system of the garbage collection address to the local authority.

Valid utilization will help to save valuable resources and avoid negative work on the public health and environment
which happens with incorrect using garbage.

MSS PYKOBOLOCTBO MO 3KCMIYATALUN

MEPbI BE3SONACHOCTU

e BHUMaTENbHO MpouMTanTe OaHHYK WHCTPYKUMIO Mneped aKkcnnyaTaumen npubopa Bo wusbexaHue MoroMOK npwu
MCMOSb30BaHUM.

¢ [lepea nepBoHayanbHbIM BKIOYEHWEM NMPOBEPLTE, COOTBETCTBYIOT S TEXHUYECKME XapaKTepUCTUKK, YKa3aHHble Ha
n3genun, napameTpam ANeKTpoceTu.

e HenpaBunbHoe o6palleHe MOXET NMPUBECTU K MOMOMKE U3OEeNnsi, HAHECTU MaTepuanbHbIi yepd U NPUYNHUTL Bpesa
3[0pOBLIO NOfb30BaTENS.

e [lpnbop npegHasHayeH ANA UCMNOMbL30BaHUSA TOMbKO B ObITOBLIX LENsAX cornacHo AgaHHomy PykoBogctsy no
akcnnyataumun. [Npnbop He npegHasHayeH A1 NPOMBILIEHHONO U KOMMEPYECKOrOo MPUMEHEeHusl, a Takke Ans
MCMNOMb30BaHUS:

— B KYXOHHbIX 30Hax 4S9 nepcoHarna B MarasmHax, oucax n npodmx NnponM3BOACTBEHHbLIX MOMELLEHUSIX;

— B (bepmepckux gomax;

— KIWEeHTaMu B roCTUHMLUAX, MOTEMNSAX, NAaHCUOHATaXxX U APYrMX NOXOXUX MEeCT NPOXUBaHMUS.

e He ncnonb3oBaTb BHE NOMELLEHUN.

e Bcerga oTknoyanTe yCTPOMCTBO OT 3M1EKTPOCETU Nepea OYUCTKON, unu ecnu Bel He nonb3yeTech UM.

o Bo nsbexaHne nopaxeHns anekTpnuyeckum TOKOM M BO3ropaHusl, He norpyxavte npubop v WHYp NUTaHWS B BOAY UMK
apyrve xugkoctn. Ecnn ato npomnsowno, HE BEPUTECH 3a nsgenve, HemeaneHHo OTKHYNTE ero OT 3M1EKTPOCETU U
obpartutecb B CepBUCHbIN LEHTP A5 MTPOBEPKN.

e He nonb3ynTechb YyCTPOMCTBOM OKOS10 BOAbI.

e He pacnonarante npu6op BONM3M UCTOYHMKOB Tenna.

e [lpubop He npeAHasHayeH Ans UCMONb30BaHUSA nvuamy  (BKtoYask OeTer) C  MOHMKEHHbIMU  OU3UYECKUMU,
CEHCOPHbLIMU U YMCTBEHHBIMU CNIOCOBHOCTSIMU UK MPU OTCYTCTBUM Y HUX KM3HEHHOTO OMbITa U 3HAHWI, ECN OHU
He HaxoJsATCs NoA NPUCMOTPOM UM HE NMPOUHCTPYKTUPOBaHbI 06 UCNONb3oBaHUKM Npubopa NULOM, OTBETCTBEHHLIM 3a
nx 6e30nacHoCTb.

o [leTV [OSMKHbI HAXOAUTLCA MO4 NPUCMOTPOM ANS HeJOMYLLEHUA Urp C NPMBopPOM.
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e He ocTaBnsvTe BKMNOYEHHbIV Npubop 6e3 npucmoTpa.

* He ucnonb3yite NpUHaANEXHOCTH, HE BXOASILUME B KOMIMMEKT NOCTaBKU.

e [Ipn noBpexaeHun LWHypa NUTaHWA ero 3aMeHy, BO um3bexaHuwe onacHOCTW, AOMKHbI NMPOU3BOAUTL WU3rOTOBUTEND,
cepBucHasga cnyxba unu nogobHbIV KBanUMgUUUMPOBaHHbIA NepcoHarn.

e He nbiTaTecb CaMOCTOSTENbHO PEMOHTUPOBATb YCTPOMCTBO. [pu BO3HMKHOBEHWM Henonagok obpallanTech B
onvxanwmnn CepBUCHBIN LEHTP.

e CnepguTte, YTOObI LLHYP NUTaHMSA HE Kacarcs OCTPbIX KPOMOK Y ropsiivx NOBEPXHOCTEN.

e He TAHWTE 3a LWWHYP NUTaHUSA, HE NepekpyyYnBanTe U He HamaTbiBanTe ero BOKPYr Kopryca ycTporcTea. [na xpaHeHus
LIHypa NpeayCcMOTPeH crneuunarnbHbIn 0Tcek Ha AHe npubopa.

e He nepemellarite npnbop, Noka OH NOSIHOCTLIO HE OCTLIHET.

Hukorga He wussnekamte MNpoAyKTbl OCTPbIMM MpegMeTamu, 3TO MOXeT MOBpeAuTb HarpeBaTernbHbI 3MeMeHT ”

aHTMNpUrapHoe MoKpbITHE.

ByabTe 0CTOPOXHbI: BO BpeMs paboTbl MeTannmM4yeckne 4actu npubopa CUIbHO HarpeBarTCs.

Mpubop He cnegyeT ncnonb3oBaTb B6NM3N UMM NO4 BOCMMAMEHSIOWMMUCSA MaTepuanamu, Hanpumep, 3aHaBeckamu,

Bo n3bexaHne BO3ropaHunsi H/ B KOEM Cly4ae HUYEM He HakpbiBanTe npubop Bo Bpemsi paboTbl.

MpousBoanTenb ocTaBnsieT 3a cobor npaBo 6e3 OOMOMHUTENBHOMO YBEOOMIEHUS BHOCUTb HE3HAYUTENbHbIE

MU3MEHEHUS B KOHCTPYKUMIO U3AEnus, KapAuvHanbHO He Bhuvsiiowune Ha ero 6e3onacHocTb, paboTocnocobHoCTb M

YHKUMOHANBbHOCTb.

e Ecnn m3genue HekoTopoe BpeMs Haxoawunocb npu Temnepatype Hwke 0 °C, nepen BkOYeHWeM ero criegyet
BblgepxaTb B KOMHaTHbIX YCIMOBUSX HE MeHee 2 4acoB.

e [lpubop He npegHasHayeH ANA NpUMBEAEHWss B [OEWCTBME BHELWHUM TalMepoM WM OTAENbHOW CUCTEMOWN
OVCTaHUMOHHOIO ynpaBneHus.

e [latTa npou3BOACTBa YyKaszaHa Ha U3denuMu W/MnM Ha ynakoBKe, a Takke B COMPOBOAMTENbHOM OOKYMeHTauuu, B
dopmaTte XX.XXXX, rge nepsble ABe undpbl «XX» — 3TO MecsL, NPOn3BOACTBA, creayowme Yyetbipe umdpbl «XXXX»
— 3TO rof NpPoun3BoACTBaA.

. &OCTopomHo! Fopsiyas NoBEpPXHOCTb!

¢ [1pu pabote npnbopa TemnepaTypa OOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN MOXET OblTb BbICOKON.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

e [laHHbIA NpMBOP MOXHO MCNOMb30BaTb ANS MPUIOTOBMEHWS MsAca, NTUUbI, Pbibbl, COCMCOK, oBOLWEen Wn rpubos,
MOpenpoaykToB, byTepbpoaoB., a Takke obxapmBaHusl xneba n apyrmx rotoBbiX NPOAYKTOB.

e [lpn nepsBoHavanbLHOM BKIOYEHUMW HOBbIE HarpeBaTeribHble 3MeMeHTbl MOryT MUCnyckaTb Chneumduyeckun sanax u
HebOonbLIOE KONMMYECTBO AbiMa. OTO He SBMSIETCA MPU3HAKOM HeucnpaBHOCTM. He ynoTpebnsawTe B nuwly nepByto
nopLuo NPUrOTOBNEHHOTO NPOAYKTA.

¢ [lepen nepBoHaYanbHbIM BKIIOYEHMEM CMaXbTe MaHenu Npubopa CNMBOYHbLIM UMK PACTUTENbHBLIM MAaCroM.

o Bkntounte npubop u garite emy 10 MuHYT nopaboTaTh B 3aKPbITOM COCTOSIHUM.

o OTkntoumTe Npnbop 1 akkypaTHO NPOTPUTE NaHeNnu BRaXHOW YUCTON TKaHbIO.

PABOTA

o OcobeHHOCTBI0O faHHOro Npubopa SBNSIETCA TO, YTO FOTOBUTb MOXHO Kak C 3aKpbITOW, TaK U C OTKPLITOW KPbILLKON.
Mpnbop packpeiBaeTcst Ha 180 °.

e Takke rpunb OCHaLWEH CbEMHbIMU, KOMOWHMPOBAHHLIMU 2-CTOPOHHMMM MNaHEensM, Y4TO MO3BONSET roTOBWUTL ABa
6ntoga ogHOBpPEMEHHO.

e B 3aBucMMOCTM OT Xenaemoro pesynbTaTa, YCTaHOBWTE MaHenb rnagkon unu penbedHon cTtopoHow. Packpbis
npnbop, MOXXHO Ha OAHOM NaHenwu (rnagKown) XapuTb AUYHULY, a Ha apyron (penbedHon) xapuTb Byprep.

MAHEJTb YNPABJIEHNA

o “ON/OFF” — kHOMKa BKIMFOYEHNS U BbIKIIOYEHMSA npubopa.

¢ “Panini” — Temnepatypa npurotosneHusi 210 °C.

e “Grill” — TemnepaTypa npurotoBneHus 220 °C.

o ‘LOW" :

Ecnu ncnone3oBatb nporpammy “Panini” Ha pexume “LOW”, TemnepaTtypa npurotoBneHunsi coctasut 185 °C.

Ecnun ucnonesosatb nporpammy “Grill” Ha pexume “LOW”, TemnepaTypa npurotoBrneHus coctasut 195 °C.

“MIDDLE” :

— Ecnu ncnonb3oBatk nporpammy “Panini” Ha pexxume “MIDDLE”, TemnepaTypa NpuroToBrneHus

coctasuT 200 °C.

— Ecnu ncnone3oBatk nporpammy “Grill” Ha pexume “MIDDLE”, TemnepaTtypa npurotoBneHns

coctasuT 210 °C.

o “HIGH” :

— Ecnu ncnonb3oBatk nporpammy “Panini” Ha pexxume “HIGH”, Temnepatypa npurotosneHusi coctasut 210 °C.

— Ecnu ncnonb3oBatk nporpammy “Grill” Ha pexume “HIGH™, Temnepatypa npurotosneHusi coctasut 220 °C.

NMPUrOTOBNEHUE

e YCTaHOBMTE MaHEenn Hy>XHOW BaM CTOPOHOW. [Ansa Toro 4tobbl CHATbL pabouyto NaHernb, HaXMUTE UKCaTop NaHenm u
cHUMUTe ee. [Ins Toro 4Tobbl YCTAHOBUTL APYry0 NaHenb, Takke HAKMUTE Ha OUKCaTop, YCTaHOBUTE NaHesb, a 3aTem
oTnycTuTe dukcaTop.

o [loakntounte NpmMbop K aNeKTpoceTu.

o HaxxMuTe KHOMKY BKMOYEHUS, 3aroputcst 6enbin MHAMKATOP AaHHOM KHOMKW.

o BbibepuTe HyXHbIN pexmMM NPUroTOBNEHUS U HaXXMUTE COOTBETCTBYIOLLYIO KHOMKY, KOoraa npubop AOCTUrHET HYXXHOW
TemnepaTypbl, UHAMKATOP 3aropuTCs CUHUM LIBETOM.
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o OTKpOWTE KpbILLUKY, MOMOXWTE FNOMTUKU NPOAyKTa Ha pabouve naHenu M MAOTHO 3aKpOMTE KPbILWKY, ecnu 3TO
Heobxoaumo. Ans 6onee BLICTPOro AOCTWXEHUS pe3ynbTaTa, KPbILLKY MOXHO AepXaTb NpuxaTon BO Bpems paboThbl.

e Bpems npurotoBneHus MHAMBUAYyanbHO U 3aBUCUT OT Tuna NPOAYKTa, ero XxapakTepucTuk (TemnepaTtypa, TonluMHa,
pasmep) U1 HeobXoAMMOW CTENEHN NPOXaPKM.

e [Ina nonyyeHus penbedHbIX POMOOB Ha MOBEPXHOCTM CTEMKOB, MPUMEPHO Yepe3d 2,5 MUHYTbl C Havana
NPUroTOBMEHUA MNEepeBEepHUTE CTEWK M MONIOXUTE ero neprneHAUKYNspHO HayanbHOMY nonoxeHuto. XKenatenbHo
MCMOMb30BaThb NPV 3TOM LUMNLbLI U AePEeBAHHYIO NTonaTky Ans NoaaepXKku (He BKIOYEHbl B KOMMNEKT).

o [10 OKOHYaHWMM MPUrOTOBIIEHUSA, OTKPONTE KPbILIKY U AEPEBSIHHOW NIONATKOM AOCTaHbTE rOTOBbIM MPOAYKT. YTOObLI He
NoBpeaAWTb aHTUMNPUrapHoe MOKPbITUE, HE NCMONb3YITE AMsi STOr0 OCTPblE METANNYeCcKMe npeameThbl.

e Ecnu npubop He ncnonb3yeTcs, AepXUTE ero 3aKpbITbIM.

O4YUCTKA N yxon

o [lepen ouncTKol y6eauTechb, 4To NpMOOp OTKMKYEH OT SMEKTPOCETMH.

o [lanTe npmbopy NOMHOCTLIO OCTbITh.

¢ VI3Bnekute nogaoH Ans cbopa xupa, NoTsHYB ero Ha cebs. BeimoriTe ero, npoTpuTe, U yCTaHOBUTE Ha MECTO.

o CHumuTe paboune naHenm n NPOMONTE X C MOKLLUM CPEACTBOM, HE NCMONb3ynTe abpasmBHbIE BELLECTBA.

XPAHEHUE

e YbenuTechb, 4TO NPUBOP OTKMIOYEH OT 3NEKTPOCETU U NOMHOCTBLIO OCThIS.

e BhinonHute Bce TpeboBaHus pasgena OUYNCTKA N YXOL.

e XpaHute npmbop B CyxOM NpoxnagHOM MecTe.

X

= [1aHHbIA CUMBON  Ha  M3OenuK, YnakoBKe W/WMM  CONpOBOAWUTENLHON  OOKYMEHTauuu o3HayaeT, u4To
UCMONb30BaHHbIE 3MNeKTPUYECKMe U SMEeKTPOHHble U3genus u baTtaperiky He [OOMKHbI BblOpacbiBaTbCA BMeCTe C
06blYHbIMKM BLITOBLIMM OTX0A4aMu. MIx cnegyeT coasath B crieuvanvManpoBaHHble NyHKTbI npuema.

[na nonyyeHus ONONHUTENBHOW MHAOPMAaLMKN O CYLLECTBYIOLLMX cucTemax cbopa oTXxodoB obpaTuTecb K MECTHbIM
opraHam BriacTu.

MpaBunbHas yTunusaums NoMoxeT cbepeydb LieHHbIe pecypchbl U NPedoTBpaTUTb BO3MOXHOE HEraTMBHOE BIUSIHVE Ha
300pOBbe NOAEN U COCTOSHWE OKpYXKalolen cpedbl, KOTOpoe MOXET BO3HWKHYTb B pe3ynbTaTe HemnpasBWuibHOro
obpallieHnst C OTXoA4aMW.

IHCTPYKLISA 3 EKCITYATALIT

o lllaHoBHMI nokyneub! Mu BasyHi Bam 3a npuabaHHa npoaykuii ToprosensHoi mapkm SCARLETT Ta gosipy Ao Hawoi
komnaHii. SCARLETT rapaHTye BUCOKY SIKICTb Ta HagilHy pobOoTy CBOEI NMPOAYKUii 32 YMOBM AOTPUMAHHSA TEXHIYHUX
BMMOT, BKa3aHuxX B NOCIBHUKY 3 ekcnnyaTauii.

e TepmiH cnyxbu Bupoby Toprosoi mapkn SCARLETT y pasi ekcnnyaTauii npoaykuii B mexax nobytoBux notped Ta
OOTPUMaHHA NMpaBuI KOPUCTYBaHHA, HaBedeHUX B MOCIBHMKY 3 ekcnnyaTauii, cknagae 2 (4Ba) poku 3 AHA nepegadi
BMPOOY KopucTyBayeBi. BupobHuk 3BepTae yBary KOpMCTyBadiB, WO Yy pasi AOTPUMAHHS UMX YMOB, TEPMiH Cryxobu
BUPOBY MOXe 3HaYHO NEPEBULLIMTU BKa3aHUi BUPOOHMKOM CTPOK.

MIPU BE3MNEKU

e YBaXHO NpouunTanTe faHy iHCTPYKLilO nepen ekcnnyartadieto npunagy, wob 3anobirt nofioMoK Npy BUKOPUCTAHHI.

o [lepLu HiX YBIMKHYTM Npunag, nepesipTe, Y1 BiANOBiAAOTb TEXHIYHI XapakTepUCTUKKM, BKa3aHi Ha BMpobi, napameTpam
enekTpoMepexi.

e HeBipHe BMKOpPUCTaHHA MOXe MpM3BEeCTU OO0 MNOfioMKM BupoOy, 3aBoaTv MaTepianbHOro YpoHy Ta LUKOAW 340POB’to
KopucTyBaua.

o [lpynag npusHayeHni Ons BUKOPUCTaHHSA Tinbkn B nobyToBux Uinax. Mpunag He npusHadeHmMn ans npoMUCIOBOro Ta
KOMEpPLINHOro 3acCTOCyBaHHS, @ TAKOX 41151 BUKOPUCTAHHS:

— Y KyXOHHUX 30Hax Ansi nepcoHany B Mara3uHax, odpicax Ta iHLWMX BUPOBHMYMX NPUMILLIEHHSIX;

— Yy dhepmepcbknx OyamHKax;

— KnieHTaMu y roTensx, MoTensx, NaHcioHaTax Ta iHLWMX CXOXMX MICUSX NPOXMBAHHS.

e He BMKOpMCTOBYBATK 3a MEXaMu NPUMILLEHHS.

o 3aBXau BMMUKaNTE NPUCTPI 3 eNeKTpoMeEpEXi nepes oYnLLIEHHSIM abo, Ko By He KopucTyeTecs HUM.

e 3aanda 3anobiraHHs ypaKeHHs1 enekTpUYHMM CTPYMOM Ta 3aropsiHHs, He 3aHypioviTe npunag Ta kabenb XUBMEHHS Y
BoAy abo iHwy piguHy. Axkwo ue cranocs, HE BEPITbCA 3a Bupib, HeraiHO BUMKHITb MOro 3 enekTpomepexi Ta
3BepHiTbCA Yy CepBiCHWIA LIeHTp ANSA NepeBipKy.

o He kopuctyinTecsa npmuctpoem 6ina soaw.

¢ He po3miwyinTte npunag nobnuay gpxepen Tenna.

o [Mpunag He NpuUsHa4YeHWn s BUKOPUCTaHHSA ocobamum (y ToMy Ynchi giTen) 3i 3HKEHUMN (Di3UHHUMWN, CEHCOPHUMM YK

po3ymMoBuMMUK 3Ai6HOCTAMKM abo 3a BIACYTHOCTI B HWMX XUTTEBOrO AOCBIAY YW 3HaHb, SIKLWO BOHM He 3HaxogATbcda nig

HarnagoM Yu He NPOIHCTPYKTOBAHI MPO BMKOPUCTaHHA Npunagy ocoboto, LWo BignoBigae 3a ixHio 6e3neky.

LiTn NOBUHHI 3HaxoAMTUCh Nig HAarNsSAOM 3a4ns HeJoNyLEeHHS irop 3 Npuagom.

He sanuwante yBiMmkHeHWn npunag 6e3 Harnagy.

He BMKOPUCTOBYMTE NPUHANEXHOCTI, L0 HE BXOASATb Y KOMMMEKT nocTavaHHs.

Y pasi NowWKOMKEHHS Kabemn >XMBMEHHS, MOro 3amiHy, 3 MeTol 3anobiraHHs Hebesneui, MOBUHEH BUKOHYBaTW

BUPOBGHMK abo YNOBHOBaXeHWI TM CEPBICHUI LIEHTP, abo aHanoriyHWin kBanicikoBaHUi nepcoHann.

e He HamaravTecsi CamoCTiiHO PeMOHTYBaTK NPUCTPIA. Y pasi BUHUKHEHHS HECNPABHOCTEN 3BepTanTecs y Hanbnvmxyinm
CepBicHUI LEHTp.

o CnigkyiTe, W06 kabenb XMBNEHHSA HE TOPKaBCH rOCTPMX KpaiB Ta raps4nx NOBEPXOHb.
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e He TarHiTb 3a kabenb >XUBMEHHS, HEe MepekpyyynTe Ta He HaMOTyMTe MOro HaBKOMO Kopnyca npuctpot. [Ons
30epiraHHs kabento nepeabadeHnii cneuianbHUA BiACiK Ha OHI Npunagy.

e He nepewmilwyrite npunag, NOKu BiH NOBHICTIO HE OXOSOHE.

Hikonu He B1iManTe NpoaykT1 rocTpyMy NpeaMeTamu, Lie MoXe NOLUKOAUTM HarpiBanbHUA enemMeHT Ta aHTunpurapHe

MOKPUTTS.

ByaobTe o6epexHi: nig Yac poboTn meTanesi YaCTUHWU NpUnagy CUNBbHO HArpiBalTbCA.

Mpunag He cnig BUKOPMCTOBYBATM NOGMM3y YM Nig 3aNMUCTUMK MaTepianamu, Hanpuknaga, 3aHaBickaMmu.

3 MeToto 3anobiraHHsa 3aliMaHHIO0 Hi B AKOMY pasi HiYMM He HakpuBanTe npunag nig vYac poboTu.

Bupo6Huk 3anuiwae 3a coboto npaBo 6e3 4oAaTKOBOro NOBiAOMIIEHHSI BHOCUTU HE3HAYHI 3MiHW Y KOHCTPYKLi0 BUPOOY,

Lo KapAMHanbHO He BNMMBAKTb Ha MOro 6e3neyHicTb, npaue3naTtHIiCTb Ta PyHKUIOHamNbHICTb.

o Axkwo BMpi®O geskui 4ac 3HaxogmsBcs 3a TemnepaTypu Hukde 0 °C, nepen yBIMKHEHHAM WOro cnig BUMTpUmMaTn B
KIMHaTHMX YMOBax He MeHLIEe 2 roguH.

e [lpynag He nNpu3Ha4yeHW Ons NPUBEAEHHS B Ail0 30BHIWLHIM TakMepPOM 4/ OKPEMOK CUCTEMOK AUCTaHLUINHOIO
ynpaBniHHSA.

e [lata BUpoOHULUTBaA BkadaHa Ha BMpobi Ta/abo Ha nakyBaHHA, a TaKOX Yy CYMPOBOMXYHOUIN OOKYMeHTauii y dopmari
XX XXXX, ge nepwi gsi undpn «XX» — ue Micaub BMPOOHUUTBA, HACTYMHI 4OTUPKU UUppn «XXXX» — uUe pik
BMpOGHMUTBA.

o &O%pe»«o! lapsya nosepxHs!

¢ [lig yac poboTu npunagy Temnepartypa AOCTYMHUX MOBEPXOHb MOXe BYyT BUCOKOIO.

o ObGnagHaHHs BignoBigae BUMoram TEXHIYHOrO pernamMeHTy OOMEXeHHSI BUKOPUCTaHHS AesKMX HeGe3ne4yHux peyoBuH
B €MEeKTPUYHOMY Ta eNeKTPOHHOMY O6nagHaHHi.

NEPEQ NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

e Llem npunag MOXHA BUKOPUCTOBYBATM QAN MPUroTyBaHHA M'aca, nTuudi, pubu, cocucok, oBodiB Ta rpubis,
MOpenpoaykTiB, OyTepbpoais, a TakoX CMaXeHHs xniba Ta iH. roTOBUX NPOAYKTIB.

e [Ipn nepiomy yBIMKHEHHI HOBi HarpiBanbHi enemMeHTN MOXYTb BUAOINATU cneuMdiyHniA 3anax Ta HEBEMNUKY KinbKiCTb
anmy. Lle He € o3HaKo HecnpaBHOCTI. He XTe nepLuy nopuio NPUroToBaHOro NpoayKTy.

e [lepea nepwmm yBIMKHEHHAM 3MaCTiTb BHYTPILUHIO YaCTUHY Npunaay BEPLUKOBMM MAciOM Y POCIIMHHOMO OSliEt0.

o YBiMKHITb Npunag ta gante nomy 10 xBunuH nonpauoBaT y 3a4MHEHOMY CTaHi.

o BuMKHIiTb Npyunag Ta akypaTHO NPOTPIiTb BOMOrOK YUCTOI TKAHWUHOK BHYTPILLIHIO YaCTUHY.

POBOTA

e OcobnuBicTio UpOro Npunagy € Te, WO roTyBaTM MOXHA SK i3 3a4MHEHOl, Tak i 3 BiguMHEHOW Kpuwkoto. MNpunapg
po3kpuBaeTbes nig kytom 1800.

e TakoX rpunb OCHAaWEHUN 3HIMHUMMK, KOMGiIHOBaHMMM 2-6i4HMMKM naHensam, ski A03BONATb roTyBaTu AOBi CTpasu
O[HOYacCHO.

o B 3anexHocTi Big 6akaHOro pesynbTaTy BCTAHOBITb NaHesb rMagkolo Yn pernbedHoo noBepxHeto. PoskpmBLumn npunag,
MOXHa Ha OAHIN NaHeni (rnagka NOBEPXHS) CMaXUTU SIEYHI0, a Ha ApYyrii (penbedHa NOBEPXHA) — CMaxuTu Byprep.

NAHEINDb YNPABIIHHA

o “ON/OFF” — kHOMNKa yBIMKHEHHS Ta BUMKHEHHS npunagy.

¢ “Panini” — Temnepartypa npurotyBaHHsa 210 °C.

e “Grill” — TemnepaTypa npurotyBaHHs 220 °C.

o “LOW":

Axwo 3actocoByBaTtu nporpamy “Panini” y pexxumi “LOW”, Temnepatypa npurotyBaHHs cknagatume 185 °C.

— 4Akwo 3actocoyBaTtu nporpamy “Grill” y pexxumi “LOW”, TemnepaTtypa npurotyBaHHs cknagatume 195 °C.

“MIDDLE":

— HAkwo 3acTtocoyBaTtu nporpamy “Panini” y pexxumi “MIDDLE”, TemnepaTypa npurotyBaHHs ckrnagatume 200 °C.

— Akwo 3actocoyBaTtu nporpamy “Grill” y pexxumi “MIDDLE”, Temnepatypa npurotyBaHHA cknagatume 210 °C.

e “HIGH":

— Hkwo 3actocoByBaTy nporpamy “Panini” y pexumi “HIGH”, Temnepatypa npurotyBaHHsi cknagatume 210 °C.

— SAkwo 3acTtocoyBaTtu nporpamy “Grill’y pexumi “HIGH”, Temnepatypa npurotyBaHHs cknagatume 220 °C.

NMPUrOTYBAHHSA

e BcTaHoBITL naHeni notpibHoo noBepxHeto. [Ons Toro, wob 3HATU pobody naHenb, HATUCHITL bikcaTop naHeni Ta
3HiIMiTb ii. Ons Toro, Wwo6 BCTAHOBWUTM iHWY NaHemnb, TAaKOX HATUCHITb Ha doikcaTop, BCTAHOBITb NaHesnb, a MOTiM
BigNycTiTb dikcaTop.

o YBIMKHITb Npunag B eNeKTpoMepexy.

e HaTUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS!, 3aCBITUTLCA iHOMKATOP Li€i KHOMKM.

e OGepiTb MOTPIBHMI pexXuM MPUroTYBaHHS Ta HATUCHITL BIANOBIOHY KHOMKY, KONW npwunag [ocsrHe noTpibHoT
TemnepaTypu, iHGUKaToOp 3acBITUTHCA CUHUM KOFIbOPOM.

e BiguvHiTh KpuLKy, noknagiTe CKMOKM MPOAYKTY HA 3anaguMHU Ta LWINbHO 3a4uHiTh KpulKy. Ona 6inbl LWBWAKOrO
OOCATHEHHS pe3ynbTaTy, KPULLKY MOXHa TpuMaTy NPUTUCHYTOLO Mig Yyac poboTw.

e Yac npurotyBaHHA obupaeTbCs iHOUBIAyanbHO Ta 3anexuTb Big TUMYy NPOAYKTY, MOr0 XapakTepucTuK (Temneparypa,
TOBLUMHA, PO3Mip) Ta HEeObBXiAHOro CTYNEHI0 CMaXKEeHHS.

o [1ns oTpuMaHHs pudneHnx pombiB Ha MOBEPXHi CTeukiB, MpMOMM3HO 4yepe3 2,5 XBWUIMHM NEPEBEPHITb CTElK Ta
NnoKnagiTe MOro PiBHO NepneHAMKYNApPHO OO NOYaTKOBOro NOMOXeHHs. baxaHo BUKOPUCTOBYBATM MpU LbOMY LUMNLi Ta
AepeB'saHy nonaTtky AN NigTpyuMyBaHHS.

o BiguunHiTh KPULLKY 1 AepeB'aHOI0 NTONAaTKOK AicTaHbTe roToBui NpoAdykT. o6 He nowkoauTy npoTunpurapHe NOKpUTTS
He BUKOPUCTOBYWTE AN LbOro rocTpi Metanesi npeameTy.
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o AKLW0 Npunag He BUKOPUCTOBYETLCH, TPUMANTE MOro 3a4MHEHNM.

OUYMLLUEHHA TA pornag

o [lepeq OuYULLIEHHAM NepeKoHanTecs B TOMY, LLO Npuiag BUMKHEHWI 3 eNeKTPOMEpPEXi.

e [lanTe npunagy NOBHICTIO OXOJTOHYTH.

o BuiimiTb nigaoH onsa 36opy Xkupy, NOTArHyBLUK A0Oro Ha cebe. Bumuiite noro, NpoTpiTh 1 BCTAHOBITL Ha MicLe.
e 3HimMiTb poboui naHeni n npoMunTe X 3 MUIOYMM 3aCOOOM, HE BUKOPUCTOBYINTE abpasnBHi pevoBUHM.
3BEPIFAHHA

o [lepekoHanTecs B TOMy, L0 Npunag BUMKHEHUIA 3 eNeKTpOMepeXi 1 MOBHICTIO OXONOHYB.

o BukoHanTe BCi Bumoru po3giny OUYMWEHHA TA OOMMAQA.

o 3b6epirante Nnpunag B Cyxomy NpoxosiogHoOMY MicCLli.

X

== | [eyi cumBON Ha BUPOGI, nakyBaHHI Ta/abo cynpoBigHiA OOKyMEHTaUii 03Ha4yae, WO BMKOPUCTaHI eneKkTpuyHi Ta
€MNeKTPOHHI BUPOBU um BaTapeiikn He MOBMHHI BUKWOATUCS PasoM 3i 3BMYANHUMKM NobyToBMMM Bigxogamu. Ix cnig
3[4aBaTtu B crnewjianisoBaHi MyHKTU NpuUiomy.

[ns oTpumaHHA AoaaTKoBOI iHchopMaLii Npo HasiBHI cMcTemn 300py BiAXOAIB 3BEPHITLCA A0 MiCLEBUX OpraHiB BNaau.
MpaBunbHa yTunisauis gonomoxe 36eperty LiHHI pecypcu Ta nonepeantb MOXITMBUA HEFaTUBHWIA BNUB Ha 340POB'A
nogen Ta CTaH HaBKOJULWHBbOIO CepefoBMLa, O MOXEe BUMHWKHYTM B pesyrbTaTi HenpaBWiIbHOIO MOBOMAXEHHS 3
Bigxogamu.

NAUOANAHY H¥CKAYNbIFbI

o KypmeTTi caTbin anywsl! SCARLETT cayma TaHGacbiHbIH, ©HIMIH caTbin anfaHbliHbI3 YLWIH XoHe O6i3aiH KomnaHusFa
CeHiM apTkaHbIHbI3 ywiH Cisre anfbiC arTamMbl3. Icke nanganaHy HyckaynbifblHOA CypeTTenreH TexHuKanblk Tanantap
opblHaanfaH xarganga, SCARLETT koMmnaHusicbl ©3iHiH eHIMAEPIHIH XOoFapbl canacbl MEH CEHIMAj XXYMbICbIHA Keningik
Gepeni.

e SCARLETT cayga TtaHbacblHbIH GyMbIMbIH TYPMBICTBIK MYKTaxkgap weHbepiHae nanganaHFaH keHe icke nanganaHy
HyCKaynbIfbiHAA KENTIPINreH nanganaHy epexenepiH ycTaHfaH kesae, OyMbIMHbIH KbI3MET Mep3iMi OyMbIM TYTbIHYLLbIFA
TabbIC eTinreH kyHHeH 6acTtan 2 (eki) Xbingpl Kypanabl. ATanfaH wapTTap opblHAaNfFaH xarganaa, OynbIMHbIH, KbI3MET
Mep3iMi eHAipyLWi kepceTkeH Mep3iMHEeH anTapiblKTa acybl MYMKIH €KeHiHe eHAipyLi TYTbIHYLWbINapablH HasapbiH
aygapagbl.

KAYINCI3AOIK LWAPANAPDI

o [ManganaHy kesiHae Gy3binMaybl YLWiH Kypanabl KongaHyablH angbiHaa oCbl HYCKayAbl bIKbITACTEH OKbIMN LUbIFbIHbI3.

e Anfaw peT icke kocap angbiHoa OyMbiMaa KepceTinreH TexHUKanblK cunatTaMmanapiblH, 3JeKTp  KeniCiHiH
napameTprepiHe Carkec KeneTiH-KeNMENTIHIH TEKCEPIH3.

e [lypbiccbi3 Kongay OyMbIMHbIH Oy3binyblHA 9Kenin COfFybl, 3aTTal 3uSH in KenTipin XeHe nanaanaHyLlbIHbIH,
OeHcaynbIfFblHa 3USH TUTi3Yi MYMKIH.

e Acnan TeKk TYpMbICTbIK MakcaTTapda faHa naiganaHyra apHanfaH. Acnan eHepKacinTik XaHe cayga-caTTblk
MakcaTblHAa KonaaHyrFa, coHaan-ak MblHa Xepnepae navjanaHyra apHanmaraH:

— [QykeHgepgeri, keHceneppgeri eHe 6acka [Oa ©HepKaciNTiK yh-XauWnapgafbl Kbl3MeTKepriepre apHanfaH acym

ariMakTapbiHAa;

— depmepnepain ynnepinae;

— KOHakymnepge, MoTenbAepAe, MaHcuoHaTTapda »>XaHe conapfFa yKcac TyYpfblH XawWnapda KNMeHTTepaiH,

nanganaHyblHa apHanmMaraH.

e CbIpTTa, YOeH Thic NnanganaHbaHbI3.

o KypbinfbiHbI Ta3anap angbiH4a Hemece erep OHbl NaganaHbacaHbl3, ANEKTP XerniciHeH apkallaH aXblpaTbin KOWbIHbI3.

o DOneKTp TOFbl COFYbIHA X8HE OT TyTaHyblHa Xon 6epmey YLUiH acnanTbl XXaHe KOPEK CbiMbIH CyFa Hemece 6acka CyWblK
3aTTapra MaTblpmaHbi3. Erep oHpanm xafgan opblH anca, oyrbimabel KOJIMEH ¥YCTAMAHDBI3, oHbl gepey anektp
XerniciHeH axblpaTbIHbI3 Aa, Tekcepy yLwiH CepBuc opTanbifbiHa XxabapnacbiHbI3.

o KypbInfbiHbl CyablH XaHblHAA Nanganadyra bonvangbl.

e AcnanTbl XbIfy Ke3a4epiHe XakblH Xepae opHanacTbipMaHbI3.

o [leHe, xylike He Bonmaca akbin-ov kemicTiri 6ap, Hemece ocbl KypbinFbiHbI Kayinci3 nanganaHy yLiH Taxipmubeci meH

Oinimi xeTkinikcia agamaapabiH (COHbIH iWiHAe GananapablH) Kayincisgiri ywiH xayan 6epeTiH agam kagaranamaca

Hemece acnanTbl NanganaHy 6onblHWa Hyckay 6epmece, onapabliH 6yn acnanTbl KongaHybiHa 6onManapi.

Bananap acnanneH onHamaysbl YLiH onapAbl YHeMi kagaranan oTbipy Kepek.

Tokka KocblnFaH acnanTtbl 6akbinaychbl3 KanabipMaHbI3.

YKeTkisinim XXnHarbliHa KipMEeWTiH kepek-XapakTapabl nangananyra 6onmangsi.

Kyat Gaybl OyniHreH xarganga, katepaeH aynak 0ony yuwiH OHbl aybICThIpYAbl ©HAIpYLUi, CEPBUCTIK KbI3BMET Hemece

COFaH ykcac OinikTi KblameTKeprep icke acbipyfa Tuic.

o KypbinfblHbl ©3 OeTiHi30eH xeHaeyre apekeT xacamaHbl3. Akaynblk OankanfaH xafganga kakbiH xepgeri Cepsuc
opTanbifbiHa xabapnacblHbI3.

o Kopek CbIMbIHbIH 6TKIp XXNEKTep MeH bICTbIK 6eTki kabaTTapFa TUMeYiH KagafranaHpis.

e Kopek CbIMblHAH ycTan TapTnaHbl3, OHbl LUMbIPLILIKTAMAHbI3 X8He KYPbINfbiHbIH KOPNYCbiH anHangblipa opamaHbl3.
AcnanTbiH TyGiHOE CbiMAbl CaKTayFa apHanfaH apHaubl ys KaMTaMachl3 eTifreH.

e Acnan TofblK CybiMalblHLIA OHbl OPHbIHAH KOo3FayFa 6onmanabl.

o A3bIK-TYNIKTI ellKallaH eTKip 3aTTapMmeH anyfa G6onmarigbl, 6yn Kbi3OblpFbill 3NEMEHT MNeH xabbicnanTbiH KabaTTbl
Oynaipyi MyMKiH.

e Abar 60nbiHBI3: acnan XyMbIC icTen TypFaHaa OHbIH MeTaniaH xacanfaH 6eniekTepi kaTTbl Kbi3bin KeTeai.

e AcnanTbl Te3 TyTaHaTblH MaTepuangapabliH, Mbicanbl, NEPAEHIH XaHblHOa HEMece acTbiHAa nanganadyra bonvangbl.
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e OpT WhIfyblHa Xon 6epmMey YLUiH acnan XyMbIC icTen TypFaHAa OHbIH YCTiH >annaHbI3.

® OHAipYyLLi KOCbIMLLA ecKepTnecTeH ByMbIMHbIH, Kayinci3airiHe, )KYMbIC eHIMAINIri MeH XXyMbIC MyMKiHAIKTepiHe Tyberewni
acep eTnenTiH bonMallbl e3repictepai OHbIH KypacTbIpbifibiMbIHA €HTi3Y KYKbIFbIH ©3iHAE Kanabipagbl.

e Erep 6yibim bipwama yakbiT 0 °C-TaH TemeH TemnepaTtypaga TypfaH 6onca, OHbl TOKka kocap angbiHga Genme
TemnepaTypacbliHAa KeM AereHae 2 caraT ycTay Kepek.

e Acnan cbIpTKbl TaMepMeH HeMece KalublkTaH BackapaTbiH 6enek XyreMeH icke KoCblnyFa apHanmaraH.

o Xacan webirapbinFaH KyHi bynbimaa xeHe (Hemece) kantamaga, coHgan-ak inecne kyxarramaga, XX. XXXX niwimiHge
KOPCETINreH, MyHOarbl anfalikbl eki caH «XX» — »xacan LWblFapbliiFaH anbl, Keneci TepT caH «XXXX» — xacan
LUbIFapbIfFaH Xblbl.

o &AGaﬁnaHbls! BeTki kabaTb! bICTbIK!

» KopekTteHy 6aybl 3akbiMaarnfaH Kypanabl kongaHbaHps.

ANFALWI PET NAUVOANAHAP ANabIHOA

e byn acnantbl eT, Kyc, Ganblk, LUYXbIK, KOKOHIC NEH caHblpaykynak, TeHi3 eHimaepiH, 6yTepbpoa panbiHAay YLUiH,
coHaau-aK HaHAbl xxaHe 6acka Aa AavibiH eHiMAaepai Kyblpy YLWiH navganaHyfa bonagbl.

e AnFall peT TOKKa KOCKaH Ke3ge aHa Kbl3Ablpfblll 35IEMEHTTEPAEH 63iHe TOH WIC XXoHe LafblH Kenemae TYTiH LWbIFybl
MYyMKiH. Byn onapablH akaynbifbiHbIH Genrici emec. [anbiHganfaH TaFramHblH OipiHWIi yneciH Taramfa namnganadyra
6onmanabl.

e AnFall peT TOKKa kocapaaH OypbiH acnanTblH, iLKi XafblH capbl MaiMeH HeMece eciMAik MarbIMeH MannaHbI3.

e AcnanTbl TOKKa KOCbIHbI3 Aa, abblk kyriHae 10 MUHYT XXYMbIC iCTeyiHEe MYMKIHAIK GepiHi3.

e AcnanTbl TOKTaH afbITbiHbI3 A3, iLLKi XafblH AbIMKbIN Tasa wybepekneH abannan cypTiHis.

X¥MbIChbI

e Ocbl acnanTblH epekweniri — TamakTbl Kaknafbl xabblk Kyrge ge, awblk Kyrhae ae gavibiHgayra 6onagbl. Acnan 180°
rpagycka awbinagsl.

e CoHpai-ak rpuib KUbICTbIpbINFAH 2 XakTbl anmarnbl NaHenbAepMeH >kapakTanfaH, 6yn 6ip mesringe eki Taramgbl
KaTtap ganblHaayra MyMmkiHAik 6epegai.

e KanaraH HaTwxere 6ainnaHbICTbl MaHenbAi Teric Hemece OyAblp XafblH XOFapbl kapaTbin OpPHaTbiHBI3. AcnanTbl
allkaHHaH keniH 6ip naHenbae (Teric) >XyMbIpTKa KyblpyFa, an ekiHwi naHenbae (byabip) 6yprep Kybipyra 6onagpl.

BACKAPY NAHENI

«ON/OFF» - acnanTbl icke KOCY XoHe eLuipy TYNMmeci.

e “Panini” — 210°C Tamak JanblHoay Temnepartypachi.

e “Grill” — 220°C Tamak gaibiHaay TeMmnepaTypachl.

e “LOW":

— Erep “Panini” 6argapnamacbiH “LOW” pexumiHge nanganaHca, Tamak danbiHoay Temnepatypacbl 185 °C MaHiH
Kypanabl.

— Erep “Grill” 6arpapnamacbiH “LOW” pexumiHge navpganaHca, Tamak AavbiHgay temnepaTypacbl 195 °C maHiH
Kypanabl.

e “MIDDLE” :

— Erep “Panini” 6afgapnamacbiH “MIDDLE” pexvmiHge nariganaHca, Tamak gavbiHaay Temnepatypacbkl 200 °C MaHiH
Kypanabl.

— Erep “Grill” 6argapnamacbiH “MIDDLE” pexumiHge namganaHca, Tamak garnbiHgay Temnepatypacbkl 210 °C MaHiH
Kypanabl.

e “HIGH”:

— Erep “Panini” 6argapnamacbiH “HIGH” pexuminge nanganaHca, Tamak gambiHgay Temnepatypackl 210 °C MaHiH
Kypanabl.

— Erep “Grill” 6argapnamacbiH “HIGH” pexuminge navganaHca, Tamak gavbiHgay Temnepartypacbl 220 °C MaHiH
Kypangbl.

ODAUBIHOAY

o [MaHenbaepai e3iHisre KepekTi xafbiMeH OpHaTbiHbI3. YKyMbIC NaHeniH afbiThin any ywiH naHenb GekiTKilWiHiH, yCTiHEH
6ackbin anbiHbI3. backa naHenbAi opHaTy ywiH ae GekiTkiwTiH ycTiHeH 6ackin, naHenbAi OpHaTbIHbI3 A, COAaH KewniH
OekiTKiLTi bocaTbIHpbI3.

o AcnanTbl 3MEKTP XeniCiHe XarnfaHpbl3.

o |cke Kocy TyMMmeciH 6acbiHpI3, OCbl TYMMEHIH, UHONKATOPbI XXaHagbl.

o Tamak ganbiHOayAblH KEPEKTi peXUMiH TaHAaHbI3 Aa, TUICTI TYMMeHi BacbiHbI3, acnan KepekTi TemnepaTtypara >XeTkeH
Kesae, MHOMKaTop Kek 6orbin XaHagbl.

e KaknarblH allblHbI3, a3blK-TYMIKTIH TiNiMAepiH OWblKTapfa canblHpl3 Aa, KaknafblH Tbifbld3gan xabbiHbli3. HaTumxkere
Te3ipeK XeTy YLUiH acnan XyMbIC icTen TypFaHAa KaknafbiH HbIFbI34an Xaybin ycran TypyFa 6onagabi.

e Taram gambiHOay yakblTbl XeKke TaHdanagbl XXoHe asblK-TYMIKTiH TypiHe, OHbIH, cMnaTTaMmanapbiHa (TemnepaTypachl,
KanbIHAbIFbl, MONLLEPI) )XaHE KaXeTTi KybIpblNy AapexeciHe bannaHbiCTbl 6onaabl.

o CrenktepaiH 6eTiHae Oyabip poMObinap nanga 6onybl yWiH WaMamMeH 2,5 MUHYTTaH KeWiH CTeWKTi ayaapbiHbI3 Aa,
OacTtankbl kannblHa Typa MNepneHaukynsip eTin canbiHbi3. Bbyn opaiga KbickallTbl XoHe cyrhemengey YLiH arail
KanaklaHbl naraanaHfaH XeH.

e KaknafblH allblHbI3 [a, afall KanakwameH AarbliH eHimai anbin whiFbiHbi3. Kacnakka kapcel kabaTbliH 6yngipin anmac
VLWiH, 6yNn MakcaTTa MeTangaH XacanfaH eTkip 3aTTapabl naaanaH6aHpls.

e Erep acnan nanganaHblniMaca, OHbl Xabblk Kyiae yCTaHbl3.

TA3AIAY XXOHE KYTIN ¥CTAY

e Tasanap angblHOa acnanTblH, 3M1EKTP XENICIHEH afFbITbifFaHbIHA KO3 XKETKI3iHi3.
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Acnan a6aeH cyblfaHLIa KyTiHi3.
Man XnHanTbIH HayaHbl ©3iHi3re kaparn TapTbin anbin WelfbiHbl3. OHbI XYybIMN, CYPTIiHi3 A€, OPHbIHA KOHABIPbIHbI3.
YKyMbIC naHenbaepiH arbiTbin anbiHbI3 Aa, XKYFbIL KypaniMeH XybIHbI3, Typnini 3atTapabl nanganaHbaHbI3.

CAKTANYbI

AcnanTbIH SMNEKTP XEeNICIHEH afbITbInNbIMN, 804€H CyblFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3.
TASAJIAY YKOHE KYTIM ¥CTAY TapayblHblH 6apnbik TanantapbiH OpbIHAAHbI3.
AcnanTbl KypFak api cankblH Xepae cakTaHpl3.

= Gyiibivaa, kantamaga kaHe (HeMece) inecne KykaTTamaza KepceTinreH ocbl TaHba namganaHbifiFaH 3neKkTpriik
XoHe anekTpoHablK Oyhbimaap MeH GaTapesdnapgbl ogeTTeri TYPMbICTbIK KangblkTapMeH 6ipre Kokbicka TacTayfa
Sonmangel gereHai 6ingipeai. Onapabl MamaHaaHabIpbIfFaH Kabbingay opbiHAAPbIHA TancbIpy Kepek.

KonpaHbicTarbl KangblK XWHAY >KyrWenepi Typanbl KOCbIMLIA aknapaT any YLWiH >Keprifikti 6unik opraHgapbiHa
xabapnacbliHpl3.

Oypbic kegere xapaTty 6aranbl pecypcTapabl cakTan kanyfa xaHe kanablkrapabl Aypbic KongaHbayablH, HaTUXeciHae
navpga 6onybl MyMKiH, agjampapdblH OeHcaynblfbl MEH KopluaraH OpTaHblH XafgavblHa biKTUMan Tepic biknanabl
bongbipMayra kemekTece anagpl.

=53] KASUTUSJUHEND
ETTEVAATUSABINOUD

Enne teekannu kasutuselevottu tutvuge tahelepanelikult kdesoleva juhendiga. Nii valdite vdimalikke vigu ja ohte
seadme kasutamisel.
Enne esimest sisselllitamist kontrollige, kas tootele margitud tehnilised karakteristikud vastavad vooluvorgu
parameetritele.
Vale kasutamine vdib pdhjustada seadme riket, materiaalset kahju, ka teekannu kasutaja tervise kahjustamist.
Seade on ette nahtud ainult kodukasutamiseks. Seade ei ole ette nahtud to6stuslikuks ja arialaseks kasutamiseks,
samuti kasutamiseks:

kaupluste, kontorite, ja muude té6ruumide personali kddginurkades;

talumajades;

klientidel hotellides, motellides, pansionaatides ning muudes sellistes majutuskohtades.
Kasutada ainult siseruumides.
Lulitage seade alati elektrivorgust valja, kui hakkate seda puhastama véi kui te seda ei kasuta.
Elektriloogi ja suttimise valtimiseks arge pange seadet ega selle juhet vette v6i muudesse vedelikesse. Kui see on
juhtunud, ARGE VOTKE tootest kinni, enne kui olete viivitamatult eemaldanud selle vooluvérgust, ning poérduge
teenindusettevodtte poole selle kontrollimiseks.
Arge kasutage seadet vee lahedal.
Arge pange seadet kiittekeha lahedale.
Seadet ei tohi kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle flilsilised, tunnetuslikud v6i vaimsed véimed on alanenud,
voi kellel puuduvad sellekohased kogemused ja teadmised, kui nad ei ole kontrolli all vdi kui neid ei ole juhendanud
isik, kes vastutab nende ohutuse eest.
Lapsed peavad olema kontrolli all, &rge lubage lastel seadmega mangida.
Arge jatke sisselillitatud seadet jarelevalveta.
Arge kasutage lisatarvikuid, mis ei kuulu seadme komplekti.
Toitejuhtme vigastuse korral peab selle ohu valtimiseks asendama tootja, tema volitatud teeninduskeskus voi muu
analoogiline kvalifitseeritud personal.
Arge piitidke seadet ise remontida. Rikete korral péérduge lahima teeninduskeskuse poole.

o Jalgige, et toitejuhe ei puutuks kokku teravate servade ega kuumade pindadega.
o Arge kiskuge toitejuhet, &rge kerige seda Uimber seadme korpuse. Juhtme hoidmiseks on ette nahtud spetsiaalne

sektsioon seadme pdhjal.

Arge teisaldage seadet, kuni see ei ole taielikult jahtunud.

Arge kunagi vdtke toiduaineid grillist vélja teravate sodgiristadega. See vdib vigastada kitteelementi ja
kérbemisvastast katet.

Olge ettevaatlik: kasutamise ajal on seadme metallosad vaga kuumad.

Seadet ei ole soovitatav kasutada suttivate materjalide, naiteks kardinate, Iahedal v6i nende all.

Suttimise valtimiseks arge kunagi katke seadet selle kasutamise ajal millegagi kinni.

Tootja jatab endale diguse teha tdiendava etteteatamiseta tootele ebaolulisi muudatusi, mis ei mdjuta kardinaalselt
selle ohutust, t6ovoimet ega funktsionaalsust.

Kui toode on ménda aega olnud temperatuuril alla 0 °C, tuleb seda enne sisselilitamist hoida vahemalt 2 tundi
toatemperatuuril.

Seade ei ole ette nahtud juhtimiseks valise taimeri vdi kaugjuhtimissiisteemiga.

Tootmisaeg on naidatud tootel ja/vdi pakendil, samuti saatedokumentidel, formaadis XX.XXXX, kus esimesed kaks
numbrit XX tdhendavad tootmiskuud, jargmised neli numbrit XXXX aga tootmisaastat.

ii Ettevaatust! Kuum pind!

Kui seadme t66s temperatuur on saadaval pinnad véib olla kérge.

ENNE ESIMEST KASUTAMIST

Antud seadet on véimalik kasutada liha, linnuliha, kala, viinerite, koogiviljade ning seente, mereandide, véileibade
valmistamiseks ning leiva ja muude valmistoodete rostimiseks.
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» Esmasel sisselUlitamisel voivad kutteelemendid tekitada spetsiffilist I6hna ja veidi suitsu. See ei tahenda seadme riket.
Arge kasutage kdige esimest valmistatud toiduportsjonit.

e Enne esimest kasutamist maarige seadme siseosa vdiga voi taimedliga.

o Lilitage seade sisse ja laske sellel 10 minutit td6tada suletult.

e Avage seade ning plhkige selle siseosa korralikult puhta ja niiske lapiga ule.

OTSTARVE

o Selle seadme isedrasus on see, et toitu on véimalik valmistada nii suletud kui ka avatud kaanega. Seade avaneb 180°.

e Samuti on grill varustatud lahtivbetavate kombineeritud kahepoolsete paneelidega, mis véimaldab valmistada kaht
rooga Uheaegselt.

e Olenevalt soovitud tulemusest paigaldage sileda voi reljeefse pinnaga paneel. Avades grilli vib Uihel paneelil (siledal)
praadida mune, teisel (reljeefsel) aga kiipsetada burgerit.

JUHTPANEEL

“ON/OFF” — seadme sisse- ja valjalllitusnupp.

“Panini” — valmistamistemperatuur 210 °C.

“Grill” — valmistamistemperatuur 220 °C.

“LOW” :

— Kui kasutada programmi ,,Panini“ reziimil ,LOW®, on valmistamistemperatuur 185 °C.

— Kui kasutada programmi “Grill’reziimil ,LOW*, on valmistamistemperatuur 95 °C.

e “MIDDLE” :

— Kui kasutada programmi ,,Panini® reziimil ,MIDDLE", on valmistamistemperatuur 200 °C.

— Kui kasutada programmi “Grill” reziimil ,MIDDLE®, on valmistamistemperatuur 210 °C.

“HIGH” :

Kui kasutada programmi ,Panini“ reziimil ,HIGH®, on valmistamistemperatuur 210 °C.

— Kui kasutada programmi “Grill” reziimil ,HIGH®, on valmistamistemperatuur 220 °C.

TOIDU VALMISTAMINE

o Paigaldage paneelid teile vajaliku poolega. Paneeli lahtivétmiseks vajutage paneeli fiksaatorile ja votke see lahti. Teise
paneeli paigaldamiseks vajutage samuti fiksaatorile, paigaldage paneel ja laske fiksaator lahti.

¢ Uhendage seade vooluvérku.

o Vajutage lulitusnupule, suttib selle nupu margutuli.

¢ Valige teile sobiv valmistamisreziim ja vajutage vastavale nupule. Kui seade kuumeneb vajaliku temperatuurini, hakkab
margutuli pélema sinine.

¢ Arge asetage toitu seadmesse enne seda, kui roheline indikaator kustub.

e Avage kaas, asetage toiduaine viilud slvenditele ning sulgege kaas tihedalt. Kiirema tulemuse saavutamiseks vdib
kaant seadme to6tamise ajal alla suruda.

¢ Valmistamise aeg valitakse individuaalselt ning soltub toote liigist, selle omadustest (temperatuur, paksus, suurus) ning
vajalikust kiipsusastmest.

e Rombilise pinna andmiseks steikidele poorake steiki umbes 2,5 minuti parast ning asetage see tapselt risti
algasendiga. Soovitav on kasutada selleks tange ning puidust labidat toetamiseks.

e Avage kaas ning votke puidust labida abil valmistoode valja. Kdrbemisvastase katte kahjustamise valtimiseks arge
kasutage selleks teravaid metallesemeid.

o Kui seadet ei kasutata, hoidke seda kinnises olekus.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

e Enne puhastamist veenduge, et seade on vooluvorgust valja ldlitatud.

o Laske seadmel taielikult jahtuda.

o Votke valja rasva kogumise alus, tbmmates seda enda poole. Peske see puhtaks, puhkige kuivaks ning asetage tagasi
kohale.

o Votke lahti tédpaneelid ja peske need pesuvahendiga puhtaks. Arge kasutage abrasiivseid puhastusaineid.

HOIDMINE

e Veenduge, et seade oleks vooluvorgust valja lulitatud ning taiesti jahtunud.

o Taitke koik jaotise PUHASTAMINE JA HOOLDUS ndudmised.

o Hoidke seadet kuivas, jahedas kohas.

X

= See sUmbol tootel, pakendil ja/vdi saatedokumentidel tdhendab, et kasutatud elektri- voi elektroonikatooteid voi
patareisid ei tohi visata ara koos olmejaatmetega. Need tuleb anda spetsiaalsetesse vastuvotupunktidesse.

Et saada taiendavat informatsiooni olemasolevate jaatmekogumissisteemide kohta, p66rduge kohalike véimuorganite
poole.

Oige jaatmekaitlus aitab sailitada vaartuslikke ressursse ning hoida ara voimalikke negatiivseid mdjusid inimeste
tervisele ja keskkonna seisukorrale.

LI!E_TOéANAS_ INSTRUKCIJA

DROSIBAS PASAKUMI

e Pirms ierices ekspluatacijas uzmanigi izlasiet doto lietoSanas instrukciju, lai izvairttos no bojajumu radiSanas lietoSanas
laika.

e Pirms pirmas ieslégSanas parbaudiet, vai tehniskie parametri, kas noraditi uz izstradajuma, atbilst elektrotikla
parametriem

o Nepareiza ierices lietoSana var radit tas bojajumus, materidlus zaud&jumus un lietotaja veselibas kaitéjumus.
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lerice paredzéta izmantoSanai tikai sadzives vajadzibam. lerice nav paredzéta rdpnieciskai vai komercialai
izmanto$anai, ka arT izmantoSanai:

veikalu personala virtuves zonas, birojos un citas raZzoSanas telpas;

lauksaimnieku majas;

klientiem viesnicas, mote|os, pansionatos un lidzigas apmesanas vietas.
Neizmantot arpus telpam.
Vienmeér atvienojiet ierici no elektrotikla pirms tiriSanas vai tad, ja ta netiek izmantota.
Lai izvairTtos no elektrostravas trieciena un aizdeg$anas, nemérciet ierici un baroSanas vadu tdent vai citos Skidrumos.
Ja tas ir noticis, NEPIESKARIETIES iericei, nekavéjoties atvienojiet to no elektrotikla un vérsieties tuvakaja Servisa
centra ierices parbaudei.

e Neizmantojiet ierici Gdens tuvuma.
o Nenovietojiet ierici siltuma avotu tuvuma.

lerice nav paredzéta izmantoSanai personam (ieskaitot bérnus) ar pazeminatam fiziskdm, sensoriskam vai
intelektualam spé&jam, ka arT personam bez dzives pieredzes vai zinaSanam, ja vinas nekontrolé vai nav instrugjusi
ierices lietoSana persona, kura atbild par vinu droSibu

Bérni ir jakontrolé, lai nepielautu spéléSanos ar ierici

Neatstajiet ieslégtu ierici bez uzraudzibas.

Neizmantojiet piederumus, kas neietilpst piegades komplekta.

Neizvietojiet ierici vai elektrovadu ddent vai kada cita Skidruma. Ja tas ir noticis nekavéjoties atslédziet to no
elektrotikla un pirms turpinat ierices lietoSanu, parbaudiet tas darba spé&jas un droSibu pie kvalificétiem specialistiem.
Neméginiet patstavigi labot ierici. Bojajumu rasanas gadijuma vérsieties tuvakaja Servisa centra.

Sekojiet, lai baroSanas vads nepieskartos asam malam un karstam virsmam.

Nevelciet aiz baroSanas veda, nepargroziet un neaptiniet to ap ierices korpusu. Vada glabasanai ir paredzéts specials
nodalijums ierices apaksa.

Neparvietojiet ierici, kamér ta nav pilnigi atdzisusi.

Nekad nenemiet ara produktus ar asiem priekSmetiem, jo tas var sabojat sildelementu un pretpiedeguma parklajumu.
Esiet uzmanigi: darbibas laika ierices metala dalas stipri uzkarst.

lerici nedrikst izmantot uzliesmojoSu materialu, pieméram, aizkaru, tuvuma vai zem tiem.

Lai izvairitos no aizdegSanas, nekada gadijuma neapsedziet ierici tas darbibas laika.

RaZotajs patur sev tiesibas bez papildu pazinojuma izdarit izstraddjuma konstrukcija nelielas izmainas, kas kardinali
neietekmé ta drosibu, darbspéju un funkcionalitati.

Ja izstradajums kadu laiku ir atradies temperatira zem 0 °C, pirms ieslégSanas tas ir japatur istabas temperatdra ne
mazak ka 2 stundas.

o lerice nav paredzéta ieslégSanai ar aréja taimera vai atseviSkas talvadibas sistémas palidzibu.
¢ Izgatavo$anas datums ir noradits uz izstradajuma un/vai iepakojuma, ka art pavaddokumentos, formata XX.XXXX, kur

pirmie divi cipari XX ir izgatavoSanas ménesis, nakamie Cetri XXXX — izgatavo$anas gads.
i’i Uzmanibu! Karsta virsma!

Kad iekarta darbojas nepareizi temperatira pieejamo virsmu, var bt augsts.

PIRMS PIRMAS IZMANTOSANAS

So ierici var izmantot galas, putnu galas, zivs, cisinu, darzenu un sénu, jiras vel$u, sviestmaizu pagatavo$anai, ka ar
maizes un citu gatavo produktu apcepsanai.

Pirmaja ieslégSanas reize jaunie sildelementi var izdalit specifisku smaku un nelielu dimu daudzumu. Tas nenozime,
ka ierice ir bojata. Nelietojiet uztura pirmo pagatavota produkta porciju.

Pirms pirmreizéjas ieslég8anas ieziediet ierices iekSdalu ar sviestu vai augu ellu.

leslédziet ierici un Jaujiet tai 10 minGtes pastradat aizverta stavoklr.

Izslédziet ierici un saudzigi noslaukiet tas iekSdalu ar mitru tiru lupatinu.

DARBIBA

Sis ierices Tpatniba ir ta, ka gatavot var gan ar aizvértu, gan ar atvértu vaku. lerice atveras par 180>

Grils ir aprikots arT ar nonemamam kombinétam divpuséjam platném, kas Jauj gatavot divus édienus vienlaicigi.
Atkariba no vélama rezultata, uzstadiet platni ar gludo vai rievoto pusi. Atverot ierici, uz vienas platnes (gludas) var
cept olas, bet uz otras (rievotas) cept burgeru.

VADIBAS PANELIS

“ON/OFF” — ierices ieslegSanas un izslégSanas poga.

“Panini” — gatavosanas temperatira 210 °C.

“Grill” — gatavoSanas temperatdra 220 °C.

“‘LOW” :
Ja programmu “Panini” izmantot rezima “LOW”, tad gatavoSanas temperatira bis 185 °C.
Ja programmu “Grill” izmantot rezima “LOW?”, tad gatavoSanas temperatira bis 195 °C.
“MIDDLE” :
Ja programmu “Panini” izmantot rezima “MIDDLE”, tad gatavoSanas temperatara bids 200 °C.
Ja programmu “Grill” izmantot rezima “MIDDLE”, tad gatavoSanas temperatdra bis 210 °C.
“HIGH” :
Ja programmu “Panini” izmantot rezima “HIGH”, tad gatavoSanas temperatira bis 210 °C.
Ja programmu “Grill” izmantot rezima “HIGH”, tad gatavoSanas temperatlra bas 220 °C.
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GATAVOSANA

o Uzstadiet platnes ar vajadzigo pusi. Lai nonemtu darba platni, piespiediet platnes fiksatoru un nonemiet to. Lai
uzstaditu citu platni, tapat piespiediet fiksatoru, uzstadiet platni un tad atbrivojiet fiksatoru.

e Pievienojiet ierici elektrotiklam.

o Piespiediet iesléegSanas pogu, iedegsies Sis pogas indikators.

® |zvElieties vajadzigo gatavoSanas rezimu un piespiediet attiecigo pogu. Kad ierice sasniegs vajadzigo temperatdru,
iedegsies pogas zils indikators.

e Atveriet vaku, novietojiet produkta $kélites uz padzilinajumiem un cie$i aizveriet vaku. Atrakai rezultata
panakSanai vaku gatavoSanas laika var turét piespiestu.

e GatavoSanas laiks tiek izvéléts individuali un tas ir atkarigs no produkta veida, 1pasSibam (temperatira, biezums,
izmeérs) un nepiecieSamas gatavibas pakapes.

e Lai iegltu rievotus rombus uz steiku virsmas, aptuveni péc 2,5 minatém apgrieziet steiku otradi un novietojiet to tiesi
perpendikulari sakotnéjam stavoklim. Sim noldkam vélams izmantot standzinas un koka lapstinu.

e Atveriet vaku un ar koka lapstinu iznemiet gatavo produktu. Lai nesabojatu pretpiedeguma virsmu, neizmantojiet Sim
nolikam asus metala priekSmetus.

-_ngierTce netiek izmantota, turiet to aizvertu.

TIRISANA UN APKOPE

e Pirms tiriSanas parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla.

o Laujiet iericei pilnigi atdzist.

* |znemiet tauku savaksanas paliktni, pavelkot to pret sevi. Nomazgajiet paliktni, noslaukiet un ievietojiet atpakal.

* Nonemiet darba platnes un nomazgajiet tas ar mazgasanas [idzekli, neizmantojiet abrazivas vielas.

GLABASANA

o Parliecinieties, ka ierice ir atvienota no elektrotikla un pilnigi atdzisusi.

e Izpildiet visas sadalas TIRISANA UN APKOPE prasibas.

o Glabajiet ierici sausa vésa vieta.

X

mmm Sis simbols uz izstradajuma, iepakojuma un/vai pavaddokumentiem nozimé, ka izlietotos elektriskos un
elektroniskos izstradajumus un baterijas nedrikst izmest kopa ar parastajiem sadzives atkritumiem. Tie ir janodod
specializétajos pienemSanas punktos.

Lai iegltu papildu informaciju par esoSajam atkritumu savakSanas sistémam, vérsieties pie vietéjam varas institlcijam.
Pareiza utilizacija palidzés saglabat vertigus resursus un novérst iespéjamu negativu ietekmi uz cilvéku veselibu un
apkartéjas vides stavokli, kas var rasties nepareizas atkritumu apsaimniekoSanas rezultata.

MIEEKSPLOATAVIMO VADOVAS

ATSARGUMO PRIEMONES

¢ Prietaiso gedimams iSvengti prieS pirmajj naudojima atidziai perskaitykite Sig instrukcijg.

¢ Prie$ jjungdami prietaisg pirmg kartg jsitikinkite, ar prietaiso etiketéje nurodytos techninés charakteristikos atitinka tinklo
parametrus.

¢ Neteisingai naudodamiesi gaminiu, Jis galite jj sugadinti, patirti nuostoliy arba pakenkti savo sveikatai.

¢ Prietaisas néra skirtas pramoninéms ir komercinéms reikmems, taip pat naudoti:

— parduotuviy, biury ir kity gamybiniy patalpy personalo virtuviy zonose;

— dkininky namuose;

— klientams ligoninése, moteliuose, pensionatuose ir kitose gyvenamosiose vietose.

o Nenaudokite lauke.

o Prie$ valydami prietaisg ar nesinaudodami juo, visada isjunkite jj i§ maitinimo tinklo.

o Siekiant iSvengti elektros smugio ir uzsiliepsnojimo, nemerkite prietaiso laido j vandenj ar kitus skyscius. Jei taip jvyko,
NELIESKITE gaminio, nedelsiant iSjunkite jj i$ elektros tinklo ir kreipkités j techninés priezidros centrg, kad jj patikrinty.

o Nesinaudokite prietaisu Salia vandens.

o Nelaikykite prietaiso Salia Silumos Saltiniy.

o Prietaisas néra skirtas naudoti fizing, jutimine ar proting negalig turintiems asmenims (jskaitant vaikus) ar patirties ir

Ziniy neturintiems asmenims, jei jy neprizitri ar jy dél eksploatavimo neinstruktuoja uz prietaiso saugg atsakingas

asmuo.

Vaikus reikia prizidreti, kad jie nezaisty prietaisu.

Nepalikite jjungto prietaiso be priezidros.

Nesinaudokite priedy, kurie nejeina j komplektacijag.

Nenardinkite prietaiso ir maitinimo laido j vandenj bei kitus skyscCius. Jvykus tokiai situacijai, nedelsdami iSjunkite jj i$

elektros tinklo ir kreipkités j kvalifikuotus specialistus prietaiso veikimui bei saugumui patikrinti.

o Nesistenkite savarankiSkai remontuoti prietaiso arba pakeisti kokiy nors detaliy. Aptike gedimus, kreipkités j artimiausig
techninés priezidros centra.

o Sekite, kad maitinimo laidas neliesty astriy krasty ar karsty pavirsiy.

Netempkite, nepersukite ir nevyniokite maitinimo laido ant prietaiso korpuso. Laidui numatytas specialus skyrius

prietaiso patinéje dalyje.

Neperkelkite prietaiso, kol jis pilnai neatvéso.

Niekada neiSimkite produkty astriais daiktais, nes galite pazeisti kaitinamajj elementg ir nepridegantj pavirsiy.

Bikite atsargUs: naudojantis prietaisu, metalinés prietaiso dalys gali stipriai jkaisti.

Prietaiso nenaudokite arti ar po degiomis medZiagomis, pvz.: uzuolaidomis.
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o Siekdami iSvengti uzsiliepsnojimo, jokiu bidu, neuzdenkite prietaiso naudojimo metu.

e Gamintojas pasilieka teise be iSankstinio pranesSimo atlikti nezymius gaminio konstrukcijos pakeitimus, kurie neturi
jtakos jo saugumui, eksploatavimui ir funkcionalumui.

e Jei gaminj kurj laikg buvo aplinkoje, kurioje temperatira buvo mazesné nei 0 °C, prie$ jj jjungiant, palaikykite jj
patalpoje ne maziau nei 2 val.

o Prietaisas nepaleidziama laikmaciu ar atskiru distancinio valdymo pultu.

e Pagaminimo data nurodyta ant gaminio ir (arba) pakuotés, taip pat pridedamoje dokumentacijoje XX.XXXX formatu,
kur pirmieji du simboliai ,XX* Zymi pagaminimo ménesj, o toliau einantys keturi simboliai ,XXX*“ Zymi pagaminimo
metus.

o & Atsargiai! Karstas pavirsius!

¢ Darbo prietaiso temperatlra pasiekiamy pavirsiy, gali bati dideles.
PRIES NAUDOJANTIS PIRMAJ] KARTA
o §j prietaisg galima naudoti ruo$iant mésa, paukstiena, Zuvj, desreles, vaisius ir grybus, jary produkty , sumustinius, taip
pat skrudinant duong ir kitus paruostus produktus.
e Jjungus naujus kaitinimo elementus, jie gali iSskirti specifinj kvapg or nedidelj kiekj dimy. Tai nelaikoma gedimo
pozymiu. Nevalgykite pirmosios paruostos maisto porcijos.
o Prie$ jjungdami prietaisg pirmajj karta, vidine prietaiso dalj sutepkite sviestu ar augaliniu aliejumi.
e Jjunkite prietaisg ir leiskite jam 10 minuciy veikti, kai jis uzdarytas.
o [Sjunkite prietaisg ir jo vidine dalj, atidziai patrinkite drégnu, Svariu audiniu.
NAUDOJIMAS
« Sio prietaiso ypatybé ta, kad galima ruoéti uzdarytu, taip pat atviru danggiu. Prietaisas prieinamas 180%
o Kepsninéje sumontuotos nuimamos, kombinuotos dvipusémis plokstémis ir tai leidzia ruosti du patiekalus vienu metu.
e Priklausomai nuo pageidaujamo rezultato, nustatykite plokSte lygia ar reljefine puse. ISskleide prietaisg, ant vienos
plokstés (lygios) galite kepti kiauSiniene, ant kitos (reljefinés) kepti mésain;.
VALDYMO PULTAS
+ON/OFF* — prietaiso jjungimo ir i§jungimo mygtukas.
~Panini“ — ruoSos temperatira 210 °C.
“Grill” - ruo$os temperatira 220 °C.
LOW* (Zemas):
— Jei naudojate ,Panini“ programg ,LOW* (zemas) rezimu, ruoSos temperatira siekia 185 °C.
Jei naudojate  “Grill” programg ,LOW*“ (Zemas) rezimu, ruo$os temperatira siekia 195 °C.
»,MIDDLE" (vidutinis):
Jei naudojate ,Panini“ programg ,MIDDLE" (vidutinis) rezimu, ruosos temperatira siekia 200 °C.
Jei naudojate  “Grill” programg ,MIDDLE" (vidutinis), ruo$os temperatira siekia 210 °C.
-,HIGH* (aukstas):
— Jei naudojate ,Panini“ programa ,HIGH" (aukStas) rezimu, ruoSos temperatira siekia 210 °C.
- Jei naudojate “Grill” programg ,HIGH" reZimu, ruo$os temperatira siekia 220 °C.
PARENGIMAS
o Nustatykite plokste jums reikiama puse. Norint nuimti darbine plokste, spauskite plokstés fiksatoriy ir nuimkite jg. Norint
sumontuoti kitg plokste, taip pat spauskite fiksatoriy, sumontuokite plokste, tada atleiskite fiksatoriy.
e Jjunkite prietaisg j maitinimo tinklg.
e Spauskite jjungimo mygtuka, jsiziebs Sio mygtuko indikatorius.
o Pasirinkite reikiamg ruo$os rezimg ir spauskite reikiamag mygtuka, kai prietaisas pasiekia reikiamg temperatira, jsiZiebs
mélynas indikatoriaus spalva.
o Atverkite dangtelj, jdékite gaminio grezinélius j prietaisg ir sandariai uzdarykite dangtelj. Norint pasiekti greitesniy
rezultaty, dangtelj galima laikyti prispaustg darbo metu.
e RuoSos laikas individualiai parenkamas ir priklauso nuo produkto tipo, jo savybiy (temperatira, storis, dydis) ir reikiamo
skrudinimo laipsnio.
e Norint gauti iSgaubty romby steiko pavirSiuje reikia kas 2,5 min. apversti steikg ir padéti jj lygiai statmenai pradinei
padéciai. Pageidautina naudoti Znyples ir medine lopetéle.
e RuoSos metu bandykite ne reikalo nekelti dangtelio. PrieSingu atveju, netekus Silumos, steiko kepsninéje bus
ruoSiamas ilgiau, todél galima perkaitinti mésa.
o Atverkite dangtelj ir medine lopetéle paimkite paruoStg patiekala. Norint nepazeisti nepridegancios dangos,
nenaudokite astriy metaliniy jrankiy.
e Jei prietaisas nenaudojamas, laikykite j uzdarytg.
VALYMAS IR PRIEZIURA
o Prie$ valydami, jsitikinkite, kad prietaisas baty iSjungtas i$ maitinimo tinklo.
o Leiskite prietaisui atvesti.
o |Straukite padékla riebalams surinkti, patraukdami jj j save. IStraukite jj, iSvalykite ir jdékite j vieta.
o Nuimkite darbine plokste ir praplaukite jas plovikliu, nenaudokite jokiy abrazyviniy medziagy.
SAUGOJIMAS
o |sitikinkite, kad prietaisas baty iSjungtas i§ maitinimo tinklo ir baty visai atvéses.
o Atlikite visus ,VALYMAS IR PRIEZIURA® skyriaus reikalavimus.
e Prietaisg saugokite vésioje vietoje.
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mmm Sis ant gaminio, pakuotéje ir (arba) dokumentuose nurodytas simbolis reiskia, kad panaudoti elektros ir
elektronikos prietaisai ir baterijos neturi bdati Salinamos kartu su buitinémis atliekomis. Juos batina pristatyti |
specializuotus panaudotos technikos priémimo punktus.

Norint gauti papildomos informacijos apie taikomas atlieky surinkimo sistemas, kreipkités | vietines Sig veiklg
reglamentuojancias institucijas.

Tinkamai utilizuojant panaudotg technikg, galima iSsaugoti vertingus iSteklius ir apsisaugoti nuo neigiamo poveikio
Zmoniy sveikatai ir aplinkai, kurig galimg sukelti netinkamai Salinant atliekas.

KEZELESI UTMUTATO
BIZTONSAGI INEZKEDESEK

A készllék hasznalata el6tt, a készilék karosodasa elkerllése érdekében figyelmesen olvassa el a Hasznalati
utasitast.
Els6 hasznalat elé6tt ellenérizze, megfelelnek-e a terméken feltlintetett miiszaki adatok a villamos hal6zat adatainak.
A helytelen kezelés a készilék karosodasahoz, anyagi karhoz, vagy a hasznalé egészségkarosodasahoz vezethet.
A készulék kizardlag haztartasban hasznalhaté. A késziilék nem alkalmas ipari és kereskedelmi hasznalatra illetve
nem hasznélhato:

személyzet altal Uzletek, irodak konyhai helyiségében és egyéb ipari helyiségben;

farmhazakban;

szallodak, motelek, panziok, illetve egyéb hasonlo szallas vendégei altal.
Ne hasznalja szabadban.
Tisztitas el6tt vagy hasznalaton kivil mindig aramtalanitsa a késziiléket.
Aramiités és tlizeset elkeriilés érdekében ne meritse a készlléket vagy halozati vezetékét vizbe vagy egyéb
folyadékba. Ha ez mégis megtortént, NE ERJEN a készilékhez, azonnal aramtalanitsa a készuléket és forduljon
szervizbe, hogy ellendrizzék a készlléket.
Ne hasznalja a készlléket viz mellett.
Ne allitsa fel a készilléket h6forras kdzelében.
A készlléket szaraz, sima felliletre szilardan kell felallitani. Ne alitsa fel a készlléket forrd fellletre, valamint héforras
(villamos tlizhely) fliggdny kbzelében és fliggd polcok alatt.
Soha ne hagyja feligyelet nélkil a bekapcsolt teaf6z6t.
Ne hagyja a mikodd késziléket feligyelet nélkuil.
Ne hasznaljon a készletben nem talédlhato tartozékokat.
Ne meritse a készlléket és a vezetéket vizbe vagy mas folyadékba. Hogyha ez megtortént, azonnal aramtalanitsa a
készuléket és, miel6tt ujra hasznalna azt, ellendrizze a készllék munkaképességét és biztonsagat szakképzett szereld
segitségével.
Ne prébalja onallban megjavitani a késziléket. Ha rendellenesség fordul el6, forduljon a legkdzelebbi
szervizkbzpontba.
Figyeljen arra, hogy az elektromos vezeték ne érintkezzen éles szélekkel és forro fellletekkel.
Az elektromos vezetéket ne hizza, ne csavarja és ne tekerje fel a készliléktestre. Az elektromos vezeték tarolasara a
készilék aljan egy specialis tarol6 részleg talalhato.
Ne helyezze at a készuléket, amig teljesen ki nem hiilt.
Soha ne tavolitsa el az élelmiszert éles targy segitségével, mivel megsértheti a melegitéelemet és a tapadasgatlo
bevonatot.
Legyen 6vatos: mikodés kozben a készilék fémrészei felheviilnek.
Ne hasznalja a késziléket lobbano anyag (példaul: figgdny) kdzelében vagy alattuk.
Tlzeset elkerilése érdekében semmi esetre sem takarja le a készlléket mikodés koézben.
A gyarto fenntartja a jogot tovabbi értesités nélkil jelentéktelen médositasokat végrehajtani a termék szerkezetében,
melyek alapvetéen nem befolyasoljak annak biztonsagat, miikodéképességét és funkcionalitasat.
Ha a készllék bizonyos ideig 0 °C fok alatti hémérsékleten tartézkodott, bekapcsolas elétt legalabb 2 6ran belil
szobah&mérsékleten kell tartani.
A készilék nem mikddtethetd kilsé vezérld altal vagy kilon tavvezérl rendszer segitségével.
A gyartasi id6 XX.XXXX formatumban a terméken és/vagy a csomagolason talalhatd, valamint a kiséré iratokban, ahol
az elsé két «XX» szamjel a gyartasi honapra, a kdvetkezd « XXXX» szamijel pedig a gyartasi évre utal.

i’i Figyelem! Forro felllet!

Ha a hémérséklet hozzaférhetd felliletek magas lehet.

ELSO HASZNALAT ELOTT

A készilék husfélék, baromfihus, halételek, virsli, zoldség és gomba, tenger gyimolcsei, szendvicsek elkészitésére,
illetve kenyérpiritasra és egyéb késztermek elkészitésére hasznalhato.

Els6 hasznalatkor az Uj melegité elemektdl kevés fust és specifikus szag aradhat. Ez nem jelenti azt, hogy a készulék
meghibasodott. Ne egye meg a megkészitett termék els6 adagjat.

Els6 hasznalat el6tt kenje le a készullék belsé fellletét vajjal vagy névényi olajjal.

Kapcsolja be a késziiléket és 10 percig hagyja mikddni zart allapotban.

Kapcsolja ki a késziiléket és dvatosan tordlje meg a belsé fellleteket tiszta nedves torlékendével.

MUKODES

E készilék sajatossaga az, hogy az elkészités nem csak zart fedéllel, hanem nyitott fedéllel is végezhet6. A készilék
nyitasi szége: 180
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o A grill kombinalt 2-oldalu levehet6 lapokkal van ellatva, ami lehet8séget nyujt egyidejlileg két fajta ételt késziteni.

* Helyezze fel a lapot sima vagy hulldmos fellletével, a kivant eredmény fliggvényében. Felnyitva a késziiléket az egyik
(sima fellletl) lapon tojasrantottat keszithet, a masik (hullamos fellletl) lapon - szendvicset.

VEZERLOPAD

ON/OFF: bekapcsolo és kikapcsolé gomb.

e Panini: elkészités 210 °C fokon.

o Grill: elkészités 220 °C fokon.

e LOW:

— Ha a Panini programot LOW bzemmydban haszn6ljuk, gy az elkészités 185 °C fokon teljesul.

— Ha a Grill programot LOW bzemmydban hasznbljuk, ugy az elkészités 195 °C fokon teljesul.

e MIDDLE:

— Ha a Panini programot MIDDLE bzemmydban haszn6ljuk, ugy az elkészités 200 °C fokon teljesiil.

— Ha a Grill programot MIDDLE bzemmydban hasznb6ljuk, ugy az elkészités 210 °C fokon teljesdl.

e HIGH:

— Ha a Panini programot HIGH bzemmydban haszn6ljuk, ugy az elkészités 210 °C fokon teljesdil.

— Haa Grill programot HIGH bzemmydban hasznb6ljuk, Ugy az elkeszités 220 °C fokon teljesul.

ELKESZITES

o Helyezze fel a lapokat megfeleld oldalaval. Ha le kivanja kapcsolni a lapot, nyomja meg a laprogzitét és vegye le a

lapot. A masik lap felhelyezése érdekében ugyancsak nyomja meg a rdgzitét, helyezze fel a lapot és oldja fel a

rogzitét.

Aramositsa a késziiléket.

o Nyomja meg a f6kapcsolét, kigyul a gomb szini égdje.

Valassza ki a megfelel6 Gzemmoddot és nyomja meg a megfeleld gombot, amikor a készilék eléri a megfeleld

hémérseékletet, kigyul a kék fényl égé.

e Nyissa fel a fed6t, helyezze a felszeletelt terméket a mélyedésekbe és er6sen zarja le a fedét. A mihamarabbi
eredmény elérése érdekében mikddés kézben erésen lezart allapotban is lehet tartani a fedét.

o Az elkészitési id6 esetenként hatdrozandd meg és terméktipustol, annak hdmérsékletétdl, a szelet vastagsagatol és
méretétdl illetve a piritasi szinttdl figg.

e Amennyiben rombuszformaju barazdakat kivan kapni a steak fellletén, kb. 2,5 perc mulva forditsa meg a steaket és
helyezze azt el pontosan merélegesen az el6z6 helyzethez képest. Ekkor csipesz és falapatka hasznalata ajanlott.

o Nyissa fel a fed6t és falapatkaval vegye ki a készterméket. Ne hasznaljon erre a célra éles fémtargyakat, mivel ezek
megsérthetik a tapadasmentes bevonatot.

o Hasznalaton kivul tartsa lezarva a készuléket.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a készullék aramtalanitva van.

e Hagyja teljesen kihdlni a készuléket.

e Magéra huzva huzza ki a zsirgy(jté alatétet. Mossa meg, tordlje szérazra és helyezze vissza a helyére.

» Vegye le a lapokat €s mossa meg 6ket mosogatdszeres vizben, ne hasznaljon surolészert.

TAROLAS

o Gy6z48djdn meg arrdl, hogy a késziilék aramtalanitva van és teljesen kihilt.

e Kdvesse a TISZTITAS ES KARBANTARTAS Iépéseit.

e Szaraz hiivos helyen tarolando.

= Az adott jel a késziléken, csomagolason és/vagy kiséré dokumentaciéban azt jelenti, hogy a hasznalt elektromos
és elektronikai termékek és akkumulatorok nem dobhatok ki az atlagos haztartasi hulladékkal egyutt. Azokat egy
specializalt gyljtéhelyre kell leadni.

Tovabbi informaciét a meglévé hulladékgyjtési rendszerrél a helyi hatdsagoktol kaphat.

A helyes hulladéksemmisités segit megérizni az értékes forrasokat és megakadalyozza az esetleges negativ hatast az
emberi egészségre és a kornyezet allapotara, amely el6léphet a helytelen hulladékkezelés eredményeként.

&¢ MANUAL DE UTILIZARE

MASURI DE SIGURANTA

 Cititi cu atentie aceste instructiuni inainte de a utiliza aparatul pentru a evita defectiunile n timpul utilizarii.

« Tnainte de prima conectare, verificati dacd caracteristicile tehnice indicate pe produs corespund parametrilor retelei
electrice.

e Manipularea necorespunzétoare poate duce la deteriorarea produsului, pagube materiale si poate cauza daune
sanatatii utilizatorului.

¢ A se utiliza doar in scopuri de utilizare casnica. Aparatul este destinat doar pentru utilizare in conditii casnice. Aparatul
nu este destinat pentru utilizare industriald si comerciala, precum si pentru utilizare in:

— zonele de bucatarie pentru personalul din magazine, oficii si alte incaperi de producere;

— ferme;

— clientii din hoteluri, moteluri, pensiuni si alte spatii de locuit similare.

e A nu se utiliza in afara incaperilor.

o intotdeauna deconectati aparatul de la reteaua electrica inainte de curatare sau daca nu-I mai folositi.

e Pentru a evita pericolul de electrocutare si incendiu, nu introduceti aparatul sau cablul electric in apa sau alte lichide.
Daca aceasta a avut loc, NU ATINGET! aparatul, ci deconectati-l imediat de la reteaua electrica si adresati-va la
Centrul de reparatii pentru a-l verifica.
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o Nu folositi aparatul 1anga apa.
o Nu amplasati aparatul in apropierea surselor caldura.

Aparatul nu este destinat persoanelor (inclusiv copiilor) cu capacitati fizice, senzoriale si mintale reduse sau daca ele
nu poseda experientd de viatd sau cunostinte, daca ele nu sunt supravegheate sau instruite privitor la utilizarea
aparatului de persoana, responsabild de siguranta lor.

Supravegheati copiii pentru a nu le permite jocul cu aparatul.

Nu lasati aparatul conectat fara supraveghere.

Nu folositi accesorii, care nu fac parte din setul livrat.

Daca cablul de alimentare este deteriorat, pentru a evita pericolele, inlocuirea acestuia trebuie sa fie realizata de catre
producator sau de catre un centru de deservire autorizat, sau de catre personalul calificat corespunzator.

Nu incercati s reparati aparatul de sine statator. in caz de defecte, adresati-va la cel mai apropiat Centru de reparatii.
Asigurati-va ca cablul electric nu se atinge de margini ascutite si suprafete fierbinti.

Nu trageti de cablul electric, nu-l rasuciti si nu-l invartiti in jurul carcasei aparatului. Pentru stocarea cablului este
prevazut un compartiment special in partea de jos a aparatului.

Nu mutati aparatul, daca acesta nu s-a racit complet.

Niciodata nu scoateti produsele cu obiecte ascutite pentru a nu deteriora elementul de incalzire si suprafata anti-
ardere.

Fiti atenti: in timpul functionarii, partile metalice ale aparatului se incalzesc foarte tare.

Aparatul nu trebuie utilizat in apropierea sau sub materiale combustibile, de exemplu, perdele.

Pentru a evita incendiul, nu acoperii nici intr-un caz aparatul in timpul utilizarii.

Producatorul isi rezerva dreptul, fara nicio notificare suplimentara, sa faca modificari neesentiale in constructia
aparatului, care nu influenteaza semnificativ siguranta, functionalitatea si performanta lui.

Daca aparatul s-a aflat o anumita perioada la temperaturi mai mici de 0 °C, Tnhainte de conectare, acesta trebuie tinut la
temperatura camerei cel putin 2 ore.

Aparatul nu este destinat pentru a fi pus in functiune de un temporizator extern sau de un sistem independent de
control la distanta.

Data producerii este indicatd pe produs si/sau ambalaj, precum si in documentatia insotitoare, in format XX.XXXX,
unde primele doua cifre "XX” reprezinta luna producerii, iar urmatoarele patru cifre "XXXX” reprezinta anul producerii.

i’i Atentie! Suprafata fierbinte!

Manipularea aparatului temperatura de suprafetele accesibile poate fi ridicat.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

Acest aparat poate fi utilizat pentru a prepara carne, carne de pasare, peste, crenvursti, legume si ciuperci, fructe de
mare, sandwich, paine prajita si alte produse finite.

La prima conectare, elementele de incalzire noi pot emana un miros specific si o cantitate micé de fum. Aceasta nu
reprezinta o defectiune. Nu consumati prima portie din produsul preparat.

Tnainte de prima conectare, ungeti partea interioara a aparatului cu unt sau ulei vegetal.

Conectati gratarul si lsati-| s& functioneze inchis timp de 10 minute.

Deconectati aparatul si stergeti bine partea interioara cu o panza umeda si curata.

LUCRUL

O particularitate a acestui aparat este ca puteti gati atat cu capacul inchis, cét si cu capacul deschis. Aparatul se
deschide la 180°.

De asemenea, gratarul este dotat cu placi combinate cu 2 fete, fapt ce permite pregatirea a doua feluri de méancare in
acelasi timp.

in functie de rezultatul dorit, instalati placa cu partea neted& sau reliefatd. Deschizand aparatul, pe o placa (neteda)
puteti praji oud, iar pe cealalta (reliefata) sa prajiti un burger.

PANOUL DE COMANDA

“ON/OFF” — buton conectare si deconectare aparat.

¢ “Panini” — temperatura de preparare 210 °C.

o “Grill” — temperatura de preparare 220 °C.

o ‘LOW”:

— Daca utilizati programul “Panini” la regimul “LOW?”, temperatura de preparare va constitui 185 °C.
— Daca utilizati programul “Grill” la regimul “LOW”, temperatura de preparare va constitui 195 °C.

e “MIDDLE” :

— Daca utilizati programul “Panini” la regimul “MIDDLE”, temperatura de preparare va constitui 200 °C.
— Daca utilizati programul “Grill” la regimul “MIDDLE”, temperatura de preparare va constitui 210 °C.
e “HIGH” :

— Daca utilizati programul “Panini” la regimul “HIGH”, temperatura de preparare va constitui 210 °C.
— Daca utilizati programul “Grill” la regimul “HIGH™, temperatura de preparare va constitui 220 °C.
PREPARAREA

Instalati placile cu partea doritd. Pentru a scoate placa de gatire, apasati fixatoarele placii si scoateti-o. Pentru a instala
o alta placa, de asemenea, apasati fixatorul, instalati placa, iar apoi lasati in jos fixatorul.

Conectati aparatul la reteaua electrica.

Apasati butonul de conectare si indicatorul luminos de culoare al acestui buton se va aprinde.

Selectati regimul de preparare dorit si apasati butonul corespunzator, iar cand aparatul va atinge temperatura
necesara, indicatorul se va face albastru.
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e Deschideti capacul, asezati felile de produs in adancitura si inchideti compact capacul. Pentru a atinge mai rapid
rezultatul dorit, tineti capacul apasat in timpul functionarii.

e Timpul de preparare se alege in mod individual si depinde de tipul produsului, caracteristicile sale (temperatura,
grosime, dimensiune) si gradul dorit de prajire.

e Pentru obtinerea unor romburi striate pe suprafata fripturii (steak), dupa aproximativ 2,5 minute intoarceti friptura si
asezati-o exact perpendicular fatd de pozitia initiala. Se recomanda sa utilizati clestele si o spatula de lemn pentru
sustinere.

e Deschideti capacul si cu ajutorul unei spatule de lemn scoateti produsul gata preparat. Pentru a preveni deteriorarea
stratului antiadeziv nu utilizati obiecte metalice ascutite.

e Tineti inchis aparatul in caz ca nu-| utilizat.

CURATAREA Sl INGRIJIREA

o Inainte de curétare, asigurati-va c& aparatul este deconectat de la reteaua de energie electrica.

o Lasati aparatul sa se raceasca pe deplin.

e Scoateti platoul pentru colectarea grasimii, tragandu-I catre Dvs. Spalafi-l, stergeti-l si asezati-l la loc.

e Scoateti placile de pregatire si spalati-le cu solutie de spalat vesela, fara a folosi substante abrazive.

PASTRAREA

e Asigurati-va ca aparatul este deconectat de la reteaua de energie electrica si s-a racit pe deplin.

o indepliniti toate cerintele capitolului CURATAREA S| INGRIJIREA.

o Pastrafi aparatul la loc uscat si racoros.

X

= Acest simbol de pe aparat, ambalaj si/sau documentatia aferenta inseamna ca aparatele electrice si electronice
uzate, si bateriile nu trebuie aruncate impreuna cu deseurile menajere obisnuite. Ele trebuie duse la centrele de
colectare specializate.

In scopul obtinerii informatiilor suplimentare despre sistemele existente de colectare a deseurilor, adresati-va la
organele locale de conducere.

Eliminarea corecta va contribui la conservarea resurselor pretioase si va preveni efectele negative posibile asupra
sanatatii oamenilor si asupra mediului inconjurator, care ar putea aparea in rezultatul manipularii incorecte a deseurilor.

INSTRUKCJA OBSLUGI

SRODKI BEZPIECZENSTWA

e Zalecamy uwaznie przeczytaC niniejszg instrukcje przed uruchomieniem urzadzenia, aby unikng¢ awarii podczas
uzytkowania.

e Przed pierwszym witgczeniem nalezy sprawdzi¢, czy dane techniczne podane na wyrobie sg zgodne z parametrami
pradu elektrycznego.

o Niewtasciwe postepowanie moze spowodowac uszkodzenie wyrobu, wyrzgadzi¢ szkode materialng albo spowodowaé
zagrozenie zdrowia uzytkownika.

o Urzgdzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego. Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzywania w przemysle
i w handlu, a takze do wykorzystania:

— w pomieszczeniach kuchennych dla pracownikéw w sklepach, biurach i innych pomieszczeniach produkcyjnych;

— w domach rolnikow;

e przez klientdw w hotelach, motelach, pensjonatach i innych podobnych miejscach zamieszkania.Nie uzywac¢ na
zewnatrz pomieszczen.

e Zawsze odtgczaj zasilanie sieciowe, gdy urzgdzenie nie jest uzywane lub przed czyszczeniem.

e Aby unikngé porazenia prgdem elektrycznym i pozaru, nie wolno zanurza¢ urzadzenia i przewodu zasilajgcego w
wodzie lub innej cieczy. Jesli tak sie stato, NIE CHWYTAJ wyrobu, natychmiast odtgcz go od zrédta zasilania pradem
elektrycznym i skontaktuj sie z Punktem Serwisowym w celu sprawdzenia.

o Nie uzywaj urzadzenia w poblizu wody.

o Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu zrédet ciepta.

e Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonych mozliwosciach fizycznych,

zmystowych lub umystowych albo w przypadku braku doswiadczenia lub wiedzy, jesli nie znajdujg sie one pod

nadzorem lub nie poinstruowane przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo na temat korzystania z

urzadzenia.

Dzieci powinny by¢ nadzorowane w celu niedopuszczenia do bawienia sie z urzgdzeniem.

Nie zostawiaj wigczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj akcesoriow, ktére nie sg dotgczone do zestawu wraz z urzgdzeniem.

Nie wolno zanurza¢ urzgdzenia, bazy zasilajgcej ani przewodu sieciowego w wodzie ani zadnej innej cieczy. Jesli tak

sie stato, natychmiast odigcz urzgdzenie od Zrodta zasilania i przed dalszym uzyciem zwrd¢ sie w celu sprawdzenia,

czy urzadzenie dziata sprawnie i bezpiecznie, do wykwalifikowanych specjalistow.

¢ Nie wolno prébowaé naprawiac urzgdzenia samodzielnie. W przypadku usterek nalezy skontaktowac sie z najblizszym
Punktem Serwisowym.

e Nalezy uwazac, aby przewdd zasilajgcy nie dotykat ostrych krawedzi i gorgcych powierzchni.

o Nie ciagnij za przewdd zasilajgcy, nie przekrecaj go ani nie nawijaj go na obudowe urzadzenia. Do przechowywania
przewodu jest przewidziany specjalny schowek na dnie urzadzenia

e Nie przeno$ urzadzenia, dopdki catkowicie nie ostygnie.

¢ Nigdy nie wyjmuj produktéw ostrymi przedmiotami, poniewaz moze to spowodowac¢ uszkodzenie elementu grzejnego i
powtoki zapobiegajgcej przywieraniu.

e Uwazaj: podczas pracy czesci metaliczne urzadzenia mocno sie nagrzewaja.
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e Urzadzenia nie nalezy uzywaé w poblizu lub pod materiatami tatwopalnymi, na przykfad, pod firankami.

e Aby unikng¢ pozaru, w zadnym wypadku niczym nie pokrywaj urzadzenie podczas pracy.

e Producent zastrzega sobie prawo, bez dodatkowego powiadomienia, do wprowadzania drobnych zmian w konstrukcji
wyrobu, ktére zupetnie nie wplywajg na jego bezpieczenstwo, sprawnosc¢ ani funkcjonalnosé.

e Jedli urzadzenie przez jaki$ czas znajdowato sie w temperaturze ponizej 0 °C, przed wigczeniem musi byé
przechowywane w temperaturze pokojowej nie krocej niz w ciggu 2 godzin.

e Urzgdzenie nie jest przeznaczone do uruchomienia przez zewnetrzny timer ani oddzielny system zdalnego sterowania.

o Data produkcji jest wskazana na wyrobie i/albo na opakowaniu, a takze w dokumentacji towyrzyszgcej, w formacie
XX XXXX, gdzie pierwsze dwie liczby ,XX” to miesigc produkcji, nastepne cztery cyfry ,XXXX” to rok produkc;ji.

. &Zastrzezenie! Gorgca powierzchnial

e Podczas pracy urzgdzenia temperatura dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka.
PRZED PIERWSZYM WYKORZYSTANIEM
e To urzadzenie moze by¢ wykorzystane do przygotowania miesa, drobiu, ryb, paréwek, warzyw i grzybéw, owocow
morza, kanapek, a takze do opiekania chleba i innych gotowych produktéw.
e Przy poczatkowym wigczeniu nowe elementy grzewcze mogg wydziela¢ specyficzny zapach i nieduzg ilos¢ dymu. To
nie stanomi oznake uszkodzenia. Nie uzywaj do jedzenia pierwszg porcje przygotowanego produktu.
e Przy poczatkowym wigczeniu posmaruj czeS¢ wewnetrzng przyrzgdu mastem smietankowym albo olejem.
o Wigczyj przyrzad i pozwdl mu w ciggu 10 minut popracowac w stanie zamknietym.
o Odtgcz przyrzad i starannie przetrzyj wilgotng czystg zmatkg czes¢ wewnetrzna.
PRACA
e Cechg charakterystyczng tego urzadzenia jest to, ze mozesz gotowac¢ zaréwno z zamknieta, jak i otwartg pokrywa.
Urzadzenie otwiera sie o 180 stopni.
o Grill rowniez jest wyposazony w zdejmowane, kombinowane dwustronne panele, co pozwala na przygotowanie dwdch
réznych potraw w tym samym czasie.
e W zaleznosci od pozadanego rezultatu, nalezy ustawi¢ panel strong gtadkg czy karbowang. Gdy urzadzenie jest
otwarte, mozna na jednym panelu (gtadkim) smazy¢ jajecznice, na drugim zas (karbowanym) smazy¢ burger.
PANEL STEROWANIA
“ON/OFF” — przycisk wtgczenia i wytgczenia przyrzadu.
“Panini” — temperatura przygotowania 210 °C.
“Grill” — temperatura przygotowania 220 °C.
“‘LOW” :
— Jezeli wykorzysta¢ program “Panini” w trybie “LOW”, temperatura przygotowania wyniesie 185 °C.
Jezeli wykorzysta¢ program “Grill” w trybie “LOW”, temperatura przygotowania wyniesie 195 °C.
“MIDDLE” :
— Jezeli wykorzysta¢ program “Panini” w trybie “MIDDLE”, temperatura przygotowania wyniesie 200 °C.
— Jezeli wykorzysta¢ program “Grill” w trybie “MIDDLE”, temperatura przygotowania wyniesie 210 °C.
e “HIGH” :
— Jezeli wykorzysta¢ program “Panini” w trybie “HIGH”, temperatura przygotowania wyniesie 210 °C.
— Jezeli wykorzystac¢ program “Grill” w trybie “HIGH™”, temperatura przygotowania wyniesie 220 °C.
PRZYGOTOWANIE
e Ustaw panele zgdang strong. Aby usung¢ panel roboczy, nacisnij zatrzask do panelu oraz wyjmij go. Aby ustawi¢ inny
panel, takze nacisnij zatrzask, ustaw panel, a nastepnie zwolnij zatrzask.
¢ Podtgcz urzadzenie do sieci elektryczne;.
o Nacisnij przycisk wtaczania, zapali sie wskaznik tego przycisku.
o Wybierz zadany tryb gotowania i nacisnij odpowiedni przycisk, gdy urzgdzenie osiggnie zadang temperature, wskaznik
zaswieci sie na niebieski.
e Otworz pokrywe, wtoz plasterki produktu na pogtebienia i szczelnie zamknij pokrywe. Aby szybciej zostat osiggniety
rezultat, pokrywe mozna trzymac przycisnietg podczas pracy.
e Czas gotowania jest wybierany indywidualnie i zalezy od rodzaju produktu, jego parametrow (temperatura, grubos¢,
rozmiar) i pozagdanego stopnia wysmazenia.
o Aby uzyskac romby faliste na powierzchni stekéw, po okoto 2,5 minuty odwrd¢ stek i umiesé go doktadnie prostopadle
do pozycji poczgtkowej. Najlepiej uzy¢ przy tym szczypce i drewniang topatke do wsparcia.
o Otworz pokrywe i drewniang fopatkg wyjmij gotowy produkt. Aby nie uszkodzi¢ powtoki zapobiegajgcej przywieraniu,
nie uzywaj ostrych przedmiotéw metalowych.
o Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy trzymac¢ go w stanie zamknietym.
CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
e Przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci elektrycznej.
e Odczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie.
¢ Wyjmij tace ociekowa, pociggajac jg na siebie. Przeptukuj, wytrzyj i wtdéz z powrotem.
e Zdejmij panele robocze i umyj je detergentem i przeptukuj, nie nalezy uzywac¢ srodkéw $ciernych do czyszczenia.
PRZECHOWYWANIE
o Upewnij sig, ze urzadzenie jest odtgczone od sieci elektrycznej i catkowicie ostygto.
e Spetniaj wszystkie wymagania okreslone w sekcji CZYSZCZENIE | KONSERWACJA.
e Przechowuj urzgdzenie w suchym i chtodnym miejscu.
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o mmmm Ten symbol umieszczony na wyrobie, opakowaniu i/lub dotgczonej dokumentacji oznacza, ze zuzytych urzadzen
elektrycznych i elektronicznych oraz baterii nie nalezy wyrzucaé wraz ze zwyklymi odpadami gospodarstwa

domowego. Nalezy je oddawac do specjalnych punktéw odbioru.
e Aby uzyska¢ wiecej informacji na temat istniejgcych systeméw zbierania odpadow, nalezy skontaktowaé sie z

wiadzami lokalnymi.
e Prawidtowa utylizacja pomaga oszczedzac cenne zasoby i zapobiec ewentualnym negatywnym wptywom na zdrowie
ludzi i stan Srodowiska naturalnego, ktére mogg powsta¢ w wyniku niewtasciwego postepowania z odpadami.
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