Operating and maintenance instructions for hobs
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THIS APPLIANCE IS CONCEIVED FOR DOMESTIC USE ONLY.
THE MANUFACTURER SHALL NOT IN ANY WAY BE HELD
RESPONSIBLE FOR WHATEVER INJURIES OR DAMAGES ARE
CAUSED BY INCORRECT INSTALLATION OR BY UNSUITABLE,
WRONG OR ABSURD USE.

The manufacturer declares that this product meets all the
essential requirements for low voltage electrical material set out
in European directive 2006/95/EEC of 12 December 2006 and for
electromagnetic compatibility as required by European directive
2004/108/EEC of 15 December 2004.

User’s Instructions (Fig. 1)

1Power ON /Power OFF

2 Slider sensor

3 Power key

4 Pause

5 ON/OFF LED

6 Slider LED

7 Pause LED

8 Heating zone and setting display
9 Timer indicator zone

10 Timer

Installation

All operations relative to installation (electric connection) should
be carried out by skilled personnel in conformity with the rules in
force.

As for the specific instructions see part pertaining to installer.

Functionality Slider TC:

Slider: sensor technology of the novel Slider TC allows as well an
adjustment of the cooking levels (1 - 9) as the timer value (1-99)
by touching and pulling the finger over the designated area.
Pulling to the right is increasing and to the left is decreasing
accordant value.

Moreover a direct selection of the designated value is also
possible on the slider area.

ON/OFF Touch Control

After connecting to the mains the TC unit takes 1 second to
prepare for operation. After a reset all displays and LEDs flashes
up for 1 second. After 1 second all displays and LEDs are
switched off again.

The TC unit may now be switched ON by pressing the ON/OFF
key “1”. Displays show a steady “0“. Possible optic warnings for
hot cooking zones [H] are displayed in alternation with [0] and the
synchronously display dot. The display dots on the cook top
displays flashes up every second (0.5 sec. off, 0.5 sec. on).
Electronics remains activated for 20 seconds. If there is no
cooking level or timer selection done in this period the electronics

automatically resets to the Off-mode by releasing a signal tone.
The TC may only be switched on by pressing the power key as
sole input In case of an other key is pressed (single or in parallel
with the power key), the control unit is not switched on.

By pressing the ON/OFF key “1” of the control unit in ON-Mode,
the Touch Control may be switched off at any time. This is also
applicable for locked control units (active child lock). The ON/OFF
key takes always priority with the POWER-OFF function.

Automatic Switch Off

The TC switches from Power ON to OFF after 20 sec., provided
that no cooking zone is activated or a select key is pressed
during that time.

In case of a selected cooking zone (with cooking stage is “0“) this
Auto Power off time is composed of a 10 sec deselection time
and 10 sec Power off time.

ON/OFF Cooking Zone

In case of On-state of the TC a cooking zone may be selected by
touching the dedicated display (Select-Sensors “8”). The
respective display changes to a steady display dot and “0“
instead of “H* - in case of a hot cooking zone-. On all other
cooking zone displays the dot expires.

That followed a cooking level may be set by using the Slider area.
Thus switches the respective cooking zone on. End stops are ,9“
(right side) and ,0“ (left side).

Switching Off a single cooking zone:

A single cooking zone may be switched off by selecting and
setting cooking level to [0]. In case of an optic warning for hot
cooking zones [H] this is displayed in alternation with [0] and the
synchronously display dot.

After the TC is switched Off the display remains black
respectively [H] is displayed for an optic warning for hot cooking
zone.

Switching Off all cooking zones:

Immediately switching off all cooking zones is always possible by
using the ON/OFF key.[H] possibly appears on all hot cooking
zones . All other cooking zone displays remain black.

Power Stages

The power of the cooking zone is adjustable in 9 different stages;
the respective stage is displayed ([1“] to [9]) via LED-seven-
segment-displays.

Automatic Parboiling (selectable)
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When Automatic parboiling is activated, the power of the cooking
zone is switched to 100 % for a period of time depending on the
selected onboiling stage. As soon as the parboiling time is over,
the preselected onboiling stage is valid again.

Procedure to start Automatic parboiling:

The control unit is switched on and a cooking zone is selected.




After setting cooking stage “9“ Automatic parboiling is activated
by pressing at the right slider sensor. “A” appears on the display
immediately.

Now the required onboiling stage is selected via Slider area. The
“A” symbol appears after 3 sec. upon releasing the key -
alternating with the onboiling stage (500 msec. “A” and 1.5 sec.
onboiling stage).

The onboiling stage may be changed within 15 sec after
activation without switching off the parboiling boost. Therefore,
the cooking zone is to be selected and the relevant cooking zone
is to be set afterwards.

In case of a selection after 15 sec a lower cooking stage may be
set; automatic onboiling is switched off.

a higher onboiling stage may be selected; this leads to the
parboiling time being automatically brought in line with the
currently selected onboiling stage

Multi Circuit Activation (Optional)

The control unit may trigger - depending on the type - dual circuit
or triple circuit. Multi Circuits are switched automatically on after
activating a cooking zone.

Activation/Deactivation of dual circuit HL

By actuating the dual-circuit key “3” the respective double or
outer circuit is deactivated. Re-actuating the dual-circuit key “3”
activates the outer circuit again,

An active double or outer circuit is also shown by the assigned
LED “11” is statically iluminated.

Activation/Deactivation of triple circuit HL

For triple-circuit the following operation procedure is provided:
-By actuating the multi-circuit key “3” the respective double and
triple circuits of an active cooking zone are deactivated.
-Re-actuating the multi circuit key “3” activates the first outer
circuit and the assigned LED “11” illuminates again.

-A second actuation of the multi circuit key “3” activates the
second outer circuit and the assigned LED “11” illuminates again.

Residual Heat

The determination of how long a cooking zone has residual heat
after operation and switch off - which may lead to burnings when
contacting - is calculated.

Status is calculated depending on:

Selected power stage (from “0” to “9”)

On/Off Time of the Relays

The residual heat indication of each cooking zone remains
activated until the calculated temperature is smaller than + 60 °C.

Automatic Switch-off (Operating Time Limitation)

For each activated cooking zone a max. operating time is
defined. The max. operating time is depending on the selected
cooking stage. After the expiration of the max. operating time the
cooking zone is automatically switched off.

Each actuation of the cooking zone status (changing the cooking
level etc.) resets the count-down timer to the initial starting value.
Timer settings take priority vs. operating time limitations for high
cooking stage setting.

Protection against unintentional activation

The electronic system cuts off automatically in case of an
identified permanent use of keys for about 10 seconds. The
control unit releases an audible signal for 10 sec of the
malfunction (period: 1000 msec., 500 msec. ON) and the error
code “E R 0 3" flashes on the display (0.5 s ON 0.5s OFF). If the
permanent actuation exceeds 10 sec., only the error code “ER
03“ keeps flashing as long as the malfunction occurs and is
identified as such. In case the cooking zone is at stage “hot” the
[H] symbol alternates with the error code (0.5 sec Symbol 0.5 sec
“HY).

Water sprinkled on the glass surface does not always lead to a
key actuation and cannot be surely detected. ( After wiping the
glass covering the keys, all keys are ready for operation in no
time).

If no cooking zone is activated within 20 sec after pressing
POWER ON, the control unit is reset to Off-mode (black displays).

Key Lock (Optional)

The actuation of the key lock key “4” in the wait or active mode
locks the keyboard and the assigned key-lock LED “7" is
statically illuminated. Here, the actuation times of the key-lock
key have to be taken into account. The control continues to work
in the set mode, but may no longer be operated with any key,
except the key-lock key itself or the on/off key “1”.

The switching OFF with the on/off key “1” is also possible in the
locked condition. The assigned key-lock LED “7” fades when
switching off the control The key-lock function included LED is
active again when switching on (in wait mode 10 s) until this is
deactivated by a repeated actuation of the key-lock key. The
activation/deactivation of the key-lock function in the off mode is
not possible.

When programmed timers expire, the respective timer alarms
may be confirmed by actuating any key without needing to unlock
the control.

The repeated actuation of the key-lock key in the wait or active
mode unlocks the keyboard and the assigned key-lock LED
fades. All sensor keys may be operated as usual again.

Acoustic Feedback (Buzzer)

The following activities occurring during operation of the TC unit
are fed back audibly via a buzzer:

Short single tone for regular actuation of a key

Longer, intermittent tone for permanent use of keys over a longer
period of time (> 10 sec)

Expiry of the timer

Timer-function (optional)

The timer function is available in two types:

-Stand-alone-timer 1..99 min: Audible signal with timing. This
function can only be activated as long as no cooking zone is in
operation (all stages = 0). Is any cooking zone started with
operation (level >0) than the stand alone timer keeps in operation.
If the timer shall be used to cut off a cooking zone (see cooking
zone timer) then the control must first be switched off (power
sensor) and switched on again.



-Cooking zone timer 1.99 min: This function can only be
activated as long as a cooking is active (stage < 0; display dot).
Audible signal with timing, four cooking zones to be cut off are
freely programmable.

Setting a timer value:

By adjustment with the slider area.

Primarily the adjustment of the first digit takes place and
thereafter the adjustment of the second digit.

Within 10sec after the adjustment of the second digit the value
might be reset. (llluminated display dot in the timer display and in
case of a cooking zone specific timer a blinking assigned LED).

In case of an active timer display the timer value may be set to [0]
directly by pressing [0] on the slider area (left side)

Switching off an active timer:

A timer can be switched of by setting its value to 0.

A stand alone timer can be switched of by a double actuation of
the power key “1”.

Timer Stand-Alone:

If the control unit is switched on (all cooking zone displays show
[0)), the stand-alone timer may be activated by pressing the timer
select key. The timer display shows “00“. The decimal dot on the
timer display flashes. The timer is cut off after 10 sec (black
display) if no further settings are made. In case of a timer value is
set with no activation of a cooking zone within 10sec, the cooking
zone displays are cut off (interposing relays are also cut off).
Possible optic warnings for hot cooking zones [H] are displayed
permanently

As long as the timer is selected (display dot flashes for 10 sec) it
can be set. The setting range is 0 -99 minutes in single steps; by
Slider area.

Directly after the timer value is set countdown starts with the last
set value. The timer is deselected automatically after 10 sec and
the timer display indicates the timer value. After expiring of the
set time an acoustic signal is given and the timer display flashes
,00%

The acoustic signal is terminated

-after 2 min and/or

-by actuating any key.

Thereafter timer display stops blinking and extinguishes. Possible
optic wamings for hot cooking zones [H] are displayed
permanently.

By pressing the ON/OFF key “1”, the control unit may be
switched from ,purely timer operation“ to cooking zone at any
time -with or without an activated Stand-Alone timer -. Switching
back to TC active mode with an active Stand-Alone timer the
timer is selected first (decimal dot on timer display flashes). After
a cooking zone is selected, the decimal dot disappears from the
timer display and a steady decimal dot on the cooking zone
display flashes on. When switching off the control unit by
ON/OFF key “1”, the Stand-Alone timer - if still in operation -is
also switched off.

Cooking zone specific timer programming

Switching on the TC enables timer setting for dedicated cooking
Zones.

By actuating a cooking zone (cooking zone stage > 0) followed by
selecting the timer display (within 10 sec) a timer value may be
assigned to the cooking zone as a cut-off function. The LED
around the timer “9” indicates which cooking zone the timer had
been activated for.

As soon as the timer is selected the according LED is blinking
and the dot in the timer display is flashing permanently. In case of
a cooking zone is selected thereafter, the dot extinguishes and
the LED stops blinking.

When switching from one cooking zone to another, the timer
display indicates the current timer value of the respective cooking
zone. Timer settings of other cooking zones stay active.

Further setting is like with the stand-alone timer

In case of more than one active timer the display indicates the
lowest timer value (after 10s deselection time).

After expiring of the set time an acoustic signal is given and the
timer display flashes ,00% The related timer LED is blinking
synchronously. The programmed cooking zone is cut-off, a
permanent “0” is displayed and the cooking zone is selected
automatically. After 10 sec. (deselection time) a permanent “H* is
displayed on a ,hot“cooking zone. Otherwise, the symbol “0“ is
indicated.

The acoustic signal and the blinking of the cooking zone timer
Led is terminated

after 2 min and/or

by actuating any key.
Thereafter timer display stops extinguishes and the cooking zone
stays unselected.
Behaviour of the cooking zone specific timer is similar to the
stand alone timer.
In case of a timer is programmed for a cooking zone the
operating time limitation is dependent of the timer value and not
of the standard table value.

Pause mode

Activating the Pause function:

While at least one cooking zone is working, the cooking zones
can be switched off by touching the “Pause” key for more than 1
sec.

During the pause:

Timers already programmed are discontinued and remain in this
condition during the pause.

The pause mode can last for max. 10 min. If the status is not
cancelled within this period, the control unit switches off. The TC
unit can be switched off via the ON/OFF key at any time, a
possible pause mode is, thus, aborted.

Terminating the Pause mode:

Touching Pause key together with any other one key within 10
sec causes a re-establishment of the state prevailing prior to the
pause mode. If no further key is touched within 10 sec, the TC
unit switches off.



Settings recovery

If the touch control is turned off by mistake with the ON/OFF
button "1", it is possible to recover the previous settings with the
recovery function. Once it is turned off, the user has 6 seconds to
turn it on again, and then another 6 seconds to press the pause
button "4". This function allows you to recover the previous
cooking power and timer values for each cooking zone.

Precautions (Fig. 2)

- When one makes use of heating elements, we advise
receptacles with flat bottom having same diameter or lightly
higher than that of the hot area.

- Avoid overflows of liquid, therefore when boiling has happened,
orin any case when liquid is heated, reduce the heat supply.

- Don't leave the heating elements on without receptacles on the
top or with void pots and pans.

- If the surface of the hob is damaged, immediately disconnect
the appliance from the mains to prevent the possibility of electric
shock.

- Never use a steam cleaner to clean the hob.

- This appliance hood is not designed to be used by people
(including children) with reduced physical, sensorial or mental
capacity, or who lack experience or knowledge about it, unless
they have had supervision or instructions on how to use the
appliance by someone who is responsible for their safety.

- Children must be supervised to ensure that they do not play
with the appliance.

Maintenance (Fig. 3)

By means of a scraper immediately remove any alluminium foil
bits, food spills, grease splashes, sugar marks and other high
sugar content food from the surface in order to avoid damaging
the hob.

Subsequently clean the surface with some towel and appropriate
product, rinse with water and dry by means of a clean cloth.
Under no circumstance should sponges or abrasive cloths be
used; also avoid using aggressive chemical detergents such as
oven sprays and spot removers.

Installer’s Instructions
Installation

These Instructions are for the qualified technician, as a guide to
installation, adjustment and maintenance, according to the laws
and standards in force. These operations must always be carried
out when the appliance has been disconnected from the electric
system.

Positioning (Fig. 4)

The fixture is especially designed for fitting into a work-top as
shown in the corresponding figure. Place the supplied sealing
agent along the hob perimeter. Do not install the hob over an
oven; in case you do, make sure of the following:

- the oven is equipped with an appropriate cooling system

- there is no warm-air leakage from the oven towards the hob

- suitable air-inlets are provided as shown in the figure.

1 Front view
2 Front side

Electrical connection (Fig. 5)

Prior to carrying out the electrical connection, please ensure that:
the plant characteristics are such as to follow what
is indicated on the matrix plate placed at the bottom
of the working area;
that the plant is fitted with an efficient earth
connection, following the standards and law
provisions in force. The earth connection is
compulsory in terms of the law.

Should there be no cable and/or plug on the equipment, use
suitable absorption material for the working temperature as well,
as indicated on the matrix plate. Under no circumstance must the
cable reach a temperature above 50°C of the room temperature.
Should a direct connection to the network be required, it will be
necessary to interpose an omnipolar switch with min. aperture
between the 3 mm. contacts, dimensioned to bear the plate load
and it must follow the standards in force (the yellow/green earth
cable must not be interrupted by the switch). The plug or
omnipolar switch must be easily reached on the installed
equipment.

The manufacturers decline any responsibility in the event of non-
compliance with what is described above and the accident
prevention norms not being respected and followed.

To avoid all risk, if the power cable becomes damaged, it
must only be replaced by the manufacturer, by an authorized
service centre, or by a qualified electrician.
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DOAHHbIA  POAYKT ~ BbUT  CO3BAH  ANA  Er0
1Cro/b30BAHUS B HOMALUHUX  YCIIBOMSX.

KOHCTPYKTOP HE HECET HUKAKOM OTBETCTBEHHOCTU B
CJIYYAE BOSMOXXHOIO YLUEPBA, HAHECEHHOIO JIO4SAM
W NPEAMETAM, B CBSI3U C  HEMPABW/IbHOM
YCTAHOBKOW  USHJEANS WM 1O  MPUYUHE  EFO
HEMPABUNIbHOI O, OLUMEOYHOIO W/ BECCMbICJIEHHOIO
UCMOJIb30BAHUSA.

Mpou3BoauTeNb 3asBNAET O TOM, YTO AaHHbI MPOAYKT OTBEYaeT
BCEM OCHOBHbIM TPEGOBAHWSM B OTHOLLEHUM 3MEKTPUYECKOro
MaTepuana HU3KOro HanpshkeHusi, MpUBEAEHHbIM B AMPEKTVBE 3a
HomepoMm  2006/95/E9C ot 12 pexkabps 2006 roga, v HopmaTiBam
110 3N1eKTPOMAarHUTHOMY COOTBETCTBUIO B COOTBETCTBUM C YKa3aHHbIM
B avpekTuBe 2004/108/EQC ot 15 nekabpst 2004 ropa.

MpuHYUnbI paGoTbl (Puc. 1)

1 Bknioyerne/Bbiknioyerre ON/ OFF

2 Slider

3 BKto4eHMe HeCKONbKIX KOHTYPOB

4 Tlayza

5 Jlamnouku BkntoyeHue/soikntoyetie ON / OFF
6 Jlamnouku Slider

7 Tloxcserxa numkaropa Iaysa

8 30Ha Bapku

9 MopcBeTKa MHAVKaTopa TaiMepa

10 Taitvep

MonTax

Bce onepavii no MOHTaXy (3neKTpuecKie NOAKMIoYeHs) AODKHbI
NPOM3BOANTECS TOMBKO KBAWU(MLMPOBAHHBIM NEPCOHANoM 1 B
COOTBETCTBIM C CyLLECTBYIOLLMMI HOPMATMBAMMK.

B Paspene "[na MOHT@XHMKA" npuBefeHbl BCE MOAPOBHOCTM
MOHTaXa.

®yHKyum cnanpepa TC:

Craiifep: CeHcopHasi TexHonmorus WHHOBaLMOHHOMO cnaitnepa TC
no3BONSIET TakXe Perynnposatb ypoBHW npurotoBneHus (1 - 9) B
BUOE 3HayeHu TaiMepa (1-99) 3a CYeT MPUKOCHOBEHMS U
yOoepkuBaHus  Heobxopumoi  obnactv.  CmelleHne — BnpaBo
YBENN4MBaET HEOBXOMWMOE 3Ha4eHIe, a BNIEBO - MOHIDKAET.

Ha cnaiinepe cyliecTByeT BO3MOXHOCTb  HEMOCPEACTBEHHOMO
BbI6OPA TOMO WM MHOTO 3HAYEHMNS.

CeHcopHoe ynpasnenue BKJ1/BbIK/

Mocne BkMoyeHns B ceTb 6ok TC B TeyeHne 1 cek. roToBUTCS K
pa6oTe. Mocne 310ro B TeuyeHue 1 cex.. 0GHOBASIOTCS BCE AuCTnen n
3aropaetcs caeTofmog. Cnycts 1 cek. BCe AuUCTIEN U CBETOAMOAb!
BHOBb OTK/IIOYAIOTCS.

Briok TC MOXHO BKMio4NTb, Haxas Ha kHomky BKJ/BbIK/. Ha
nvennee nosButcs 3HadeHne “0“ MMonepemenHo ¢ [0] moryT
NOSBNATLCA ~ ONTUYECKME  MPEmYMPeXAEHUs  ropsuMx  30H
npurotoBnenus [H, a Takxe CUHXPOHHbIE TOUKM AuCTes. TU TOUKM
[VCnNest Ha BEPXHUX [MCTINEsIX MPUTOTOBEHNS 3aropatoTest Kakayto
cek.yhoy (0.5 cek. Bbikn, 0.5 cek. BKn). OneKTpoHuka ocTaetcs
aKTuBHON B TeyeHue 20 cek. Ecnu ypoBeHb MpUroToBnieHWs uan
TailMep He 6bIN BbIGPaH B 3TOT NEPUOA, SNEKTPOHMKA aBTOMATAYECKN
nepexoauT B pexum BbIKJ1, napasas 38ykoBoil curHan.

TC MoxXeT 6biTb BKMOYEH MWL HaXaTWEM KHOMKM nuTaHus. B
Ccnyyae HaxxaTtust Ito6ol APYroi KHOMKM (Mo OTAENBHOCTI UK BMeCTe
C KHOMKOW NuTaHus), 670K ynpasreHIst He BKMO4aeTes.

Ecnu npu BkntoueHnn Gbina akTvmpoBaHa «PyHKLNS BNI0KUPOBKM OT
feTell», Ha BCell 30He MPWUroTOBMEHUs mosBuTCS «L» B
noaTBepXAeHNe 61oKnpoBky. MonepemenHo ¢ [L] MoryT nosBsuTbCS
npepynpexaeHns ropsyix 3oH npurotosneHns [H] (H-ON= 0.5 cek.;
L-ON = 1.5 cek.).

CeHCopHOe ynpaBreHe MOXHO B 06O MOMEHT OTKIOYUTb, HaXas
KkHorky BKJ1/BbIKJT 65ioka ynpasnenust B pexume BKJ1. 31o Takxe
OTHOCUTCS K 3a6IOKMpPOBaHHbIM 610KaM yrpaBneHns (C akTUBHON
6nokuposkoit ot peteir). KHonka BKJ/BbIKJT umeer npuoputer ¢
(DYHKLMEN OTKIIIOYEHNS NUTAHIS.

ABTOMaTU4eCcKoe OTKNHYEHNE

TC nepexoput U3 cocTosiHus MuTanne BKI B BbIKM cnyctst 20 cek.,
npy YCNIOBUW OTCYTCTBUSI AKTUBHOM 30Hbl MPUFOTOBREHUS WK
HaXaToll KHOMKY BbIGOPa B TeYEHMeE 3TOrO BPEMEHM.

Ecnu 3oHa npuroToBneHust Gbina BbiGpaHa (ypoBeHb NPUrOTOBAEHMS
«0»), BpeMsl aBTOMaT4ecKoro OTKMo4eHns cocTout 13 10 Cek.
OTMeHbl Bbi6opa 1 10 cek. OTKIOYEHNS NUTaHNS.

BKJ1/BbIKJ1 30HbI npuroToBnexus

Ecnn TC Haxogutcs B cocTosiHm BKJ1, 30HY NpUroTOBEHNS MOXHO
Bbl6paTb, KOCHYBLUMCH COOTBETCTBYIOLLErO Auchnes (LudpoBblie
ceHcopbl Bbibopa). COOTBETCTBYIOWWIA AMCTINEN UBMEHSIET COCTOSHIE
Ha NOCTOsIHHbIE TOUKM, U “0“ BMecTo “H* - Ansi ropsiueil NoBepXHOCTU
NpUroToBneHns. Ha Bcex OCTanbHbIX 30HaX MPUrOTOBNEHMS TOUKM
1CHe3al0T.

YpoBeHb NPUrOTOBMEHINS MOXHO YCTaHOBIUTb C NOMOLLBIO Criaiifepa.
Mpn aTOM BK/KOYAETCS COOTBETCTBYIOWAS 30HA MPUFOTOBJEHNS.
[MpenentHble 3HaueHns ,9* (cnpasa) 1 ,0“ (cnesa).

OTK04EHIe OAHOM 30HbI MPUTOTOBNEHS:

OpnHy 30HY MPUrOTOBNEHNS MOXKHO OTK/IOYUTb, BbIGPAB M YCTaHOBMB
ypoBeHb npuroToBneHns Ha [0]. Ecnu nosenseTcs onTudeckoe
npedynpexaeH1e ropsiei 3oHbI NpUroToBneHus [H] nonepemeHHo ¢
[0] ¥ CUHXPOHHBIMU TOYKAMM BUCTITIES.

Mocne BblkaoyeHns TC, mucnnelt ocTaetcs  YepHbiM. [H]
oToGpaxaetcs Kak npeaynpexaeH1e ropsiyeil 30Hsl MPUroTOBIIEHNS.
OTKI04EeHIe BCEX 30H MPUrOTOBAEHIS:

OTK/O4UTb BCE 30HbI MPUrOTOBEHNS MTHOBEHHO MOXHO C NOMOLLbIO
KHonkit BKJI/BbIK/.[H] MoXeT nosBuTbCS ANS  BCEX Topsyux
obnacTeit nmpurotoBneHus. [locne 3Toro [ucnniell BCeX 30H
NPUrOTOBIEHIS OCTAETCS YEPHBIM.

YpoBHM MowHOCTH

MoLLHOCTb  30HbI MPUTOTOBAEHUA perynupyetcs Ha 9 ypoBHSX;
CooTBeTCTBYlOWMIA YpoBEHb OTOGpPaxaetcs (o1 [1] po [9)) yepes
ZVICTINIeN CBETOLMOMOB M3 CEMU CErMeHTOB.

AsTOomatu4eckoe np ine (BbIGMP e)

p

7 ® Ecin aKTVBUPOBAHO aBTOMaTIHECKOe
nponapuBaHme, MOLHOCTb 30HbI MPUTOTOBNIEHS BKtoYeHa Ha 100 %
B TeYeHWe nepuoaa, KOTOPbIA 3aBUCUT OT CTagum kuneus. Mocne
OKOHYaHUsl BPEMEHW MpOMapuBaHis BHOBb BKIKOYAETCS CTapns
KiNeHms.

Mpouenypa Hayana aBToOMaT4ECKOro NPONapUBaHKs:

Briok ynpaeneHus BK04aeTCs, U BbIGUPAETCS 30Ha MPUrOTOBNEHNS.
Mocne BbIGOPa yPOBHS NPUFOTOBNIEHMS BKIIOYAETCS aBTOMATU4YECKOE
nponapueaHue “9“ ¢ noMoLbto cneyuansHon KHonki 1. Ha ancnnee
Heme[IeHHo nosiBnsieTcs “A”.

Tenepb Heobxoaumasi CTafwst KuneHus BbiGUPaeTCsi C MOMOLLbIO
cnaiinepa. Cnycts 3 CeK. Mocne OTKMIOYEHMs KHOMKW NosiBnsieTcs



cumBon “A” - nepexof Ha ctaguio Kunerus (500 mcek. ,A“ 1 1.5 cek.
CTagust KuneHus).

CTagvio KUNEHWs MOXHO U3MeHWTb B Tedenne 15 cek. nocne
BKIIOYEeHUs  6e3  OTKIIOYEHWs  HarHeTatens  mpomapuBaHns.
CrepoBatefibHo, ~ 30HAa  NPUrOTOBNEHWs  BobibupaeTcs,  a
COOTBETCTBYlOWAS 30HA MPUrOTOBJEHNS YCTaHaBAWBAETCs mocne
3TOr0.

Mpw BbiGope cnycTst 15 cek. MOXHO yCTaHOBUTb Gofiee HUBKMI
YPOBEHb NPUrOTOBIIEHNS; aBBTOMATIHECK I BKIIOYAETCS KUNEHNE.
MoxHo Bbi6paTb 6ornee BbICOKMA YpPOBEHb MPUrOTOBNEHWS; 3TO
NPVYBOAMT K aBTOMAaTMYECKOMy — PerynMpoBaHMo  BPEMEHM
nponapu1BaHmsi N0 yCTaHOBNEHHON CTaRNMN KUNEHNS.

BKHOYEHNE HECKONBKUX KOHTYPOB
Briok ynpaBneHns MOXET 3anyCTuTb, B 3aBUCKMOCTW OT Tuna,
OBOVHOM KOHTYP WM TPOWHORN KOHTYp. Heckonbko KOHTYpOB

BK/IOYAlOTCS  aBTOMATW4ecke  Mocfie  BKIKOYEHWS  30Hbl
NPUrOTOBNEHNS.

Bkrito4eHMe/BbIK Tt04eHMe [ABOIHOO KOoHTypa HL

Mpn  BKMKOYEHMM KHOMKW  [BOIHOrO  KOHTypa  OTK/o4aeTcs

COOTBETCTBYIOLLMA ABOVHON WN BHELIHMA KOHTYP. Mpu NOBTOPHOM
BK/IIO4EHUN KHOMKY [BOVHOTO KOHTYpa BHOBb BK/TOYAETCS BHELUHWIA
KOHTYP,

AKTVBHBI BOIHOI WA BHELHWIA KOHTYP Takxe ornpedensetcs no
CBETSILLEMYCS CBETOANOLY.

BkritoyeHe/BbIK Mt04eHMe TPOHOTO KoHTypa HL

[insi TPOIHOro KOHTYpa NMpeflyCMOTPEHa CRefytoLLas npoLedy pa:
-Mpn  BKMIOYEHUN KHOMKN HECKOMBKMX KOHTYPOB OTKIIO4atoTCS
COOTBETCTBYIOLLME ABOVHbIE UMM TPOIHbIE KOHTYPbI aKTUBHOW 30HbI
NPUrOTOBNEHNS.

-Mpy MOBTOPHOM BKIMOYEHNA KHOMKM HECKONBKMX KOHTYPOB BHOBb
BK/II04AETCA NePBbIi BHELLHIA KOHTYP 1 3aropaeTcsi CBETOAVOA,
-Mp¥  NOBTOPHOM  BKMIOYEHUM  KHOMKM  HECKOMbKIX  KOHTYpOB
BK/II04AETCS BTOPOV BHELLIHUIA KOHTYP 11 3aropaeTcsi CBETOAMOL,

Ocrato4Hoe Tenno

OnpefensieTcs Bpems, B TeyeHue KOTOPOrO 30Ha MPUroTOBIEHMS
COXPaHUT OCTATO4HOE Tenno nocfe PaboTbl W BbIKMOYEHUS, YTO
MOXET TakXe Bbl3BaTb OXOr B Cly4ae NPUKOCHOBEHMS.

Cratyc onpegensieTcs B 3aBUCHMOCTY OT:

BbibpaHHoro ypoBHst MotHocTy (ot ,0 go ,9%)

Bpemenu BK//BbIKI pene

VIHAVKauMs OCTAaTo4HOrO Tenna 30HbI MPUrOTOBNIEHWS OCTaeTcs
aKTVBHOW, NoKa pacyeTHas Temnepatypa He MoHM3UTCS Hke + 60
°C

ABTOMaTU4ecKoe BbIKNIYEHME (OrpaHu4eHe BpeMeH! paboThbl)
[ins Kaxpoi akTMBMPOBAHHO 30HbI ONPEAENseTcs MakcManbHoe
Bpemsi paboTbl. MakcumanbHoe Bpemsi paboTbl  3aBUCUT  OT
BbIGPAHHOTO  YPOBHS NpUroToBReHUs. CnycTs MakcuManbHoe Bpems
paboTbl 30Ha NPUrOTOBNIEHNS aBTOMATUYECKMN OTKIOYAETCS.

Kaxpas akTvBauusi cratyca 30Hbl MPUrOTOBEHWS (MBMEHeHWe
YPOBHS MPUroTOBAEHs U T.4.) CopackiBaeTcs TaiiMep Ha UCXO[HOE
3HayeHve.

HacTpoitkin TaitMepa UMeIoT NpuopuTeT ANs OrpaHU4eHnn BPEMEHM
paboThl C HACTPOKaMI BbICOKOTO YPOBHS MPUrOTOBNEHWS.

3awura oT cny4aitHoro BKNKYEHUs

OnekTpoOHHas CcucTeMa aBTOMATM4ecKM OTKMoYaeTcs B Clyyae
0BHapyXXeHs 1CMONb30BaHNS KHOMOK B TeveHue 10 cek. Brok
ynpaBnenusi u3faeT 3BykoBol curHan nocne 10 cek. HeucnpaBHOCTH
(nepvwog: 1000 mcek., 500 mcek. BKJT) n kop owwubkn “E R 0 3"
3aropaetcs Ha gucnnee (0.5 cek. BKJT u 0.5 cek. BbIKN). Ecnn
MOCTOSHHOE BKNtOYeHWe npesbiwaet 10 cek., kog owwbkn “ER 03“

NPOAOMXKAET rOPeTb, NOKa NPUCYTCTBYET HEWUCMPABHOCTb, 11 MOKa OHa
He BypeT upeHTMdNLMpoBaHa. Ecnm 30Ha NpuUroToBNeHMs HaxoauTes
Ha ypoBHe “ropsiyo“, cumson [H] yepepyeTcs ¢ kogom owmbkm (0.5
cek. cumson, 0.5 cek. “HY).

Bopa, koTopasi nonagaeT Ha CTEKMSHHYI0 MOBEPXHOCTb, He BCerpa
NPVBOAMT K BKIIOYEHMO KHOMOK M He MOXET 6biTb yCTaHoBNEHa.
(Mocre BbITUPaHUs CTekNa, KOTOPOE NOKPLIBAET KHOMKMA, BCE KHOMKM
MOMEHTasbHO FOTOBbI K ICMIONb30BaHMI0).

Ecnu HM opHa 30Ha NpuUroToBNEHWs He 6Gbina akTMBMpOBaHa B
TeyeHne 20 cek. nocne Haxatus BKJT nutanue, 6riok ynpasnerus
nepexoauT B pexxum BbIKJT (YepHblit gucnneii).

BnokupoBKka KHONOK (AONONHUTENbHO)

BkritoyeHe thyHKLIM BNOKMPOBKI KHOMOK B akTUBHOM PeXiMe unm
pexuMe OXUpaHus BnokupyeT Knasuatypy, a CBETOAMOL, AaHHOW
KHOMKM ~ 3aropaeTcsi. 3AeCb HEOBXOAMMO  y4uTbiBaTb  BPEMS
BK/IOYEHMS (DYHKLMN BIIOKMPOBKY KHOMOK. YNpaBneHe npoJonxaeT
paboTaTb B YCTAaHOBNEHHOM PEXWME, HO YXKE He Perynmpyetcs Hu
OfHOM 13 KHOMOK, 3a WCKMIOYEHNeM CaMoil (yHKLMN BIOKMPOBKI
KHOMOK 1n kHomku BKJT/BBIKI.

B 3a6noKMpoBaHHOM COCTOSIHUN BOSMOXHO TaKxXe OTK/IO4eHue
camoln  Kronku BKJ/BbIKJ1. Ceetopvon yHKUMKM  BRIOKMPOBKNA
KHOMOK racHET Mocne OTKMoYeHIs ynpasneHns. CBeToANOA tyHKLMM
ONOKMPOBKI KHOMOK ~ 3aropaeTcsi Mpu BKIIOYeHUM (B pexiume
oxupanus 10 cek.), moka OH He OyAeT OTK/IOYEH MOBTOPHbIM
BK/IIOYEHNEM KHOMKI BNOKMPOBKIA. BKItO4eHe/BbIKIIIO4EHME KHOMKM
GNOKMPOBKM KHOMOK HEBO3MOXKHO B pexume BbIKJ1.

Mocne ucTeyeHNs BpeMeHU TaiiMepa COOTBETCTBYIOWME CUrHaMbI
TailMepa MOXHO MOATBEPAMTb, Haxas miobylo KHOrky, 6e3
Pa36oKMPOBKY YrpaBeHMs.

Mpn MOBTOPHOM  BKIOYEHMM KHOMKW  GNIOKWMPOBKM B pexume
OXWOAHUS NN aKTVBHOM pexiuMe pasbrokupyeTcs Knasuatypa, a
COOTBETCTBYIOWMA CBETOLMOL ONOKMPOBKN racHeT. Bce KHOMKn
CEHCopa MOXHO BHOBb 1CMOJIb30BaTb, Kak paHbLue.

3ByKOBOW cUrHan (symmep)

Crepylolme — pelicTus BO Bpems
CONPOBOX/RAIOTCS 3BYKOBLIM 3yMMEPOM:
KopoTKuit 0AHOKPATHbIN CUTHaN 1R NOBTOPHOTO BKMIOYEHUSH KHOMKM
Bonee [onrui, NpepbIBUCTBIN 3BYK A5 MOCTOSHHOO MCMOb30BaHNS
KHOMOK B TeYeHMe ANUTeNbHOro Nepuroaa Bpemenn (> 10 cek.)
VcTeyeHve BpemeHn Taiimepa

pabotbl 6noka TC

®yHKYMs TaiiMepa (BONONHUTENbHO)

®yHKLWS TaiiMepa 6bIBaeT [ABYX BIALOB:

-Hesasucumblit Taimep 1..99 MUH: 3BYKOBOW CUTHan ¢ TaimMepoMm.
Ota yHKUMS MOXET GbiTb aKTWBMPOBaHa, MOKa HW OfHa 30Ha
NpUroToBrNeHs He ucrionb3ayercs (Bce cragum = 0). Ecnu 3oHa
NpUroToBNeHNs Gbina akTUBUPOBAHA NPY BKMOYEHNM (ypoBeHb >0),
TO He3aBUCUMbIA Taimep npogoskaet paboty. Ecnu  Taiimep
CMONb3YETCH ANS OTKIIOYEHUS 30HbI MPUrOTOBEHUS (CM.TaiMep
30HbI MPUrOTOB/EHNS), TO YNPaBNEHUE ClieyeT CHadana BbK/IOUNTL
(maT4MK NUTaHWS) U BHOBb BKIIOYUTD.

-Taiimep 30Hb!I npuroToBneHus 1..99 MuH: 3Ta yHKLMS MOXET BbiTb
aKTVBMPOBaHa TOJbKO MPY aKTVBALMM NPUrOTOBNEHNS (ypoBeHb < 0;
TOMKW  AuMcnnes).  3BYKOBOW  curHan  TaiiMepa,  nierko
nporpaMmupyeTCcst BbIKMOYEHINE YeTbIPEX 30H NPUrOTOBIEHS!

YcTaHoBKa 3Ha4eHus TaiiMepa:

C nomoLLbIo perynnpoBKy craifepa.

CHayana KoppeKTupyeTcst nepsast Ludpa, a nocne BTopas Lndpa.

B TeyeHne 10 cek. mocrne ycTaHOBKM BTOPOW Lndpbl cOpocuTb
3HayeHue. (MOACBEYEHHbIe TOYKW B [yCTINee TaiiMepa W, sl 30Hbl



NPUrOTOBIIEHS, CNeLMarbHbIN TaMeP C MUATaloLLMM CBETORMOAOM).
[na aKTMBHOTO TaiiMepa  3HaueHue TaiiMepa HOMKHO GbiTb
ycTaHoBneHo Ha [0] HenocpeacTBeHHbIM HaxaTvem [0] Ha cnaipepe
(cneBa)

BbIknio4eH1e akTUBHOrO Taiimepa:
TalMep MOXXHO BbIK/IO4UTb, YCTaHOBMB €ro 3HayeHue Ha 0.
HesaBucuMblit TaiMep MOXHO BbIKIO4NT, [ABOMHBIM HaXaTUeM

KHoMK I nuTaHis . (1TC akTusHbIin, 2 TC n Taimep BbIK/).

Hesasucumblii Taiimep:

Ecnu 610K ynpaBneHus BKMOYEH (BCe ANCTIEN 30H NPUrOTOBEHMS
nokasbiBaoT [0]), He3aBUCUMBI TaiMep MOXeT ObiTb BK/OYEH
HaxaTiem KHomku Beibopa Tamepa. flucrnei TaiiMepa nokassizaeT
“00“. UudpoBas Touka Ha Aucnnee Taimep 3aropaetcs. TaiMep
otkntoyaetcs cnyct 10 cek. (YepHbli  Aucnnei), ecim  He
BbINONHSIOTCS Ntobble Apyrine HacTpoliku. Ecnm B TeyeHne 10 cek.
3HayeHMe TailMepa ObiNO BbICTABNEHO MPU BbIKMIOYEHHON 30HE
NPUrOTOBNEHNs, [UCTAeN 30Hbl MPUFOTOBNIEHWS  OTKJIOYaOTCS
(NpomexyTo4Hble pene  OTKMKOYa0TCS). BO3MOXHblE OMTMYecKMe
npepynpexaeHns ropsumx 3oH mpurotoeneHns [H] oTo6paxatotcs
MOCTOSIHHO

Ecnn Taitvep 6bin BbiGpaH (Touyka aucnnes muraet B TeyeHue 10
CeK.), ero MOXHO HacTpavmBartb. [lnanasoH HacTpoiiku 0 -99 MUHyT,
OAVHOYHBIMI AECTBUSIMM; Ha Cnaiinepe.

HenocpepacTBeHHO NOCTe YCTaHOBKY 3HaYeHVst TaiiMepa HayuHaeTcs
OTCYET CYETYMKA C MOCNEAHEero 3afiaHHoro 3HayeHus. Taiimep
aBTOMaTiHecKn oTMeHsieTcs cnycTst 10 cek., a Aucnneit Taiimepa
noKasblBaeTcsi  3HayeHne  Taiivepa.  flocne  MCTedeHus
YCTaHOBNEHHOTO BPEMEH! pa3faeTcsi 3BYKOBOW CurHam, U Ha
[nvcnnee Taiivepa 3aropaetcsi 00

3BYKOBOW CUrHaN npekpaLyaeTcs

Yepes 2 MUH Winnn

-Mocne BKO4EHNS KHOMKNA.

Mocne atoro paucnneit TaiiMepa nepecTaeT MuraTb W racHer.
BoaMoXHble  OnTWYecKWMe  MpenynpeXAeHUs  ropsuyux  30H
npurotosneHus [H] oTo6paXxaloTcsi NOCTOSHHO

Mocne HaxaTwsi KHOMKM nuTaHWe 610K ynpaBneHus MOXHO
NepekmiounTb  «TOMbKO 3a CYeT paboTbl TailMepa» Ha 30HY
NPUroTOBNEHNAB 1060 MOMEHT —C  unu  6e3  BKIIOYeHUs
He3aBNCUMOro Taimepa -.

Mpw nepeknioyeHnn Ha akTUBHbIIA pexxum TC ¢ BKMOYEHHbIM
HesaBucumMbiM TaiiMepom, cHavana BbibupaeTcs Taimep (3aropaetcs
TOYKa ecATHHON Apobu Ha ancnnee Taimepa). Mocne Boibopa 30Hb!
NPUrOTOBNEHNS, TOYKa AECSTUYHON ApobM 1MC4e3aeT Ha Aucniee
TailMepa, U MOCTOSHHAs TO4YKa [eCATUYHON Apobn 3aropaeTcsi Ha
[LVCrNEe 30HbI MPUTOTOBIEHYS.

Mpw BbIKIOYEHMM Gnoka ynpaBeHus ¢ NOMOLLbIO KHOMKW uTaHue,
HE3aBUCUMBbIN TaiiMep, eC OH PaBboTaeT, TakKe OTK/IoYaEeTCs.

MporpamMM1poBaHVe TaiiMepa 1St 30Hs! NPUrOTOBIEHNS

Mou BKmoyeHnn TC aKTMBMpPYeTCA HacTpoika TaiMepa AnA
OonpeaeneHHbIX 30H MPUrOTOBEHNS.

Moy BKIIOYEHUM 30HBI MPUrOTOBAEHMA (ypoBeHb > 0) 1 BbiGope
avcnnes Taimepa (8 TeyeHie 10 Ce.) 3HaueHue TaiMepa MOXeT
ObiTb  MPUCBOEHO [aHHOI 30HE MPUrOTOBAEHUS KaK  (hyHKLMA
OTK/to4eHMs. CBETOAMOA BOKPYT TaliMepa 03HayaeT, 15 Kakoil 30HbI
NPUrOTOBIEHYS Gbi aKTVBUPOBAH TaiMep.

Mocne Bbi6opa TaiiMepa COOTBETCTBYIOLMA CBETOAMOL HauuHaeT
MIraTh, & TOYKa Ha AUCTINIee TaiiMepa NocTOsHHO ropeTsb. Ecm 30Ha
NPUrOTOB/IEHUs Bblna BbiGpaHa Mocne , ToYKa racHet, a CBETO[UOA
npekpaLyaeT Murarb.

Mpw nepeknioyeHn C OfHOM 30HbI MPUFOTOBEHWS HA [pPYryio
[vcnnei TaiiMepa MokasbiBaeT Tekyluee 3HadyeHue Taimepa Ans
COOTBETCTBYIOWEN 30HBI MPUrOTOBAEHMs. HacTpoliki  Taiimepa
LPYriAX 30H NPUrOTOBIIEHNS OCTAIOTCS aKTUBHBIMU.

[anbHelwme HaCTPOMKI BbIMOJHSIOTCS, Kak U [N HE3aBUCUMOro
Tanmepa

Ecnu akTVBHbIM SIBNISETCS He OfMH TaiMep, AUCTNei nokassiBaeT
HavMeHbLLee 3HaueHue Taimepa (cnycTs 10 cek.).

nocnie WCTEYEHMs! YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHU pa3faeTcsi 3ByKOBOW
curHan, u Ha gucnnee TaiMepa 3aropaetcs ,00“. OpHOBpeMeHHO
3aropaetcst COOTBETCTBYHOLLMIA cBeToaMon, Tamepa.
3anporpaMMupoBaHHasi  30Ha  MPUrOTOBNEHMS  OTKJKO4aeTcs,
MOSIBNSETCS NOCTOSHHBIA “0”, M 30Ha MPUrOTOBJIEHNS BbiGMpaeTcs
aBTomartiieckn. Cryctst 10 cek. (Bpemsi OTMeHbI) Ha «ropsiueit» 30He
NPUrOTOB/IEHUS NOSIBNSIETCS NOCTOSHHbI cumBon “H,

B npoTieHOM cryyae nosisnseTcs cumson“0”.

3BYKOBOW CUrHan W MUraHe CBETOAMOfA TaiiMepa  30Hbl
NPUrOTOBNEHNS MPeKpaLLaeTcs

- Yyepes 2 MUH Wunn

- nocie BKOYEHIS KHOMK A,

Mocne Toro, Kak Aucnner 0CTaHOBKM MOracHeT, 30Ha NPUroTOBEH!S
BHOBb OCTaeTCs He BbIGPaHHOI.

Pafota TaiiMepa [Ans  OnpedeneHHou
aHanoryHa HeaaslCHMOMY TaiiMepy.

Ecnu  Taiimep nporpamMmupyeTcs ANt ONpedeneHHon  30Hbl
NPUrOTOBNEHNS, OrpaHuyeHne paboyero BPEMEHN 3aBUCUT OT
3HaYeHVs TaiMepa, a He OT CTAHAAPTHOTO TabNNYHOTO 3HAYEHUS.
Pexum nay3bl

AKTVBaLWs pexuma nay3bl

IMoka 30HbI BapKi HaxoasiTes B paboyem pexume, Bbl MoxeTe
NpYOCTaHOBWTL X PaboTy HaxaTuem knasuwwin “Pausa” (naysa)

Ha NPOTSXKEHUN 1 CeKyHABI.

Bo Bpems nay3bl:

3anporpamMmMupoBaHHbie TaiiMepbl NPUOCTaHaBNBAIOT CBOIO

paboTy Ha BCe BPeMs nay3bl. B ToM cryyae, ecm akTBMpOBaH
6BycTep, OH Takxe NPMOCTaHaBNMBaeT CBOIO PaboTy Ha

NPOTSKEHNM Nay3bl.

Pexum nayabl MOXeT AnuTbCs MakcimanbHo 10 MuHyT. Ecam Bol ero
He

OTMEHWN B 3TOT Nepuoz, BPEeMeHU, To Boiktouutes Touch Control.
MoxHo BbiknouuTe Touch Control B n06oi MOMEHT, Haxae Ha
Knasuy

ON/OFF, B aToM cry4ae pexim nay3bl 6yieT OTMEHEH.

OTmeHa pexuma nay3bl:

Mpw HaxkaTim KnaBuLLN Nay3bl, COMPOBOX/AAEMbIM HaXaTVeM Ha
Ntobyto Apyryto knasuLwy, Bel BepHETECH K NpeablayLLieMy

pexumy paboTel. Ecv Bbl He HaXMeTe HW Ha OAHY M3 KnaBuLl B
TeyeHme 10 CekyHA nocne HaxaTis Ha Knasuily nayabl, To Touch
Control oTk nto4uTCS.

30Hbl  MPUroTOBNIEHMA

BoccTaHoBneHue HacTpoek

Ecnn ceHcopHoe ynpaBnieHve Obino BLIKMIYEHO B pe3ynbTate
owmnboyHoro  Haxatus  kHorku  ON/OFF  (ekn./Bbikn) "1"
BOCCTaHOBYUTb NMPefblAyLLie HACTPOIKN MOXHO C MOMOLLbIO (hy HKLIvM
BOCCTaHOBMEHMs. [locne BbIkMiOYeHNs B TeueHue 6 CekyHn
nonb3oBaTenb MOXET CHOBA BK/IKOYMTb YCTPOWCTBO, @ B TeueHue
cregytonx 6 CekyHA Haxatb KHOMKY nayabl "4". [laHHas dyHKums
Mo3BONISET BOCCTAHOBUTb  Mpedblaylune napameTpbl  MOLYHOCTY
NPUroTOBNEHNS U TaiMepa ANst KX A0 30HbI NPUrOTOBIEHNS.



Mepbl npegocTopoxHocTH (Puc. 2)

- Mbl coBetyem Bam ucrnons3oBatb Mocydy C MAOCKUM [HOM ANs
NPUTOTOBIIEHIS MM C NOMOLLBIO 3NIEMEHTOB HarpesaHis, npudem
ZVvaMeTp VX fiHa [OMKeH GbiTb PaBHbIM UMM HECKOMbKO MpeBbillaTh
[ZvameTp, ykasaHHbili Ha cepurpadmi.

- CneanTb 3a TeMm, YTOBbl XMBKOCTb He MpoauBanach Ha MawTy.
To3TOMY YMeHbLIMTE MOLLHOCTb HarpeBaHns Mpu KUNeHun uan nocne
TOT0, KaK XXWEKOCTb JOCTUMNa HyXHyto Bam Temneparypy.

- He ocTaBnaiite BKMOYEHHbIMI 3NEMEHTbI HAarpeBaHua Ges ux
CMONb30BAHMA M0 HA3HAYeHWo, W He CTaBbTe Ha HUX MyCTble
KacTptonu umm no6yto nocyay.

- Tpu pasnome nOBEPXHOCTW MAWUTHI, CNEAYeT HemeLeHHO
OTKMIOYMTb annapar oT CeTV NUTaHVS BO 3GeXaHe SNeKTPUYECKOTO
LLOKa,

- 3anpelyaeTcs Mcnonb3oBaTb NapoBble annaparbl ANA OYMCTKN
MOBEPXHOCTU MANTI.

- [aHHbli annapat He npegHasHa4yeH ANS €ro MCnosb3oBaHus
flodbMU  (BKMloYas  fieTeil) € orpaHMdeHHbIMU - hU3NHeCKMM,
CEHCOPHbIMU WA YMCTBEHHBIMI CIOCOGHOCTSIMMA, W TEMU NLamMu,
Y KOro HeT AO0CTAaTOYHOrO OMbiTa UM 3HaHWIA, 33 WCKMIOYEHUEM Tex
ClyyaeB, Korfa OTBETCTBEHHbI 3a Ge30macHoCTb MPOBEpPWN WX
[eiiCTBAS W Bbifan UM BCe COOTBETCTBYIOWIME WHCTPYKLMM MO
1UCro/Ib30BaHMIO annapara.

- Heo6xopumo crnepuTb 3a Tem, 4ToGbl iETW He Wrpam ¢ AaHHbIM
annaparom.

Yxoa (Puc. 3)

Mpn nonapaHu Ha KOH(OPKW OCTaTka amoMUHWeBOW osbril,
OCTaTKOB ML, XMPHBIX NATEH WM BPbI3T XMPa, caxapa Ui 04eHb
caxapuCTbiX NPOJYKTOB, CledyeT WX HEMeAneHHo yhanuTb C
BApOYHOM TMOBEPXHOCTM MOCPEACTBOM CheumansHoro ckpebka Bo
13bexaHve LiapanaHus BapoyHoii roBepxHocT.  [locne 3Toro
NPOMbITb MOBEPXHOCTL CeLyanbHbiM NPOYKTOM C UCMONb30BaHEM
ByMaXHOro MOnoTeHUa, 3aTeM CMONOCHYTb BOAOM W BbICYLUMTb
YMCTON TpSMoYKON.  KaTeropuyecku 3anpelyaetcsi WCrosb3osath
abpasuBHble ry6Ky unu LLETKH, a Takke 3anpeLuaeTcs nosb3osarbCes
arpeccuBHbIMM  XUMUYECKUMM — YUCTALWMMM  CPEACTBAMW  Wau
NATHOBLIBOAUTENSMM,

WHCTpYKUMN AN MOHTaXHUKA

MonTax

HacTosime WMHCTPYKUMM npedHasHayeHbl ANS WCMOMb30BaHWS B
nepuop MOHTaXa W AN MOHTaXHWKA, 3TO PYKOBOACTBO [/1st
MOHTaXa, PeryvpoBKN W yxoda 3a MAuTOi B COOTBETCTBME C
CyllecTBylOlWMMI  HopmaTuBamu. He 3abbiBaiite o TOM, 4TO
HEOBXOMMMO  OTKJIOYUTL  MANTY [N BbINOJHEHUS  KaKuX-nnbo
onepauui.

YcraHoBka (Puc. 4)

1 Bwg cnepean
2 lNepepHsa yacTb

[laHHbIi annapar npeaHasHayeH ANs YCTaHOBKM B COOTBETCTBYIOLLEN
30He TaK, Kak 3T0 ykadaHo Ha PucyHke. OueHb BaXHO MOArOTOBUTH
I/ YCTaHOBKW BECb NEpUMETP MOBEPXHOCTW C WCMOSb30BAHWEM
BOAOHEMPOHWLLAEMOIA NNIEHK I, BXOAALLEN B KOMMEKT NOCTaBKM.
AnekTpuyeckue nopknoueHus (Puc. 5)

[Mepen NOAKMOYEHEM K CETU NUTaHNS, yﬁeﬂMTer B TOM, 4TO:

- XapakTepucTiKu YCTaHOBKHM cosnagatoT c
XapakTepucTkamu, NpuBeAeHHbIMI Ha yCTaHOEOHHOﬁ
NnacTuHe, HaxoAsLLENCS Ha AHe NaHenm st BapKM;

- [ng ycTaHOBKW NpepyCMOTPEHO AOCTATO4HO MOLLHOE
3asemsieHe, B COOTBETCTBMM C HOpmatuMeamu W

Tpe6oBaHMsIMM ,Elel;ICTByK)LLLeFO 3aKoHoaaTeNnbCTea.
3asemneHve nNpeaycMoTpeHo B YCTAHOBJIEHHbIX
HopMmaTmeax.

B ToM cnyyae, ecnv Ang annapara He NPedycMOTPEH LHYP U - WK
poseTka  BKMOYEHUs, HEOOXOAMMO  UCMOMb30BaTL  Matepuar,
MPUFOAHLIN ANl 3HAYEHUI SIIEKTPUYECKOrO TOKA, NMPUBEAEHHbIX Ha
YCTAaHOBOYHOI MMiacTMHe C XapakTepucTvkamu, W AfS [aHHOW
paGoyeit TemMnepaTypbl. 3anpeLLaeTcss UCroNb30BaTh WHYP B Clyyae
ero neperpesaHus npu npesbiiueHun  50°C  Temnepatype
OKpyXatowLiein cpegs.

Ecnn Bam TpeByetcss npsMoe MOAKMIOYEHME K CETH, CriegyeT
BCTABUTb  MHOOMOJIOCHBIN  MepeKsiodartess € MUHUMANbHbIM
PACCTOSHNEM MEXMY KOHTaKTamu B 3 MM, paccuuTaHHblil Ha
MOLUHOCTb MAUTBI, Y OTBEYAIOLLMI AEACTBYIOLLIM HOPMATUBAM (LUHYP
333EMIIEHNS  KENTbIW3eNeHbil  He  [OMKEeH  MpepblBaTbes
nepekiovatenem). Posetka WM MHOMOMOJIOCHBIA MepeKoyaTens
LOMKHb!  GblTb MpocTbl W AOCTYMHbl A8 MOAK/IOYEHNS
YCTaHOB/IEHHOrO annapara.

KOHCTPYKTOP CHUMAET C Cebst BCIo OTBETCTBEHHOCTL B TOM Cryyae,
€CiM BCe BbleyKasaHHble TpeBoBaHMA W 0CbluHble HOPMbI
NPeROCTOPOXHOCTY He Gy ayT CoboaeHs!.

B cnyyae noOBpexAeHMs IWHypa nuTaHus, o6patutech K
thabpukaHTy Ans  ero  3ameHbl, WM 06paTUTECL B
YMONHOMOYEHHbIN LEHTP TEXHUYECKOA MOMOWM, UM  XKe
o6paTuTech K TEXHUHECKOMY Creyuanucty nwo6oro LyeHTpa ¢
n0A06HbIMM nonHomouwnsmy,  Ans npegoTBpaLyeHns
BO3HUKHOBEHMS! /06Oro BUAA PUCKOB.



Der Hersteller erkldrt hiermit, dass dieses Produkt allen
wesentlichen  Auflagen  der  EG-Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EG vom 12. Dezember 2006 bzw. der EMV-Richtlinie
2004/108/EG vom 15. Dezember 2004 entspricht.

Arbeitsweise (Abb. 1)

1 Ein/Aus-Taste ON / OFF
2 Slider

3 Mehrfachkreis

4 Pause

5 LED on/off

6 LED Slider

7 LED Pause

8 Kochzone

9 LED timer

10 Timer

Installation

Alle  Operationen hinsichtlich der Installation (elektrischer
AnschluB) miissen vom zugelassenen Fachpersonal geméB den
geltenden Bestimmungen ausgefiihrt werden.

Fir die spezifischen Anweisungen siehe die dem Installateur
vorbehaltene Seite.

Funktionsweise des Slider TC:

Fingerdruck-Einstellbereich: Die Sensortechnik des neuartigen
Slider TC ermdglicht sowohl eine Einstellung der Kochstufen (1 -
9) als auch der Kochzeit (1-99) durch einfaches Berihren und
Gleiten mit dem Finger Uber den Einstellbereich. Durch Streichen
nach rechts steigen die Werte, wéhrend sie nach links niedriger
werden.

Sie  kénnen in diesem Slider-Bereich
gew(inschten Stufen direkt einstellen.
Fingerdrucksteuerung EIN/AUS

Nach Anschluss an die Stromversorgung braucht das TC 1
Sekunde zum Aktivieren. Nach einem Reset blinken alle Anzeigen
und LEDs 1 Sekunde lang. Danach werden die Anzeigen und
LEDs wieder dunkel.

Sie kénnen das TC nun durch Druck auf die Taste ON/OFF
einschalten. Auf der Anzeige erscheint "0". Wenn die Kochzonen
heiB sind, wird darauf durch Wechselanzeige von [H] und [0]
sowie gleichzeitiger Anzeige des jeweiligen Punktes hingewiesen.
Die Anzeigepunkte an den oberen Displays blinken im
Sekundenrhythmus (0,5 Sek. aus, 0,5 Sek. an). Die Elektronik
bleibt 20 Sekunden lang aktiviert. Wird in dieser Zeit keine
Kochstufen- oder Zeiteinstellung vorgenommen, schaltet die
Elektronik dann automatisch nach einem Beep-Ton auf Aus.

Das TC kann nur durch eine alleinige Betatigung der
Einschalttaste eingeschaltet werden. Wird eine andere Taste
(alleine oder gleichzeitig mit der Einschalttaste) betatigt, schaltet
das Gerat nicht ein.

Bei aktivierter Kindersicherung zeigen alle Kochzonen nach
Einschalten die Anzeige "L" fir blockiert. Bei heiBen Kochzonen

jedoch auch die

wird dann das Warnzeichen [H] im Wechsel mit [L] (H 0,5 Sek., L
1,5 Sek. lang) angezeigt.

Ist das Gerét in Betrieb, kann es mit der Einschalttaste jederzeit
ausgeschaltet werden. Dies gilt auch bei blockierter Bedienung
(aktivierter Kindersicherung). Die Taste ON/OFF hat immer
Vorrang Uber die Auschalt-Funktion.

Automatisches Ausschalten

Das TG schaltet nach 20 Sekunden vom Ein- in den Aus-Zustand,
wenn keine Kochzone aktiviert ist oder in dieser Zeit keine Taste
betatigt wird.

Ist eine Kochzone ausgewahlt (mit Kochstufe "0"), besteht diese
automatische Ausschaltfunktion aus 10 Sekunden, bis die
Auswahl aufgehoben und weiteren 10 Sekunden, bis das gesamte
Gerét ausgeschaltet wird.

EIN/AUS der Kochzonen

Im Einschaltzustand des TC kann durch Beriihren des jeweiligen
Displays (DIGI-Beriihrungssensoren) eine Kochzone aktiviert
werden. Das entsprechende Display zeigt dann einen leuchtenden
Punkt und "0" statt "H" (bei heiBer Kochzone) an. Die
Leuchtpunkte aller anderen Kochzonen-Displays gehen dann aus.
Die Kochstufe kann auf dem Fingerdruck-Einstellbereich
eingestellt werden. So wird die jeweilige Kochzone eingeschaltet.
Die Wegenden sind "9" (rechte Seite) und "0" (linke Seite).

Ausschalten einer einzelnen Kochzone:

Eine einzelne Kochzone kann durch Auswahl und Einstellen der
Stufe auf [0] ausgeschaltet werden. Ist eine optische
Hitzewarnung [H] aktiv, wird dies im Wechsel mit [0] und dem
entsprechenden Leuchtpunkt angezeigt.

Nach Ausschalten des TC wird das Display dunkel oder zeigt
weiterhin [H] an, solange die Kochzone noch heiB ist.

Ausschalten aller Kochzonen:

Sie kénnen alle Kochzonen zusammen jederzeit mit der ON/OFF-
Taste ausschalten. [H] wird weiterhin an allen noch heiBen
Kochzonen angezeigt. Alle anderen Kochzonen-Displays werden
dunkel.

Leistungsstufen

Die Leistung der Kochzonen kann in 9 Stufen eingestellt werden.
Die jeweilige Stufe wird mit den Zahlen 1 bis 9 auf dem jeweiligen
Nummern-Display angezeigt.

Automatisches Hochkochen (mit Auswahl)

~ ® \Nird das Automatische Hochkochen aktiviert,
wird die Leistung der entsprechenden Kochzone fiir einen
bestimmten Zeitraum auf 100% gestellt, der von der
ausgewahlten Kochstufe abhdngt. Nach Abschluss der
Hochkochzeit wird automatisch wieder die vorgewahite Kochstufe
wirksam.

Starten des Automatischen Hochkochens:

Schalten Sie das Gerét ein und wahlen eine Kochzone.

Nach Auswahl der Kochstufe "9" (zum Beispiel) kénnen Sie das
Automatische Hochkochen durch Betatigen der Sondertaste 1
aktivieren. Auf dem Display wird "A" angezeigt.



Nun kdnnen Sie die Kochstufe im Fingerdruck-Einstellbereich
einstellen. Das Symbol "A" erscheint 3 Sekunden nach Loslassen
der Taste im Wechsel mit der Kochstufenanzeige (0,5 Sek. "A"
und 1,5 Sek. die Kochstufe).

Die Kochstufe kann innerhalb von 15 Sekunden nach Aktivieren
ohne Ausschalten des Hochkochens nachgestellt werden. Sie
miissen also die Kochzone zundchst auswahlen und dann
einstellen.

Bei Auswahl nach 15 Sekunden kann eine niedrigere Kochstufe
eingestellt werden. Das automatische Hochkochen wird dann
abgebrochen.

Sie kénnen eine hdhere Hochkoch-Stufe auswéhlen. Dies fiihrt
dazu, dass die Hochkochzeit automatisch auf die zurzeit
eingestellte Kochstufe angepasst wird
Mehrfachkreis-Aktivierung

Die Steuereinheit kann je nach Typ einen Doppel- oder
Dreifachkreis schalten. Mehrfachkreise werden automatisch nach
Aktivieren einer Kochzone eingeschaltet.

Aktivierung/Deaktivierung eines HL-Dualkreises

Durch Betétigen der Dualkreis-Taste wird der entsprechende
Doppel- oder AuBenkreis deaktiviert. Erneutes Betétigen der
Dualkreis-Taste aktiviert den AuBenkreis wieder.

Ein aktivierter Doppel- oder AuBenkreis wird auBerdem durch
Dauerleuchten der entsprechenden LED angezeigt.

Aktivierung/Deaktivierung eines HL-Dreifachkreises

Ein Dreifachkreis wird wie folgt bedient:

- Durch Betétigen der Mehrfachkreis-Taste der jeweiligen Dual-
oder Dreifachkreise wird die aktive Kochzone deaktiviert.

- Eine erneute Betatigung der Mehrfachkreis-Taste aktiviert den
ersten AuBenkreis, worauf die entsprechende LED wieder
aufleuchtet.

- Eine zweite Betatigung der Mehrfachkreis-Taste aktiviert den
zweiten AuBenkreis, worauf die entsprechende LED wieder
aufleuchtet.

Resthitze

Die Lange der Zeit, wahrend der eine Kochzone nach Betrieb und
Ausschalten noch so heiB ist, dass sie Verbrennungen
verursachen konnte, wird automatisch berechnet.

Diese Berechnung beruht auf:

- Der eingesteliten Leistungsstufe ("0" bis "9")

- Der Ein-/Aus-Zeit der Relais

Die Resthitzeanzeige der einzelnen Kochzonen bleibt aktiviert, bis
deren Temperatur theoretisch unter +60°C gesunken ist.

Automatisches Ausschalten (Betriebszeitbegrenzung)

Die einzelnen Kochzonen haben eine maximale Betriebszeit.
Diese maximale Betriebszeit hangt von der ausgewéahiten
Kochstufe ab. Dach Ablauf dieser maximalen Betriebszeit wird die
Kochzone automatisch ausgeschaltet.

Jede Anderung am Zustand der Kochzone (Anderung der
Kochstufe, etc.) stellt den jeweiligen Zeitzahler wieder auf den
Startwert.

Diese Zeitbegrenzung hat Vorrang vor
Betriebszeitbegrenzungen fiir hohe Kochstufeneinstellungen.

den

Schutz gegen ungewolltes Einschalten

Das elektronische System schaltet das Gerédt automatisch ab,
wenn eine Dauerbetatigung von Tasten von mehr als 10
Sekunden festgestellt wird. Dabei ertént 10 Sekunden lang ein
Warnsignal, um auf diese Situation hinzuweisen (0,5 Sek. an, 0,5
Sek. aus) und blinkt die Fehlermeldung "ER 03" auf dem Display
(0,5 Sek. an, 0,5 Sek. aus). Bleibt die Dauerbetétigung auch nach
diesen 10 Sekunden Warnsignal bestehen, blinkt weiterhin der
Fehlercode "ER 03", bis die Taste wieder freigegeben wird. Ist die
Kochzone zu diesem Zeitpunkt "heiB", wechselt die Fehleranzeige
mit dem Symbol [H] im schon beschriebenen Sekundenrhythmus.
Auf die Glasflache ausgelaufenes Wasser fihrt nicht immer zu
einer Tastenbetatigung und kann daher auch nicht mit Sicherheit
identifiziert werden. (Nach Trockenwischen der Glasfldche Uber
den Tasten sind diese sofort wieder einsatzfahig).

Wird nach Betatigen von POWER ON 20 Sekunden lang keine
Kochzone aktiviert, schaltet die Steuerung das Gerat wieder aus
(Displays werden dunkel).

Tastenblockierung (Optional)

Durch Betatigen der Blockiertaste bei Bereitschaft oder Betrieb
des Herdes werden die Bedienfldchen deaktiviert und leuchtet die
jeweilige Blockierzustands-LED dauerhaft. Dabei ist jedoch die
Aktivierdauer der Blockiertaste in Betracht zu ziehen. Die
Steuerung arbeitet weiterhin im eingestellten Modus, dieser kann
jedoch mit den Tasten nicht mehr geéndert werden. Nur noch die
Blockiertaste und die Ein-/Austaste sind wirksam.

Das heiBt, der Herd kann auch in Blockierstellung abgeschaltet
werden. Die Blockierzustands-LED geht aus, wenn die Steuerung
ausgeschaltet wird. Diese LED geht nach erneutem Einschalten
(m Wartemodus 10 Sekunden) wieder an, bis diese Funktion
durch erneutes Betétigen der Blockiertaste wieder deaktiviert
wird. Die Blockierfunktion kann nur bei eingeschaltetem Gerat
aktiviert und deaktiviert werden.

Laufen die programmierten Zeiten ab, kdnnen Sie den dann
ertonenden Alarmton durch Betatigen einer beliebigen Taste
deaktivieren, ohne vorher die Blockierfunktion deaktivieren zu
missen.

Eine weitere Betatigung der Blockiertaste im Warte- oder
Betriebsmodus gibt die Tastenfelder wieder frei und schaltet die
Blockierfunktions-LED aus. Nun kdnnen alle Beriihrungstasten
wieder wie Ublich verwendet werden.

Akustische Meldungen (Pieper)

Folgende Geschehnisse wahrend des Betriebs der TC-Einheit
werden akustisch mit Pieptdnen gemeldet:

- Kurzer Einzelton bei jeder Tastenbetatigung

- Langer unterbrochener Ton bei Dauerbetatigung einer Taste (>
10 Sek.)

- Ablauf eines Timers

Timer-Funktion (optional)

Es gibt zwei Arten von Timern:

- Selbsténdiger Timer 1 - 99 Min.: Signalton nach Zeitablauf.
Diese Funktion steht nur zur Verflgung, wenn keine Kochzonen in
Betrieb sind (alle Stufen melden 0). Wird eine Kochzone in Betrieb
genommen (andere Stufe als 0), bleibt die selbstandige Zeituhr in
Betrieb. Wird der Timer benutzt, um eine Kochzone auszuschalten
(siehe Kochzonen-Timer), muss die Steuerung zuerst aus-
(Leistungssensor) und dann wieder eingeschaltet werden.

- Kochzonen-Timer 1 - 99 Min.: Diese Funktion steht nur zur



Verfiigung, wenn eine Kochzone in Betrieb ist (Stufe hoher als 0,
Leuchtpunkt an). Signalton mit Timer, vier auszuschaltende
Kochzonen kdnnen frei programmiert werden.

Einstellung des Timers:

Einstellung im Fingerdruck-Einstellbereich.

Zuerst wird die erste Stelle eingestellt, danach die zweite.

Sie kénnen den Wert innerhalb von 10 Sekunden nach Einstellen
der zweiten Stelle noch verdndern. (Leuchtpunkt auf dem
Timerdisplay und zugehérige blinkende LED bei Timer fir eine
Kochzone).

Ist ein Timer-Display aktiv, kann der Zeitwert durch Betatigen von
[0] im Fingerdruck-Bereich (linke Seite) direkt auf [0] gestellt
werden

Ausschalten eines aktiven Timers:

Ein Timer wird durch Einstellen auf 0 deaktiviert.

Ein selbstandiger Timer kann durch zweimaliges Betatigen der
Netz-Taste ausgeschaltet werden. (1. TC ist aktiv, 2. TC und
Timer sind aus).

Selbstandiger Timer:

Ist die Steuereinheit eingeschaltet (alle Kochzonen zeigen [0]),
kann der selbstdndige Timer durch Betétigen der Timer-
Auswahltaste aktiviert werden. Das Timer-Display zeigt "00" an.
Der Dezimalpunkt auf dem Timer-Display blinkt. Der Timer
schaltet nach 10 Sekunden wieder aus (Display wird dunkel),
wenn keine weitere Taste betatigt wird. Wird eine Zeit eingestellt,
aber innerhalb von 10 Sekunden danach keine Kochzone aktiviert,
schalten sich die Kochzonendisplays aus (zusammen mit den
entsprechenden Relais). Eventuelle Resthitzewarnungen [H]
werden weiterhin angezeigt

Solange der Timer aktiv ist (Display-Punkt blinkt 10 Sekunden
lang), kann er eingestellt werden. Der Einstellbereich ist 0 bis 99
Minuten, in Minutenschritten. Einstellung im Fingerdruck-Bereich.
Sofort nach Einstellung des Zeitwerts beginnt der Countdown des
gerade eingestellten Wertes. Der Timer wird nach 10 Minuten
automatisch deaktiviert und auf dem Timer-Display der Zeitwert
angezeigt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal und blinkt die Anzeige "00".

Der Signalton endet nach

- 2 Minuten bzw.

- Betétigen einer beliebigen Taste.

Daraufhin blinkt das Timer-Display nicht mehr und wird dunkel.
Eventuelle Resthitzewarnungen [H] werden weiterhin angezeigt
Durch Betatigen der Taste POWER kann die Steuereinheit von
"reinem Timer-Betrieb" auf Kochzone mit beliebiger Zeit - mit
oder ohne aktiviertem selbstandigem Timer - eingestellt werden.
Durch Zuriickschalten auf aktiven TC-Modus bei aktivem
selbstandigem Timer wird der Timer zuerst ausgewahit
(Dezimalpunkt auf dem Timer-Display blinkt). Nach Auswahl einer
Kochzone verschwindet der Dezimalpunkt vom Timer-Display und
der bisher sténdig leuchtende Dezimalpunkt auf dem Display der
Kochzone beginnt zu blinken.

Mit Ausschalten der Steuereinheit mit der Taste POWER wird der
selbstandige Timer ebenfalls ausgeschaltet, falls er in Betrieb war.

Kochzonenspezifische Timer-Programmierung
Nach Einschalten des TC steht die Timer-Einstellung der
gew(inschten Kochzonen zur Verfiigung.

Durch Einstellen einer Kochzone (Kochstufe > 0) gefolgt von der
Einstellung des Timer-Displays (innerhalb von 10 Sek) kann
dieser Kochzone eine Betriebszeit zugeordnet werden, nach
Ablauf welcher sie ausgeschaltet wird. Die LEDs um den Timer
herum zeigen an, fiir welche Kochzone der Timer aktiviert wurde.
Nach Auswahl des Timers beginnt die entsprechende LED sowie
der Leuchtpunkt im Timer-Display dauerhaft zu blinken. Wird eine
Kochzone erst spater ausgewahlt, erlischt der Leuchtpunkt und
die blinkende LED.

Beim Umschalten von einer Kochzone auf eine andere zeigt der
Timer den aktuellen Zeitwert fiir die entsprechende Kochzone an.
Die Zeiteinstellungen fir andere Kochzonen bleiben aktiv.
Alle anderen Einstellungen erfolgen  dhnlich  wie
selbstandigen Timer

Bei mehr als einem aktiven Timer zeigt das Display immer den
niedrigsten Zeitwert an (nach einer Wartezeit von 10 Sekunden).
Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein akustisches Signal
und blinkt die Anzeige "00". Die zugehérige Timer-LED blinkt
synchron dazu. Die programmierte Kochzone wird ausgeschaltet,
die Daueranzeige "0" erscheint und die Kochzone wird
automatisch ausgewahlt. Nach 10 Sekunden (Wartezeit) erscheint
die dauerhafte Anzeige "H", falls eine Kochzone noch heiB ist.
Sonst wird das Zeichen "0" angezeigt.

Das akustische Signal und das Blinken der Kochzonen-Timer-LED
stoppen nach

- 2 Minuten bzw.

- Betétigen einer beliebigen Taste.

Daraufhin gehen die Timer-Displays aus und es sind keine
Kochzonen ausgewahlt.

Das Verhalten des kochzonenspezifischen Timers ist ahnlich wie
das des selbsténdigen Timers.

Wird ein Timer fiir eine Kochzone programmiert, hangt die
Betriebszeitbegrenzung vom eingestellten Timer-Wert und nicht
vom Standard-Tabellenwert ab.

Betriebsweise Pause

Aktivierung der Betriebsweise Pause

Eingeschaltete Kochzonen kénnen durch eine eine Sekunde

lang anhaltende Betatigung der Taste “Pause” in ihrem

Betrieb unterbrochen werden.

Wéhrend der Pause

Ein laufender Timer-Betrieb wird fur die Zeit der Pause
unterbrochen.

Fur die Betriebsweise Pause ist ein maximaler Zeitraum von

zehn Minuten vorgesehen. Wird die Pause nicht vorher
abgebrochen, setzt sich die Touch Control nach Ablauf

dieser Zeit auBer Betrieb. Mit der ON/OFF-Taste kann die

Touch Control jederzeit abgeschaltet werden; in diesem Fall

wird auch die Betriebsweise Pause unterbrochen.

Deaktivierung der Betriebsweise Pause

Wird die Taste “Pause” und anschlieBend irgendeine andere

Taste gedruickt, fahrt die jeweilige Kochzone mit der

ursprunglich eingestellten Betriebsweise fort. Wird zehn

Sekunden nach Betétigung der Taste “Pause” keine andere

Taste gedruickt, setzt sich die Touch Control auBer Betrieb.

beim

Einstellungen wiederherstellen

Wenn das Touchpanel versehentlich mit dem ON/OFF-Knopf ,1“
ausgeschaltet wird, kénnen die vorgenommenen Einstellungen
mit Hilfe der Wiederherstellungsfunktion wieder aufgerufen
werden. Nach dem Ausschalten kann 6 Sekunden lang das



Touchpanel wieder eingeschaltet und in weiteren 6 Sekunden der
Pause-Knopf ,4“ gedriickt werden. Mit Hife dieser Funktion
kénnen die vorgenommenen Kochleistungs- und Zeiteinstellungen
in jeder Kochzone wiederhergestellt werden.

VorsichtsmaBnahmen: (Abb. 2)

- Fir den Gebrauch der Heizelemente empfehlen sich Topfe mit
geradem Boden und gleichem oder nur wenig gréBerem
Durchmesser;

- Vermeiden Sie das Uberlaufen von Flissigkeiten, indem Sie
nach Erreichen des Siedepunkts oder Erhitzen der Flissigkeit die
Warmezufuhr zuriickschalten;

- lassen Sie die Heizelemente nicht ohne Topf oder mit leeren
Topfen eingeschaltet.

- Zur Vermeidung eines Elektroschocks muss das Gerat beim
Platzen des Kochfelds sofort vom Netz getrennt werden.

- Das Kochfeld darf nicht mit Dampf gereinigt werden.

- Dieses Gerat darf nicht von Personen (oder Kindern) mit
eingeschrénkten  kérperlichen, sensoriellen oder geistigen
Féhigkeiten bzw. mit mangelnden  Kenntnissen  und
unzureichender Erfahrung bedient werden, es sei denn, es
geschieht dies unter der Aufsicht oder nach entsprechender
Vertrautmachung mit dem Gerét durch die fir deren Sicherheit
verantwortliche Person.

- Kinder unter Aufsicht halten, damit sie nicht am Gerét
herumspielen.

Instandhaltung (Abb. 3)

Spuren von Aluminiumfolie, Essensresten, Fettspritzern, Zucker
oder stark zuckerhaltigen Speisen miissen sofort mit einem
Schaber von der Kochflache entfernt werden um mdgliche
Schaden an der Flache zu vermeiden. Mit einem entsprechenden
Reinigungsmittel und Kiichenpapier séubern, dann mit klarem
Wasser nachspilen und abschlieBend mit einem Lappen trocken
wischen. Keine Putzschw&mme oder Scheuerkissen zum Einsatz
bringen; abzuraten ist ferner von der Verwendung von starken
Chemikalien und Fleckenentfernern.

Anweisungen fiir den Installateur

Installation

Die angegebenen Anweisungen sind an den zugelassenen
Installateur als Richtlinie fir die Installation, Regelung und
Instandhaltung, geméB den geltenden Gesetzen und Normen,
gerichtet. Die Eingriffe dirfen nur bei ausgeschaltetem Apparat
vorgenommen werden.

Aufstellung (Abb. 4)
1 Vorderansicht
2 Vorderseite

Der Apparat ist fiir den Einbau in eine Arbeitsplatte vorgesehen.
Siehe Abbildung. Auf den ganzen Perimeter der Platte die
mitgelieferte Dichtmasse verteilen.

Elektrischer AnschiuB (Abb. 5)
Vor dem AnschiuB an das elektrische Netz sich davon
Uberzeugen, daB:

- die Eigenschaften der Anlage mit denen auf dem
unter der Ofenplatte angebrachten Leistungsschild
(ibereinstimmen,;
- die Anlage mit einem wirksamen Erdanschiuf
gemaB den geltenden Normen und
Gesetzbestimmungen versehen ist. Der ErdanschluB
ist gemaB Gesetz verbindlich.
Falls der Apparat nicht mit einem Kabel und/ oder mit einem
entsprechenden Stecker ausgeristet ist, muB gleichwertiges
Material zur Stromentnahme, wie auf dem Leistungsschild
angegeben, und fir die Arbeitstemperatur verwendet werden. Das
Kabel darf an keiner Stelle eine Temperatur von mehr als 50°C
Uber der Raumtemperatur erreichen.
Falls ein direkter AnschluB an das Stromnetz gewiinscht wird, ist
es notwendig einen allpoligen Schalter mit einer Mindestdffnung
von 3mm zwischen den Kontakten, gemaB Leistungsschild, zu
legen und den geltenden Normen entsprechen. (Das gelbgriine
Erdkabel darf nicht vom Schalter ausgeschaltet werden). Die
Steckdose oder der allpolige Schalter missen bei dem
installierten Apparat leicht zu erreichen sein.

Der Hersteller lehnt jede Verantwortung ab falls oben genannte
Ausfiihrungen und die Gblichen Unfallnormen nicht eingehalten
werden.

Falls das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den Hersteller
oder seinen technischen Kundendienst oder in jedem Fall durch
eine entsprechend qualifizierte Fachkraft ersetzt werden, um jedes
Risiko auszuschlieBen.



TOUCH CONTROL

Fig.l - Puc. 1 - Abb.1

Fig.2 - Puc.2 - Abb.2



Fig4 - Puc.4 - Abb4
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