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1 Bedienungsanleitung

1.1 Allgemeines
Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerat schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen konnen.

Ihr AirFry Chef 1700 dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie ihn sachgerecht behandeln
und pflegen. Wir winschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.2Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des AirFry Chef 1700 (nachfolgend als Gerat
bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die Sicherheit, den
bestimmungsgemalien Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die Bedienungsanleitung
muss standig am Gerat verfugbar sein. Sie ist von jeder Person zu lesen und
anzuwenden, die mit der: * Inbetriebnahme, * Bedienung,

e Stdérungsbehebung und/oder ¢ Reinigung

des Gerates beauftragt ist. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie
diese mit dem Gerat an Nachbesitzer weiter.

1.3Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

AGEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mogliche gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit dem Gerat
erleichtern.




1.4 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser Anleitung
kénnen keine Anspruche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden aufgrund:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung * Nicht bestimmungsgemaler Verwendung

e Unsachgemaler Reparaturen * Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile
e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefihrt. Wir ibernehmen
keine Haftung fiir Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspringliche deutsche Text.

1.5Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt.

Alle Rechte, auch die der fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der
Verbreitung mittels besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager
und Datennetze), auch teilweise, behalt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerat.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaler Gebrauch kann jedoch zu Personen- und Sachschaden fuhren.

2.1 Bestimmungsgemale Verwendung

Dieses Gerat ist nur fir den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum
Erwarmen, Auftauen, Warmhalten, fettfreien Frittieren, Garen, Braten, Backen, Grillen und
Dorren von Lebensmitteln bestimmt.

Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und haushaltsahnlichen
Aufstellungsumgebungen verwendet zu werden wie beispielsweise:

e in Kuchen fur Mitarbeiter in Laden, Buros, und anderen gewerblichen Bereichen;

¢ in landwirtschaftlichen Anwesen; * in Frihstlckspensionen

e von Kunden in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen.

Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgeman.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemaRe Verwendung!

Von dem Gerat kdnnen bei nicht bestimmungsgemalier Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgemal verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.




Anspruche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaler Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.

2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

Beachten Sie fur einen sicheren Umgang mit dem Gerat die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

» Vor dem Einsatz des Gerates sind diese
Gebrauchsanweisungen sorgfaltig zu lesen.

» Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat nicht
in Betrieb.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn
das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemalf funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist.

» Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder
Wissen und daruber benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt
werden oder bezuglich des sicheren Gebrauch des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

» Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

» Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
junger als 8 Jahre fernzuhalten.

» Reinigung und Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder
alter und beaufsichtigt.

» Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen werden,
sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemal3e Reparaturen
konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer entstehen.




HINWEIS

» Defekte Bauteile durfen nur gegen Original-Ersatzteile
ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist gewahrleistet,
dass sie die Sicherheitsanforderungen erflllen werden.

» Das Gerat ist nicht dazu bestimmt, mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernwirksystem
(Fernsteuerung) betrieben zu werden.

» Ziehen Sie, wenn das Gerat nicht in Gebrauch ist und vor
jeder Reinigung und Montage/Demontage von Teilen den
Netzstecker.

» Verwenden Sie ausschliel3lich das vom Hersteller
empfohlene Zubehor, ansonsten konnte das Gerat beschadigt
werden.

» Das Gerat nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
tauchen und nicht in die Spulmaschine geben.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes nicht
unbeaufsichtigt. Lassen Sie die Tur nicht fur langere Zeit
offen stehen, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker.
2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Verbrennungsgefahr
AWARNUNG

Die im Gerat hergestellte Speise, das Gerat und die
Oberflachen des Gerates konnen sehr hei werden.
Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um sich oder
andere nicht zu Verbrennen oder zu Verbruhen:

» Achtung: Die Funktionsflachen und die daran angrenzenden
Flachen konnen sehr heild werden. Achtung
Verbrennungsgefahr!

» Die Temperaturen der beruhrbaren Oberflachen konnen sehr
heild werden, wenn das Gerat in Betrieb ist.

» Niemals die Heizstabe berthren. Verbrennungsgefahr!




AWARNUNG

» Benutzen Sie Ofenhandschuhe, wenn Sie das heil3e Gerat,
Zubehor oder die Speise anfassen oder aus dem Gerat
entnehmen wollen.

» Die Oberseite des Gerates ist wahrend und nach Betrieb
sehr heil3. Lagern Sie keine Gegenstande auf dem Gerat.

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht bewegen oder
verschieben. Verbrennungsgefahr!

» Vorsicht im Umgang mit heil3en Speisen!

» Lassen Sie das Gerat vor der Demontage/Montage von
Teilen sowie der Reinigung abkuhlen.

» Seien Sie vorsichtig im Umgang mit dem Gerat, vor allem
wenn dieses mit heilder Speise geflllt ist.

» Halten Sie Kinder vom Gerat fern, da die Oberflachen des
Gerates sich bei Betrieb erhitzen und auch danach noch
einige Zeit heil® bleiben.

2.3.2 Brandgefahr
AWARNUNG
Bei nicht sachgemaRer Verwendung des Gerates besteht
Brandgefahr durch Entzuindung des Inhaltes.

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um
Brandgefahr zu vermeiden:

» Dieses Gerat erzeugt hohe Temperaturen, welche zu
Verbrennungen fuhren konnen.

» Dieses Q_erét funktioniert mit heilRer Luft. Befullen Sie es
nicht mit Ol oder Frittierfett! Brandgefahr!

» Stellen Sie sicher, dass keine brennbaren Gegenstande Uber
oder in der Nahe des Gerates liegen.

» VVerwenden Sie das Gerat niemals zum Aufbewahren oder
Trocknen von entflammbaren Materialien.

» Benutzen Sie das Gerat nicht zum Aufbewahren von
Lebensmitteln oder Gegenstanden.
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AWARNUNG

» Decken Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals mit
Handtichern oder anderen Materialien ab. Hitze und Dampf
mussen jederzeit entweichen konnen. Brandgefahr entsteht
wenn das Gerat mit brennbaren Materialien abgedeckt wird
oder in Kontakt mit Vorhangen kommt.

» Das Gerat darf nicht in der Nahe von brennbaren
Materialien, z.B. Vorhangen, benutzt werden.

» Vorsicht: Sehr Ol- oder fetthaltige Speisen konnen sich bei
hoher Hitze leicht entzinden. Achten Sie daher darauf, dass
kein Fett, z.B. durch ein Uberfulltes Backblech, auf die
Heizelemente tropft.

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettruckstande
im Gerat, da diese sich ansonsten entziinden konnten.

2.3.3 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom! Beim Kontakt mit
unter Spannung stehenden Leitungen oder Bauteilen besteht
Lebensgefahr! Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
um eine Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

» Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Geréates.
Werden spannungsfuhrende Anschlusse beruhrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartuiber hinaus kdnnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel sondern am Netzstecker um
das Gerat auszustecken.

» Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn
das Stromkabel oder der Stecker beschadigt sind, wenn es
nicht ordnungsgemal funktioniert oder fallen gelassen oder
beschadigt worden ist. Falls das Stromkabel oder der Stecker
beschadigt worden sind, mussen diese durch den Hersteller
oder dessen Servicebeauftragten ersetzt werden, um
Gefahren vorzubeugen.

11



AGEFAHR

» Tauchen Sie weder das Kabel oder den Stecker in Wasser
oder andere Flussigkeiten, um einen elektrischen Schock zu
vermeiden.

3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1 Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien durfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

3.2 Lieferumfang und Transportinspektion
Der AirFry Chef 1700 wird standardmafdig mit folgenden Komponenten geliefert:

e AirFry Chef 1700 * Bedienungsanleitung
e Backblech * Grillrost * Frittierkorb
e Drehspiel} * Drehkorb * Kriumelschublade

Entnahmehilfe fir Drehspiel® und Drehkorb ¢ Entnahmehilfe flr Grillrost und Backblech

HINWEIS

» Prifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3Auspacken

Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das Verpackungsmaterial.

3.4 Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten ausgewanhlt
und deshalb recycelbar. Die Ruckfuhrung der Verpackung in den Materialkreislauf spart
Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen.

Entsorgen Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen '0‘

)

fur das Verwertungssystem »Griuner Punkt«. -

HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemal} verpacken zu konnen.
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3.5 Anforderungen an den Aufstellort

FUr einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfullen:

e Stellen Sie das Gerat auf eine feste, flache, waagerechte und hitzebestandige
Unterlage mit einer ausreichenden Tragkraft fur das Gerat samt Inhalt.

e Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Metalloberflache.

e Wabhlen Sie den Aufstellort so, dass Kinder nicht an hei3e Oberflachen des Gerates
gelangen konnen.

e Das Gerat ist nicht fur den Einbau in einer Wand oder einem Einbauschrank
vorgesehen.

o Stellen Sie das Gerat nicht in einer heil3en, nassen oder sehr feuchten Umgebung oder
in der Nahe von brennbarem Material auf.

e Das Gerat darf nicht in der Nahe eines Gas- oder Elektrokochers oder eines Ofens
aufgestellt werden.

e Das Gerat bendtigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstromung. Stellen Sie
sicher, dass die Rickseite des Gerates mindestens 10 cm Abstand zur Wand hat.
Lassen Sie an den anderen Seiten des Gerates mindestens 10 cm Freiraum.

o Decken Sie keine Offnungen am Gerat ab und blockieren Sie sie nicht.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Gerat und Netzkabel durfen nicht mit heiRen Oberflachen in BerlGhrung kommen. Das
Gerat kdnnte beschadigt werden.

e Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten
durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefuhrt werden, wenn sie die
Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Gerates sicherstellen.

3.6 Elektrischer Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen Anschluss
folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschliel3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung und
Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten missen
Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie |hre Elektro-Fachkraft.

Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Uber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mm? erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter dem Ofen
oder uber heil3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter, getrennt von anderen
Stromverbrauchern, abgesichert sein.

Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmaRig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Uberprufen.

Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fur Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.
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4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des Gerates.

4.1 Warnhinweise am Gerat
AVORSICHT

Gefahr durch heiRe Oberflache!

An der hinteren oberen Gehauseseite befindet sich ein Warnhinweis auf Gefahr durch
heille Oberflachen. Das Gerat kann an der Oberflache sehr heil® werden.

» Die heilde Oberflache des Gerates nicht beruhren. Verbrennungsgefahr!
» Stellen oder legen Sie keine Gegenstande auf das Gerat.

4.2 Ubersicht

1. Bedienpanel
2. Griff

3. Halterung fur Drehspiel3
und Drehkorb

4. Einschubebene (3 Stk.)
5. Luftungsschlitze

4.3 Zubehor

1. Backblech - Beim Grillen, Braten oder Backen verwenden
Oder als Fettauffangschale fur den Frittierkorb, Grillrost, Drehspiel® und Drehkorb
Zur leichteren Reinigung mit Backpapier verwenden

Entnahmehilfe fur Backblech, Grillrost und Frittierkorb

Frittierkorb - Beim Backen, Dorren und fettfreien Frittieren verwenden.
Drehspiel - Fir ein gleichmaliges Grillen von Fleisch z.B. Geflugel
Entnahmehilfe fir Drehspiel und Drehkorb

Drehkorb - Fur ein gleichmaliiges Frittieren von z.B. Pommes

Herausnehmbare Krimelschublade - Fur eine sichere und einfache Entfernung von
Krimeln und Fettresten

© N kW
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4.4Einsetzen von DrehspieR und Drehkorb

Schieben Sie die Haken fur den Drehspiel® oder den
Drehkorb auf den Spief3 und befestigen Sie diese mit
den mitgelieferten Schrauben.

A) Mit der leicht abgerundeten Seite nach rechts

einsetzen.

B) Anschlielend links einsetzen.

4.5 Bedienpanel

1@ [

3> '

1. Temperaturauswahltaste (40-230°C, in 5°C Schritten)

o0 koW

Start / Stop
Innenraumbeleuchtung ein- / ausschalten

2 BAKE <
ARFRY <

FRIES <
GRILLT <

4 GRILLII<
; ROAST <

[>PIZZA

[>TOAST
[>BAGEL
L>REHEAT

[>DEFROST
[>DRYFRUIT

4.6 Programme

5

Anzeige der Programme, Temperatur und Zeiteinstellung

Drehregler fur die Programmauswahl und die Temperatur- / Zeiteinstellung

1

Proaramm Leistung | Zeiteinstellung Zeit Temp. Temp.
9 (W) (min.) (min.) Einstellung (°C) (°C)
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180
FRIES
* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
=t o
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GRILL 1l
1700 1-120 30 100-230 180
[ T .
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40

4.7 Typenschild
Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Rickseite

des Geréates.

5 Bedienung und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise, um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.
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AWARNUNG

» Das Gerat wahrend des Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen, um bei Gefahr schnell
eingreifen zu konnen.

5.1 Vor dem Erstgebrauch:

Entfernen Sie alle Zubehorteile aus dem Innenraum des Gerates, waschen Sie diese mit
warmem Seifenwasser und trocknen Sie sie anschlielend ab. Wischen Sie den Boden
und die Oberseite des Garraums mit einem angefeuchteten Tuch aus und trocknen Sie
den Garraum danach grundlich ab.

Die Heizstabe verfigen Uber eine Schutzschicht. Beim ersten Betrieb kann es zu einer
geringen Dampfentwicklung kommen. Dies ist nicht schadlich und beeintrachtigt die
Leistung des Gerates nicht.

Betreiben Sie deshalb das Gerat bei erstmaliger Verwendung leer fur 10 Minuten auf
150°C (AIRFRY-Programm) und lassen Sie es danach gut durchliften und abkuhlen.

5.2Gebrauch

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Nach dem Einstecken piept das Gerat 2
mal und die Anzeigen von Temperatur, Zeit und Programmen leuchten auf.

2. Prufen Sie, ob die Krimelschublade richtig eingesetzt ist.

3. Geben Sie Ihre Lebensmittel auf das Backblech, den Grillrost oder den Frittierkorb und
schieben Sie dieses/diesen in das Gerat.
Oder: Platzieren Sie das Grillgut auf dem Drehspield oder in dem Drehkorb und setzen
Sie diesen wie unter ,Einsetzen von Drehspiel® und Drehkorb“ beschrieben in das
Gerat ein.

4. Stellen Sie sicher, dass die Backofentur richtig verschlossen ist.

5. Drehen Sie den Drehregler, um das gewiunschte Programm auszuwahlen. Der
beleuchtete Pfeil zeigt die Programmauswahl an.
Die voreingestellte Temperatur und Zeit wird im Wechsel fur je 5 Sekunden angezeigt.

cC
6. Drucken Sie die Taste @ , um die gewunschte Temperatur einzustellen. Wahrend die
Temperatur im Display blinkt (5-mal), kdnnen Sie die Einstellung mit dem Drehregler
anpassen.

|
7. Driicken Sie Taste \.2, um die gewlnschte Zeit einzustellen. Wahrend die Zeit im
Display blinkt (5-mal), kbnnen Sie die Einstellung mit dem Drehregler anpassen.

8. Drucken Sie N', um den Kochvorgang zu starten.

9. Sie kdnnen den Vorgang durch erneutes Dricken der Pl Taste pausieren und wieder
fortsetzen. Um den Vorgang abzubrechen, halten Sie die Pl Taste gedrickt.

10.Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein Signalton. Benutzen Sie Ofenhandschuhe
oder die Entnahmehilfen, um die Speisen zu entnehmen.

11.Um das Gerat auszuschalten, halten Sie die Taste 4| gedrickt.

HINWEIS

» Das Display zeigt wahrend dem Prozess die eingestellte Temperatur, sowie die
verbleibende Arbeitszeit.
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HINWEIS

» Sie kdnnen die Temperatur- / Zeiteinstellung wahrend dem Vorgang anpassen, indem
Sie Schritt 6 / Schritt 7 wiederholen.

» Das Gerat schaltet nach 2 Minuten ohne Aktion automatisch in den Standby-Modus.

5.3Frittiertipps

Lebensmittel.

Kochzeit geringfugig.

und verhindert ungleichmafig gegarte Lebensmittel.

werden.

Gerat zubereitet werden.

Wir empfehlen folgende Mengen und Einstellungen:

Kleine Lebensmittel bendtigen meistens eine geringere Kochzeit als groRere

Eine geringere oder grolere Menge an Lebensmitteln verkirzt oder verlangert die
Das Durchschutteln / Wenden nach der Halfte der Garzeit optimiert das Endergebnis
Bestreichen Sie frische Kartoffeln vor dem Frittieren mit etwas Ol, damit sie knusprig

Frittieren Sie keine extrem fettigen Lebensmittel, wie Wurstchen, mit diesem Gerat.
Die meisten Gerichte, die im Ofen zubereitet werden konnen, konnen auch mit diesem

Apfelchips

. Menge .. Temp. | Zeit

Lebensmittel (Max) Zubehor Programm (°C) (min.)
Pommes (gefroren) 750 g Frittierkorb Fries 200 20-25
Pommes (gefroren) 500 g Frittierkorb Fries 200 20-25
Selbstgemachte .
SiiRkartoffelspalten 500 g Drehkorb Fries 200 25-30
Grillgemuse (Mohre, " ,
Paprika, Zucchini etc.) 500 - 750 g | Frittierkorb Grill | 180 15-25
Burger-Patty a150g Grillrost Grill Il 230 5-15
Hahnchen-Nuggets 500 g Frittierkorb Roast 180 10-12
Frisches Grill-Hahnchen 1300 g Drehspiel® Roast 210 50
Pizza @27 cm Grillrost Pizza 200 10
Selbstgemachte Croutons | 150 g Drehkorb AirFry 180 8
Popcorn 50g Drehkorb AirFry 215 10-12

Maiskorner
.. . Grillrost /

Brotchen 6 Stuck Backblech Bake 180 8-10
Muffins 12 Stuck Backblech Bake 180 15-20
Selbstgemachte 1.2 Stiick | Frittierkorb | Dryfruit | 40 180

HINWEIS
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» Sie konnen das Geréat zusatzlich 2-3 Minuten ohne Lebensmittel vorheizen oder die
Garzeit um 2-3 Minuten verlangern.

» Nach der Halfte der Zeit konnen Sie den Braunungsgrad kontrollieren und die
Lebensmittel ggf. wenden/ durchschtteln.

» Bitte beachten Sie, dass eine abweichende Menge eine Anpassung der Zeit und
Temperatur erfordern kann.

» Da sich Lebensmittel nach Herkunft, Grof3e, Form und Marke unterscheiden, kdnnen
wir nicht gewahrleisten, dass die angegebenen Daten die besten Einstellungen fur die
von lhnen verwendeten Lebensmittel sind.

6 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des Gerates zu
vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

6.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates
beginnen:

» Das Gerat muss regelmaRig gereinigt und Kochgutrickstande entfernt werden. Ein
nicht in einem sauberen Zustand gehaltenes Gerat wirkt sich nachteilig auf die
Lebensdauer des Gerates aus und kann zu einem gefahrlichen Geratezustand sowie
Pilz- und Bakterienbefall fuhren.

» Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker.
» Der Garraum ist nach dem Benutzen heild. Es besteht Verbrennungsgefahr! Warten Sie,
bis das Gerat abgekuhlt ist.

» Reinigen Sie den Garraum nach der Verwendung, sobald er abgekuhlt ist. Zu langes
Warten erschwert die Reinigung unndétig und macht sie im Extremfall unmaglich. Zu
starke Verschmutzungen konnen unter Umstanden das Gerat beschadigen.
Verbleibende Speisereste kdnnten beim nachsten Erhitzen Feuer fangen.

» Wenn Feuchtigkeit in das Gerat eindringt, kdnnen elektronische Bauteile beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeit durch die Luftungsschlitze in das
Gerateinnere gelangt.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Lésungsmittel.

» Kratzen Sie hartnackige Verschmutzungen nicht mit harten Gegenstanden ab.

6.2 Reinigung

AWARNUNG Brandgefahr

» Entfernen Sie grundsatzlich entstandene Fettruckstande im Gerat, da diese sich
ansonsten entziinden kénnten.

Reinigen Sie das Gehause und die Krimelschublade mit einem angefeuchteten Tuch.
Reinigen Sie die Tur mit einem weichen Tuch mit einem Glasreiniger oder einem milden
Reinigungsmittel. Wischen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch mit einem
angefeuchten, weichen Tuch oder einem weichen Reinigungsschwamm grundlich aus.
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Zur leichteren Reinigung des Zubehors, weichen Sie dieses ca. 10 Minuten in heillem
Wasser mit etwas Spulmittel ein und reinigen Sie es anschlieffend mit einem
angefeuchten, weichen Tuch.

Trocken Sie das Zubehdr und das Gerat grindlich ab, bevor Sie es erneut benutzen.
Schieben Sie die Krimelschublade nach dem Reinigen immer zurlick ins Gerat.

7 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu
vermeiden.
7.1 Sicherheitshinweise

AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten durfen nur von Fachleuten durchgefuhrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgemafe Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer und
Schaden am Gerat entstehen.

7.2 Storungsursachen und -behebung
Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Problem Losung

Das Gerat funktioniert nicht. Vergewissern Sie sich, dass der Stecker richtig in
der Steckdose sitzt.

Der Vorgang startet nicht beim Stellen Sie sicher, dass die Tur richtig verschlossen

Dricken der Start/Stopp Taste. Ist.

E1/E2 wird im Display angezeigt. | Der Temperatursensor im Gerat ist defekt. Wenden
Sie sich an den Kundenservice.

E3 wird im Display angezeigt. Die Temperatur im Gerat ist zu hoch. Bitte stoppen
Sie den Vorgang, bis das Gerat abgekuhlt ist und
starten Sie dann von Neuem.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kdnnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

8 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle

Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fur ihre Funktion I
und Sicherheit notwendig waren. Im Restmdll oder bei falscher Behandlung

konnen diese der menschlichen Gesundheit und der Umwelt schaden.

Geben Sie |hr Altgerat deshalb auf keinen Fall in den Restmull.

HINWEIS
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» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Rickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Inrem Rathaus, |hrer Mullabfuhr oder bei Ihrem Handler.

» Sorgen Sie daflr, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird.

9 Garantie

FUr dieses Produkt Gbernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 24 Monate Garantie
fur Mangel, die auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurickzuflihren sind.

Ihre gesetzlichen Gewahrleistungsanspriuche nach §439 ff. BGB-E bleiben hiervon
unberuhrt.

In der Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemalie Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Mangel, welche die Funktion oder den Wert des Gerates
nur geringflgig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleilteile, Transportschaden,
soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die durch nicht von uns
durchgefuhrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch ausgeschlossen.
Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im privaten Bereich (Haushaltseinsatz) konstruiert und
leistungsmalig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im gewerblichen Einsatz fallt nur soweit
unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der Beanspruchung einer privaten Nutzung
vergleichen lasst. Es ist nicht fur den weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt.
Bei berechtigten Reklamationen werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl
reparieren oder gegen ein mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb
von 14 Tagen nach Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriche sind ausgeschlossen.

Zur Geltendmachung eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer
Rucksendung des Gerates (immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung.

10 Technische Daten

Gerat AirFry Ofen

Name AirFry Chef 1700
Artikel-Nr. 3000
Anschlussdaten 220-240V; 50-60Hz
Leistungsaufnahme 1700W
Nettogewicht 7,3 kg

Malde (BxHXT) 410 x 350 x 385 mm
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Original
Operating Manual
AirFry Chef 1700

Iltem No. 3000
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11 Operating Manual: General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with
your device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your AirFry Chef 1700 will serve you for many years if you handle it and care for it
properly. We wish you a lot of pleasure in using it!

11.1 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the AirFry Chef 1700 (referred to
hereafter as the device) and provide you with important information for the initial
commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This
Operating Manual must be read and applied by every person who is instructed to
work with the device: ¢ Commissioning e Operation ¢ Troubleshooting
and/ore Cleaning

Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the subsequent owner
along with the device.

11.2 Warning notices
The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous
situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of
death or serious personal injuries.

AWARNUNGY \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous
situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

AvorsicHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous
situation.

If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal
injuries.

PLEASE NOTE
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A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling
of the machine.

11.3 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation,
operation and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled
to the best of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into
consideration.

No claims can be derived from the information provided, the illustrations or
descriptions in this manual. The manufacturer does not assume any liability for
damages arising as a result of the following: .
Non-observance of the manual

¢ Uses for non-intended purposes ¢ Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device e Use of unauthorized spare
parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the
guarantee.

All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not assume any
liability for translation errors, not even if the translation was carried out by us or on
our instructions. The original German text remains solely binding.

11.4 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data
processing, data carriers, data networks), even partially. Subject to content and
technical changes.

12 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result
in personal or property damages.

12.1 Intended use

This device is only intended for use in households in enclosed spaces for Heating,
defrosting, keeping warm, fat-free frying, cooking, roasting, baking, grilling or drying
of food.

This device is intended for use in the household and for similar applications such as:

¢ in kitchens for employees in shops, offices, and other commercial areas; ¢ in
B&Bs,

¢ in agricultural estates;

¢ by customers in hotels, motels and other residential establishments.
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Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNGNGT \WARNING

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used
for an unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.

12.2General Safety information

Please note

Please observe the following general safety notices
with regard to the safe handling of the device.

BT Please note

» Read all these instructions before using the device.

» Examine the device for any visible external damages
prior to using it. Never put a damaged device into
operation.

» Do not operate this device if it has a damaged cord or
plug, if it is not working properly or if it has been damaged
or dropped. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its service agent or a
similarly qualified person in order to avoid a hazard.

» This device can be used by children aged 8 and above,
and by persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or a lack of experience and / or knowledge if
they have been given supervision or instruction
concerning use of the device in a safe way and
understand the hazards involved.

» Children shall not play with the device.

» Cleaning and maintenance shall not be made by children
unless they are older than 8 years and supervised.
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» The device and its connecting cable must be kept away
from children who are less than 8 years old.

» Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void
in the event of any subsequent damages. Improperly
performed repairs can cause considerable dangers for the
user.

» Defective components must always be replaced with
original replacement parts. Only such parts will guarantee
that the safety requirements are fulfilled.

» The device is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.

» Unplug from the outlet when not in use and before
cleaning and before assembling or deassembling parts.

» Use only the accessory recommeded by the
manufacturer or the device could be damaged.

» Do not immerse in water, dishwasher or any other
liquids.

Please note

» Do not leave the device unsupervised during operation.
Do not leave the door open for longer time when the
device is in operation.

» Unplug after use.
12.3Sources of danger

12.3.1 Danger of burns

AWARNUNG  \Narnin g

The food prepared in the device, the device and the
surfaces of the device can become very hot.

Please observe the following safety notices in order not to
burn or scald yourself or others
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» Attention: The functional surfaces and the adjacent
surfaces can get very hot. Danger of burns!

» The temperature of the accessible surface can become
very hot when the device is operating.

» Use pot holders when you want to touch the hot device,
accessory or food or want to remove them from the
device.

» Do not touch the heating elements. Danger of burns!

» The upper side of the device is during and after use very
hot. Do not store any items on the device.

» Do not move or change the position of the device during
use. Danger of burns!

» Be carefull when handling hot food.

» Let the device cool down before
assembling/deassembling of parts and before cleaning.

» Pay attention while handling the device especially if it is
full of hot food.

» Keep children away from the device, since the surfaces
of the device become hot during use and remain hot for a
some time.

12.3.2 Danger of fire
AWARNUNG Waming

There is a danger of fire due to the ignition of the

content in the event the device is not used properly.

Observe the following safety notices to avoid dangers of

fire:

» This device produces high temperatures, which can lead
to burns.

» This device works on hot air. Do not fill it with oil or fat!
Danger of burns!

» Make sure that no flammable objects are above or near
the device.
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» Never use the device to store or dry flammable materials.
» Do not use the device for storage of food or utensils.

» Never cover the device with towels or other materials
during use. Heat and steam must be free to escape.
Danger of fire arises if the device is covered with
flammable materials or comes in contact with curtains.

» Do not use the device near to flammable materials for
example curtains.

» Caution: Very oily or fatty food can easily ignite at high
heat. Therefor make sure that fat do not drip on the
heating elements, for example through a overfilled baking
tray.

» Always remove grease residues in the device, as
these residues can otherwise ignite.

12.3.3 Dangers due to electrical power
Danger

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live
wires or subassemblies!

Observe the following safety notices to avoid dangers due
to electrical power:

Danger

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if
live connections are touched and the electrical or
mechanical structure is altered. In addition, functional
faults on the device can also occur.

» Do not unplug by pulling the cord pull the plug.

» Do not operate this device if it has a damaged cord or
plug, if it is not working properly or if it has been damaged
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or dropped. If the supply cord is damaged, it must be
replaced by the manufacturer or its service agent or a
similarly qualified person in order to avoid a hazard.

» Do not submerge the heating unit, cord or plug in water
or other liquids to prevent electrical shock.
13 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial
commissioning of the device. Observe the following notices to avoid dangers and
damages:

13.1 Safety information

AWARNONGT \WARNING

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

13.2 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the AirFry Chef 1700 is delivered with the following components:

e AirFry Chef 1700 e operating instructions
e baking tray e grill rack e crumb tray
e rotisserie ¢ Rotating basket ¢ Frying basket

removal assistance for grill rack and baking tray

removal assistance for rotisserie and rotating basket

Please note

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to
transportation.

13.3 Unpacking
Remove the device out of the carton, remove the packaging material, shovel and
measuring container.

13.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled.

Returning the packaging back to the material loop saves raw materials and reduces

the quantities of accumulated waste. Take any packaging materials that are no 'f“
longer required to “Green Dot” recycling collection points for disposal. -y
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Please note

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the
guarantee period of the device, in order that the device can be re-packaged
properly in the event of a guarantee claim.

13.4.1 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup
location must fulfil the following prerequisites:

e Place the device on a firm, flat, level and heat-resistant surface with sufficient
load-bearing capacity for the device and its contents.

e Dot not place the device on a metal surface.

e Choose the setup location in such a way that children cannot reach any hot
surfaces on the device.

e The device is not intended to be installed in a wall or a built-in cupboard.

e Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

¢ Do not place the device near a gas or electric cooker or an oven.

e The device requires an adequate flow of air in order to operate correctly. Make
sure that the back of the device is at least 10 cm away from the wall. Keep 10 cm
free space at the other sides of the device.

e Do not cover up any openings on the device and do not block these off.

e The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

e The device and power cord should not come in contact with hot surfaces. The
device could be damaged.

e The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations must
be carried out by specialist companies / electricians, provided they guarantee the
prerequisites for the safe use of this device.

13.5 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and
frequency) on the rating plate with those of your electrical network. This data must
agree in order that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified
electrician.

The connection between the device and the electrical network may employ a 3
meter long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?2. The use of
multiple plugs or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved
with this.

Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under
the oven or over hot or sharp surfaces.

The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch, separately
from other electricity consumers.

The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to
a properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house
installation checked over by a qualified electrician.
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The manufacturer cannot be made responsible for damages that are caused by a
missing or damaged protective conductor.

14 Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of
the device.

14.1 Warning notices on device

AvorsicHT  ATTENTION

Danger due to hot surface!

There is a warning notice referring to dangers due to hot surfaces located on the
back upper side of the housing. The surfaces of the device can become extremely
hot.

» Do not touch the hot surfaces of the device. Danger of burns!
» Do not set or lay any items on the device.

14.2 Overview

1 Control panel 1
2 Handle

3 Insert for rotisserie and
rotating basket

4 Shelf level (3 pcs)
5 Ventilation slots

14.3 Accessories

1. Baking tray - Use for grilling, roasting and baking
or as a fat drip tray for the grill rack, frying basket, rotisserie and rotating basket
Cover with baking paper for easier cleaning

Grill rack - Use for grilling, baking or roasting
Removal assistance for baking tray and grill rack
Frying basket - Use for baking,drying of food and fat-free frying

A

Rotisserie - For evenly grilling of meat for example poultry
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6. Removal assistance for rotisserie and rotating basket
7. Rotating basket
8. Crumb tray - For safe and easy remove of crumbs

14.4 Use of rotisserie and rotating basket A

— o iy
Slide the hooks for the rotisserie or the rotating basket _,é
onto the spit and fasten them with the provided screws. =

A) Place with the slightly rounded side on the right side.

B) After this place at left side. B 5

14.5 Control Panel

1 g’c Y 2 BAKE < I>PIZZA /—\
A NRFRY <1 o DTONST
' : MES < > BAGEL = Es
GRILLT <1 oy U REHERT
3 Y] e 4 GRILLTI<] [>DEFROST
‘ J . . ROAST <! > DRYFRUT
o

Temperature selection (40-230°C, in 5°C steps)
Time selection (1-240 min., in 1 min. steps)

Start / Stop

Switch the interior light on / off

Display of the program, temperature and time setting

O o

Control dial for program selection and temperature / time setting

14.6 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the
back of the device.

14.7 Programs

Program Power Time Setting Time Temp. Setting Temp.
(W) (min.) (min.) (°C) (°C)
BAKE
X 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
* 1700 1-120 20 100-230 180
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FRIES

* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
=t fro
GRILL I
1700 1-120 30 100-230 180
—
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL
800 1-120 5 40-230 180
REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40
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15 Operation and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

AWARNUNG  \N\arnin g

» Do not let the device unsupervised during operation to be able to react quickly in
case of dangers.

15.1 Before first use

Remove all accessory from the inside of the device, clean them with soapy water and
dry them after this. Wipe the bottom and the top of the interior with a damp cloth and
thoroughly dry the interior after this.

The heating elements have a protection layer. At first use little vapor can occur. This
is not harmful and do not affect the performance of the device.

Therefore operate the device at first use for 10 minutes on 150°C (AIRFRY program)
and let it thoroughly aerate after this and let it cool down.

15.2 Use

1. Insert the plug. After plugging in, the device beeps twice and the display of the
program, temperature and time setting light up.

2. Check that the crumb tray is inserted correctly.

3. Place your food on the baking tray, grill rack or frying basket and slide it into the
device.
Or: Place the food on the rotisserie or in the rotating basket and insert it into the
device as described under "Use of rotisserie and rotating basket".

4. Make sure that the oven door is properly closed.

5. Turn the control dial to select the desired program. The illuminated arrow
indicates the selected program.
The preset temperature and time are displayed alternately for 5 seconds each.

C
6. Press the button @ to set the desired temperature. As long as the temperature
is flashing in the display (5 times), you can adjust the setting with the control dial.

|
7. Press the button \_7 to set the desired cooking time. As long as the temperature
is flashing in the display (5 times), you can adjust the setting with the control dial.

8. Press Pllto start the cooking process.

9. You can pause and continue the process by pressing Pl To cancel the process,
press and hold the Pl button.

10. After the set time has elapsed, an acoustic signal sounds. Use oven gloves or the
removal assistance to remove the accessories with food.

11.To turn off the device, press and hold the Pl button.

Please note
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» The display shows the set temperature and the remaining time during operation.
» You can adjust the temperature / time setting during the process by repeating step

» After 2 minutes without operation, the device switches into standby mode

6/7.

automatically.

15.3

Advices for frying

Smaller ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger

ingredients.

A larger amount of ingredients requires a slightly longer preparation time, a

smaller amount of ingredients requires a slightly shorter preparation time.

Shaking or moving the ingredients halfway through the preparation time optimises

the end result and can help prevent unevenly fried ingredients.
Coat fresh potatoes with a bit of oil for crispy result.

Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the fryer.
Some snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the fryer.

We recommend the following quantities and settings:

Food
French fries (frozen)
French fries (frozen)

Homemade sweet
potato wedges

Grilled vegetables
(carrots, peppers,
zucchini, etc.)

Burger patty

Chicken nuggets
Grilled chicken

Pizza

Homemade croutons

Popcorn

Buns

Muffins

BN Accessorie
(max.)

750 g Frying basket
Rotating

500g basket
Rotating

00 basket

SOO - 750 Frying basket

150 g Grill rack

each

500 ¢ Frying basket

1300 g Rotisserie

@ 27 cm Grill rack
Rotating

1509 basket

50 9 Rotating

maize
basket

kernel

6 DCS Grill rack /

P Baking tray
12 pcs Baking tray

Program

Fries

Fries

Fries

Grill |

Grill 11

Roast
Roast

Pizza

AirFry

AirFry

Bake

Bake

Temp.
(°C)

200

200

200

180

230

180
210
200

180

215

180

180

Time
(min.)

20-25

20-25

25-30

15-25

5-15

10-12
50
10

8

10-12

8-10

15-20
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Homemade apple
chips

Please note

» You can preheat the device without food for 2-3 minutes or extend the cooking
time 2-3 minutes.

» After half of time you can check the browning level and turn/ shake the food.

» Please note that a different quantity can require an adjustment of time and
temperature.

» Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin,
size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting for your
ingredients.

1-2 pcs Frying basket | Dryfruit | 40 180

16 Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and
maintaining the device. Please observe the notices to prevent damages due to
cleaning the device incorrectly and to ensure trouble-free operation.

16.1 Safety information

AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» The device must be cleaned and food residues must be removed at regular
intervals. If the device is not maintained in a clean condition, this will have a
detrimental effect on the service life of the device and can also result in a
dangerous condition in the device as well as in the growth of fungus and bacteria.

» Unplug the device before cleaning.

» The baking chamber is hot after it is used. There is a danger of burns! Wait until
the device has cooled down.

» Clean the baking chamber after use as soon as it has cooled down. Extended
waiting unnecessarily complicates cleaning and can make it impossible in extreme
cases. Excessive accumulations of dirt can even damage the device under certain
circumstances. Remaining food leftovers can catch fire during next heating.

» If dampness penetrates into the device, this can damage the electronic
components. Please ensure that no liquid can enter the interior of the device
through the ventilation slots.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.
» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.

16.2 Cleaning

AWARNUNG: Danger of fire

» Always remove grease residues in the device, as these residues can otherwise
ignite.
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Clean the housing and the crumb tray with a damp cloth.
Clean the door with a soft cloth and some glass cleaner or a mild detergent.
Thoroughly wipe the interior after each use with a damp soft cloth or a soft cleaning

sponge.

For easier cleaning of the accessories, soak them in hot water with a bit washing-up
liquid for about 10 minutes. Then clean them with a damp, soft cloth.

Thoroughly dry the accessory and the device before using them again.
Slide the crumb tray back into the device after cleaning.

17 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

17.1 Safety notices
AVORSICHT Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry
out any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and

damages to the device.

17.2 Causes and rectification of faults

The following table assists in localizing and rectifying minor faults.

Problem

Solution

The device is not functioning

Please check whether the power plug is properly
plugged.

The process doesn’t start
when start / stop is pressed.

Make sure the door is properly locked.

E1/E2 is shown in the
display.

The temperature sensor in the device is defective.
Contact customer service.

E3 is shown in the display.

The temperature in the device is too high. Please
stop the process until the device has cooled down
and then start again.

Please note

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact

Customer Service.

18 Disposal of the Old Device

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials.
However, they also contain damaging substances, which were necessary for
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their functionality and safety. If these were put in the non-recyclable waste or were
handled incorrectly, they could be detrimental to human health and the environment.

Therefore, do not put your old device into the non-recyclable waste under any
circumstances.

Please note

» Ultilise the collection point, established in your town, to return and recycle old
electric and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse
collection service or your dealer for information.

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken
away.

19 Guarantee

We provide a 24 month guarantee for this product, commencing from the date of
sale, for faults which are attributable to production or material faults. Your legal
guarantee entitlements in accordance with § 439 ff. BGB-E remain unaffected by this.
The guarantee does not include damages, which were incurred as a result of
improper handling or use, as well as malfunctions which only have a minor effect on
the function or the value of the device. Consumables, transit damages, inasmuch as
we are not responsible for these, as well as damages, which were incurred as a
result of any repairs that were not performed by us, are also excluded from the
guarantee entitlements.

This device is designed for use in domestic situations and has the appropriate
performance levels. Any use in commercial situations is only covered under the
guarantee to the extent that it would be comparable with the stresses of being used
in a domestic situation. It is not intended for any additional, commercial use. In the
event of justified complaints, we will repair the faulty device at our discretion or
replace it with a trouble-free device. Any pending faults must be reported within 14
days of delivery. All further claims are excluded. To enforce a guarantee claim,
please contact us prior to returning the device (always provide us with proof of
purchase).

20 Technical Data

Device AirFry Oven

Name AirFry Chef 1700
ltem No.: 3000

Mains data 220-240V; 50-60Hz
Power consumption 1700W

External measurements (W x H x D): 7,3 kg

Net weight 410 x 350 x 385 mm
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YcTpouncrtseo

no 3KcnnyatTauumun
AirFry Chef 1700

c € E j Homep ctaTtbun. 3000
[
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21YcTpouctBo no akcnnyaTtauuu: Obwan nHdopmaumsa

[MpoyTUTE N3NOXKEHHYIO B JAHHOM LOKYMEHTE MHGOPMaumto, YToObl BbICTPO
03HaKOMUTLCA C PaboToN YCTPONCTBA U €r0 PYHKLMSAMN C LIENbIO SanbHENLLEro
NCNONb30BaHUS.

Bawa AirFry Chef 1700 moxeT CrnyXuTb Bam MHOIO NieT Npu npaBuibHOM
obpaLlyeHun n yxoge ¢ Hein. Mbl xxenaem nony4nTb BaM MHOMO pagocTu OT
Nonb30BaHUSA OyXOBKOW.

21.1 Uudopmauunsa o naHHom PykoBoacTBe

HanHoe PykoBoacteo BxoauT B komnnektauuto AirFry Chef 1700 (3gecb n panee
"YcTponcTBO"), B HEM U3NOXKEHbI BaXXHblE MHCTPYKLUN OTHOCUTENBHO BBOAA B
akcnnyaTauuto, 6e3onacHoOCTH, NPaBUIIbHONO UCMOMNb30BaHUA N yxo4a 3a
yCTpOMCTBOM. PyKOBOACTBO MO 3KCnyaTaumm Bcerga A0SMKHO HaXoaAnTbCa psagoM ¢
yCTPOMUCTBOM. Ero gOmkHbI NpoYeCTb U NPUMEHSTbL BCE NULA, KOTOpPbIE: ®
BbIMOMHAT BBO B 9KCMyaTauumio,

® MOMb3YTCA HUM, e OCYLLECTBMSAIOT YCTPaAHEHNE HEUCNPaBHOCTEN
n/vnum
e 3aHMMaOTCH OYUCTKOM ycTpounctBa. CoxpaHuTe gaHHoe PykoBOACTBO Mo

aKcnnyaTauumn n nepegasanTe ero cneayowmum nokynaTensm ycTponcTaa.

21.2 TlpepynpeauTernibHble yKasaHUsA

B naHHoM PykoBoacTBe no aKcniyaTaumm UCNonb3yTcs Takme NpeaynpexaeHus:

OMACHOCTb

MpenynpexaeHune Takon CTENeHN ONACHOCTU YKa3biBaeT Ha YrpoXaroLlyo
onacHyo cutyaumio. HeBo3MOXHOCTb U3bexaTb ONacHyK CUTyaLuIio MOXeT
NPUBECTN K CMEpPTU UMK TSXeNbIM NOBPEeXAEHUAM.

» Heo6xoaumo BbINONHATL YKa3aHUs JaHHOTO NpeaynpeXxaeHust, 4Tobbl n3dexarb
BO3HMKHOBEHMWS CMEPTENBHOIO Criydasi Unu TsKerbiX NOBPEXAEHNUNA.

AWARNUNG: T[1PEOYTIPEXOEHNE

MpepynpexaeHne Takom CTeneHW oNacHOCTU yKa3biBaeT Ha BO3MOXHYHO
onacHyo cutyauuto. Npu HEBO3MOXHOCTU N36exaTb OnacHOW cutTyauum aTo
MOXEeT NPUBECTU K TAXKEeNbIM NOBPEXAEHUAM.

» Heobxoaumo BbINOMHATL YKasaHUs AaHHOro NpeaynpexaeHust, YTobbl n3dexaTb
nonyyYeHue TSKenbiX NOBPEXOEHWUN.

Avorsicht  OCTOPO>XHO

MpeaynpexaeHne Takom cTeneHU onacHOCTU yKa3biBaeT Ha BO3MOXHYHO
onacHyo cutyaumio. HeBo3MOXHOCTbL M36eXxKaTb OMacHOM CUTyauum MoxeT
NPUBECTYN K NOJNTYYEHUIO NNerkux NOBpPeXAeHUN U1 NOBpPEeXAeHUN cpeaHen
TAXECTW.

» HeobxoauMo BbINOSMHATL YKasaHUs AaHHOro NpeaynpexaeHust, YTobbl n3dexaTb
NONyYEeHUs TSXKENbIX NMOBPEXAEHWIA.
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NMPUMEYHAHWNE

B ykasaHun otobpaxeHa gononHutenbHas nHpopmauus, kotopas obnerdaet
paboTty ¢ obopyaoBaHNEM.

21.3 OrpaHnyeHue OTBETCTBEHHOCTMU

Bcs cogepxalaaca B gaHHOM PykoBoacTBe TexHudeckas nHopMauus, JaHHbIe U
WHCTPYKLMKM NO YCTAHOBKeE, 3KCNIyaTtaumm 1 yxone ABnaTCa akTyanbHbIMU U
COCTaBIieHbl B COOTBETCTBUN C HALLMM ONbITOM U 3HAHUAMU. [laHHbIE, CXEMbI U
onucaHusa B AaHHOM PykoBOACTBE He MOryT UCMOMb30BaTbCA ANSA Kakux-nnobo
NPUTA3aHUN.

MponsBoanTENb YCTPOWUCTBA HE SIBNSIETCA OTBETCTBEHHbLIM 3a Nto6oi yuepb
BCreACTBUE:

e He BbINONHEHUA MHCTPYKUUW AaHHOro PykosoacTea

e HecooTBeTCTBYIOLErO NCNONb30BaAHNSA

e HenpaBomMepHOro yctpaHeHUss HeMcnpaBHOCTEN

e TexHN4ecknx nsMeHeHNn n moanduKkaLnn ycTponcTaea
e llcnonb3oBaHUs HE aBTOPU30OBAHHbLIX 3aMacHbIX YacTeun

He pekomeHayeTcs BbINONHATL MOAMPUKALMIO YCTPOMUCTBA, KOTOpas He
NMOKpbIBAETCA rapaHTUHbIMK 0b6a3aTenbcTBamu. lNMepesos PykoBoACTBA BbINOSHEH
AobpocoBecTHO. Mbl HE HECEM OTBETCTBEHHOCTL 3a OLLMOKM B NepeBoge, Aaxe
TOorga, Korga nepeBo BbIMOSHAMNCS B COOTBETCTBMM C HALUMM 3aKa3oM.
Moanexalumm K UCMOSTHEHMIO SABMSIETCS TOMBbKO TEKCT, COCTaBMEHHbIN HA HEMELIKOM
A3bIKe.

21.4 3awmTa aBTOPCKUX npas

ABTOpCKMe npaBa Ha AaHHbIM JOKYMEHT 3awumulieHbl. Bce npaBa Ha
doTOMEXaHNYeCKOe BOCNPOU3BELEHNE, TUPAXKMPOBAHME N pacnpoCcTpaHeHNE C
NOMOLLIbIO APYrMX HocUTenen nHgopmaumm (Hanpumep, 06paboTkM AaHHbIX,
HocuTenen nHopmaLmm Unu ceTen JaHHbIX), AaXe YacTUYHbIEe, COXpaHSeT 3a
cobon komnanus Braukmann GmbH. PegaktnpoBaHue cogepXaHusi 1 TEXHUYECKME
N3MEHEHNSA OrOBOPEHbI.

22 Bbe3onacHoOCTb

B naHHoM Paspgene npeacraBneHbl BaXHbIe MHCTPYKUMM No 6e3onacHOCTH npu
paboTe c ycTtponcTBOM. [laHHOE YyCTPOMCTBO COOTBETCTBYET YCTAHOBMEHHLIM MEpam
NPeaoCTOPOXHOCTU. HecooTBETCTBYOLLEE UCNONBb30BaHME YCTPONCTBA MOXET
NPUBECTU K NOSTYYEHUIO TENMECHbIX NOBPEXAEHUN N MaTepuanbHoro yuiepba.

22.1 Acnonb3oBaHue B COOTBETCTBUU C YCTAHOBNEHHbLIMU
npaBunamu
Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt in geschlossenen Raumen zum

Erwarmen, Auftauen, Warmhalten, fettfreien Frittieren, Garen, Braten, Backen,
Grillen und Dorren von Lebensmitteln bestimmt.
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[laHHOEe YCTPOWCTBO NOANEXUT UCMONMb30BaHUIO B JOMALLHEM XO3SIACTBE U
noaobHOM NpPUMEHEHWM, HanpuMep:

e Ha KyxHe Ans NpUroToBNEHNs NULLM ANst COTPYAHUKOB Mara3vHoB, 0UCOB U
APpYrux npeanpusTum;

e B CEMNbCKOM XO35INCTBE;

e .55 KIMMEHTOB B FOCTUHULLAX, OTENSX U OPYrnX 3aBeAeHUAX AN NPOXUBaHWUS;
e B NaHCWOHax C NpeaocTaBneHNEM 3aBTpaka.

Mcnonb3oBaHue B ntobbIX APYrMxX Lenax cYUTaeTcs HECOOTBETCTBYOLLNM.

AWARNUNG: T1PEOYTIPEXOEHWNE

OnacHocTb BO BpeMs HECOOTBETCTBYHLLEro UCNonb3oBaHUsA ycTponcraal
YCTpONCTBO MOXET NPEACTaBMSATb ONACHOCTb NPY €ro HECOOTBETCTBYIOLLEM
MCNOMb30BaHUN U/UNN NCMONBb30BaHUK B NOObLIX APYrMX LEensx.

» YCTpONCTBO crefyeT UCnonb3oBaTb B COOTBETCTBMU C YCTAHOBIEHHBIMM
npasunamu.

» OHM yKkasaHbl B JaHHOM PykoBoAcCTBe no akcnnyaTaumm

IMobble npuTAsaHus 13-3a yuepba, Nnony4eHHOro BCrneacTBMe HECOOTBETCTBYHOLLENO
NCNoNb30BaHMsA UCKMOYEHbI. [onb3oBaTenb YCTPONCTBA ABNSETCSA OTBETCTBEHHbLIM
3a nobon puck.

22.2 OOLwWwmMe MHCTPYKLUMUN NO Oe3onacHoOCTU
MPUMEYAHUE

Ona 6e3onacHou paboThbl C YCTPOUCTBOM crieayeTt
coonopartb Takue odLwue MHCTPYKLUU No
Ge3onacHocTH:

» [lepen ncnonb3oBaHMeEM YCTPOUCTBaA crieayeT
BHUMAaTESIbHO NPOYeCTb JaHHOe PykoBOoACTBO.

» [lepen nucnonb3oBaHNeM NPOBEPbLTE YCTPOMUCTBO Ha
HanMune BHeELWHUX BUOUMbIX noBpexaeHnn. He
BKJTHOYaMTe NoBpexaeHHoe YCTPOMCTBO.

» 3anpellaeTcsa BBOAUTb YCTPOMUCTBO B 3KCMNyaTaLuio npu
NOBPEXOEHHOM 3MEKTPUYECKOM kabene unu Litencene,
€CIM YCTPOWUCTBO HEUCTIPABHO UIK NMOBPEXIEHO.

» [laHHOe yCTPOWCTBO MOryT UCMNOSb30BaTb AETU CTapLue
8 neT, a Takke nuua ¢ NCUXMYEeCKUMU, YyBCTBEHHBLIMWN UK
TeNeCHbIMN OrpaHUYEHHbIMU BO3MOXHOCTSIMU B Crny4ae,
€CI1 OHM ObINY NPONHCTPYKTUPOBaHbI Ha NpeaMeT
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6e3onacHon paboTbl C YCTPOUCTBOM N MOHUMAKOT
BO3MO>XHbIE PUCKN.

» [leTaAM 3anpelyaeTcsa Urpatb C YCTPONCTBOM.

» YCTpOMCTBO 1 ero kabenb crieayeTt XpaHuUTh B
yaoaneHHOM OOoCTyne oT AeTen mnagwe 8 ner.

» [locne ncnosb3oBaHns BbITAHUTE LUTENCENb N3 PO3ETKMN.

» 3anpelaeTca BbIMOMHATb OMUCTKY 1 yXo[ 3a
YCTPOWCTBOM AETAM, 3a UCKINIOYEHNEM CIy4aeB, Koraa
OHW cTaplue 8 neT n HaxoaAaTCs NoA NMPUCMOTPOM.

WM NMPUMEYAHUE

» PeMOHT ycTponcTBa paspellaeTcs BbINMOJIHATb TOSIbKO
B aBTOPM30BaHHbIM CEPBUCHOM LIEHTPE Npom3BoauTens,
B MPOTMBHOM Crly4yae rapaHTusa He byaeT NoKpbiBaTb
yCTpaHeHne BCcex nocneayrLmx HeEUCrnpaBHOCTEN.
HecooTBETCTBYIOLLUN PEMOHT YCTPOMCTBA MOXET
NpeacTaBfiaATb CYLLECTBEHHY ONaCcHOCTb ASS
nonb3oBaTerns.

» [ledekTHble geTanu AOMKHblI 3aMEHSATBLCS TOSTbKO Ha
opurMHanbHble. TOMbKO B Criydae ¢ OpUrnHanbHbIMU
3anacHbIMU geTansiMm MOXXHO YyOOCTOBEPUTLCS B
BbINOMTHEHMN TPEBOBAHUN K 6E30NACHOCTM.

» YCTpOUCTBO He NpeaHa3Ha4YeHo Ansl UCrosfib30BaHus ¢
OTAENbHbIM TAUMEPOM UM CUCTEMOWN ANCTAHLMOHHOIO
ynpasneHus (NynbT ANCTAaHUWUOHHOIO yrpaBneHns).

» Ecnn ycTpoMCTBO HE UCMONb3YEeTCH, a Takke npu
BbINONTHEHUN YXOOS UMW MOHTaXXa/AeMOHTa)a 3an4yacTemn
crneayeT BbITAHYTb LUTENCENb N3 PO3ETKMN.

» HeobxoauMMo Mcronb3oBaTh TOMbKO PEKOMEHA0BaHHbIE
Npou3BoANTENEM 3anacHble AeTanu, B NPOTUBHOM
criy4yae yCTPOMCTBO MOXET ObITb NMOBPEXAEHO.
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» 3anpellaeTca norpyxatb YCTPONCTBO B BOAY UNu Apyrue
XXMOKOCTU, a Takke MbiTb B MOCYJOMOEYHOM MaLLUUNHE.

» He cnenyet kacaTbCs K YCTPOWCTBY BNaXKHbIMU PYKaMM.

» He octaBnante paboTatoLiee yCcTponcTBo be3
npucMmoTpa. He octaBnanTte asepuy OTKPbITOW
ONNTENbLHOE BPEMS, ECIN YCTPOUCTBO BKITHOYEHO.

22.3 Puckn

22.3.1 Puck nony4yeHus oXoros
AWARNUNG [MPEOYTPEXOEHUWE

lNMpurotoBneHHble B yCTPOUCTBE Ontoaga, camo
YCTPOUCTBO M €ro NOBepPXHOCTU MOryT ObITb OYEHb
ropsaummMmun. Heobxogmmo cobnogaTb HMKEYKasaHHbIe
NHCTPYKUMN 1Mo 6e3onacHOCTH, YTOBLI He 0bxeub cebs nnm
Opyrnx n He o6BapUTLCS:

» BHumaHue: Pabouyme noBEPXHOCTM N KOHTaKTUpYOLLMe
C HUMUN NMOBEPXHOCTU MOIYT O4YEHb CUITbHO HarpeBaTbCA.
OCTOPOXHO: MOXHO 0b6Xeubca!

» [lonb3ynTtech NnpuxesaTkaMm-Bapexkamu, Koraa Bbl
KacaeTeCb HarpeToro yCTpomcTBa, ero Yacten nnm
N3BieKaeMbIX U3 yCcTponcTea 6ntoa.

» Hukorga He cneayeT KacaTbCs K HarpeBaTebHbIM
anemeHTam. CyLlecTByeT pUCK NONyYeHUs1 0Xxoros!

» [lepenHasa yacTb YCTPOMCTBA MNOCSie U BO BPEMS €ro
paboTbl CUNLHO HarpeBaeTca. He cnegyeTt xpaHnTb
Kakne-nndo npegmeTbl BHYTPM YCTPOUCTBA.

» Bo Bpems paboTbl yCTPOUCTBA HE NepeMeLLanTe n He
nBuranTte ero. CyliecTtByeT pUCK NOSTydeHUs1 0XKOros!

» byabTe BHMMaTenbHbI Npy obpalleHnm ¢ ropayunmm
onogamu!

» [lepen AeMOHTaXXeM/MOHTaXXOM 3arnacHbIX getanen nnm
OYMCTKOW YCTPOMCTBA ero cneayeT oxnaauTb.
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» byabTe BHMMaTENbHbI NpU 06paLlEHUN C YCTPONCTBOM,
0CODEHHO ecnn BHYTPU HEro HaxoauTcs ropsvyee 6n04o0.

» [leTn OOMKHbI HAXOAUTBLCSA BOANM OT YCTPOWCTBA, TakK Kak
ero NoBepPXHOCTN BO BpeMsS paboTbl O4EHb HarpeBatoTCS
M NOTOM OfINTENbHOE BPEMS OCTaOTCS FTOPAYUMM.

22.3.2 Puck Bo3ropaHus

AWARNUNG T1PEOYTTPEXOEHUE

NMpu HeCcooTBETCTBYIOLWEM UCNOSIb30BAaHUU YCTPOMUCTBA
CcyLlecTByeT PUCK BO3HMKHOBEHUA NoXapa Bcreacreune
BO3ropaHus onropaa.

Cobniogante HUxXeykasaHHbIE MHCTPYKLN MO

B6e3onacHocTH, YTOObLI n3bexaTb pUcka BO3ropaHus:

» Dieses Gerat erzeugt hohe Temperaturen, welche zu
Verbrennungen fuhren konnen.

» Dieses Gerat funktioniert mit heil3er Luft. Befullen Sie es
nicht mit Ol oder Frittierfett! Brandgefahr!

» Stellen Sie sicher, dass keine brennbaren Gegenstande
uber oder in der Nahe des Gerates liegen.

» Hukorga He ncnonb3ynute YCTPOUCTBO AS1A XpaHEeHUsa Unm
CYLLKWN BO3ropaemMbiX MaTepuarnos.

» He ncnonb3ynte yCTPOMUCTBO ANA XpaHEHNS MULLEBLIX
NPOAYKTOB UMM ApYyrux npeamMeTos.

» Hukorga He HakpbiBanTe paboTatollee yCTPOUCTBO
nonoTeHuamu un gpyrumm matepmanamm. Tensio u nap
OOMKHbI YOansTbCs U3 YCTPOUCTBA B Ntoboe BpemMa. PUck
BO3ropaHus BO3HUKAET, eCrin YCTPOUCTBO HaKpbIiBaeTCS
BO3ropaemMbiM1 MaTepuanamMmn UM KOHTakTupyeT C
3aHaBecKaMM.

» 3anpellaeTcsa UCnonb3oBaTb YCTPOMUCTBO BONN3Y
BO3ropaeMblx MaTepuarnos, HarNpuMep 3aHaBECOK.
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» OcTopoxHo: britoga ¢ BbICOKMM coaepkaHnem macna
UNW Xnpa BCreaCcTBUE BbICOKMX TEMMEpATyp MOryT Nerko
Bo3ropaTbcs. [1oaToMy crneayeT cneantb 3a TeM, YToObI
Ha aNeMeHTbl HarpeBaHUsa He nonajgan Xup, Hanpuvep,
Yyepes NepenosiHEHHbIN NPOTUBEHB.

» YoanuTe XupoBble 3arpsi3HeHUs1 U3 yCTPOMCTBa, Tak
KaK B MPOTUBHOM cJly4ae OHM MOTyT BO3ropaThbCH.

22.3.3 BCneacTBUe NopaxeHuUsa 3rIeKTpU4YeCcKnm
TOKOM

OnacHOCTb ANSA XU3HU NPU NOopaXXeHUu
ANEeKTPUYEeCKUM TOKOM!

[Mpn KOHTaKTe ¢ HaXoO4AWMMNCA MO HanpPsKEHNEM
npoBodaMu Unun getansamm yCTponucTBa CyLLEeCTBYET yrposa
ANSA XKXNU3HKU!

BeinonHanTe cneayowme MHCTPYKLUUK Mo 6e30nacHOCTH,
4YTOObI N36eXaTb NOPaKEHUSI ANEKTPUYECKMM TOKOM:

» [pu BbIKNOYEHUN YCTPONCTBA HEOBXOAMMO BpaTbCca 3a
LUTENcerb, a He TAHYTb 3a ANeKTPUYecKknin kabens.

OMNACHOCTb

» He BknovanTe yCTpOUCTBO, ECINU SNIEKTPUYECKUN
kabenb unu wTencenb NOBpeXaeHbl, HeUCNpPaBHO
paboTatoT unu 6uinn 6poLlueHsl. [Npu noBpexaeHun
9IIEKTPMYECKOro Kabensa nponssoanTenb, CEPBUCHOE
areHTCTBO UJIN XXe KBannduuMpoBaHHbIW crieuuanmct
OOMKHbI €ro 3aMeHUTb, YTOObI n3bexaTb ONacHOCTH.

» Hu B Koem crnydae He crieqyeTt OTKpbIiBaTb KOPMycC
ycTpoucTtea. [lpn KacaHum K Haxogdawmmca nog
Hanps>XeHneM NoaKITIYEHUSX UMK B Crlydae N3MeHeHus
ANEKTPUYECKMNX NN MEXAHUYECKNX KOMMOHEHTOB
CyLLLeCTBYET OMaCHOCTb NOPaXXeHUA ANEeKTPUYECKUM
TOKOM. Kpome Toro, MoryT BO3HUKHYTb NOMexu B pabote
YCTPOWCTBA.
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23 BBop B aKkcnnyatauuio

B naHHoM Paspgene cogepxaTbCsi BaXXHble yKadaHUsA OTHOCUTENBHO BBOAA
YCTPOWCTBa B 3KCNyaTauuio. BbinonHsanTe Bce MHCTPYKUMMK, YTOObI n3bexaTb
puckoB n yuiepba.

23.1 UHcTpyKumum no 6e3onacHoCTuU

VAWARNUNG [PEOYNPEXXOEHWUE

» 3anpeluaeTcsa urpatb yNnakoBoYHbIM MaTepuanom. CyuiectByeT OnacHOCTb
yOyLWbA.

23.2 Komnnekrauua n npoBepKa npm TpaHCNopTUpPoOBKe

Ycrponicteo AirFry Chef 1700 komnnekTyeTcst CTaHAapPTHO TakMMKM KOMMOHEHTaMM:

e |AirFry Chef 1700

NMPUMEYAHWNE

> I'IpOBepre NOJIHYIO KOMIMJ1EKTALUNIO NOCTAaBKN N Harnn4vne BMANMbIX nospe>|<p,eH|/||7|.

» CoobLmnTe akcneamnTopy, CTpaxoBon KOMMAHUN U NOCTaBLLMKaM O HEMOJSTHOM
KOMMAEeKTaunm unm noBpeXxaeHusx BCNeacTBUE He Ka4eCTBEHHOM YNAKOBKM UM
TPaHCMOPTUPOBAHUS.

23.3 PacnakoBbiBaHue

N3BneknTe yCTPOMCTBO M3 KOPOOKN, CHAMUTE BHYTPEHHUA Y BHELLHNA YNAKOBOYHbIN
maTepuan.

23.4 YTunusaumsa ynakoBKu

YnakoBka 3alymiiaeT yCTPOMCTBO OT NOBPEXAEHUIA NMPU TPAHCNOPTUPOBKE.
YnakoBOYHble MaTepuansl BbIOMparoTca cornacHo nx 6esonacHocTv ans
OKpY>KatoLLen cpefbl 1 BO3MOXHOCTEN NS YyTUNN3aLmmn, Mo3TOMY OHM JNErko
nepepabartbiBatoTcs. NepepaboTka ynakoBOYHOro matepuana B Uukne
MCNONb30BaHUSA MaTepranoB 3KOHOMMUT CbipbEBbIE PECYPChI U CHIDKAET

obGpa3oBaHMe OTXOA0B. YNakoBOYHbIE MaTepuarnbl, KOTopble BaM 6onbLue He (4
HY>KHbI, CrieayeT yTUnmM3mpoBaTb Ha cneumarnbHbIX NyHKTax cbopa "3eneHas -
TOoukKa".




NMPUMEYHAHWNE

» [0 BO3MOXXHOCTU CreayeT COXpaHsaTb OPUrMHarnbHY YNakoBKy BO BpeMS
AENCTBUS rapaHTUMHOIO CPOKa Ha YCTPOWMCTBO, YTOObLI YCTPOMUCTBO MOXHO BbINo
npaBuIibHbIM 06pa3oM ynakoBaTtb B Cllydae BO3HUKHOBEHUSI rapaHTUIAHOIO
cnyvyas.

23.5 TpeboBaHuUs1 K MECTY YCTAaHOBKM

[nsa 6e3onacHon n ncnpasHon paboTbl YCTPOMCTBA MECTO YCTAHOBKWN JOITKHO
COOTBETCTBOBATb CrneayLwmmMm TpeboBaHnAM:

e YCTaHOBUTE YCTPOMCTBO HA >XXECTKOW, NMOCKOW, FOPU3OHTAlTbHOW U TEMSOCTOMKOMN
noacraeke, obnagaroLlen JOCTaTOYHOW HECYLLLEN CMOCOBHOCTLIO ANs YCTPOMCTBA
N ero coaepXxmmoro.

e He ycraHaBnvBanTe yCTPOMCTBO Ha MeTann4eckom NoBepXHOCTMU.

e MecTo ycTaHOBKM criegyeT BblbupaTb BOanu oT 4OCTyna AeTEN K FOpAYMM
NOBEPXHOCTAM YCTPOMCTBA.

e 3arnpeLlaeTcs HaCTEHHbI MOHTaX YCTPOMCTBA UM ero BCTpamBaHue B Lwkad.

e He yctaHaBnmBanTe YyCTPOMCTBO B OMEHb HArpeTon, BNaXHOW cpeae unm B6rmsm
BO3ropaeMbix MaTtepmanos.

e 3anpelyaeTcsa ycTaHaBnMBaTb YCTPONCTBO BONN3N ra3oBOW UMM SNEKTPONUTLI,
U BO3ne neYu.

e [1ns npaBunbHOM paboThl YCTPOMCTBA TpebyeTCca JoCTaTOYHAA LMPKynaumns
BO34yxa. YCTaHaBnmBamTe yCTPOMCTBO OOpaTHOM CTOPOHON K CTEHKE (Ha
paccTosiHum 10 cm). C 06omx CTOPOH yCcTponcTBa HeobxoamMmo obecnevnTb Kak
MUHUMYM 10 CM paccToAHUSA.

e He HakpbiBanTe n He GNOKNPYNTE OTBEPCTUS YCTPONCTBA.

e Heobxoanmo obecneunTb Nerkmm 4oCTyn K po3eTke, YToObl B aBapuMmHOM criyyae
MOXXHO ObIIO NErko BbITAHYTb ANEeKTpUYeckni kabenb.

e YCTPOMWCTBO M 3MEKTPUYECKN Kabenb He AOMKHbI KOHTAKTUPOBATb C rOpPSHMMM
NMOBEPXHOCTAMU. YCTPONCTBO MOXET ObITb MOBPEXAEHO.

e BcTpanBaHne n MOHTaX JaHHOro yCTPOMCTBA B HECTALMOHAPHbIX MecTax
YCTaHOBKW OOMKHbI BbIMNONHATL TONbKO KBanNMMuuupoBaHHbIe cneunanucTbl,
nocne onpeaeneHna cobnogeHnsa Bcex TpeboBaHmin kK 6esonacHom paboTe
yCcTpoucTBa.

23.6 lNMopgknoYveHue K INeKTpoceTH

C uenbto obecneyeHns 6e3onacHon U ncnpaBHOM paboThbl YCTPOMCTBA BO BpeEMS
NOAKMNIOYEHMSA K ANEKTPOoceTM Heobxoanmo cobnoaaTe Takue ykasaHus:

e [lepen noaknoyeHneM yCTpoOMCTBa CPaBHUTE AaHHbIE NOOKNIOYEHUS
(HanpspkeHWe 1 YyacToTa), yKasdaHHble Ha 3aBOACKOW Tabnuyke, ¢ AaHHbIMW BaLLen
3ANeKTpoCceTN. 3TN JaHHblE AOMKHbI CoBNaaaTb, YTOObI He Bbin1 HaHeCeH yuepb
YCTPOWUCTBY.

B comHUTENBHOM crnyyae obpaTUTeCh K ANEKTPUKY.

e Po3seTka gomkHa 6bITb 060pyaoBaHa NpegoxpaHuTeneM Ansa Toka MOLLHOCTbIO
16A.

e [loaknoyeHne yCTpOMCTBa K 9NEKTPOCETU AOMKHO OCYLLECTBIATLCA C MOMOLLbIO
kabensa yonMHuTenst Makc. AfMHbl 3 M U NONepeYHbIM ceveHnem 1,5 mv2,
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Mcnonb3oBaHue yanvHUTENS UM CEeTEBOW KOJTOAKM 3anpeLleHo n3-3a
MOBbILLEHHOW OMAaCHOCTUN BO3ropaHus.

e YO0CTOBEPLTECH B TOM, YTO NEKTPUYECKUI Kabenb He NOBPEXAEH U He
NPONOXEH NoA YCTPOMCTBOM UMW Hag HarpeTbiMy MOBEPXHOCTAMMU C OCTPbIMU
Kpasimu.

e OnekTpudeckas 6e30nacHOCTb YCTponcTBa obecneynBaeTcsi TONbKO BO BpeEMS
NOAKMNIOYEHMSA K YCTAHOBIIEHHOWN CMCTEME 3aLLMTHOro 3a3emneHus. lNMogknoveHme
K po3eTke 6e3 3aluMTHOro 3a3eMrneHuns 3anpeLLleHo. B comHuTensHoM cnyyae
Heo6Xx04MMO BbINOSTHUTL MPOBEPKY AOMALLHEN 3NeKTPOCceTM N 0BpaTUTbLCA K
3NEKTPUKY.

e [lpousBoguTenb YyCTPOMCTBA HEe ByaeT HECTN OTBETCTBEHHOCTU 3a yLiepb,
KOTOPbIN BO3HUK BCIIEACTBUE HEMCMNPABHOMO 3aLUUTHOIO 3a3€MIIEHMS.

24MoHTax u paboTta yctponucTBa

B naHHoM Paspgene npeacraBneHbl BaXKHble UHCTPYKLMM OTHOCUTENBbHO MOHTaXa U
paboTbl yCTPOMCTBA.

24.1 MNpepynpeauTenbHblie HAAMUCU HA YCTPOUCTBE

Avorsicht  OCTOPO>XHO

OCTOpPOXHO, ropsAiYas NOBEPXHOCTb!

C obpaTtHom CTOPOHbI BBEPXY Ha KOPNyCce HaxoanTcsa npeaynpeavtenbHas Hagnuch
00 onacHocTM ropsven NoBepPXHOCTU. MOBEPXHOCTb YCTPOMUCTBA MOXET OYEHb
CUNbHO HarpeBaTbCs

» He cnepyet npukacaTbCs K ropsiden noBepxHOCTU ycTponctea. CyLlecTByeT pUck
nony4yeHust oxxoros!

» He ctaBbTe kakne-nnbo npegmeTbl Ha YCTPONCTBO.

24.2 O630p

1
1 Bedienpanel
2 Griff 2
3 Halterung fur Drehspiefd und
Drehkorb 3

4 Einschubebene (3 Stk.)
5 BeHTUNAUMOHHOE OoTBEpPCTUE
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24.3 KOMMNOHEHTbI

1.0n8 rpung, 3anekaHnsa Unu xapkv NCnonb3ymnte NPoTUBEHbD.
[ns 6onee nerkom 04MCTKM NONb3ynTecb Gymaron Ans NPOTUBHS MU GOOSNBbIOMN.
2.PeweTka ong rpuns, BO BpeMs NPOLLECCOB MPUMS, XapKu Unn 3anekaHus.

3.MomMoLLb Npy cHSTUM ¢ pelueTku Ans rpuns Und Backblech
4.Frittierkorb - beim Backen, Dérren und fettfreien Frittieren verwenden

5.lLamnyp Ona paBHOMEPHOW XapKu Ha rpurne mMsica, Hanpumep Kypuubl.
6.MomMoLLb Npy cHSTUK ¢ BpaLLaemoro wamnypa und Drehkorb
7. Drehkorb — Fiir ein gleichméRiges Frittieren von z.B. Pommes

8.CbeMHbIV NnoaaoH Ang Kpoluek. [Ana 6e3onacHoro n npocTtoro cbopa KpoLLEK.

24.4 Ucnonb3oBaHue wamnypa und Drehkorb A

—)

A) BcTtaButb cnerka okpyrrieHHOn CTOPOHOWN BNpaBo. B

B) 3aTtem npoBepHyTb Haneso.

G T BAKE <1 [>PIZZA m
1 g ) 2 ARFRY <1 o DTONST
: : : . FRIES <1 [>BAGEL = +
GRILLT <1 gy > REHEAT
3 3] S 4 GRILLTI<] [>DEFROST
: J ! y ROAST <1 [>DRYFRUIT
in
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pragrarim | WSS | PSELENS | ) | etelungee)| ' Co
BAKE
* 1600 1-120 60 100-230 180
AIRFRY
% 1700 1-120 20 100-230 180
FRIES
* 1700 1-120 20 100-230 180
GRILL |
800 1-120 60 100-230 200
=t fo.o
GRILL I
1700 1-120 30 100-230 180
—
ROAST
* 1600 1-120 60 100-230 180
PIZZA
* 1600 1-120 10 100-230 200
TOAST
1600 1-120 5 40-230 180
BAGEL 800 1-120 5 40-230 180
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REHEAT
* 1600 1-120 20 40-100 60
DEFROST
* 800 1-120 15 40-100 40
DRYFRUIT
* 1700 1-240 180 40-100 40

24.7 3aBoackana Tabnuyka

3aBoackasi Tabnuyka ¢ JaHHbIMM O NOAKMOYEHUM U MOLLHOCTM HaxoauTcs C
oBGpaTHON CTOPOHbI YCTPOMCTBA.

25 JkcnnyaTtaums yctpoucTBa

B naHHom Pasgene npeacTtaBneHbl OCHOBHbIE yKa3aHWst OTHOCUTENbHO paboTbl C
YCTPONCTBOM. BbiNnONHANTE BCE MHCTPYKLUMK, YTOObLI n3bexaTb pUCKoB U1 yuiepba.

AWARNUNG: T1PEOYTIPEXOEHUE

» He octaBnante paboTatoiee ycTponcTeo 6e3 npucmoTpa, YTobbl MOXHO BbINo
BOBPEMS OTpearnpoBaTb Ha OMacHOCTb.

25.1 MNepep nepBbLIM UCNOSIb30OBaHNEM

3 BHYTpeHHen YyacTn yCTPOMCTBA U3BIIEKUTE BCE KOMMOHEHTbI, MPOMOWNTE UX B
TENMon MblNibHOW BoAe U ocywumnTte. [poTpuTe AHO U BEPXHIOK YaCTb NPOCTPaHCTBA
AOJ19 )XapKy BNaXKHOM candyeTkou, Nocre Yero BbITpUTe ero Hacyxo.

Ha HarpeBaTesibHble afeMeHTbl HAHECEH 3aLUTHbLIN CNow. [pu nepBoM BKIHOYEHUN
YCTPONCTBA Ha NPOTSHXKEHUN MOXeT 0bpasoBbiBaTbCcsA Nap. OH He HAHOCUT Bpea U He
BNUSIET Ha MOLLHOCTb YCTPOMUCTBA.

Betreiben Sie deshalb das Gerat bei erstmaliger Verwendung leer fur 10 Minuten auf
150°C (AIRERY=Programm) und lassen Sie es danach gut durchliften und abkuihlen.

25.2 Ucnonb3oBaHue

1. Stecken Sie den Stecker in die Steckdose. Nach dem Einstecken piept das Gerat
2 mal und die Anzeigen von Temperatur, Zeit und Programmen leuchten auf.

2. lNpoBepbTe NpaBUNbHYH YCTAHOBKY NOAAOHA ANst KPOLLKM.
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4. Y6eauTtecb B TOM, YTO [IBEPLibI AYXOBKM NPaBUIbHO 3aKPbIThI.

0

(o=
N

1

10.lMocne okoHYaHWs 3a4aHHOro BpeMeHn ByaeT CrbllHO 3BYKOBOW CUrHar.

<
S
m
®

NMPUMEYAHWNE




Lebensmittel Menge KomnoHeHTb! | Programm
(Max)
Pommes (gefroren) | 750 r Frittierkorb | Fries 200 | 20-25
Pommes (gefroren) | 500 r Drehkorb Fries 200 | 20-25
' Selbstgemachte .
Siikartoffelspalten 500 r Drehkorb Fries 200 |25-30
 Grillgemiise (M&hre,
Paprika, Zucchini 500 - 750 r | Frittierkorb Grill | 180 15-25
etc.)
Burger-Patty §150r | oWeTKAANA | oy, 230 | 5-15
rpuns
 Héhnchen-Nuggets | 500 r Frittierkorb | Roast 180 | 10-12
 Frisches Grill-
1300 r LLamn Roast 210 50
Hahnchen ”
PeweTtka ansa .
Pizza @ 27 cMm conns Pizza 200 |10
' Selbstgemachte .
150 r AirF 180 8
Groutons i i
Popcorn Vs | DEMKO® | ArFry | 215 | 10-12
PeweTtka ansa
Brétchen 6 Stiick rpunst / Bake 180 | 8-10
NpOTUBEHDb
- 12 - NPOTUBEHDb Bake 180 15-20
' Selbstgemachte .
1-2 Dryfruit 40 180
Aofoloiit Silick | Fiifierkom | Dy’

HINWEIS

NMPUMEYHAHUNE




26 Ounctka n yxop,

Detta avsnitt innehaller viktig information om rengdring och skoétsel. Folj
anvisningarna for att undvika skador pa apparaten till féljd av felaktig rengéring och
for att sakerstalla problemfri drift.

26.1 UHCTpyKUMM Nno 6e3onacHOCTH

AVORSICHT  OCTOPOMXHO

Heobxoanmo cobnogaTth HUXeyKasaHHble MHCTPYKUUKM no 6e3onacHoCcTn nepes
OYMCTKOM YCTPOWUCTBA :

» YCTpOMCTBO HEOBXOOUMO PErynsiPHO YNCTUTb, a 3arpsa3HEeHNs yoansaThb.
YCTpOWNCTBO, KOTOPOE MOCTOSIHHO HAaXOAUTCS B 3arpsi3HEHHOM COCTOSIHUW,
obnagaet 6onee KOPOTKUM CPOKOM IKCMIlyataumm, a Takke nogsepeHo
nopaxeHuto rpubkamm n GakTepmamm.

» [lepen 04MCTKOM YCTPOUCTBA U3BIEKNUTE CETEBOM LUTENCENb.

» [Mocne ncnonb3oBaHWUs NPOCTPAHCTBO 4115 NPUTOTOBMEHUS NULLKM OCTaeTcs
ropsumm. CyLiecTByeT puUcK nosnyvyeHust oxoros! MNogoxanTe, noka yCTPONCTBO He
oxnaguTcs.

» [MpocTpaHCTBO ANs NPUroTOBNEHUS NULLM HEOOXOAMMO OYUCTUTL Nocne
NCMONb30BaHUA, KaK TONbKO OHO oxnlaamTcs. CrMKoOM OSIMHHOE oXuaaHue
YCIOXHSIET NMPOLECC OYMCTKM, @ B HEKOTOPbIX Cry4Yasix AenaeT ero HeBO3MOXHbIM.
Cr1LKOM CUIbHbIE 3arpsi3HEHNS1 B HEKOTOPbIX Cy4Yasix MOryT NOBpPeanTb
ycTporcTBo. OcTaTky MUK Npy cneayoLeM HarpeBaHUn MoryT Bbi3BaTb
BO3ropaHue.

» [py NPOHNKHOBEHMM BMarv B yCTPOMCTBO MOTYT NOBPEXAaTbCsl 3NIEKTPOHHbIE
KOMMOHeHTbl. OGpaTnTe BHUMaHME Ha TO, YTOObI Yepes BEHTUMSALIMOHHOE
OTBEPCTUE B YCTPOWCTBO HE nonagana >XUAKOCTb.

» He ncnonb3yinTe arpeccuBHble UM abpa3snBHbIE CPEACTBA AJ1S YUCTKU, a Takke
pacTBOPUTENN.

» He cnepgyet ckpecTn cunbHble 3arpsi3HEHUS XXECTKUMN NpegMeTamMu.
26.2 OuucTtka
AWARNUNG| Puck BO3ropaHus

» YoanuTe XUpoBble 3arpsi3HEHNsI U3 YCTPOMCTBA, TaK Kak B MPOTUBHOM CIy4ae OHU
MOryT BO3ropaTbCsi.

Kopnyc 1 nogaoH anga Kpowek Heo6xoauMo ounLaTh BRiaXXHOW candeTkon.

OuucTtute aBepuy C NOMOLLLIO BIIAXXHOW TKAHEBOW caneTkn N CTEKITO0YUCTUTENSA
UK >Xe ApYroro MArkoro Morowero cpeactaa. [NpoTupante cTeHkn n 6okoBble
CTOPOHbI NPOCTPAHCTBA ANA NPUrOTOBIIEHUS MULLM MOCME KaX4oro NCnonb3oBaHus
BMaXXHOWN, MATKON TKaHeBOW candeTKon nUnm rybKom.
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KOMMOHEHTbI 1 YCTPOMUCTBO HEOBXOAMMO BbITEPETL HAaCyx0 nepes NoBTOPHbLIM
NCMNONMb30BaHUEM.

MoaaoH ANs KpoLLEeK Nocne O4UCTKN HeobXxoaMMo BCTaBNsATb 06paTHO B YCTPOWMCTRO.

27 YcTpaHeHMe HencnpaBHOCTEN

B pnaHHOM Pasgene npeacraBneHbl BaXHble yKa3aHUs OTHOCUTESbHO foKkanuaaumm
HencnpaBHOCTEN N NX yCTpaHeHUs. BbINONHANTE MHCTPYKUMK, YTOObI n3bexaTb
OnacHOCTEN 1 NOBPeXOeHUMN.

27.1 UHcTpyKumum no 6e3onacHoOCTuU

AvoRsicHT  OCTOPOXHO

» PeMOHT ANEKTPUNYHECKnNX yCTPOﬁCTB OOJIKEH BbINOJIHATbCA UCKITHOYUTETIBHO
KBaJ'II/I(bI/ILI,I/IpOBaHHbIM nepcoHariom, npowegmnm o6yqu|/|e Yy Npon3BOOUTENA.

» Bcnepncrtere HECOOTBETCTBYHOLLErO PEMOHTA MOIYT BO3HUKHYTb CYLLIECTBEHHbIE
pUCKK ONs Nonb3oBaTens 1 NOBPEeXAeHMs YyCTPoMCTBa.

27.2 lMNMouck u ycTpaHeHMe HeucnpaBHOCTEN

Tabnuua BHU3Y yKa3biBaeT Ha NoKanu3aumio U yCTpaHeHne HeaHaunTenbHbIX
Hernonagok.

Npo6nema PeweHue
SNEKTPUYECKYIO CETb.

NMPUMEYAHWNE

» Om problemet inte gar att Idsa med ovanstaende steg, kontakta da var kundtjanst.
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28 YTunusauusa ctaporo yctpoucrtea

ONEKTPOHHbIE N ANEKTPUYECKNE CTapble YCTPONCTBA CoAepXaT MHOMO LIEHHbIX
maTtepuanoB. OHM Takke cogep)kaT BpeaHble BELWECTBA, KOTOpbIe
HeobxoauMbl Ans ux paboTbl u 6e3onacHoCTU. Ecnun oHW yTunuampyoTcs B
ObITOBbIE OTXOAb! MW NPU HENpaBWUIbHOM 0BpaLLeHMK, OHNU MOTYT HAHOCUTb
BpeA 300POBbH0 OKPY>KAKLLNX U OKPYXKaloLEen cpeae.

Mo3TOMy HMKOrAa He criedyeT yTUNM3MpoBaTh Balle CTapoe YCTPOMCTBO L
BMECTE C BbITOBLIMM OTXOAAMMN.

NMPUMEYHAHWNE

» YbBeauTtecb B TOM, YTO Balle CTapoe YCTPOMUCTBO ByaeT XpaHUTbCA B yAaNeHHOM
[OCTyrne oT AeTeun.

» Vicnonb3ynte onst 3Toro NyHKT cbopa B Ballen MECTHOCTU, KOTOPbIN
npegHasHayeH Ans Bo3Bparta v nepepaboTkn aNeKTPUIECKUX N NEKTPOHHbIX
CTapblX YCTPONCTB. Bbl Takke MoxeTe Nony4mTb MHpopmauuio o6 yTunmsaumm B
BaLLen ropoAckon agMUHUCTPaLUKN, KOMMNaHUM o nepepaboTke OTXOO0B UM Xe Y
BalLiero npogasua.

29 NapaHTUUHLbIE 0bsI3aTenbCTBA

Mbl nepeHnMaeM rapaHTUnHble 06a3aTenbCTBa Ha 3TOT NPOAYKT Ha 24 mecAaua,
Ha4MHasa ¢ gaTbl NOKYNKW. [[apaHTUA pacnpocTpaHAaeTCca Ha NPOn3BOACTBEHHbIE
nedexThbl.

Bawwn nputasaHua Ha rapaHTuio B cooTBeTCTBUM C §439 deaeparnbHOro Kogekca
3aKOHOB OCTalTCS AENCTBUTENbHLIMU. [[@paHTUs Ha pacnpoCTpaHseTCs Ha
HEMCNPaBHOCTN, KOTOPbIE BO3HMKITM B CBA3WN C HECOOTBETCTBYOLLEN paboTon nnm
YXOZOM 33 YCTPOMCTBOM, a Takke Ha OedeKTbl, KOTOpble HE3HAYNTENbHO BNUSAKOT Ha
paboTOCNOCOBHOCTL YCTPONCTBA U €0 CTOMMOCTb. Kpome Toro, rapaHTUnHbIe
obsi3aTenbCTBa He OXBaTbIBAKOT pacxoAHble AeTanu, yuwepb Bo Bpems
TPaHCNOPTUPOBKM, 3a UCKIMIOYEHNEM CIly4aeB, KOraa Mbl HECEM 3a HUX
OTBETCTBEHHOCTb, a Takke Ha ywepb BcneacTeme HeNnpPaBOMEPHOrO PEMOHTA.
[laHHOe yCTpOonCTBO pa3paboTaHO C Lerblo NCNOSb30BaHUSA YacTHbIM 06pa3om (B
AoMallHeM X03s1cTBe). Bo3aMOXXHOE Ucnonb3oBaHMe C KOMMEpPYECKON Lenbto byaeT
nonagatb nNof AencTBMe rapaHTUn TOSTbKO B TOM Clnyyae, eCcriv OHO Copa3MepHO
NCMNONb30BaHMIO YaCcTHbIM 06pa3oM. YCTPOMCTBO HE NpeaHa3HayYeHo onsa
NCMNOJSIb30BaHNA C KOMMEPYECKOW Lienbio. B cnyyae 3akoHHbIX NPUTSA3aHUMA Mbl Ha
BbI6OP BbINOMHUM 3aMeHy AedEeKTHOro YCTPONCTBA UMW e OTpeMOoHTMpyem ero. O
ABHbIX AedeKTax crieayeT coobLWnTb Ha NPoTSXKeHUn 14 aHen nocne OCTaBKM.

[anbHenwne npuTa3aHus UCKNoYeHbl. [nsg opopmMneHna NnputasaHnin Ha
rapaHTuiHoe obcnyxmBaHue nepen oTnNpaBKkon HaMm YCTPOMUCTBa (BCerga BMecTe C
4YeKOM O MOKyrKe) BaM crnegyet oba3aTenbHO CBA3aTbCA C HAMW.
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30 TexHNn4Yeckue AaHHbIe

YcTponcteo

HaseaHu

Homep ctaTtbu

TexHuyeckne napameTpbl NOAKNIOYEHUS
MoTpebneHne mowHocTH

Bec-HeTTO

Pa3mepbl (W X B X T)

Hyxoska AirFry
AirFry Chef 1700
3000

220-240B; 50-60My
1700BT

7,3 kr

410 x 350 x 385 mm
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