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Allgemeine Sicherheitshinweise

Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Geréates die Bedienungs-
anleitung sehr sorgfaltig durch und bewahren Sie diese inkl.
Garantieschein, Kassenbon und nach Mdglichkeit den Karton
mit Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerat an Dritte
weitergeben, geben Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

+  Benutzen Sie das Gerat ausschlielich fiir den privaten
und den dafiir vorgesehenen Zweck. Dieses Gerat ist nicht
fiirden gewerblichen Gebrauch bestimmt. Benutzen Sie es
nicht im Freien. Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnen-
einstrahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in Fliissigkeiten
tauchen) und scharfen Kanten fern. Benutzen Sie das
Gerét nicht mit feuchten Handen. Bei feucht oder nass
gewordenem Gerét sofort den Netzstecker ziehen.

+  Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie immer den
Stecker aus der Steckdose (ziehen Sie am Stecker, nicht
am Kabel), wenn Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehértei-
le anbringen, zur Reinigung oder bei Storung.

+  Betreiben Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt. Sollten Sie
den Raum verlassen, schalten Sie das Gerat immer aus.
Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose.

+  Das Gerat und das Netzkabel missen regelmaRig auf
Zeichen von Beschadigungen untersucht werden. Wird
eine Beschadigung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+  Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie
bitte einen autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen
zu vermeiden, ein defektes Netzkabel nur vom Hersteller,
unserem Kundendienst oder einer &hnlich qualifizierten
Person durch ein gleichwertiges Kabel ersetzen lassen.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehér.

+  Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Sicherheits-
hinweise".

Kinder und gebrechliche Personen
+ Zur Sicherheit Ihrer Kinder lassen Sie keine Verpackungs-
teile (Plastikbeutel, Karton, Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG!
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spielen.
Es besteht Erstickungsgefahr!

DEUTSCH

+  Dieses Gerét ist nicht dafir bestimmt, durch Personen (ein-
schlieBlich Kinder) mit eingeschrankten physischen, senso-
rischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung
und/oder mangels Wissen benutzt zu werden, es sei denn,
sie werden durch eine fiir ihre Sicherheit zusténdige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das
Gerét zu benutzen ist.

+  Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfélle
und Schaden am Geréat zu vermeiden:

/N WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir Ihre Gesundheit und zeigt mogli-
che Veerletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mogliche Gefahrdungen fiir das Gerat oder
andere Gegenstande hin.

i HINWETS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.

Spezielle Sicherheitshinweise flir dieses Gerat

/\ WARNUNG:

» Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu!

» Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie vorsich-
tig! Vergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb auszuschal-
ten! Stellen Sie dazu erst den Thermostat auf die niedrigste Stellung

und ziehen Sie dann den Stecker.
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/\ ACHTUNG: UBERHITZUNG DES HEIZELEMENTS
Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in der Fritteu-
se Fett verwenden machten!
Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es das Heizele-
ment umschlieRen kann.
Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder geschmolzen,
droht eine Uberhitzung, wenn die Temperatur zu hoch gewihit
wird!
Fett das erste Mal einlegen
+ Verflussigen Sie das Fett vorher in einem separaten GefaR.
/N WARNUNG:
Erhitzen Sie das Fett nicht tber 50°C, um Verletzungen beim Um-
flllen zu vermeiden.
* Fullen Sie das verflissigte Fett in den Frittierfettoehalter.
» Ist der benétigte Olstand erreicht, kdnnen Sie am Thermostat die
gewunschte Temperatur einstellen.

Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwarmen

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, konnen Sie kaum feststel
len, wie weit es unten an der Heizung schon geschmolzen ist.

* Drehen Sie den Thermostat langsam auf, bis die Kontrollleuchte
den Betrieb der Heizung anzeigt.
A\ Stopp! Drehen Sie nicht weiter! Die Heizung wird das Fett nun
langsam erwarmen.

» Kurze Zeit spater schaltet sich die Heizung wieder aus.

« Schalten Sie die Heizung wieder ein, indem Sie den Thermostat
nachregeln.

+ Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Fett geschmolzen ist.
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+ Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschalt-
uhr oder einem separaten Fernwirksystem.

Ubersicht der Bedienelemente
Leuchte (rot)
Temperaturregler
Sicherheitsschalter
Restart Knopf
Kabelfach
Frittierfettbehalter
Gehause
Frittierkorb

BestimmungsgemaRer Gebrauch
Dieses Gerat dient zum Frittieren von Lebensmitteln.

Es ist ausschlieBlich fiir diesen Zweck bestimmt und darf nur
dafiir verwendet werden. Es darf nur in der Art und Weise
benutzt werden, wie es in dieser Gebrauchsanleitung beschrie-
ben ist. Sie diirfen das Gerét nicht fiir gewerbliche Zwecke
einsetzen.

Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgemaf und
kann zu Sachschéden oder sogar zu Personenschaden fiihren.

Die Clatronic International GmbH iibernimmt keine Haftung fur
Schéden, die durch nicht bestimmungsgeméafen Gebrauch
entstehen.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme

1. Entfernen Sie die Verpackung. Nehmen Sie den Deckel
von der Fritteuse ab. In der Fritteuse befindet sich der Frit-
tierkorb. Nehmen Sie alle Gegensténde aus der Fritteuse.

2. Wir empfehlen lhnen, den Deckel, das Gehause, den
Behalter und den Frittierkorb, wie unter Reinigung beschrie-
ben, zu sdubem.

3. Ziehen Sie bitte das Anschlusskabel aus dem Kabelfach.

Hinweise fiir die Benutzung

1. Entfemen Sie regelmaig im Ol zuriick gebliebenes Frittier-
gut (z.B. Stlicke von Pommes Frites). Nach mehrmaligem
Gebrauch sollten Sie das Ol wechseln.

Verwenden Sie zum Frittieren qualitativ hochwertiges
Frittierol oder Frittierfett.

2. Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein. Bitte verwenden
Sie keine Margarine, Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten
sind zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon bei niedri-
ger Temperatur Rauch entwickeln kénnen.

Wir empfehlen die Verwendung von flissigem Frittierdl.

/N WARNUNG GEFAHR!

+ Wechseln Sie unbedingt regelméRig das Fett/ Ol.

+  Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!

+  Beizu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark
vereiste Pommes Frites etc.) entsteht eine starke
Schaumbildung, wodurch im unglinstigsten Fall
das heile Fett / Ol iiberlaufen und Verletzungen
hervorrufen kann.

DEUTSCH

. Zur Verminderung des Acrylamid-Gehaltes in starkehaltigen

Lebensmitteln (Kartoffeln, Getreide) wird empfohlen, beim
Frittieren eine Temperatur von 170 °C (evtl. 175 °C) nicht
zu Uberschreiten. Des Weiteren gilt, die Frittierzeit moglichst
kurz zu halten und das Frittiergut maximal goldgelb zu
frittieren.

. Bitte beachten Sie, dass der Sicherheitsschalter betatigt

wird, wenn das Steuerelement in die Flihrung geschoben
wurde.

. Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur und berlick-

sichtigen Sie dabei die Beschaffenheit des Frittierguts. Als
Richtlinie gilt: Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
héhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.

. Wenn Ol oder Fett noch heif sind, diirfen Sie die Fritteuse

nicht tragen oder bewegen.

. Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen Lebensmitteln

den (iberschissigen Teig ab, und geben Sie die Stlicke
vorsichtig in das Ol.

. Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am Frittierkorb richtig

befestigt wurde.

+ Driicken Sie die Drahtenden am freien Ende des Griffs
zusammen.

« Flihren Sie die Winkel in die Drahtésen im Inneren des
Korbes. 3

+ Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden. Uberfiillen Sie
den Frittierkorb nicht.

. Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trocken

reiben.

/\ ACHTUNG:

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark vereiste
Pommes Frites etc.) entsteht eine starke Schaumbil-
dung, wodurch im ungiinstigsten Fall das Ol auch
tiberlaufen kann.

Benutzung

. Vergewissem Sie sich, dass das Gerat vom Netz getrennt

und ausgeschaltet ist.

. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.
. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie Ol oder Fett in

den Behalter (maximal 3 ). Der Fiillstand muss zwischen
der Min- und Max- Markierung liegen.

. Stecken Sie den Stecker in eine Schutzkontaktsteckdose

230V, 50 Hz. Stellen Sie den Temperaturregler durch
Drehen auf die gewtinschte Temperatur ein.

. Die Kontrollleuchte leuchtet wahrend des Heizvorgangs auf

und erlischt, sobald die gewlinschte Temperatur erreicht ist.
Geben Sie den Frittierkorb mit dem Frittiergut vorsichtig in
das heile Fett.
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6. Die Kontrollleuchte schaltet sich wahrend des Frittierens
mehrmals ein und aus. Dies ist normal und zeigt an, dass
die Temperatur thermostatisch kontrolliert und beibehalten
wird. Nach Ablauf der Frittierzeit (Frittierzeiten finden Sie
auf der Verpackung der Lebensmittel oder im Rezept),
entnehmen Sie den Frittierkorb.

7. Lassen Sie das Ol vom Frittiergut etwas abtropfen.

8. Zum Ausschalten des Gerates, stellen Sie bitte den
Temperaturregler auf MIN und ziehen Sie den Stecker aus
der Steckdose. Wickeln Sie das Netzkabel spiralformig im
Kabelfach auf.

Reinigung
/\ WARNUNG:

+  Ziehen Sie vor der Reinigung immer den Netzstecker
und warten Sie ab, bis das Gerat abgekuhlt ist.

A ACHTUNG:
Benutzen Sie keine Drahtbiirste oder andere scheu-
emde Gegenstande.

+  Benutzen Sie keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

+  Das Gerét auf keinen Fall zum Reinigen in Wasser
tauchen.

Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abgekdihlt ist, bevor Sie
mit der Reinigung beginnen. Sie sollten jedoch auf jeden Fall
nach der Benutzung 1-2 Stunden warten, um Verbrennungen
zu vermeiden.

Frittierbehélter

+ Zum Wechseln des Ols ziehen Sie den Frittierbehélter
heraus und gieRen Sie das Ol seitlich aus.

+ Reinigen Sie den Frittierfettbehalter, den Deckel und das
Gehéause mit einem feuchten Tuch und ggf. Haushaltsspul-
mittel. Bitte nicht in Wasser tauchen.

+  Den Frittierkorb kdnnen Sie in gewohnter Weise im Spiil-
bad reinigen.

Gehause

Reinigen Sie das Gehause nach der Benutzung mit einem
leicht feuchten Tuch.

Wechsel des Geruchs- und Fettdunsffilters
Den Filter im Deckel kdnnen Sie austauschen.

+ Nehmen Sie den Deckel der Fritteuse ab und drehen Sie
ihn um. Auf der Unterseite sehen Sie den Filter.

+ Entnehmen Sie den Filter und ersetzen Sie ihn durch einen
neuen (dunkle Seite nach oben).

+ Legen Sie die Filterabdeckung wieder auf den Filter, drehen
Sie den Deckel der Fritteuse um und drehen Sie die 6
Schrauben wieder ein.

1 HINWEIS:

Sollten diese Filter einmal aufgebraucht sein, lassen sich
Universalfilter, z. B. von Dunsthauben, auf die Grole
zurechtschneiden.
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Stérungsbehebung
Gerét ist ohne Funktion.
Abhilfe:
. L:JberprUfen Sie den Netzanschluss.
+ Uberpriifen Sie die Position des Thermostats.
Weitere mégliche Ursachen:
Ihr Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter versehen.
Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten der Heizung.
Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steuerelements.

Uberhitzungsschutz

+  Sollten Sie irrtiimlich Ihre Fritteuse anschalten, wenn sich
kein Ol bzw. Fett darin befindet, wird der Uberhitzungs-
schutz automatisch eingeschaltet. Das Gerat ist dann
nicht mehr funktionsbereit. Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose.

+  Betatigen Sie erst nach vollstandiger Abkihlung des
Gerates den ,RESTART" Knopf, an der Riickseite des
Steuerelements, um die Fritteuse erneut zu benutzen.

Technische Daten

Model: ... FR 3587
SPaNNUNGSVEISOTGUNG: ...ecvveeereeeeesmeeeesseeessseseseans 230V, 50 Hz
Leistungsaufnahme: ........... 2000 W
SCHULZKIASSE: ...ooovomrrreierrreeiiee i sseesiess s |
FUIMENGE: ..o max. 3 Liter
Nettogewicht: ....... 2/45kg

Technische Anderungen vorbehalten!

Konformitatserklarung

Hiermit erklart die Firma Clatronic International GmbH, dass
sich das Gerat FR 3587 in Ubereinstimmung mit den grund-
legenden Anforderungen, der européischen Richtlinie fiir
elektromagnetische Vertraglichkeit (2004/108/EG) und der
Niederspannungsrichtlinie (2006/95/EG) befindet.

Garantiebedingungen

1. Gegentiber Verbrauchemn gewahren wir bei privater
Nutzung des Gerats eine Garantie von 24 Monaten ab
Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung geeignet, gewah-
ren wir beim Kauf durch Untemehmer fir das Gerat eine
Garantie von 12 Monaten.

Die Garantiezeit fiir Verbraucher reduziert sich auf 12 Mo-
nate, sofern sie ein zur gewerblichen Nutzung geeignetes
Geréat - auch teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fiir unsere Garantieleistungen sind der Kauf
des Gerats in Deutschland bei einem unserer Vertragshand-



ler sowie die Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs und
dieses Garantiescheins an uns.

Befindet sich das Gerat zum Zeitpunkt des Garantiefalls im
Ausland, muss es auf Kosten des Kéufers uns zur Erbrin-
gung der Garantieleistungen zur Verfiigung gestellt werden.

3. Mangel mussen innerhalb von 14 Tagen nach Erkennbar-
keit uns gegentiber schriftlich angezeigt werden. Besteht
der Garantieanspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben werden soll, ob
durch Reparatur oder durch Austausch eines gleichwerti-
gen Geréts.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel erbracht, die
auf der Nichtbeachtung der Gebrauchsanweisung, unsach-
gemafer Behandlung oder normaler Abnutzung des Geréts
beruhen.

Garantieanspriiche sind ferner ausgeschlossen fir leicht
zerbrechliche Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
Schlieflich sind Garantieanspriiche ausgeschlossen, wenn
nicht von uns autorisierte Stellen Arbeiten an dem Geréat
vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garantiezeit nicht
verlangert. Es besteht auch kein Anspruch auf neue Ga-
rantieleistungen. Diese Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Gerats. Die gesetzlichen
Gewahrleistungsrechte (Nacherfillung, Riicktritt, Schadens-
ersatz und Minderung) werden durch diese Garantie nicht
beriihrt.

Stand 06 2014

Garantieabwicklung

Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen Mangel aufwei-
sen, bitten wir Sie, uns lhren Garantieanspruch mitzuteilen.

Die schnellste und komfortabelste Maglichkeit ist die

Anmeldung Uber unser SLI (Service Logistik International)
Internet-Serviceportal.

www.sli24.de

Sie kdnnen sich dort direkt anmelden und erhalten alle
Informationen zur weiteren Vorgehensweise Ihrer Reklamation.
Uber einen persdnlichen Zugangscode, der Ihnen direkt nach
Ihrer Anmeldung per E-Mail tibermittelt wird, kénnen Sie den
Bearbeitungsablauf Ihrer Reklamation auf unserem Servicepor-
tal online verfolgen.

Alternativ kdnnen Sie uns den Servicefall per E-Mail

hotline@clatronic.de
oder per Fax

02152-20061597
mitteilen.

Bitte teilen Sie uns Ihren Namen, Vornamen, StraRe,
Hausnummer, PLZ und Wohnort, Telefon-Nummer, soweit
vorhanden, Fax-Nummer und E-Mail-Adresse mit. Im weiteren
benGtigen wir die Typenbezeichnung des reklamierten Gera-

tes, eine kurze Fehlerbeschreibung, das Kaufdatum und den
Héndler, bei dem Sie das Neugerat erworben haben.

Nach Priifung lhres Garantieanspruches erhalten Sie von

uns einen fertig ausgeflillten Versandaufkleber. Sie brauchen
diesen Aufkleber nur noch auf die Verpackung Ihres gut
verpackten Gerates zu kleben und das Paket bei der nachsten
Annahmestelle der Deutschen Post / DHL abzugeben. Der
Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser Servicecenter bzw.
Servicepartner.

Bitte fligen Sie dem Paket eine Kopie Ihres Kaufbeleges
(Kassenbon, Rechnung, Lieferschein) sowie eine kurze
Fehlerbeschreibung bei.

Ohne den Garantienachweis (Kaufbeleg) kann lhre Rekla-
mation nicht kostenfrei bearbeitet werden.

Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Einsendung Ihres
Gerates vor. Bei unfreien Lieferungen entfallt Ihr Anspruch auf
Garantieleistungen.

Clatronic International GmbH
Industriering Ost 40
D-47906 Kempen/Germany

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne*

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate gehdren nicht in
den Hausmiill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektrogeréten vorgese-
henen Sammelstellen und geben dort lhre Elektrogerate ab, die
Sie nicht mehr benutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen, durch falsche
Entsorgung, auf die Umwelt und die menschliche Gesundheit
zu vermeiden.

Sie leisten damit lhren Beitrag zur Wiederverwertung, zum
Recycling und zu anderen Formen der Verwertung von Elektro-
und Elektronik-Altgeraten.

Informationen, wo die Geréate zu entsorgen sind, erhalten Sie
Uber Ihre Kommunen oder die Gemeindeverwaltungen.

DEUTSCH
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Algemene veiligheidsaanwijzingen

Lees voor de ingebruikname van dit apparaat de gebruiks-
aanwijzing uiterst zorgvuldig door en bewaar deze goed,
samen met het garantiebewijs, de kassabon en zo mogelijk
de doos met de binnenverpakking. Mocht u het apparaat
doorgeven aan derden, geef dan ook de gebruiksaanwijzing
door.

Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uitsluitend
voor de voorgeschreven toepassing. Dit apparaat is

niet geschikt voor commercieel gebruik. Gebruik het ap-
paraat niet in de buitenlucht. Buiten bereik houden van
hitte, directe bezonning, vocht (in geen geval in vioeistof
dompelen) en scherpe randen. Gebruik het apparaat
niet met vochtige handen. Bij vochtig of nat geworden
apparaat onmiddellijk de stekker eruit trekken.

Schakel het apparaat uit en trek altijd de stekker uit het
stopcontact (trek aan de stekker, niet aan de kabel)
wanneer u het apparaat niet gebruikt, hulpstukken
aanbrengt, reinigt of wanneer storingen optreden.
Gebruik het apparaat niet zonder toezicht. Mocht u de
ruimte verlaten, schakel het apparaat altijd uit. Trek de
stekker uit het stopcontact.

Het apparaat en de netkabel moeten regelmatig op
zichtbare schade worden gecontroleerd. Wanneer u
schade vaststelt, mag het apparaat niet meer worden
gebruikt.

Repareer het apparaat niet zelf, maar ga naar een geau-
toriseerde expert. Voorkom gevaren en laat een defecte
netkabel altijd alleen door de fabrikant, onze technische
dienst of een soortgelijk gekwalificeerde persoon
vervangen door een gelijkwaardige kabel.

Gebruik alleen originele toebehoren.

Neem de hiernavolgende “Speciale veiligheidsaanwijzin-
gen” in acht.

Kinderen en mindervaliden

Voor de veiligheid van uw kinderen geen verpakkingsde-
len (plastic zakken, karton, styropor etc.) binnen bereik
laten liggen.

/N WAARSCHUWING!
Laat kleine kinderen niet met folie spelen. Er bestaat
verstikkingsgevaar!

Dit apparaat is er niet voor bedoeld, om door personen
(inclusief kinderen) met beperkte fysieke, sensorische

of geestelijke vaardigheden of met gebrek aan ervaring
en/of gebrek aan kennis gebruikt te worden, tenzij er
toezicht op ze gehouden wordt door een voor hun veilig-
heid verantwoordelijke persoon of ze hiervan aanwijzin-
gen hebben gekregen, hoe het apparaat gebruikt moet
worden.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden, om ervoor
te zorgen dat ze niet met het apparaat spelen.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn speciaal
aangeduid. Neem deze aanwijzingen strikt in acht om onge-
vallen en schade aan het apparaat te vermijden:

/N WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gezondheidsgevaren en wijst op moge-
lijke verwondingsrisico's.

I\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat of andere
voorwerpen.

1 AANWIJZING:
Duidt tips en informatie aan.

Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

/N WAARSCHUWING:

+ Voeg nooit water toe aan de olie!

* Olie en vet kunnen bij oververhitting branden. Wees voorzichtig!
Vergeet niet om het apparaat na gebruik uit te schakelen! Zet
daarvoor eerst de thermostaat op de laagste stand en trek dan

de stekker eruit.



A LET OP: OVERVERHITTING VAN HET VERWARMINGS-
ELEMENT

Neem deze belangrijke aanwijzing in acht, als u vet in de
friteuse wilt gebruiken!

Vet moet langzaam gesmolten worden, zodat dit het verwar-
mingselement kan omsluiten.

Als vet voor de eerste keer gebruikt of weer gesmolten

wordt, dreigt er oververhitting, als de temperatuur te hoog

gekozen wordt!

Vet de eerste keer gebruiken

 Maak het vet vooraf vloeibaar in een afzonderlijk reservoir.
/N WAARSCHUWING:

Verhit het vet niet boven 50 °C, om letsel bij overgieten te voor-
komen.

* Vul het vloeibaar gemaakte vet in het frituurvetreservoir.
* Als het benodigde oliepeil bereikt is, kan op de thermostaat de
gewenste temperatuur worden ingesteld.

NEDERLANDS

Hard geworden vet in de friteuse weer opwarmen

Als het vet in de friteuse hard geworden is, kunt u nauwelijks vast-
stellen, hoever het beneden bij de verwarming al gesmolten is.

+ Draai de thermostaat [angzaam hoger, tot het controlelampje
het bedrijf van de verwarming weergeeft.

A Stop! Draai niet verder! De verwarming zal het vet nu lang-
Zaam verwarmen.

» Korte tijd later wordt de verwarming weer uitgeschakeld.

« Schakel de verwarming weer in, door de thermostaat na te
regelen.

* Herhaal de procedure, tot het vet gesmolten is.
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+  Gebruik het apparaat niet met een externe tijdschakel-
klok of een aparte afstandsbediening.

Overzicht van de bedieningselementen
Lampje (rood)
Temperatuurregelaar
Veiligheidsschakelaar
Restart-knop
Kabelvak
Frituurvetreservoir
Behuizing
Frituurmandje

Reglementair gebruik

Dit apparaat is bedoeld voor het frituren van levensmid-
delen.

Het is uitsluitend voor dit doeleinde bestemd en mag
uitsluitend daarvoor worden gebruikt. Het apparaat mag
uitsluitend worden gebruikt zoals is beschreven in deze
gebruiksaanwijzing. Gebruik het apparaat niet voor com-
merciéle doeleinden.

Elk ander gebruik geldt als niet-reglementair en kan tot
beschadigingen of lichamelijk letsel leiden.

Clatronic International GmbH is niet aansprakelijk voor
beschadigingen veroorzaakt door niet-reglementair gebruik.

Inbedrijfstelling
Voor de eerste inbedrijfstelling

1. Verwijder de verpakking. Haal het deksel van de fri-
teuse. In de friteuse bevindt zich het frituurmandje. Haal
alle voorwerpen uit de friteuse.

2. Wij adviseren om het deksel, de behuizing, het reservoir
en het frituurmandje schoon te maken zoals beschreven
onder Reiniging.

3. Trek de aansluitkabel uit het kabelvak.

Aanwijzingen voor het gebruik

1. Verwijder regelmatig in de olie achtergebleven frituur-
resten (bijv. stukjes patat). Na meerdere keren gebruik
moet u de olie vervangen.

Gebruik hoogwaardige frituurolie of frituurvet om te
frituren.

2. Vet en olie moeten op hoge temperaturen verhit kunnen
worden. Gebruik geen margarine, olijfolie of boter. Deze
vetsoorten zijn niet geschikt om te frituren, omdat ze bij
lage temperatuur al rook kunnen ontwikkelen.

Wij adviseren het gebruik van vioeibare frituurolie.

/N WAARSCHUWING GEVAAR!

+ Vervang het vet/ de olie regelmatig.

+  Gebruik geen ingevroren diepvriesproducten!

+  Bij te vochtige levensmiddelen (bijv. diep ingevro-
ren patat etc.) ontstaat een sterke schuimvorming,
waardoor in het ongunstigste geval het hete vet /
de hete olie kan overlopen en letsel kan veroorza-
ken.

. Ter vermindering van het acrylamide-gehalte in zet-

meelhoudende levensmiddelen (aardappelen, graan)
wordt aanbevolen, om bij het frituren een temperatuur
van 170 °C (evt. 175 °C) niet te overschrijden. Verder
geldt om de frituurtijd zo kort mogelijk te houden en het
frituurmateriaal maximaal goudgeel te frituren.

. Let erop, dat de veiligheidsschakelaar bediend wordt,

als het stuurelement in de geleiding geschoven werd.

. Kies de geschikte frituurtemperatuur en neem daarbij de

toestand van het frituurmateriaal in acht. De richtlijn is:
Voorgefrituurde voedingsmiddelen hebben een hogere
temperatuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

. Als olie of vet nog heet is, mag u de friteuse niet dragen

of bewegen.

. Strijk bij het frituren van deegachtige levensmiddelen het

overtollige deeg af, en breng ze voorzichtig in de olie.

. Let erop, dat het handvat van het frituurmandije correct

bevestigd werd.

+ Druk de draadeindes aan het vrije einde van het
handvat samen.

+ Breng de hoeken in de draadogen in het binnenste
van het mandje.

+ Friteuse mag voor max. 2/3 gevuld worden. Frituur-
mandje niet overvullen.

. Vochtige levensmiddelen eerst met een doek droogwrij-

ven.

A\ LET OP:

Bij te vochtige levensmiddelen (bijv. diep ingevro-
ren patat etc.) ontstaat een sterke schuimvorming,
waardoor in het ongunstigste geval de hete olie ook
kan overlopen.

Gebruik

. Zorg ervoor, dat het apparaat losgekoppeld is van het

stroomnet en uitgeschakeld is.

. Haal het deksel van de friteuse.
. Verwijder het frituurmandje en vul olie of vet in het

reservoir (maximaal 3 1). Het vulpeil moet tussen de min-
en max-markering liggen.

. Steek de stekker in een geaarde contactdoos 230V,

50 Hz. Stel de temperatuurregelaar door te draaien op
de gewenste temperatuur in.

. Het controlelampje brandt tijdens het verwarmen en

gaat uit, zodra de gewenste temperatuur bereikt is.
Plaats het frituurmandje met het frituurmateriaal voor-
zichtig in het hete vet.

. Het controlelampje wordt tijdens het frituren meerdere

keren in- en uitgeschakeld. Dit is normaal en geeft



aan, dat de temperatuur thermostatisch gecontroleerd
en aangehouden wordt. Na afloop van de frituurtijd
(frituurtijden zijn te vinden op de verpakking van de
levensmiddelen of in het recept) moet het frituurmandje
eruit gehaald worden.

7. Laat de olie van het frituurmateriaal afdruppelen.

8. Om het apparaat uit te schakelen, zet de temperatuur-
regelaar op MIN en trek de stekker uit de contactdoos.
Wikkel de netkabel spiraalvormig op in het kabelvak.

Reiniging

/N WAARSCHUWING:
+  Trek voor de reiniging altijd de stekker uit het stopcon-
tact en wacht tot het apparaat is afgekoeld.

I\ LET OP:
+  Gebruik geen staalborstel of andere schurende
voorwerpen.

+  Gebruik geen bijtende of schurende reinigingsmiddelen.
+  Dompel het apparaat in geen geval in water.

Wacht tot de friteuse helemaal is afgekoeld, voordat u met
de reiniging begint. U moet echter in ieder geval na het
gebruik 1-2 uur wachten, om verbrandingen te voorkomen.

Frituurreservoir

+ Om olie te vervangen moet het frituurreservoir uitgetrok-
ken worden en moet de olie aan de zijkant uitgegoten
worden.

+ Reinig het frituurvetreservoir, het deksel en de behuizing
met een vochtige doek en evt. huishoudafwasmiddel.
Niet in water dompelen.

+  Het frituurmandje kan normaal afgewassen worden.

Behuizing
Reinig de behuizing na gebruik met een ietwat vochtig doekje.

Vervanging van het geur- en vetdampfilter

Het filter in het deksel kunt u vervangen.

+ Haal het deksel van de friteuse en draai het deksel om.
Aan de onderkant ziet u het filter.

+ Verwijder het filter en vervang dit door een nieuw filter
(donkere kant naar boven).

+ Plaats de filterafdekking weer op het filter, draai het dek-
sel van de friteuse om en draai de 6 schroeven er weer in.

1 AANWIJZING:
Mocht dit filter verbruikt zijn, kunnen universele filters, bijv.
van afzuigkappen, op maat gesneden worden.

Verhelpen van storingen
Apparaat werkt niet.
Oplossing:

+  Controleer de aansluiting op het stroomnet.
+  Controleer de positie van de thermostaat.

Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is voorzien van een veiligheidsschake-
laar. Deze voorkomt het onbedoelde inschakelen van de
verwarming.

Oplossing:

Controleer de juiste zitting van het stuurelement.

Oververhittingsbescherming

+ Mocht u per ongeluk uw friteuse inschakelen, als er geen
olie of vet in zit, wordt de oververhittingsbescherming
automatisch ingeschakeld. Het apparaat is dan niet meer
gebruiksklaar. Trek de stekker uit het stopcontact.

+ Bedien pas na volledige afkoeling van het apparaat de
"RESTART"-knop aan de achterkant van het stuurele-
ment, om de friteuse opnieuw te gebruiken.

Technische gegevens
MOEL: oo FR 3587
SpPanNiNgStOBVOET: ......ovuverieieieieicireieins 230V, 50 Hz
Opgenomen vermogen: .
Beschermingsklasse: ..........cccoovvvveiiineenn.
Vulhoeveelheid: ..., max. 3 liter

NettogewiCht: ..o

Technische wijzigingen voorbehouden!

Conformiteitsverklaring

Hiermee verklaart de firma Clatronic International GmbH,
dat het apparaat FR 3587 voldoet aan de fundamentele
eisen van de Europese richtlijn voor elektromagnetische
compatibiliteit (2004/108/EG) en de laagspanningsrichtlijn

(2006/95/EG).

Betekenis van het "vuilnisbak"-symbool

Houd rekening met het milieu, gooi elektrische apparaten
niet weg bij het huishoudafval.

Maak voor de verwijdering van elektrische apparaten
gebruik van daarvoor bedoelde inzamelpunten en geef daar
uw elektrische apparaten af die u niet meer gebruikt.

U helpt daarmee de mogelijk schadelijke gevolgen voor
het milieu en de menselijke gezondheid door verkeerde
verwijdering te voorkomen.

Draag bij aan hergebruik en ander opnieuw gebruik van
oude elektrische en elektronische apparaten.

Uw gemeente kan u informatie geven over inzamelings-
punten.

NEDERLANDS
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Consignes générales de sécurité

Avant d'utiliser cet appareil, lisez attentivement le mode
d'emploi et conservez-le avec la garantie, le ticket de caisse
et, si possible le carton avec I'emballage interne. Assurez-
vous de joindre ce mode d’emploi si vous transmettez

appareil a un tiers.

L'appareil est uniquement destiné a une utilisation
privée et pour l'utilisation décrite dans ce mode d'emploi.
Cet appareil n’est pas congu pour un usage en milieu
professionnel. Ne I'utilisez pas en plein air. Tenez
I'appareil a I'écart de la chaleur, du soleil, de I'humidité
(ne le plongez jamais dans un liquide) et protégez-le
des angles vifs. N'utilisez pas I'appareil avec les mains
humides. Si I'appareil est humide ou mouillé, débran-
chez immédiatement le cordon d’alimentation.

Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil, lorsque vous ins-
tallez les accessoires, lors du nettoyage ou lorsque vous
rangez |'appareil, éteignez-le et débranchez toujours la
fiche de la prise électrique (en tirant sur la fiche et non
sur le cable).

Ne pas utiliser I'appareil sans surveillance. Lorsque
vous quittez la piéce, éteignez I'appareil. Déconnectez
la fiche de la prise.

L'appareil et le cable d'alimentation doivent étre régulie-
rement inspectés pour détecter la présence de signes
d'endommagement. L'appareil ne doit plus étre utilisé si
des dommages sont constatés.

Ne réparez pas I'appareil vous-méme, contactez plutot
un technicien qualifié. Afin d'éviter tout danger, ne
remplacez un céble d'alimentation défectueux que par
un cable similaire et faites-le faire par le fabricant, notre
service client ou une personne qualifiée.

Utilisez exclusivement des accessoires d'origine.
Respectez les « Consignes spéciales de sécurité »
suivantes.

Enfants et personnes handicapées

Pour la sécurité de vos enfants, ne laissez pas les maté-
riaux d'emballage (sac en plastique, carton, polystyréne,
etc.) a leur portée.

/N AVERTISSEMENT!
Ne laissez pas les enfants jouer avec le film de protec-
tion. lls pourraient s'étouffer.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des
personnes (y compris les enfants) aux facultés men-
tales, sensorielles ou physiques limitées ou n'ayant pas
I'expérience et/ou les connaissances requises, a moins
d'étre sous la surveillance d’une personne responsable
de leur sécurité ou d'avoir regu par elle des instructions
sur le maniement de I'appareil.

Les enfants doivent étre surveillés afin de garantir qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

Symboles figurant dans ce mode d'emploi

Les remarques importantes pour votre sécurité sont toujours
signalées. Respectez toujours ces remarques pour éviter
tout accident et tout dommage a I'appareil :

/N AVERTISSEMENT :
avertit des dangers pour votre santé et indique les risques
possibles de blessure.

/N ATTENTION :
indique des risques possibles pour I'appareil ou pour
d’autres objets.

1 REMARQUE :
donne des conseils et des informations.

Consignes spéciales de sécurité pour cet appareil

/\ AVERTISSEMENT :

* Ne versez jamais d'eau dans I'huile.

* L'huile et la matiére grasse peuvent prendre feu en cas de
surchauffe. Soyez prudent ! N'oubliez pas d'éteindre I'appareil
apres utilisation. Pour cela, réglez d'abord le thermostat sur la
position la plus basse puis débranchez le cable d'alimentation.



/\ ATTENTION : SURCHAUFFE DE L'ELEMENT DE CHAUFFAGE
Consigne importante a respecter si vous utilisez de la ma-
tiere grasse.

La matiére grasse doit fondre lentement, pour pouvoir englo-
ber I'élément de chauffage.

Lorsque la matiére grasse est utilisée pour la premiére fois
ou refondue, il y a un risque de surchauffe si la température
choisie est trop élevée.

Premiére utilisation de matiere grasse

+ Faites fondre la matiére grasse au préalable dans un autre
récipient.
/N AVERTISSEMENT :
Ne chauffez pas la matiére grasse a plus de 50 °C, afin d'éviter
les bralures lors du remplissage.

» \lersez la matiére grasse fondue dans le bac a graisse de friture.
* Lorsque le niveau de remplissage nécessaire est atteint, vous
pouvez régler le thermostat a la température souhaitée.

FRANCAIS

Réchauffer de la matiére grasse solidifiée dans la friteuse

Si la matiere grasse s'est solidifiée dans la friteuse, vous ne pou-
vez pas savoir a quel point elle a déja fondu au niveau de I'élé-
ment de chauffage.

+ Tournez lentement le bouton du thermostat, jusqu'a ce que le
voyant de contréle indique que le chauffage est en fonctionnement.

A\ Stop ! Ne tournez pas plus. Le chauffage va lentement
chauffer la matiére grasse.

« Apres un bref instant, le chauffage s'éteint a@ nouveau.
+ Rallumez le chauffage, en réglant a nouveau le thermostat.
* Renouvelez l'opération jusqu'a ce que la matiére grasse ait fondu.
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+ Nutilisez pas I'appareil avec un programmateur externe
ou avec un systeme de commande a distance.

Présentation des éléments de commande
Voyant (rouge)
Thermostat
Interrupteur de sécurité
Bouton Restart
Compartiment a cable
Bac a graisse de friture
Boitier
Panier a friture

Utilisation conforme
Cet appareil est congu pour frire des aliments.

Il est uniquement congu pour cet usage et devra unique-
ment étre utilisé dans ce but précis. Il doit toujours étre
utilisé conformément aux consignes décrites dans ce mode
d'emploi. Vous ne devez pas utiliser I'appareil pour un
usage industriel.

Toute autre utilisation ne respecte pas ['utilisation conforme
et peut conduire @ des dommages matériels ou corporels.

La société Clatronic International GmbH décline toute
responsabilité quant a d'éventuels dommages induits par
une utilisation non conforme.

Mise en service
Avant la premiére utilisation
1. Retirez 'emballage. Retirez le couvercle de la friteuse.

Le panier & friture se trouve dans la friteuse. Sortez tous

les éléments se trouvant dans I'appareil.

2. Nous vous recommandons de nettoyer le couvercle,
les parois extérieures de I'appareil, le bac et le panier
a friture, comme indiqué au chapitre Nettoyage.

3. Sortez le cable d’alimentation de son compartiment.

Conseils d'utilisation

1. Retirez régulierement les restes de fritures en suspen-
sion dans I'huile (par exemple des morceaux de frites).
Changez I'huile aprés plusieurs utilisations.
Utilisez pour vos fritures une huile ou une matiere
grasse de bonne qualité.

2. Les huiles et graisses utilisées doivent pouvoir résister a

une chaleur élevée. Evitez d'utiliser de la margarine, de
I'huile d'olive ou du beurre. Ce type de matiére grasse
n'est pas adapté a la friture, car il peut dégager de la
fumée méme a faible température.

Nous recommandons I'utilisation d’huile & friture liquide.

N —

/N AVERTISSEMENT DANGER!

+  Changez impérativement la matiére grasse/I'huile
régulierement.

+ Nutilisez aucun produit surgelé.

+ Les aliments a forte concentration d’humidité (par
ex. des frites congelées, etc.) provoquent une
importante formation de mousse, qui peut dans
le pire des cas faire déborder la matiére grasse/
Ihuile.

Afin de réduire la teneur en acrylamide des féculents
(pommes de terre, céréales) il est conseillé de ne pas
dépasser une température de 170 °C (éventuellement
175 °C). De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester dans la friture
jusqu’a avoir une couleur dorée, pas plus.

Veuillez noter que l'interrupteur de sécurité est actionné
lorsque I'élément de commande est poussé dans le
guidage.

Choisissez la température de friture appropriée en
tenant compte de la nature des aliments que vous
voulez frire. En régle générale, les produits alimentaires
précuits requierent une température plus élevée que les
produits alimentaires crus.

Ne soulevez ou ne déplacez jamais la friteuse lorsque
I'huile ou la matiére grasse est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les produits
alimentaires a base de pate, avant de les faire frire.
Laissez-les ensuite glisser tout doucement dans I'huile.
Vérifiez que la poignée du panier a friture est fermement
installee.

+ Comprimez les extrémités des fils de fer a I'extrémité
libre de la poignée.

+ Introduisez les angles dans les ceillets en fils de fer
al'intérieur du panier.

+ La friteuse ne doit étre remplie qu'aux 2/3 au maxi-
mum. Ne surchargez pas le panier a friture.

Séchez les aliments humides au préalable avec un

torchon.

/N ATTENTION :

les aliments a forte concentration d’humidité (par ex.
des frites congelées, etc.) provoquent une importante
formation de mousse, qui peut dans le pire des cas
faire déborder I'huile.

Utilisation
Assurez-vous que I'appareil est arrété et débranché.

. Retirez le couvercle de la friteuse.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac (3 litres au

4.

maximum) d’huile ou de matiére grasse. Le niveau de
remplissage doit se trouver entre les marques min. et
max.

Branchez I'appareil sur une prise de courant de 230 V,

50 Hz. Réglez le thermostat sur la température souhaitée.



5. Le voyant de contrdle s'allume pendant le préchauffage
et s'éteint aussitot que la température souhaitée est
atteinte. Déposez délicatement le panier a friture chargé
d'aliments dans la graisse brilante.

6. Pendant le fonctionnement, le voyant de contréle
s'éteint et s'allume plusieurs fois. Ceci est normal et
indique que la température est contrélée et maintenue
par régulation thermostatique. A la fin du temps de fri-
ture (les temps de friture se trouvent sur les emballages
des aliments ou dans vos recettes), retirez le panier a
friture de I'appareil.

7. Laissez vos aliments frits s'égoutter pendant un court
instant.

8. Pour arréter I'appareil, positionnez le thermostat sur MIN
puis débranchez le cable d'alimentation. Enroulez le
cable d'alimentation en spirale dans le compartiment a
cable.

Nettoyage

/N AVERTISSEMENT :
+ Débranchez toujours la fiche de la prise et attendez
que l'appareil ait refroidi avant de le nettoyer.

/\ ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosse métallique ou d’autres objets
abrasifs.

+ Nutilisez pas de produit nettoyant agressif ou abrasif.
+ L'appareil ne doit en aucun cas étre immergeé dans
I'eau pour le nettoyer.

Attendez que la friteuse ait complétement refroidi avant de
commencer le nettoyage. |l est important d’attendre dans
tous les cas 1 a 2 heures apres utilisation afin d’éviter tout
risque de brdlure.

Bac a graisse de friture

+ Pour changer I'huile, retirez le bac de friture et déversez
I'huile latéralement.

+ Nettoyez le bac a graisse de friture, le couvercle et les
parois de I'appareil a I'aide d'un torchon humide et éven-
tuellement de détergent. Ne plongez pas ces piéces de
I'appareil dans I'eau.

+Vous pouvez laver le panier a friture normalement a
I'eau savonneuse.

Boitier

Nettoyez le boitier aprés I'utilisation a I'aide d'un chiffon
|égérement humide.

Remplacement du filtre de vapeurs d’odeurs et de
graisse

Vous pouvez remplacer le filtre du couvercle.

+ Retirez le couvercle de la friteuse et retournez-le. Vous
voyez le filtre sur la face inférieure.

+  Remplacez le filtre usagé (face sombre vers le haut).

+  Remettez en place le couvercle sur le filtre, retournez le
couvercle de la friteuse et remettez en place les 6 vis.

1 REMARQUE :

Une fois ces filtres épuisés, il est possible d’adapter des
filtres universels a la taille adéquate, p. ex. des filtres pour
hottes aspirantes.

Dépannage
L'appareil ne fonctionne pas.
Solution :
+  Vérifiez le branchement au secteur.
+  \Vérifiez le réglage du thermostat.
Autres causes possibles :

Votre appareil est équipé d’un interrupteur de sécurité. Il
évite la mise en marche intempestive du chauffage.

FRANCAIS

Solution :

Contrdlez le bon positionnement de I'élément de com-
mande.

Protection contre la surchauffe

+ Sivous mettez votre appareil en marche par erreur alors
qu'il ne contient ni huile ni matiére grasse, la sécurité
anti-surchauffe est automatiquement activée. L'appareil
n’est alors plus prét au fonctionnement. Déconnectez la
fiche de la prise.

+ Nactionnez le bouton poussoir « RESTART », sur
la face arriere de I'élément de commande, qu'aprés
refroidissement complet de I'appareil pour réutiliser la
friteuse.

Caractéristiques techniques

FR 3587
Alimentation électrique : ........ccccovvrivrieiennns 230V, 50 Hz
ConSOMMALION & ..o 2000 W

Classe de SECUMEE © ... |
Quantité de remplissage : .. 3 litres maximum
POIAS NEL: oo 2,45 kg

Sous réserve de modifications techniques

Attestation de conformité

La société Clatronic International GmbH déclare par la
présente que l'appareil FR 3587 est en conformité avec
les exigences actuelles applicables des directives euro-
péennes concernant la compatibilité électromagnétique
(2004/108/CE) et la basse tension (2006/95/CE).
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Signification du symbole « Elimination »

Protégez notre environnement, ne jetez pas les appareils
électriques avec les déchets ménagers.

Utilisez les points de collecte prévus pour les appareils
électriques pour mettre au rebut les appareils électriques
que vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les effets potentiels sur I'envi-
ronnement et sur la santé liés a une élimination inadéquate.

Vous apportez alors votre contribution au recyclage et a
d'autres formes d'utilisation des équipements électriques
et électroniques.

Pour obtenir des informations sur les points de collecte des

appareils, veuillez contacter votre commune ou les collecti-
vités locales.



Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio, leggere
molto attentamente le istruzioni per I'uso e conservarle con
cura unitamente al certificato di garanzia, allo scontrino

e, se possibile, alla scatola di cartone con la confezione
interna. Cedendo I'apparecchio a terzi, consegnare anche le
istruzioni per 'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per scopi privati
e conformemente al tipo di applicazione previsto. Que-
sto apparecchio non € destinato all'impiego in ambito
industriale. Non utilizzarlo allaperto. Tenerlo lontano dal
calore, dall'esposizione diretta ai raggi solari e all'umidi-
ta (non immergerlo mai in sostanze liquide) e da oggetti
con spigoli affilati. Non utilizzare I'apparecchio con le
mani umide. Nel caso in cui I'apparecchio si inumidisca
o si bagni, staccare immediatamente la spina.

+  Quando non si utilizza I'apparecchio, quando vi si appli-
cano degli accessori oppure nel caso in cui lo si debba
pulire o si siano manifestate anomalie, disattivarlo e
staccare sempre la spina dalla relativa presa (tirando la
spina, non il cavo).

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito durante il
funzionamento. Dovendo uscire dalla stanza, spegnere
sempre I'apparecchio estraendo la spina dalla presa.

+  Controllare regolarmente che I'apparecchio e il cavo
non presentino tracce di danneggiamento. In tal caso,
I'apparecchio non deve pil essere utilizzato.

+ Non riparare 'apparecchio da soli, ma rivolgersi a uno
specialista autorizzato. Al fine di evitare I'insorgere di
situazioni di pericolo, si raccomanda di contattare il
costruttore, il nostro servizio di assistenza tecnica o un
tecnico ugualmente qualificato per la sostituzione del
cavo di alimentazione difettoso con un cavo equivalente.

+  Utilizzare solo accessori originali.

+  Osservare le seguenti “Avvertenze speciali di sicurez-
za’".

Bambini e persone fragili

+  Per sicurezza tenere I'imballaggio (sacchetto di plastica,
scatola di cartone, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata dei
bambini.

/N AVVERTENZA!
Non lasciare giocare i bambini piccoli con la pellicola.
Pericolo di soffocamento!

+ Quest'apparecchio non ¢ destinato alluso da parte
di persone (compresi i bambini) con capacita fisiche,
psichiche, sensorie o intellettive limitate, o di persone
sprovviste della necessaria esperienza e conoscenza,
ad eccezione del fatto che ci6 avvenga sotto la sorve-
glianza di una persona responsabile ed addetta alla loro
sicurezza, o che ricevano da questa persona istruzioni
su come utilizzare I'apparecchio.

+  Evitare che i bambini giochino con I'apparecchio.

Simboli presenti in queste istruzioni per 'uso

Le indicazioni importanti per la propria sicurezza sono indi-
cate in modo speciale. Per evitare incidenti e danni all'appa-
recchio, osservare assolutamente queste indicazioni:
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/N AVERTENZA:
avvisa sui pericoli per la propria salute e indica possibili
rischi di lesione.

/N ATTENZIONE:
indica possibili pericoli per I'apparecchio o altri oggetti.

i NOTA:
mette in risalto consigli ed informazioni.

Avvertenze di sicurezza speciali per questo
apparecchio

/\ AVVERTENZA:

+ Non aggiungere mai acqua all’olio!

* Oli e grassi possono bruciare se surriscaldati. Fare attenzione!
Non dimenticare di spegnere I'apparecchio dopo il funziona-
mento! A tal scopo, girare prima il termostato nella posizione piu
bassa, dopodiché staccare la spina elettrica.
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A ATTENZIONE: SURRISCALDAMENTO DELL’ELEMENTO
RISCALDANTE

Se si desidera adoperare del grasso nella friggitrice, osser-
vare questa indicazione importante!

Il grasso va sciolto lentamente, in modo da avvolgere I'ele-
mento riscaldante.

Inserendo il grasso per la prima volta oppure facendolo
sciogliere nuovamente, vi é rischio di surriscaldamento se la
temperatura scelta e troppo alta!

Inserimento di grasso per la prima volta

* Far liquefare prima il grasso in un recipiente separato.
/N AVWERTENZA:
per evitare ustioni durante il travaso, non riscaldare il grasso a
piu di 50°C.
» Versare il grasso liquefatto nel contenitore del grasso di friggitura.
* Quando il livello di olio desiderato € raggiunto, impostare sul
termostato la temperatura desiderata.

Nuovo riscaldamento di grasso indurito nella friggitrice

Se il grasso si e indurito nella friggitrice, non & piu possibile con-
statare a che punto si sia gia sciolto sotto, vicino al riscaldamento.

+ Girare lentamente il termostato fino a quando la spia di control-
lo indica il funzionamento del riscaldamento.

A\ Stop! Smettere di girare oltre! Il grasso adesso comincera
lentamente a scaldarsi.

* Poco tempo dopo, il riscaldamento si spegne nuovamente.

* Accendere nuovamente il riscaldamento regolando nuovamen-
te il termostato.

* Ripetere il procedimento fino a quando il grasso non si sia sciolto.
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+Non usare I'apparecchio con un timer esterno oppure
con un sistema di telecomando separato.

Elementi di comando
Spia (rossa)
Termostato
Interruttore di sicurezza
Tasto riavvio
Vano per cavo
Contenitore del grasso di friggitura
Involucro
Cestello di friggitura

Uso conforme alla destinazione
Questo apparecchio serve alla frittura di cibi.

E destinato solo a questo scopo e deve essere adoperato
unicamente per esso. Pud essere utilizzato solo nelle
modalita descritte in queste istruzioni per I'uso. E vietato
impiegare I'apparecchio per scopi commerciali.

Qualsiasi altro impiego € considerato non conforme alla
destinazione d’uso e puo causare danni materiali o persino
fisici.

Clatronic International GmbH declina qualsiasi respon-
sabilita per danni causati da utilizzo non conforme alla
destinazione.

Messa in funzione
Prima della prima messa in funzione

1. Rimuovere l'imballaggio. Togliere il coperchio dalla
friggitrice. Nella friggitrice si trova il cestello di friggitura.
Tirare fuori tutti gli oggetti dalla friggitrice.

2. Si consiglia di pulire il coperchio, I'involucro, il contenito-
re e il cestello di friggitura come descritto in Pulizia.

3. Estrarre il cavo di allacciamento dal relativo vano.

Avvertenze per 'uso

1. Togliere regolarmente i cibi rimasti nell'olio (ad es., pezzi
di patatine fritte). Dopo vari usi cambiare I'olio.

Per friggere, usare olio o grasso per friggere di buona
qualita.

2. Oli e grassi devono essere riscaldabili ad alta tempe-
ratura. Non adoperare margarina, olio di oliva o burro.
Questi tipi di grassi non sono idonei alla friggitura per-
ché possono generare fumo gia a basse temperature.

Raccomandiamo I'uso di olio da frittura liquido.

. Fare attenzione a che l'interruttore di sicurezza si attivi

. Scegliere la temperatura di friggitura adatta, tenendo

/N AVVERTENZA PERICOLO!
+  Cambiare assolutamente e con regolarita il gras-
so/olio.

+  Non adoperare cibi da friggere congelati!

+ Seicibi sono troppo umidi (ad es. patatine fritte
molto congelate, ecc.) si genera abbondante
schiuma che, nel peggiore dei casi, puo provocare
il traboccamento di grasso/olio bollente, con
pericolo di ustioni.

. Perridurre il contenuto di acrilammide in alimenti

contenenti amido (patate, cereali), durante la frittura si
consiglia di non superare una temperatura di 170 °C
(eventualmente 175 °C). Inoltre, si consiglia anche di
limitare al massimo il tempo di frittura, friggendo gli
alimenti fino a quando sono dorati.

non appena si sia spinto I'elemento di controllo nella
guida.
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conto della natura del cibo da friggere. Di norma, gli ali-
menti prefritti hanno bisogno di temperature pili elevate
rispetto a quelli crudi.

. Non trasportare né muovere la friggitrice quando I'olio o

il grasso sono ancora bollenti.

. Quando si friggono impasti, togliere la pasta in eccesso

e mettere i pezzi nell'olio con cautela.

. Fare attenzione al corretto fissaggio dellimpugnatura sul

cestello di friggitura.

+ Stringere insieme gli estremi dei fili metallici all'estre-
mita libera dellimpugnatura.

+ Inserire gli angoli nelle asole previste per i fili metallici
allinterno del cestello.

+ Riempire la friggitrice al massimo per 2/3, evitando di
riempire eccessivamente il cestello.

. Asciugare prima gli alimenti umidi strofinandoli con un

panno.

/\ ATTENZIONE:

se i cibi sono troppo umidi (ad es. patatine fritte molto
congelate, ecc.) si genera abbondante schiuma che,
nel peggiore dei casi, puo provocare il traboccamento
dell'olio.

Uso

. Accertarsi che I'apparecchio sia spento e staccato dalla

rete di alimentazione elettrica.

. Togliere il coperchio dalla friggitrice.
. Togliere il cestello di friggitura e riempire il contenitore

con olio o grasso (max. 3 ). Il livello di riempimento
deve essere compreso tra le tacche indicanti min. e
max.

. Inserire la spina in una presa con contatto di terra da

230V, 50 Hz. Impostare la temperatura desiderata
ruotando il termostato.

. Durante il riscaldamento, la spia di controllo si accen-

de e si spegne al raggiungimento della temperatura
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desiderata. Immergere cautamente il cestello con i cibi
da friggere nel grasso bollente.

6. Durante la frittura, la spia di controllo si accende e si
spegne piu volte. Cio & normale e indica che la tempera-
tura viene controllata e mantenuta mediante il termosta-
to. Allo scadere del tempo di frittura (i tempi di frittura si
trovano scritti sull'imballaggio degli alimenti oppure nella
ricetta), estrarre il cestello di friggitura.

7. Fare sgocciolare un poco l'olio dai cibi fritti.

8. Per spegnere I apparecchio, girare il termostato su MIN
e staccare la spina dalla presa. Riporre il cavo elettrico
nel relativo vano avvolgendolo a spirale.

Pulizia

/N AVVERTENZA:

+  Prima di procedere alla pulizia, staccare sempre la
spina di collegamento dalla rete elettrica ed attendere
che I'apparecchio si sia raffreddato.

/) ATTENZIONE:

+ non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.

+  Perla pulizia non usare detersivi forti o abrasivi.

+  Per pulire I'apparecchio, non immergerlo mai nell'ac-
qua.

Prima di iniziare a pulire la friggitrice, attendere che sia
completamente raffreddata. Per evitare ustioni, dopo I'uso &
necessario in ogni caso attendere 1 - 2 ore.

Contenitore di olio/grasso di friggitura

+ Per cambiare l'olio, estrarre il relativo contenitore e
inclinarlo lateralmente per fare uscire 'olio.

+ Per pulire il contenitore del grasso di friggitura, il
coperchio e l'involucro, usare un panno umido ed
eventualmente detergente per stoviglie. Non immergere
in acqua.

+Pulire il cestello come d’abitudine in acqua e detergente
per stoviglie.

Involucro

Dopo l'uso, pulire l'involucro con un panno leggermente
umido.

Sostituzione del filtro per I'assorbimento dei vapori di
grasso e di odori

E possibile sostituire il filtro nel coperchio.

+ Togliere il coperchio dalla friggitrice e voltarlo al contra-
rio. Il filtro € visibile sul lato inferiore.

+ Togliere il filtro e sostituirlo con uno nuovo (lato scuro
rivolto verso 'alto).

+ Rimettere la copertura sul filtro, riavvitare le 6 viti e
voltare nuovamente il coperchio della friggitrice.

 NOTA:

quando i filtri sono stati usati, si possono per esempio
utilizzare filtri per cappe aspiranti o universali, ritagliandoli
alla misura giusta.
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Risoluzione di problemi
L’apparecchio non funziona.
Rimedio:
+ controllare I'allacciamento alla rete.
+  Controllare la posizione del termostato.

Altre cause possibili:

I'apparecchio & provvisto di un interruttore di sicurezza per
impedire I'accensione involontaria del riscaldamento.

Rimedio:

controllare che I'elemento di controllo sia collocato corret-
tamente.

Protezione contro il surriscaldamento

+ Incaso di accensione errata della friggitrice senza
che contenga olio o grasso, si attiva in automatico la
protezione contro il surriscaldamento, mettendo fuori
uso I'apparecchio. estraendo la spina dalla presa.

+ Per usare nuovamente la friggitrice, solo dopo il
completo raffreddamento dell'apparecchio azionare il
pulsante di “RIAVVIO” presente sul retro dell’ elemento
di controllo.

Dati tecnici

Modello: ............ FR 3587
Alimentazione di tensione: ..........ccccoevvveeenas 230V, 50 Hz
Potenza assorbita: ..........cccevevevvcveicveiieeieeeeeas 2000 W

Grado di protezione: ........cccceveveveireiririeeeeeseesesesssies |
Capacita di riempimento: . ...max 3 litri
PESO0 NEMO: ... 2,45 kg

Con riserva di apportare modifiche tecniche.

Dichiarazione di conformita

Con la presente la societa Clatronic International GmbH
dichiara che I'apparecchio FR 3587 & conforme ai requisiti
fondamentali della Direttiva Europea sulla Compatibilita
Elettromagnetica (2004/108/CE) e della Direttiva Bassa

Tensione (2006/95/CE).

Significato del simbolo “contenitore dei
rifiuti”
Per rispettare I'ambiente, non smaltire elettrodomestici nei
rifiuti domestici.

Per smaltire elettrodomestici obsoleti o difettosi, consegnarli
presso punti di raccolta appositamente previsti.



In questo modo € possibile impedire i potenziali effetti
sull'ambiente e sulla salute causati da uno smaltimento
errato.

Si contribuisce cosi al riutilizzo, al riciclaggio e ad altre
forme di impiego dei vecchi dispositivi elettrici ed elettronici.
Le informazioni relative ai luoghi di smaltimento sono
disponibili presso i comuni di residenza o le amministrazioni
comunali.
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Indicaciones generales de seguridad

Antes de poner en funcionamiento el aparato, lea con dete-
nimiento las instrucciones de uso y consérvelas junto con el
certificado de garantia, el tique de compra y, si es posible,
la caja con el embalaje interior. En caso de transferir el
aparato a terceros, adjunte estas instrucciones de uso.

Utilice el aparato Unicamente en el ambito doméstico y
para el fin previsto. Este aparato no es adecuado para
el uso comercial. No lo utilice al aire libre. Manténgalo
alejado del calor, la irradiacion solar directa, la humedad
(no lo sumerja nunca en liquidos) y los cantos afilados.
No utilice el aparato con las manos himedas. Si el
aparato esta himedo o se ha mojado, desconéctelo
inmediatamente de la toma de corriente.

Desconecte el aparato y desconecte siempre el enchufe
de la toma de corriente (tirando del enchufe, no del
cable) cuando no vaya a utilizar el aparato, cuando
incorpore accesorios, cuando vaya a limpiarlo o cuando
detecte una averia.

No deje el aparato funcionando sin vigilancia. Si ha de
ausentarse, desconecte siempre el aparato. Extraiga el
enchufe de la toma de corriente.

El aparato y el cable de alimentacion se deben controlar
regularmente para garantizar que no estén dafados.

En caso de constatar un dafio, no se puede seguir
utilizando el aparato.

No intente reparar el aparato; solicite los servicios de

un técnico autorizado. Para evitar riesgos, un cable de
alimentacion defectuoso debera ser sustituido por otro
cable equivalente por el fabricante del aparato, nuestro

servicio de atencion al cliente u otra persona cualificada.

Utilice solo accesorios originales.
Tenga en cuenta las “Indicaciones especiales de seguri-
dad” que se indican mas adelante.

Nifios y personas débiles

Para la seguridad de sus hijos, no deje los envoltorios a
su alcance (bolsa de plastico, caja de carton, porexpan,
etc.).

/N ADVERTENCIA:
No permita que los nifios pequefios jueguen con los
plasticos. Peligro de asfixia.

+ Este aparato no esta destinado al uso por parte de
personas (nifios incluidos) que tengan capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas o una falta de
experiencia y/o conocimientos. Estas solo deben utilizar
el aparato bajo la supervisién de una persona responsa-
ble de su seguridad o si se les instruye sobre el uso del
aparato.

* Hay que asegurarse de que los nifios no jueguen con el
aparato.

Simbolos de estas instrucciones de uso

Las indicaciones importantes para la seguridad estan mar-
cadas de forma especial. Tenga en cuenta siempre estas
indicaciones para evitar accidentes y dafios en el aparato.

/N ADVERTENCIA:
Advierte de peligros para la salud y muestra posibles
riesgos de lesiones.

/N ATENCION:
Sefiala posibles peligros para el aparato y otros objetos.

1 OBSERVACION:
Destaca consejos e informaciones para el usuario.

Consejos de seguridad especiales para este aparato

/\ ADVERTENCIA:

+ No afiada nunca agua al aceite.

* Las grasas y los aceites pueden arder en caso de sobrecalenta-
miento. Tenga cuidado. No olvide apagar el aparato después de
utilizarlo. Para ello, gire primero el termostato hasta la posicion
mas baja y, después, desenchufe el aparato.
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.\ ATENCION: SOBRECALENTAMIENTO DEL CALENTADOR
Preste atencion a esta importante indicacion si desea utilizar
grasa en la freidora.

La grasa debe derretirse lentamente para envolver el calen-
tador.

Si se introduce grasa por primera vez o se vuelve a derretir,
existe peligro de sobrecalentamiento si la temperatura selec-
cionada es demasiado elevada.
Introducir grasa por primera vez
+ Derrita primero la grasa en otro recipiente.
/N ADVERTENCIA:
No caliente la grasa a mas de 50°C para evitar lesiones al
transvasarla.
* Vierta la grasa liquida en el recipiente de la freidora.
+ Si se ha alcanzado el nivel de aceite requerido, ajuste la tem-
peratura deseada en el termostato.

Recalentar grasa endurecida en la freidora

Si la grasa se ha endurecido en la freidora, apenas podra cons-
tatar hasta donde se ha derretido por debajo en el proceso de
calentado.

* Gire el termostato lentamente hasta que el indicador luminoso
de control indique la puesta en marcha del calentador.

A Alto: No siga girando el termostato. El calentador calentara
la grasa lentamente.

* Poco tiempo después se volvera a apagar el calentador.
+ Vuelva a encenderlo regulando el termostato.
* Repita la operacion hasta que se haya derretido la grasa.
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+ No utilice el aparato con un temporizador externo o un
sistema de telecontrol separado.

Ubicacion de los controles
Indicador luminoso (rojo)
Termostato
Interruptor de seguridad
Botdn Restart
Compartimento para el cable
Recipiente para la grasa de freir
Carcasa
Cesta de freir

Uso previsto
Este aparato esta disefiado para freir alimentos.

Se ha disefiado Unicamente para este propdsito y solo debe
aplicarse a este uso especifico. Solo se puede utilizar en la

forma descrita en estas instrucciones de uso. El aparato no

se debe utilizar con fines comerciales.

Cualquier otro uso se considera como no previsto y puede
dar lugar a dafios materiales o incluso a lesiones fisicas.

La empresa Clatronic International GmbH no asume ningu-
na responsabilidad por dafios que se puedan producir por
un uso no previsto.

Puesta en funcionamiento
Antes del primer uso

1. Retire el embalaje. Quite la tapa de la freidora. Dentro
de la freidora se encuentra la cesta de freir. Saque
todos los objetos de la freidora.

2. Recomendamos limpiar la tapa, la carcasa, el recipiente
y la cesta de freir tal como se describe en Limpieza.

3. Extraiga el cable de conexion del compartimento para el
cable.

Indicaciones de uso

1. Retire regularmente los restos de alimentos que hayan
quedado en el aceite (p. €j., trozos de patatas fritas).
Cambie el aceite después de utilizarlo varias veces.

Utilice aceite o grasa de buena calidad para freir.

2. Los aceites y las grasas deben poder calentarse a
temperaturas elevadas. No utilice margarina, aceite
de oliva 0 mantequilla. Estos tipos de grasa no son los
apropiados para freir, ya que pueden producir humo a
bajas temperaturas.

Recomendamos el uso de aceite para freir liquido.
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/\ ADVERTENCIA DE PELIGRO:

+ Cambie regularmente la grasa o el aceite.

» No utilice alimentos congelados recubiertos de
hielo.

+ Los alimentos muy humedos (p. ej., patatas fritas
recubiertas de hielo, etc.) producen un exceso de
espuma que, en el peor de los casos, puede hacer
que se derrame grasa o aceite caliente y causar
lesiones.

Para disminuir el contenido de acrilamida en alimentos
con fécula (patatas, cereales), recomendamos freir a
una temperatura maxima de 170 °C (175 °C en caso
necesario). Es recomendable también que el tiempo de
freidura sea lo mas breve posible y que los alimentos se
frian como maximo hasta que empiecen a dorarse.

. Tenga en cuenta que el interruptor de seguridad se

acciona cuando se empuja el elemento de control en la
guia.

. Elija la temperatura apropiada para freir segun el tipo

de alimento. Por norma general, los alimentos precoci-
nados necesitan una temperatura mas elevada que los
alimentos crudos.

. No mueva ni desplace la freidora mientras el aceite o la

grasa sigan calientes.

. Al freir alimentos de masa, quite la masa sobrante e

introduzca los trozos en el aceite con cuidado.

. Asegurese de que el mango de la cesta de freir se ha

fijado correctamente.

+ Presione las varillas del extremo libre del mango
para juntarlas.

+ Guie los angulos en la ranura del interior de la cesta.

+ Pueden llenarse 2/3 de la freidora como méximo. No
llene la cesta de freir mas de lo indicado.

. Seque primero los alimentos himedos con un pafio.

/\ ATENCION:

Si los alimentos estan muy htimedos (p. €j., patatas
fritas recubiertas de hielo, etc.) producen un exceso de
espuma que, en el peor de los casos, puede hacer que
se derrame el aceite.

Uso

. Compruebe que el aparato esta apagado y desconecta-

do de la red.

. Quite la tapa de la freidora.
. Retire la cesta de freir y afiada aceite o grasa en el

recipiente (max. 3 I). El nivel de llenado debe estar entre
las marcas min. y max.

. Conecte el enchufe a una toma de corriente con co-

nexion a tierra de 230 V, 50 Hz. Gire el termostato para
ajustar la temperatura deseada.

. Eliindicador luminoso se ilumina durante el proceso de

calentado y se apaga cuando se alcanza la temperatura
deseada. Introduzca cuidadosamente la cesta de freir
con los alimentos en el aceite caliente.

. Elindicador luminoso se enciende y apaga varias veces

durante la freidura. Esto es normal e indica que el



termostato controla y mantiene la temperatura. Una vez
transcurrido el tiempo de freidura (estos se indican en
el embalaje de los alimentos o en la receta), extraiga la
cesta.

7. Deje que se escurra el aceite de los alimentos.

8. Para apagar el aparato gire el termostato a la posicion
MIN y desenchufelo. Enrolle el cable de alimentacion en
forma de espiral en el compartimento para el cable.

Limpieza

/N ADVERTENCIA:
+ Desenchufe siempre el aparato y espere hasta que se
haya enfriado antes de limpiarlo.

/) ATENCION:
+  No utilice cepillos de puas de metal u objetos abrasi-
VOS.

+  No utilice detergentes agresivos o abrasivos.
+  Enningln caso sumerja el aparato en agua para
limpiarlo.

Espere hasta que la freidora se haya enfriado por completo
antes de empezar a limpiarla. Debe esperar siempre por lo
menos 1-2 horas para evitar quemaduras.

Recipiente de la freidora

+ Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente de la
freidora y vierta el aceite por el lateral.

+ Limpie el recipiente, la tapa y la carcasa de la freidora
con un pafio humedo y, en caso necesario, con un de-
tergente lavavajillas doméstico. No lo sumerja en agua.

+ Lacesta de freir se puede lavar de la forma habitual con
agua y detergente.

Carcasa

Limpie la carcasa tras el uso con un pafio ligeramente
humedecido.

Cambio del filtro de absorcion de grasa y olores
Se puede cambiar el filtro de la tapa.

+  Quite la tapa de la freidora y girela. Debajo vera el filtro.

+ Quite el filtro y reemplacelo con uno nuevo (lado oscuro
hacia arriba).

+ Vuelva a colocar la cubierta del filtro, dé la vuelta a la
tapa de la freidora y vuelva a atornillar los 6 tornillos.

1 OBSERVACION:

Si se acaban los filtros, se pueden utilizar filtros universa-
les, tales como los de las campanas extractoras, recorta-
dos al tamafo correcto.

Resolucion de problemas
El aparato no funciona.
Solucion:

+ Compruebe la conexion a la red.
+  Compruebe la posicion del termostato.

Otras posibles causas:

El aparato esta equipado con un interruptor de seguridad
que impide la conexion accidental del calentador.

Solucion:

Compruebe que el elemento de control esta colocado
correctamente.

Proteccion de sobrecalentamiento

+ Sise enciende la freidora por error cuando no con-
tiene aceite ni grasa, se activara automaticamente la
proteccion de sobrecalentamiento. El aparato dejara de
funcionar. Extraiga el enchufe de la toma de corriente.

+ Una vez el aparato se haya enfriado completamente,
presione el boton «RESTART» situado en la parte
posterior del elemento de control, para volver a utilizar
la freidora.

ESPANOL

Datos técnicos

Modelo: ............. FR 3587
Tension de alimentacion: ... 230V, 50 Hz
Consumo de POLENCIa: .........verevrrerrereverrirererireines 2000 W
Clase de protecCion: .........cccccveveuevcereireiseiseeescseesesienaas |
Capacidad: ....... .max. 31
PESO NELO: ..o 2,45 kg

Derecho a realizar modificaciones técnicas reservado.

Declaracion de conformidad

La empresa Clatronic International GmbH declara por la
presente que el aparato FR 3587 cumple los requisitos

fundamentales de las directivas europeas de compatibi-
lidad electromagnética (2004/108/CE) y de baja tension

(2006/95/CE).

Significado del simbolo de «contenedor»

Proteja el medio ambiente. No deseche los aparatos eléctri-
cos como residuos domésticos.

Utilice los puntos de recogida previstos para la eliminacion
de aparatos eléctricos, donde podréa entregar los aparatos
eléctricos que ya no utilice.
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ESPANOL

De este modo ayudara a evitar los impactos que pueda
producir en el medio ambiente y la salud de las personas
una eliminacion inadecuada.

Contribuira a la reutilizacion, el reciclaje y otras formas de
aprovechamiento de los aparatos eléctricos y electronicos
que ya no sirven.

Puede obtener mas informacion sobre donde desechar los
aparatos viejos en su ayuntamiento y otras administraciones
locales.
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General Safety Information

Before using this appliance for the first time, please read
the instructions for use very carefully and keep these safe
along with the warranty certificate, receipt and if possible
the box and inner packaging. If you give the appliance to a
third party, you should also provide them with the operating
instructions.

+ The appliance is for personal use only and must not be
used for other purposes. This appliance is not intended
for commercial use. Do not use the appliance outdoors.
Keep it away from heat, direct sunlight, humidity (do not
submerge it in liquids under any circumstances) and
sharp edges. Do not use the appliance with wet hands.
If the appliance becomes wet or damp, pull the plug out
immediately.

+  Switch the appliance off and always pull the plug out of
the socket (pull on the plug, not on the cable), whenever
you are not using the appliance, attaching accessories,
cleaning or if there is a fault.

+  Never leave the appliance unattended. If you leave the
room, always switch the appliance off. Pull the plug out
of the socket.

+ The appliance and the power cable must be checked
regularly for signs of damage. If damage is discovered,
stop using the appliance.

+ Do not repair the appliance yourself, instead, please
contact an authorised professional. In order to avoid
hazards, defective power cables should only be
replaced with comparable cables by the manufacturer,
our customer service department or by similarly qualified
individuals.

+ Only use original accessories.

+ Pay attention to the following “Special Safety Instruc-
tions”.

Children and Frail or Infirm Persons

+  For the safety of your children, do not place any of the
packaging items (plastic bag, box, polystyrene etc.)
within their reach.

/N WARNING!
Do not let young children play with the film. There is a
danger of suffocation.

+ This device is not intended to be used by people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack
of experience and/or knowledge (including children),
unless they are supervised by a person responsible
for their safety or have been instructed how to use the
appliance.

+  Children should be supervised to ensure that they do not

play with the appliance.

Symbols used in these Operating Instructions

Important tips for your safety are identified by a special
mark. You must observe these tips to avoid accidents and
damage to the appliance:

/N WARNING:
Warns of dangers to your health and indicates possible
risks of injury.

/N ATTENTION:
Indicates possible hazards to the appliance or other items.

1 NOTE:
Highlights tips and information for you.

Special Safety Information for this Appliance

/\ WARNING:
+ Never add water to the oil.

* Qils and fats can burn if overheated. Take care. Do not forget to
turn off the appliance after use! To do this, first set the thermo-
stat to the lowest position and then pull out the plug.
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A\ ATTENTION: OVERHEATING OF THE HEATING ELEMENT
Please observe this important note, if you want to use fat in
the fryer.
Fat must be melted slowly, so that it can enclose the heating
element.
If fat is inserted for the first time or re-melted, there is a risk
of overheating, if the selected temperature is too high!
Inserting Fat for the First Time.
+ Liquefy the fat in advance in a separate vessel.
/N WARNING:
Never heat the fat above 50°C, to avoid injury when transfer-
ring.
* Fill the liquefied fat into the frying fat container.
 When the required oil level is reached, you can set the desired
temperature on the thermostat.

Reheating Hardened Fat in the Fryer

If the fat in the fryer has become hard, it is difficult to see how
much of it has already melted at the bottom near the heating ele-
ment.

* Turn the thermostat up slowly until the indicator light shows that
the heater is working.
A\ Stop! Do not turn it any higher! The heater will now slowly
heat the fat.

* Ashort time later the heating will switch off again.

* Turn the heater on again by re-adjusting the thermostat.

* Repeat the process until the fat has melted.
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+ Never operate the appliance using an external timer or a
separate remote control system.

Overview of Controls
Light (red)
Temperature dial
Safety switch
Restart button
Cable compartment
Frying fat container
Housing
Fryer basket

Correct Use of the Appliance
This appliance is used for deep frying food.

It is intended solely for this purpose and should only be
used for this. It should only be used as per the descriptions
provided in these operating instructions. This appliance
should not be used for commercial purposes.

Any other use of the appliance shall be deemed to be
contrary to the intended purpose and can lead to damage to
property or even to personal injury.

The Clatronic International GmbH cannot be held liable for
damages, which arise as a result of the use of the appliance
contrary to its intended purpose.

Before Initial Use
Before you first use the appliance

1. Remove the packaging. Take off the fryer lid. The fryer
basket is inside the fryer. Remove all items from the
fryer.

2. We recommend that you clean the lid, housing,
container and fryer basket, as described in the Cleaning
section.

3. Please remove the connector cable from the cable
compartment.

Notes on Using the Fryer

1. Regularly remove fried food, e.g. pieces of French fries,
that have been left behind in the oil. After repeated use,
you should change the oil.

Use high quality frying oil or frying fat for frying.

2. Fats and oils must be suitable for being heated to high
temperatures. Please do not use margarine, olive oil or
butter. These types of fat are not suitable for deep frying,
as they may start smoking at low temperatures.

We recommend the use of liquid frying oil.

/NWARNING DANGER!

+ Be sure to replace the fat/oil regularly.

+  Never use food covered in ice!

+ |ffoods are too moist, e.g. French fries covered in
ice etc., a strong foam formation results, which in
a worst case scenario could cause the hot fat/oil to
overflow and result in personal injury.

. To reduce the acrylamide content in starchy foods (pota-

toes, cereals) we recommended that you do not exceed a
temperature of 170°C (possibly 175°C) when deep frying.
Furthermore, it is important to keep the cooking time as
short as possible and not to fry the food in the fryer to
more than a golden colour.

. Please ensure that the safety switch is operated, when

the control element has been pushed into the guide.

. Select the appropriate cooking temperature, taking note

of the nature of the food to be fried. As a guideline: pre-
fried foods require a higher temperature than raw ones.

. Never carry the fryer, while the oil or fat is still hot.
. When frying dough-like food remove any excess dough

and carefully place the pieces into the oil.

. Please make sure that the handle has been properly

attached to the fryer basket.

+ Press together the wire ends at the free end of the
handle.

+ Slide the angled ends into the wire loops on the
inside of the basket.

+ Do not fill the fryer more than 2/3 full. Do not overfill
the fryer basket.

. Dry moist food with a cloth.

/\ ATTENTION:

If foods are too moist, e.g. French fries covered in ice
efc., a strong foam formation results, which in a worst
case scenario could cause the hot fat/oil to overflow.

Use:

. Ensure that the device is disconnected from the mains

and turned off.

. Take off the fryer lid.
. Remove the fryer basket and add oil or fat to the con-

tainer (no more than 3 1). The fill level should lie between
the MIN and MAX markings.

. Insert the plug into an earthed socket 230 V, 50 Hz. Set

the temperature dial to the desired temperature by turn-
ing it.

. The warning light comes on during heating and goes off

when the desired temperature is reached. Gently place
the fryer basket containing the food to be fried into the
hot fat.

. The control light will turn on and off several times during

frying. This is normal and indicates that the temperature
is being controlled and maintained by the thermostat. At
the end of the cooking time (cooking times can be found
on the packaging of food or in the recipe), remove the
fryer basket.

. Allow some of the oil to drain off the fried food.
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8. To turn the appliance off, please set the temperature
control to MIN and pull the plug out of the plug socket.
Wrap the power cable into a spiral shape and store it in
the cable compartment.

Cleaning

/N WARNING:
+  Always pull the plug out of the mains supply before
cleaning and wait until the appliance has cooled down.

/) ATTENTION:

+ Never use a wire brush or any other abrasive objects.
+Never use harsh or abrasive detergents.

+  Never submerge the appliance in water for cleaning.

Wait until the fryer has cooled completely before you begin
any cleaning. However, you should definitely wait 1-2 hours
after use to avoid burning yourself.

Frying Fat Container

+ To change the oil, pull out the frying fat container and
pour the oil out from the side.

+ Clean the frying fat container, lid and housing with
a damp cloth and household detergent if necessary.
Please do not immerse in water.

+ The fryer basket can be cleaned in the usual way in the
sink.

Housing

After use clean the housing with a damp cloth.

Change of the odour and fume filter
You can change the filter in the lid.

+ Take off the fryer lid and turn it over. On the underside
you can see the filter.

+  Remove the filter and replace it with a new one (dark
side up).

+  Place the filter lid back onto the filter, turn the lid of the
fryer over and replace the 6 screws.

1 NOTE:
If these filters become depleted you can cut a universal
filter, e.g. for filter hoods, to size.

Troubleshooting
The appliance does not work.
Remedy:
+  Check the mains connection.
+ Check the position of the thermostat.
Other possible causes:
Your device is equipped with a safety switch, which stops
the heater from being accidentally switched on.
Remedy:
Check the correct position of the control element.
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Overheating Protection

+  If you accidentally turn on your fryer, while there is no
oil or fat in it, the overheating protection is automatically
activated. The device is no longer ready to be used. Pull
the plug out of the socket.

+  Only after the appliance has cooled down completely,
press the “RESTART” button on the back of the control
element, in order to use the deep fryer again.

Technical data

MOGEL: ..o FR 3587
POWET SUPPIY: oo 230V, 50 Hz
Power ConsumPtion: ..........cceeevneireeniniinsrnniennnes 2000 W

Protection Class: ........cccccvvevieviesesee s |
Fill level: ......... max. 3 litres
Net Weight: .....covvi e 2.45kg

We reserve the right to make technical changes.

Declaration of Conformity

The Clatronic International GmbH hereby declares that the
appliance FR 3587 complies with the essential requirements
of the European Directive on Electromagnetic Compatibility
(2004/108/EC) and the Low Voltage Directive (2006/95/EC).

Meaning of the “Wheelie Bin” symbol

Take care of the environment; do not dispose of electrical
appliances via the household waste.

Dispose of obsolete or defective electrical appliances at
your council's collection points.

Please help to avoid potential environmental and health
impacts resulting from improper waste disposal.

You thereby contribute to recycling and other forms of
utilisation of old electric and electronic appliances.

Your local council can provide you with information about
collection points.



Ogolne wskazoéwki bezpieczeristwa

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy bardzo dokfadnie
przeczytac instrukcje obstugi i zachowacé jg starannie wraz
z gwarancjg i dowodem zakupu oraz w miare mozliwosci
pudetkiem i opakowaniem wewnetrznym. W przypadku
przekazywania urzadzenia osobom trzecim, przekazaé
takze instrukcje obstugi.

+ Wykorzystywa¢ urzadzenie jedynie do celéw prywatnych
i zgodnie z jego przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego. Nie uzywac
na wolnym powietrzu. Nie wystawia¢ urzadzenia na
dziatanie wysokiej temperatury, promieni stonecznych,
wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w cieczach)
oraz unika¢ ostrych krawedzi. Nie obstugiwa¢ urzadze-
nia wilgotnymi rekami. W przypadku zawilgocenia lub
zamoczenia urzadzenia natychmiast wyciagna¢ wtyczke
z gniazdka.

+ Nalezy wylaczac urzadzenie i zawsze wyciaga¢ wtyczke
z gniazdka (chwyta¢ za wtyczke, nie przewdd), jesli
urzadzenie nie jest uzywane, zaktadane sg akcesoria,
ma by¢ ono czyszczone lub w przypadku usterek.

+ Nie pozostawia¢ wtaczonego urzadzenia bez nadzoru.
Przed opuszczeniem pomieszczenia nalezy zawsze
wytaczy¢ urzadzenie. Wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

+ Urzadzenie i przewdd sieciowy nalezy regulamie
sprawdza¢ pod katem oznak uszkodzenia. W przy-
padku stwierdzenia uszkodzenia zaprzesta¢ uzywania
urzadzenia.

+ Nie naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, lecz oddac je
do uprawnionego specjalisty. W celu unikniecia zagro-
zen uszkodzony przewdd sieciowy moze by¢ wymienia-
ny na réwnorzedny jedynie przez producenta, serwis
naszej firmy lub osobe o podobnych kwalifikacjach.

+  Stosowac wylacznie oryginalne akcesoria.

+  Przestrzegac ponizszych ,Szczegoinych wskazowek
bezpieczenstwa”.

Dzieci i osoby niepetnosprawne

« Zuwagi na bezpieczenstwo dzieci nie pozostawia¢ w ich
zasigegu zadnych elementow opakowania (plastikowe
torby, karton, styropian itp.).

/N OSTRZEZENIE!
Nalezy uniemozliwi¢ dzieciom zabawe folia. Niebez-
pieczenstwo uduszenia!

+ Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez
osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, czuciowych lub umystowych lub cechujace
sig brakiem do$wiadczenia illub wiedzy, chyba ze pozo-
stajg one pod nadzorem osoby odpowiedzialnej za ich
bezpieczenstwo lub ta poinstruowata je o uzytkowaniu
urzadzenia.

+  Dzieci powinny pozostawa¢ pod nadzorem, tak by nie
mogty bawi¢ sie urzadzeniem.

Symbole uzywane w niniejszej instrukcji obstugi

Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sg specjalnie

wyréznione. Nalezy bezwzglednie ich przestrzegac¢, by
unikng¢ wypadkéw i uszkodzenia urzadzenia:

/N OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i wskazuje na
mozliwe ryzyko obrazen.

N UWAGA:
Wskazuje na mozliwe zagrozenia dla urzadzenia lub
innych przedmiotow.

1§ WSKAZOWKA:
Podkresla porady i informacje dla uzytkownika.

JEZYK POLSKI

Szczegolne wskazéwki bezpieczenstwa dotyczace
tego urzadzenia

/N OSTRZEZENIE:

* Nigdy nie dolewac do oleju wodly!

+ Nadmiernie rozgrzany olej lub tluszcz moze sie zapalic. Za-
chowac ostrozno$c¢! Pamietac o wytgczaniu urzadzenia po za-
konczeniu uzytkowania! Najpierw ustawiac pokretto termostatu
W najnizszej pozyciji, a nastepnie wyciggac wtyczke z gniazdka.
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JEZYK POLSKI

A UWAGA: PRZEGRZANIE ELEMENTU GRZEWCZEGO
Pamietac o ponizszej wskazowce w przypadku stosowania
we frytownicy ttuszczu w postaci statej!

Thuszcz musi rozpuszczaé sie powoli, tak by mogt optynaé
element grzewczy.

Zachodzi niebezpieczenstwo przegrzania, jesli thuszcz wkta-
dany jest po raz pierwszy lub jest ponownie rozpuszczany
i wybrano zbyt wysoka temperature!

Pierwsze uzycie tluszczu

* Najpierw rozpuscic ttuszcz w osobnym naczyniu.
A\ OSTRZEZENIE:
Nie rozgrzewac tluszczu do temperatury powyzej 50°C, tak by
unikng¢ obrazen podczas przelewania.

* Przela¢ rozpuszczony thuszcz do zbiornika do frytowania.
* Po osiggnieciu wymaganego poziomu oleju mozna ustawi¢
termostat na wybrang temperature.

Ponowne podgrzewanie stezatego tluszczu we frytownicy

Jesli ttuszcz stezat we frytownicy, trudno jest stwierdzi¢, jaka jego

ilos¢ ma postac ptynng ponizej w poblizu elementu grzewczego.

* Powoli przekreci¢ pokretto termostatu az do zapalenia kontrolki
wskazujacej podgrzewanie.

X Stop! Nie przekrecac dalej! Element grzewczy powoli pod-

grzeje ttuszcez.

Chwile potem podgrzewanie sie wytaczy.

* Ponownie wtgczy¢ podgrzewanie poprzez przekrecenie pokre-
tta termostatu.

* Powtarzac¢ czynnos¢ az do roztopienia ttuszczu.
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+  Nie uzywa¢ urzadzenia z wykorzystaniem zewnetrznego
zegara sterujacego lub zdalnego sterowania.

Przeglad elementéw obstugi
Kontrolka (czerwona)
Regulator temperatury
Wiacznik bezpieczenstwa
Przycisk Restart
Schowek na przewdd
Pojemnik na tluszcz do frytowania
Obudowa
Kosz do frytowania

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

To urzadzenie stuzy do smazenia w glebokim tluszczu (fryto-

wania) produktéw spozywczych.

Przeznaczone jest wytacznie do tego celu i nie moze by¢
wykorzystywane w inny sposéb. Z urzadzenia mozna ko-
rzysta¢ wytacznie w sposob opisany w tej instrukcji obstugi.
Urzadzenia nie wolno uzywa¢ do celéw komercyjnych.
Kazde inne wykorzystanie traktowane jest jako niezgodne
z przeznaczeniem, a jego skutkiem moga by¢ uszkodzenia
mienia, a nawet obrazenia ciata.

Firma Clatronic International GmbH nie ponosi odpo-
wiedzialnosci za szkody powstate wskutek uzytkowania
niezgodnego z przeznaczeniem.

Uruchamianie

Przed pierwszym uruchomieniem

1. Usuna¢ opakowanie. Zdja¢ pokrywe frytownicy. W fry-
townicy znajduje sie kosz do frytowania. Wyja¢ wszyst-
kie przedmioty z frytownicy.

2. Zaleca sie oczyszczenie pokrywy, obudowy, zbiornika
i kosza do frytowania zgodnie z instrukcjami rozdziatu
Czyszczenie.

3. Wyciagna¢ przewod potgczeniowy ze schowka na
przewdd.

Wskazowki dotyczace uzytkowania

1. Regularnie usuwac resztki produktéw z oleju (np. kawat-
ki frytek). Po kilkukrotnym uzyciu nalezy wymienic olej.
Do frytowania nalezy stosowa¢ wysokogatunkowy olej
lub tluszcz do frytowania.

2. Tluszcze i oleje musza by¢ przeznaczone do smazenia
w wysokich temperaturach. Nie uzywa¢ margaryny, oli-
wy z oliwek ani masta. Te rodzaje thuszczéw nie nadajg,
si¢ do frytowania, poniewaz juz w niskich temperaturach
emitujg dym.

Zaleca sig stosowanie ptynnego oleju do frytowania.

. Wilgotne produkty nalezy wytrze¢ do sucha $ciereczka.

/N OSTRZEZENIE NIEBEZPIECZENSTWO!

+ Nalezy koniecznie regularnie wymienia¢ ttuszcz/
olej.

+ Nie stosowa¢ zmrozonych produktow!

* W przypadku zbyt wilgotnych produktéw (np.
zmrozonych frytek itp.) tworzy sig duza ilo$¢ piany,
skutkiem czego goracy ttuszcz/olej moze sie
przelewac i wywotywa¢ obrazenia.

. W celu zmniejszenia zawarto$ci akrylamidu w produktach

spozywczych zawierajacych skrobie (ziemniaki, zboze)
zaleca sig, by podczas frytowania nie przekracza¢ tem-
peratury 170°C (wzgl. 175°C). Ponadto czas frytowania
powinien by¢ mozliwie jak najkrotszy, tak by produkty byty
smazone co najwyzej na kolor ztocisty.

. Nalezy pamietac, ze wigcznik bezpieczenstwa urucha-

mia si¢, gdy element sterujacy wsunieto do prowadnicy.

. Wybra¢ odpowiednig temperature frytowania, zwracajac

uwage na wiasnosci smazonych produktéw. Obowigzuje
zasada, ze wstepnie frytowane produkty wymagajg
wyzszej temperatury niz produkty surowe.

. Jesli olej lub tluszcz sg nadal gorace, nie wolno przeno-

si¢ ani przemieszczac frytownicy.

. W przypadku frytowania ciast i podobnych produktéw

usunag resztki ciasta i ostroznie wiozy¢ pojedyncze
kawatki do oleju.

. Upewni¢ sig, ze prawidtowo zamocowany zostat uchwyt

kosza do frytowania.

+ Zacisna¢ koncowki drutu na swobodnej koricowce
uchwytu.

+ Wsuna¢ katowniki do drucianych uszek we wnetrzu
kosza.

+ Frytownice wolno napetnia¢ maks. do 2/3. Nie prze-
petnia¢ kosza do frytowania.

JEZYK POLSKI

N UWAGA:

W przypadku zbyt wilgotnych produktéw (np. zmrozo-
nych frytek itp.) tworzy sie duza ilo$¢ piany, skutkiem
czego w najgorszym przypadku moze doj$¢ do
przelania oleju.

Korzystanie z urzadzenia

. Upewni€ sig, ze urzadzenie jest wylaczone i odtaczone

od sieci.

. Zdja¢ pokrywe frytownicy.
. Wyja¢ kosz do frytowania i napetni¢ zbiornik olejem lub

tuszczem (maksymalnie 3 1). Napetnia¢ do poziomu
pomiedzy oznakowaniem minimum a maksimum.

. Whozy¢ wtyczke do gniazdka 230 V, 50 Hz z bolcem

ochronnym. Ustawi¢ wybrang temperature, przekrecajac
regulator temperatury.

. Podczas podgrzewania pali si¢ kontrolka, ktéra gasnie

po osiagnieciu wybranej temperatury. Ostroznie wlozy¢
kosz do frytowania z produktami do rozgrzanego tlusz-
czu.

. Podczas frytowania kontrolka wielokrotnie zapala si¢

i gasnie. Jest zjawisko normalne i wskazuje ono, ze
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temperatura jest kontrolowana i utrzymywana termosta-
tycznie. Po uptywie czasu frytowania (czasy frytowania
opisano na opakowaniu danego produktu lub w przepi-
sie) wyja¢ kosz do frytowania.

7. Poczeka¢ chwile na ociekniecie tluszczu z produktu.

8. W celu wytaczenia urzadzenia ustawic regulator tempe-
ratury na MIN i wyciagna¢ wtyczke z gniazdka. Zwingé
przewod spiralnie w schowku na przewéd.

Czyszczenie

/N OSTRZEZENIE:
* Przed czyszczeniem nalezy zawsze wyciagna¢ wtycz-
ke z gniazdka i odczeka¢ do schtodzenia urzadzenia.

£\ uWAGA:

+  Nie uzywac szczotki drucianej ani innych ostrych
przedmiotow.

+  Nie uzywac ostrych lub Sciernych $rodkow czyszcza-
cych.

+ Podczas czyszczenia w zadnym wypadku nie wolno
zanurza¢ urzadzenia w wodzie.

Przed rozpoczeciem czyszczenia odczeka¢ do catkowite-
go schtodzenia frytownicy. W kazdym przypadku nalezy
odczekac okoto 1-2 godzin od chwili ostatniego uzycia, by
unikna¢ oparzen.

Kosz do frytowania

+ W celu wymiany oleju wyciagna¢ pojemnik do frytowania
i wyla¢ olej na bok.

+ Czysci¢ pojemnik do frytowania, pokrywe i obudowe
z uzyciem zwilzonej szmatki, a w razie koniecznosci
ptynu do mycia naczyn. Nie zanurza¢ w wodzie.

+  Kosz do frytowania mozna umy¢ w zwykty sposob
w zlewozmywaku.

Obudowa
Po kazdym uzyciu umy¢ obudowe wilgotng szmatka.

Wymiana filtra pochtaniajacego zapachy i opary
ttuszczu
Filtr w pokrywie mozna wymienic.
+  Zdja¢ i obroci¢ pokrywe frytownicy. W dolnej czesci
pokrywy widoczny bedzie filtr.
+ Wyjac filtr i zastapi¢ go nowym (ciemna strona do gory).
+  Zatozy¢ z powrotem ostone filtra na filtr, obroci¢ pokrywe
frytownicy i ponownie wkreci¢ 6 $rub.
T WSKAZOWKA:
W przypadku zuzycia filtra, do odpowiedniego rozmiaru

mozna docig¢ filtr uniwersalny np. do okapéw kuchen-
nych.

34

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata.
Rozwigzanie:
+  Sprawdzi¢ potaczenie sieciowe.
+  Sprawdzi¢ pozycje termostatu.
Inne mozliwe przyczyny:
Urzadzenie wyposazono we wiacznik bezpieczerstwa.
Zapobiega on przypadkowemu wigczeniu podgrzewania.
Rozwigzanie:
Sprawdzi¢ prawidtowa pozycje elementu sterujacego.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+ Po omytkowym wigczeniu frytownicy, w ktdrej brak jest
oleju lub tluszczu, automatycznie aktywuje sie zabez-
pieczenie przed przegrzaniem. W takim przypadku
urzadzenie nie daje si¢ ponownie uruchomic. Wycia-
gna¢ wtyczke z gniazdka.

+ By mozliwe byto ponowne uzycie frytownicy, poczekac
do jej catkowitego schtodzenia i nacisngg przycisk
L,RESTART" z tylu elementu sterujacego.

Dane techniczne
MOEL: oo FR 3587
Napiecie zasilania: . 230 V~, 50 Hz
PODOr MOCY: .voveirececei 2000 W
Klasa 0ChIONY: ..o |
Pojemnos$c¢: maks. 3 litry
Masa NEHO: .......cccveveviecce e 2,45 kg

Zmiany techniczne zastrzezone!

Deklaracja zgodnosci

Firma Clatronic International GmbH deklaruje niniejszym,
ze urzadzenie FR 3587 jest zgodne z podstawowymi
wymogami europejskiej dyrektywy w sprawie kompatybil-
nosci elektromagnetycznej (2004/108/WE) oraz dyrektywy
niskonapieciowej (2006/95/WE).

OGOLNE WARUNKI GWARANCJI

Producent / Dystrybutor udziela 24 miesiecy gwarancji na
zakupione urzadzenie. Okres gwarancji liczony jest od daty
zakupu urzadzenia.

W tym okresie uszkodzone urzadzenie bgdzie bezptatnie
wymienione na wolne od wad. W przypadku, gdy wymiana
bedzie niemozliwa do zrealizowania, Nabywca otrzyma
zwrot ceny zakupu urzadzenia.

Za uszkodzone urzadzenie uwaza si¢ takie, ktore nie
spetnia funkcji okreslonych w instrukcji obstugi, a przyczyng
takiego stanu jest wewnetrzna wada fabryczna lub materia-
towa.Gwarancja nie sa objete uszkodzenia mechaniczne,



chemiczne, termiczne, powstate w wyniku dziatania sit
zewnetrznych (np. przepiecie w sieci energetycznej czy
wytadowania atmosferyczne), jak réwniez wady powstate

w wyniku obstugi niezgodnej z instrukcjg obstugi urzadzenia.
Nabywcy przystuguje prawo do wymiany urzadzenia na
wolne od wad lub, jesli wymiana jest niemozliwa, zwrotu
gotowki tylko po dostarczeniu do punktu zakupu kompletne-
go urzadzenia z oryginalnymi akcesoriami, instrukcjq obstugi
i w oryginalnym opakowaniu wraz z dowodem zakupu i pra-
widlowo wypetniong karta gwarancyjna (pieczatka sklepu,
data sprzedazy urzadzenia).

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowiazuja na
terenie Rzeczpospolitej Polskie;.

Niniejsza gwarancja nie wytacza, nie ogranicza ani nie
zawiesza uprawnien Nabywcy wynikajacych z przepisow
Ustawy z dnia 27 lipca 2002 r. o szczegolnych warunkach
sprzedazy konsumenckiej oraz 0 zmianie kodeksu cywilne-
go (Dz. U.z 2002 r. Nr 141, poz. 1176).

Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0.

ul. Opolska 1a Karczéow

49-120 Dabrowa

Znaczenie symbolu ,,kosz na $mieci”

Nalezy chroni¢ $rodowisko — urzadzenia elektryczne nie
moga by¢ wyrzucane z odpadami domowymi.

W celu zutylizowania urzadzen elektrycznych nalezy sko-
rzysta¢ z odpowiednich punktow prowadzacych ich zbiorke,
gdzie mozna zostawic niepotrzebne juz urzadzenia.

W ten spos6b pomaga sig zapobiega¢ potencjalnym skut-
kom nieprawidtowe;j utylizacji dla $rodowiska i zdrowia ludzi.
Jest to takze wktad w recykling i inne formy ponownego
wykorzystania urzadzen elektrycznych i elektronicznych.

Informacije o miejscach, w ktérych mozna zutylizowa¢ urza-
dzenia, mozna znalez¢ w danej gminie lub u przedstawicieli
administracji lokalnej.
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok

Akészlilék hasznalatba vétele el6tt gondosan olvassa

végig a hasznalati Utmutatét, és érizze meg a garanciale-
véllel, a pénztari nyugtaval és lehetéleg a bélésanyagot is
tartalmazo kartondobozzal egyutt. Amennyiben a készuléket
harmadik személynek adja tovabb, a hasznalati Utmutatot is
adja a késziilékhez.

+  Akészliléket kizarélag magancélra és rendeltetése sze-
rint hasznalja. A kész(ilék nem ipari jellegli hasznalatra
készllt. Ne hasznélja a szabadban. H6tdl, kozvetlen
napsugarzastol, nedvességtdl (semmiképp se meritse
folyadékba) és éles peremektdl védve kell tartani. Ne
hasznalja a készliléket nedves kézzel. Ha a késziilék
nedves vagy vizes lett, azonnal huizza ki a halézati
csatlakozodugot.

+  Kapcsolja ki a késziléket, és mindig hizza ki a csatlako-

z6dugot a csatlakozdaljzatbdl (a csatlakozédugonal
fogva hlizza, ne a kabelnél fogva), ha nem hasznalja
a készliléket, tartozékokat szerel fel ra, illetve tisztitas-
kor, vagy Uizemzavar esetén.

+  Ne mikddtesse a késziiléket feliigyelet nélkiil. Ha
elhagyja a helyiséget, mindig kapcsolja ki a késztiléket.
Huzza ki a csatlakozddugot a csatlakozdaljzatbdl.

+ Akésziiléket és a haldzati kabelt rendszeresen &t kell
vizsgalni, hogy nincs-e rajta sériilés jele. Ha sériilést 1at
rajta, a készUléket nem szabad hasznaini.

+  Ne probalja sajat maga megjavitani a készlléket, ha-
nem keressen fel egy szakavatott szakembert. A veszé-
lyek elkertilése érdekében a hibas halézati kabelt csak
a gyartoval, ugyfélszolgalatunkkal vagy egy hasonlo
szakképesitéssel rendelkezé személlyel cseréltesse ki
egy egyenértéki kabelre.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+ Tartsa be az alabbi ,Specialis biztonsagi rendszabalyo-
kat".

Gyerekek és rossz egészségi allapoti személyek

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyjon csoma-
goléanyagokat (mlianyag zacskok, karton, hungarocell
stb.) altaluk elérhetd helyen.

I\ VIGYAZAT!
Kisgyerekeknek ne engedje meg, hogy a féliaval
jatsszanak. Fulladas veszélye allhat fenn!

+ Akésziilék nem arra valo, hogy korlatozott fizikai, érzék-
szervi vagy szellemi képességll személyek (beleértve
a gyermekeket is) vagy tapasztalat, ill. tudas hianyaban
hasznéljak, kivéve, ha biztonsagukért felelds személy
fellgyel rajuk vagy utasitasokat kaptak arra vonatkozo-
lag, hogy hogyan kell hasznalni a készuléket.

+  Gyermekeket nem szabad felligyelet nélkul hagyni,
nehogy jatsszanak a készUlékkel.

A hasznalati Gtmutatéban talalhaté szimbélumok

A biztonsagat érint6 fontos tudnivalok megkiilonbdztetd
jelzéssel vannak ellatva. A balesetek és a késziilék karoso-
dasanak elkertilése érdekében feltétlendl vegye figyelembe
az alabbi tudnivalokat:

I\ VIGYAZAT!
Az egészsegét fenyegetd veszélyekre figyelmeztet, és
ramutat a sérilések lehetséges kockazatara.

{\ FIGYELEM!
A késziiléket vagy mas targyakat fenyegetd lehetséges
veszélyekre figyelmeztet.

1 MEGJEGYZES:
Tippeket és informacidkat emel ki.

A készulékre vonatkozé specialis biztonsagi
rendszabalyok

/\ VIGYAZAT!

+ Soha ne adjon vizet az olajhoz!

* Az olaj és a zsir tulhevités esetén meggyulladhat. Legyen elévi-
gyazatos! Ne felejtse el a készuleket Uzemelés utan kikapcsolni!
El6szor allitsa a héfokszabalyozot a legkisebb fokozatra és uta-

na hlizza ki a csatlakozét.
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/\ FIGYELEM! A FUTOELEM TULHEVULESE
Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalét, ha zsirt szeretne
hasznalni a fritézben!

A zsirt lassan kell felolvasztani, hogy koriilzarhassa a fit6-
elemet.
Ha el6szor tesz be zsirt vagy olvaszt fel, tlheviilés veszélye
all fenn, ha a hdmérsékletet tal magasra allitja be!
Ha el6szor hasznal zsirt
+ El6tte kilon edényben olvassza fel a zsirt folyékonyra.
A\ VIGYAZAT!
Ne hevitse a zsirt 50 °C folé, nehogy attoltés kozben megéges-
se magat.
» Ontse a felolvasztott zsirt az olajsiitd tartalyaba.
* Ha elérte a szikséges olajszintet, a termosztaton beallithatja
a kivant hémersékletet.

Megkeményedett zsir felolvasztasa a frit6zben

Ha a zsir megkeményedett a fritézben, alig tudja megallapitani,

hogy lent a fiitésnél mennyire olvadt mar fel.

* Forditsa el lassan a termosztatot, mig ellen6rz0 lampa azt nem
jelzi, hogy a flités Uzemel.
A\ Allj! Ne forditsa el tovabb! A flités most lassan felmelegiti
a zsirt.

+ Nemsokara a melegités magatol kikapcsol.

« Kapcsolja megint ismét a f(itést a termosztat
utanszabalyozasaval.

+ Addig ismételje ezt a folyamatot, mig a zsir el nem olvadt.
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+  Ne lzemeltesse a késziiléket kiils6 id6kapcsolo orarél
vagy kulon taviranyito rendszerrél.

A kezel6szervek attekintése
Lampa (piros)
Héfokszabalyozd
Biztonsagi kapcsold
Ujraindité gomb (Restart)
Kabelfiok
Sutdzsiradék-tartaly
Burkolat
Sutdékosar

Rendeltetésszerii hasznalat
Akészllék élelmiszerek sttésére szolgal.

Kizarolag erre a célra alkalmas, és csak erre szabad hasz-
nalni. Csak a hasznalati Utmutatoban leirtaknak megfelelé
modon hasznalhatd. A késziilék nem hasznalhaté kereske-
delmi célokra.

Minden mas hasznalat nem rendeltetésszer(i hasznalatnak
mindsl, és anyagi karhoz vagy akar személyi sériiléshez
is vezethet.

A Clatronic International GmbH nem vallal felel6sséget

a nem rendeltetésszer(i hasznalatbdl fakadd karokért.

A késziilék beiizemelése
Az elsé lizembe helyezés el6tt

1. Tavolitsa el az csomagoldanyagot. Vegye le a frit6zrl
a fed6t. A fritdzben van a siitdkosar. Vegyen ki minden
targyat a frit6zb6l.

2. Afedét, a burkolatot, a tartalyt és a stit6kosarat ajanla-
tos megtisztitani, ahogy a Tisztitds cimsz6 alatt le van
irva.

3. Huzza ki a csatlakozokabelt a kabelfiokbol.

Hasznalati dtmutato

1. Rendszeresen tavolitsa el az olajbol a benne maradt
ételmaradvanyokat (pl. hasabburgonya darabkakat).
Tobbszori hasznalat utan cserélje ki az olajat.

Asltéshez j6 min6ségi sutdolajat vagy zsirt hasznaljon.

2. Azsirok és olajak magas héfokra hevithet6k legyenek.
Ne hasznaljon margarint, olivaolajat vagy vajat! Ezek
a zsiradékok nem alkalmasak sutésre, mivel mar
alacsony hémérsékleten fiistdlni kezdhetnek.

Folyékony siitdolaj hasznalatat javasoljuk.
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/N VIGYAZAT, VESZELY!

* Mindenképpen rendszeresen cserélje a zsirt vagy
az olajat.

+ Ne hasznaljon jeges, fagyott élelmiszert!

+ Tul nedves élelmiszerek esetében (pl. nagyon
jeges hasabburgonya stb.) erés hab képzédik,
emiatt kedvezoétlen esetben a forrd zsir vagy olaj
kifuthat és sérilést okozat.

. Akeményit6tartalmu élelmiszerekben (burgonya, gabo-

na) lévé akrilamid tartalom csokkentése érdekében nem
ajanlatos a 170 °C (esetleg 175 °C) siitési hdmérsékletet
tullépni. Tovabba a stitési id lehetéleg rovid legyen és

a slitendd élelmiszert maximum aranysargara szabad
slitni.

. Kérjiik, vegye figyelembe, hogy a biztonsagi kapcsold

akkor 1ép mikddésbe, ha a vezérléelemet a vezetékbe
toljak.

. Vélassza meg a megfeleld siitési hdmérsékletet. Ehhez

vegye figyelembe a sitni kivant élelmiszer sajatossaga-
it. Irdnyelv: el6sit6tt élelmiszerek esetében magasabb
hémérsékletre van szikség, mint nyers élelmiszereknél.

. Amig az olaj vagy zsir még forro, nem szabad a frit6zt

mozgatni vagy mashova vinni.

. Tésztafélék siitése esetén hlizza le a tulcsordult tésztat,

és Ovatosan helyezze a darabokat az olajba.

. Ugyelien ra, hogy a stitékosaron a nyél jol legyen

rogzitve!

+ Nyomja dssze a drotvégeket a nyél szabad végeinél.

+ Helyezze be a sarkokat a kosar belsejében lévé
fillekbe.

+ Asiitékosarat legfeljebb 2/3-aig szabad csak megtdl-
teni. Ne téltse tul a sutékosarat.

. Anedves élelmiszert el6z6leg kendével térdlje szarazra.

/\ FIGYELEM!

Tul nedves éleimiszerek esetében (pl. nagyon jeges
hasabburgonya stb.) erés hab képzédik, emiatt kedve-
z6tlen esetben az olaj ki is futhat.

Hasznalat

. Gy6z6djon meg réla, hogy a készlilék le van valasztva

a haldzatrol és ki van kapcsolva.

. Vegye le a fritdzrél a fedét.
. Vegye ki a sttékosarat, és t6ltson a tartalyba olajat

vagy zsirt (maximum 3 litert). A zsiradék szintje a Min.
és a Max. jel kozott legyen.

. Dugja a csatlakozé dugaszt egy 230 V, 50 Hz-es

védéérintkezds dugaszolo aljzatba. A héfokszabalyozo
forgatasaval allitsa be a kivant hémérsékletet.

. Az ellen6rzé lampa a fiitési folyamat alatt kigyullad és

a kivant hémérséklet elérésekor kialszik. Lassan eresz-
sze be a sutkosarat a sttnivald élelmiszerrel egyutt
a forr6 zsirba.

. Az ellen6rzé lampa a sltés alatt tobbszor be- és

kikapcsol. Ez normalis jelenség, és azt jelzi, hogy
a hémérséklet termosztatikus ellendrzés alatt all és
azonos marad. A siitési id lejarta utan (a sltési idot



az élelmiszer csomagolasan vagy a receptben talélhatja
meg) vegye ki a slitbkosarat.
7. Hagyja a st6tt élelmiszerrdl kissé lecsepegni az olajat.
8. Akeészlilék kikapcsolasahoz allitsa a héfokszabalyozot

MIN allasba és huzza ki a dugaszt a dugaszolo aljzatbdl.

Ahélozati kabelt spiralisan csévélje fel a kabelfiokba.
Tisztitas

I\ VIGYAZAT!
+  Tisztitas elétt mindig huzza ki a halézati csatlakozodu-
got, és varjon, amig a késztilék lehdl.

/\ FIGYELEM!

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas surold hatasu
targyat.

+ Ne hasznéljon agressziv vagy surolé hatasu tisztito-
szert.

+  Akészliléket semmiképp sem szabad a tisztitashoz
vizbe meriteni.

Varjon a tisztitas megkezdésével, mig a fritéz teljesen le
nem hilt. A hasznalat utan azonban mindenképp tanacsos
1-2 orat varni, nehogy a forr6 készulék égési sérilést
okozzon.

Olajtartaly

+ Az olaj cseréjéhez hizza ki az olajtartalyt és 6ntse ki
oldalt az olajat.

+  Asltézsiradék-tartalyt, a fedelet és a burkolatot nedves
ruhaval és esetleg haztartasi mosogatészerrel tisztitsa.
Ne martsa 6ket vizbe!

+ Asiitékosarat a szokasos modon lehet elmosogatni.

Burkolat

Aburkolatot hasznalat utan egy enyhén nedves ruhaval
tisztitsa meg.

A szag- és zsirparasz(ir6 cseréje

Afedélben lévé sziird cserélhetd.

+ Vegye le a fritdz fedelét és forditsa meg. Aljan egy sz(iré
lathato.

+ Vegye ki a sz(r6t és cserélje Ujra (sotét oldalaval felfe-
1é).

+  Helyezze vissza a sz(iréfedelet a sziirére, forditsa meg
a fritéz fedelét és csavarja be a 6 csavart.

i MEGJEGYZES:
Ha ezek a sz(irék esetleg elfogytak, univerzalis, pl. parael-
szivo-sz(irék is méretre szabhatok.

Hibaelharitas
A késziilék nem miikodik.
Elharitas:
+  Ellendrizze a halozati csatlakozast.
+ Ellendrizze a termosztat helyzetét.

Tovébbi lehetséges okok:

Akésziilék biztonsagi kapcsoléval van ellatva. Ez meg-
akadalyozza a fiités akaratlan bekapcsolasat.

Elhéritas:
Ellendrizze a vezériéelem helyes beallitasat.

Tulheviilés elleni védelem

+  Hatévedésbdl ugy kapcsolna be a fritdzt, hogy nincs
benne olaj, ill. zsir, automatikusan bekapcsol a tul-
heviilés elleni védelem. Ilyenkor a készilék mar nem
mikodoképes. Huzza ki a csatlakozodugét a csatlako-
z6baljzatbol.

+  Csak a készlilék teljes lehlése utan miikodtesse
a vezeérldelem hatoldalan talalhato ,RESTART” gombot,
ha a frit6zt Ujra hasznalni szeretné.

Mszaki adatok

MOTEIL: oo FR 3587
TAPTESZUISEY: .vrvvvveeevrrerereerieeeiseeiieriiees 230V, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: ..
Erintésvédelmi osztaly:

TOIESI MENNYISEQ: ... max. 3 liter
NEttO SUIY: ..o

A miiszaki valtoztatasok joga fenntartva.

Megfeleléségi nyilatkozat

A Clatronic International GmbH kijelenti, hogy az FR 3587
készlilék megfelel az eurdpai elektromagneses dsszeférhe-
t6ségi iranyelv (2004/108/EK) és a kisfesziiltségi iranyelv
(2006/95/EK) alapvet6 kovetelményeinek.

A ,kuka” jelolés jelentése

Védje kdrnyezetiinket, az elektromos készillékek nem
tartoznak a haztartési hulladékhoz.

Vegye igénybe az elektromos késziilékek artalmatlanitasara
biztositott gyUjtéhelyeket, és ott adja le azokat az elektro-
mos késztilékeket, amelyeket mar nem hasznal.

Ezzel segit elkerlilni a nem megfelel artalmatlanitasbol fa-
kaddan a kornyezetre és az emberek egészségére gyakorolt
potencialis hatasokat.

igy hozzajarulhat a régi elektromos és elektronikus kész(-
|ékek Ujrahasznositasahoz vagy mas mddon valé haszno-
sitasahoz.

Arra vonatkozo tajékoztatast, hogy hol lehet a késziilékeket
hulladékkezeléshez elhelyezni, a helyi hatésagoktol vagy
dnkormanyzatoktol kaphat.
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3aranbHi BKa3iBKM Wwopao 6e3neku

Mepen novaTkom ekcrnyataii Lboro npunay noTpioHo
JYXe YBaXHO NpOuMTaTV IHCTPYKLtO 3 ekcnnyaTalii Ta Ha-
pani 36epiraty ii pa3om 3 rapaHTiliHAM TanoHOM i KaCoBUM
4eKoM, a TaKoX, SKLLO Lie MOXMNBO, 3anMLIMTI KOPOBKY

3 BHYTPILLHBOI YNAKOBKOI0. AKLO NpuUnaa nepesacTses
TpeTim ocobam, pasom 3 HiM NOTPIGHO BifAATM TaKoX
iHCTpyKLUito 3 ekcnnyataLjii.

+  KopucryBatucs npunagom HeobXigHO BUKIIOYHO B NoGy-
TOBYX LiiNsX Ta BiANoBigHO A0 nepeabayeHoro npuata-
yeHHs. Lieit npunaa He npuaHayeHo Ans NpoMIUCIOBOrO
BUKOpPUCTaHHS. He cnif BUKopucToBYBaTH Npunag Ha
Bynuui. Moro noTpi6Ho oBepiraTy Bia criekw, NpaMoro
COHSIYHOTO BUMPOMIHIOBAHHS!, BOSOTM (Y XOAHOMY
BUNAAKY HE 3aHyploBaTU B PiAMHY) Ta rocTpuX KyTie. He
MO3Ha TopkaTuCs MpuUnafly BONorumin pykamu. SKLLo
Ha npunaj notpanuna sonora abo BiH Hamok, Tpeba
HeraitHo BUTAMTY LUTENCENbHY BUNKY 3 PO3ETKM.

+  BumukaitTe npunag Ta 3aBxau BUTArainTe BANKY 3i
LUTeNCenbHOT Po3eTkM (CRif TATHYTK 3a LuTekep, a He
3a kaberb), KONM MPUNaAOM He KOPUCTYIOTLCS, Mid Yac
MOHTaXy KOMMNEKTYIoUMX eTanelt Ta OunLLeHHs, abo
3a HasiBHOCTi AeeKTiB.

+ [ig vac poboTn He 3anuwaiite npunag, 6e3 Harnsgy.
3anuwaroum NpuMILLEHHS, CMiA 3aBXav BUMMUKATH Npu-
nag. Takox BUTSIraiiTe BUNKY 3i LUTENCENbHOI PO3ETKM.

+  Tlpunap Ta kabenb XMBNEHHS CMif perynsipHo nepesips-
TV Ha HasiBHICTb 03HaK MOLIKOAXEHHS. Y pasi BUABNEHHS
MOLUKOZKEHb KOPUCTYBATUCS NPUnasom 3ab0poHEHO.

* He MoXHa pemMoHTyBaTh Npunag camocTiitHo, HeobXxia-
HO 3BEPHYTUCS 10 aBTOpH30BaHoro ¢haxislis. LLob 3a-
noBirTi BUHMKHEHHIO Hebe3newHX cuTyaLliit, 3amiHUTK
MOLLKOZKEHWI kabenb Ha eKBiBaneHTHUA NOBUHEH
BMKITHOYHO BUPOBHWMK, abo Hala cepicHa cnyx6a, abo
iHLa kBarichikoBaHa ocoba.

+  BukopucToByiiTe BUKNIOYHO OpUriHAmbHI KOMMNEKTYHoYi
petarni.

BukoHyiiTe HaBezieHi Hukye «CneLlianbHi BKasiBkY LWOA0
Besnekun».

Iitn Ta 0cobm 3 06MeXEeHUMN MOXMINBOCTAMM

3anns 6eaneky fiTeit He 3anuwaniTe B JOCTYNHOMY Mic-
Lji naKyBarnbHi MaTtepiany (nnacTukoBi NakeT, KapTOHHi
kopoGku, niHoNnacT ToLLo).

/N 3ACTEPEXEHHS!
He nossonsiite Aitam rpatucs 3 nniskoto. ICHye 3a-
rpo3sa 3agyxu!

Llei npunag He npusHayeHnin 4ns BUKOPUCTaHHS 0CO-
Bamu (B TOMy yncni AiTbMM) 3 0BMEXEHUMM (DI3NYHIMY,
CEHCOPHMMM ab0 PO3yMOBIMU 3LIGHOCTAMM, 4 0CO-
Bamu 6e3 focTaTHbOro JoCBidy Ta/abo 3HaHb, xiba Lo
BOHM NepebyBaloTb nig Harnsgom ocobu, Bignosigarns-
Hoi 3a ixHio 6e3neky, abo 6ynu NPoIHCTPYKTOBaHI HElo
LLI0Z10 BMKOPUCTaHHS Npunagy.

CrigkyiiTe, Wb AiTh He rpanuch 3 NpuragoM.

CvmBony B Uil iHCTPYKUii 3 ekcnutyaTauii

Baxnusi BkasiBK, LU0 cTOCYHOTLCS 0cobucToi Gesnekw, cne-
LianbHo BigmiveHi. [ins 3anobiraHHs HelLacHM BUNagkam
Ta NOLUKOKEHHSIM Npunagy cnig 060B's3K0BO JOTPUMYBa-
TUCS LX BKa3iBOK:

/N 3ACTEPEXEHHS:
[Monepemkye Npo 3arposv Ans 3A0POB’S Ta BKasye Ha
MO>TVBI PU3NKW TPABM.

A\ YBATA:
Bkasye Ha MoXnBi 3arpo3ut Anst npunagy abo iHwmx
npeaMeTiB.

1 BKA3IBKA:
Bupinsie pekomeHzauii Ta iHhopmaLito Ans kopucTysava.

CneuianbHi BKa3iBKu WoAao 6e3neku Ans Lboro
npunagy

N\ 3ACTEPEXEHHS:

* Hikonu He gopasanTte o onii Bogy!

* Onig Ta xup MOXyTb 3aropitucs Big neperpisy. HeobxigHo ByTu
obepexHumu! He 3abyBainTe BUMMKATK npunag nicns pobotu!
[1ns uboro HeobXigHO crnoYaTKy BCTAHOBUTM TEPMOCTAT Y Hau-
HUXXYE NOSTOXKEHHS Ta BUAHATI BUSIKY.
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A YBATA: MEPEIPIB HATPIBAIIbHOIO EJIEMEHTA
HeoOxigHo poTpumyBaTuca Ui€i BaXnMBOI BKa3iBKK, AKLLO
BW X04eTe BUKOPUCTOBYBATU XUP Y ppuTopHULi!

XXup HeobXiaHO NOBINBLHO PO3TONMUTH, WO BiH Mir OXONUTH
HarpiBanbHUWA eNeMeHT.

AKwW0 XUp KNnageTbea Brneplue abo NOBTOPHO PO3TONSHETL-
csl, iCHye 3arpo3a neperpiBy, aKwo 6yae obpaHa 3aHaaTo
BUCOKa Temneparypal!

[llonaBaHHsA Xupy BnepLue

* Po3T0niTh XMP B OKPEMiN MOCYANHI.
/\ 3ACTEPEXEHHS:
He Harpiamnte xmp o Temnepatypu noHag 50 °C, wob yHuk-
HYTW TPaBM Npu NePerMBaHHi.
* [lepenuinTe po3TONNEHUN XMUp Y PUTIOPHY EMHICTb ANS XMPY.
* [lpn gocsrHeHHi HeoBxigHOro PiBHSA ONil MOXHA BCTAHOBITH
BaxaHy Temnepatypy Ha TepmocTari.

MoBTOpHE po3irpiBaHHA 3aTBEPAINOro Xupy y pputopHuLi

AKLLO XMP Y (OPUTIOPHUL 3aTBEPAIB, BAXXKO BU3HAYMTM, HACKISb-

KW BiH BXX€ PO3TOMMBCH 3HU3Y Ha HarpiBasibHOMY eneMeHTI.

* [loBinbHO NoBepTanTe TEPMOCTAT, MOKW KOHTPOSIbHA JIaMMoYKa
BinoBpaxaTtime poboTy HarpiBanbHOMO eflEMEHTY.
A Cron! [lani He nosepTatu! HarpiBanbHui enemeHT Harpisa-
TUME XMP NOBIMBHO.

* Yepes geskuin Yac HarpiBanbHUA €NeMeHT 3HOBY BUMKHETLCS.

* 3HOBY YBIMKHITb HarpiBanbHUN eNleMEHT, BigperysoBaBLLy
TepMocTar.

* [loBTOpIOMTE MpOLIEC A0 TWX NP, MOKM XMP HE PO3TONUTLCS.
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* He cnig ekcnnyaTyBaTv npunag i3 30BHILLHIM TaliMepom
abo OKpeMOto CUCTEMO ANCTAHLIHOTO KepyBaHHS.

Po3TawyBaHHSA enemeHTIB KepyBaHHSA
CBIiTNOIHAMKATOP (4EPBOHMIA)
Perynsatop Temnepatypu
3anobixHuit BUMMKaY
Knonka Restart
Bincik ans mepexeBoro LWHypa
®puTIOpHa EMHICTb ANS XUPY
Kopnyc
OpUTIOPHMIA KOLLIMK

BukopucTaHHs 3a NPU3HaYEHHAM

Llei npunag npusHayeHuit Ans npUroTyBaHHs NpoAYKTiB

y thpuTiopi.

Bit po3pobneruit BUKMIOYHO AN LibOrO, i 110ro cnif BK-
KOPUCTOBYBATM TiMbkM 3 Liieto MeToH. oro 103B0NSETLCA
BMKOPWCTOBYBATY NLLE Y CMOCID, ONMCaHWi Y Lilh IHCTpyKUii
3 ekcnnyatadii. Lieit npunag 3a6opoHAeTbCA BUKOPUCTOBY-
BaTV B MPOMMUCIIOBIX LjiMsiX.

Bynb-sike iHLUE BUKOPUCTaHHS BBAXAETHCS BUKOPUCTAHHAM
He 3a NPU3HAYEHHAM | MOXE MPU3BECTI A0 MOLLKOKEHHS
MaliHa abo HaBiTb TpaBMyBaHHS Nloaei.

Komnasis Clatronic International GmbH He Hece Bigno-
BiJlanbHOCTi 3a NOLIKOAXKEHHS, Siki CTanucst BHAacnigok
BUKOPWCTAHHS Npunagy He 3a NpuaHaveHHAM.

Mouatok ekcnnyarauiji
I'Iepen nepwum BBeAeHHAM B eKcnnyaTauiw

1. 3HiMiTb ynakoBky. 3HiMITb KpULLKy hpuTIOpHUL. Y
PPUTIOPHULY 3HAXOANTLCSH PPUTIOPHUIA KOLLIMK. BuitmiTe
BCi AeTani 3 hpuTIOPHUL.

2. PeKkoMeHZyeTbCs MOYMCTUTM KPULLIKY, KOPNYC, EMHICTb
Ta (PPUTIOPHUIA KOLLMK SIK ONMCaHO B po3gini « OuuLeH-
HsI».

3. BuTArHITE MepexeBuii LUHYP 3 BiACiky.

BkasiBky W0A0 BUKOPUCTAHHSA

1. PerynsipHo BugansitTe 3anuiukv ixi 3 onii (Hanpuknag,
LumaTouky kaptonni ¢pi). Micns Garatopa3oBoro Bu-
KOpMCTaHHs HeOBXiaHO 3aMiHUTK Ofito.

[Ins npuroTyBaHHS y puUTIOpi BUKOPUCTOBYITE NULLE
BUMCOKOSIKICHY onito abo mp.

2. Xvpv Ta onis, WO BUKOPUCTOBYIOTLCSA, NOBUHHI Nif-
XOAWUTY NS HarpiBaHHS A0 BUCOKMX Temnepatyp. He Bu-
KOPWCTOBYIATE MaprapwH, OfIMBKOBY Onito abo BepLUKOBE
Macro. Lli copTu upy He nigxonsTb Ans npUroTyBaHHs
y (OpUTIOPI, OCKINbKI BOHW NOYMHAOTH AUMITU HaBiTb
NPy HU3bKil TeMnepaTypi.

Mw pekomeHZyemMO BUKOPUCTOBYBATH PigKy onito Ans

tpuTiopy.
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/N 3ACTEPEXEHHS HEBE3MEKA!

+  O60B's13K0BO PerynsipHo 3aMiHsNTe BUKOPUCTaHI
Xuplonito Ha CBiXi.

*  He BukopucTOBYITE NPOLYKTY, BKPUTI NboLOM!

+  fKWo NpoayKTM 3aHaATO BOMONi (Hanpyknag,
BKPMTa BENMKOIO KIMbKICTIO TbOAY KapTonns dpi
TOLLO), TO YTBOPIOETLCS CUNbHA MiHa, BHACTIAOK
4Oro y CamMoMy HeCnpUSTIMBOMY BUNAAKY rapsi
Xuplonis MoxXyTb BUGIrTY 3 pUTIOPHNL Ta crpy-
YMHUTM TPABMM.

LLlo6 yHWKHYTM yTBOPEHHS akpunamigy y npofykTax, Lo
MICTSTb KpOXMarb (KapTonns, Kpynu), PeKOMeHaYyeTbes
NPV NPUrOTYBaHHi iX Y (PPUTIOPI He NepeBuLLyBaTH
Temnepatypy 170 °C (moxn. 175 °C). Takox peko-
MEHYETbCS BCTAHOBUTM IKOMOTa KOPOTLLMIA Yac ANs
NpUroTyBaHHst y ppuTiopi Ta NiACMaxyBaTh NPOLYKTH He
CUIbHILLIE HiXX [0 30110TUCTOTO KOMbOPY.

Mam’siTanTe, WO 3an06iKHMI BUMMKAY NPUBOANTLCS

B Jit0, AIKLO perymntolYmii NPUCTPIi BBOAUTLCS Y Ha-
npaBnsioyy.

O6epiTb BIiANOBIAHY TEMNeEPATypy NS MPUTOTYBaHHS

y dpuTiopi Ta BpaxoBy#iTe ocobnusocTi npoaykTy. flie
HaCTynHe NnpaBwro: Ans NPOAYyKTiB, Lo Bynu nonepe-
[HbO obcmaxeHi y ppuTtopi, HeobxigHa binbLu B1CcOKa
Temneparypa, HiX Ans CUpuX NPOAYKTIB.

Akwo onist abo Xmp LLe rapsyi, TO He MOXHa NepecTas-
naT abo nepecyBaTh HPUTIOPHULIO.

Mpu npuroTyBaHHi y puTiopi TicTonogiGHNX NPoAYKTIB
HeOobXiAHO 3HATI 3annLLKV TicTa Ta 0BepexXHO NoknacTu
NpOAYKT B Ofito.

HeobxigHo npocnigkysaTty 3a TuM, L6 pyyka byna
NPaBMIbHO MPUKPINeHa A0 PUTIOPHOTO KOLIKKA.

+ CTUCHITb KiHLi APOTY pa3oM Ha BiflbHOMY KiHLji pyyku.

+ BBeniTb kyTOUKN y APOTSAHI NETNI BCEPEAMHI KOLMKA.

+ OPUTIOPHNLIID MOXHA 3aMoBHIOBATK He BinbLL HiX Ha
2/3. He nepenoBHtoiTe PpUTIOPHUIA KOLLKK.

Borori npogykTv HeOBXIAHO NoNepeaHsOo BUTEPTU Ha-
CYXO CEPBETKOI.

/N YBATA:

FKLLO NPOAYKTV 3aHaATO BOMOTi (HAanNpuknag, BkpuTa
BEIMKOIO KiNbKICTHO Nbody kapTonns ¢pi ToLo), To
YTBOPHETLCS CUNbHA NiHa, BHACMIZOK YOro Y camo-
My HECTIPUSTIMBOMY BUMaAKy oflisi Moxe BUGIrTy

3 pUTIOPHHL.

BukopucraHus

lMepekoHanTecs y TOMy, WO NpuUnaa Bigko4eHuit B
MepexX Ta BUMKHYTUN.

3HIMITb KPULLKY 3 PPUTIOPHULY.

BuiMiTb hpUTIOPHWIA KOLLMK Ta fOAANTE B EMHICTb Ofito
ab0 xup (2o 3 n). PiBeHb 3aNOBHEHHS NOBUHEH 3Ha-
XOAUTUCh Mix no3Hadykamu Min Ta Max.

BcrasTe BUNKY y 3a3emreHy po3eTKy 3 Hanpyroto Me-
pexi 230 B, 50 I'u. MoBepHiTb perynsTop Temnepatypu
Y HeobXifiHE MOMOXEHHS.



5. KoHTpombHa namnoyka roputb ynpop[oBx NpoLecy
HarpiBaHHs Ta racHe nicns AOCSrHeHHst GaxaHoi
Temnepatypu. O6epexHo onycTiTb PUTIOPHMIA KOLLINK
3 MpoAYKTaMU Y rapsiuuii xup.

6. KoHTponbHa namnoyka Barato pasis BMIUKaETbCS Ta
BUMMKAETLCA YNPOZOBX poboTh (puTiopHuL. Lie
HOpManbHe SBULLE, BOHO BKasye Ha Te, Lo Temnepa-
Typa KOHTPOMIOETHCS Ta NIATPUMYETLCS TEPMOCTATOM.
o 3akiH4eHHi Yacy MPUroTyBaHHSt (Yac NMPUroTyBaHHS
y hpuTIOPI BKA3aHMIA Ha ynakoBLi npoaykTy abo y pe-
LienTi) BUIMITb (PPUTIOPHUIA KOLLIMK.

7. [aite onii cTeKT 3 NPUroTOBAHOTO Y PUTIOPI NPOLYK-
Ty.

8. o6 BUMKHYTV Npunag, HeobXiaHO BCTAHOBUTM peryns-
Top Temnepatypy Ha MIN Ta BUHSATI BUIKY 3 pO3eTKN.
Cknapitb MepexeBuii kabenb Y Biacik, 3VoTaBLUM 0o
criparbHo.

OunLLeHHA

/\ 3ACTEPEXEHHS:
o I'Iepe,q OYULLIEHHAM 3aBXau C.I'II,U, BUTAraTu LWTEencenb-
HY BUTNKY i 3a4ekati, NMokn npunaz 0XosoHe.

/N YBATA:

¢+ He MoXHa BMKOPUCTOBYBATH APOTAH LLiTKK @60 iHLLi
abpasuBHi MaTepianu.

+ He moxHa BukopucToByBaTH ifiki abo abpaauBHi
Muioi 3acobu.

+ 3abopoHsETLCA AN OYNLLEHHS 3aHYPIOBATY NpUnaj
Yy BOAY.

Mepen uncTKOLO 3a4ekaiiTe, NOKN PUTIOPHNLIS MOBHICTIO
oxonoHe. Y Byap-akomy Bunaaky HeobxigHo 3ayekatn
1-2 roavHM Micnsi BUKOPUCTAHHS, W06 YHUKHYTM OMiKiB.

E€MHiCTb ANA NpUroTyBaHHA y dpuTiopi

+  [ins 3amiHu onii HeOBXiAHO BUIHSATW EMHICTb NS NpUro-
TyBaHHs y puTIOpi Ta 3N1TH ONito, HAXMMMBLLYM EMHICTb
Y6iK.

+ [MoyncTiTb EMHICTb ANS XKNPY, KPULLKY Ta KOPMYC BOMO-
rol CepBETKOI0, B pasi HeOBXIAHOCTI 3 BUKOPUCTaHHSM
nobyToBMX MUIOUNX 3acobiB. He 3aHyproiTe y BOZY.

+ OPUTIOPHNIN KOLLIMK MOXHA BUMUTH, SIK 3BUYANHO, Y MUIO-
HOMY PO3UMHi.

Kopnyc
Micns BUKOPUCTaHHS BUTPITb KOPMYC 3Merka BOorow
CEepBETKOI.

3amina ¢inbTpy BiA 3anaxiB Ta XMPOBOro Yagy

By MoxeTe 3ailicHUTY 3aMiHy DinbTPy Y KpULLILL.

+ 3HIMiTb KPULLKY (DPUTIOPHMLL Ta NepeBeEpHITh ii. Ha
HWKHIl CTOPOHI BK nobaunTte GinbTp.

* BuitMiTb GhinbTp Ta 3aMiHiTb 10r0 HOBUM (TEMHOK
CTOPOHOK A0TOpH).

+  3HOBY BCTaHOBITb 3ax1CHe MOKPUTTS Ha inbTp, nepe-
BEPHITb KPULLKY (OPUTIOPHULL Ta 3aKpyTiTh 6 rBUHTIB.

1 BKA3IBKA:

FAKwo y Bac Hemae BiAMOBIgHUX (iNbTpiB, TO MOXHA
ckopucTaTUCs YHiBepcanbHUMK (inbTpamu, Hanpuknag,
Bl BUTSDKHOI KyXOHHOI BEHTUAIALLT, nigpisaHnmm 4o no-
TpibHOro po3mipy.

YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN
Mpunag He npautoe.
YeyHeHHs:
+  [lepesipTe NiAKNIOYEHHS A0 eNeKTPOMepexi.
+ [lepeBipTe NONOXEHHS TepmocCTary.
IHwi Moxnuei npU4UHU:

Balu npunap ocHalleHui 3anobikHUM BUMUKayeM. BiH
3anobirae HenepeadayyBaHOMY YBIMKHEHHIO HarpiBamnbHNX
€NEMEHTIB.

YCyHeHHs:
[MepeBipTe NpaBUMBLHICTL NOCAAKM PETYMIOHOTO MPUCTPOLD.

3axucrt Bif neperpisy

¢+ fAkwo chpuTiopHULs Byae BUNAAKoOBO YBiMKHEHa 6€3 onii
abo xupy, aBTOMaTUYHO CrIpaLitoe 3aXICT Bif, Neperpisy.
Micns yboro npunag GinbLue He BMUKaTUMETLCS. Bu-
TATHITb BUMKY 3i LUITENCENbHOI PO3ETKN.

+ icns Toro, sk Npunag noBHICTIO OXOMOHE, HATUCHITL Ha
kHornky «RESTART» Ha 3ajHiit CTOPOHI perynio4oro
NpUCTPOIO, 1106 3HOBY MOXHa byno ckopucTatucs
bpuTIOPHULIEIO.

TexHi4YHi xapaKkTepucTuKm

MOLEIIB: vt s FR 3587
[DKEPENO KUBMEHHS: ..vvvereiieiieeeeeiae 230 B~, 50 'y
CrOKNBAHA MOTYIKHICTB: ..vvevveircierriereniecreseines 2000 Bt
KNAC BAXMCTY: oo |
MICTKICTB. voveerrereereeseeeessisseeeesssssense s makc. 3 n
Bara HETTO! ... e 2,45 kr

BupoBHruk 3anuiuae 3a coboto NpaBo Ha BHECEHHS TEXHIY-
HWX 3MiH!

YKPAIHCBKA

Deknapauis BignoBigHocTi
Lium cpipma Clatronic International GmbH 3asBnse, wo
npunag FR 3587 Bignosigae OCHOBHUM BMMOram €BpO-
neiicbkoi [MpeKTUBI NPO enekTPOMarHiTHy CyMiCHICTb
(2004/108/€C) Ta [lnpekTnBM NPO HM3bKOBONBTHE 0bBNad-
HaHHsi (2006/95/€C).
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PYCCKWUU

O0wue Mepbl NPesOCTOPOKHOCTH

[Mpexae Yem NPUCTYNNTL K SKCMNyaTaLym yCTPOCTBa,
BHUMATENbHO NPOYTUTE 11 COXPaHUTE 3TO PYKOBOACTBO
nonb3oBaTens BMeCTe C rapaHTUIHBIM TanoHOM, Kacco-
BbIM YEKOM M 10 BO3MOXHOCTH C KOPOOKOII 11 BHYTPEHHEN
ynakoskoit. MepeaaBas yCTPOACTBO TPETbEMY NULLY, He
3abynpTe nepesaTh 1 PYKOBOACTBO NONb30BATENS.

*  Mcnonb3yiiTe yCTPOICTBO TOMBKO B IMYHOM BbITy 11 MO
HasHa4eHo. JTO YCTPOMCTBO HE MpeaHa3HauYeHo Ans
1Cnonb30BaHNs B NPOMBILLNEHHbIX Lensx. He nenonb-
3yTe YCTPOMCTBO Ha OTKPLITOM BO3AYXE. YKpblBaiTe
YCTPOICTBO OT apbl, NPAAMbIX CONHEYHbIX yyeit, Bnarm
(HMKorAa He morpyxaiTe ero B XMAKOCTb), a TakkKe He
[J0nyckaiTe KOHTaKTa yCTPOMCTBA C OCTPLIMY yriamu.
He npukacaitech K yCTPOACTBY MOKpbIMU pykamu. Ecnin
YCTPOWCTBO HAMOKITO MM MOKPbINOCH BNArow, Hemep-
NEHHO BbIHbTE BUMKY U3 PO3ETKY.

+  Bblknioyalite yCTPONCTBO 1 BbIHUMAlTE CETEBOM LUTE-
Kep 13 po3eTKN (Aepxack 3a LUTekep, a He 3a LUHYp),
KorAa yCTPOWCTBO He WUCMONb3yeTcs, BO BPEMS yCTa-
HOBKW KOMMNEKTYIOLMX AeTarnei, O4nCTKN unn B Cryyae
HencnpaBHOCTH.

+ He octaBnsitte paboTatoLiee ycTpoitcTeo 6e3 npu-
cmoTpa. lNoknaas nomelLieHIe, Beerfa Bolknovante
YCTPONCTBO. BbIHNMaliTe BUMIKY 13 PO3ETKY.

* YCTPOWCTBO U LLHYp NUTaHNs HEOBXOANMO PEryNSIPHO MPo-
BEPATL Ha Hannuve NoBpexaeHnii. B criyyae obHapyxerns
MOBPEXAEHNS YCTPOICTBO MCMOMB30BaTL G0rbLLE HENb3S.

* He pemMOHTMpYWTE YCTPOICTBO CaMOCTOSTENBHO, @
rnopyJaiTe PeMOHT YNOMHOMOYEHHOMY CreLManmcTy.

B uensix 6e3onacHocTi nopyyaiite 3amMeHy Heucrpas-
HOrO LUHYpa NUTaHWS TONbKO NPOWU3BOANTENIO, HaLLEeN
CEpBYUCHOM CRyxxbe unn apyruM KBanuuUMpoOBaHHbIM
cneuuannctam. HoBblil LHYP [OMKEH UMETb aHanorny-
Hble XapaKTepUCTUKM.

* Mcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHaMNbHbIE KOMMMEKTYHOLLME
petanu.

+  Cobniopaitte cneLnanbHble Mepbl NPEAOCTOPOXHOCTH,
yka3aHHbIe HIKe.

[eTv u noamn ¢ orpaHNYeHHbIMU cnocoGHoCTAMU

+  [ins GesonacHocTV BalMxX AETEN He OCTaBNsTe
3NEMEHTbI yNaKkoBKY (MNacTUKOBbIN NakKeT, KOPOOKy,
MEHONNAacT U T. 1.) B 30He UX [OCTyNa.

A MPEQYNPEXAEHUE!
He paspeLuaiite geTsm urpatb ¢ nnexkoit. Cylectsy-
€T 0nacHoCTb yAywba!

* 370 yCTPOICTBO He NpeaHa3HayYeHo Ans NOMNbL30BaHMS
nmuamm (BKMtoyas AeTel) ¢ OrpaHNYeHHbIMM uanye-
CKUMM, CEHCOPHBIMM 1 YMCTBEHHbIMI CIOCOBHOCTSMM
WA MMM, He MMEIOLLMMM OMbITa /i Heobxoan-
MbIX 3HaHWIA. VckniodeHne cocTaBnsaoT cyyan, koraa
OHM HaXO[ATCS MO MPUCMOTPOM NULiA, OTBETCTBEHHOTO
3a ux 6e30MacHOCTb, UMK KOTfa OHM MONYYMNN OT 3TOTO
nMLa ykasaHus No UCMoMb30BaHMI0 YCTPONCTBA.

* Heobxoaumo npucmaTpueaTh 3a AeTbMMU, YTOObI ObITh
YBEPEHHbIM, YTO OHW HE UrPatoT C YCTPOCTBOM.

CumBObl, ucnonb3yemble B 3TOM PyKOBOACTBE
nonb3oBarens

BaxHble yka3aHus no TexHuke 6e30nacHoCTU OTMEYeHbI
cneuuanbHbiMu cumaonamu. ObsizatensHo cobniogaiite
3TU yKasaHWs BO M3bexaHne Hec4acTHbIX Cry4aeB 1 no-
BPEXAEHNSs YCTPOICTBRA.

/N NPERYNPEXOEHME!

MpeaynpexaaeT 06 onacHoCTM ANst BALLEro 3[0POBbSA
1 YKa3bIBAET Ha BO3MOXHYIO OMACHOCTb MOMyYeHIs!
TPaBMbI.

/\ BHUMAHME!
YkasblBaeT Ha BO3MOXHbI€ OMacHOCTM nospexaexHuns
YCTPOWCTBA UMK APYTAX MPEAMETOB.

1 NPUMEYAHME.
0603HayaeT pekoMeHAaLMN 1 MHPOPMALIIO ANst MOMb-
30Bartens.

CneuuanbHbie Mepbl NPeaoCTOPOXHOCTM NpU
aKcnnyaTtauum 4aHHOro YCTPOMCTBa

A\ NPEOYNPEXOEHME!

* Hu B kOEM criyyae He JobaBnsiTe B Macno soay!

* B pesynbTate neperpesa Macro v xup MoryT 3aropetbest. Co-
btoganTe octopoxxHocTb! He 3abblBaiiTe BbIKIOYaTh YCTPOW-
CTBO MOCre ncnonb3osaHus! [1nsg aToro cHavana ycraHoBute
TEPMOCTaT B MUHUMAIIbHOE MOMOXEHUE, a 3aTeM BbIHbTE BUIIKY

13 PO3ETKM.
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. BHUMAHUE! NEPErPEB HArPEBATEJIbHOIO SJIEMEHTA
MomHUTe 06 3TOM BaXXHOM yKa3aHuu, Koraa oyaeTte Ucnonb-
30BaTh Xup BO ppuTOpHULE!

Xup HeobXxoanmo pacTannuBaTb MeAneHHo, YToObI OH, pac-
NNaBnssch, PAaBHOMEPHO OKPYXKan HarpeBaTenbHbIN A/IEMEHT.

Ecnu XUWp 3aKnaabiBaeTCs BrnepBbie UITU pacnnaBnisaeTcA
NOBTOPHO, CylleCTBYeT OMNaCHOCTb neperpesa BcneacTteue
YCTAHOBKW CJTULLKOM BbICOKOW TemnepaTypbl!

3aknagka xupa B nepBbIi pa3

* [lpeaBapuTesibHO pacnnaBbTe XUp B OTAENbHON EMKOCTM.
/\ IPEAYNPEXAEHUE!
He HarpeBaiTe xup Ao Temnepatypbl cebiwe 50°C, 4Tobbl 13-
Bexatb NOBPEXAEHWA NpY €ro nepennBaHum.

* [lepeneinTte pacnnasnieHHbIN XUP BO PPUTIOPHYI EMKOCTb.
« Korga AocTurHyT HeoBXxoauMbI ypOBEHb Macrna, C NOMOLLbH
TEpMOCTaTa MOXHO YCTaHOBUTL HYXHYH TeMNepaTtypy.

MoBTOpPHOE pa3orpeBaHue 3aTBepAeBLLEro Xupa Bo ¢pu-
TIOpHULE

Ecnu xup BO (hpuTHOpHULE 3aTBEPAEN, Bbl HE CMOXETE TOYHO
YCTaHOBWTb, HACKOSTbKO OH pacnnaBuiics BHU3Y, Y HarpeBaTenb-
HOrO 3NeMeHTa.

+ MeaneHHo yBenuynBanTe MOLLHOCTL TepMocTara, noka He
3aropuTCs KOHTPOSIbHAsA flamna, CBUAETENbCTBYS TeM CaMblM
O BKIMOYEHWUW HarpeBaTenbHOMo AfeMeHTa.

A Cton! borblue He yBenununBanTe MowHocTs! Harpesatens-
HbI ANeMeHT Tenepb ByaeT MeaneHHO HarpeBaTb Xup.

* Yepes HeKoTOpOe Bpems HarpeBaTesibHblil 3NeMeHT CHOBA Bbl-

KITHOYMTCA.

PYCCKUH
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PYCCKWUU

+ CHoBa BKntouuTe HarpeBaTeanbM ANEMEHT, nogperynnposans

TepmocTtar.

* [oBTOpSIATE 3Ty NpOLEAYPY A0 TEX NOP, MOKa XKUP NOMHOCTbIO

HEe pacniiaBuUTCA.

* He vcnonb3yiite ANs ynpaBneHns yCTPONCTBOM BHELL-
HUA TaMeP NN OTAENbHYIO CUCTEMY AUCTAHLMOHHOTO
yrpaBneHus.

00630p 3NMeMeHTOB ynpaBneHus
WHAavkaTop (KpacHbIi)
Perynsatop Temnepatypel
MpenoxpaHnTenbHbIN BbikoyaTenb
KHonka noBTopHoro 3anycka (Restart)
Otcek fns ceTeBoro LWHypa
puTiopHas emMKocTb ANs Macna
Kopnyc
dpuTiopHas Kop3nHa

MpnmeHeHWe No Ha3HaYeHUto

370 YCTPONCTBO NpeHa3HaueHo AN xapKku NPOAYKTOB
nuTaHKs Bo puTiope.

OHO npeaHa3sHauYeHO UCKIOUMTENBHO 7151 3TOV Lienn

1 AOMMKHO UCMONb30BaTbCA TOMBKO 1151 3TOr0. YCTPONCTBO
MOXHO MCONb30BaTh TOMbKO MO Ha3Ha4eHuto 1 crocobom,
yKa3aHHbIM B 3TOM PyKOBOACTBE Nonb3oBatens. Henbas
1CMOMb30BaTh YCTPOMCTBO B NPOMBILLIEHHbIX LiEMsiX.

Vcnonb3oBaHme YCTPOICTBA B MHbIX LEMSX CHUTAETCS UC-
MOMb30BaHMEM HE MO HAa3HAYEHMIO 1 MOXET CTaTb MPUYMHOIA
MaTepuanbHoro yuiepba 1 jaxe TpaeM.

Komnanus Clatronic International GmbH He otBeuaet
33 yLepd, NPUYMHEHHBI B pe3yrbTaTe UCTONb30BaHNs!
YCTPOICTBA He N0 Ha3HaYeHWHo.

MoaroToBkKa k pa6oTe
I'Iepen nepBbIM BKITKO4eHUEM

1. Ypanute ynakosky. CHUMMTE KPBILLKY C OPUTIOPHNLbI.
Bo chpuTiopHULE HaxoauTCs puTIOpHas KOp3auHa.
BblIHbTE 13 hpuTIOpHULIBI BCE AETanM.

2. PexomeHayem nOYUCTUTb KPbILLIKY, KOPMYC, EMKOCTb
PpUTIOPHULIBI 1 DPUTIOPHYIO KOP3UHY, KaK 3TO ONUCaHO
B pasgene «OuncTkay.

3. BbITAHUTE CETEBOW LUHYP W3 OTCEKa [N ero XpaHeHWs.
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YkazaHusi no npUMeHeHUIo

1. PerynsipHo yaansiite octatku NpoayKToB 13 Macna (Ha-
npumep, kapToenbHyo conomky). Mocne Heckonbkux
pa3 Ucrnonb3oBaHNs Macna ero HeobxoaMMO CMEHMTB.

[Ins xapkin BO hpuTIOPE UCMOMb3yiATe TONMBKO BbICOKO-
KauyeCTBEHHOE Macro Unu xup ans dpuTiopa.

2. Mcnonb3yemble Macmo v kup AOMKHbI AONycKaTh
HarpeBaHe [0 BbICOKUX TeMnepatyp. He ucnonbayiiTe
MaprapyH, ONIMBKOBOE WMv CIIMBOYHOE Macmo. AT
CcopTa Macna He NoAXOAsT ANst xapku Bo hpUTIOpe, Tak
Kak OHI HAYMHAIOT bIMUTB YKe MPY HE3HAYUTENBHOIA
Temnepatype.

PexomeHzyem 1cnonb3oBaTh XUakoe Macno Ans
tpuTiopa.

A NPEOYNPEXAEHWE! ONACHOCTb!

+  PerynsipHo nNpou3BoanTe 3aMeHy MCMosb3yeMOro
macna 1 xupa.

*  He knagute Bo hpuTIOPHULY MPOAYKTHI, MOKPbI-
Tbl€ nbaom!

+  Ecnu npogyKTbl CRIMLIKOM BRaxHble (HanpuMep,
CnVLLIKOM 0BnefeHenbli kapToenb dhpu 1 T. A.),
00pa3yeTcs 6oNbLUIOE KONMYECTBO NEHbI, B pe-
3yrbTaTe Yero ropsiume Macmnoikup MoryT BbITEYb
113 (PPUTIOPHMLIBI M MPUYNHUTD OXOTU.

3. B uensix ymeHbLUEHMS cofjepxaHns akpunamuaa B
Kpaxmanocopepxallyx npoayKTax nuTaHus (kaprodens,
Kpynbl) TemMneparypa xapku BO (puTIOpe He JOrmKHa
npesbiwatb 170°C (gonyctumo 175°C). Kpome Toro,
PeKOMEHAYeTCS MakcuMarnbHO CHU3UTb Bpemst 06kapku
BO ppuTIOPE U NOAKapUBaTL NPOAYKTbI MakcMMyM A0
30710TUCTO-XENTOrO LBeTa

4. ToMHUTE 0 TOM, YTO NPEAOXPAHNTENBHBIN BbIKMIOYa-
Tenb cpabaTbIBaET, kak TOMbKO dNEMEHT ynpaBneHus
BBOAVTCA B HANPaBMAIOLLYHO.

5. YcraHoBWTE NOAXOASLLYIO TEMNEPATYpY, y4nTbIBaNTE
Mpu 3TOM 0COBEHHOCTM 0BXaprBaeMoro Bo puTiope
npogykTa. B kayecTBe opueHTMpa MOXHO PyKOBOLCTBO-
BaTbCA CeayloLen nHdopmaLmen: NpoayKTsl, npea-
BapuTeNbHO 0BxapeHHble BO puTiope, TpebytoT npu
JanbHeiiweit 0bpaboTke Bonee BbICOKOI TemnepaTypbl,
4eMm Cbipble MPOAYKTI.

6. Ecnu macno unv xup eLle ropsiume, H1 B KOem cry4ae
He nepecTaBnsinTe U He ABUrainTe MPUTIOPHMLLY.

7. Tlepen Tem kak OnycTUTb B Macmno NPOAYKTbI 3 TecTa,
CpexXbTe U3NNLLHNE KyCOYKM TECTa U NULLb TOrAa OCTO-
POXHO MONOXMTE MX B MAcno.



8. CnepuTe 3a Tem, YTOObI pyyka Obina NpaBuIbHO Npu-
kpenneHa Kk hpuUTIOPHOM KOp3uHe.

+ CoXMMTe BMECTE KOHLIbl TPOBONOKM Ha CBOGOAHOM
KOHLIE pyYKu.

+ BBepuTe yronku B npoBOMOYHbIE NETNN BHYTPU
KOP3WHbI.

+ QpuTIOPHYIO KOP3MHY CriefyeT HAMOMHATL MakCUMyM
Ha 2/3. He nepenonHsiiTe hpuTIOPHYIO KOP3UHY.

9. BnaxHble npopyKTbl HEOOXOANMO NpeaBapUTENLHO
Hacyxo npoTepeTb candeTkow,

/\ BHUMAHME!

Ecnu npoayKThI CIIULLKOM BNaxHble (Hanpumep, CrnLu-
KoM obriefeHenbii kaptodens (pu 1 T. A.), 06pasy-
€Tcs BONbLLIOE KONMYECTBO MeHbI, B pesynbTaTe Yero
TOpPSYNE Macrno/Kup MOryT BbIT€Yb 13 (DPUTIOPHNLIBI

W NPUYUHUTD OXOTU.

Mopspok paboTbl ¢ YCTPOICTBOM

1. YbeauTtech B TOM, YTO YCTPONCTBO OTKMKOYEHO OT CETU
11 BbIKIKOYEHO.

2. CHUMWTE KPbILLKY C PPUTIOPHMLII.

3. BbIHbTe (DPUTIOPHYIO KOP3MHY W HANOMHUTE EMKOCTb
Macrom unu xupom (makc. 3 11). YpoBeHb Macnalkupa
JOITKEH HaxoauTbCa Mexay oTMeTkamu «Miny u «Max».

4. BcraBbTe BANKY B PO3ETKY C 3aLMTHLIM KOHTAKTOM Ha
230 B, 50 'y. BpalueHnem perynsitopa Temnepatypbi
YCTaHOBUTE HyXHy}0 TEMnepaTypy.

5. Bo Bpems npoLjecca HarpeBa 3aropuTcst KOHTPOIbHas
namna, kKoTopasi IoracHeT, kak Tonbko ByaeT Ao-
CTUrHyTa Hy)Has Temnepatypa. OCTOpoXHO onycTuTe
(DPUTIOPHYIO KOP3UHY C MPOAYKTaM B FOPSIHUIA XUp.

6. Bo Bpems npoLiecca xapku Bo (ppuTiope KOHTPOMbHast
namna byaeT HeCKorbko pa3 3aropaThCs U racHyTb. ITO
HOpMasnbHOe SiBNEHNe, CBUAETENLCTBYIOLLEE O TOM, YTO
MPOMCXOAMT TEPMOCTATUYECKMIA KOHTPOMb TEMMEPATYPbI
11 NopaepKaHue HyXHoro ee 3HayeHust. Mo OKoHYaHUM
BPEMEHW NPUrOTOBNEHNS (Bpems 0Bxapku BO hpuTiope
YKa3bIBAETCS HA YNakoBKe NpoAyKTa U B peLente)
BbITaLLUTE PUTIOPHYIO KOP3UHY.

7. [aiiTe macny HEMHOrO CTeYb C 0BXapeHHOro NpoaykTa.
8. UT06bl BbIKIIOYMTb YCTPOICTBO, YCTAHOBUTE PErYNSTOP
Temnepatypbl B nonoxexne MIN v BbiHbTe BUNKY 13
PO3eTKW. YNOXNTE LUHYP NUTaHNS B OTCEK ANS XpaHe-

HUS, CBEPHYB ero B hopMe cnvpany.

Ouunctka

A MPEQYNPEXOEHUE!
+  [lepen 04NCTKOM BbIHbTE BUIKY 13 PO3ETKM 11 MOL0-
XONTe, Moka yCTPONCTBO OCTHIHET.

/N BHUMAHVE!

+ He ncnonb3yiite NpoBOMOYHYHO LETKY U Apyrie
abpasuBHble npucnocobneHus.

+ He ncnonb3yiiTe arpeccuBHble 1 abpaavBHble YnCTS-
Le cpeacTBa.

+  3anpeLlaeTcs norpyxartb YCTPONCTBO B BOAY ANS
OUCTKN.

Mepen HauanoM o4UCTKM MOAOXKANTE, Noka HPUTIOPHULA
MOMHOCTBIO OCTLIHET. Bo BCAKOM Cryyae NogoxauTe nocre
3aBepLueHns paboTbl 1-2 Yaca, 4ToBbl M3bexaTb 0NacHoCTH
MOMY4YEHS OXOTOB.

®puUTIOPHAn eMKOCTb

+ [Ind 3ameHbl Macna BbIHbTe (PPUTIOPHYIO EMKOCTb
11 CneiiTe M3 Hee Macro, HakMoHWB e€e B CTOPOHY.

+ TpoTpuTe PPUTIOPHYIO EMKOCTb, KPbILLIKY 11 KOPNYC
BMaXHOM candeTkoi ¢ UCroNb3oBaHNEM, B Clyyae He-
06xoAnmMocTy, BbITOBBIX MOKOLLMX cpeacTB. He onyckai-
Te B BOAY.

+ QpUTIOPHYIO KOP3UHY MOXHO MPOMBITh, Kak 0BbIYHO,

B MOIOLLEM pacTBOpe.

Kopnyc

locne ncnonb3oBaHNs yCTPOICTBA NOYMCTUTE €ro Kopmyc
crerka BRaxHo candgeTkon.

CmeHa cunbTpa OT 3anaxoB W XMPOBOTO 4Yaaa

®UNbTP B KPbILLKE MOXHO MEHSITb.

+ CHUMUTE KPbILLKY (DPUTIOPHAULEI 1 NEPEBEPHITE ee.
C HWKHEll CTOPOHbI Bbl YBUANTE DUMBTP.

* BbIHbTe 1CMONb30BaHHbIN UMLTP 1 3aMEHNTE ero Ha
HOBBbII1 (YCTAHOBWB TEMHOW CTOPOHOI BBEPX).

+ CHoBa nonoxvre KpbiLLKy unbTpa Ha hunbTp, nepe-
BEPHWTE KPBILLKY (PUTIOPHNLIbI M BBEPHUTE 6 BUHTOB.

1 NPYMEYAHUE.

Korpa noTeHuman cunbTpoB ByAeT NONHOCTbIO M3pacxo-
[0BaH, 1CNoMb3yiiTe YHUBEPCanbHble GUMbTPbI, Hanpy-
Mep, OT KyXOHHbIX BbITS)KEK, NOAPE3aB WX N0 pasmepy.

YcTpaHeHue HeucnpaBHoOCTEN
YcTpolicTBo He paboTaer.
[Jeticmsue:

+  TpoBepbTe NOAKIIOYEHNE K CETH.
+ [lpoBepbTe NONOXeHWe TepMocTaTa.

PYCCKWUU

ﬂpyeue B803MOXHbIE NPUYUHbL:

YCTPOICTBO OCHALLEHO NPEeAOXPAHNTENBHBIM BbIKNOYa-
Tenem. OH NpeaoTBpaLLaeT HenpeaHaMepeHHoe BKITKYe-
HUe HarpeBaTesNbHOO 3feMeHTa.

[eticmsue:
[MpoBepbTe (huKcaLyio anemeHTa ynpaBneHus.
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PYCCKWUU

3awura oT neperpeBa

+  Ecnu putiopHmuua 6yaeT cnyyaiiHo BkiodeHa 6e3 mac-
na Unu xupa, aBToMaTU4YecKu BKIMOYUTCS 3aLuuTa oT
neperpesa. Toraa ppuTiopHULA He GYaEeT BKHYATLCS.
BbIHbTe BUMKY 13 PO3ETKM.

+ [locne TOro, Kak yCTPOCTBO NOMHOCTBLH) OCTBIHET,
HaxmuTe KHonky nepesanycka «RESTART» ¢ 3agHeit
CTOPOHbI 3M1eMeHTa ynpaBneHus, 4Tobbl CHOBA METb
BO3MOXHOCTb CMOMb30BaTh (HPUTIOPHNLLY.

TexHnuyeckne aaHHble
MOMAEIIB. e FR 3587
OnEKTPOMUTAHUE: .........vvve. ..~230B,50 Iy

MoTpebnsiemas MOLLHOCTb: 2000 Bt
Knacc 3aWmnTbl: ..ovvveeeeeeninenns

BMECTUMOCTB: ..o Makc. 3 n
BEC HETTO: .ot 2,45 kr

OcTaBnsiem 3a coboi NpaBo Ha BHECEHWE TEXHUYECKUX
13MeHeHui!

3asiBneHue 0 COOTBETCTBUM TOBapa HopMa-
TUBHLIM TpebGoBaHUAM

Hacroswum dupma Clatronic International GmbH 3asB-
nsieT, yto ycrpoiicTeo FR 3587 cooTeeTcTByeT 6a30BbIM
HopMaTVBHbIM TpeboBaHNsM, TpeboBaHNsM eBponeit-
CKOW AMPEKTMBbI MO 3NIEKTPOMArHUTHON COBMECTUMOCTH
(2004/108/EC) v BMPEKTMBLI MO HU3KOBONBLTHOMY 060pYA0-
BaHuio (2006/95/EC).
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