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Zu lhrer Sicherheit
Dieses Zubehdr ist flir den Stabmixer MSM8... bestimmt.
Gebrauchsanleitung des Stabmixers beachten.

Das Zubehor ist nur fir die in dieser Anleitung beschriebene Verwendung
geeignet.

A\ Sicherheitshinweise flir dieses Gerat

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer/rotierenden Antrieb!

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-Zubehér darf das Grundgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel eingeschaltet werden.
Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel greifen.

Nicht in die Nachfllléffnung greifen. Zum Nachdricken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalten 1auft der Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug nur bei Stillstand des Antriebes wechseln.

Verletzungsgefahr durch scharfe Messer!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer greifen.

Messer des Universalzerkleinerers nur am Kunststoffgriff anfassen.
Messer des Universalzerkleinerers nicht mit bloBen Handen berthren.
Zum Reinigen Bdrste benutzen.

Nie in die Klingen des Universalmessers greifen. Universalmesser nur am
Kunststoffgriff anfassen.

Universalmesser nicht mit bloBen Handen berihren.

Zum Reinigen Blrste benutzen.

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den Einsatzen! Form und Lage
des Einsatzes beim Einsetzen in die Tragerscheibe beachten.
Tragerscheibe nur an den vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau des Wurfelschneiders

die Messerscheibe nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.

Nicht in die scharfen Messer des Schneidgitters greifen.

Schneidgitter nur am Rand anfassen! Zum Reinigen Biirste benutzen.
Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein hohes, schmales Mixgefa
benutzen. HeiBe Milch kann spritzen und zu Verbrihungen fuhren.
Wichtig!

Zubehor nur bei Stillstand des Grundgeréates aufsetzen und abnehmen.
Niemals mit dem Stabmixer/MixfuB3 im Universalzerkleinerer bzw.

der Schussel des Multifunktions-Zubehdrs arbeiten.

Den Schneebesen niemals ohne den Getriebevorsatz in das Grundgerat
einsetzen.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 3
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Aufsatz des Universalzerkleinerers, Deckel des Multifunktions-Zubehdrs
sowie Getriebevorsatz des Schneebesens nie in Flussigkeiten tauchen
und nicht unter flieBendem Wasser oder in der Spllmaschine reinigen.

A\ Erauterung der Symbole am Gerét bzw. Zubehdr

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachfulléffnung greifen.

Deckel des Multifunktions-Zubehors nicht im
. Geschirrspdiler reinigen.

Deckel des Multifunktions-Zubehdrs nie in Flussigkeiten

tauchen und nicht unter flieBendem Wasser reinigen.

ﬁvﬁ
a—h

verriegeln (g@).

Deckel auf die Schiissel des Multifunktionszubehors
aufsetzen (fg) und verriegeln ().
Woiirfelschneider in den

eckel einsetzen (gg) und

Lesen Sie diese Anleitung sorgfaltig vor dem
Gebrauch, um wichtige Sicherheits- und
Bedienhinweise fiir dieses Gerét zu erhalten.
Gebrauchsanleitung bitte aufbewahren.

Bei Weitergabe des Gerates an Dritte
Gebrauchsanleitung mitgeben.

Universalzerkleinerer L

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild I

1 Universalzerkleinerer L/XL

2 Messer

3 Aufsatz

4 Deckel

5 lce-Crush-Messer (nur fiir GroBe L) *

* Bei einigen Modellen.

Mit dem Universalzerkleinerer XL nutzen
Sie die volle Leistung des Gerétes bei der
Zubereitung von Honig-Brotaufstrich (bei
Einhaltung der Rezeptvorgaben, siehe
separate Gebrauchsanleitung flr dieses
Zubehdr).

Ein Universalzerkleinerer kann tber

den Kundendienst bestellt werden
(Bestell-Nr. 753122).

ﬁ%

Bedienen

Der Universalzerkleinerer ist geeignet zum
Zerkleinern von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,
Kréautern, Knoblauch, Obst, GemUise, Niissen,
Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild @) unbedingt beachten.
Mit dem Ice-Crush-Messer kdnnen Sie Eis
zerkleinern.

Optimale Verarbeitungsmenge: 4-6 Eiswiirfel.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/!

Nie in das Messer im Universalzerkleinerer
greifen. Messer des Universalzerkleinerers
nur am Kunststoffgriff anfassen.

Messer des Universalzerkleinerers nicht mit
bloBen Héanden bertihren. Zum Reinigen
Blirste benuizen.

Achtung!

Universalzerkleinerer nur im komplett
zusammengeseizten Zustand verwenden!
Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Der Universalzerkleinerer ist nicht geeignet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffee-
bohnen, Rettich, Muskatndiisse) und gefrore-
nem Gut (Obst o. A.).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ
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e Universalzerkleinerer auf glatte und
saubere Arbeitsflache stellen und
andrlcken.

® Messer einsetzen.

® Lebensmittel einflllen.

Achtung!

Messer muss gerade im Universalzerkleinerer

sitzen, damit der Aufsatz richtig sitzt (Bild E-3).

® Aufsatz auf den Universalzerkleinerer
setzen und im Uhrzeigersinn drehen,
bis er horbar einrastet.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

e Grundgerat und Universalzerkleinerer
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

® Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Aufsatz gegen den Uhrzeigersinn drehen
und vom Universalzerkleinerer nehmen.

® Messer am Kunststoffgriff anfassen und
herausnehmen.

® Deckel zum Aufbewahren verarbeiteter
Lebensmittel auf den Universalzerkleinerer
setzen.

Reinigen

Achtung!

Den Aufsatz des Universalzerkleinerers nie in

Flissigkeiten tauchen und nicht unter flieBen-

dem Wasser oder in der Sptilmaschine

reinigen.

o Universalzerkleinerer, Messer und Deckel
sind spllmaschinenfest.

® Aufsatz nur feucht abwischen.

Schneebesen

Bitte Bildseiten ausklappen.

Bild

6 Getriebevorsatz fiir Schneebesen

7 Schneebesen

Ein Schneebesen kann Uber den Kunden-
dienst bestellt werden (Bestell-Nr. 753124).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%
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Bedienen

Der Schneebesen ist geeignet zum Schlagen
von Schlagsahne, Eischnee und Milchschaum
aus heiBer (max. 70 °C) und kalter Milch
(max. 8 °C) sowie zur Zubereitung von
Saucen und Desserts.

A Verbrihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiBer Milch ein
hohes, schmales Mixgela3 benutzen.
HeiBe Milch kann spritzen und zu
Verbrihungen fihren.

Bild [

® |ebensmittel in den Mixbecher einfillen.

® Getriebevorsatz auf das Grundgerét setzen
und einrasten lassen.

® Schneebesen in den Getriebevorsatz
stecken und einrasten lassen.

Achtung/

Den Schneebesen niemals ohne den

Getriebevorsatz in das Grundgerét

einsetzen (Bild B1-3).

o Netzstecker einstecken.

® Gewlinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen (Empfehlung: hohe
Drehzahl).

® Grundgerat und Mixbecher fest halten und
gewinschte Einschalttaste driicken.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

e Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Getriebevorsatz abnehmen.

® Schneebesen vom Getriebevorsatz
abnehmen.

Reinigen

Achtung/

Getriebevorsatz nie in Fldssigkeiten tauchen
und nicht unter flieBendem Wasser oder in der
Splilmaschine reinjgen.

® Der Schneebesen kann in der Spil-

maschine gereinigt werden.
o Getriebevorsatz nur feucht abwischen.
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Multifunktions-Zubehor

Bitte Bildseiten ausklappen.
Bild &
8 Schiissel
9 Knethaken
10 Universalmesser
11 Tragerscheibe fiir Scheibeneinsatze
12 Scheibeneinsétze
a Schneid-Einsatz — dick
b Schneid-Einsatz — dinn
¢ Raspel-Einsatz — mittelfein
d Reibscheiben-Einsatz — grob *
13 Wirfelschneider
a Messerscheibe
b Schneidgitter, klein (ca. 9 mm)
¢ Schneidgitter, groB (ca. 13 mm) *
d Grundtrager
e Schneidgitter-Reiniger (Kopf drehbar
fir verschiedene Schneidgitter)
14 Deckel mit Getriebe
15 Stopfer

Bei einigen Modellen.

Bedienen

Das Multifunktions-Zubehdr ist zum Kneten,
Schneiden, Raspeln und Reiben von
Lebensmitteln geeignet.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfe
Messer/rotierenden Antrieb!

Bei Arbeiten mit dem Multifunktions-
Zubehdr darf das Grunadgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtern Decke/
eingeschaltet werden.

Wéhrend des Betriebes nie in die Schiissel
greifen. Zum Nachdricken von Zutaten
immer den Stopfer verwenden.

Nach dem Ausschalfen lduft der Antrieb
noch kurze Zeit nach. Werkzeug nur ber
Stillstand des Antriebes wechseln.

Achtung/
Multifunktions-Zubehdr nur im komplett
zusammengesetzten Zustand verwenden!

Vorsicht!

Vor dem Zerkleinern von Fleisch Knorpel,
Knochen und Sehnen entfernen.

Das Multifunktions-Zubehdr ist nicht geejgnet
zum Zerkleinern von sehr hartem Gut (Kaffee-
bohnen, Rettich, Muskatndsse) und gefrore-
nem Gut (Obst o. A.).

6

ﬁ%

Knethaken/Universalmesser

Knethaken zum Kneten von kleinen Teig-
mengen.

Universalmesser zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knoblauch,
Obst, GemUse, Niissen, Mandeln.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/!
Nie in die Klingen des Universalmesser
greifen.
Universalmesser nur am Kunststoffgriff
anfassen.
Universalmesser nicht mit bloBen Handen
beriihren. Zum Reinigen Blirste benuizen.

Bild @

® Schussel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

® Messer/Knethaken einsetzen.

® Lebensmittel einflillen.

Achtung!

Messer/Knethaken muss gerade in der

Schiissel sitzen, damit der Deckel richtig

sitzt (Bild 3-3).

® Deckel auf die Schissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen. Verriegelung am Griff muss richtig
eingerastet sein.
Wenn sich gréBere Mengen an Zutaten
in der Schissel befinden, kann das
Aufsetzen des Deckels etwas schwer-
géngig sein. Verdrehen Sie gegebenen-
falls die dreifligelige Kupplung an der
Unterseite des Deckels in die richtige
Position.

® Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Stopfer einsetzen.

o Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Multifunktions-Zubehdr
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Um Zutaten nachzufillen, die Einschalt-
taste loslassen. Stillstand des Werkzeugs
abwarten.

® Stopfer herausnehmen und Zutaten durch
Nachfllléffnung einfdllen.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ

*ﬁ%
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Tragerscheibe mit Scheibeneinsétzen
Schneid-Einsatz — dick

Drehzahlregelung auf héchste Drehzahl
stellen zum Schneiden von: z. B. Gurken,
Karotten, Kartoffeln.

Schneid-Einsatz — diinn

Drehzahlregelung auf héchste Drehzahl
stellen zum Schneiden von: z. B. Gurken,
Karotten, rote Riiben, Zucchini.
Raspel-Einsatz — mittelfein

Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Raspeln von: z. B. Apfeln, Karotten,
Kase.

Reibscheiben-Einsatz — grob (wenn vorhanden)
Drehzahlregelung auf hohe Drehzahl stellen
zum Reiben von: Kartoffeln fur KloBe,
Kartoffelpuffer; Obst und Gemuse fur
Rohkostsalate.

Die Maximalmengen und Verarbeitungszeiten
in der Tabelle (Bild M) unbedingt beachten.

Verletzungsgefahr durch scharfes
Messer/rotierenden Antrieb!

Besondere Vorsicht beim Hantieren mit den
Einsatzen! Form und Lage des Einsaizes
beim Einsetzen in die Trdgerscheibe
beachten. Trdgerscheibe nur an den
vorgesehenen Griffmulden anfassen.

Nicht in die Nachfiilloffnung greifen.

Zum Nachschieben nur den Stopfer
verwenden.

Vorsicht!

Das Zerkleinern von sehr harten Lebensmitteln
(Parmesankdse, Schokolade) mit den
Scheibeneinsétzen ist nicht zuléssig.

Ftir die Verarbeifung von faserigen Lebens-
mittein (Lauch, Sellerie, Rhabarber) sind die
Scheibeneinsétze nur bedingt geeignet.

Bild @

® Schissel auf glatte und saubere
Arbeitsflache stellen.

® Gewulnschten Einsatz in die Trager-
scheibe einsetzen. Form und Lage des
Einsatzes beachten (Bild [3-1)!

® Trégerscheibe an den Griffmulden
anfassen und in die Schissel einsetzen.

® Deckel auf die Schiissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen. Verriegelung am Griff muss richtig
eingerastet sein.

e Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

® Netzstecker einstecken.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

® Gewilinschte Drehzahl mit der Drehzahl-
regelung einstellen.

® Grundgerat und Multifunktions-Zubehor
fest halten und Gerét einschalten.

® Schneid- oder Raspelgut durch die
Nachfllléffnung einfdllen.

® Schneid- oder Raspelgut nur mit leichtem
Druck mit Stopfer nachschieben.

Achtung/!

Schiissel entleeren bevor diese so voll ist. dass

das Schneid- oder Raspelgut die Trdger-

scheibe erreicht.

o Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Wirfelschneider

zum Schneiden von Lebensmitteln in

Wiirfelform, z. B. fur Salate, Suppen und

Desserts.

Verletzungsgefahr durch scharfes

Messer!
Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau
des Wiirfelschneiders die Messerscheibe
nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.
Nicht in die scharfen Messer des Schneid-
gitters greifen. Schneidgitter nur am Rand
anfassen! Zum Reinigen Blirste benuizen.
Bei Arbeiten mit dem Mulfifunktions-
Zubehdr darf das Grunadgerat nur mit
aufgesetztem und festgedrehtem Deckel
eingeschaltet werden.
Nicht in die Nachfiilloffnung greifen. Zum
Nachschieben nur den Stopfer verwenden.

Achtung!
Hinweise zur Anwenaung!
Der Wiirfelschneider ist geeignet zum
Schneiden von:
— Karfoffeln (roh oder gekocht);
— Gemtise wie z. B. Karotten, Gurken,
Tomaten, Paprika, Zwiebeln, Rote Beete;
— Obst wie z. B. Bananen, Apfeln, Birnen,
Erdbeeren, Melonen, Kiwi,
— Eiemn;
— Kése wie z. B. Gouda, Emmentaler;
— weicher Fleischwurst (z. B. Mortadella);
— gekochtem oder gebratenem Gefliigel-
fleisch (ohne Knochen, nach Abkiihlem).
Sehr weicher Kése (z. B. Mozzarella, Feta-
kdse) kann nicht verarbeitet werden.
Sehr harter Kése (z. B. Parmesan) darf nicht
verarbeitet werden.

ﬁ

.



g%g MSMS8-Zubehor_de-ar.book Seite 8 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

de
Achtung!
Hinweise zur Anwendung!

Vor der Verarbeitung von Kern- und
Steinobst (Apfel, Pfirsiche efc.) sind
die Kerne bzw. Steine zu entfernen.

Vor der Verarbeitung von gekochtem oder
gebratenem Fleisch sind die Knochen zu
entfernen.

Lebensmittel dirfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

Die Maximalmenge der in einem Arbeits-
gang verarbeiteten Lebensmittel darf nicht
Uberschritten werden. Vor dem Weiter-
arbeiten das Grunagerat 30 Minuten auf
Raumtemperatur abkdiihlen lassen.

Die Maximalmengen betragen.

— rohe und gekochte Zutaten ca. 3500 g
(Richtwert: 5x eine gefiillte Schiissel)

— Schnittkdse (z. B. Gouda) und Hartkédse
(z. B. Emmentaler) ca. 300 g (Richtwert:
2x eine getfiillte Schiissel)

Die Nichteinhaltung dlieser Hinweise kann zu

Beschdadigungen des Wiirfelschneiders

Inklusive des Schneiagitters und des

rotierenden Messers fihren.

Wird der Wiirfelschneider zweckentfremdet,

abgedndert oder unsachgemani verwendet,

kann von der Robert Bosch Hausgeréte

GmbH keine Haftung fir eventuelle
Schéden (ibernommen werden.

Dies schlie3t auch die Haftung fir Schaden
aus (z. B. stumpfe oder deformierte
Messer), die infolge der Verarbeitung nicht
zugelassener Lebensmittel entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Obst/Gemise sollte nicht zu reif sein,
da sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem Schnei-
den abkihlen lassen, da sie dann fester
sind und damit das Schneidergebnis
besser wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim Nachschieben kann die
L&nge der Wirfel beeinflusst werden.

Bild [

® Schussel auf glatte und saubere Arbeits-
flache stellen.

® Schneidgitter in den Grundtrager
einsetzen. Aussparungen beachten!

® Verschlussklammern am Grundtréger
6ffnen und Messerscheibe in den
Grundtréger einsetzen.

ﬁ%

® Verschlussklammern schlieBen.

o Wirfelschneider unter den Deckel setzen
(Pfeil am Waurfelschneider auf Pfeil am
Deckel) und gegen den Uhrzeigersinn bis
zum Anschlag drehen (Bild [E-3).
Verriegelung muss bis zum Anschlag in die
Deckelnase gedreht werden.

® Deckel auf die Schissel setzen und gegen
den Uhrzeigersinn bis zum Anschlag
drehen. Verriegelung am Griff muss richtig
eingerastet sein.

o Grundgerat auf den Aufsatz setzen und
einrasten lassen.

o Netzstecker einstecken.

® Grundgerat und Multifunktions-Zubehor
fest halten und Gerét einschalten
(Turbo-Geschwindigkeit).

® Zu schneidende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben. Bei Bedarf mit
Stopfer bei leichtem Druck nachschieben.
Falls erforderlich, Lebensmittel vorher
zerkleinern.

Achtung!

Schiissel entleeren, bevor diese so voll ist,

dass die Wiirfel den Weirfelschneider

erreichen. Dazu.

— Deckel mit Weirfelschneider im Uhrzejger-
sinn drehen und abnehmen.

— Schiissel entleeren.

— Deckel wieder auf die Schiissel setzen
und gegen den Uhrzeigersinn bis zum
Anschlag drehen. Verriegelung am Griff
muss richtig eingerastet sein.

® Nach der Verarbeitung die Einschalttaste
loslassen.

Nach der Arbeit

o Netzstecker ziehen.

® Entriegelungstasten driicken und Grund-
gerat vom Aufsatz abnehmen.

® Deckel im Uhrzeigersinn drehen und
von der Schiissel abnehmen.

Je nach verwendetem Werkzeug/Einsatz:

® Universalmesser/Knethaken am Kunststoff-
griff anfassen und herausnehmen

oder

e Tragerscheibe an den Griffmulden erfassen
und aus der Schiissel herausheben.

® Tragerscheibe umdrehen und Einsatz von
der Unterseite vorsichtig herausdriicken
(Bild ).

oder

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ@.
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Wiirfelschneider auseinanderbauen:

Bild Il

e Wirfelschneider durch Drehung im
Uhrzeigersinn vom Deckel abnehmen.

® Verschlussklammern 6ffnen und
Messerscheibe abnehmen.

e Reste mit Hilfe des Schneidgitter-Reinigers
aus dem Schneidgitter entfernen.

Kopf des Reinigers auf die entsprechende
Schneidgitter-GréBe drehen.

® Schneidgitter aus dem Grundtréger
herausnehmen.

Reinigen

Achtung!

Den Deckel des Multifunktions-Zubehdrs

nie in Flissigkeiten tauchen und nicht unter

flieBendem Wasser oder in der Splilmaschine

reinigen.

Teile des Wiirfelschneiders nicht im Geschirr-

spliler reinigen, Messer werden stumpf.

® Deckel des Multifunktions-Zubehérs nur
feucht abwischen.

® Schussel, Universalmesser, Knethaken,
Tréagerscheiben und Scheibeneinsatze
sind spulmaschinenfest.

e Kunststoffteile in der Spilmaschine nicht
einklemmen, da Verformung mdglich.

® Alle Teile des Wirfelschneiders unter
flieBendem Wasser vorspllen.

Teile mit einer Blrste reinigen.

[i] Beider Verarbeitung von z. B. Rotkohl und
Karotten entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kdnnen.

Anwendungsbeispiel

Brotteig

Grundrezept:

250 g Mehl

140 ml Wasser

7 g Zucker

7 g Margarine

0,5 g Hefe

4 g Salz

® Alle Zutaten auBBer dem Wasser in die
Schissel geben.

® Zutaten mit dem Knethaken mit Turbo-
Geschwindigkeit vermischen.

® Nach einigen Sekunden das Wasser durch
die Nachfulléffnung dazugeben.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

® Alles mit Turbo-Geschwindigkeit ver-
arbeiten.
Unsere Empfehlung:
1%2 Minuten Einschaltzeit
Maximale Einschaltzeit: 2 Minuten
Hochstmenge: 1 mal Grundrezept
Hinweis: Nacheinander kénnen Sie maximal
2x die Menge des Grundrezeptes herstellen.

Murbteig

Grundrezept:

250 g Menhl

125 g Butter (Raumtemperatur)

125 g Zucker

1 Ei

2 Packchen Backpulver

1 Packchen Vanillezucker

1 Prise Salz

® Alle Zutaten in die Schiissel geben.

® Zutaten mit Turbo-Geschwindigkeit
vermischen.

® Teig kalt stellen.
Nach Bedarf weiterverarbeiten.

Héchstmenge: 1 mal Grundrezept

Salat ,Olivie"

(fir 2 Personen)

2 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

1 gekochte Karotte

2 hartgekochte Eier

100 g gekochtes Hahnchenbrustfleisch

1 Salzgurke oder marinierte Gurke

1 Salatgurke

150 g Erbsen, fein (1 kleine Dose)

Salz und Pfeffer

125 g Mayonnaise

® Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, Karotten, Eier, Gurken und
Fleisch mit Turbo-Geschwindigkeit in
Wiirfel schneiden.

® Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit den Erbsen vermischen.

o Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

o Mit Mayonnaise vermischen und anrichten.

ﬁ
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Salat ,Vinaigrette"

(fir 2 Personen)

2 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

250 g gekochte rote Beete

1 gekochte Karotte

1 Salzgurke

50 g Erbsen fein

Y4 Bund Lauch (ca. 25 g)

Salz und Pfeffer

50 ml Speisedl

o Die gekochten, aber bereits abgekihlten
Kartoffeln, Karotten, rote Beete, Lauch und
Salzgurken mit Turbo-Geschwindigkeit
in gleichméaBige Wrfel schneiden.

o Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit den Erbsen vermischen.

® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

o Mit Speisedl anrichten.

Salat ,Stolichny*

(fir 2 Personen)

150 g Mortadella

3 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

2 Salzgurken oder marinierte Gurken

1 gekochte Karotte

Erbsen, eine halbe Dose

Salz und Pfeffer

Dressing:

/4 Becher saure Sahne

Y4 Glas Mayonnaise

® Die gekochten, aber bereits abgeklhlten
Kartoffeln, Karotte, Schinken und Gurken
mit Turbo-Geschwindigkeit in Wirfel
schneiden.

o Alle gewdrfelten Zutaten in einer Salat-
schissel mit den Erbsen vermischen.

® Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

® Alle Zutaten vermischen. Mit saurer Sahne
und Mayonnaise anrichten.

ﬁ%

Krabbensalat

(fir 2 Personen)

150 g gekochtes Hiihnchenfleisch

150 g gekochte, abgekihlte Kartoffeln

100 g Salatgurke

Grlner Salat

25 g Krabbenfleisch

1-2 hartgekochte Eier

75 g Mayonnaise

® Die gekochten, aber bereits abgekuhlten
Kartoffeln, Eier, Gurken, Krabbenfleisch
und das gekochte Fleisch mit Turbo-
Geschwindigkeit in Wiirfel schneiden.

® Den griinen Salat kleinhacken.

o Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
wirzen.

o Mit Mayonnaise anrichten.

Suppe ,,Okroshka“

(fir 2-3 Personen)

Kwas, 1 Liter

150 g Hahnchenbrustfleisch

1-3 gekochte, abgekihlte Kartoffeln

1-3 hartgekochte Eier

/2 Bund Radieschen (4-5 Stiick)

1-2 Salatgurken

Y4 Bund Lauch (ca. 25 g)

Petersilie und Dill

1-2 Essloéffel saure Sahne

Senf, Zucker

® Die gekochten, aber bereits abgeklhlten
Kartoffeln, Eier, Gurken, Radieschen,
Wurst bzw. Hahnchenbrustfleisch mit
Turbo-Geschwindigkeit in Wirfel
schneiden.

® Saure Sahne, gehackten Lauch und die
Eier mit Senf und Zucker gut vermischen
und mit Kwas verdiinnen.

® Die gewidrfelten Zutaten, gehackte
Petersilie und Dill dazugeben.

o Mit Salz und Pfeffer nach Geschmack
warzen.

Anderungen vorbehalten.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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For your safety
This accessory is designed for the hand blender MSM8... .
Follow the operating instructions for the hand blender.

The accessories are suitable only for the use described in these
instructions.

A\ Safety instructions for this appliance

Risk of injury from sharp blades/rotating drive!

When working with the multifunction accessory, the base unit may be
switched on only when the lid has been attached and screwed on tight.
While the appliance is operating, never place fingers in the mixing bowl.
Do not place fingers in the feed tube. Always use the pusher for adding
ingredients.

After switching off, the drive continues running for a short time.

Change tools only when the drive is at a standstill.

Risk of injury from sharp blades!

Never grip the blade in the universal cutter. Take hold of the universal
cutter blade by the plastic handle only.

Do not touch blade of the universal cutter with bare hands.

Clean them with a brush.

Never grip the blades of the universal blade. Take hold of the universal
blade by the plastic handle only.

Do not touch universal blade with bare hands. Clean them with a brush.
Exercise particular caution when handling the attachments!

Note shape and location of the insert when inserting it into the carrier disc.
Take hold of carrier disc by the designated recessed grips only.

When disassembling/assembling the dicer, take hold of the cutter disc by
the plastic stud in the centre only.

Do not grip the sharp blades of the cutting grid. Take hold of cutting grid
by the edge only! Clean them with a brush.

Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall, narrow receptacle for blending.
Hot milk may splash and scald you.

Important!

Do not attach or remove accessories until the base unit is at a standstill.
Never work with the hand blender/blender foot in the universal cutter

or in the bowl of the multifunction accessory.

Never insert the whisk into the base unit without the gear attachment.
Never immerse the attachment of the universal cutter, the lid of the multi-
function accessory or the gear attachment of the whisk in liquids and

do not clean under running water or in the dishwasher.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 11
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A Explanation of the symbols on the appliance or accessory

Caution! Rotating tools.

Do not place fingers in the feed tube.

£ in the dishwasher.

h>f
a8 —n

and lock (f@).

Do not clean the lid of the multi-function accessory

Never immerse the lid of the multifunction accessory
in liquids and do not wash under running water.

Place lid on the bowl of the multi-function accessory (fg)

Insert dicer into the lid (fg) and lock ().

Before use, read these instructions carefully in
order to become familiar with important safety
and operating instructions for this appliance.
Please keep the operating instructions in a safe
place.

If passing on the appliance to a third party,
always include the operating instructions.

Universal cutter L

Please fold out the illustrated pages.
Fig. IX

1 Universal cutter L/XL

2 Blade

3 Attachment

4 Lid

5 lIce-crusher-blade (for size L only) *

*

For some models.

With the universal cutter XL use the appliance
at full power when preparing honey spread
(for the recipe, see separate Instructions

for Use for this accessory).

A universal cutter can be ordered from
customer service (order no. 753122).

Operation

The universal cutter is suitable for cutting meat,
hard cheese, onions, herbs, garlic, fruit,
vegetables, nuts, almonds.

Always observe the maximum quantities

and processing times in the table (Fig. [@).
You can crush ice with the ice crusher blade.
Optimum processing quantity: 4-6 ice cubes.

12
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The blade is sharp and

can cause injury!
Never grip the blade in the universal cutter.
Take hold of the universal cutter blade
by the plastic handle only.
Do not fouch blade of the universal cutter
with bare hands. Clean them with a brush.

Warning!

The universal cutter must be completely
assembled before use!

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and
sinews. The universal cutter is not suitable for
cutting very hard items (coffee beans, radishes,
nutmeg) and frozen food (fruit, etc.).

Fig. &

® Place the universal cutter on a smooth,
clean work surface and press.

® |Insert the blade.

e Add food.

Warning!

Blade must sit strajght in the universal cutter so

that the attachment sits correctly (Fig. @-3).

® Place the attachment on the universal
cutter and rotate in a clockwise direction
until it “clicks” into position.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® Insert the mains plug.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Hold the base unit and universal cutter
firmly and switch on the appliance
(turbo speed).

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Rotate the attachment in an anti-clockwise
direction and remove from the universal
cutter.

® Take hold of the blade by the plastic handle
and take out.

® Place the lid on the universal cutter to keep
in the processed ingredients.

Cleaning

Warning!

Neverimmerse the attachment of the universal

cutter in liquids and do not clean under flowing

warter or in the dishwasher.

o Universal cutter, blade and lid are
dishwasher-proof.

® Wipe the attachment with a damp
cloth only.

Whisk

Please fold out the illustrated pages.
Fig. &

6 Gear attachment for whisk

7 Whisk

A whisk can be ordered from customer service
(order no. 753124).

Operation

The whisk is suitable for whipping cream,
beating egg whites and milk froth (from hot
(max. 70 °C) and cold milk (max. 8 °C))

as well as for preparing sauces and desserts.

A Risk of scalding!

When processing hot milk, use a tall,
narrow receptacle for blending.
Hot milk may splash and scald you.

Fig. B

e Put ingredients into the blender jug.

® Place the gear attachment on the base
unit and lock into position.

® Insert the whisk into the gear attachment
and lock into position.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Warning/!

Never insert the whisk info the base unit

without the gear attachment (Fig. @-3).

® |Insert the mains plug.

® Set required speed using the speed control
(recommendation: high speed).

o Grip base unit and blender jug and press
required On button.

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the gear attachment.

® Remove the whisk from the gear attach-
ment.

Cleaning

Warning!

Never immerse the gear attachment in liquids

and do not clean under flowing water or in the

dishwasher.

® The whisk can be cleaned in the dish-
washer.

® Wipe the gear attachment with a damp
cloth only.

Multifunction accessory
Please fold out the illustrated pages.
Fig. &
8 Bowl
9 Kneading hook
10 Universal blade
11 Carrier disc for disc inserts
12 Disc inserts
a Slicing attachment — thick
b Slicing attachment - thin
¢ Shredding insert — medium
d Grating disc insert — coarse *
13 Dicer
Cutter disc
Cutting grid, small (approx 9 mm)
Cutting grid, large (approx 13 mm) *
Base holder
Cutting grid cleaner (head can be
rotated for different cutting grids)
14 Lid with gears
15 Pusher

For some models.

[Ol ool oa ]
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Operation

The multi-function accessory is suitable for
kneading, cutting, shredding and grating food.
Always observe the maximum quantities

and processing times in the table (Fig. H).

Risk of injury from sharp blades/
rotating drive/

When working with the multifunction acces-
sory, the base unit may be switched on only
when the lid has been attached and
screwed on tight.

While the appliance is operating, never
place fingers in the mixing bowl.

Always use the pusher for adding ingre-
dlients.

After switching off, the drive continues
running for a short time. Change tools

only when the drive is at a standstill.

Warning!

Multifunction accessory must be completely
assembled before use!

Caution!

Before cutting meat, remove gristle, bones and
sinews. The multifunction accessory is not
suitable for cutting very hard food (coffee
beans, radishes, nutmeg) and frozen food
(fruit, etc.).

Kneading hook/universal blade

Kneading hook for kneading small amounts
of dough

Universal cutter for cutting meat, hard cheese,
onions, herbs, garlic, fruit, vegetables, nuts,
almonds.

Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. H).

The blade is sharp and
can cause injury!
Never grip the blades of the universal blade.
Take hold of the universal blade by the
plastic handle only.
Do not touch universal blade with bare
hands. Clean them with a brush.
Fig. 3
® Place bowl on a smooth and clean work
surface.
® |Insert blade/kneading hook.
e Add food.

14
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Warning/!
Blade/kneading hook must be upright in the
bowl so that the lid fits correctly (Fig. @-3).
® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise. Lock on the handle must
be correctly engaged.
If there are larger quantities of ingredients
in the bowl, it may take a little more effort
to attach the lid. If required, turn the three-
winged coupling on the underside of the lid
into the correct position.
® Place the base unit on the attachment and
lock into position.
® |Insert pusher.
® |Insert the mains plug.
® Hold base unit and multi-function acces-
sory firmly and switch on appliance
(turbo speed).
® To add more ingredients, release the
On button. Wait until the tool comes
to a standstill.
® Remove the pusher and add ingredients
through the feed tube.
® Release the On button after processing.
Carrier disc with disc inserts
Slicing attachment — thick
Set speed control to maximum speed for
cutting: e.g. cucumbers, carrots, potatoes.
Slicing attachment — thin
Set speed control to maximum speed for
cutting: e.g. cucumbers, carrots, beetroot,
zucchini.
Shredding insert — medium-fine
Set speed control to high speed for shredding:
e.g. apples, carrots, cheese.
Grating disc insert — coarse (if fitted)
Set speed control to high speed for grating:
potatoes for dumplings, potato pancakes;
fruit and vegetables for raw vegetable salad.
Always observe the maximum quantities and
processing times in the table (Fig. H).

Risk of injury from sharp blade/
rotating drive!

Exercise particular caution when handling
the attachments! Note shape and location
of the insert when inserting it info the carrier
disc. Take hold of carrier disc by the
designated recessed grips only.

Do not place fingers in the feed tube.

Only use the pusher when adding more
Ingredients.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Caution!

The diisc inserts must not be used for cutting
very hard foods (Parmesan cheese, choco-
late). The diisc inserts are only partly suitable
for processing fibrous foods (leek, celery,
rhubarb).

Fig. @

® Place bowl on a smooth and clean
work surface.

® Insert the required insert into the carrier
disc. Note the form and the location
(Fig. @-1)!

® Take hold of carrier disc by the recessed
grips and insert into the bowl.

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise. Lock on the handle must
be correctly engaged.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

® Insert the mains plug.

® Set the required speed with the speed
control.

e Hold base unit and multifunction accessory
firmly and switch appliance on.

e Put ingredients to be cut or shredded
through the feed tube.

e When adding contents which are to
be sliced or shredded, apply only light
pressure to the pusher.

Warning!

Emply the bowl before it becomes so full that

the cutting or grating contents reach the carrier

disc.

® Release the On button after processing.

Dicer

For dicing food, e.g. for salads, soups and

desserts.

The blade is sharp and

can cause injury!
When disassembling/assembling the diicer,
take hold of the cutter disc by the plastic
stud in the centre only.
Do not grip the sharp blades of the cutting
grid. Take hold of cutting grid by the edge
only! Clean them with a brush.
When working with the multifunction
accessory, the base unit may be switched
on only when the lid has been attached and
screwed on tight.
Do not place fingers in the feed tube.
Only use the pusher when adding more
ingrediients.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Warning!
Application guidelines!

The dicer is suitable for cutting.

— Potafoes (raw or boiled);

— vegelables, e.g. carrots, cucumbers,
fomaloes, peppers, onions, beetroot;

— fruit, e.g. bananas, apples, pears,
strawberries, melon, kiwifruit:

- eggs;

— cheese, e.g. Gouda, Emmental;

— soft pork sausage (e.g. Mortadella);

— boiled or fried poultry (without bones,
after cooling down).

Very soft cheese (e.g. Mozzarella,

Feta cheese) cannot be processed.

Very hard cheese (e.g. Parmesan) must

not be processed.

Warning!

Application guidelines!

Before processing pip and stone fruifs

(apples, peaches, etc.), remove the pijps

or stones. Before processing boiled or fried

meat, remove the bones.

Food must not be frozen.

Do not exceed the maximum amount of food

processed in one cycle.

Before resuming work, leave the base

unit to cool down for 30 minutes fo room

temperature.

The maximum amounts are:

— raw and cooked ingredients approx.
3500 g (approximale value: 5x a filled
bowl)

— Sliced cheese (e.g. Gouda) and hard
cheese (e.g. Emmental) approx. 300 g
(approximate value: 2x a filled bowl)

If these guidelines are not observed,

the dlicer, includling the cutting grid and

the rotating blade, may be damaged.

If the dicer is not used as intended,

/s modiffied or is used improperly,

Robert Bosch Hausgerate GmbH cannot

assume liability for any resulting damage.

Also excluded is the liability for damage

(e.g. blunt or deformed blades) which result

from the processing of unapproved food.

15
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Important information:

— Fruit/vegetables should not be too ripe,
as the juice may escape.

— Leave cooked food to cool down before
dicing it, as it will then be firmer and the
dicing result will be better.

— Thelength of the cubes can be influenced
by increasing or reducing the pressure
on the pusher.

Fig. @

® Place bowl on a smooth and clean work
surface.

® |Insert the cutting grid into the base holder.
Observe recesses!

® Undo the catches on the base holder and
insert cutter disc into the base holder.

e Fasten the catches.

® Place the dicer under the lid and turn
all the way in an anti-clockwise direction
(Fig. [1-3). Lock must be turned all the way
into the lid lug.

® Place lid on the bowl and turn all the way
anti-clockwise. Lock on the handle must
be correctly engaged.

® Place the base unit on the attachment
and lock into position.

e |Insert the mains plug.

® Hold base unit and multi-function acces-
sory firmly and switch on appliance
(turbo speed).

® Place the food to be diced in the feed tube.
If required, apply light pressure to the
pusher. If required, chop up food before-
hand.

Warning!

Empty the bowl before it becomes so full that

the diced food reaches the dicer. To do this.

— Turn the lid fogether with dicer clockwise

and remove.

— Emply the bowl.

— Place lid on the bow! again and turn all the
way anti-clockwise. Lock on the handle

must be correctly engaged.

® Release the On button after processing.

After using the appliance

® Remove mains plug.

® Press the release buttons and remove
the base unit from the attachment.

® Turn lid clockwise and remove from
the bowl.

16
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Depending on the tool/insert used:
® Take hold of universal blade/kneading
hook by the plastic handle and take out

o Girip the carrier disc by the recessed grips
and lift out of the bowl.

® Turn the carrier disc over and carefully
press out the insert from the underside
(Fig. [«).

or

Disassembling dicer:

Fig. I

® Turn the dicer clockwise and remove from
the lid.

® Undo catches and remove cutter disc.

® Remove remnants from the cutting grid
using the cutting grid cleaner.
Rotate cleaner head to the corresponding
cutting grid size.

® Take cutting grid out of the base holder.

Cleaning

Warning/

Never immerse the lid of the multi-function

accessoty in water and do not clean under

flowing water or in the dishwasher.

Do not clean dicer parts in the dishwasher,

blades will become blunt.

® Wipe lid of the multi-function accessory
with a damp cloth only.

® Bowl, universal blade, kneading hook,
carrier discs and disc inserts are
dishwasher-proof.

® Do not wedge plastic parts in the dish-
washer as they could warp.

® Prerinse all dicer parts under running
water. Clean parts with a brush.

[1] If processing e.g. red cabbage or carrots,
the plastic parts will become discoloured

by a red film which can be removed

with a few drops of cooking oil.

Application example
Bread dough

Basic recipe:
250 g flour
140 ml water
7 g sugar

7 g margarine
0.5 g yeast

4 g salt

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e Put all ingredients in the bowl except
the water.

® Mix ingredients with the kneading hook
at turbo speed.

® After several seconds pour the water
through the feed tube.

® Process everything at turbo speed.
Our recommendation:
1%2 minutes switch-on time
Maximum switch-on time: 2 minutes

Maximum quantity: 1 x basic recipe

Note: You can make maximum 2x the amount

of the basic recipe in succession.

Short pastry

Basic recipe:

250 g flour

125 g butter (room temperature)

125 g sugar

1egg

> packet of baking powder

1 packet of vanilla sugar

1 pinch of salt

e Put all ingredients in the bowl.

® Mix ingredients at turbo speed.

® | eave pastry dough to stand in a cool
environment.
Process further if required.

Maximum quantity: 1 x basic recipe

“Olivie” salad

(serves 2)

2 boiled, cooled potatoes

1 boiled carrot

2 hard-boiled eggs

100 g cooked chicken breast

1 pickled gherkin or marinated cucumber

1 cucumber

150 g peas (1 small tin)

Salt and pepper

125 g mayonnaise

e Dice the boiled, but already cooled
potatoes, carrots, eggs, cucumbers
and meat at turbo speed.

® Mix all diced ingredients in a salad bowl
with the peas.

® Season to taste with salt and pepper.

e Mix with mayonnaise and serve.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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“Vinaigrette” salad

(serves 2)

2 boiled, cooled potatoes

250 g boiled beetroot

1 boiled carrot

1 pickled gherkin

50 g peas

4 leek (approx. 25 g)

Salt and pepper

50 ml cooking oil

® Dice the boiled, but already cooled
potatoes, carrots, beetroot, leeks and
pickled gherkins at turbo speed.

o Mix all diced ingredients in a salad bowl
with the peas.

® Season to taste with salt and pepper.

® Dress with cooking oil.

“Stolichny” salad

(serves 2)

150 g Mortadella

3 boiled, cooled potatoes

2 pickled gherkins or marinaded cucumbers

1 boiled carrot

Peas, half a can

Salt and pepper

Dressing:

Y4 carton of sour cream

4 glass mayonnaise

® Dice the boiled, but already cooled
potatoes, carrots, ham and cucumbers
at turbo speed.

o Mix all diced ingredients in a salad bowl
with the peas.

® Season to taste with salt and pepper.

o Mix all ingredients. Dress with sour cream
and mayonnaise.

Crab salad

(serves 2)

150 g cooked chicken

150 g boiled, cooled potatoes

100 g cucumbers

Green salad

25 g crab meat

1-2 hard-boiled eggs

75 g mayonnaise

® Dice the boiled, but already cooled
potatoes, eggs, cucumbers, crab meat
and the cooked meat at turbo speed.

® Finely chop the green salad.

Season to taste with salt and pepper.

® Dress with mayonnaise.

17
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“Okroshka” soup

(serves 2-3 persons)

Kvass, 1 litres

150 g chicken breast

1-3 boiled, cooled potatoes

1-3 hard-boiled eggs

2 bunch of radishes (4-5)

1-2 cucumbers

4 leek (approx. 25 g)

Parsley and dill

1-2 tbsp. sour cream

mustard, sugar

® Dice the boiled, but already cooled
potatoes, eggs, cucumbers, radishes,
sausage or chicken breast at turbo speed.

® Thoroughly mix sour cream, chopped leek
and the eggs with mustard and sugar and
dilute with a little kvass.

® Addthe diced ingredients, chopped parsley
and dill.

® Season to taste with salt and pepper.

Subject to alterations.
18 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Pour votre sécurité

Cet accessoire est destiné au mixeur plongeant MSMS... .

Respectez la notice d'utilisation du mixeur plongeant.

L’accessoire ne convient qu’a I'utilisation décrite dans la présente notice.

A\ Consignes de sécurité pour cet appareil

Risque de blessures avec les lames tranchantes / I'entrainement

en rotation !

Lors de travaux avec I'accessoire multifonctions, il ne faut allumer
'appareil de base qu’apres avoir pose le couvercle et I'avoir tourné a fond.
Pendant le fonctionnement, n’introduisez jamais les doigts dans le bol
mélangeur. N'introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Pour pousser des ingrédients, utilisez toujours le pilon poussoir.

Apres que vous avez éteint 'appareil, son moteur continue de tourner
brievement. Ne changez d’accessoire qu’apres avoir immobilisé
entrainement.

Risque de blessures avec les lames tranchantes !

N’approchez jamais les doigts du couteau présent dans le broyeur
universel. Ne saisissez les lames du broyeur universel que par la poignée
en plastique. Ne touchez jamais la lame du broyeur universel avec les
mains nues. Pour nettoyer, utilisez une brosse.

N’approchez jamais les doigts de la lame universelle.

Ne saisissez la lame universelle que par sa poignée en plastique.

Ne touchez jamais la lame universelle avec les mains nues.

Pour nettoyer, utilisez une brosse.

Faites preuve d’'une prudence particuliere pendant les manipulations
d’inserts | Attention a la forme et & la position de l'insert lorsque vous

le mettez en place dans le disque-support. Ne saisissez le disque-support
que par les auges de préhension prévues.

Lorsque vous démontez / remontez 'accessoire a découper en dés,

ne saisissez le disque a découper que par le pommeau en plastique

au milieu. Ne saisissez pas la grille de coupe par ses lames tranchantes.
Ne saisissez la grille de coupe que par le bord ! Pour nettoyer, utilisez une
brosse.

Risque de bralure !

Pour traiter du lait trés chaud, utilisez un récipient mixeur de petit diametre
a bords hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser et provoquer des
bralures.

Important !

Ne montez et démontez I'accessoire qu'une fois I'appareil de base
immobile. N'utilisez jamais le mixeur plongeant / le pied mixeur dans

le broyeur universel ou dans le bol de 'accessoire multifonctions.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 19
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N’introduisez jamais le fouet dans I'appareil de base sans vous servir

de 'embout démultiplicateur.

Ne plongez jamais I'élément superposé du broyeur universel, le cou-
vercle de I'accessoire multifonction ainsi que 'embout démultiplicateur du
fouet dans des liquides, ne le nettoyez pas sous I'eau ou au lave-vaisselle

A\ Explication des symboles sur I'appareil et les accessoires

Prudence ! Accessoires rotatifs.
N’introduisez pas les doigts dans l'orifice d’ajout.

Ne lavez pas le couvercle de I'accessoire multifonction
= au lave-vaisselle.

Ne plongez jamais le couvercle de I'accessoire multifonc-
tion dans des liquides et ne le lavez pas au lave-vaisselle.

a—n Posez (fg) le couvercle sur le bol de 'accessoire
v multifonctions et verrouillez (g).
a—a Mettez I'accessoire a découper en dés dans le couvercle
(@) et verrouillez (@).

Veuiillez lire la présente notice attentivement Utilisation

avant utilisation pour connaitre les consignes Le broyeur universel convient pour broyer

de sécurité et d'utilisation importantes visant les ingrédients suivants : viande, fromage dur,
cet apparel]. . . oignons, herbes culinaires, ail, fruits, légumes,
Rangez soigneusement la notice d’instruc- noix. amandes.

tions. Si vous remettez I'appareil a un tiers, Respectez impérativement les quantités
joignez sa notice d'utilisation. maximales et durées de traitement énoncées

dans le tableau (figure ).

Broyeur universel L La lame & glace permet de broyer de la glace.

Veuillez déplier les volets illustrés. Quantité de traitement optimale : 4 & 6 glagons.
Figure I} ,

1 I Broyeur universel L/XL FEp e

5 Lame la lame tranchante!

3  Elément superposé Napprochez jamais les doigts du couteau

4 Couvercle présent dans le broyeur universel.

5 Lame & broyer la glace (taille L Ne saisissez les lames du broyeur universe/

; * que par la poignee en plastique.
uniquement) Ne fouchez jamais la lame du broyeur
Sur certains modéles. universel avec les mains nues.

Avec le broyeur universel XL, vous profitez Pour nettoyer, utilisez une brosse.

de toute la puissance de I'appareil lors de

la préparation d’'une pate a tartiner au miel

(a condition de respecter les instructions

de la recette ; voir la notice d'utilisation a part

de cet accessoire). Vous pouvez vous procurer

un broyeur universel par le biais du service

aprés-vente (n° de réf. 753122).
20 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Alttention /

Nutilisez le broyeur universel qu a I'état
entierement assemblé /

Prudence /

Avant de broyer de la viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons. Ce broyeur universel
ne convient pas pour broyer les produits trés
aurs (grains de café, raifort, noix muscade)

et congelés (fruits ou assimiles).

Figure &

® Posez le broyeur universel sur une surface
de travail lisse et propre, puis appuyez
dessus.

® Mettez la lame en place.

® Versez les produits a broyer dans
le récipient.

Attention /
Il faut que la lame soit fixée droite dans le
broyeur universel afin que I'élément supernposé
soit correctement en assise (figure 8-3).
® Posez I'élément superposé sur le broyeur
universel et tournez jusqu’a ce qu’elle
se clipse de fagon bien audible.
® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.
® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Tenez fermement I'appareil de base
et le broyeur universel.
Allumez 'appareil (Haute vitesse).
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Aprés le travail

® Débranchez la fiche méale de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez 'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez I'élément superposé en sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
détachez-la du broyeur universel.

® Saisissez le couteau par sa poignée
en plastique puis retirez-le.

® Posez le couvercle sur le broyeur universel
pour conserver les aliments que vous
venez de traiter.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais I'élément superposé

au broyeur universel dans des liquides,

ne le nettoyez pas sous l'eau ou au lave-

valsselle.

® Le broyeur universel, la lame et le cou-
vercle vont au lave-vaisselle.

® Contentez-vous de nettoyer I'élément
superposé avec un essuie-tout humide.

Fouet
Veuillez déplier les volets illustrés.

Figure @

6 Embout démultiplicateur pour fouet

7 Fouet

Il est possible de commander un fouet via
le service aprés-vente (n° de réf. 753124).

Utilisation

Le fouet convient pour monter la creme
chantilly, battre les blancs en neige et faire
mousser le lait lait chaud ( 70 °C max)

et froid ( 8 °C max.), ainsi que pour préparer
des sauces et desserts.

A Risque de brdlure |

Pour traiter du lait treés chaud, utilisez un
récipient mixeur de petit diametre a bords
hauts. Le lait trés chaud peut éclabousser
et provoquer des brdlures.

Figure [1

® Versez les aliments dans le bol mixeur.

® Posez 'embout démultiplicateur sur
I'appareil de base puis clipsez-le.

® Insérez le fouet dans 'embout
démultiplicateur puis clipsez-le.

Attention /
Nintroduisez jamaris le fouet dans I appareil
de base sans vous servir de l'embout
démultiplicateur (figure B-3).
® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Réglez la vitesse souhaitée au moyen
du régulateur de vitesse (recommanda-
tion : vitesse élevée).
® Tenez fermement 'appareil de base
et le bol mixeur, et appuyez sur la touche
d’enclenchement souhaitée.
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

21
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Apres le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de 'embout
multiplicateur.

o Détachez le fouet de 'embout démultiplica-
teur.

Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais 'embout démultjplicateur

dans des liquides, ne le netfoyez pas sous

l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

® |l est possible de nettoyer le fouet au lave-
vaisselle.

® N’essuyez 'embout démultiplicateur
qgu’avec un essuie-tout humide.

Accessoires multifonctions
Veuillez déplier les volets illustrés.
Figure I
8 Bol mélangeur
9 Crochets pétrisseurs
10 Lame universelle
11 Disque support pour accessoires
insérables
12 Accessoires insérables
a Accessoire a découper — épais
b Accessoire a découper — mince
¢ Insert a raper — mi-fin
d Insert a disque a raper — grossier *
13 Accessoire a découper en dés
Disque a découper
Grille de coupe, petite (env. 9 mm)
Grille de coupe, grande (env. 13 mm) *
Support de base
Nettoyeur de grille de coupe (téte tour-
nante pour différentes grilles de coupe)
14 Couvercle avec transmission
15 Pilon-poussoir

(oo N ol oa ]

Sur certains modéles.

Utilisation

L’accessoire multifonctions convient pour
pétrir, émincer, raper grossieérement et fine-
ment les produits alimentaires.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure H).

22
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Risque de blessures avec les lames

tranchantes / l'entrainement

en rotation !
Lors de travaux avec laccessoire mulfi-
fonctions, il ne faut allumer ' appareil
de base qu apres avoir pose le couvercle
et lavoir tourné a fond.
Pendant le fonctionnement, nintroauisez
Jjamais les doigts dans le bol mélangeur.
Pour pousser des ingrédients, utilisez
foujours le pilon poussoir.
Apres que vous avez éteint | appareil, son
moteur continue de tourner brievement.
Ne changez daccessoire qu apres avoir
immobilisé l'entrainement.

Attention /

Nutilisez l'accessoire multifonctions qu a I'état
entierement assemblé !

Prudence /

Avant de broyer de /a viande, retirez-en les
cartilages, os et tendons.

L accessoire multifonctions ne convient pas
pour broyer les aliments trés durs (grains

de café, raifort, noix muscade) et les proaduits
congelés (fruits ou similaires).

Crochet pétrisseur/Lame universelle
Crochet pour pétrir les petites quantités

de pate.

Lame universelle pour broyer les ingrédients
suivants : viande, fromage dur, oignons,
herbes culinaires, alil, fruits, légumes, noix,
amandes.

Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure HI).

Risque de blessure avec

la lame tranchante!
Napprochez jamais les doigts de la lame
universelle.
Ne saisissez la lame universelle que par
sa polgnee en plastique.
Ne fouchez jamais la lame universelle avec
les mains nues. Pour neftoyer, utilisez une
brosse.

Figure @

® Placez le bol sur un plan de travail lisse et
horizontal.

® Mettez en place la lame / le crochet a pétrir.

® Versez les produits a broyer dans le
récipient.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ@.



g%g MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 23 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

Attention /
ll faut que la lame / le crochet a pétrir soit assis
verticalement dans le bol afin que le couvercle
se ferme correctement (fig. @-3).
® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu’a la butée.
Sur la poignée, le verrouillage doit avoir
correctement encranté.
Si des quantités importantes d’ingrédients
se trouvent dans le bol, la pose du cou-
vercle sera un peu moins facile.
S'il'y a lieu, tournez I'accouplement
a 3 pans jusque sur la bonne position ;
il se trouve contre la face inférieure
du couvercle.
® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.
® Introduisez le pilon poussoir.
® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.
® Tenez fermement I'appareil de base et
I'accessoire multifonction, puis allumez
I'appareil (vitesse turbo).
® Pour rajouter des ingrédients, relachez
la touche d’enclenchement.
Attendez que I'accessoire se soit immo-
bilisé.
® Sortez le pilon poussoir et versez les
ingrédients par I'orifice d’ajout.
o Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.
Disque support avec accessoires
insérables
Accessoire a découper — épais
Pour émincer par exemple des concombres,
carottes et pommes de terre, réglez le sélec-
teur sur la plus haute vitesse.
Accessoire a découper — mince
Pour émincer par exemple des concombres,
carottes, betteraves rouges et courgettes,
réglez le sélecteur sur la plus haute vitesse.
Insert pour raper — mi-fin
Pour raper par exemple des pommes,
carottes et du fromage, réglez le sélecteur
sur une haute vitesse.
Insert & disque & raper — grossier (si présent)
Réglez sur une vitesse élevée pour raper les
pommes de terre destinées aux boulettes
et aux criques ; les fruits et Iégumes destinés
aux salades de crudités.
Respectez impérativement les quantités
maximales et durées de traitement énoncées
dans le tableau (figure Hl).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Risque de blessures avec /e cou-
teau trés aiguisé / l'entrainement
rotatif !/
Faites preuve d'une prudence particuliere
penaant les manijpulations d’inserts /
Altention a la forme et a la position
ade linsert lorsque vous le mettez en place
dans le disque-support.
Ne saisissez le disque-support que par les
auges de prehension prevues.
Nintroduisez pas les doigts dans [orifice
dajout. Pour ajouter des aliments, nutilisez
que le pilon poussolr.

Prudence /

Avec les accessoires insérables, il n'est pas
permis de broyer des aliments trés durs
(parmesan, chocolat).

Les accessoires insérables ne conviennent
que condiitionnellement pour traiter les
aliments fibreux (poireau, céleri, rhubarbe).

Figure @

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

® Mettez l'insert voulu dans le disque
support. Tenez compte de la forme
et de la position de l'insert (figure [3-1)!

® Saisissez le disque support par les auges
de préhension et introduisez-le dans
le bol.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu’a la butée.
Sur la poignée, le verrouillage doit avoir
correctement encranté.

® Posez I'appareil de base sur I'élément
superposé puis faites-le encocher.

® |Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Réglez la vitesse au moyen du régulateur
de vitesse.

® Tenez fermement 'appareil de base
et 'accessoire multifonctions puis
allumez I'appareil.

® |Introduisez les produits a couper et raper
par l'orifice d’ajout.

o Ne faites avancer les aliments a émincer
ou réper qu’en appuyant peu avec le pilon
pOusSoir.

23
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Attention /
Pensez a vider le bol mélangeur avant qu'il ne
se remplisse au point que les aliments éminces
ou rdpés afteignent le disque-support.
® Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.
Accessoire a découper en dés
Pour découper des produits alimentaires
en dés, par exemple pour les salades,
soupes et desserts.

Risque de blessure avec
la lame tranchante!

Lorsque vous démontez / remontez | acces-

Soire a découper en des, ne saisissez

le disque a découper que par le pommeau

en plastique au mifieu.

Ne saisissez pas /a grille de coupe par ses

lames tranchantes. Ne saisissez la grille

de coupe que par le bord !

Pour neftoyer, utilisez une brosse.

Lors de travaux avec | accessoire multifonc-

tions, il ne faut allumer [ appareil de base

qu apres avoir posé le couvercle et [ avoir
tourné a fond.

Niintroduisez pas les doigts dans [orifice

dajout. Pour ajouter des aliments, nutilisez

que le pilon poussoir.

A Attention !

Consignes dutilisation

L accessoire a découper en dés convient

pour découper :

— pommes de ferre (crues ou cuites) ;

- les légumes comme par exemple les
carottes, concombres, tomales, poivrons,
ojgnons, betteraves rouges ;

— les fruits comme par exemple les bana-
nes, pommes, poires, fraises, melons,
Kiwis ;

- les ceufs ;

— le fromage comme par exemple le gouda,
emmenthal ;

— saucisses de viande molles (par exemple
mortadelle) ;

— /a viande de volaille cuite ou rotie
(sans os, apres le refroidissement).

L appareil n'est pas utilisable avec adu fro-

mage tres mou (par exemple mozzarella,

fromage de brebis).

I ne faut pas traiter le fromage treés dur

(le parmesan par exemple).
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Altention /

Consignes dUtilisation

Avant de traiter des fruits a pepins et noyaux

(pommes, péches, etc.), il faut enlever

ces pepins et noyaux. Avant de traiter de

/a viande cuite ou rdtie, il faut la désosser.

Il faut que les proaduits alimentaires aient

entierement degelé.

I/ ne faut pas depasser la quantite maximale

de proauits alimentaires transformables

en une opération. Avant de poursuivre

la transformation, laissez l'appareil de base

refroidir pendant 30 minutes a la tempéra-

ture ambiante.

Les quantités maximale sont les suivantes :

— Ingrédients crus et cuits env. 3500 g
(valeur indlicative : 5 fols un bol plein)

— Fromage en tranches (le gouda par
exemple) et le fromage aur (le gruyere
par exemple) env. 300 g (valeur
Indlicative : 2 fols un bol plein)

Le non-respect de ces consignes peut

endommager [ accessoire a découper

en dés, y compris la grille de coupe

et la lame tournante.

S/ laccessoire a découper en dés a éfe

utilisé a dautres fins, modifié ou utilisé

de fagon inexperte, la Steé Robert Bosch

Hausgerate GmbH ne pourra assumer

aucune responsabilité des dommages

eventuels. Cela exclut aussi la responsa-
bilité des dommages (par exemple lames
émoussées ou deéformees), engendres par
le traffement de denrées alimentaires non
admises.

Consignes importantes :

— Il faudrait que les fruits / légumes ne
soient pas trop mdrs sinon leur jus risque
de couler.

— Avant de découper les produits alimen-
taires cuits avec I'accessoire, laissez les
refroidir car ainsi ils seront plus fermes,
et le résultat de coupe sera meilleur.

— Lefaitd’appuyer plus ou moins fortement
sur le pilon poussoir pour rajouter des
aliments permet de d’allonger ou raccour-
cir les dés.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ



MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 25 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

Figure [

® Placez le bol sur un plan de travail lisse
et horizontal.

® Mettez la grille de coupe dans le support
de base. Tenez compte des évidements !

® Quvrez les agrafes de fermeture sur le sur
le support de base et introduisez le disque
de coupe dans ce support.

® Fermer les agrafes de fermeture.

® Posezl'accessoire a découper en dés sous
le couvercle (la fleche sur I'accessoire
a découper en dés regarde la fleche sur
le couvercle) puis tournez en sens inverse
des aiguilles d’'une montre jusqu’a la butée
(fig- -3). Il faut tourner le verrouillage
jusqu’a la butée dans la saillie du cou-
vercle.

® Posez le couvercle sur le bol et tournez
en sens inverse des aiguilles d’une montre
jusqu’a la butée. Sur la poignée, le
verrouillage doit avoir correctement
encranté.

® Posez l'appareil de base sur I'élément
superposeé puis faites-le encocher.

® Introduisez la fiche dans la prise
de courant.

® Tenez fermement I'appareil de base
et 'accessoire multifonction, puis allumez
I'appareil (vitesse turbo).

e Par l'orifice d’ajout, introduisez les pro-
duits alimentaires a découper.
Si nécessaire, faites avancer les aliments
en appuyant légérement avec le pilon-
poussoir. Si nécessaire, découpez
les produits alimentaires en plus petits
morceaux.

Attention /

Videz le bol avant qu'il ne soit plein au point

que les dés atteignent l'accessoire a découper

en dés. Pour ce faire :

— Tournez le couvercle avec l'accessoire
a découper en des dans le sens des
aiguilles d’'une montre puis retirez-le.

- Videz le bol.

— Posez a nouveau le couvercle sur le bol
et fournez en sens inverse des aiguilles
d’une montre jusqu a la butée.

Sur la poignée, le verrouillage doit avoir
correctement encranteé.

Une fois les aliments traités, relachez
la touche d’allumage.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Apres le travail

® Débranchez la fiche male de la prise
de courant.

® Appuyez sur les touches de déverrouillage
et détachez I'appareil de base de I'élément
superpose.

® Tournez le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre et détachez-le
du bol.

Suivant l'outil / linsert utilisé :

® Saisissez et retirez la lame universelle /
le crochet & pétrir par la poignée en plas-
tique.

ou

® Saisissez le disque-support que par les
auges de préhension prévues et sortez-les
du bol mélangeur.

® Retournez le disque-support et chassez
prudemment I'insert pour le détacher
de la face inférieure (figure [€).

ou

Démontez I'accessoire a découper en dés :

Figure Il

® Pour détacher I'accessoire a découper
en dés du couvercle, tournez-le dans
le sens des aiguilles d’'une montre.

® Ouvrez les agrafes de fermeture et retirez
le disque de coupe.

® A laide du dispositif nettoyeur pour grille
de coupe, retirez les résidus présents dans
la grille. Tournez la téte du dispositif
nettoyeur pour 'adapter a la taille de grille
correspondante.

® Extrayez la grille de coupe du support
de base.

Nettoyer

Attention /

Ne plongez jamais le couvercle de  accessoire

multifonction dans des liquides, ne le nettoyez

pas sous l'eau du robinet ou au lave-vaisselle.

Ne lavez pas les piéces de accessoire

a découper en dés au lave-vaisselle car les

lames s’émousseraient.

o N'essuyez le couvercle de I'accessoire
multifonction qu’avec un essuie-tout
humide.

® Le bol, la lame universelle, le crochet
a pétrir, les disques supports et les acces-
soires insérables vont au lave-vaisselle.

® Ne coincez pas les piéces en plastique
dans le lave-vaisselle car elles risquent
de se déformer.
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® Rincez d’abord toutes les pieces
de l'accessoire a découper en dés
sous I'eau du robinet.
Nettoyez les piéces avec une brosse.
[i] Le traitement par exemple de choux
rouges et de carottes teinte les pieces
en matiére plastique ; quelques gouttes
d’huile alimentaire permettent de suppri-

mer cette coloration.

Exemple d'utilisation

Pate a pain

Recette de base :

250 g de farine

140 ml d’eau

7 g de sucre

7 g margarine

0,5 g de levure

4 g de sel
Versez tous les ingrédients dans le bol,
sauf 'eau.

® Avec le crochet a pétrir, mélangez
les ingrédients a la vitesse turbo.

® Au bout de quelques secondes, rajoutez
l'eau par l'orifice d’ajout.

® Broyez le tout en haute vitesse.
Recommandation :
Durée de maintien allumé 12 minute

Durée maximale de maintien enclenché :
2 minutes
Quantité maximale : 1 fois celle de la recette
de base
Remarque : vous pouvez successivement
préparer au maximum 2 fois la quantité
indiquée dans la recette de base.
Péate sablée
Recette de base :
250 g de farine
125 g de beurre (a la température ambiante)
125 g de sucre
1 ceuf
2 sachet de levure chimique
1 sachet de sucre vanillé
1 pincée de sel
® Versez tous les ingrédients dans le bol.
® Mélangez les ingrédients a la haute
vitesse.
® Mettez la pate de coté dans un endroit
froid.
Poursuivez la préparation suivant besoin.
Quantité maximale : 1 fois celle de la recette
de base
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Salade « Olivie »

(pour 2 personnes)

2 pomme de terre cuites refroidies

1 carotte cuite

2 ceufs cuits durs

100 g de blanc de poulet cuit

1 cornichon au sel ou cornichon mariné

1 concombre

150 g de petits pois fins (1 petite boite)

Sel et poivre

125 g de mayonnaise

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, les carottes, ceufs,
cornichons/concombre et la viande puis
découpez-les en dés a la vitesse turbo.

o Dans un saladier, mélangez les ingrédients
découpés en dés avec les petits pois.

® Salez et poivrez pour parfaire le goQt.

® Incorporez la mayonnaise et dressez avec
cette derniére.

Salade « Vinaigrette »

(pour 2 personnes)

2 pomme de terre cuites refroidies

250 g betterave rouge cuite

1 carotte cuite

1 cornichon au sel

50 g petits pois fins

Y bouquet de ciboulette (env. 25 g)

Sel et poivre

50 ml d’huile

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, carottes, la betterave rouge,
le poireau et les cornichons au sel puis
découpez-les en dés uniformes a la vitesse
turbo.

® Dans un saladier, mélangez les ingrédients
découpés en dés avec les petits pois.

® Salez et poivrez pour parfaire le godt.
Assaisonnez avec de I'huile.

Salade « Stolichny »

(pour 2 personnes)

150 g mortadelle

3 pomme de terre cuites refroidies
2 cornichons au sel ou au vinaigre
1 carotte cuite

Une demie boite de petits pois
Sel et poivre

Sauce :

Y4 de pot de créme fraiche

4 de verre de mayonnaise

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ@.



éég MSMS8-Zubehor _de-ar.book Seite 27 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

Prenez les pommes de terre cuites mais

déja refroidies, la carotte, les ceufs,

le jambon et les cornichons puis découpez-

les en dés a la vitesse turbo.

e Dans un saladier, mélangez les ingrédients
découpés en dés avec les petits pois.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

® Mélangez tous les ingrédients. Incorporez

de la créme fraiche et de la mayonnaise.

Salade de crabes

(pour 2 personnes)

150 g de viande de poulet cuite

150 g pomme de terre cuites refroidies

100 g concombres

Laitue

25 g de chair de crabe

1-2 ceufs cuits durs

75 g de mayonnaise

® Prenez les pommes de terre cuites mais
déja refroidies, ceufs, cornichons, la viande
de crabe et la viande puis découpez-les
en dés a la vitesse turbo.

® Hachez finement la salade verte.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

® Incorporez de la mayonnaise.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Soupe « Okroshka »

(pour 2-3 personnes)

1 litres de kwas

150 g de blanc de poulet

1-3 pomme de terre cuites refroidies

1-3 ceufs cuits durs

2 botte de radis (4-5 radis)

1-2 concombres

4 bouquet de ciboulette (env. 25 g)

Persil et aneth

1-2 cuilléres a soupe de creme fraiche

Moutarde, sucre

® Prenez les pommes de terre, ceufs,
cornichons cuites et déja refroidis
et la viande puis découpez-les en dés
a la vitesse turbo.

® Mélangez bien la créeme fraiche, la cibou-
lette hachée et les ceufs avec la moutarde
et le sucre, et diluez avec le kwas.

® Rajoutez les ingrédients découpés en dés,
le persil haché et I'aneth.

® Salez et poivrez pour parfaire le go(t.

Sous réserve de modifications.
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Per la vostra sicurezza

Questo accessorio € previsto per il frullatore ad immersione MSM8... .
Osservare le istruzioni per 'uso del frullatore ad immersione.
L’accessorio € idoneo solo per 'impiego descritto in questa guida.

A\ Avvertenze di sicurezza per questo apparecchio

4 4 ~+

Pericolo di ferite a causa di lame taglienti/ingranaggio in rotazione!

Nei lavori con I'accessorio multifunzione accendere I'apparecchio base
solo con coperchio applicato e ben stretto.

Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola.

Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

Per spingere gli ingredienti usare sempre il pestello.

Dopo avere spento I'apparecchio, I'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire l'utensile solo ad ingranaggio fermo.

Pericolo di ferite da lame taglienti!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto. Afferrare la lama del mini
tritatutto solo sullimpugnatura in plastica. Non toccare a mani nude

la lama del mini-tritatutto. Per la pulizia usare una spazzola.

Non introdurre mai le dita fra i taglienti della lama universale.

Afferrare la lama universale solo sullimpugnatura in plastica.

Non toccare la lama universale a mani nude. Per la pulizia usare una
spazzola.

Prestare molta attenzione nel manipolare gli inserti! Nellinserimento
nel disco portante prestare attenzione alla forma ed alla posizione
dellinserto. Afferrare il disco portante solo sulle previste cavita di presa.
Nello smontare/montare la cubettatrice afferrare il disco di taglio solo

al centro sul pomello di plastica.

Non toccare le lame taglienti della griglia di taglio. Afferrare la griglia

di taglio solo sul bordo! Per la pulizia usare una spazzola.

Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latte bollente usare un bicchiere per frullare alto

e sottile. Dal latte bollente possono uscire spruzzi e provocare scottature.
Importante!

Applicare e rimuovere gli accessori solo ad apparecchio base fermo.
Non lavorare mai con il frullatore ad immersione/piede frullatore nel mini
tritatutto o nel contenitore dell’accessorio multifunzione.

Non inserire mai nellapparecchio base la frusta per montare priva
delladattatore ingranaggio.

Non immergere mai in liquidi I'adattatore del mini-tritatutto, il coperchio
dell’accessorio multifunzione e I'adattatore ingranaggio della frusta per
montare e non lavarli sotto acqua corrente o nella lavastoviglie.

28 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A\ Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

Attenzione: Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta ingredienti.

- lavastoviglie.

Ll
8 —n

Non lavare il coperchio dell’accessorio multifunzione nella

Non immergere mai in liquidi il coperchio dell'accessorio
multifunzione e non lavarlo sotto acqua corrente.

Applicare il coperchio sul contenitore dell'accessorio
multifunzione (§g) e bloccarlo (f).
Inserire il cubettatore nel coperchio (gg) e bloccarlo (f@).

Leggere attentamente questa guida prima
dell'uso, per conoscere importanti istruzioni

di sicurezza e per I'uso di questo apparecchio.
Si prega di conservare le istruzioni per l'uso.
Nel caso di cessione dell’apparecchio a terzi,
consegnare insieme il libretto d’istruzioni per
l'uso.

Mini tritatutto L

Aprire le pagine con le figure.

Figura I

1 Mini tritatutto L/XL

2 Lama

3 Adattatore

4 Coperchio

5 Lama tritaghiaccio (solo per grandezza L) *

*

In alcuni modelli:

Con il mini-tritatutto XL si sfrutta tutta

la potenza dell’apparecchio nella prepara-
zione di crema al miele spalmabile sul pane
(rispettando le indicazioni della ricetta, vedi
istruzioni per 'uso separate per questo
accessorio).

Un mini tritatutto puo essere ordinato
attraverso il servizio assistenza clienti
(codice di ord. N° 753122).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

Uso

Il mini tritatutto € idoneo per tritare carne,
formaggio duro, cipolle, erbe aromatiche,
aglio, frutta, verdura, noci, mandorle.
Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura ).

Con la lama tritaghiaccio si puo frantumare

il ghiaccio. Quantita di lavorazione ottimale:
4-6 cubetti di ghiaccio.

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non toccare mai la lama nel mini tritatutto.
Afferrare la lama del mini tritatutto solo
sullimpugnatura in plastica.

Non toccare a mani nude la lama del mini-
tritatutfo. Per la pulizia usare una spazzola.

Alftenzione!

Usare il mini tritatutto solo se completamente
montato.

Altenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini. Il mini tritatutto non

e idoneo per sminuzzare alimenti molto duri
(grani di caffe, rafano, noci moscate) e prodotti
congelali (frutta e simifj).

29
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Figura [

o Mettere il mini tritatutto su una superficie
di lavoro liscia e pulita e premerlo.

® Inserire la lama.
® Introdurre I'alimento.

Attenzione!
Per la corretta posizione dell adattatore,
/a lama deve essere collocata dritta in sede
nel mini tritatutto (figura E-3).
® Applicare sul mini tritatutto 'adattatore
e ruotarlo in senso orario finché non
si sente lo scatto d’arresto.
® Disporre 'apparecchio base sull'adattatore
ed arrestarlo.
® |Inserire la spina.
® Mantenere ben fermi apparecchio base
e mini tritatutto ed accendere I'apparecchio
(Velocita turbo).
® Terminata la lavorazione, rilasciare
il pulsante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall'adattatore.

® Ruotare I'adattatore in senso antiorario
e toglierlo dal mini tritatutto.

o Afferrare la lama sullimpugnatura di plas-
tica ed estrarla.

® Applicare il coperchio sul mini tritatutto
per la conservazione di alimenti lavorati.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai | adattatore del mini trita-

tutto in liquidi e non lavarlo softo acqua

corrente o nella lavastoviglie.

e Mini-tritatutto, lame e coperchio sono
lavabili in lavastoviglie.

® Pulire I'adattatore solo con un panno
umido.

Frusta per montare

Aprire le pagine con le figure.

Figura &
6 Adattatore ingranaggio per la frusta

per montare
7 Frusta per montare
Una frusta per montare puo essere ordinata
tramite il servizio assistenza clienti (codice
diord. N° 753124).

30
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Uso

La frusta per montate € idonea per montare
panna, albume d’uovo e schiuma di latte da
latte molto caldo (max. 70 °C) e latte freddo
(max. 8 °C) ed inoltre per la preparazione
di sughi e dolci.

A Pericolo di scottature!

Per la lavorazione di latfe bollente usare
un bicchiere per frullare alfo e sottile.
Dal /atte bollente possono uscire spruzzi
e provocare scottature.

Figura b1
® [ntrodurre I'alimento nel bicchiere frullatore.
® Inserire I'adattatore nel blocco motore
ed arrestarlo.
® |Inserire la frusta per montare nell’adatta-
tore ed arrestarla.

Attenzione!

Non inserire mai nell apparecchio base

la frusta per montare priva dell adattatore

Ingranaggio (figura B1-3).

® |Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore di velocita (consigliato:
alto numero di giri).

o Afferrare saldamente 'apparecchio base
ed il bicchiere frullatore e premere il pul-
sante di accensione desiderato.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

e Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore ingranaggio.

e Staccare la frusta per montare dall’adatta-
tore.

Pulizia

Alttenzione!

Non immergere mai | adaftatore ingranaggio

in liquidi e non lavarlo sotto acqua corrente

o nella lavastoviglie.

® La frusta per montare € lavabile in lavasto-
viglie.

® Pulire I'adattatore ingranaggio solo con
un panno umido.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Accessorio multifunzione
Aprire le pagine con le figure.
Figura I
8 Ciotola
9 Impastatore
10 Lama universale
11 Disco portante per inserti del disco
12 Dischi a inserto
a Inserto per affettare — spesso
b Inserto per affettare — sottile
¢ Inserto grattugia — medio-fine
d Disco grattugia a inserto — grosso *
13 Cubettatrice
Disco di taglio
Griglia di taglio, piccola (ca. 9 mm)
Griglia di taglio, grande (ca. 13 mm) *
Supporto base
Pulitore per griglia di taglio (testa
girevole per diverse griglie di taglio)
14 Coperchio con ingranaggio
15 Pestello

In alcuni modelli:

Uso

L’accessorio multifunzione € adatto per per
impastare, tagliare e grattugiare alimenti.
Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura HI).

OO OT®

Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Nei lavori con l'accessorio mulfifunzione
accendere | apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben streffo.

Durante il funzionamento non infrodurre
mai le mani nella ciotola. Per spingere

gli ingredlienti usare sempre il pestello.
Dopo avere spento |'apparecchio, l'ingra-
naggilo continua ancora brevemente

a girare. Sostituire l'utensile solo ad ingra-
naggio fermo.

Attenzione!

Usare l'accessorio multifunzione solo
completamente montato.

Aftenzione:

Prima di sminuzzare la carne, asportare
cartilagini, ossi e tendini.

L accessorio multifunzione non é idoneo

a sminuzzare prodotti molto duri (caffé in grani,
rafano, noci moscate) e alimenti congelati
(frutta o simifj).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Gancio impastatore/Lama universale
Gancio per impastare piccole quantita di pasta.
Lama universale per tritare carne, formaggio
duro, cipolle, erbe aromatiche, aglio, frutta,
verdura, noci, mandorle.

Rispettare assolutamente le quantita massime
ed i tempi di lavorazione indicati nella tabella
(figura HI).

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Non introdurre mai le diita fra i taglienti della
lama universale.

Alfferrare la lama universale solo sullimpu-
gnatura in plastica.

Non toccare la lama universale a mani
nude. Per la pulizia usare una spazzola.

Figura @

e Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® |Inserire la lama/il gancio per impastare.

® Introdurre l'alimento.

Attenzione!

Per la corretta chiusura del coperchio, la lama/

i gancio per impastare deve stare drifto nel

contenifore (figura3-3).

® Applicare il coperchio sul contenitore e ruo-
tarlo in senso antiorario fino all’arresto.
Il bloccaggio dell'impugnatura deve essere
innestato correttamente.
Se il contenitore & molto pieno di ingre-
dienti, 'applicazione del coperchio puo
risultare un po’ difficile.
Spostare eventualmente il giunto a tre
alette sul lato inferiore del coperchio nella
posizione corretta.

® Disporre 'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire il pestello.

® |Inserire la spina.

® Mantenere fermi 'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione ed accendere
I'apparecchio (velocita turbo).

® Per aggiungere ingredienti rilasciare
il pulsante di accensione.
Attendere che I'utensile sia fermo.

e Estrarre il pestello ed introdurre gli ingre-
dienti attraverso I'apertura d’introduzione.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.
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Disco portante con dischi a inserto
Inserto per affettare — spesso
Mettere il regolatore di velocita alla massima
velocita per tagliare: ad es. cetrioli, carote,
patate.
Inserto per affettare — sottile
Mettere il regolatore di velocita alla massima
velocita per tagliare: ad es. cetrioli, carote,
barbabietole, zucchine.
Inserto grattugia — medio-fine
Disporre la regolazione su un’alta velocita per
grattugiare: ad es. mele, carote, formaggio.
Disco grattugia a inserto — grosso
(se disponibile)
Disporre la regolazione della velocita su alta
velocita per grattugiare: patate per canederli,
frittelle di patate, frutta e verdura per insalate
crude. Rispettare assolutamente le quantita
massime ed i tempi di lavorazione indicati
nella tabella (figura H).

Pericolo di ferite da lama tagliente/
motfore in rotazione!

Prestare molta attenzione nel manijpolare gli
Iinserti! Nell'inserimento nel disco portante
prestare attenzione alla forma ed alla posi-
zione dellinserto. Afferrare il disco portante
solo sulle previste cavita di presa. Non intro-
durre le mani nell apertura di aggiunta ingre-
dienti. Per spingere usare solo il pestello.

Attenzione:

Non triturare con i dischi a inserto alimenti
molto duri (parmigiano, cioccolafo).

/dischi a inserto sono solo limitatamente idonei
per lavorare alimenti fibrosi (porro, sedano,
rabarbaro).

Figura

e Disporre il contenitore su un piano di lavoro
liscio e pulito.

® |Inserire nel disco portante l'inserto
desiderato. Attenzione alla forma ed alla
posizione dell'inserto (Figura [E-1)!

e Afferrare il disco portante sullimpugnatura
concava e inserirlo nel contenitore.

® Applicare il coperchio sul contenitore
e ruotarlo in senso antiorario fino
allarresto. Il bloccaggio dellimpugnatura
deve essere innestato correttamente.

® Disporre 'apparecchio base sull’'adattatore
ed arrestarlo.

® Inserire la spina.

® Regolare la velocita desiderata con
il regolatore del numero di giri.

ﬁ%
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® Mantenere ben fermi I'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione e accendere
I'apparecchio.

e |Introdurre I'alimento da tagliare o grattu-
giare attraverso I'apertura di aggiunta.

® Spingere con il pestello gli alimenti
da tagliare o grattugiare solo con leggera
pressione.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto
che gli alimenti tagliati o graftugiati raggiun-
gano il disco portante.
® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-

sante di accensione.
Cubettatrice
per tagliare a cubetti alimenti, ad es. per
insalate, minestre e dessert.

A Pericolo di ferite da lama tagliente!

Nello smontare/montare la cubettatrice
afferrare il disco di taglio solo al centro
sul pomello di plastica.

Non foccare le lame taglienti della griglia
di taglio. Afferrare la griglia di taglio solo sul
bordo! Per la pulizia usare una spazzola.
Nei lavori con [accessorio multifunzione
accendere | apparecchio base solo con
coperchio applicato e ben stretfo.

Non introdurre le mani nell apertura di
aggiunta ingredienti. Per spingere usare

solo il pestello.
Attenzione!

Awvertenze per limpiego!

La cubettatrice e idonea per tagliare:

— paltale (crude o cotte);

— verdura come ad es. carote, cetrioll,
pomodori, peperon, cipolle, barbabietole,

— frutta come ad es. banane, mele, pere,
fragole, meloni, kiwi;

— uova;

— formaggio come ad es. Gouda,
Emmental;

— Insaccalo di carne morbido
(ad es. mortadella);

— carme dj pollame colta o arrostita
(disossata, fredda).

1/l formaggio molfo morbido (ad es.

mozzarella, feta) non puo essere lavoraro.

Non e consentifo lavorare formaggio molfo

auro (ad es. parmigiano).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Attenzione!
Awvertenze per limpiego!

Prima della lavorazione di frutta con semi
o con noccilolo (mele, pesche ecc.) rimuo-
vere i semi o i noccioli. Disossare la carne
colta o arrostita prima dl lavoraria.
Gli alimenti non devono essere congelati.
Non superare la quantita massima di ali-
mentj lavorati in un ciclo dli lavorazione.
Prima dj proseguire il lavoro, lasciare
raffreddare a temperatura ambiente [ appa-
recchio base per 30 minuti.
Le quantifa massime sono.
— Ingredienti crudi e cotti ca. 3500 g

(valore orientafivo. 5x una ciofola piena)
— Formaggio da taglio (ad es. Gouda)

e formaggio duro (ad es. Emmental)

ca. 300 g (valore orientativo: 2x una

clotola piena)
L’inosservanza dii queste avvertenze puo
causare danni alla cubetiatrice, compresa
la griglia di taglio e la lama rotante.
La Robert Bosch Hausgeréte GmbH declina
ogni responsabilita per eventuali danni
derivanti da impiego della cubettatrice per
scopi diversi, da modifiche o uso improprio.
Questo esclude anche la responsabilita per
danni (ad es. lame deformate o che hanno
perso il filo), derivanti dalla lavorazione
di alimenti non permessi.

Avvertenze importanti:
— Per evitare perdita di succo, la frutta/

verdura non deve essere troppo matura.

— Lasciare raffreddare gli alimenti cotti
prima di tagliarli a cubetti, poiché essi
sono allora piu consistenti e cosi
il risultato di taglio & migliore.

— Premendo di pitu o di meno sul pestello
durante il taglio si puo influenzare
la lunghezza dei dadi.

Figura G

e Disporre il contenitore su un piano di lavoro

liscio e pulito.

® |Inserire la griglia di taglio nel supporto
base. Rispettare le rientranze!

® Aprire le mollette di chiusura del supporto

base e inserire il disco di taglio nel supporto

base.
® Chiudere le mollette di chiusura.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Mettere la cubettatrice sotto il coperchio
(freccia del cubettatore sulla freccia del
coperchio) e ruotare in senso antiorario fino
allarresto (figura [-3). Il bloccaggio deve
essere ruotato fino all’arresto nel nasello
del coperchio.

® Applicare il coperchio sul contenitore e ruo-
tarlo in senso antiorario fino all’arresto.

Il bloccaggio dell'impugnatura deve essere
innestato correttamente.

e Disporre 'apparecchio base sull’adattatore
ed arrestarlo.

® |Inserire la spina.

® Mantenere fermi I'apparecchio base
e 'accessorio multifunzione ed accendere
I'apparecchio (velocita turbo).

e |Introdurre gli alimenti da tagliare nel poz-
zetto di carico. Se necessario, aiutare
spingendo leggermente con il pestello.
Se necessario, I'alimento deve essere
prima spezzettato.

Attenzione!

Vuotare la ciotola prima che sia piena al punto

tale che i cubetti raggiungono la cubettatrice.
A tal fine:
— ruotare in senso orario il coperchio con
la cubettatrice e rimuoverl.

— Vuotare /a ciotola.

— Rimettere il coperchio sulla ciofola e ruo-
tarlo in senso antiorario fino all‘arresto.
Il bloccaggio dellimpugnatura deve
essere innestato correttamente.

® Terminata la lavorazione, rilasciare il pul-
sante di accensione.

Dopo il lavoro

® Staccare la spina.

® Premere i pulsanti di sblocco e staccare
l'unita base dall’adattatore.

® Ruotare il coperchio in senso orario
e rimuoverlo dal contenitore.

A seconda dell’'utensile/inserto utilizzato:

o Afferrare la lama universale/il gancio per
impastare sullimpugnatura in plastica
ed estrarre

oppure

e Afferrare il disco portante sulle cavita
di presa ed estrarlo dalla ciotola.

® Rovesciare il disco portante e spingere
fuori I'inserto premendo con precauzione
dal lato inferiore (figura [€).

oppure
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Smontare la cubettatrice:

Figura Il

® Rimuovere la cubettatrice dal coperchio
ruotandola in senso orario.

® Aprire le mollette di chiusura e rimuovere
il disco di taglio.

® Rimuovere i residui dalla griglia di taglio
con il pulitore per griglia di taglio.
Ruotare la testa del pulitore alla
corrispondente grandezza della griglia
di taglio.

e® Estrarre la griglia di taglio dal supporto
base.

Pulizia

Attenzione!

Non immergere mai in liquidi if coperchio

dellaccessorio multifunzione e non lavarfo

sotfo acqua corrente o nella lavastoviglie.

Non lavare in lavastoviglie le parti della

cubettatrice, le lame perdono il filo.

® Pulire il coperchio dell’'accessorio
multifunzione solo con un panno umido.

o Contenitore, lama universale, gancio per
impastare, dischi portanti e dischi a inserto
sono lavabili in lavastoviglie.

® Per evitare possibili deformazioni, non
incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie.

® Sciacquare preliminarmente sotto acqua
corrente tutte le parti della cubettatrice.
Pulire le parti con una spazzola.

[i] Nella lavorazione per es. di cavolo rosso
e carote, sulle parti in plastica si formano
macchie colorate, che possono essere

rimosse con qualche goccia di olio

alimentare.

Esempio d’impiego
Pasta per pane

Ricetta base:

250 g farina

140 ml acqua

7 g zucchero

7 g margarina

0,5 g lievito

4 gsale

® Introdurre nel contenitore tutti gli ingredienti
tranne 'acqua.
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® Mescolare gli ingredienti con il gancio per
impastare alla velocita turbo.
® Dopo qualche secondo aggiungere 'acqua
attraverso I'apertura di aggiunta ingredienti.
e Lavorare il tutto alla velocita turbo.
Il nostro consiglio:
1%2 minuto di lavorazione
Massimo tempo di accensione: 2 minuti
Quantita massima: 1 volte la ricetta base
Awvertenza: la quantita della ricetta base pud
essere prodotta consecutivamente al massimo

2 volte.

Pasta frolla

Ricetta base:

250 g farina

125 g burro (a temperatura ambiente)

125 g zucchero

1 uovo

Y2 bustina lievito in polvere

1 bustina zucchero vanigliato

1 pizzico sale

® Introdurre tutti gli ingredienti nel contenitore
di miscelazione.

® Miscelare gli ingredienti alla velocita turbo.

o Conservare la pasta in fresco.
Lavorarla secondo la necessita.

Quantita massima: 1 volte la ricetta base

Insalata «Olivie»

(per 2 persone)

2 patate cotte, raffreddate

1 carota cotta

2 uova sode

100 g carne di petto di pollo cotta

1 cetriolino in salamoia o marinato

1 cetriolo per insalata

150 g piselli, fini (1 barattolo piccolo)

Sale e pepe

125 g maionese

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, carote, uova, cetrioli e carne
alla velocita turbo.

® Mescolare in una insalatiera tutti gli
ingredienti tagliati a cubetti con i piselli.

® Insaporire con sale e pepe.

® Mescolare e preparare con maionese.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Insalata «Vinaigrette»

(per 2 persone)

2 patate cotte, raffreddate

250 g rape rosse cotte

1 carota cotta

1 cetriolino in salamoia

50 g piselli fini

/a4 mazzo di porro (ca. 25 g)

Sale e pepe

50 ml olio

® Tagliare a cubetti uniformi le patate cotte,
ma gia raffreddate, carote, barbabietole,
porro e cetriolini in salamoia alla velocita
turbo.

® Mescolare in una insalatiera tutti gli ingre-
dienti tagliati a cubetti con i piselli.

® Insaporire con sale e pepe.

® Preparare con olio.

Insalata «Stolichny»
(per 2 persone)
150 g mortadella
3 patate cotte, raffreddate
2 cetriolini o cetrioli marinati
1 carota cotta
Piselli, mezzo barattolo
Sale e pepe
Condimento per insalata:
Y4 bicchiere di panna acida
4 di bicchiere di maionese
® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, carote, prosciutto e cetrioli
alla velocita turbo.
® Mescolare in una insalatiera tutti gli ingre-
dienti tagliati a cubetti con i piselli.
® Insaporire con sale e pepe.
® Mescolare tutti gli ingredienti.
Preparare con panna acida e maionese.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Insalata di granchio

(per 2 persone)

150 g carne di pollo cotta

150 g patate cotte, raffreddate

100 g cetriolo da insalata

Insalata verde

25 g polpa di granchio

1-2 uova sode

75 g maionese

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, uova, cetrioli, carne di granchio
e la carne cotta alla velocita turbo.

® Sminuzzare linsalata verde.

® |Insaporire con sale e pepe.

® Preparare con maionese.

Zuppa «Okroshka»

(per 2-3 persone)

Kwas, 1 litri

150 g carne di petto di pollo

1-3 patate cotte, raffreddate

1-3 uova sode

2 mazzetto di ravanelli (4-5 pezzi)

1-2 cetrioli per insalata

Ya mazzo di porro (ca. 25 g)

Prezzemolo e aneto

1-2 cucchiai di panna acida

Senape, zucchero

® Tagliare a cubetti le patate cotte, ma gia
raffreddate, uova, cetrioli, ravanelli, salumi
o carne di petto di pollo alla velocita turbo.

® Mescolare bene la panna acida, il porro
sminuzzato e le uova con senape
e zucchero e diluire con kwas.

® Aggiungere gli ingredienti tagliati a cubetti,

il prezzemolo e I'aneto sminuzzati.

Insaporire con sale e pepe.

Con riserva di modifiche.
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Voor uw veiligheid

Dit toebehoren is bedoeld voor de staafmixer MSMS... .

Neem de gebruiksaanwijzing van de staafmixer in acht.

Het toebehoren is alleen geschikt voor de in deze gebruiksaanwijzing
beschreven toepassing.

A\ Veiligheidsvoorschriften voor dit apparaat

Verwondingsgevaar door scherpe messen/roterende aandrijving!

Bij gebruik van het multifunctionele toebehoren mag het basisapparaat
alleen worden ingeschakeld wanneer het deksel is aangebracht

en vastgedraaid. Tijdens het gebruik nooit in de mengkom grijpen.

Niet in de vulopening grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten altijd
de stopper gebruiken. Na uitschakeling blijft de aandrijving nog even
lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen wanneer de aandrijving stilstaat.
Verwondingsgevaar door scherpe messen!

Niet in het mes van de universele fijnsnijder grijpen. Het mes van de
universele fijnsnijder uitsluitend vastpakken aan de kunststof handgreep.
Het mes van de universele fijnsnijder niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel. Niet in de klingen van het univer-
sele mes grijpen. Het universele mes alleen vastpakken aan de kunststof
handgreep. Het universele mes niet met blote handen aanraken.
Gebruik voor het reinigen een borstel.

Wees bijzonder voorzichtig bij het hanteren van de inzetstukken!

De vorm en lengte van het inzetstuk in acht nemen bij het aanbrengen
in de draagschijf. De draagschijf alleen vastpakken aan de daartoe
bestemde handgreep-uitholling.

Bij het uit elkaar nemen / samenbouwen van de blokjessnijder

de messchijf alleen vastpakken aan de kunststof knop in het midden.
Niet in de scherpe messen van het snijrooster grijpen.

Snijrooster alleen aan de rand vastpakken! Gebruik voor het reinigen
een borstel.

Risico van brandwonden!

Bij de verwerking van hete melk een hoge, smalle mixkom gebruiken.
Hete melk kan spatten en brandwonden veroorzaken.

Belangrijk!

Toebehoren alleen aanbrengen en verwijderen wanneer het basisapF -
raat stilstaat. Nooit de staafmixer/mixervoet gebruiken in de universele
Ei;nsnijder of in de kom van het multifunctionele toebehoren.

e eiwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk in het basisapparaat aan-
brengen. Het opzetstuk van de universele fijnsnijder, het deksel van het
multifunctionele toebehoren en het aandrijfhulpstuk van de eiwitklopper
niet in vloeistof dompelen en niet onder stromend water of in de afwas-
automaat reinigen.

36 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Toelichting bij de symbolen op het apparaat en het toebehoren

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Niet in de vulopening grijpen.

8(76 De bl
a—h deeleno(é).

= Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet
S in de afwasautomaat reinigen.

Het deksel van het multifunctionele toebehoren niet in
vloeistof dompelen en niet onder stromend water reinigen.

Het deksel op de kom van het multifunctionele toebehoren
doen (ﬁ) en vergrendelen E(ﬂ).
essnijder in het de

sel plaatsen (fg) en vergren-

Lees voor de ingebruikneming zorgvuldig deze
gebruiksaanwijzing, die belangrijke veiligheids-
en bedieningsaanwijzingen over het apparaat
bevat.

De gebruiksaanwijzing bewaren a.u.b.
Overhandig ook de gebruiksaanwijzing

als u het apparaat doorgeeft aan derden.

Universele fijnsnijder L

De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.
Afb. I

1 Universele fijnsnijder L/XL

2 Mes

3 Hulpstuk

4 Deksel

5 IJscrushermes (alleen grootte L) *

Bij sommige modellen:

Met de universele fijnsnijder XL benut u het
volledige vermogen van het apparaat bij het
bereiden van honingboter (onder naleving van
de receptgegevens, zie de afzonderlijke
gebruiksaanwijzing van dit toebehoren).

Een universele fijnsnijder kunt u bij de Service-
dienst tegen meerprijs bestellen (bestelnr.
753122).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Bedienen

De universele fijnsnijder is geschikt voor het
fijnmaken van vlees, harde kaas, uien, kruiden,
knoflook, fruit, groente, noten, amandelen.
Neem de in de tabel (afb. @) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Met het ijscrushermes kunt u ijs klein maken.
Optimale hoeveelheid: 4-6 ijsblokjes.

Verwondingsgevaar door het
scherpe mes

Niet in het mes van de universele fijnsnijder
grijpen. Het mes van de universele fijn-
snifder uitsluitend vastpakken aan de kunst-
stof hanadgreep.

Het mes van de universele fjjnsnijder niet
met blote handen aanraken.

Gebruik voor het reinigen een borstel.

Attentie!

De universele fijnsnijjder alleen in compleet
samengebouwde foestand gebruiken.
Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
vooraat u viees fijnsnijal.

De universele fijnsnijjder is niet geschikt voor
het fijnsnijjden van zeer harde levensmiddelen
(koffiebonen, rammenas, muskaatnoten)

en diepvriesproducten (fruit e.d.).

37
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Afb. B

e Universele fijnsnijder op een gladde en
schone ondergrond zetten en aandrukken.

® Mes aanbrengen.

® |evensmiddelen toevoegen.

Attentie!

Voor een juiste bevestiging van het opzetstuk
moet het mes recht in de universele fijnsnijjder
zitten (afb. E-3).
® Opzetstuk op de universele fijnsnijder

plaatsen en met de klok mee draaien
tot het hoorbaar vastklikt.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen

en laten vastklikken.

® Stekker in wandcontactdoos doen.
® Het basisapparaat en de universele

fijnsnijder vasthouden en het apparaat
inschakelen (Turbosnelheid).

o Na het verwerking de inschakelknop

loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

o De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Opzetstuk tegen de klok in draaien
en van de universele fijnsnijder nemen.

® Het mes aan de kunststof handgreep
vastpakken en eruit nemen.

® Hetdeksel op de universele fijnsnijder doen
als u de verwerkte levensmiddelen wilt
bewaren.

Reinigen

Alttentie!

Het opzetstuk van de universele fijnsnijjder niet

in vioeistof dompelen en niet onder stromend

water of in de afwasautomaat reinigen.

e Universele fijnsnijder, mes en deksel
zijn geschikt voor reiniging in de afwas-
automaat.

® Het hulpstuk uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

Eiwitklopper
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. Y

6 Aandrijthulpstuk voor eiwitklopper

7 Eiwitklopper

Een eiwitklopper kan worden besteld

bij de klantenservice (bestelnr. 753124).

38
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Bedienen

De eiwitklopper is geschikt voor het kloppen
van slagroom, eiwit en melkschuim van hete
(max. 70 °C) en koude melk (max. 8 °C),

en voor het bereiden van sauzen en desserts.

A Risico van branadwonden!

Bijj de verwerking van hete melk een hoge,
smalle mixkom gebruiken. Hete melk kan
spatten en brandwonden veroorzaken.

Afb. [3

® Levensmiddel in de mixkom doen.

e Aandrijfhulpstuk op het basisapparaat
plaatsen en vastklikken.

e FEiwitklopper in het aandrijfhulpstuk steken
en vastklikken.

Attentie!
De elwitklopper nooit zonder aandrijfhulpstuk
In het basisapparaat aanbrengen (afb. B1-3).
o Stekker in wandcontactdoos doen.
® Het gewenste toerental instellen
met de toerentalregelaar (advies:
hoog toerental).
® Basisapparaat en mixkom vasthouden
en op de gewenste inschakelknop drukken.
® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het aandrijfhulpstuk
nemen.

o FEiwitklopper van het aandrijfhulpstuk
nemen.

Reinigen

Attentie!

Het aandrijfhulpstuk niet in vioeistof dompelen

en niet onder stromend watler of in de afwas-

automaat reinigen.

® De eiwitklopper kan in de afwasautomaat
worden gereinigd.

® Het aandrijfhulpstuk uitsluitend schoon-
vegen met een vochtige doek.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Multifunctioneel toebehoren
De pagina’s met afbeeldingen uitklappen a.u.b.

Afb. A
8 Kom
9 Kneedhaak
10 Universeel mes
11 Draagschijf voor schijfinzetstukken
12 Schiffinzetstukken
a Snij-inzetstuk — dik
b Snij-inzetstuk — dun
¢ Rasp-inzetstuk — middelfijn
d Maalschijfinzetstuk — grof *
13 Blokjessnijder
a Messchijf
b Snijrooster, klein (ca. 9 mm)
¢ Snijrooster, groot (ca. 13 mm) *
d Basishouder
e Snijroosterreiniger (draaibare kop voor
verschillende snijroosters)
14 Deksel met aandrijving
15 Stopper

Bij sommige modellen:

Bedienen

Het multifunctionele toebehoren is geschikt
voor het kneden, snijden en raspen en fijn-
raspen van levensmiddelen.

Neem de in de tabel (afb. M) vermelde maxi-
mum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door schermpe
messen/roterende aandrijving!

Bjj gebruik van het mulfifunctionele toebeho-
ren mag het basisapparaat alleen worden
Ingeschakeld wanneer het deksel is aan-
gebracht en vasigedraard.

Tijdens het gebruik nooit in de mengkom
grijpen. Voor het aandrukken van ingre-
diénten altjjd de stopper gebruiken.

Na uitschakeling bljfft de aandrijving nog
even lopen. Hulpstuk uitsluitend verwisselen
wanneer de aandrijving stilstaat.

Attentie!

Het multifunctionele toebehoren alleen

in compleet samengebouwde foestand
gebruiken/!

Voorzichtig!

Kraakbeen, beenderen en zeen verwijderen
vooraat u viees fijnsnijdt. Het multifunctionele
toebehoren is niet geschikt voor het fiinmaken

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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van zeer harde levensmiddelen (koffiebonen,
rammenas, muskaatnoten) en diepvries-
producten (fruit e.d.).
Kneedhaak/Universeel mes

Kneedhaak voor het kneden van kleine
hoeveelheden deeg.

Universeel mes voor het fijnmaken van vlees,
harde kaas, uien, kruiden, knoflook, fruit,
groente, noten, amandelen.

Neem de in de tabel (afb. B) vermelde
maximum hoeveelheden en verwerkingstijden
beslist in acht.

Verwondingsgevaar door

het scherpe mes
Niet in de klingen van het universele mes
grijpen. Het universele mes alleen vast-
pakken aan de kunststof handgreep.
Het universele mes niet met blote handen
aanraken. Gebruik voor het reinigen een
borstel.

Afb. 3

® De kom op een gladde en schone
ondergrond zetten.

® Mes/kneedhaak aanbrengen.

® |evensmiddelen toevoegen.

Alttentie!

Mes/kneedhaak moet recht in de kom zitten,

zodat het deksel goed zit (afb. A-3).

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep
moet goed vastgeklikt zijn.
Wanneer de kom een grote hoeveelheid
ingrediénten bevat, kan het aanbrengen
van het deksel enige moeite kosten.
Draai eventueel de koppeling met drie
vleugels aan de onderzijde van het deksel
in de juiste positie.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

® Stopper aanbrengen.

® Stekker in wandcontactdoos doen.

® Het basisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen (turbosnelheid).

o Om ingrediénten toe te voegen,
de inschakelknop loslaten.
Wachten tot het hulpstuk stilstaat.

® De stopper verwijderen en de ingrediénten

toevoegen via de vulopening.

Na het verwerking de inschakelknop

loslaten.

39

ﬁ

.



g%g MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 40 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

nl

Draagschijf met schijfinzetstukken
Shij-inzetstuk — dik

De toerentalregelaar op het hoogste toerental
zetten voor het snijden van: bijv. augurken,
wortels, aardappels.

Shij-inzetstuk — dun

De toerentalregelaar op het hoogste toerental
zetten voor het snijden van: bijv. augurken,
wortels, bieten, courgettes.

Rasp-inzetstuk — middelfijn

Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het raspen van: bijv. appels,
wortels, kaas.

Maalschijfinzetstuk — grof (indien aanwezig)
Toerentalregelaar op een hoog toerental
zetten voor het malen van: aardappels voor
knoedels, aardappelkoekjes; fruit en groente
voor rauwkostsalades. Neem de in de tabel
(afb. ®) vermelde maximum hoeveelheden
en verwerkingstijden beslist in acht.

Verwondingsgevaar door scherp
mes/roterende aandrijving!

Wees bjjzonder voorzichtig bij het hanteren
van de inzetstukken! De vorm en lengte
van het inzetstuk in acht nemen bijj het aan-
brengen in de draagschijf.

De draagschiff alleen vastpakken aan

de daarfoe bestemde handgreep-uitholling.
Niet in de vulopening grijpen. Voor het
aanauwen altjjd de stopper gebruiken.

Voorzichtig!

Het fiinmaken van zeer harde levensmiddelen
(Parmezaanse kaas, chocolade) is niet
toegestaan met de schiffinzetstukken.

Voor het verwerken van vezeljge levens-
middelen (look, selderij, rabarber) zijn de
schiffinzetstukken slechts beperkt geschikt.

Afb. @

® De kom op een gladde en schone onder-
grond zetten.

® Het gewenste inzetstuk in de draagschijf
plaatsen. De vorm en positie van het
inzetstuk in acht nemen (afb. @-1)!

® Draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en in de kom plaatsen.

® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep moet
goed vastgeklikt zijn.

® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.

e Stekker in wandcontactdoos doen.

ﬁ%
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Het gewenste toerental instellen met

de toerentalregelaar.

® Het basisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen.

® Te snijden of te raspen levensmiddelen
in de vulopening doen.

® Snij- of raspgoed slechts met lichte druk

aanduwen met de stopper.

Attentie!

De kom leegmaken voordat deze zo vol is dat

het snif- of raspgoed de draagschiff bereikt.

o Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Blokjessnijder

voor het snijden van levensmiddelen

in de vorm van blokje, bijv. voor salades,

soepen en desserts.

Verwondingsgevaar door

het scherpe mes
Bjj het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de messchiff alleen
vasipakken aan de kunststof knop in het
midden. Niet in de scherpe messen van het
snijrooster grijpen. Snijrooster alleen aan
de rand vasipakken!
Gebruik voor het reinigen een borstel.
Bjj gebruik van het multifunctionele
toebehoren mag het basisapparaat alleen
worden ingeschakeld wanneer het dekse/
/s aangebracht en vasigedraard.
Niet in de vulopening grijpen. Voor het aan-
duwen altijd de stopper gebruiken.

Altentie!

Aanwijizingen voor het gebruik!

De blokjessnijder is geschikt voor het

snijden van.

— aardappels (rauw of gekookt);

— groente, bjjv. wortels, komkommers,
fomaten, paprika's, uien, rode bieten;

— fruit, bljv. bananen, appels, peren,
aarabeien, meloenen, Kiwi's,

— eleren;

— kaas, bjv. Goudse kaas, emmentaler;

— zachte vieesworst (bjjv. mortadella);

— gekookt of gebraden gevogelfeviees
(zonder botten, na aftkoeling).

Zeer zachte kaas (bijv. mozzarella, fela)

kan niet worden verwerkt.

Zeer harde kaas (bjjv. Parmesan) kan niet

worden verwerkt.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Attentie!
Aanwijzingen voor het gebruik!

Voor de verwerking van pit- en steen-
vruchten (appels, perziken enz.) moeten
de pittery/stenen worden verwijderd.
Voor de verwerking van gekookt of gebra-
den vlees moeten de botten worden verwij-
derd.
Levensmiddelen mogen niet bevroren zijn.
Per keer mag men niet meer levensmidde/
verwerken dan de maximumhoeveelherd.
Het basisapparaat 30 minuten laten
atkoelen op kamertemperatuur voordat
men verder gaat met werken.
De maximumhoeveelheden bedragen.
— rauwe en gekookte ingrediénten

ca. 3500 g (richtwaarde: 5x een

gevulde kom)
— snijdbare kaas (bijv. Goudse kaas)

en harde kaas (bjjv. emmentaler)

ca. 800 g (richtwaarde: 2x een gevulde

kom)
Niet-nakorming van deze aanwijzingen kan
leiden fot beschadliging van de blokjessnijder
Inclusief het snijjrooster en het roterende
mes.
Als er wijzigingen worden aangebracht aan
de blokjessnijder, of als deze onejgenlijk
of ondeskundig wordf gebruikt, is Robert
Bosch Hausgerate GmbH niet aansprakeljjk
voor eventuele schade.
Dit sluit aansprakeljjkheid voor schade
uit (bijv. stompe of vervormde messern,)
dlie ontstaat door verwerking van niet
foegestane levensmiddelen.

Belangrijke aanwijzingen:
— Fruit/groente mag niet te rijp zijn, omdat

er dan sap kan vrijkomen.

— Gekookte levensmiddelen voor het

snijden laten afkoelen, dan zijn ze
steviger en wordt het snijresultaat beter.

Door meer of minder druk op de stopper

bij het aandrukken, kan de lengte van
de blokjes worden beinvloed.

Afb. &1
® De kom op een gladde en schone onder-

grond zetten.

® Snijrooster aanbrengen in de basishouder.

Op de uitsparingen letten!

® De bevestigingsklemmen van de basis-

houder openen en de messchijf aan-
brengen in de basishouder.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Bevestigingsklemmen sluiten.
® Blokjessnijder onder het deksel plaatsen
(pijl op de blokjessnijder tegen de pijl
op het deksel) en tegen de klok in tot aan
de aanslag draaien (afb. [1-3).
De vergrendeling moet tot aan de aanslag
in de dekselneus worden gedraaid.
® Het deksel op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep moet
goed vastgeklikt zijn.
® Basisapparaat op het opzetstuk plaatsen
en laten vastklikken.
® Stekker in wandcontactdoos doen.
® Het basisapparaat en het multifunctionele
toebehoren vasthouden en het apparaat
inschakelen (turbosnelheid).
® De te snijden levensmiddelen in de vul-
schacht doen. Eventueel licht aandrukken
met de stopper. Zo nodig de levens-
middelen vooraf kleiner maken.
Attentie!
De kom leegmaken voordat deze vol is, zodat
de blokjes de blokjessnijder niet raken. Hiertoe:
— Het deksel en de blokjessnijder met
de klok mee draaien en verwijderen.
— Kom leegmaken.
— Het deksel weer op de kom doen en tegen
de klok in tot aan de aanslag draaien.
De vergrendeling van de handgreep moet
goed vastgeklikt zijn.

® Na het verwerking de inschakelknop
loslaten.

Na gebruik

e Stekker uit wandcontactdoos nemen.

® De ontgrendelknoppen indrukken en het
basisapparaat van het opzetstuk nemen.

® Deksel met de klok mee draaien en van
de kom nemen.

Afhankelijk van het gebruikte hulpstuk/

inzetstuk:

® Universeel mes/kneedhaak aan de kunst-
stof handgreep vastpakken en verwijderen.

of

® De draagschijf aan de handgreep-uitholling
vastpakken en uit de kom tillen.

® De draagschijf omdraaien en het inzetstuk
er voorzichtig vanaf de onderzijde
uitdrukken (afb. [€).

of
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Blokjessnijder uit elkaar nemen:

Afb.

® Blokjessnijder van het deksel nemen
door hem met de klok mee te draaien.

® Bevestigingsklemmen openen en de mes-
schijf verwijderen.

® Resten met behulp van de snijroosterrei-
niger uit het snijrooster verwijderen.

Kop van de reiniger op de gewenste
snijroostergrootte draaien.

® Shijrooster uit de basishouder nemen.

Reinigen

Alttentie!

Het deksel van het multifunctionele toebehoren

niet in vioeistof dompelen en niet onder

stromend water of in de afwasautomaat
reinjgen.

De onderdelen van de blokjessnijder niet

reinigen in de afwasaufomaat, de messen

worden bot.

® Het deksel van het multifunctionele
toebehoren uitsluitend schoonvegen
met een vochtige doek.

o Kom, universeel mes, kneedhaak, draag-
schijven en schijfinzetstukken zijn geschikt
voor reiniging in de afwasautomaat.

o Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de afwasautomaat, ze kunnen ver-
vormd raken.

® Alle onderdelen van de blokjessnijder
voorspoelen onder stromend water.

De onderdelen reinigen met een borstel.

[i] Bij het verwerken van bijv. wortels en rode-
kool komt er een rood laagje op de kunst-
stof delen. Dit kunt u verwijderen met een

beetje slaolie.

Toepassingsvoorbeeld
Brooddeeg

Basisrecept:

250 g meel

140 ml water

7 g suiker

7 g margarine

0,5ggist

4 g zout

o Alle ingrediénten behalve het water
in de kom doen.

42
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® Ingrediénten met de kneedhaak op turbo-
snelheid door elkaar roeren.

® Na enkele seconden het water toevoegen
via de vulopening.

® Alles op turbosnelheid verwerken.
Ons advies:
1%2 minuut inschakelduur
Maximale inschakeltijd: 2 minuten

Max. hoeveelheid: 1 maal basisrecept

N.B.: U kunt maximaal 2x de hoeveelheid

van het basisrecept na elkaar bereiden.

Zandtaart-deeg

Basisrecept:

250 g meel

125 g boter (kamertemperatuur)

125 g suiker

1 ei

Y2 pakje bakpoeder

1 pakje vanillesuiker

1 snufje zout

® Alle ingrediénten in de mengkom doen.

® Ingrediénten op turbosnelheid door elkaar
roeren.

® Deeg op een koude plek zetten.
Naar wens verder verwerken.

Max. hoeveelheid: 1 maal basisrecept

Salade ,Olivie”

(voor 2 personen)

2 gekookte, afgekoelde aardappels

1 gekookte wortel

2 hardgekookte eieren

100 g gekookte kippenborst

1 zure bom of gemarineerde augurk

1 komkommer

150 g erwten, fijn (1 klein blikje)

zout en peper

125 g mayonaise

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortels, eieren, komkommers en vlees
op turbosnelheid in blokjes snijden.

o Alle in blokjes gesneden ingrediénten
in een slakom doen en de erwten erdoor
roeren.

® Op smaak brengen met peper en zout.

® Mayonaise erdoor roeren en serveren.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Salade ,Vinaigrette”

(voor 2 personen)

2 gekookte, afgekoelde aardappels

250 g gekookte rode bieten

1 gekookte wortel

1 zure bom

50 g erwten, fijn

4 bosje look (ca. 25 g)

zout en peper

50 ml spijsolie

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortels, rode bieten, look en zure bommen
op turbosnelheid in gelijkmatige blokjes
snijden.

e Alle in blokjes gesneden ingrediénten
in een slakom doen en de erwten erdoor
roeren.

® Op smaak brengen met peper en zout.

® Afmaken met spijsolie.

Salade ,Stolichny”

(voor 2 personen)

150 g mortadella

3 gekookte, afgekoelde aardappels

2 zure bommen of gemarineerde augurken

1 gekookte wortel

een half blikje erwten

zout en peper

Dressing:

Y4 beker zure room

/4 pot mayonaise

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortel, ham en komkommers op turbo-
snelheid in blokjes snijden.

® Alle in blokjes gesneden ingrediénten
in een slakom doen en de erwten erdoor
roeren.

® Op smaak brengen met peper en zout.

® Alle ingrediénten door elkaar roeren.
Afmaken met zure room en mayonaise.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Krabsalade

(voor 2 personen)

150 g gekookt kippenvlees

150 g gekookte, afgekoelde aardappels

100 g komkommers

Groene salade

25 g krabvlees

1-2 hardgekookte eieren

75 g mayonaise

® De gekookte en afgekoelde aardappels,
wortels, eieren, komkommers, krabvlees
en het gekookte vlees op turbosnelheid
in blokjes snijden.

® De groene salade fijnhakken.

® Op smaak brengen met peper en zout.

o Afmaken met mayonaise.

Soep ,Okroshka”

(voor 2-3 personen)
kvas, 1 liter
150 g kippenborst
1-3 gekookte, afgekoelde aardappels
1-3 hardgekookte eieren
2 bosje radijsjes (4-5 stuks)
1-2 komkommers
4 bosje look (ca. 25 g)
peterselie en dille
1-2 eetlepels zure room
mosterd, suiker
® De gekookte en afgekoelde aardappels,
eieren, komkommers, radijsjes, worst
of kippenvlees op turbosnelheid in blokjes
snijden.
® De zure room, de fijngehakte look
en de eieren goed vermengen met
mosterd en suiker en verdunnen met kvas.
® De in blokjes gesneden ingrediénten,
de fijngehakte peterselie en de dille
erbij doen.
o Op smaak brengen met peper en zout.

Wijzigingen voorbehouden.

43
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For din egen sikkerheds skyld

Dette tilbehar er beregnet til stavblenderen MSM8... .

Laes og overhold brugsvejledningen til stavblenderen.

Tilbehgret er kun egnet til de formal, der er beskrevet i denne vejledning.

A\ Sikkerhedshenvisninger til dette apparat

Kveestelsesfare som fglge af skarpe knive/roterende drev!

Nar der arbejdes med multifunktionstilbeharet, ma motorenheden kun
teendes med pasat og fastdrejet Iag.

Stik aldrig handen ned i skalen under driften. Stik ikke fingrene ind

i pafyldningsabningen. Anvend altid stopperen til at stoppe ingredienser
ned med.

Drevet karer kort efter, at apparatet er slukket. Skift kun redskab,

nar drevet star stille.

Kvaestelsesfare som fglge af skarpe knive!

Stik aldrig handen ind i kniven i minihakkeren. Tag kun fat i kunststof-
grebet pa minihakkerens kniv. Bergr ikke minihakkerens kniv med

de bare haender. Benyt en barste til rengaring.

Stik aldrig fingrene ind i universalknivens klinger.

Tag kun fat i kunststofgrebet pa universalkniven.

Berar ikke universalkniven med de bare haender.

Benyt en bgrste til rengering. Handter indsatserne med seerlig forsigtig-
hed! Vaer opmaerksom pa indsatsens form og position, nar den seettes
ind i holdeskiven. Tag kun fat i holdeskiven i dertil beregnede gribefordyb-
ninger. Tag kun fat i plastduppen midt pa knivskiven, nar terningsnitteren
skilles ad/samles.

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive pa skaeregitteret.

Tag kun fat i kanten pa skeeregitteret! Benyt en barste til rengaring.
Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varm maelk brug en hgj, smal blenderbeholder.
Varm meelk kan sprgjte og fare til skoldninger.

Vigtigt!

Tilbehgr ma kun seettes pa og tages af, nar motorenheden star stille.
Arbejd aldrig med stavblenderen/blenderfoden i minihakkeren hhv.

i skalen fra multifunktionstilbehgret.

Seet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden drevforsatsen.

Dyp aldrig minihakkerens pasats, laget til multifunktionstilbehgret samt
drevforsatsen til piskeriset i vaesker, renger dem ikke under rindende
vand og saet dem ikke i opvaskemaskinen.

44 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A\ Forklaring af symbolerne pa apparat hhv. tilbehgar

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

= Seet ikke laget til multifunktionstilbehgret i opvaske-
S maskinen.

Dyp aldrig laget til multifunktionstiloehgret i vaesker

q og rengar det ikke under rindende vand.

pa—f@ Set laget pa skalen til multifunktionstilbehgret (fg)
v og las det fast ().
ﬁ"—’ﬁ Seet terningsnitteren ind i laget (§g) og las den fast (§@).

Laes denne vejledning ngje igennem far brug

for at fa vigtige sikkerheds- og betjenings- Kveestelsesfare som folge
henvisninger til dette apparat. af skarp kniv!
Opbevar venligst brugsvejledningen. , Stik aldrig hdnden ind i kniven i minihak-
Giv brugsvejledningen videre til en senere ejer. keren. Tag kun fat i kunststofgrebet
. pd minihakkerens Kniv.
Minihakker L Beror ikke minihakkerens kniv med de bare
Fold billedsiderne ud. haender. Benyt en borste til rengoring.
Billede IX OBS!/
1 Minihakker L/XL Minihakkeren ma kun bruges, nar den er helt
2 Kniv samliet!
3 Pasats Veer forsigtig!
4 Lag For kod smahakkes fiern brusk, ben og sener.
5 Ice-Crush-kniv (kun for starrelse L) * Minihakkeren er ikke egnet til at smahakke
FE— meget hdrde fodevarer (kaffebonner, raeddike,
P4 nogle modeller. muskatnodder) og frostvarer (frugt el.lign.).

Med minihakkeren XL bruger du apparatets Billede B
fulde ydelse, nar smarepalaeg med honning
tilberedes (ved overholdelse af opskriften,
se separat brugsvejledning til dette tilbehgor).
En minihakkerer kan bestilles hos kunde-

e Stil minihakkeren pa en glat og ren arbejds-
flade og tryk den ned.
® Sezet kniven i.

service (best.-nr. 753122). .ogglld fodevareme i.

B.etljenlng , . Kn/'vén skal sidde lige i minihakkeren,
Minihakkeren er egnet til at smahakke kad, sd pasatsen sidder rigtigt (billede B-3).

hard ost, lag, krydderurter, hvidleg, frugt, grent, o "gpt pasatsen pa minihakkeren og drej den
nodder, mandler. o til hejre indtil den falder harbart i hak.

De maks. maengder og forarbejdningstider Szet motorenheden pa pasatsen og fa den
i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes. til at falde i hak

Ice-Crush-kniven benyttes til at smahakke is. e Szt netstikket i

Optimal forarbejdningsmaengde: 4-6 ister- Hold fast i motorenhed og minihakker
ninger.

og teend for apparatet (turbo-hastighed).
e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 45
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Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

® Drej pasatsen mod venstre og tag den
af minihakkeren.

e Tag fat i kunststofgrebet pa kniven
og tag den ud.

® Sczet laget pa minihakkeren for opbevaring
af de forarbejdede fgdevarer.

Rengering

OBS/

Dyp aldrig pdsatsen pa minihakkeren i vaesker,

renger den ikke under rindende vand og saet

den ikke i opvaskemaskinen.

® Minihakker, kniv og lag kan tale opvaske-
maskine.

® Pasatsen ma kun tagrres af med en fugtig
klud.

Piskeris
Fold billedsiderne ud.

Billede I

6 Drevforsats til piskeris

7 Piskeris

Et piskeris kan bestilles hos kundeservice
(best.-nr. 753124).

Betjening

Piskeriset er egnet til at piske flade, aegge-
hvider og maelkeskum af varm (maks. 70 °C)
og kold meelk (maks. 8 °C) samt il at tilberede
sovs og desserter.

A Fare for skoldning!

Ved forarbeidning af varm meelk brug
en hayj, smal blenderbeholder.

Varm meelk kan sprojte og fore til skold-
ninger.

Billede [

e Fyld fadevarerne i blenderbaegeret.

e Szt drevforsatsen pa motorenheden
og fa den til at falde i hak.

e Stik piskeriset ind i drevforsatsen og fa det
til at falde i hak.

ﬁ%
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OBS/

Saet aldrig piskeriset ind i motorenheden uden

dreviorsatsen (billede Bl-3).

® Scet netstikket i.

® Indstil det snskede omdrejningstal med
omdrejningstalsreguleringen (anbefaling:
hgjt omdrejningstal).

® Hold fast i motorenhed og blenderbaeger
og tryk pa den gnskede teendetast.

o Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

e Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af drevforsatsen.

® Tag piskeriset af drevforsatsen.

Rengering

OBS/

Dyp aldrig dreviorsatsen i vaesker, rengor den

tkke under rindende vand og szt den ikke

/ opvaskemaskinen.

® Piskeriset kan saettes i opvaskemaskinen.

o Drevforsatsen ma kun terres af med
en fugtig klud.

Multifunktionstilbehar
Fold billedsiderne ud.

Billede
8 Skal
9 Altekrog
10 Universalkniv
11 Holdeskive til skiveindsatser
12 Skiveindsatser

a Skeere-indsats - tyk

b Skeere-indsats - tynd

¢ Raspe-indsats — middelfin

d Riveskive-indsats — grov *
13 Terningsnitter
Knivskive
Skeeregitter, lille (ca. 9 mm)
Skeeregitter, stor (ca. 13 mm) *
Grundmodel
Skeeregitter-rengeringsenhed (hoved
kan drejes til forskellige skaeregitre)
14 Lag med gear
15 Stopper

*

[ol e ol oa ]

Pa nogle modeller.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Betjening

Multifunktionstilbehgret er beregnet til at eelte,
skaere, snitte og rive fadevarer.

De maks. meengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes.

Kveestelsesfare som folge
af skarpe knive/roterende drev!

Nar der arbejdes med multifunktionsti-
beharet, ma motorenheden kun taendes
med pdsat og fastdrejet I4g.

Stik aldrig hdnden ned i skalen under driften.
Anvend altid stopperen til at stoppe ingre-
dienser ned med. Drevet korer Kkort effer,

at apparatet er slukket. Skift kun redskab,
nar drevet star stille.

OBS/

Multifunktionstilbehoret ma kun bruges, nar det
er helt samlet/

Veer forsigtig!

For kad sméhakkes fiern brusk, ben og sener.
Multifunktionstilbehoret er ikke egnet

til at smahakke meget harde fodevarer
(kaffebonner, reeddike, muskatnodder)

og frostvarer (frugt el.lign.).
FEltekrog/universalkniv

Feltekrog til at selte sm& maengder dej.
Universalkniv til at smahakke ked, hard ost,
log, krydderurter, hvidlag, frugt, grent, nedder,
mandler.

De maks. maengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes.

Kveeslelsesfare som folge

ar skarp kniv/
Stik aldrig fingrene ind i universalknivens
Klinger.
Tag kun fat i kunststofgrebet pa
universalkniven.
Beror ikke universalkniven med de bare
haender. Benyt en borste til rengering.

Billede @

e Stil skalen pa en glat og ren arbejdsflade.

® Szt kniven/aeltekrogen i.

e Fyld fedevarerne i.

OBS!/

Knivervaeltekrogen skal sidde lige i skdlen,

sd ldget sidder rigtigt (billede 3-3).

® Scet laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop. Las pa greb skal
veere faldet rigtigt i hak.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Er der starre meengder ingredienser
i skalen, kan det vaere noget vanskeligt
at seette laget rigtigt pa.
Drej evt. den treflgjede kobling pa under-
siden af laget i den rigtige position.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Scet stopperen .

® Szt netstikket i.

® Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehar og taend for apparatet (turbo-
hastighed).

® For at pafylde ingredienserne slip teende-
tasten. Vent til redskabet star stille.

® Tag stopperen ud og fyld ingredienserne
gennem pafyldningsabningen.

e Slip teendetasten efter forarbejdning.

Holdeskive med skiveindsatser

Skeere-indsats - tyk

Stil omdrejningstalsreguleringen pa maks.
omdrejningstal for at skeere: f.eks. agurker,
gulergdder og kartofler.

Skeere-indsats — tynd

Stil omdrejningstalsreguleringen pa maks.
omdrejningstal for at skeere: f.eks. agurker,
gulergdder, radbeder og squash.
Raspe-indsats — middelfin

Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hgijt
omdrejningstal for at raspe: f.eks. aebler,
gulergdder, ost.

Riveskive-indsats — grov (hvis en sadan findes)
Stil omdrejningstalsreguleringen pa et hajt
omdrejningstal for at rive: kartofler til kartoffel-
boller, kartoffelpandekager; frugt og grent til
rakostsalat.

De maks. maengder og forarbejdningstider

i tabellen (billede M) skal ubetinget overholdes.

Kvaestelsesfare som folge af skarp
kniv/roterende drev!

Handtter indsatserne med seerlig forsigtig-
hed! Vaer opmaerksom pé indsatsens form
og position, ndr den szettes ind i holde-
Skiven. Tag kun fat i holdeskiven i dertil
beregnede gribefordybninger.

Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.
Anvend kun stopperen til at skubbe effer
med.
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Veer forsigtig! A OBS/

Smahakning af meget harde fodevarer 9~

(parmesanost, chokolade) med skiveina- , Heﬁwsn/nger [E2s I.mjg / .
satserne er ikke tilladt Terningsnitteren er egnet fil at skaere i:
Skiveindsatserne er kun til dels egnet til at ~ kartofler (ra eller kogy);

Vo Fi ; ; — grontsager som f.eks. gulerodder,
forarbejde fiberholdige fodevarer (porre, seller, S e B g e

rabarber). — frugt som f.eks. bananer, &bler, pzerer,
Billede @ Jordbezer, meloner, Kiwi;
o Siil skélen pa en glat og ren arbejdsflade. - &9,
® Szt den gnskede indsats ind i holde- — ost som f.eks. gouda, emmentaler;
skiven. Vaer opmaerksom pd indsatsens — blodt paleeg (f.eks. moriadella);
form og position (billede [E-1)! — kogt eller stegt fjerkrae (uden ben,
e Tag fat i gribefordybningerne pa holde- efter atkaling).
skiven og szt den ind i skalen. Meget blod ost (f.eks. mozzarella, fetaost)
® Scaet laget pa skalen og drej det mod kan ikke forarbejdes.
venstre indtil stop. Las pa greb skal vaere Meget hérd ost (feks. parmesan) ma ikke
faldet rigtigt i hak. forarbejdes.
® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.
® Szt netstikket . A OBS'/. . /
® Indstil det snskede omdrejningstal med Hen visninger vear. brug!
omdrejningstalsreguleringen. For forarbejdningen af kerne- og stenfrugt
e Hold fast i motorenhed og multifunktions- (eebler, ferskner osv.), skal kernene hhv.
tilbehar og teend for apparatet. stenene fiernes. For forarbejaningen af kogt
e Fyld fadevarerne, der skal skeeres eller eller stegt ked, skal benene fjemes.
raspes, gennem pafyldningsdbningen. Fodevarerne ma ikke vaere i frosset tilstand.
e Skub fadevarerne, der skal skeeres Den maks. maengde fodevarer, der kan
eller raspes, efter kun med et let tryk forarbejdes pa en arbejdsgang, mé ikke
pa stopperen. overskrides. For der arbejdes videre,
OBS/ lad motorenheden afkole i 30 minutter
Tom skdlen, for den bliver s fuld, at de skdre- 1t rumtemperatur.
de eller raspede fodevarer ndr holdeskiven. De maks. maengder er:
e Slip teendetasten efter forarbejdning. — 18 og kogte ingredienser ca. 3500 g
Terningsnitter (vejledende veerdi: 5x en fyldt skal)
il at skaere fgdevarer i terninger f.eks. — Skeereost (f.eks. gouda) og hdrd
til salater, supper og desserter. ost (f.eks. emmentaler) ca. 300 g
(vejledende veerdi: 2x en fyldt skal)
Kveestelsesfare som folge En manglende overholdelse af disse henvis-
af skarp kniv/ ninger kan fore til beskadigelser pa terning-
Tag kun fat i plastduppen midt pa kniv- snitteren inki. skeeregitteret og den roterende
skiven, nar terningsnitteren skilles kniv.
aa/samies. Bruges terningsnitteren tl andre formal,
Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive anares den eller anvendes den forkert,
pa skeeregitteret. Tag kun fat i kanten pa fraskriver sig Robert Bosch Hausgerate
skaeregitteret! Benyt en barste til rengering. GmbH ansvaret for evt. skader.
Nar der arbejdes med multifunktions- Hermed fraskrives ogsa ansvaret for skader
tilbehoret. ma motorenheden kun tzendes (f.eks. uskarpe eller deformerede knive), der
med pdsat og fastdrejet /4g. opstar som folge af en forarbejdning af ikke
Stik ikke fingrene ind i pafylaningsabningen. godkendlte fodevarer.
Anvend kun stopperen til at skubbe efter
med.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Vigtige henvisninger:

— Frugt/grent bar ikke veere alt for moden,
da saften ellers traenger ud.

— Kogte fgdevarer skal veaere afkalet,
for de skeeres, da de sa er fastere
og derved bliver skaereresultatet bedre.

— Terningernes laengde varierer afhangigt
af, hvor meget man trykker pa stopperen.

Billede [

e Stil skélen pad en glat og ren arbejdsflade.

® Szt skeeregitteret ind i grundmodellen.
Veer opmaerksom pa udsparlngerne'

e Abn lukkeklemmerne pa grundmodellen
og seet knivskiven ind i grundmodellen.

® Luk lukkeklemmerne.

® Seet terningsnitteren ind under laget
(pil pa terningsnitter pa pil pa 1ag) ocr;ndrej
den mod venstre indtil stop (billede
Lasen skal drejes ind i lagets naese
indtil stop.

® Szt laget pa skalen og drej det mod
venstre indtil stop. Las pa greb skal
veere faldet rigtigt i hak.

® Szt motorenheden pa pasatsen og fa den
til at falde i hak.

® Szt netstikket i.

e Hold fast i motorenhed og multifunktions-
tilbehar og teend for apparatet (turbo-
hastighed).

o Kom fadevarerne der skal skeeres i pafyld-
ningsskakten. Skub ned med et let tryk
pa stopperen efter behov. Om ngdvendigt
skaeres fodevarerne i stykker forst.

OBS!

Tom skdlen, for den bliver sa fuld, at terninger-

ne nar op til terningsnitteren. Til dette.
— Drej ldget med terningsnitter til hojre
og tag det af.

— Tom skélen.

— Seet ldget pd skdlen [gen og dref det mod
venstre indlil stop. Las pd greb skal vaere
faldet rigtigt i hak.

® Slip teendetasten efter forarbejdning.

Efter arbejdet

® Traek netstikket ud.

® Tryk pa sikkerhedstasterne og tag
motorenheden af pasatsen.

e Drej laget til hgjre og tag det af skalen.

Afhaengigt af det anvendte vaerkigj/indsats:

e Tag fatikunststofgrebet pa universalkniven/
eeltekrogen og tag den ud

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e tag fati gribefordybningerne pa holdeskiven
og loft den ud af skalen.

® Drej holdeskiven om og tryk indsatsen
forsigtigt ud fra undersiden (billede [€)

eller

Terningsnitteren skilles ad:

Billede I

® Tag terningsnitteren af laget ved at dreje
den til hgjre.

® Abn lukkeklemmerne og tag knivskiven af.

® Fjern resterne fra skeeregitteret vha.
skaeregitter-renggringsenhed.
Drej hovedet pa renggringsenheden hen
pa den passende skzeregitter-starrelse.

® Tag skeeregitteret ud af grundmodellen.

Rengering

OBS/

Dyp aldrig ldget til multifunktionstilbehoret

I veesker, rengor det ikke under rindende

vand og szet det ikke | opvaskemaskinen.

Seet ikke terningsnitterens dele i opvaske-

maskinen, knivene bliver uskarpe.

e Tor kun laget til multifunktionstilbehgret
af med en fugtig klud.

® Skal, universalkniv, eeltekrog, holdeskiver
og skiveindsatser kan tale opvaske-
maskine.

® Klem ikke kunststofdele fast i opvaske-
maskinen, da de kan blive deformeret.

® Forskyl alle terningsnitterens dele under
rindende vand. Renger delene med
en borste.

[i] Ved forarbejdning af f.eks. redkal
og gulergdder opstar der misfarvninger
pa kunststofdelene som kan fiernes
med nogle draber spiseolie.

Eksempel pa brug

Braddej
Grundopskrift:
250 g mel
140 ml vand
7 g sukker

7 g margarine
0,5 g geer

4 g salt
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o Kom alle ingredienserne undtagen vand
i skalen.

® Bland ingredienserne med altekrogen
med turbo-hastighed.

® Tilsaet vandet gennem
pafyldningsabningen efter nogle sekunder.

® Bland det hele med turbo-hastighed.
Vor anbefaling:
12 minut taendetid
Maks. teendetid: 2 minutter

Maks. mzengde: 1 gange grundopskrift

Henvisning: Grundopskriftens maengde

kan maks. laves 2 x efter hinanden.

Mordej

Grundopskrift:

250 g mel

125 g smer (rumtemperatur)

125 g sukker

129

> pakke bagepulver

1 pakke vanillesukker

1 knivspids salt

o Kom alle ingredienserne i skalen.

e Bland ingredienserne med turbo-
hastighed.

e Stil dejen pa et koldt sted.
Fortsaet forarbejdningen efter behov.

Maks. maengde: 1 gange grundopskrift

Salat ,Olivie"

(til 2 personer)

2 kogte, afkelede kartofler

1 kogt gulerod

2 hardkogte &g

100 g kogt kyllingebryst

1 lageragurk eller marineret agurk

1 salatagurk

150 g eerter, fine (1 lille dase)

salt og peber

125 g mayonnaise

® Skeer de kogte, men allerede afkelede
kartofler, gulerod, seg, agurker og kad
i terninger med turbo-hastighed.

® Bland alle ingredienserne, der er skaret
i terninger, i en salatskal sammen med
grterne.

® Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

® Bland med mayonnaise og servér.

ﬁ%

Salat ,Vinaigrette*

(til 2 personer)

2 kogte, afkalede kartofler

250 g kogte rgdbeder

1 kogt gulerod

1 lageragurk

50 g eerter, fine

Ya bundt porre (ca. 25 g)

salt og peber

50 ml spiseolie

® Skeer de kogte, men allerede afkglede
kartofler, gulerod, radbeder, porre
og saltede agurker i lige store terninger
med turbo-hastighed.

® Bland alle ingredienserne, der er skaret
i terninger, i en salatskal sammen med
gerterne.

® Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

® Servér med spiseolie.

Salat , Stolichny*”

(til 2 personer)

150 g Mortadella

3 kogte, afkalede kartofler

2 lageragurker eller marinerede agurker

1 kogt gulerod

eerter, halve dase

salt og peber

Dressing:

Y4 baeger creme fraiche

4 glas mayonnaise

® Skeer de kogte, men allerede afkglede
kartofler, gulerod, skinke og agurker
i terninger med turbo-hastighed.

e Bland alle ingredienserne, der er skaret
i terninger, i en salatskal sammen med
eerterne.

o Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

® Bland alle ingredienserne.

Servér med creme fraiche og mayonnaise.

Rejesalat

(til 2 personer)

150 g kogt hgnsekad

150 g kogte, afkglede kartofler
100 g salatagurk

gron salat

25 g rejeked

1-2 hardkogte eeg

75 g mayonnaise

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Skeer de kogte, men allerede afkglede
kartofler, &g, agurker, rejekad og det kogte
kad i terninger med turbo-hastighed.

® Smahak den grgnne salat.

e Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

® Servér med mayonnaise.

Suppe ,,Okroshka*

(il 2-3 personer)

Kwas, 1 liter

150 g kyllingebryst

1-3 kogte, afkalede kartofler

1-3 hardkogte g

2 bundt radisser (4-5 stk.)

1-2 salatagurker

/4 bundt porre (ca. 25 g)

persille og dild

1-2 spsk creme fraiche

sennep, sukker

® Skeer de kogte, men allerede afkalede
kartofler, aeg, agurker, radisser, polse
hhv. kyllingebryst i terninger med turbo-
hastighed.

® Bland creme fraiche, hakket porre
0g a&ggene godt sammen med sennep
og sukker og fortynd det hele med
Kwassen.

® Tilsaet de ingredienser, der er skaret
i terninger, hakket persille og dild.

e Krydr med salt og peber efter smag
og behag.

AEndringer forbeholdes

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 51
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For din egen sikkerhet

Dette tilbeharet er beregnet for stavmikseren MSM8... .

Ta hensyn til bruksveiledningen for stavmikseren.

Tilbehgret er kun egnet for den bruken som er beskrevet i denne
veiledningen.

A\ Sikkerhetshenvisninger for dette apparatet

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver/roterende drev!

Under arbeider med multifunksjonstilbehgret ma basismaskinen kun slas
pa nar lokket er satt pa og skrudd fast. Under driften ma det aldri gripes
inn i bollen. Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

For pafylling av ingredienser ma det alltid brukes stateren.

Etter utkoblingen gar drevet etter i kort tid. Verktayet ma kun skiftes nar
drevet stér stille.

Fare for skade pa grunn av skarpe kniver!
Det ma aldri gripes inn i kniven i universalkutteren.
Kniven pa universalkutteren ma kun holdes i plasthandtaket.
Kniven pa universalkutteren ma ikke bergres med bare hender.
For rengjering ma det brukes en barste. Det ma aldri gripes inn i klingene
pa universalkniven. Universalkniven ma kun holdes i plasthandtaket.
Universalkniven ma ikke bergres med bare hender.
For rengjering ma det brukes en bgrste.
Det ma vises seerlig forsiktighet ved handtering av innsatsene!
Formen og stillingen av innsatsen ma tas hensyn til nar den settes
inn i holdeskiven. Holdeskiven ma kun tas pa i de fordypningene som
er beregnet for dette.
Ved demontering/sammensetting av terningkutteren ma knivskiven
kun holdes i plastknappen pa midten.
Det ma ikke gripes inn i de skarpe knivene pa skjaeregitteret.
Skjeeregitteret ma kun holdes i kanten! For rengjering ma det brukes
en bgrste.
Fare for skolding!
Ved bearbeiding av varm melk ma det brukes en hay, smal mikse-
{)/gkr;plger. Varm melk kan sprute og fare til skolding.

iktig!
Tilbehgret ma kun settes pa og tas av nar basismaskinen star stille.
Det ma aldri arbeides med stavmikseren/miksefoten i universalmikseren
hhv. i bollen Pé multifunksjonstilbehgret.
Vispen ma aldri settes inn'i basismaskinen uten drevforsatsen.
Pasatsen til universalkutteren, lokket pa multifunksjonstilbehgret, sdsom
drevforsatsen pa vispen, ma aldri dyppes i vaesker og ikke rengjeres
under rennende vann eller i oppvaskmaskin.

52 Robert Bosch Hausgerdate GmbH




‘ éﬁg MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 53 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

A

.

ﬁ%

A\ Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret

Veer forsiktig! Roterende verktoy.
Det ma ikke gripes inn i pafyllingsapningen.

- vaskmaskin.

Ll
8 —n

det fast ().

Lokket pa multifunksjonstiloehgret ma ikke vaskes i opp-

Lokket pa multifunksjonstilbeharet ma aldri dyppes ned
i veesker og ikke rengjgres under rennende vann.

Sett lokket pa skalen til multifunksjons tilbehgret (fg) og las

Sett inn terningskutteren i lokket (gg) og las det fast ().

Les ngye igjennom denne veiledningen for
bruk, for & fa viktige sikkerhets- og betje-
ningshenvisninger for dette apparatet.
Bruksveiledningen ma oppbevares.
Dersom apparatet gis videre til andre,

mé bruksveiledningen leveres med.

Universalkutter L
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde IX

1 Universalkutter L/XL

2 Kniv

3 Pasats

4 Lokk

5 Ice-Crush-Kniv (kun for starrelse L) *

Ved noen modeller.

Med universalkutteren XL nytter du den fulle
ytelsen pa apparatet ved tilberedning av
honning palegg (nar anvisningene i oppskriften
blir overholdt, se separat bruksveiledning

for dette tilbeharet).

En universalkutter kan bestilles over
kundeservice (best. nr. 753122).

Betjening

Universalkutteren er egnet for kutting av kjott,
hard ost, lgk, urter, hvitlgk, frukt, grannsaker,
ngtter, mandler. Den maksimale mengden
og bearbeidelsestidene som er oppfart

i tabellen (bilde M) ma absolutt tas hensyn til.
Med Ice-Crush-kniven kan du knuse is.
Optimal arbeidsmengde: 4-6 isbiter.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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ﬁ Fare for skade pa grunn
av skarp kniv/

Det ma& aldlri gripes inn i kniven i universal-
kutteren. Kniven pa universalkutteren

maé kun holdes i plasthandftaket.

Kniven pa universalkutteren ma ikke
berores med bare hender.

For rengjoring ma det brukes en borste.

Obs/

Universalkutteren ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand/

Veer forsiktig!

For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fiernes. Universalkutteren er ikke egnet for
kutting av meget harde ting (kaffebonner,
nepe, muskatnett) og frosne ting (frukt o.1.).

Bilde &

e Universalkutteren stilles pa en glatt
og ren arbeidsflate og trykkes fast.

® Kniven settes inn.

® Matvarene fylles pa.

Obs/
Kniven ma plasseres rett i universalkutteren,
slik at pdsatsen sitter riktig (bilde E1-3).
® Pasatsen settes pa universalkutteren
og dreies i klokkens retning inntil den
smekker i slik at det hgres.
® Basismaskinen settes oppéa pasatsen
og smekkes i.
® Stgpselet stikkes inn.

53
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® Basismaskinen og universalkutteren
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

e Etter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Etter arbeidet

o Stopselet trekkes ut.

® Frigjarinigsknappene trykkes og basismas-
kinen tas av pasatsen.

e Pasatsen dreies imot klokkens retning
og tas av universalkutteren.

® Kniven gripes i plasthandtaket og tas ut.

® For oppbevaring av bearbeidete matvarer
settes lokket pa universalkutteren.

Rengjaring
Obs/
Pdsatsen pd universalkutteren ma aldri dyppes
ned i vaesker og ikke rengjores under rennende
vann eller i oppvaskmaskin.
® Universalkutteren, kniven og lokket kan
rengjeres i oppvaskmaskin.
® Pasatsen ma kun terkes av med
en fuktig klut.

Visp

Vennligst brett ut sidene med bilder.
Bilde I

6 Drevforsats for visp

7 Visp

En visp kan bestilles over kundeservice
(best. nr. 753124).

Betjening
Vispen er egnet for pisking av kremflate,
eggehvite og melkeskum av varm (maks.

70 °C) og kald melk (maks. 8 °C) sdsom
for tilberedning av sauser og dessert.

A Fare for skolding/

Ved bearbeiding av varm melk ma det
brukes en hay, smal miksebeholder.
Varm melk kan sprute og fore til skolding.

Bilde @

® Matvarene fylles pa i miksebegeret.

® Drevforsatsen settes pa basismaskinen
og smekkes i.

® Vispen stikkes inn i drevforsatsen
og smekkes i.

ﬁ%

Obs/

Vispen ma aldri settes inn i basismaskinen uten

drevforsatsen (bilde B1-3).

® Stgpselet stikkes inn.

® nsket turtall stilles inn med turtallsregule-
ringen (anbefaling: hoyt turtall).

® Basismaskinen og miksebegeret holdes
fast og @nsket innkoblingstast trykkes.

e FEtter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Etter arbeidet

o Stopselet trekkes ut.

e Frigjgringsknappene trykkes og basis-
maskinen tas av drevforsatsen.

e Vispen tas av drevforsatsen.

Rengjering

Obs/

Drevforsatsen ma aldri dyppes ned i vaesker

og ikke rengjores under rennende vann éeller

/ oppvaskmaskin.

® Vispen kan rengjares i oppvaskmaskin.

o Drevforsatsen ma kun terkes av med
en fuktig klut.

Multifunksjonstilbehar
Vennligst brett ut sidene med bilder.

Bilde &
8 Bolle
9 Eltekrok
10 Universalkniv
11 Holdeskive for skiveinnsatser
12 Skiveinnsatser
a Skjeere-innsats — tykk
b Skjaere-innsats — tynn
¢ Raspe-innsats — middels fin
d Riveskive-innsats — grov *
13 Terningkutter
Knivskive
Skjeeregitter, lite (ca. 9 mm)
Skjeeregitter, stort (ca. 13 mm) *
Basisbzerer
Rens for skjeeregitter (hodet kan dreies
for forskjellige skjaeregitter)
14 Lokk med drev
15 Steter

*

[ol e ol oa ]

Ved noen modeller.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Betjening

Multifunksjons tilbehgaret er beregnet for elting,
skjeering, riving og rasping av matvarer.

Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfart pa tabellen (bilde H)
ma absolutt tas hensyn til.

Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roferende drev/

Under arbeider med multifunksjonstil-
behoret. ma basismaskinen kun slas

pa ndr lokket er satt pd og skrudd fast.
Under drriften ma det aldri gripes inn i bollen.
For pétylling av ingredienser ma det alltid
brukes stoteren.

Etter utkoblingen gér drevet etter i kort tid.
Verktoyet ma kun skiftes nar drevet star
stille.

Obs/
Multifunksjonstilbehoret ma kun brukes
[ komplett sammensatt tilstand/
Vaer forsiktig!
For kutting av kjott ma brusk, ben og sener
fieres. Multifunksjonstilbehoret er ikke egnet
for kutting av meget harde ting (kaffebenner,
nepe, muskatnelt) og frosne ting (frukt e.l.).
Eltekrok/Universalkniv
Eltekrok for elting av mindre mengder deig.
Universalkniv for kutting av kjett, hard ost, Igk,
urter, hvitlek, frukt, grannsaker, ngatter,
mandler.
Den maksimale mengden og bearbeidelses-
tidene som er oppfart pa tabellen (bilde H)
ma absolutt tas hensyn til.
A Fare for skade pa grunn
av skarp kniv!
Det mé aldlri gripes inn i klingene pa uni-
versalkniven. Universalkniven ma kun
holdes i plasthandlfaket.
Universalkniven mé ikke berores med bare
hender. For rengjoring ma det brukes
en borste.

Bilde @

® Bollen stilles pa en glatt og ren arbeidsflate.

® Kbniven/eltekroken settes inn.
® Matvarene fylles pa.

Obs/
Kniverveltekroken ma sitte rett i bollen,
slik at lokket sitter riktig (bilde 3-3).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

ﬁ%

e

no

® | okket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.

Lasen pa handtaket ma veere riktig
smekket i.

Dersom det finns starre mengder ingre-
dienser i bollen, kan det veere noe
vanskeligere a sette pa lokket.

Om ngdvendig drei koblingen med

tre vinger pa undersiden av lokket

i den riktige posisjonen.

® Basismaskinen settes oppa pasatsen
og smekkes i.

® Stoteren settes inn.

® Stopselet stikkes inn.

® Basismaskinen og multifunksjonstilbehgret
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

e Forafylle paingredienser, mainnkoblings-
tasten slippes. Det ma ventes til verktoyet
star stille.

e Stoteren tas ut og ingrediensene fylles
pa igjennom pafyllingsapningen.

e FEtter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Holdeskive med skiveinnsatser

Skjeere-innsats — tykk

Turtallsreguleringen stilles pa hayeste turtall

for skjeering av f.eks. agurk, gulrot, poteter.

Skjeere-innsats — tynn

Turtallsreguleringen stilles pa hayeste turtall

for skjaering av f.eks. agurk, gulrot, radbeter,

zucchini.

Raspe-innsats — middels fin

Turtallsreguleringen stilles pa heyt turtall for

rasping av f.eks. epler, gulrgtter, ost.

Riveskive-innsats — grov (hvis denne finnes)

Turtallsreguleringen stilles pa hgyt turtall for

riving av: poteter for kumle, potetkaker; frukt

og grennsaker for rakostsalater.

Den maksimale mengden og bearbeidelses-

tidene som er oppfart pa tabellen (bilde H)

ma absolutt tas hensyn til.

Fare for skade pa grunn av skarmp
kniv/roterende drev!

Det ma vises seerlig forsiktighet ved hand-
tering av innsatsene! Formen og stillingen
av innsatsen ma tas hensyn til nar den
settes inn i holdeskiven.

Holdeskiven ma kun tas pé i de foraypnin-
gene som er beregnet for delte.

Det ma ikke gripes inn i patyllingsapningen.
For & skyve ned ma det kun brukes
Stoteren.
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Veer forsiktig!

Kutting av meget harde matvarer (parmesan-
ost, sjokolade) er ikke tillatt med skiveinnsat-
sene. For bearbeiding av matvarer med treviet
konsistens (purrelok, selleri, rabarbra) er skive-
Innsatsene kun delvis egnet.

Bilde @

e Bollen stilles pa en glatt og ren arbeidsflate.

® (Insket innsats settes inn i holdeskiven.
Formen og stillingen av innsatsen mé tas
hensyn til (bilde [{-1)!

® Holdeskiven gripes i fordypningene
og settes inn i bollen.

® | okket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag. Lasen pa
handtaket ma veere riktig smekket i.

® Basismaskinen settes oppéa pasatsen
og smekkes i.

® Stopselet stikkes inn.

® nsket turtall stilles inn med turtallsregule-
ringen.

® Basismaskinen og multifunksjonstilbehgret
holdes fast og apparatet slas pa.

® De ingrediensene som skal skjeeres eller
raspes fylles pa igiennom pafyllings-
apningen.

® De ingrediensene som skal skjeeres
eller raspes skyves ned med stateren
kun med lett trykk.

Obs/

Bollen ma tommes for denne er sa full

at de skarete eller raspete tingene nar opp

til holdeskiven.

e FEtter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Terningkutter

for skjeering av matvarer i terningform,

f.eks. for salater, supper og dessert.

Fare for skade pa grunn

av skarp kniv!
Ved demontering/sammensetting av ter-
ningkutteren ma knivskiven kun holdes
/ plastknappen pa midfen.
Det ma ikke gripes inn i de skarpe knivene
péa skjzeregitteret. Skjzeregitteret ma kun
holdes i kanten! For rengjoring méa det bru-
kes en barste. Under arbeider med multi-
funksjonstilbehoret, ma basismaskinen kun
s/ds pd ndr lokket er satt pd og skrudd fast.
Det mé ikke gripes inn i pafyllingsadpningen.
For & skyve ned ma det kun brukes
Stateren.
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Obs/

Henvisninger for bruk/

Terningkutteren er egnet for skjzering av:

— poteter (rd eller kokte);

— gronnsaker som f.eks. gulrotter, agurk,
fomater, paprika, lok, rodbete;

— frukt som f.eks. bananer, epler, pzerer,
Jordbezer, meloner, Kiwi;

- €99,

ost som f.eks. gouda, sveitserost;

myk Kjotipolse (f.eks. mortadella);

— Kokt eller stekt kyllingkjott (uten ben,
efter avkjoling).

Meget myk ost (f.eks. mozzarella, feta)

kan ikke bearbeides.

Meget hard ost (f.eks. parmesan) ma ikke

bearbeides.

Obs/

Henvisninger for bruk!

For bearbeiding av kjerne- eller steinfrukt
(epler, fersken osv.) ma kjernene hhv.
steinene fiernes. For bearbelding av kokt
eller stekt kjott, ma knoker fiernes.
Matvarene ma ikke vaere | frossen tilstand.
Den maksimale mengden matvarer som kan
bearbeides i en arbeidsgang ma ikke over-
Skrides. For videre arbeider ma basismas-
kinen avkjoles i 30 minutter fil romtempe-
ratur.
Den maksimale mengden er:
— 14 eller kokte ingredienser ca. 3500 g
(retningsverdi: 5x en fylt bolle)
— ost i skiver (f.eks. gouaa) og hard ost
(f.eks. sveitserost) ca. 300 g (retnings-
veral: 2x en fylt bolle)
Dersom diisse henvisningene ikke blir fulgt,
kan det fore til skade pé terningkutteren
sdsom pd skjzeregitteret og den roterende
kniven.
Dersom terningkutteren blir brukt til andre
formaél, blir forandret pa eller brukt pa en ikke
sakkyndig mdte, kan det fra Robert Bosch
Hausgeradte GmbHSs side ikke overtas noen
ansvar for eventuelle skader.
Dette utelukker ogsa ansvar for skader
(f.eks. slove eller deformerte kniver)
som oppstar dersom det blir bearbeidet
matvarer som ikke er egnet.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Viktige henvisninger:

Frukt/grennsaker bar ikke veere for
modne, da saften ellers kan renne ut.
Kokte matvarer ma avkjoles for de skjee-
res opp, de er da fastere i konsistensen,
og skjaereresultatet blir dermed bedre.
Ved & trykke mere eller mindre pa stote-
ren nar det skyves ned, kan lengden

pa terningene pavirkes.

Bilde [

Bollen stilles pa en glatt og ren arbeidsflate.

Skjeeregitteret settes inn i basisbaereren.
Ta hensyn til utsparingene!

Lasklemmene pé basismaskinen dpnes
og knivskiven settes inn i basisholderen.
Lasklemmene lukkes.

Terningkutteren settes under lokket og
(pilen pa terningkutteren pé pilen pa lokket)
dreies imot klokkens retning inntil anslag
(bilde [E1-3). Lasen ma dreies inn i nesen pa
lokket inntil anslag.

Lokket settes pa bollen og dreies imot
klokkens retning inntil anslag.

Lasen pa handtaket ma veere riktig
smekket i.

Basismaskinen settes oppé pasatsen

og smekkes i.

Stapselet stikkes inn.

Basismaskinen og multifunksjonstilbehgret
holdes fast og apparatet slas pa (turbo-
hastighet).

Matvarene som skal skjeeres, fylles ned

i pafyllingsjakten. Etter behov skyves

de ned med stateren med et lett trykk.
Dersom ngdvendig, ma matvarene
skjeeres i mindre stykker pa forhand.

Obs/

Bollen ma tommes for denne er sa full
at terningene nar opp til terningkutteren.
For agette:

Lokket med terningkutteren dreies

I klokkens retning og tas av.

Bollen tommes.

Lokket settes pad bollen igjen og dreies
imot klokkens retning inntil anslag.
Ldsen pa handtaket ma vaere riktig
smekket i.

Etter bearbeidingen ma innkoblingstasten
slippes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Etter arbeidet

® Stopselet trekkes ut.

® Frigjerinigsknappene trykkes og basis-
maskinen tas av pasatsen.

® |okket dreies i klokkens retning og tas
av bollen.

Alt etter brukt verktgy/innsats:

® Universalkniven/eltekroken holdes fast
i plasthandtaket og tas av

eller

® holdeskiven holdes i fordypningene
og loftes ut av bollen.

® Holdeskiven dreies om og innsatsen
trykkes forsiktig ut fra undersiden (bilde

eller

Demontering av terningkutteren:

Bilde I

@)

® Terningkutteren tas av lokket ved & dreie

den i klokkens retning.

® Lasklemmene apnes og knivskiven tas av.

Restene ma fiernes fra skjeeregitteret med
hjelp av renseren for skjeeregitter. Hodet pa
renseren dreies pa den tilsvarende
starrelsen pa skjeeregitteret.
Skjeeregitteret tas ut av basisbaereren.

Rengjering

Obs/

Lokket pa multifunksjonstilbehoret ma aldri
dyppes i veesker og ikke rengjores under
rennende vann eller i oppvaskmaskin.
Delene pé terningkutteren ma ikke rengjores
/ oppvaskmaskin, knivene blir slove.

Lokket pa multifunksjonstilbehgret

ma kun tarkes av med en fuktig klut.
Bollen, universalkniven, eltekroken,
holdeskivene og skiveinnsatsene kan
rengjares i oppvaskmaskin.
Kunststoffdelene ma ikke klemmes fast
i oppvaskmaskinen, da de kan bli defor-
mert.

Alle delene av terningkutteren skylles
farst under rennende vann.

Delene rengjores med en barste.

[i] Ved bearbeiding av f.eks. radkal

ﬁ%

og gulratter oppstar det misfarginger
pa kunststoffdelene som kan fiernes
med noen draper matolje.
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Eksempel for anvendelse

Braddeig
Grunnoppskrift:
250 g mel
140 ml vann
7 g sukker
7 g margarin
0,5 g gjeer
4 g salt
o Alle ingrediensene unntatt vann legges ned
i bollen.
® Ingrediensene blandes med eltekroken
med turbo-hastighet.
e Etter noen sekunder tilsettes vannet
igiennom pafyllingsapningen.
® Alt bearbeides med turbo-hastighet.
Var anbefaling:
1%2 minutter innkoblingstid
Maksimal innkoblingstid: 2 minutter
Sterste mengde: 1 ganger grunnoppskriften
Henvisning: Etter hverandre kan du maksimalt
produsere 2x av mengden i oppskriften.

Mardeig

Grunnoppskrift:

250 g mel

125 g smgr (romtemperatur)

125 g sukker

1egg

> pakke bakepulver

1 pakke vaniljesukker

1 klype salt

o Alle ingrediensene legges ned i bollen.

® Ingrediensene blandes med turbo-
hastighet.

e Deigen stilles pa et kaldt sted.
Etter behov bearbeides den videre.

Sterste mengde: 1 ganger grunnoppskriften

Salat “Olivie”

(for 2 personer)

2 kokte, avkjolte poteter

1 kokt gulrot

2 hardkokte egg

100 g kokt kyllingbryst

1 sylteagurk eller marinert agurk
1 salat agurk

150 g sma erter (1 liten boks)
salt og pepper

125 g majones

ﬁ%

® De kokte, men allerede avkjolte potetene,
gulroten, eggene, agurkene og kjottet
skjeeres i terninger med turbo-hastighet.

e Alleingrediensene som er skéret i terninger
blandes i en salatbolle med ertene.

® Krydres med salt og pepper alt etter smak.

® Det hele blandes med majonesen
0g serveres.

Salat “Vinaigrette”

(for 2 personer)

2 kokte, avkjolte poteter

250 g kokte rgdbeter

1 kokt gulrot

1 sylteagurk

50 g sma erter

Ya bunt purrelgk (ca. 25 g)

salt og pepper

50 ml matolje

® De kokte, men allerede avkjalte potetene,
gulroten, radbetene, purrelgken og sylte-
agurken skjeeres i like terninger med turbo-
hastighet.

e Alleingrediensene som er skaret i terninger
blandes i en salatbolle med ertene.

o Krydres med salt og pepper alt etter smak.

® Serveres med matoljen.

Salat “Stolichny”

(for 2 personer)

150 g mortadella

3 kokte, avkjalte poteter

2 sylteagurker eller marinerte agurker

1 kokt gulrot

erter, en halv boks

salt og pepper

Dressing:

Ya beger sur flgte

4 glass majones

o De kokte, men allerede avkjolte potetene,
gulroten, skinken og agurkene skjeeres
i terninger med turbo-hastighet.

e Alleingrediensene som er skaret i terninger
blandes i en salatbolle med ertene.

o Krydres med salt og pepper alt etter smak.

® Alle ingrediensene blandes sammen.
Serveres med sur flgte og majones.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Rekesalat

(for 2 personer)

150 g kokt kyllingkjatt

150 g kokte, avkjglte poteter

100 g salat agurker

gronn bladsalat

25 g reker

1-2 hardkokte egg

75 g majones

® De kokte, men allerede avkjalte potetene,
eggene, agurkene, rekene og det kokte
kiottet skjeeres i terninger med turbo-
hastighet.

® Den grene bladsalaten finhakkes.

e Krydres med salt og pepper alt etter smak.

® Serveres med majones.

Suppen “Okroshka”

(for 2-3 personer)

Kwas, 1 liter

150 g kjott av kyllingbryst

1-3 kokte, avkjglte poteter

1-3 hardkokte egg

Y2 bunt reddiker (4-5 stk.)

1-2 salat agurker

Ya bunt purrelgk (ca. 25 g)

persille og dill

1-2 spiseskjeer sur flote

sennep, sukker

® De kokte, men allerede avkjalte potetene,
eggene, agurkene, reddikene, palsen hhv.
kyllingkjattet skjeeres i terninger med turbo-
hastighet.

e Sur flate, hakket purrelok og eggene
blandes godt med sennep og sukker
og fortynnes med Kwas.

® Ingrediensene som er skaret i terninger,
hakket persille og dill tilsettes.

® Krydres med salt og pepper alt etter smak.

Endringer forbeholdes.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 59
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Foér din sakerhet

Detta tillbehér ar avsett for anvandnig med stavmixern MSMS... .

Fo6lj bruksanvisningen till stavmixern.

Tillbehoret ar endast lampligt att anvandas pa séatt som beskrivs i denna
bruksanvisning.

A\ Sékerhetsanvisningar f6r denna apparat

Risk for skada pga vassa knivar/roterande drivuttag!

Nar du arbetar med multifunktionstilloehéret far motordelen endast slas
pa med locket pasatt och atdraget.

Stoppa aldrig ned handen i blandarskalen nar apparaten ar igang.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

Anvéand alltid pamataren for att mata ner ingredienser.

Sedan apparaten sténgts av fortsatter drivuttaget rotera en kort stund.
Byt verktyg endast nar drivuttaget star stilla.

Risk for skada pga vassa knivar!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren. Ta minihackarens kniv endast

| plasthandtaget. Ta inte i kniven till minihackaren med bara hénderna.
Anvand en borste fér rengdring. Ta aldrig i universalknivens klingor.
Fatta universalkniven endast i plasthandtaget.

Ta inte i universalkniven med bara hédnderna. Anvand en borste

for rengéring.

Var extra forsiktig nar du hanterar insatserna!

Var noga med insatsens form och lage nar den séattas in i insatshallaren.
Ta insatshallaren enbart i férdjupningarna som ar avsedda for fingrar.
Nar tarningsskararen tas isér/monteras ihop, fatta knivskivan endast

i plastknoppen i mitten.

Ta aldrig med fingrarna i de vassa knivarna pa tarningsgallret.

Ta endast i kanten pa tarningsgallret! Anvand en borste fér rengdring.
Risk for skallskador!

Anvand ett hogt, smalt mixerkarl fér att bearbeta het mjélk.

Het mj6lk kan sténka och férorsaka skallskador.

Viktigt!

Tillbehoret far endast séttas fast och lossas nar motordelen star stilla.
Arbeta aldrig med stavmixern/mixerfoten i minihackaren resp i blandar-
skalen som hér till multifunktionstilloehéret.

Sétt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen.

Doppa aldrig 6verdelen till minihackaren, locket till multifunktionstill-
behoret sasom drivaxeln till visl;()en i vatskor och rengdr den inte under
rinnande vatten eller i diskmaskin.

60 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A\ Forklaring av symbolerna pa apparaten resp tillbehéren

ﬁ%

Varning! Roterande verktyg.
Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningséppningen.

S diskmaskin.

Ll
8 —n

det (@).

Rengdr inte locket till multifunktionstilloehéret i

Doppa aldrig locket till multifunktionstillbehéret i vatskor
och rengdr det inte under rinnande vatten.

Satt locket pa multifunktionstilloehoret (§g) och las fast

Satt in tarningsskararen i locket (gg) und las fast den (g@).

Las noga denna bruksanvisning fére anvénd-

ning for att fa viktiga anvisningar om sakerhet

och om hur denna apparat anvénds.

Spara bruksanvisningen.

Lat bruksanvisningen félja med apparaten vid
ett eventuellt garbyte.

Minihackare L
Vik ut bildsidorna.
Bild IN

1 Minihackare L/XL

2 Kniv

3 Overdel

4 Lock

5 Ice Crush-kniv (galler endast storlek L) *

* P& vissa modeller.

Med minihackaren XL utnyttjar du till fullo

apparatens kapacitet nar du bereder honungs-

palagg (om uppgifter i receptet dverhalls,

se separat bruksanvisning for detta tillbehor).
En minihackare kan bestéllas via kundtjénst
(best.nr. 753122).

Anvéandning

Minihackaren &r 1amplig for att finférdela kott,
hard ost, 16k, kryddvaxter, vitlok, frukt,
grénsaker, nétter, mandel. Det ar viktigt att
noga félja de maxmangder och bearbetnings-
tider som anges i tabellen (bild ).

Med Ice Crush-kniven kan isbitar finférdelas.
Optimal bearbetningsmangd: 4-6 isbitar.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Risk for skada pga vass kniv!

Ta aldrig i kniven pa minihackaren.

Ta minihackarens kniv endast i plasthand-
taget. Ta inte i minihackarens kniv med bara
hénderna. Anvénd en borste for rengdring.

Var forsiktig!

Minihackaren far endast anvdndas ndr den ar
helf ihopmonterad!

Varning!

Avldgsna brosk, ben och senor innan kdttet
finfordelas. Minihackaren dr infe Iamplig aft
finférdela mycket hdrda produkter med
(kaffebdnor, réttika, muskotndtter) och inte
heller frysta produkter (frukt och liknande).

Bild &1

e Stall minihackaren pa plan och ren
arbetsyta och tryck fast den.

® Sitti kniven.

e Fyll pa livsmedlen.

Var forsiktig!

Kniven mdste sitla rakt i minihackaren sa att

Overdelen sitter pa rdtt sétt (bild B-3).

e Satt 6verdelen pa minihackaren och vrid
medurs tills du hor att den snépper fast.

® Sitt motordelen pa dverdelen och tryck tills
den snépper fast.

e Sitt stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast motordelen och minihackaren
och sla pa apparaten (turbo-hastighet).

e Slapp startknappen efter bearbetning.

61
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Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa
motordelen fran 6verdelen.

® Vrid 6verdelen moturs och ta av den fran
minihackaren.

e Fatta kniven i plasthandtaget och ta ut den.

® For forvaring av bearbetade livsmedel séatt
locket pa minihackaren.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig minihackarens dverdel i vétskor

och rengdr den inte under rinnande vatten eller

I diskmaskin.

® Minihackare, kniv och lock kan rengéras
i diskmaskin.

® Overdelen torkas endast av med fuktig duk.

Visp

Vik ut bildsidorna.

Bild I

6 Drivaxel till visp

7 \Visp

En visp kan bestéllas via kundtjanst
(Best.nr. 753124).

Anvéandning

Vispen ar lamplig for att vispa gradde, aggvitor
och mjélk till skum av het (max 70 °C) och kall
mjolk (max 8 °C) samt for att bereda sdser och
desserter.

/\  Risk for skéllskador!

Anvénd ett hdgt, smalt mixerkérl for att
bearbeta het mjolk. Het mjélk kan stédnka
och fororsaka skallskador.

Bild 1

o Fyll pa livsmedlen i mixerbagaren.

e Satt drivaxeln pd motordelen och tryck tills
den snépper fast.

® Stick in vispen i drivaxeln och tryck tills den
snépper fast.

Var forsiktig!

Sdéitt aldrig in visp utan drivaxel i motordelen

(bild3-3).

o Sitt stickkontakten i vagguttaget.

e Stallin dnskat varvtal med varvtalsreglaget
(rekommendation: hgt varvtal).

e Hall fast motordel och mixerbagare
och tryck pa dnskad startknapp.

o Slapp startknappen efter bearbetning.

ﬁ%

Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och ta av motor-
delen fran drivaxeln.

® Lossa vispen fran drivaxeln.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig drivaxein i vétskor och rengdr den
Inte under rinnande vatten eller i diskmaskin.

® Vispen kan rengdras i diskmaskinen.
® Drivaxeln torkas endast av med fuktig duk.

Multifunktionstillbehor
Vik ut bildsidorna.

Bild I
8 Blandarskal
9 Degkrok
10 Universalkniv
11 Insatshallare for skivinsatser
12 Skivinsatser
a Skar-insats - tjock
b Skér-insats — tunn
¢ Riv-/strimmel-insats — medelfin
d Rivskiv-insats — grov *
13 Téarningsskérare
Knivskiva
T&rningsgaller, sma (ca 9 mm)
Térningsgaller, stora (ca 13 mm) *
Hallare
Térningsgallerrengérare (handtaget
vridbart for de olika t&rningsgallren)
14 Lock med drivaxel
15 Pamatare

*

©®QO0 T

P4 vissa modeller.

Anvéandning

Multifunktionstilloehdret &r lampligt for att
knada, skara, strimla och riva livsmedel.
Det &r viktigt att noga félja de maxmangder
och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild HT).

Risk for skada pga vassa knivar/
roterande drivuttag!

Ndr au arbetar med multifunktionstillbehdret
far motordelen endast slds pa med locket
péasatt och dtdraget. Stoppa aldrig ned
handen i blandarskalen nér apparaten &r
lgang. Anvdnd alltid pamataren for att mata
ner ingredienser. Sedan apparaten stingts
av fortsétter drivuttaget allfid rotera en kort
stund. Byt verktyg endast nar drivuttaget
star stilla.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Var forsiktig! Insatshallare med skivinsatser
MU/t/’fUnkf/’Ons[/Z/behdfet féf enaast anvandas Skarvarvta'sreglagetlnsats - tlock
nér det ar helt ihopmonterat! Stall varvtalsreglaget hogsta varvtal for att
Varning! skara: t.ex. gurka, mordtter, potatis.
Avidgsna brosk, ben och senor innan kottet Skar-insats - tunn
finférdelas. Multifunktionstillbehdret ar inte Stall varvtalsreglaget hégsta varvtal for att
lampligt for att finfordela mycket hdrda produk-  skara: t.ex. gurka, morétter, rédbetor,
ter med (kaffebénor, réttika, muskotndtter) och  zucchini.
inte heller f/‘ysfa pdekaef (f/‘ukf eller dy//kly Riv- och strimmelinsats — medelfin
Degkrok/Universalkniv Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal fér att
Degkrok for att kndda smé& degméngder. riva/strimla: t.ex. apple, morbtter, ost.

Universalkniv for att finfordela kétt, hard ost, gul Rivskiv-insats — grov (om sadant finns)
16k, kryddvéxter, vitlok, frukt, gronsaker, notter,  Stall varvtalsreglaget pa hogt varvtal for att

mandel. riva: potatis till kroppkakor, raggmunkar;
Det &r viktigt att noga f6lja de maxmangder frukt och grénsaker till rdkostsallader.
och bearbetningstider som anges i tabellen Det ar viktigt att noga félja de maxméangder
(bild HT). och bearbetningstider som anges i tabellen
(bild HI).

A ST S R ) U Lt Risk for skada pga vass kniv/

Ta aldrig i universalknivens kiingor. roterande drivuttag!

Fatta universalkniven endast i plasthana- Var extra forsiktig nér du hanterar

taget. Ta inte i universalkniven med bara insatserna! Var noga med insatsens form

hénderna. Anvénd en borste for rengdring. och lage nar den séttas in i insatshéllaren.
Bild & Ta Insatshdllaren enbart i forajupningarna

som &r avsedda for fingrar.

Stick aldrig ned fingrarna i patyliningsépp-
ningen. Anvénd bara pamataren for att mata
ner.

e Stall blandarskalen pa plan och ren
arbetsyta.

® Satt i kniven/degkroken.

e Fyll pa livsmedlen. Varminal

Var forsiktig! arning’ . . o

Kniven/degkroken maste sitta rakt i blandar- Skivinsatserna far inte anvénaas for att fin-

skdlen s& att locket sitter pa rétt sétt (bildE-3). fordela mycket haraa livsmede/ (parmesanost,

e Sétt locket pa blandarskalen och vrid det g//ilolk’/a(ﬂ. kan b der vi
moturs till stoppet. Lasanordningen pa wvinsatserna kan bara under vissa

handtaget maste sitta fast pa ratt satt. oms{é’nq’/'gh eter anvé’qdé_i_s for beqrbem/hg av
Om det finns stérre méngder ingredienser trédiga livsmedel (purjolck; seller, rabarber).
i blandarskalen kan det vara lite svarare Bild @

att satta pa locket. Vrid eventuellt den e Stéll blandarskalen pa plan och ren
trevingade koppligen pa undersidan

e arbetsyta.

av locket till ratt Iagg . e Satt in dnskad insats i insatshallaren.

e Satt motordelen p& dverdelen och tryck tills Var noga med insatsens form och lage
den snépper fast. (bild @-1)!

e Sittipamataren. ® Fatta insatshallaren i férdjupningarna

e Satt stickkontakten i vagguttaget. for fingrar och satt den i blandarskalen.

e Hall fast i motordel och multifunktions- e Sétt locket pa blandarskélen och vrid det
tillbehér och sl& pa apparaten (turbo- moturs till stoppet. Lasanordningen pa
hastighet). handtaget maste sitta fast pa ratt satt.

e For att fylla pa ingredienser, slapp start- e Sétt motordelen pa éverdelen och tryck tills
knappen. Vanta tills verktyget star stilla. den snapper fast.

e Tautpamataren och fyll pa ingredienser e St stickkontakten i vagguttaget.
genom pafyliningsdéppningen.
e Slapp startknappen efter bearbetning.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 63
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e Stallin 6nskat varvtal med varvtalsreglaget.

e Hall fast motordelen och multifunktions-
tillbehdret och sla pa apparaten.

® Fyll p4 det som ska skaras eller rivas/
strimlas genom pafyliningséppningen.

® Tryck bara latt ned det som ska skaras
eller rivas/strimlas med pamataren.

Var forsiktig!

76m blandarskalen innan den blir sa full att det

som skérs eller rivs/strimlas nar énda upp till

Insatshéllaren.

o Slapp startknappen efter bearbetning.

Tarningsskérare

till att skara livsmedel i térningar, t.ex. till sallad,

soppor och desserter.

A Risk for skada pga vass kniv!

Nadr tdrningsskéraren tas isdr/monteras
hop, fafta knivskivan endast i plasthknoppen
[ mitten. Ta aldrig med fingrarna i de vassa
knivarna pa térningsgallret.

Ta endast | kanten pa térningsgallret!
Anvénd en borste for rengdring.

Ndr au arbetar med multifunktionstillbehdret
far motordelen endast slds pa med locket
pdsatt och dtdraget.

Stick aldrig ned fingrarna i pafyliningsépp-
ningen. Anvénd bara pamataren for att mata

ner.
Var forsiktig!
Anvananingsanvisningar!

T&mingsskéraren &r lamplig for att skara:

— potatis (rd eller kokt),

— grénsaker som t.ex. morotter, gurkor,
tomater, paprika, gul I6k, rédbetor;

— frukt som t.ex. bananer, dpplen, péron,
Jordgubbar, meloner, kiwi;

- 499,

— ostsom tex. Gouda, Emmentaler;

— mjuk Kdttkorv (t.ex. Mortadella);

— Kokt eller stekt fagelkdit (utan ben, sedan
det svalnat).

Mycket mjuk ost (t.ex. Mozzarella, Fetaost)

gar inte att bearbeta.

Mycket hdrd ost (t.ex. Parmesan) far inte

bearbetas.

64
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Var forsiktig!
Anvénaningsanvisningar!

Kérna ur kdrn- och stenfrukter (dpplen,

persikor osv) fore bearbetning.

Avidgsna benen fran Kokt eller stekt kditt

fore bearbetning.

Livsmedlen far inte vara djupfrysta.

Maximal méngd livsmedel som bearbetas

per arbetsomgang 1ar inte dverskriaas.

Lat motordelen svalna tll rumstemperatur

30 minuter innan au fortséatter arbeta.

Maximala mangder ar:

— rda och kokta ingredienser ca 3500 g
(riktvdrde. 5x en fylld blandarskal)

— Skivbar ost (t.ex. Gouda) och hardost
(tex. Emmentaler) ca 300 g (riktvérde:
2x en fylld blandarskal)

Om dessa hanvisningar inte &tfoljs kan det

leda till att taringsskdraren skaaas inklusive

tdrningsgallret och den roterande kniven.

Om tarningsskdraren anvénads till annat

andamal an avsett, dnaras eller anvénds

felaktigt ansvarar inte Robert Bosch

Hausgerate GmbH for eventuella skador

som uppstar. Detta utesluter dven ansvar for

Skador (t.ex. slda eller deformerade knivar),

som uppkommer pd grund av att icke tilldtna

livsmedel bearbelats.

Viktiga anvisningar:

— Frukt/gronsaker far inte vara alltfor
mogna eftersom saften annars kan
rinna ut.

— L&t kokta livsmedel svalna fore de skaras
eftersom de da ar fastare och darmed blir
skarresultatet battre.

— Du kan paverka langden pé tarningarna
genom att trycka mer eller mindre hart
pa pamataren.

Bild 1

e Stall blandarskalen péa plan och ren
arbetsyta.

e Satt in tarningsgallret i hallaren.
Observera urtagen!

e Oppna sparrarna pa motordelen och satt
i knivskivan i hallaren.

e Sténg sparrarna.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e Satt tArningsskararen under locket
(pilen pa tarningsskéararen ska peka mot
pilen pa locket) och vrid moturs till stoppet
(bild [:-3). Lasanordningen maste
ha vridits in i 1askilen till stoppet.

e Sétt locket pa blandarskalen och vrid
det moturs till stoppet.

Lasanordningen pa handtaget méaste
sitta fast pa ratt satt.

e Satt motordelen pa dverdelen och tryck
tills den snépper fast.

e Satt stickkontakten i vagguttaget.

e Hall fast i motordel och multifunktions-
tilloehdr och sla pa apparaten (turbo-
hastighet).

® |&ggin livsmedel som ska skéras i matar-
roret. Tryck vid behov Iatt ned med
pamataren. Skér vid behov livsmedel
i mindre bitar forst.

Var forsiktig!

76m blandarskalen innan den blir sa full,

att tdrningarna nar upp till tdrningsskdararen.

For detta:

— Vrid locket och tarningsskdraren medurs

och lossa dem.

— T6m blandarskalen.

— Sétt dter locket pa blandarskélen och vrid

moturs tifl stoppet.
Ldsanordningen pa handiaget mdste sitta
fast pd rétt sétt.

e Slapp startknappen efter bearbetning.
Efter arbetet

e Dra ut stickkontakten ur vagguttaget.

® Tryck pa lasknapparna och lossa motor-
delen fran éverdelen.

® Vrid locket medurs och lossa det fran
blandarskalen.

Beroende pa anvént verktyg/insats:

e Fatta universalkniven/degkroken i plast-
handtaget och ta ut den

eller

e fatta insatshéllaren i férdjupningarna for
fingrar och lyft den upp ur blandarskalen.

e Vand insatshéllaren och tryck forsiktigt
ut insatsen underifran (bild [€)

eller

Ta isar térningsskivaren:

Bild I

® Lossa tarningsskararen fran locket genom
att vrida medurs.

® Oppna spérrarna och lossa knivskivan.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Avldgsna rester fran tarningsgallret med
hjélp av rengéraren till tarningsgallret.
Vrid handtaget pa rengdraren till respektive
storlek pa térningsgallret.

e Ta ut tédrningsgallret ur hallaren.

Rengdring

Var forsiktig!

Doppa aldrig locket till multifunktionstillbehdret

/ vdtskor och rengdr det inte under rinnande

vatten eller i diskmaskin.

Rengdr inte delar tll tdrningsskararen i disk-

maskin, knivarna blir s/éa.

® Torka endast av locket till multifunktions-
tillbehdret med en fuktig duk.

e Blandarskal, universalkniv, degkrok,
insatshallare och skivinsatser kan rengéras
i diskmaskin.

e Klam inte fast plastdelaljerna i disk-
maskinen eftersom de da kan deformeras.

® Fordiska alla delar till tdrningsskéraren
under rinnande vatten.
Rengdr delarna med en borste.

[i] Vid bearbetning av t.ex. rédkal och
mor6tter uppstar missfargningar pa plast-
detaljer som kan avlagsnas med nagra

droppar matolja.

Anvandningsexempel
Bréddeg

Grundrecept:
250 g vetemjél
140 ml vatten
7 g socker
7 g margarin
0,5 g jast
4 g salt
® | 3gg alla ingredienser utom vattnet
i blandarskalen.
® Blanda ingredienserna med degkroken
i turbo-hastighet.
o Tillsatt efter nagra sekunder vattnet genom
pafyliningséppningen.
® Bearbeta allt med turbo-hastighet.
Véar rekommendation:
1%2 minuters gangtid
Maximal gangtid: 2 minuter
Max mangd: 1 ggr grundreceptet
Obs: Du kan maximalt tillverka dubbel mangd
av grundreceptet direkt efter varandra.

65
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Mbrdeg

Grundrecept:

250 g vetemjol

125 g smor (rumsvarmt)

125 g socker

1agg

2 pkt bakpulver

1 pkt vaniljsocker

1 krm salt

® | 3gg alla ingredienser i blandarskalen.

® Blanda ingredienserna med turbo-
hastighet.

e L&t degen sta kallt.
Fortsatt bearbeta efter behov.

Max méngd: 1 ggr grundreceptet

Sallad "Olivie”

(for 2 personer)

2 kokta, avkylda potatisar

1 kokt morot

2 hardkokta agg

100 g kokt kycklingbrdstkdtt

1 saltgurka eller marinerad gurka

1 salladsgurka

150 g artor, sma (1 liten burk)

salt och peppar

125 g majonnas

® Térna de kokta men redan avkylda potati-
sarna, moroten, &ggen, gurkorna och kéttet
med turbo-hastighet.

® Blanda alla tédrnade ingredienser med
artorna i en salladsskal.

o Krydda med salt och peppar efter tycke
och smak.

® Blanda med majonnas och servera.

Sallad "Vinaigrette”

(for 2 personer)

2 kokta, avkylda potatisar

250 g kokta rodbetor

1 kokt morot

1 saltgurka

50 g sma artor

Y4 knippe purjoldk (ca 25 g)

salt och peppar

50 ml matolja

® Skér de kokta men redan avkylda potati-
sarna, moroten, rédbetorna, purjoléken och
saltgurkorna till jamnstora térningar med
turbo-hastighet.

ﬁ%

® Blanda alla tdrnade ingredienser med
artorna i en salladsskal.

o Krydda med salt och peppar efter tycke
och smak.

® Servera med matolja.

Sallad "Stolichny”

(for 2 personer)

150 g Mortadella

3 kokta, avkylda potatisar

2 saltgurkor eller marinerade gurkor

1 kokt morot

artor, en halv burk

salt och peppar

Dressing:

Y bégare créme fraiche eller graddfil

Ya glas majonnés

® Téarna de kokta men redan avkylda
potatisarna, moroten, skinkan och
gurkorna med turbo-hastighet.

® Blanda alla tédrnade ingredienser med
artorna i en salladsskal.

® Krydda med salt och peppar efter tycke
och smak.

® Blanda alla ingredienser.
Servera med créme fraiche eller graddfil
och majonnés.

Krabbsallad

(for 2 personer)

150 g kokt kycklingkétt

150 g kokta, avkylda potatisar

100 g salladsgurka

gronsallad

25 g krabbkott

1-2 hardkokta &gg

75 g majonnéas

® Tarna de kokta men redan avkylda potati-
sarna, &ggen, gurkorna, krabbkéttet och
det kokta kéttet med turbo-hastighet.

® Hacka gronsalladen i sma bitar.

® Krydda med salt och peppar efter tycke
och smak.

® Servera med majonnas.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Soppan "Okroshka”

(fér 2-3 personer)

Kwas, 1 liter

150 g kycklingbrést

1-3 kokta, avkylda potatisar

1-3 hardkokta &gg

2 knippe radisor (4-5 st)

1-2 salladsgurkor

Y4 knippe purjoldk (ca 25 g)

persilja och dill

1-2 matskedar créeme fraiche eller graddfil

senap, socker

® Térna de kokta men redan avkylda
potatisarna, &ggen, gurkorna, rédisorna,
korven resp kycklingbréstkéttet med turbo-
hastighet.

® Blanda créeme fraiche eller graddfil, hackad
purjolék och dggen med senap och socker
ordentligt och tunna ut blandningen med
Kwassen.

e Tillsatt de tarnade ingredienserna, hackad
persilja och dill.

® Krydda med salt och peppar efter tycke
och smak.

Ratten till Andringar férbehalles.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 67
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Turvallisuusasiaa

Tama varuste on tarkoitettu sauvasekoittimelle MSM8... .

Noudata sauvasekoittimen ohjeita. Varuste soveltuu vain tassa kaytto-
ohjeessa kuvattuun kayttotarkoitukseen.

A\ Laitetta koskevat turvallisuusohjeet

Varo teravaa terad/pyorivaa kayttdakselia — loukkaantumisvaaral

Kun kaytat monitoimiosaa, peruslaite kdynnistyy vain, kun kansi

on kunnolla paikallaan.

Al tartu kulhoon koneen ollessa toiminnassa.

Ala tartu tayttéaukkoon. Kun lisdat aineksia, kayta aina syéttdpaininta.
Kone kéy vielé jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.

Vaihda varuste vasta sitten, kun moottori on pysahtynyt.

Varo teravaa teraa — loukkaantumisvaaral!

Ala tartu minileikkurin terdan. Pida kiinni vain minileikkurin teran
muovikahvasta. Ala koske minileikkurin terdan paljain kasin.

Kéayta puhdistamiseen harjaa. Ala koske yleisteran terdosaan.
Tartu yleisterdan vain sen muovikahvasta.

Ala koske yleisterdan paljain kdsin. Kayta puhdistamiseen harjaa.
Muista kasitell4 terdosia erittéin varovasti!

Huomioi terdosan muoto ja asento, kun kiinnitét sen pidikelevyyn.
Tartu pidikelevyyn vain sité varten olevista otekohdista.

Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat sen, pida terdosasta kiinni
vain sen keskella olevasta muovikahvasta.

Ala koske séleikdn teraviin teriin. Pida kiinni vain séleikén reunasta!
Kéayta puhdistamiseen harjaa.

Palovamman vaaral!

Kun kasittelet kuumaa maitoa, kaytéd kapeaa sekoitusastiaa.
Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa palovammoja.

Tarkeaa!

Irrota ja kiinnité varuste vain peruslaitteen ollessa pyséhdyksissa.
Ald kasittele aineksia sauvasekoittimella tai sekoitusjalalla minileikkurissa
tai monitoimiosan kulhossa.

Ala aseta koskaan pallovispilda ilman adapteria peruslaitteeseen.
Ala koskaan upota minileikkurin ylaosaa, monitoimiosan kantta tai pallo-
vispilan vaihteisto-osaa veteen tai muihin nesteisiin alaka pese niita
juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

68 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A\ Laitteeseen tai lisdvarusteeseen kiinnitettyjen symbolien

selitykset

Varoitus! Pydriva varuste.

Al3 tartu tayttdaukkoon.

L
8 —n

Al4 pese monitoimiosan kantta astianpesukoneessa.

Ala upota monitoimiosan kantta veteen tai muihin
nesteisiin tai pese sité juoksevan veden alla.

Aseta kansi monitoimiosan kulhon péaalle (fg) ja lukitse (@).

Aseta kuutioleikkuri paikoilleen kanteen (fg) ja lukitse ().

Lue kayttdohje huolellisesti ennen laitteen
kayttéa. Siind on tarkeité laitetta koskevia
turvallisuus- ja kayttdohjeita.

Sailyta kayttdohje huolellisesti.

Muista antaa kayttéohje laitteen mahdolliselle
uudelle omistajalle.

Minileikkuri L
Kaanna esiin kuvasivut.
Kuva X

Minileikkuri L/XL
Tera

2

3 Yladosa
4 Kansi
5

[y

Jaédnmurskainteré (vain kun koko on L) *

Vain joissakin malleissa.

XL minileikkurilla voit kdyttéda hyddyksi laitteen
koko tehon, kun valmistat hunajalevitetta
(muista noudattaa ohjeissa annettuja maaria,

katso tdmén lisvarusteen erillinen kayttdohje).

Minileikkurin voi tilata lisivarusteena
huoltopalvelusta (til.-nro 753122).

Kayttd

Minileikkuri soveltuu lihan, kovan juuston,
sipulien, yrttien, valkosipulin, hedelmien,
vihannesten, pahkinéiden ja mantelien
hienontamiseen. Noudata tarkasti taulukossa
annettuja maksimimaarié ja kasittelyaikoja
(kuva @). Jadnmurskainteralla voit murskata
jA8paloja. Optimaalinen késittelymaéra

4-6 jdapalaa.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Varo terdvia terid — loukkaan-
fumisvaaral

Al4 tartu minileikkurin terdan.

Pidd kiinni vain minileikkurin terdn muovi-
kahvasta. Ald koske minileikkurin terdan
paljain kdsin. Kéytd puhdistamiseen harjaa.

Huom.!

Kéytd minileikkuria vain, kun sen kaikki osat
ovat paikoilleen kiinnitettyina/

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot, luut
ja janteet. Minileikkuri ei sovellu erittéin kovien
ainesten (kahvinpapujen, retikan,
muskottijpahkindiden) tai jéisten ainesten
(marjojervhedelmien tms.) hienontamiseen.

Kuva &
® Aseta minileikkuri sileélle ja puhtaalle
tyétasolle ja paina kiinni pintaan.
o Kiinnitd tera.
® Tayta elintarvikkeet.
Huom.!
Minileikkurin terén tulee olla suorassa, jotta
yldosa menee oikein paikoilleen (Kuva 3-3).
e Kiinnitd yldosa minileikkurin paélle
ja kddnna myo6tapaivaan, kunnes
se napsahtaa kuuluvasti paikoilleen.
® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.
® Laijta pistotulppa pistorasiaan.

69
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e Pida kiinni seka peruslaitteesta ettd mini- ® Tydnna pallovispilé vaihteisto-osaan
leikkurista ja kdynnista laite (Turbo- ja lukitse paikoilleen.
nopeus). S Huom.!

® Vapauta kaynnistyskytkin kasittelyn Al4 aseta koskaan pallovispilda ilman adap-
jalkeen. teria peruslaitteeseen (kuva bl-3).

Kéyion jélkeen e Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Irrota pistotulppa pistorasiasta. ® Saada kierrosnopeuden valitsimella

e Paina avaamispainikkeita ja irrota perus- haluamasi teho (suositus: suuri nopeus).
laite ylaosasta. ° Pidé .kiinni peruslaitt.ee__sta jg kulhos'ga )

e Kaanna ylidosaa vastapaivaan ja irrota ja paina haluamaasi kaynnistyskytkinta.
minileikkurista. ® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn

® Tartu terddn sen muovikahvasta jalkeen.
ja poista tera. Kayton jalkeen

® Aseta kansi minileikkurin paélle, kun kaytéat
kulhoa hienonnettujen elintarvikkeiden
sailyttAmiseen.

e |rrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota
peruslaite vaihteisto-osasta.

Puhdistus ® Irrota pallovispilé vaihteisto-osasta.

Huom.! Puhdistus
Ald koskaan upota minileikkurin yldosaa Huomn.!

'ﬁigg V[:,’? ’chlg Z gigigfg Z ;fﬁkz spiksoige[’i < Ald koskaan upota vaihteisto-osaa veteen tai
/! P * muihin nesteisiin &ldka pese sitd juoksevan

® Minileikkurin, teran ja kannen voit pesta veden alla tai astianpesukoneessa.

astianpesukoneessa. L . . i
® Puhdista yldosa vain kostealla liinalla ° Eggcs)\slgspllan voit pestd astianpesuko
pyyhkien. ® Pyyhi vaihteisto-osa puhtaaksi vain
PaIIovispiIé kostealla pyyhkeell.
Kaanna esiin kuvasivut. Monitoimiosa
Kuva & K&énna esiin kuvasivut.
6 Pallovispilan vaihteisto-osa Kuva A
7 Pallovispila 8 Kulho
Pallovispilan voit tilata asiakaspalvelusta 9 Taikinakoukku
tilausnumerolla 753124. 10 Yieistera
Kayttd 11 Teraosien pidikelevy
Pallovispilé soveltuu kerma-, valkuais- ja 12 Terat
maitovaahdon vatkaamiseen kuumasta a Viipalointitera — paksu
(max. 70 °C) jakylmastd maidosta (max. 8 °C) b Viipalointiterd — ohut
sek kastikkeiden ja jalkiruokien valmista- ¢ Raastinterd — keskihieno
miseen. d Raastinterd — karkea *
13 Kuutioleikkuri
A Palovamman vaara/ a Terdosa
o . o b Séleikkd, pieni (noin 9 mm)

Kun késittelet kuumaa maitoa, kdytéd ¢ Saleikko, iso (noin 13 mm) *
kapeaa sekoitusastiaa. d Kannatin

Kuuma maito voi roiskua ja aiheuttaa e Saleikdn puhdistin (kaantyva paa
palovammoya. erikokoisille saleikaille)
Kuva [ 14 Kansi ja vaihteisto-osa
e Tayta elintarvikkeet kulhoon. 15 Sydttdpainin
® Aseta vaihteisto-osa peruslaitteeseen *  Vain joissakin malleissa.

ja lukitse paikoilleen.
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Monitoimiosa soveltuu taikinoiden vaivaami-
seen seka elintarvikkeiden viipalointiin, raasta-
miseen ja hienontamiseen.
Noudata tarkasti taulukossa annettuja maksi-
mimaarié ja kasittelyaikoja (kuva Ml).
Varo terdvaa terda/pyorivéa kdytto-
akselia — loukkaantumisvaara/
Kun kdyltat monitoimiosaa, peruslaite
kaynnistyy vain, kun kansi on kunnolla
parikallaan.
Ald tartu kulhoon koneen ollessa toimin-
nassa. Kun liséat aineksia, kdytd aina
sydttépaininta.
Kone Kéy vield jonkin aikaa pysdyttidmisen
Jalkeen. Vaihda varuste vasta sitten, kun
moottori on pysahtynyt.

Huom.!

K&ytd monitoimiosaa vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina!

Varoitus!

Poista lihasta ennen hienontamista rustot,
luut ja ja@nteet. Monitoimiosa ei sovellu kovien
ainesten (kahvijpapujen, retikan,
muskottipdhkindiden) eika jaisten aineiden
(hedelmien, marjojen tms.) hienontamiseen.
Taikinakoukku/Yleistera

Taikinakoukku vaivaa pienet taikinamaérat.
Yleistera hienontaa lihan, kovan juuston,
sipulit, yrtit, valkosipulin, hedelméat ja marjat,
vihannekset, péhkinat ja mantelit.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja maksi-
mimaarié ja kasittelyaikoja (kuva Hl).

Varo teravia terid — loukkaan-
tumisvaara!
Alé koske yleisteran terdosaan.
Tartu yleisterdan vain sen muovikahvasta.
Ald koske yleisterdan paljain kdsin. Kaytd
puhdistamiseen harjaa.

Kuva @

® Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.
e Kiinnita terd tai taikinankoukku.

® Tayta elintarvikkeet.

Huom./

Terén tai taikinakoukun tulee olla suorassa,
Jotta kansi menee oikein paikoilleen
(kuva3d-3).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Aseta kansi kulhon paélle ja kdanna
vastapaivaan vasteeseen asti. Kahvan
lukitsimen tulee napsahtaa kunnolla kiinni.
Jos kulhossa on paljon aineksia, kannen
kiinnittdminen saattaa olla hankalampaa.
K&anna kannessa oleva kolmisiipinen
kytkin tarvittaessa oikeaan asentoon.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

o Kiinnité syéttdpainin.

® Laijta pistotulppa pistorasiaan.

e Pida kiinni peruslaitteesta ja monitoimio-
sasta ja kdynnista laite (turbo-nopeus).

o Kun haluat lisata aineksia, vapauta
kéynnistyspainike. Odota, etta varuste
pyséhtyy.

® Poista sitten syéttdpainin ja lisdé ainekset
tayttdaukon kautta.

® Vapauta kdynnistyskytkin késittelyn
jalkeen.

Pidikelevy ja terét

Viipalointiteré — paksu

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suurin

nopeus, kun viipaloit esim. kurkkuja, porkka-

noita ja perunoita.

Viipalointitera — ohut

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suurin

nopeus, kun viipaloit esim. kurkkuja, porkka-

noita, punajuuria ja kesékurpitsoja.

Raastintera — keskihieno

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri

nopeus, kun raastat: omenoita, porkkanoita,

juustoa.

Raastintera — karkea (mikali laitteessa)

Valitse kierrosnopeuden valitsimella suuri

nopeus, kun raastat: perunoita kndddeli- tai

rostiperunataikinaan; hedelmia ja vihanneksia
raakasalaattiin.

Noudata tarkasti taulukossa annettuja

maksimim&aria ja késittelyaikoja (kuva Hl).

Varo terdvéaa terdad/pyorivaa kdyto-
akselia — loukkaantumisvaara/
Muista kdsitelld terdosia erittdin varovasti!
Huomioi terdosan muoto ja asento,
kun kiinnitét sen pidikelevyyn.
Tartu pidikelevyyn vain sita varten olevista
otekohdiista.

Ald tartu tdyttbaukkoon. Kun lisdat aineksia,
kayta aina sydttdpaininta.
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Varoitus!

Terilld ei saa hienontaa erittdin kovia elintar-
vikkeita (parmesaanijuustoa, suklaata).
Terdt soveltuvat séikelsten elintarvikkeiden
(purjo, selleri, raparperi) kdsittelyyn vain
varauksin.

Kuva @
® Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.
e Kiinnita sopiva terdosa pidikelevyyn.
Huomioi terdosan muoto ja asento
(Kuva E-1)!
® Tartu pidikelevyyn siina olevista otekoh-
dista ja kiinnité se kulhoon.
® Aseta kansi kulhon péaalle ja kd&nna
vastapdivaan vasteeseen asti.
Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.
® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.
e Laita pistotulppa pistorasiaan.
® S&ada kierrosnopeuden valitsimella halua-
masi teho.
e Pida kiinni peruslaitteesta ja monitoimio-
sasta ja kdynnista laite.
® Lis&a viipaloitavat tai raastettavat ainekset
kulhoon tayttdaukosta.
® Tyobnnd viipaloitavia tai raastettavia
aineksia sisaén vain kevyesti
sy6ttdpainimella painaen.
Huom.!
Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynné,
eltd vijpaloitavat tai raastettavat ainekset
ulottuvat pidikelevyyn.
® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.
Kuutioleikkuri
kuutioi elintarvikkeet esim. salaatteihin,
keittoihin ja jalkiruokiin.
Varo terdvié terid — loukkaan-
tumisvaara/
Kun purat kuutioleikkurin osiin tai kokoat
sen, pidd terdosasta kiinni vain sen keskelld
olevasta muovikahvasta.
Alé koske séleikon terdviin teriin.
Pidé kiinni vain séleikon reunasta!
Kaytéd puhdistamiseen hatjaa.
Kun k&ytat monitoimiosaa, peruslaite
kaynnistyy vain, kun kansi on kunnolla
paikallaan.
Ald tartu tdyttéaukkoon. Kun lisdat aineksia,
kéytd aina sydtidpaininta.
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A Huom.!
K&yttda koskevia ohjertal
Kuutioleikkuri paloitftelee kuutioiksi:
— perunat (raa at tai keitetyt),
— vihannekset kuten porkkanat, kurkut,
fomaatit, paprikat, sjpulit, punajuuret;
— hedelmadt kuten banaanit, omenat,
pédrynat, mansikat, melonit, kiivit;
— kananmunat;
— Juuston (esim. gouda, emmental);
— pehmedn makkaran (esim. mortadella);
— Keitetyn tai paistetun sijpikarjian lihan
(ilman luita, anna jaahty&)
Laitteella el vor kdsitelld erittdin pehmeda
Juustoa (esim. mozzarella, feta).
Laitteella el saa kdsitelld erittéin kovaa
Juustoa (esim. parmesan).

A Huom.!
Kayttoad koskevia ohjeita!
Kun hedelmissa (esim. omenat, persikat
Jne.) on siemenid tai kivid, poista ne ennen
hedelmien kdsittelyd. Kun késittelet keitettyd
tal paistettua lihaa, poista lihasta luut ennen
kasittelya.
Elintarvikkeet elvat saa olla jéisia.
Alé ksittele kerralla maksimiméaards
enempaé elintarvikkeita. Ennen kuin jatkat
késittelyd, anna peruslaifteen jaahtya
huoneenlémpdiseksi 30 minuutin ajan.
Maksimimaérat:
— raaatja keitetyt ainekset noin 3500 g
(viitearvo. 5x tdysi kulhollinen)
— puolikova juusto (esim. gouada) ja kova
Juusto (esim. emmental) noin 300 g
(viitearvo. 2x tdysi kulhollinen)
Jollet noudata ohjetta, kuutioleikkuri sekd
sen séleikkd ja pyoriva lerd saaltavat
viofftua.
Jos kaylat kuutioleikkuria véaraéan kaytto-
tarkoitukseen, teet siihen muutoksia
tal kdytdt sitd ohjeiden vastaisesti,
Robert Bosch Hausgerate GmbH ei vastaa
mahdollisista vahingoista.
Vastuu on poissuljettu myds silloin,
kun vahingot (esim. tylsét tai muotoaan
muutianeet terdt) aiheutuvat ei sallittujen
elintarvikkeiden kasittelysta.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Térkeita ohjeita:

— Hedelmét, marjat ja vihannekset eivét
saa olla niin kypsia, etta niista voi tulla
ulos mehua.

— Anna keitettyjen elintarvikkeiden jaahtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiintedmpié ja lopputuloksesta tulee
parempi.

— Kun lisdét aineksia laitteeseen, palojen
koko vaihtelee aina sen mukaan, miten
voimakkaasti painat syéttépaininta.

Kuva [

® Aseta kulho siledlle ja puhtaalle ty6tasolle.

e Kiinnita saleikkd kannattimeen.

Huomioi lovet!

® Avaa kannattimen Kiinnittimet ja kiinnita
terdosa kannattimeen.

e Sulje kiinnittimet.

® Aseta kuutioleikkuri alakautta kanteen
(kuutioleikkurin nuoli ja kannen nuoli
kohdakkain) ja kdanna vastapéaivaan
vasteeseen asti (kuva [-3).

Lukitsimen tulee osua vasteeseen asti
kannen nokassa.

® Aseta kansi kulhon paélle ja k&danna
vastapdivaan vasteeseen asti.

Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.

® Aseta peruslaite paikalleen ja napsauta
kiinni.

® Laita pistotulppa pistorasiaan.

e Pid4 kiinni peruslaitteesta ja monitoimio-
sasta ja kdynnista laite (turbo-nopeus).

e |aita paloiteltavat ainekset tayttdsuppi-
loon. Tydnna tarvittaessa ainekset siséén
sybttdpaininta kevyesti painaen.
Paloittele tarvittaessa elintarvikkeet ensin
pienemmiksi.

Huom.!

Tyhjennd kulho, ennen kuin se on niin tdynna,

eftd kuutiot uloftuvat kuutioleikkuriin.

Toimi néin.

— Kddnna kantta ja siihen kiinnitettyd kuutio-

leikkuria mydlapaivaan ja irrofa.

— Tyhjennd kulho.

— Aseta kansi takaisin kulhon pdélle

ja kddnnd vastapdivaan vasteeseen asti.
Kahvan lukitsimen tulee napsahtaa
kunnolla kiinni.

® Vapauta kdynnistyskytkin kasittelyn
jalkeen.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Kayton jalkeen

® |Irrota pistotulppa pistorasiasta.

® Paina avaamispainikkeita ja irrota perus-
laite yldosasta.

o K&anna kantta mydtapéivaan ja irrota
se kulhosta.

Kaytetyn varusteen/vaihto-osan mukaan:

® Tartu yleisterdan tai taikinakoukkuun
vain sen muovikahvasta ja nosta pois.

tai

® Tartu pidikelevyyn otekohdista ja nosta
pois kulhosta.

o K&anna pidikelevy toisinpain ja irrota
terdosa varovasti alhaalta péin painaen
(Kuva [€).

tai

Pura kuutioleikkuri osiin:

Kuva I

® |Irrota kuutioleikkuri kannesta my6tapai-
vaan kaantamalla.

® Avaa kiinnittimet ja poista terdosa.

e Poista jaljelle jaaneet ainekset sdleikdsta
saleikdn puhdistimella.
K&anna puhdistimen paa niin, etta
se vastaa séleikdn kokoa.

® Poista séleikkd kannattimesta.

Puhdistus

Huom.!

Alé koskaan upota monitoimiosan kantta

veteen tai muihin nesteisiin d/éka pese sitd

Juoksevan veden alla tai astianpesukoneessa.

Ald pese kuutioleikkurin osia astianpesuko-

neessa, terét tylsyvér.

® Pyyhi monitoimiosan kansi puhtaaksi vain
kostealla pyyhkeella.

® Kulhon, yleisteran, taikinakoukun, pidike-
levyn ja terét voit pesta astianpesuko-
neessa.

® Varo, ettd muoviosat eivat jaé puristuksiin
astianpesukoneessa, niiden muoto saat-
taa muuttua pesun aikana.

® Huuhdo kuutioleikkurin kaikki osat juokse-
van veden alla. Harjaa osat puhtaaksi.

[1] Jos esimerkiksi punakaalista tai porkka-
noista lahtee varid muoviosiin, pyyhi ne
puhtaaksi pienelld maéaralla ruokadljya.
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Kayttéesimerkki

Leipétaikina

Perusohje:

250 g jauhoja

140 ml vetta

7 g sokeria

7 g margariinia

0,5 g hiivaa

4 g suolaa

e Laita kulhoon kaikki ainekset paitsi vesi.

® Sekoita ainekset turbonopeudella kayttéden
taikinakoukkua.

® Lisa4 vesi tydttéaukon kautta muutaman
sekunnin kuluttua.

® Kasittele kaikki turbonopeudella.
Suositus:
12 kdynnisséoloaika 12 minuuttia
Maksimi k&ynnisséoloaika: 2 minuuttia

Maksimim&éra: 1 kertaa perusohje

Huomautus: Voit valmistaa perékkain enintdan

2 kertaa perusreseptin maaran.

¥

Murotaikina

Perusohje:
250 g jauhoja
125 g voita (huoneenldmpdisté)
125 g sokeria
1 muna
Y2 tl leivinjauhetta
1 1l vaniljasokeria
ripaus suolaa
o Mittaa kaikki ainekset kulhoon.
® Sekoita ainekset turbonopeudella.
® Aseta taikina kylméén.

Jatka kasittelya tarvittaessa.
Maksimim&éra: 1 kertaa perusohje

Salaatti »Olivie«

(2 hengelle)

2 keitettya, jaahtynytta perunaa

1 keitetty porkkana

2 kovaksi keitettyd munaa

100 g keitettya kananrintaa

1 suolakurkku tai marinoitu kurkku
1 salaattikurkku

150 g herneité (1 pieni purkillinen)
Suolaa ja pippuria

125 g majoneesia

74

ﬁ%

e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
neet perunat, porkkanat, kananmunat,
kurkut ja liha kuutioiksi turbonopeudella.

® Sekoita kaikki paloitellut ainekset keske-
naéan salaattikulhossa herneiden kanssa.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

® Sekoita joukkoon majoneesi ja asettele
tarjoiluvadille.

Salaatti »Vinaigrette«

(2 hengelle)

2 keitettya, jadhtynytté perunaa

250 g keitettyja punajuuria

1 keitetty porkkana

1 suolakurkku

50 g herneita

Y4 purjoa (noin 25 g)

Suolaa ja pippuria

50 ml ruokadljya

® Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi
jaéhtyneet perunat, porkkanat, punajuuret,
purjo ja suolakurkku samankokoisiksi
kuutioiksi turbonopeudella.

® Sekoita kaikki paloitellut ainekset
kesken&an salaattikulhossa herneiden
kanssa.

o Mausta suolalla ja pippurilla.

® Tarjoile ruokadljyn kanssa.

Salaatti »Stolichny«

(2 hengelle)

150 g mortadella

3 keitettya, jadhtynyttd perunaa

2 suolakurkkua tai marinoitua kurkkua

1 keitetty porkkana

Herneita, puoli purkillista

Suolaa ja pippuria

Kastike:

Y4 purkkia kermaviilia

a4 lasillista majoneesia

® Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi
jaéhtyneet perunat, porkkana, kinkku
ja kurkut kuutioiksi turbonopeudella.

® Sekoita kaikki paloitellut ainekset
kesken&an salaattikulhossa herneiden
kanssa.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

® Sekoita kaikki ainekset keskenaan.
Tarjoile kermaviilin ja majoneesin kanssa.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Katkarapusalaatti

(2 hengelle)

150 g keitettya kananlihaa

150 g keitettyd, jaahtynytta perunaa

100 g salaattikurkkua

Vihreéé salaattia

25 g katkaravun lihaa

1-2 kovaksi keitettyd munaa

75 g majoneesia

e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
neet perunat, kananmunat, kurkut, katkara-
vun liha ja keitetty liha kuutioiksi turbo-
nopeudella.

® Revi salaatin lehdet pieniksi paloiksi.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

® Tarjoile majoneesin kanssa.

Keitto » Okroshka«

(2-3 hengelle)

Kvassia, 1 litraa

150 g kananrintaa

1-3 keitettyd, jaahtynytta perunaa

1-3 kovaksi keitettyd munaa

2 nippu retiisejé (4-5 kpl)

1-2 salaattikurkkua

Y4 purjoa (noin 25 g)

Persiljaa ja tillid

1-2 rkl kermaviilia

Sinappia, sokeria

e Paloittele keitetyt, mutta valmiiksi jaahty-
neet perunat, kananmunat, kurkut, retiisit,
makkara tai kananrinta kuutioiksi turbo-
nopeudella.

® Sekoita hyvin keskendan kermauviili,
hienonnettu purjo ja kananmunat sinapin
ja sokerin kanssa ja ohenna seos kvassilla.

® Lisa3 joukkoon paloitellut ainekset,
hienonnettu persilja ja tilli.

® Mausta suolalla ja pippurilla.

Oikeudet muutoksiin pidatetdan.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 75
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Observaciones para su seguridad

El presente accesorio esta destinado exclusivamente para el uso con

la batidora de varilla MSM8... . Ténganse presentes a este respecto

las instrucciones de uso de la batidora de varilla. El accesorio solo

es adecuado para el uso descrito en las presentes instrucciones de uso.

A\ Advertencias de seguridad para este aparato

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

En caso de trabajar con el accesorio multifuncion, la unidad basica solo
podra conectarse con la tapa multifuncion colocada y bien enroscada.
iNo introducir nunca las manos en el recipiente mientras esté en funcio-
namiento el aparato! No introducir las manos en la abertura para incor-
porar ingredientes. Usar siempre el empujador para empuijar los ingre-
dientes.

Tras desconectar el aparato, el accionamiento del mismo continda
girando durante unos instantes. Por eso se deberan cambiar los acce-
sorios solo con el aparato completamente parado.

iPeligro de lesiones a causa de las cuchillas cortantes!

iNo introducir nunca las manos en la cuchilla de accesorio picador!
Sujetar la cuchilla del picador universal solo por el asidero de plastico
gue incorpora.

iNo tocar la cuchilla del picador universal con las manos!

Usar siempre un cepillo para limpiar la cuchilla.

iNo tocar nunca las cuchillas universales directamente con las manos!
Sujetar la cuchilla universal sélo por el asa de plastico que incorpora.
iNo tocar la cuchilla universal con las manos! Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

iPrestar particular atencion al manipular los accesorios!

iTénganse en cuenta la forma y la posicidn de los accesorios cortadores
o ralladores al montarlos en el disco de soporte! Sujetar el disco porta-
accesorios solo en las cavidades previstas a tal efecto.

Al armar o desarmar la cortadora de dados, sujetar la cuchilla solo por
el asidero de plastico en el centro de la misma.

iNo introducir nunca los dedos en las cuchillas de la rejilla cortadoral!
iSujetar la rejilla cortadora solo en el borde! Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

iPeligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar un recipiente alto y estrecho.
La leche caliente puede salpicar y ocasionar quemaduras.
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jiImportante!

Montar y desmontar los accesorios solo con la unidad motriz parada.
No trabajar nunca con la batidora de pie/el pie de mezcla en el interior
de la picadora universal o dentro del recipiente del accesorio multifun-
ciéon. No montar nunca la varilla batidora en la base motriz sin el meca-
nismo de accionamiento. No lavar el accesorio picador universal, la tapa
del accesorio multifuncion ni la pieza acopladora de la varilla montaclaras
bajo el chorro de agua del grifo ni en el lavavajillas.

A\ Explicacién de los simbolos en el aparato o los accesorios

iAtencién! jAccesorios giratorios.

No introducir las manos en la abertura para incorporar
ingredientes.

No lavar la tapa del accesorio multifuncién en el lava-
= vajillas.

No sumergir nunca el accesorio multifuncion en liquidos
ni lavarlo bajo el chorro de agua del grifo.

ﬁ“—’ﬁ Colocar la tapa sobre el recipiente del accesorio
v multifuncion (gg) y bloguearla (f).
a"—’ﬁ Colocar la cortadora de dados en la tapa (fg)

y bloquearla (f).
Lea las presentes instrucciones de uso deteni-  Con el picador universal XL puede usted
damente antes de utilizar el aparato. aprovechar toda la potencia del aparato,
En ellas se facilitan importantes advertencias por ejemplo para picar crema de miel para
de seguridad y de manejo. untar en el pan (conforme a las indicaciones
Lea detenidamente las instrucciones de uso de la receta correspondiente véase instruccio-
del aparato y guardelas para un posible propie-  nes de uso separadas correspondientes
tario posterior. a estos accesorio).
En caso de ceder o entregar el aparato A través del Servicio de Asistencia Técnica
a otra persona, acompanelo siempre de las Oficial se puede adquirir el accesorio picador
correspondientes instrucciones de uso. universal (n® de pedido 753122).
Accesorio picador universal L Usar el aparato .

) L. El picador universal es adecuado para picar
Despliegue, por favor, las paginas con las carne, queso curado, cebollas, hierbas finas,
ilustraciones. ajo, fruta, verdura, nueces y almendras.

Fig. I Observar estrictamente las maximas cantida-

1 Accesorio picador universal L/XL des admisibles y tiempos de elaboracién de los
2  Cuchilla alimentos indicados en la tabla (Fig. [&).

3 Adaptador Con la cuchilla para picar hielo se pueden picar
4 Tapa los cubitos de hielo. La cantidad de elaboracion
5 Cuchilla para picar hielo (solo tamario L) * optima: 4-6 cubitos de hielo.

En algunos modelos.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 77
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ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla estd muy afilada/

/INo introducir nunca las manos en la
cuchilla de accesorio picador! Sujetar la
cuchilla del picador universal solo por e/
asidero de plastico que incorpora.

;o tocar la cuchilla del picador universal
con las manos! Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

[Atencion!

Usar el picador universal solo estando
completamente montado.

[Atencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio picador no es adecuado para
picar productos muy duros (por ejemplo granos
de café, nabos, nuez moscada) o alimentos
congelados.

Fig. &

® Colocar el accesorio picador sobre una
base lisa y limpia. Encajarlo en el cuerpo
de la batidora.

® Montar la cuchilla en el cuerpo de la pica-
dora.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

[jAtencion!

Para que el adaptador se asiente correcta-

mente sobre la base motriz, la cuchilla del pica-

dor universal tiene que encontrarse en posi-

cion recta (Fig. B-3).

® Montar el adaptador en la picadora; girarlo
hacia la derecha (sentido de marcha de las
agujas del reloj), hasta que encaje de modo
audible.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® |Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar bien la base motriz y el accesorio
picador; conectar el aparato (maxima
velocidad de trabajo «turbo»).

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Tras concluir el trabajo

® Extraer el cable de conexidn de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.
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e Girar el adaptador hacia la izquierda (senti-
do de marcha contrario al de las agujas
de reloj) y retirarlo del accesorio picador.

® Sujetar la cuchilla por el asa de plastico
y retirarla.

® Para guardar los alimentos elaborados,
colocar la tapa en el accesorio picador.

Limpieza y conservacién

jAtencion!

No sumergir el adaptador del picador universal

en liquidos, no lavarlo bajo el chorro de agua

del grifo ni tampoco en el lavavajillas.

® |a picadora universal, la cuchillay la tapa
se pueden lavar en el lavavajillas.

® Limpiar el adaptador sélo con un pafio
himedo.

Varilla batidora para montar claras

Despliegue, por favor, las paginas

con las ilustraciones.

Fig.

6 Pieza acopladora para varilla montaclaras
7 Varilla batidora para montar claras

La varilla batidora para montar claras se puede
adquirir en el Servicio de Asistencia Oficial

de la marca (n® de pedido 753124).

Usar el aparato

Con la varilla montaclaras se baten nata, claras
a punto de nieve y espuma de leche leche
caliente (max. 70 °C) o leche fria (max. 8 °C),
y se elaboran salsas y postres.

A /Peligro de quemadura!

En caso de elaborar leche caliente, usar
un recipiente alto y estrecho.

La leche calienfe puede salpicar y ocasio-
nar quemaauras.

Fig. 1
® Incorporar los alimentos que se desean
elaborar.
® Montar el mecanismo de accionamiento
en la unidad basica (batidora); encajarlo.
® Introducir y encajar la varilla batidora
en el mecanismo de accionamiento.
jAtencion!
No montar nunca la varilla batidora en la base
motriz sin el mecanismo de accionamiento
(Fig. B1-3).
® Introducir el cable de conexidn en la toma
de corriente.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Ajustar la velocidad de trabajo deseada
a través del mando regulador del nimero
de revoluciones (ajuste aconsejado:
una elevada velocidad de trabajo).

® Sujetar la base motriz y el vaso batidor.
Pulsar la tecla que corresponda a la velo-
cidad de trabajo deseada.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexién.

Tras concluir el trabajo

® Exiraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Pulsar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del mecanismo de acciona-
miento de los accesorios.

® Retirar la varilla del mecanismo de accio-
namiento.

Limpieza y conservacion

jAtencion!

No sumergir nunca en liquidos el mecanismo

de accionamiento, no lavarlo bajo el chorro

de agua del grifo no tampoco en el lavavajillas.

® |avarilla batidora se puede lavar
en el lavavajillas.

® Limpiar el mecanismo de accionamiento
solo con un pafio humedo.

Accesorio multifunciéon

Despliegue, por favor, las paginas
con las ilustraciones.
Fig.
8 Recipiente
9 Garfio amasador
10 Cuchilla universal
11 Disco porta-accesorios para accesorios
cortadores y ralladores
12 Accesorios cortadores
a Accesorio para cortar — gruesa
b Accesorio para cortar - fina
¢ Accesorio para rallado — semifino
d Accesorio para disco rallador — grueso *
13 Cortadora de dados
a Cuchilla
b Rejilla cortadora, pequefa
(aprox. 9 mm)
¢ Rejilla cortadora, grande
(aprox. 13 mm) *
Soporte basico
e Limpiador de la rejilla cortadora
(cabeza giratoria para los diferentes
tipos de rejilla)

o

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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14 Tapa con pieza acopladora
15 Empujador

*

En algunos modelos.

Usar el aparato

El accesorio multifuncion es adecuado para
amasar, cortar, raspar y rallar alimentos.
Observar estrictamente las maximas cantida-
des admisibles y tiempos de elaboracion

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. ).
A de las cuchillas cortantes/
el accionamiento giratorio!

En caso de trabajar con el accesorio multi-
funcion, la unidad bdsica solo podrad conec-
tarse con la tapa multifuncion colocada

y bien enroscada.

;o introducir nunca las manos en el reci-
piente mientras esté en funcionamiento

el aparato! Usar siempre el empujador para
empujar los ingredientes.

Tras desconectar el aparato, el acciona-
miento del mismo continda girando durante
unos instantes. Por eso se deberdn cambiar
los accesorios sdlo con el aparato completa-
mente parado.

jPeligro de lesiones a causa

jAtencion!

jUsar el accesorio multifuncion solo estando
completamente armado!

jAtencion!

Antes picar la carne, limpiar ésta de cartilagos,
tendones y huesos.

El accesorio multifuncion no es adecuado para
picar alimentos muy duros (granos de café,
rabanos, nuez moscada) ni productos conge-
lados (fruta o similares).

Garfio amasador/Cuchilla universal

Garfio amasador para amasar pequefas
cantidades de masa.

Cuchilla universal para picar carne, queso
curado, cebollas, hierbas aromaticas,

ajo, fruta, verdura, nueces y almendras.
Observar estrictamente las maximas cantida-
des admisibles y tiempos de elaboracién

de los alimentos indicados en la tabla (Fig. ).
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ﬁ jPeligro de lesiones!
jLa cuchilla esta muy afilada/l

jNo tocar nunca las cuchillas universales
directamente con las manos! Sujetar la cu-
chilla universal solo por el asa de plastico
que incorpora. [No tocar la cuchilla universal
con las manos! Usar siempre un cepillo para
limpiar la cuchilla.

Fig. @
® Colocar el recipiente sobre una base
lisa y limpia.

® Montar la cuchilla/el garfio amasador.

® Colocar los alimentos que se desean
elaborar con la picadora.

[jAtencion!

La cuchilla/el garfio amasador tienen que estar

montados en posicion vertical en el recjpiente

a fin de asegurar el asiento correcto de la tapa

(Fig. 3-3).

® Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene
que estar enclavado correctamente.
En caso de contener el recipiente una
gran cantidad de ingredientes, puede re-
sultar un poco dificil colocar la tapa sobre
el mismo. En caso necesario debera
girarse el acoplamiento de tres aletas
de la parte inferior de la unidad mecanica
para colocarlo en la posicién correcta.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

o Montar el empujador.

e |Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar la unidad motriz y el accesorio
multifuncién; conectar el aparato (veloci-
dad turbo).

® Para agregar ingredientes, soltar la tecla
de conexion. Aguardar a que el accesorio
haya quedado completamente parado.

® Extraer el empujador de su alojamiento
e incorporar los ingredientes a través
de la abertura.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.

Disco porta-accesorios con accesorios

cortadores y ralladores

Accesorio para cortar — gruesa

Ajustar la maxima velocidad de trabajo para
cortar, por ejemplo: pepinos, zanahorias,
patatas.
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Accesorio para cortar — fina

Ajustar la maxima velocidad de trabajo para
cortar, por ejemplo: pepinos, zanahorias,
remolacha roja, calabacines.

Accesorio para rallado — semifino

Ajustar una velocidad de trabajo elevada
en la unidad motriz para rallar: por ejemplo
manzanas, zanahorias, queso.

Accesorio para disco rallador — grueso

(en caso de existir)

Ajustar una velocidad de trabajo elevada
en la unidad motriz para rallar: patatas para
albéndigas, patatas para tortilla de patatas
ralladas, fruta y ensaladas de vegetales.
Observar estrictamente las maximas
cantidades admisibles y tiempos de
elaboracion de los alimentos indicados

en la tabla (Fig. H).
A de las cuchillas cortantes/
del accionamiento giratorio!

jPrestar particular atencion al manipular los
accesorios! jTénganse en cuenta la forma
y la posicion de los accesorios cortadores
o ralladores al montarios en el disco de
soporte! Sujetar el disco porta-accesorios
solo en las cavidades previstas a tal efecto.
No introducir las manos en la abertura para
Incorporar ingredientes. Usar siempre e/
empujador para empujar los ingredientes.

/Peligro de lesiones a causa

jAtencion!

No estd permitido picar alimentos muy duros,
como por ejemplo queso parmesano, chocol-
ale, etc. con los accesorios de corte o rallado.
Para la elaboracion de alimentos fibrosos
como puerro, aplo o ruibarbo, los accesorios
cortadores, de raspado o rallado no son del
fodo adecuados.

Fig. @

® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.
Montar el accesorio correspondiente
en el disco porta-accesorios.
jPrestar atencién a la forma y la posicién
del accesorio (Fig. @-1)!

® Sujetar el disco portautiles en las super-
ficies de agarre y colocarlo en el reci-
piente.

® Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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e Colocar la base motriz sobre el adaptador

y hacerla encajar.

® |Introducir el cable de conexién en la toma

de corriente.

® Ajustar el nimero de revoluciones (veloci-

dad de trabajo) deseado en el mando
selector.
® Sujetar firmemente la unidad motriz
y el accesorio multifuncion; conectar
el aparato.
® Agregar los alimentos que se desean
cortar o rallar a través de la abertura
para incorporar ingredientes.
® Agregar los alimentos empujandolos
solo levemente con el empujador.
jAtencion!
Vaciar el recjpiente de mezcla antes de que
los ingrediientes cortados o picados entren
en contacto con el disco porta-accesorio.
® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexion.
Cortadora de dados
para cortar alimentos en forma de dados,
para ensaladas. sopas y postres.

A /jPeligro de lesiones!

jLa cuchifla esta muy afilada/
Al armar o desarmar la cortadora de dados,
sujetar la cuchifla solo por el asidero
de pldstico en el centro de la misma,
;No introducir nunca los dedos en las
cuchillas de la rejilla cortadora/
jSujetar la refilla cortadora solo en el borde!
Usar siempre un cepillo para limpiar
la cuchilla. En caso de trabajar con el acce-
sorio multifuncion, la unidad bdsica solo
poadrd conectarse con la tapa multifuncion
colocada y bien enroscada.
No introducir las manos en la abertura para
incorporar ingredientes. Usar siempre e/
empujador para empujar los ingredientes.

jAtencion!

Advertencias para usar la cortadora

La cortadora de dados ha sido disefiada

exclusivamente para cortar

— paftatas (cruaas o cociaas);

— veradura, por efemplo zanahorias, pepi-
nos, tomates, cebollas, remolacha
colorada;

— fruta, por ejemplo pldtanos, manzanas,
peras, melones y sandias, kiwis;

- huevos;

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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jAtencion!

Advertencias para usar la corfadora
— queso, por efemplo gouda, emmental;
— salchichas blandas (por efemplo
mortadela);
— carne de ave cocida o asada (sin huesos,
enfriar).
Los quesos muy blandos (por ejemplo
mozzarella, queso de oveja) no deberan
procesarse con la cortadora de dados.
Los quesos muy curados (por efemplo
parmesano) no se deberan procesar
en la cortadora de

JjAtencion!

Adveriencias para usar la cortadora

Para elaborar frutas con corazon o hueso
(manzanas, melocotones) deberan elimi-
narse previamente los corazones o huesos
de la fruta. Antes de proceder a la elabora-
clon de carme cocida o asada, deberan
retirarse los huesos de ésta.
Los alimentos que se deseen procesar
no deberan estar congelados.
Observar estrictamente las maximas canti-
dades de alimentos admisibles para
procesar en un ciclo de trabajo.
Dejar enfriar la unidad motriz durante
aproximadamente 30 minutos hasta
alcanzar la temperatura del recinto antes
de volver a procesar alimentos.
Las maximas cantidades de procesamiento
admisibles son.
— Ingredientes crudos y cocidos aprox.
3.500 gramos (valor orientativo:
5 veces el recjpiente de mezcla lleno)
— Queso cortable (por ejemplo gouda)
¥ queso curado (por ejemplo emmental)
aprox. 300 gramos (valor orientativo:
2 veces el reclpiente de mezcla (fuente)
lleno
El incumplimiento de estas advertencias
puede causar imporitantes da darnos
en la cortadora de dados, incluida la rejilla
cortadora y la cuchilla giratoria.
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jAtencion!

Adverlencias para usar /a cortadora
En caso de hacer un uso inadecuado
o incorrecto de /a cortadora de dados,
o modifficaria, /a casa Robert Bosch
Hausgerate GmbH no incurre en respon-
sabilidad alguna por los posibles darios que
ello pudiera ocasionar. Igualmente esid
excluida la responsabilidad por posibles
darios (por ejemplo cuchillas romas o defor-
madas) en caso de usar la maquina para
/a elaboracion de alimentos no adecuados
Y no autorizados.

Advertencias importantes:

— Lafrutay verdura no debera estar
excesivamente madura, de lo contrario
podran producirse fugas de jugo.

— Los alimentos cocidos deberan dejarse
enfriar antes de procesarlos, dado que
asi son mas resistentes y se pueden
cortar mejor.

— Empujando con mas o menos fuerza
con el embutidor se puede influir
en la longitud de los dados.

Fig. [

® Colocar el recipiente sobre una base lisa
y limpia.

® Colocar la rejilla cortadora en el soporte
basico. jTéngase presentes las entalla-
duras!

® Soltar los cierres de la unidad motriz
y colocar la cuchilla en la misma.

® Cerrar los cierres.

® Colocar la cortadora de dados debajo
de la tapa (la flecha en la cortadora de
dados muestra hacia la tapa); girarla hacia
la izquierda (sentido de marcha contrario
al de las agujas de reloj), hasta el tope
(figura [E-3). El cierre debera girarse hasta

que penetre a tope en el saliente de la tapa.

® Colocar la tapa en el recipiente y girarla
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas del reloj), hasta
el tope. El cierre del asidero de la tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

® Colocar la base motriz sobre el adaptador
y hacerla encajar.

® Introducir el cable de conexién en la toma
de corriente.

® Sujetar la unidad motriz y el accesorio
multifuncion; conectar el aparato
(velocidad turbo).
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e Introducir los alimentos en la boca
de llenado. En caso necesario, presionar
los alimentos ligeramente con el empuja-
dor. En casos necesario, cortar los ali-
mentos primero.

[Atencion!

Conectar el aparalo (velocidad turbo).

Para ello:

— Girar a tal efecto la tapa de /a cortadora
hacia la derecha (sentido de marcha
de las agujas de reloj) y retirarla.

— Vaciar el recipiente.

— Colocar la tapa sobre el recipiente y giraria
hacia la izquierda (sentido de marcha
contrario al de las agujas de reloj).

El cierre del asidero de /a tapa tiene
que estar enclavado correctamente.

® Tras concluir el trabajo, soltar la tecla
de conexién.

Tras concluir el trabajo

e Extraer el cable de conexién de la toma
de corriente.

® Presionar las teclas de desbloqueo y retirar
la base motriz del accesorio.

® Girar la tapa hacia la derecha (sentido
de marcha de las agujas del reloj) y retirarla
del recipiente.

Segun el util que se haya empleado:

® Sujetar la cuchilla universal/el garfio
amasador por el asa de plastico y retirarla.

o

® Sujetar el disco porta-accesorios en las
cavidades correspondientes; retirarlo del
recipiente de mezcla alzandolo a tal efecto.

o Dar la vuelta al disco porta-accesorios
y expulsar cuidadosamente el accesorio
de la parte inferior (Fig. [€).

o

Desarmar la cortadora de dados.

Fig. I

® Separar la cortadora de la tapa girandola

hacia la derecha (sentido de marcha

de las agujas de reloj).

Soltar los cierres y retirar la cuchilla.

e Eliminar los restos alimentos que pudiera
haber con ayuda del limpiador de la rejilla
cortadora. Girar la cabeza de limpiador
hasta ajustarlo al tamafio adecuado
de la rejilla cortadora.

® Retirar la rejilla cortadora de el soporte
basico.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Limpieza y conservacion

jAtencion!

;No sumergir nunca la tapa del accesorio

multifuncion en liquidos ni lavarla bajo el chorro

de agua del grifo o en el lavavajillas!

No lavar las piezas y componentes

de la cortadora de dados en el lavavajillas.

jLas cuchillas podrian quedar romas/!

® Limpiar la tapa del accesorio multifuncion
solo con un pafio hiumedo.

® FElrecipiente, la cuchilla universal, el garfio
amasador, los discos portadtiles y los
accesorios para corte y rallado se pueden
lavar en el lavavajillas.

® Alcolocar las piezas de plastico en el lava-
vajillas, prestar atencién a no aprisionar-
las, de lo contrario podrian sufrir deforma-
ciones.

® |avar todas las piezas de la cortadora
de dados bajo el chorro de agua del grifo.
Limpia los elementos con un cepillo.

[i] Durante la elaboracion de lombardas
o0 zanahorias se producen decoloraciones
en los componentes de plastico que se
pueden eliminar con unas gotas de aceite

comestible.

Aplicacién practica
Masa para pan

Receta bésica:

250 gramos de harina

140 ml de agua

7 gramos de azucar

7 gramos de margarina

0,5 gramos de levadura

4 gramos sal

® Poner todos los ingredientes
(excepto el agua) en el recipiente.

® Mezclar los ingredientes con el garfio
amasador en el escaldn turbo.

® Agregar el agua al cabo de unos segundos
a través de la abertura para incorporar
alimentos.

® Procesar todo en la velocidad turbo.
Nuestra sugerencia:
Tiempo de conexién 12 minutos
Maximo tiempo de funcionamiento:
2 minutos

Méxima cantidad: 1 veces la receta basica

Advertencia: Como maximo se puede elaborar

consecutivamente dos veces la cantidad

de la receta bésica.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Masa quebrada (pastaflora)

Receta basica:

250 gramos de harina

125 gramos de mantequilla

(temperatura ambiente)

125 gramos de azucar

1 huevo

2 paquetito de levadura en polvo

1 sobrecito de azucar de vainilla

1 pizca de sal

® Poner todos los ingredientes en el bol.

® Mezclar los ingredientes en la velocidad
turbo.

® Dejar reposar la masa en un lugar fresco.
Elaborar la masa segun los deseos.

Méxima cantidad: 1 veces la receta basica

Ensaladilla Olivier (o rusa)

(para 2 personas)

2 patatas cocidas, frias

1 zanahoria cocida

2 huevos duros

100 gramos de pechuga de pollo cocida

1 pepinillo en vinagre

1 pepino

150 gramos de guisantes, pequefios

(una lata pequena)

Sal y pimienta

125 gramos de mayonesa

® Cortar las patatas cocidas, frias, las zana-
horias, huevos, pepinos y la carne
en dados trabajando en el escaldn turbo.

® Poner los ingredientes cortados en dados
en una ensaladera y mezclarlos con los
guisantes.

® Sazonar a discrecion.

® Mezclarlos a continuacién con la mayo-
nesa y aderezar.

Ensalada de vinagreta

(para 2 personas)
2 patatas cocidas, frias
250 gramos de remolacha hortelana (colorada)
cocida
1 zanahoria cocida
1 pepinillo en vinagre
50 gramos de guisantes pequefios
/4 manojo de puerros (aprox. 25 gramos)
Sal y pimienta
50 ml de aceite (de oliva, girasol, etc.)
e Cortar las patatas cocidas, frias, las
zanahorias, la remolacha, el puerro
y los pepinillos en dados trabajando
en el escalon turbo.

83
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® Poner los ingredientes cortados en dados
en una ensaladera y mezclarlos con los
guisantes.

® Sazonar a discrecion.

® Aderezar con aceite.

Ensalada Stolichny

(o moscovita)

(para 2 personas)

150 g mortadela

3 patatas cocidas, frias

2 pepinillos en vinagre

1 zanahoria cocida

Media lata de guisantes

Sal y pimienta

Aderezo:

Y4 tarro de nata liquida

s tarro de mayonesa

e Cortar las patatas cocidas, frias, la zana-
horia, el jamén y los pepinos en dados
trabajando en el escaldn turbo.

® Poner los ingredientes cortados en dados
en una ensaladera y mezclarlos con los
guisantes.

® Sazonar a discrecion.

® Mezclar todos los ingredientes.
Aderezar con la nata y la mayonesa.

Ensalada de gambas

(para 2 personas)

150 gramos de carne de carne

de gallina cocida

150 gramos de patatas cocidas, frias

100 gramos de pepinillos

1 lechuga

25 gramos de gambas peladas y cocidas

1-2 huevos duros

75 gramos de mayonesa

e Cortar las patatas cocidas, frias,
los huevos, los pepinos, las gambas
y la carne cocida en dados trabajando
en el escalon turbo.

® Picar la lechuga.

Sazonar a discrecion.

® Aderezar con mayonesa.

84
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Ensalada Okroshka

(para 2-3 personas)
1 litros de Kvas
150 gramos de pechuga de pollo
1-3 patatas cocidas, frias
1-3 huevos duros
2 manojo de rabanitos (4-5 unidades)
1-2 pepinos
/4 manojo de puerros (aprox. 25 gramos)
Perejil y eneldo
1-2 cucharadas soperas de nata liquida
mostaza, azulcar
® Cortar las patatas cocidas, frias,
los huevos, los pepinos, los rabanos,
la morcilla o la pechuga de pollo
en dados trabajando en el escaldn turbo.
® Mezclar bien la nata, el puerro picado
y los huevos con la mostaza y el azucar,
diluir con Kvas.
® Agregar los ingredientes en dados,
asi como el pereijil picado y el eneldo.
® Sazonar a discrecion.

Nos reservamos el derecho
de introducir modificaciones.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Para sua seguranga

Este acessorio destina-se a varinha trituradora MSMS... .

Segquir as Instrucdes de servigo da varinha trituradora.

O acessorio € apenas adequado para a utilizagdo descrita nestas
instrugoes.

A\ Indicacdes de seguranca para este aparelho

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada/aos accionamentos

em rotacéo!

No caso de trabalhos com o acessério multifungées, o aparelho base
s6 pode ser ligado com a tampa colocada e apertada.

Durante o funcionamento, nunca tente agarrar a tigela.

N&o tocar na abertura de enchimento. Para pressionar ingredientes,
utilizar sempre o calcador.

Depois de desligado, o accionamento ainda gira por breves instantes.
Substituir a ferramenta sé com o aparelho completamente parado.

Perigo de ferimentos devido a lamina afiada!

Nunca tocar na lamina do picador universal. Segurar sempre a lamina
do picador universal pelo cabo de plastico.

Nao tocar nas laminas do picador universal com as maos desprotegidas.
Para a limpeza, utilizar uma escova.

Nunca tocar nas laminas do picador universal! Pegar sempre na lamina
universal pela parte de plastico.

Nao tocar nas laminas universais com as maos desprotegidas.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Cuidado especial ao manejar as placas de intercalar! Ter em atencéo
a forma e a posi¢ao da placa ao ser intercala no disco de suporte.
Pegar no disco de suporte sé pelas cavidades previstas para esse fim.
Ao desmontar/montar o cortador de cubos, segurar na lamina circular
apenas pelo punho de plastico no meio.

Nao tocar nas laminas afiadas da grelha de corte.

Segurar apenas no bordo da grelha de corte!

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto e estreito.

O leite quente pode salpicar e provocar queimaduras.

Importante!

Apenas colocar e retirar acessorios com o aparelho base.

Nunca trabalhar com a varinha/o pé triturador no picador universal

ou a tigela do acessdrio multifuncoes.

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho base, sem que esteja
colocada a engrenagem adaptavel.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 85
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A tampa do picador universal, a tampa do acessorio multifuncoes
e a engrenagem do batedor de claras ndo devem ser mergulhadas em
liquidos nem lavadas sob agua corrente ou na maquina de lavar loiga.

A\ Explicacdo dos simbolos no aparelho e nos acessérios

Cuidado: Ferramentas em rotacao.
Né&o tocar na abertura de enchimento.

Nunca lavar a tampa do acessorio multifungdes na
- maquina de lavar loica.

Nunca mergulhar a tampa do acessorio multifungdes em
liquidos nem lava-la sob agua corrente.

ﬁvﬁ
a—h

e bloquear (@).

Colocar a tampa na tigela do acessério multifuncoes (fg)

Colocar a cortadora de cubos na tampa (fg) e bloquear (§§).

Leia atentamente estas instrugdes antes

de utilizar o aparelho, para conhecer importan-
tes indicagdes de seguranca e de servico.
Favor, guardar as Instrugées de servigo.

No caso do aparelho mudar de dono, as
Instrugdes de servico devem acompanha-lo.

Picador universal L

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragées.

Fig. IN

1 Picador universal L/XL

2 Lamina

3 Tampa de accionamento

4 Tampa

5 Picador de gelo (s6 para tamanho L) *

*

Em alguns modelos.

Com o picador universal, aproveitara todo

o rendimento aparelho na para a confecgéo
de preparados de mel para barrar no pao (caso
as especificagdes da receita sejam cumpridas,
ver instrugdes de servico separadas para este
acessorio).

Nos Servigos Técnicos pode ser adquirido um

picador universal (n.? de encomenda 753122).

ﬁ%

Utilizagcdo do aparelho

O picador universal € adequado para picar
carne, queijo duro, cebolas, ervas aromaticas,
alho, fruta, legumes, nozes e améndoas.

E indispensavel respeitar as quantidades
maximas e os tempos de preparacéo indicados
na tabela (Fig. ©).

Com a lamina «Ice-Crush» é possivel picar
gelo. Quantidade ideal: 4-6 cubos.

Perigo de ferimentos devido
as laminas afiadas!

Nunca tocar na ldmina do picador universal.
Segurar sempre a lamina do picador uni-
versal pelo cabo de plastico.

N4o tocar nas laminas do picador universal
com as mé&os desprotegidas.

Para a limpeza, utilizar uma escova.

Atengédo!
S0 utilizar o picador universal em estado
fotalmente montado!

Cuidado:

Antes de picar carne, deverd retirar cartila-
gens, 0ssos e nervos. O picador universal ndo
€ indlicado para triturar produfos muito duros
(café em grdo, rdbanos, noz-moscada)

e alimentos congelados (fruta ou similares).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Fig. [

® Colocar o picador universal sobre uma
superficie lisa e limpa e exercer pressao
suave sobre o mesmo.

® Montar a lamina.

® Adicionar os alimentos.

Atengdo!

A ldmina fem que assentar direita no picador

universal, para que a tampa assente bem

(Fg &-3).
Montar a tampa de accionamento no pica-
dor universal e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio, até se ouvir o ruido
caracteristico do encaixe.

e Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Segurar bem o aparelho e o picador e ligar
o aparelho (Velocidade turbo).

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagéo.

Dep0|s do trabalho
Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.

® Rodar a tampa de accionamento em sen-
tido contrario ao dos ponteiros do relégio
e desmonta-la do picador universal.

® Segurar a lamina pelo cabo de plastico
e retird-la.

® Colocar a tampa para guardar alimentos
ja preparados no picador universal.

Limpeza

Atengdo!

Nunca mergulhar a tampa do picador universal

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

e O picador universal, a lamina e a tampa
podem ser lavados na maquina de lavar
loica.

® A tampa de accionamento deve ser limpa
apenas com um pano hdmido.

Batedor

Por favor, desdobre as paginas

com as ilustragdes.

Fig.

6 Engrenagem adaptdvel para batedor

7 Batedor

E possivel encomendar um batedor através
da assisténcia técnica (n.2 de encomenda
753124).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Utilizacdo do aparelho

O batedor é adequado para bater natas, claras
em castelo e leite em espuma (com leite
quente (max. 70 °C) e frio (max. 8 °C)),

bem como para a preparacéo de molhos

e sobremesas.

A Perigo de queimaduras!

Para leite quente, utilizar um recipiente alto
e estreifo. O leite quente pode salpicar
e provocar queimaauras.

F|g D]
Colocar os alimentos dentro do copo.

® Montar a engrenagem adaptavel no apa-
relho base e proceder ao seu encaixe.

® Montar e encaixar o batedor na engre-
nagem adaptavel.

Atengédo!

Nunca aplicar o batedor de claras no aparelho

base, sem que esteja colocada a engrenagem

adaptavel (fig. Bl-3).

e Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotagdo desejada como o regu-
lador de rotagdes (recomendagéo: rotacdo
elevada).

® Segurar bem o aparelho base e o copo
misturador e premir a tecla de ligagéo
desejada.

® Depois da preparacao libertar a tecla
de ligagéo.

Depois do trabalho

® Desligar a ficha da tomada.

® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da engrenagem adap-
tavel.

® Retirar o batedor da engrenagem
adaptavel.

Limpeza

Atengédo!

Nunca mergulhar a engrenagem adaptavel

em liquidos nem lavd-la sob dgua corrente

ou na maquina de lavar loiga.

e O batedor pode ser lavado na maquina
de lavar loica.

® Limpar a engrenagem adaptavel apenas
com um pano humido.

87
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Acessorio multifungdes Atengéo/ o
O S0 utilizar o acessorio multifungoes em estado
Por favor, desdobre as paginas totalmente montado!
com as ilustragdes. . .
) Cuidado:

Fig. &Y Antes de picar carne, deverd retirar cartila-
8 Tigela gens, 0ssos e nervos. O acessdrio multifun-
9 Vara para massas grossas ¢bes ndo é adequado para alimentos muito
10 Lamina universal duros (café em grdo, rdbano, noz-moscada)
11 Disco de suporte para placas de intercalar 7€M congelados (p. ex., fruta).

para corte Vara para massas pesadas/
12 Placas de intercalar para corte Lamina universal

a Peca de encaixe para cortar — grosso Vara para massas pesadas para amassar

b Pega de encaixe para cortar — fino pequenas quantidades de massa.

¢ Pega de encaixe para raspar — Lamina universal para picar carne, queijo

médio/fino rijo, cebolas, ervas aromaticas, alhos, fruta,

d Pega de encaixe para raspar —grosso *  legumes, nozes, améndoas.
13 Cortadora de cubos E indispensavel respeitar as quantidades

a LAmina circular maximas e os tempos de preparagdo indicados

b Grelha de corte, pequena na tabela (Fig. Hl).

(aprox. 9 mm)

¢ Grelha de corte, grande Perigo de ferimentos devido

(aprox. 13 mm) * as ldminas afiadas/
d Suporte base Nunca tocar nas ldminas do picador
e Objecto de limpeza da grelha de corte universall
(cabeca rotativa para diversas grelhas Pegar sempre na lamina universal pela
de corte) parte de plastico.
14 Tampa com mecanismo N4o tocar nas laminas universais com
15 Calcador as maos desprolegidas.

Para a limpeza, utilizar uma escova.
Em alguns modelos.

Utilizagso do aparelho Fig. El ela sob o
O acessoério multifungdes é adequado para ¢ Colocar a tigela sobre uma superficie

amassar, cortar, raspar e ralar alimentos. ° ?nigﬁfglg%:ig/sa{gpzra massas
E indispensavel respeitar as quantidades P

maximas e os tempos de preparagdo indicados pe?%das- .
na tabela (Fig. Hl). ® Adicionar os alimentos.
Alengdo!
Perigo de ferimentos devido A l&mina/vara para massas pesadas deve ficar
a ldmina afiada/aos accio- direfta na tigela, para que a tampa assente
namentos em rotagéo! correctamente (Fig. @-3).

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao batente.
A peca de encaixe do punho tem de estar
bem encaixada.
Se a tigela tiver uma grande quantidade
de ingredientes, pode ser um pouco
dificil montar a tampa.
Caso necessario, rodar o acoplamento
de trés abas que se encontra na parte
inferior da tampa até ficar na posicao

No caso de trabalhos com o acessdrio
multifungoes, o aparelho base so pode ser
ligado com a tampa colocada e apertada.
Durante o funcionamento, nunca tente
agarrar a tigela.

Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador.

Depois de desligado, o accionamento ainda
gira por breves instantes.

Substituir a ferramenta so com o aparelho

completamente parado. correcta.
® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o0 adaptador e encaixar.
88 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Inserir o calcador.
® Ligar a ficha a tomada.
® Segurar bem o aparelho base e o aces-
sorio multifuncdes e ligar o aparelho
(velocidade turbo).
e Para adicionar mais ingredientes, soltar
0 botéo de ligagéo.
Aguardar até a ferramenta ficar parada.
® Retirar o calcador e introduzir os ingre-
dientes através da abertura de enchi-
mento.
® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligacéo.
Disco de suporte com placas de intercalar
para corte
Pega de encaixe para cortar — grosso
Colocar o regulador de rotagdes na rotagao
maxima para cortar, p. ex., pepinos, cenouras
ou batatas.
Peca de encaixe para cortar - fino
Colocar o regulador de rotagdes na rotagao
maxima para cortar, p. ex., pepinos,
cenouras, beterraba ou curgetes.
Pega de encaixe para raspar - médio-fino
Colocar o regulador de rotagdes elevada para
ralar: p. ex. magds, cenouras, queijo.
Peca de encaixe para raspar — grosso (se
existente)
Colocar o regulador de rotagées numa rotagéo
elevada para ralar: batatas para fazer bolin-
hos de batata, fruta e legume para saladas
cruas. E indispensavel respeitar as quantida-
des méaximas e os tempos de preparacdo
indicados na tabela (Fig. M).

Perigo de ferimentos devido
a ldmina afiada/ao accio-
namento em rotagdo!

Cuidado especial ao manejar as placas

de intercalar! Ter em alengdo a forma

e a posigdo da placa ao ser intercala no
disco de suporte. Pegar no disco de suporte
S0 pelas cavidades previstas para esse fim.
Ndo tocar na abertura de enchimento.

Para empurrar os ingredjentes, usar

S0 o calcador.

Cuidado:

Ndo é permitido triturar alimentos muito duros
(queijo parmes&o, chocolate) com as placas
de intercalar. As placas de intercalar so sdo
condlicionalmente adequadas para processar
alimentos fibrosos (alho-francés, aipo,
ruibarbo).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Fig. @

® Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.

o Montar a placa de intercalar pretendida
no disco de suporte.
Ter em atengéo a forma e a posigdo da
placa de intercalar (Fig. [@-1)!

® Pegar no disco de suporte pelas cavida-
des e coloca-lo na tigela.

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la
no sentido contrario ao dos ponteiros
do reldgio até ao batente.
A peca de encaixe do punho tem de estar
bem encaixada.

® Colocar a tampa de accionamento base
sobre o adaptador e encaixar.

® Ligar a ficha a tomada.

® Regular a rotagdo pretendida com o dis-
positivo de regulacéo de rotagéo.

® Segurar bem o aparelho base e o aces-
sorio multifungdes e ligar o aparelho.

® |Inserir os alimentos a cortar e ralar pela
abertura de enchimento.

o Com o calcador, empurrar suavemente
o produto para cortar ou ralar.

Atengédo!
Esvaziar a tigela antes desta estar demasiado
cheia e o produto para cortar ou ralar alcangar
o disco de suporte.
® Depois da preparacéo libertar a tecla

de ligagao.
Cortadora de cubos
Para cortar alimentos em cubos, p. ex., para
saladas, sopas e sobremesas.

Perigo de ferimentos devido

as laminas afiadas/
Ao desmontar/montar o cortador de cubos,
segurar na lamina circular apenas pelo
punho de pldstico no meio.
Nzo tocar nas ldminas afiadas da grelha
de corte.
Segurar apenas no bordo da grelha de
corte! Para a limpeza, utilizar uma escova.
No caso de trabalhos com o acessdrio
multifungoes, o aparelho base so pode ser
ligado com a tampa colocada e apertada.
Nao tocar na abertura de enchimento.
Para empurrar os ingredjentes, usar
S0 o calcador.

89
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Atengao!
Indlicagbes sobre utilizagdo!
A cortadora de cubos € adequada para
cortar:
— batatas (cruas ou cozinhadas),
— legumes como, p. x., CENouras, pPepinos,
fomates, pimentos, cebolas, beterraba;,
— fruta como, p. ex., bananas, magas,
peras, morangos, meloes, qQuivis;
- ovos,
— quejjo como, p. ex., Gouda, Emental;
— enchidos de carne tenra (p. ex.,
mortadela);
— carne de aves cozida ou assada
(sem 0ssos, depois de arrefecer).
Quejjos muifo moles (p. ex., Mozarella,
quejjo de ovelha) ndo podem ser
processados.
Queijos muito duros (p. ex., Parmesao)
ndo podem ser processados.
Atengdo!

Indlicagbes sobre utilizagdo!

Antes da preparagdo de frufos com carogo

ou pevides (magas, péssegos etc.) os caro-

¢O0s ou as pevides ém que ser refirados.

Antes da preparagdo de carne cozida ou

assada, os 0ssos tém que ser retirados.

Os alimentos ndo podem estar congelados.

A quantidade mdxima de alimentos que

podem ser processados de uma vez nao

pode ser excedida. Antes de continuar

os trabalhos, deixar o aparelho base

arrefecer durante 30 minutos a tempera-

tura ambiente.

Quantidades maximas:

— Ingredientes crus e cozinhados
aprox. 3500 g (valor de orientacado:
5x uma tigela cheia)

— Queijfo fatiado (p. ex., Gouda) e queijo
auro (p. ex., Emental) aprox. 300 g
(valor de orientacao: 2x uma figela cheia)

A ndo observancia destas indicagbes pode

provocar danos na cortadora de cubos,

inclusivamente na grelha de corfe

e na lamina rotativa.

90
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Atengao!

Indlicagdes sobre utilizagdo!
Se a cortadora de cubos for afastada da sua
finalidade, for alterada, ou tiver uma falsa
utilizagdo, a Robert Bosch Hausgerate
GmbH nao pode assumir qualquer respon-
sabilidade por eventuais prejuizos dal
resulfantes. Isto exclui também a respon-
sabilidade por danos (p. ex. ldminas rombas
ou deformaaas), surgidos devido ao proces-
samento de alimentos ndo recomenadados.

Indicagbes importantes:

Fig. @
[ ]

Frutos/legumes ndo devem estar dema-
siado maduros, caso contrario o sumo
pode derramar.

Alimentos cozidos devem arrefecer antes
de serem cortados, pois, assim ficam
mais rijos e o resultado do corte é melhor.
Através de maior ou menor presséo
sobre o calcador, durante o empurrar
dos alimentos, pode ser influenciado

o comprimento dos cubos.

Colocar a tigela sobre uma superficie
de trabalho lisa e limpa.

® Inserir a grelha de corte no suporte base.

Dar atencéo os entalhes!

® Abrir os grampos de fecho no suporte base

e colocar a lamina circular no suporte base.

® Fechar os grampos de fecho.
® Colocar a cortadora de cubos sob a tigela

(seta da cortadora de cubos sobre a seta
da tampa) e roda-la em sentido contrario
ao dos ponteiros do reldgio até ao batente
(fig. -3). A pega de encaixe tem de ser
rodada até ao batente dentro do bico

da tampa.

® Colocar a tampa sobre a tigela e roda-la

no sentido contrario ao dos ponteiros

do reldgio até ao batente.

A peca de encaixe do punho tem de estar
bem encaixada.

® Colocar a tampa de accionamento base

sobre o0 adaptador e encaixar.

e Ligar a ficha a tomada.
® Segurar bem o aparelho base e o aces-

ﬁ%

sorio multifungdes e ligar o aparelho
(velocidade turbo).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Colocar os alimentos para cortar
na abertura de enchimento.
Em caso de necessidade, pressionar
suavemente os alimentos com o calcador.
Em caso de necessidade, cortar, primeiro,
os alimentos em pedagos menores.

Atengdo!

Esvaziar a tigela antes de esta ficar tdo cheia

que os cubos cheguem a cortadora de cubos.

Para isso:

— Roaar a tampa com a cortadora de cubos
no sentido dos ponteiros do reldgio
e retird-la.

— Esvaziar a tigela.

— Colocar a tampa novamente sobre a tigela
e rodd-la no sentido contrdrio ao dos
ponleiros do reldgio até ao batente.

A peca de encaixe do punho tem de estar
bem encaixada.

® Depois da preparagéo libertar a tecla
de ligagao.
Dep0|s do trabalho
Desligar a ficha da tomada.
® Premir as teclas de desbloqueio e retirar
o aparelho base da tampa de acciona-
mento.
® Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio e retira-la da tigela.
Dependendo da ferramenta/do conjunto
utilizado:
® Pegar na ldmina universal/vara para
massas pesadas pela pega de plastico
e retira-las

® Pegar o disco de suporte nas cavidades
e retird-los para fora da tigela.

® Rodar o disco de suporte e, pressionando
com cuidado de baixo para cima, retirar
a placa de intercalar (Fig. [€).

ou

Desmontar a cortadora de cubos:

F|g 1]
Retirar a a cortadora de cubos da tampa,
rodando-a no sentido dos ponteiros
do reldgio.

® Abrir os grampos de fecho e retirar
a lamina circular.

® Remover os restos da grelha de corte com
o auxilio do objecto de limpeza préprio para
esse fim. Rodar a cabeca do objecto
de limpeza para o tamanho correspon-
dente a grelha de corte.

® Retirar a grelha de corte do suporte base.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Limpeza

Atengéo!

Nunca mergulhar a tampa do acessorio mulfi-

fungées em liquidos nem lava-la sob dgua

corrente ou na maquina de lavar loiga.

N4o lavar pegas da cortadora de cubos

na maquina de lavar loiga. As ldminas ficam

rombas.

® S¢ limpar a tampa do acessério
multifungdes com um pano humido.

® Atigela, a lamina universal, a vara para
massas pesadas, os discos de suporte
e as placas de intercalar podem ir a ma-
quina de lavar loiga.

® Nao prender as pecas de plastico
na maquina de lavar loiga, para evitar
que sofram deformacdes.

® Pré-lavar todas as pecas da cortadora
de cubos sob &gua corrente.
Limpar os componentes com uma escova.

[i] Ao preparar, p. ex., cenouras e couve
roxa, formam-se manchas nas pecas
de plastico, que se eliminam faciimente
com algumas gotas de 6leo alimentar.

0

Exemplo de aplicagéo
Massa para pao

Receita base:
250 g de farinha
140 ml de agua
7 g de agucar
7 g de margarina
0,5 g fermento
4 g de sal.
Colocar todos os ingredientes
(excepto agua) na tigela.
® Misturar os ingredientes com a vara
para massas a velocidade turbo.
® Apos alguns segundos, adicionar
a agua pela abertura de enchimento.
® Processar tudo com velocidade turbo.
A nossa sugestéo:
Aparelho ligado durante 12 minutos
Tempo maximo ligado: 2 minutos
Quantidade maxima: 1 x a receita base
Nota: Sé é possivel produzir a quantidade
da receita base consecutivamente,
no maximo, 2x.
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pt
Massa quebrada @ ° C(ta)rt?r errg cubo?hdeftamaAnho igual
. ) a beterraba, o alho-francés, as cenouras,
gsege'tgebﬁ:rieﬁha 0s pepinos de conserva e as batatas
9 L . cozidas (depois de frias) a velocidade
125 g de manteiga (a temperatura ambiente) turbo.
1205\/3 de agticar e Numa saladeira, misturar todos os ingre-

dientes ja cortados em cubos com

Y2 pacotinho de fermento em pé as ervilhas

1 pacotinho de agucar baunilhado e Temperar com sal e pimenta
1 pitada de sal ) - ; )
e Deitar todos os ingredientes na tigela. @ Servircom c.)leo alimentar.

e Misturar os ingredientes com velocidade Salada «Stolichny»

turbo. (para 2 pessoas)
® Deixar a massa arrefecer. 150 g mortadela

Em caso de necessidade, continuar 3 batatas cozidas, arrefecidas

a trabalhar a massa. 2 pepinos de conserva ou pepinos marinados
Quantidade méxima: 1 x a receita base 1 cenoura cozida

" Ervilhas, meia lata

Salada «Olivie» Sal e pimenta
(para 2 pessqas) . Tempero:
2 batatas cozidas, arrefecidas "4 de copo de natas azedas
1 cenoura cozida 14 de copo de maionese
2 ovos bem cozidos ) o Cortar em cubos as cenouras e as batatas
100 g de peito de frango cozido cozidas (depois de frias), o presunto
1 pepino de conserva ou marinado e os pepinos a velocidade turbo.
1 pepino para salada e Numa saladeira, misturar todos os ingre-
150 g de ervilhas, pequenas (1 lata pequena) dientes j& cortados em cubos com
Sal e pimenta as ervilhas.
125 g de maionese e Temperar com sal e pimenta.

o Cortar em cubos 0s ovos, 0s pepinos,

a carne, as cenouras e as batatas cozidas ® Misturar todos os ingredientes.
A ) Servir com as natas azedas e maionese.
depois de frias.

e Numa saladeira, misturar todos os ingre- Salada de camarao

dientes j& cortados em cubos com (para 2 pessoas)

as ervilhas. 150 g de frango cozido
® Temperar com sal e pimenta. 150 g batatas cozidas, arrefecidas
® Misturar com maionese € servir. 100 g de pepinos para salada

Alface
25 g de miolo de camaréao
1-2 ovos bem cozidos

Salada «Vinaigrette»
(para 2 pessoas)

2 batatas cozidas, arrefecidas 75 g de maionese

250 g de beterrabas cozidas e Cortar em cubos 0s ovos, 0s pepinos,

1 cenoura cozida o miolo de camarao, a carne cozida,

1 pepino de conserva as cenouras e as batatas cozidas

509 de ervilhas pequenas (depois de frias) & velocidade turbo.

/a molho de alho porro (ca. 25 g) e Cortar em pedacos pequenos as folhas
Sal e pimenta de alface.

50 ml de dleo alimentar e Temperar com sal e pimenta.

® Servir com maionese.

92 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Sopa «Okroshka»

(para 2 a 3 pessoas)

1 litros de Kwas (= Bebida de origem russa

150 g de peito de frango

1-3 batatas cozidas, arrefecidas

1-3 ovos bem cozidos

2 molho de rabanetes (4-5 unidades)

1-2 pepinos para salada

/a molho de alho porro (ca. 25 g)

Salsa e aneto

1-2 colheres de sopa de natas azedas

Mostarda, agucar

e Cortar em cubos os ovos, 0s pepinos,
os rabanetes, o chourigo ou o peito de
frango, as cenouras e as batatas cozidas
(depois de frias) a velocidade turbo.

® Misturar bem as natas azedas, o alho porro
picado e os ovos com mostarda e agucar
e diluir com um pouco de kwas.

® Misturar os ingredientes cortados
em cubos, a salsa e aneto picados.

® Temperar com sal e pimenta.

=)

Direitos reservados quanto a alteragoes.
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Mo TRV 0oPaAEI& 00¢

To e€apTNUA aUTO TIPOOPICETAN YIXX TO PTTAEVTEP XEIPOG MSMS... .
MpooetTe TIG 0nyieg XProNG Tou UMAEVTEP XEIPOG.

To eExPTAHOT EIVOI KOATGAANAGK HOVO VIO TN XPHON TTOU TTEPIYPAPET
OTIC TIXPOUCEG 0dNYIEG.

A YTIOBEiEeIC aoPOaAEIOC YIO TNV TIPOUCO GUOKEUN

Kivduvog TPOUHITIOHOU oifo TO KOPTEPO HOXaipl TOU pigep/Tnv
TIEPIOTPEPOpEVN Kivnon!

3€ ePYO0IEG PE TO TIOAUAEITOUPYIKO EEUPTNHA 1) BOOIKF) CUOKEUN) ETTITPE-
TIETON VO evepyoTToinOei Ovo pe TormoBeTNPEVO Kol KOAX BIdwEVO

TO KOMOKI. Kard Tn Aerroupyia pn B&leTe TIOTE TO XEPI 0OC PHEOX

oTOo PttoA. Mnv mMAvETE OTO GVOIYHO CUUTIANPWONG UAIKWV.

Mo To OTIPWEIUO UAIKWV XPNOIUOTIOIEITE TIQVTOTE TOV TIIECTH.

MeT& Tn ©6€0n ekTOC AeiToupyiag e€akoAoubei va AeiToupyei n kivnon
yia Aiyo Xpovo akopn. ANMG(eTe Ta epyaheia povov, OTaV N Kivnon eivai
OKKIVNTOTTOINUEVN.

Kivduvog TPAUMGTIOHOU OO TO KOPTEPO Hoxaipl!

Mn BadeTe TTOTE Tal XEPIX OOG HETK OTOV KOPTN YEVIKIG XPHONG KO PNV
TIAVETE TO paXaip!. MNIGVETE To PoXaipl TOU KOPTN YEVIKNG XPrOoNG LOVo
oTnV MAGOTIKN AGBr). MV MAVETE To PoXaipl TOU KOPTN YEVIKNG XProng
HE TX XEPIO YUMVQ. [0 TOV KOXOQPIOPO XPNOIYOTIOIEITE BOUPTOC.

Mnv maveTe TOTE OTIG AETTIBEG TOU HOXQUPIOU YEVIKIG XPNONG.

MAveTe TO PoXaip! YEVIKNG XPNONS HOVO OTNV TIAGOTIKN AXB).

Mnv TAVETE TO HOXGIP! YEVIKAC XPrONG HE TO XEPIX YUUVA.

Mo Tov KaBaPIoHO XpnoipoTToieiTe BoupTOO.

IBixiTePN TTPOCOXN, OTAV XPNOIUOTIOIEITE TO EVOETQ!

MpoogyeTe To OXMUO KO Tr B£01 TOU EVOETOU KATX TNV TOTTOBETNON
oTOV PEPOVTO DioKO. MiGveTe TOV PEPOVTX BIOKO POVO OTIC TIPOPAETTO-
peveg eooxeg AaBec. Kard TNV amoouvapoAoynan/cuvappoAdynon
TOU KOPTN KUBWV TTIAVETE TOV BiOKO POXAIPIOU OTNV TTAGOTIKN A

OTO KEVTPO. MnV TIAVETE TA KOPTEPG PXXXIPIC TOU TIAEYPATOC KOTTAC.
Mi&veTe TO TTAEYPO KOTINC JOVO 0TNV &Ken! Mo Tov KaOaPIoPO XPNaIpo-
rroleite BoupToQ.

Kivduvog Cepomioporog!

Kora Tnv eme€epyaioial KAUTOU YXAXKTOG XPNOIKOTTOIEITE EVOX YNAO,
oTeVO OXEI0 AVAPIENG. T TUXOV THITOINIGHOTO OO TO KAXUTO YO
UTTOPOUV V& 00NYrOO0UV 0€ EYKAUUOTA.

2 NUOVTIKO!

TOTIOBETEITE KAl APAIPEITE TAX EEXPTAPATO UOVO LIE GKIVITOTTOINKEVN

Tn Baoikr cuokeur). Mn douleueTe TTOTE pe T p&BOO PITAEVTEP/TO TTODI
RriESp HECO OTOV KOPTN YEVIKNG XPHONG 1 GVTIOTOIXO OTO UTTOA TOU TTOAU-
EITOUPYIKOU EEXPTIHOTOG.

94 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Mnv ToTtoBeTNOETE TO EPYAAEIO XTUTTIHIGTOC TTOTE XWPIG TO TIPOOXPTNHC
peTadoong Kivnang otn Baoikr) cuokeur). Mn BubileTe MOTE pEoX

O€ UYP& TO ETTOEHQ TOU KOPTN YEVIKIG XPONG, TO KOTIGKI TOU TTOAU-
AEITOUPYIKOU EEXPTIHOTOG KABWG KOl TO TIPOCHPTNHA TNG HETGI00NG
KiVNongG Tou epyOAeiou avaBEUONG KO PNV TQX TIAEVETE KATW OO
TPEXOUPEVO VEPO 1 OTO TTAUVTAPIO THATWV.

e

A\ Emerynon Twv oupBOAwv OTn OUOKEUN 1} GVTIGTOIXK OTOX
eopTNUOTO

%

Mpoooxn! MepioTpepopeva epyaleia.
Mnv MA&VETE OTO GVOIYUO CUUTTANPWONG UAIKWV.

Mnv TAéVETE TO KOTTGKI TOU TTOAUAEITOUPYIKOU
e€XPTAPOTOG OTO TTAUVTHPIO TIIXTWV.

Mn BubileTe MOTE PEOX 0€ UYP& TO KATTIXKI TOU TTOAU-
AEITOUPYIKOU €EQPTHUATOG KOI PNV TO TIAEVETE KATW
QO TPEXOUPEVO VEPO.

a—an TOTOBETNOTE TO KAMGKI ETTAV® OTO UTTOA TOU £€0iPTH-
\ 4 ]:IJ_O(TOQ TTOAAXITANG AEITOUPYITG (@) Ko QOPaAIOTE TO ().
) "—"ﬁ OTTOBETNOTE TOV KOPTN KUBWV OTO KATTOKI () Ko
xo@ahioTe TO (f).
Mpiv TN Xprion JICBAOTE TIPOCEKTIKA TIG Me Tov KOQTN yevIKng XPnong XL ekueTo-

Tiopoloeg odnyieg, woTe va yvwpileTe
ONMUOVTIKEG UTTODEIEEIC OIOPOALIOG KONl
XEIPIoHoU YIX TNV TToPoUoa GUOKEU.

AeleoTe TNV MANPN 1I0XU TNG GUCKEUNG OTNV
TIXPOOKEUN GAEIMUATOC e PEN (O€ TTIEpITITWON
TAPNONG TWV TTPOJICYPAPOV TNG CUVTAYNAG,

MNopakaieiobe va UAGEeTE TIC 0dnyieg BA. EexwpIoTEG 0BNYiEQ XPHONG YIX GUTO TO

xerong. Kord tnv mopoxwpenon Tng ouokeung  §&pTNpa). KOQTN YeVIKAG Xerong prmopeite

og TpiToug dwoTe pPadi TIG 0dnyieg xpriong. VO TIPOUNOEUTEITE OO TNV UTTNPECIO TEXVIKNG
, , , e€urmpetnong mehaTwv (Kwdikog mopayye-

KogpTng yevikng xpnong L Niog 753122).

MopokoheioBe v' avoigeTe TiG oehideg Xelpiopog

HE€ TIG EIKOVEG. O KOPTNG YeVIKNAG XPong eivan kar&AAnAog

Exova I Y10t TO KOWILO KPEATOG, OKANpoU Tupioy,

1 KopTng yevikrig Xpriong L/XL KPEHLUDIDV, COWHATIKWV XOPTWV, OKOPOWY,

2 Moayaipl PPOUTWV, AGXAVIK@Y, KXPUSIQV, POUVTOUKIQV,

3 Emifepa apUYBGAWV. . ,

4 Komdwi MpoogyeTe OMWOBATIOTE TIG PEYIOTEG

5 Mayaiol 6 A TTOCOTNTEG KOI TOUG XPOVOUG €MEEEPYTIng
OXQP! YPUULIGTIOHOU IGYOU ToU TTivoka (EIKova [8).

, . x
(Hovo peyedog L) Me To paaipl ice crush pmopeite va
* 08 PEPIKX HOVTEAD OpuppaTioeTe TIAYO. I5AVIKY TTOOOTNTX
emefepyaoiag 4-6 TTayOKIX.
Robert Bosch Hausgerdate GmbH 95
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Kivouvog Tpauuatiouou aro

TIC KOPTEPEC Adeg!
M/7 BAleTe MTOTE T YEQIX TAC ,ueaor orov
KOPTI) YEVIKIS XOIIONG KO LNV TIAVETE
T0 payarjpl. [IAVETE TO Layaljpl ToU KOPTI)
VEVIKIIC X0110NG Lovo aTnv mAaaTiki Ao
Mnv mcveTe TO LIoKaip! TOU KOPTI) YEVIKIIG
XPIIONG LE Ta XEPIA YUV,
[ ToV KaBapIoLO YXPrOoIOITOIEITE
Pouvproa.

TMooaoxrj!

Xonoiuoroieite ToV KOPTN YEVIKIIG Xpriong
Lovo o€ mArjpw¢ ouvoppoAoynuen
kardoraon!

Tpoooyrj! ’ ,

TloIv TO KOWILIO KPEXTOG OPAIPEITE TOUG
YOVOPOUC, T KOKOAOr kKol TOUG TEVOVTEC.
O KOPTNC YeVIKIIC xorong OV eivail KaTAA-
Anlog yior Trv dAgon kai To koo oAU
OKANPWV TOOPIUWY (KOKKOI KOQE, YoUAIC,
LOOYOKAPUOO) KOl KATEWUYLIEVQWV TOOPILWV
(poouTd If TAPOLoIC).

Eova E

® ToroBeTOTE TOV KOPTN YEVIKAG XPHONG
o€ Agio KOl KOBOPH] ETIPAVEIR EPYATIOG
KOl TTIEOTE TOV.

® TormoBeTroTE TO HOYipP!.

® Bd&\Te peéoa T TROPIMG.

ﬂpoav,\//]'/

To ,ua)(a/p/ mognel var ,B,o/akeror/ oe eUBelx

Geor) pEoa OToV KOQTI] YEVIKITG XPITOTIG,

yia var popLIolel OWOTd TO POCOPTILN

(Eova 8-3).

® TormoBeTr|oTe TO eMiBepa OTOV KOPTN
YEVIKAG XPrioNg Kol YUpioTe To 0TN
POP& TWV JEIKTWV TOU pohoyiou, PEXPI
VO KOUUTTMOE! XIoBNTA.

o TomoBeTrOTE TN PATIKI CUOKEUN TRV

OTO EMOEPX KO GPrOTE TN VO KOUUTTOTEI.

® Balete 10 @QIg oTNV TIpIlO.
o KpaTroTe yep& TN BOOIKA CUOKEUN KOl
TOV KOPTN YEVIKIG XProng Kol BETETE TN

ouokeun og Aeiroupyia (ToxutnTa Turbo).

® MeTa TNV enefepyaoio aPrveTe eAeUBEPO
To TIANKTPO B€aNG o€ AeiToupyia.

ﬁ%

e

MeT& Tnv epyooia

® TpapaTe TO PIG GO TNV TIPICA.

e [loTnoTe T MANKTPO OTIOCPEAIoNG
KOl OQAIPEDTE TN BAOIKI) CUOKEUN
oo To emifepo.

e [upioTe To eMiBepa AVTIOETA TTPOG TN
POP& TWV DEIKTOV TOU poAoyIoU KOl TIGPTE
TO QIO TOV KOPTN YEVIKNG XProNg.

® [li&oTe To payaipl oTnv TMAXOTIK AGBr
KOl QPAIPEDTE TO.

® o TN QUAGEN eTIEEEPYROUEVWV TPOPIPWV
OTOV KOYTN YEVIKNG XProng TormobeTroTe
TO KOMOKI.

Ko®opiopog

TMooaoxrj!

Mn BuBioeTe roTE TO MEOTGETHUA TNE

HETAOOONC KIVIONG LECT O€ UYOd OUTE

VOl TO KOOOAPITETE KATW MO TPEXOUHEVO

VEPO 1 HEOX OTO MAUVTHIPIO TTIRTWV.

® O KOPTNG YEVIKIG XPrIONG, TO HaXXp!
KOl TO KOTTOKI €ivall QVOEKTIKX OTO TTAUCILIO
OTO TTAUVTIPIO TATWV.

® 3KouTioTe TO EMiBeua HOVO e BPEYHEVO
Towi.

Epyoeio xTumpomog
Mopokoeiode V' avoifeTe TIC oeAideg
He TIG EIKOVEG.
Exova
6 Mpoodpmnuo peT&d00NG Kivnong

Yot To epyoheio ovadeUong
7 Epycheio XTUmpOTOG
Epyaheio avadeuong YTopeiTe va Topayyei-
AETE OTIO TNV UTTNPETIX TEXVIKNG EEUTINPETN-
ong meAaTwV (Kwd. Tapayyeliag 753124).
Xelpiopog
To epyaleio avadeuong eival KATGAANAO
VIO TO XTUTINHO KPEPAG YRAGKTOG O€ OOVTIYi,
HOPEYKOG KOI GPPOYXAOU OTTO KAUTO
(70 °C T0 TOAU) Kot KpUO YOAX (8 °C TO TTOAU)
KOOMG KA YIXX TNV TIXPAOKEUT GOATOROV
Kol emdopTiwy.

A Kivouvog (euatioyarog!

Kard tnv eneéepyaoior kauTou yaAakToC
XONOOIoIEITE EVX WNAC, OTEVO doxelo
avauiéng. Ta Tuyov mroidioyora armo

7O KQUTO yaAa Lrmopouv va odnyroouy
O€ EYKAULATA.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Exova B

® B&ATE TX TPOPILG HETO OTO TTOTHPI Higep.

® TormobeTOTE TO MPOCAPTNHO HETHOOONG
Kivnong oTn BOOIKI GUOKEUN KOl OprioTe
TO VO KOUUTTQOEI.

® TomoBeTrOTE TO EPYAAEIO XTUTTAPOTOG
OTO TIPOOGPTNHX PETGDOONG Kivnong
KOl GpriOTE TO VO KOUUTTWOE.

[Mooooxr)!

Mnv TorroBeTrioeTe TO EOYAAEIO XTUITILUATOC

TTOTE XWPIC TO IMPOTAPTIUA LUETAOOONIC

kivnong orn Booikri ouokeurj (Eikovar B1-3).

® BaleTe To QIg oTNV MPIlQ.

® PubpioTe Tov EMOUPNTO XPIOUO CTPOPWV
pe Tn pUBUIoN CPIBPOU GTPOPWV
(oUoToon: pey&Aog apIBUOC OTPOPWV).

® KpoTaTe Tn BOCIKr) GUOKEUN KXl TO TTOTHPI
HIgep YEP& KOl TTXTNOTE TO EMOUUNTO
TIANKTPO evepyoroinong.

® MeT& Tnv emelepyoaoia apriveTe eAeUBePO
To TIAAKTPO B€0Ng oe AeiToupyia.

MeT& Tnv epyooia

® TpoaBaTe TO QIG &TTO TNV TIPICX.

® [laTroTe Ta MANKTPO AITXOPAAIGNG KO
CPXIPEDTE TN POCIKI GUGKEUN IO
TO TIPOCGPTNHUX peT&DOONG Kivnong.

® Byd&ATe To gpyaAeio XTUMHOTOG oo
TO TTPOCGPTNHO PETGDOONG KivnoNg.

Ko®apiopog

lMooaoxri!

Mn BuBioeTe rmoTe 10 MEoodpPTHUA TNG

HETAOOONC KIVIONG LECT OE UYPd oUTE

VO TO KABOPITETE KATW QIO TOEYOULIEVO

VEOO 1} LIETO OTO TAUVTIIOIO TTIATWYV.

e To gpyaheio avideuong propei
VO TTAEVETOI GTO TTAUVTIPIO THATWV.

® To MPOOAPTNHG PETGDOONG Kivnong
EMTPETETAI VO TO OKOUTTI{ETE POVO
pe BpeypEvo Trawi.

MoAUAEITOUPYIKO EEXPTNH
Mopokaeiabe v* avoi€eTe TG oehideg
He TIG EIKOVEG.

Exova A

8 MroA

9 Epyocheio {upoporog

10 Moxaip! yevikrig xpriong
11 Dépwv diokog yix EveeTa Siokoug

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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12 'EvOeToi diokol
a 'EvOeTo KoTmg — XovTpO
b 'EvOeTo KOTNG — WIAO KOWILO
¢ 'EvOeTO TPIYINATOG — HETPIO TRIYIHO
d 'EvBeTog OioKog TPIYIUOTOG — XOVTPd
TpiyIpo *
13 KuBokoptng
Aiokog poyaipiou
MAEYPX KOTTNG, MIKQEO (TTEP. 9 mm)
MA&ypa KOTING, Heyaho (Tep. 13 mm) *
BaoIkog QpopeaiG
Ko®apIoTrG TAEYUOTOG KOTTAG
(oTpe@OPEVN KEPOAT VIO DIGPOPT
TAEYPOTO! KOTTAG)
14 Komdki e petidoon kivnong
15 MieaTng

*

(oo ol oa ]

o€ PEPIKA HOVTEAX

Xelpiopog

To e&&pTnua TOMOTIANG AeToupyiag eivai
KOTGAANAO i TO JUPWUCK, TO KOWILO KOl

TO TPIYIPO TPOPiHWV.

MpoogxeTe OMWODdNTOTE TIG PEYIOTES
TTOOOTNTEG KA TOUC XPOVoUG eTreepyaaiag
Tou Tivaka (Eikovo B).

Kivouvog ToauuaTiopou aro

TO KOQPTEPO LIaxaipl ToU LiEep/

TNV EPIOTPEQPOLEVI Kivorn!
€ epyaolec Le To MoAUAeIToUpYIKO
eEqPTNLA 1) PAOIKIT OUOKEUI] ETTITOETETAI
var EVEPYOITOINOel LIOVO LIe TOTOBETNLIEVO
KOl KOAGY BIOWUIEVO TO KATOKI.,
Kara mn Aermoupyiar pin BAleTe moTe 10 Xeoi
oo¢ pgoa oro uroA. o 7o ompaépo UAIKwy
XONOILIOITOIEITE ITAVTOTE TOV TTIEDTY].
Metcr T Bon ekTO¢ Aciroupyiog eako-
AouBei va Aeiroupyel n kivinon yiar Aiyo
Ypovo akoun. AMddere Ta eoyadeiar iovov,
oTQV 1] KIVIIOT) VX OKIVIITOTTOIUEVI].

Tooooyri!

Xonoiuororeite To moAuAerroupyiko e&cotnuor
LOVo Og rTArjowe ouvopLioAoynuevn
karaoraon!

TMpoooxri!

TloIv TO KOWILIO KOEATOC OPAIPEITE TOUG
XOVOPOUS, T KOKOAO Kol TOUG TEVOVTEG.
To roAulerroupyiko e&dprnua dev eivai
KatdAAnio yia To KOwiuo ko TEIYILIO TTOAU
OKANPWV aya@wv (KOKKoI KOPE, pamava,
HOTYOKOPUOT) KOl KATEWUYLEVWY ayaBwv
(pouTa 1j TaPOLoIC).

- 4
ﬁ
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Epyoeio {upaparog/Moxaipl YeVIKIiG
xpnonq

Epyoheio Cuuu)pchoq Y10t TO QUPWHO HIKPWV
TTOCOTNTWV (upnq

Maxxaip! YEVIKIG XPriong YIo TO KOWIO
KPEATOC, OKANPOU TUPIOU, KPEPHUDIWY,
CPWHATIKWV XOPTWV, OKOPJOU, GPoUTwWV,
AOXQVIKDV, KOPUDIMV, POUVTOUKIWY,
OUUYOSAWY.

MpooéxeTe OMWOdATIOTE TIG YEYIOTEC
TTOCOTNTEG KOI TOUG XPOVOUG £MELEPYNTing
Tou Tivaka (Eikova B).

Kivouvog Tpauuatiouou arro

TIC KOPTEPEC Adec!
Mnv mavere moTe oTi¢ Aemoes Tou
HOYTIpIOU YEVIKIC XPIOTG.
TliqveTe TO Layaiol yeVIKIIG XOIiong Liovo
ornv maorikn Aapr.
Mnv miaveTe To Loxaior YEVIKIIG XPriong
e Ta xéoiax yuuva. o Tov kaBoypiouo
XOnNoWomoIEITe foUpTod.

Exéva 3

® TormoBeTrOTe TO PTTOA EMAVW OE Aeial
KOl KOOI ETTIPAVEIX EPYATIOG.

® TomoBeTOTE TO HOXAiPI/TO EPYaAEio
QUPOPGTOC.

® Bd&\Te peoa T TPOPIMC.

lpoooyri!

To payoioy/To o yor/i elo (U,ua)//arog' moernel

var Boioke T oo ,ueaor oT0 LIIToA, wore

VO eQapLOel owoTd TO KaTdki (Eikova A-3).

® TOoToBETHOTE TO KATTGKI ETIAVW OTO UTTOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TTPOG TN POPX
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU WG TO TEPHX.
H aop&Aion 0Tn CUCKEUN TIPETTEl VO EXEI
KOUUTIOEI CWOTA.
OTav BpiokovTal HeYGAES TTOCOTNTEC
UNK@V JEOC OTO PTTOA, UTTOPEI VO Eivarl
Aiyo BUGKOAN 1 TOTTOBETNON TOU KOTTO-
KIoU. 2TpeyTe evdexopevwg Tn {eUEn
pe T TPIG TITEPUYIX OTNV KATW TTAEUPK
TOU KQTTOKIOU TN 0WaTn O€or.

e TomoBeTroTE TN BACIKN CUCKEUN TTAVW

OTO EMOEUX KA OPrOTE TN VO KOUUTTOTEI.

e TomobeTrOTE TOV TETTH.

BaleTe 10 QIg 0TV TIpIdQ.

o KpaoTare TN BOOIK CUOKEUN KO TO TTOAU-
AEITOUPYIKO EEXPTNUX YEPK KOI EVEPYO-
TTOINOTE TN OUOKEUN (TaXUTNTO TOUPUTTO).

ﬁ%

e

® [0 Vo OUUTTANPWOETE UNIKY, OiprioTe
eAelBepo TO MANKTPO evepyorToinang.
MepipéveTe va okivnTotoiNdei To epyai-
Aeio.

® AQaipeiTe TOV TIIECTN KX TIPOCOETETE
UNK& ot To &volypa GUMTARPWwong
UANIKQV.

® MeTa TNV enefepyooio aprveTe eAeUBEPO
TO MANKTPO B€0NG 0€ AeIToupyia.

dépwv 6i0Koq yiox €vOeTal Biokoug

'EVOETO KOTTI|G — XOVTPO

PubuioTe T pubpion Tou apIBLOU OTPOPGV

OTOV HEYOAUTEPO OPIBO OTPOPWV IR TO

KOYIHO TT. X. QXYYOUPI®V, KXPOTWV, TTATRTAG.

'EvOeT0 KOTm|G — WIAO KOYILO

PubpioTe TN pUBHION TOU GPIBLOU OTPOPGV

OTOV PEYGAUTEPO GPIBUO OTPOPV YITK

TO KOWILO TT. X. AYYOUPIWV, KOXPOTWV,

TTVT{OPIWV, KOAOKUBIWV.

EvBeTO TpIYipaTog — PETPIO TPiYIHO

PubuioTe TN pUBMION TOU OPIBLOU OTPOPWV

o€ UYNAO OPIBHO OTPOPGV VIR TO TPIYIHO:

. X HNAwv, KapOva Tupiou.

EvBeTog biokog TPIYIOTOG — XOVTPO TRiIHo

(ov uni&xpxel)

PubpioTe TN pUBpION TOu OPIBLOU OTPOPWV

0g UYPNAO OPIBLO OTPOPGV YIX TO TPIYIHO:

TIOTOTWV VIO UTTOAGKIX TIOTOTOG KO TTOTATO-

KEQTEDEG, PPOUTWV KOl ACXOVIKWV VIO WHEG

OOA&TEG.

MpooexeTe oMWOOATIOTE TIC PEYIOTEG TIOOOTN-

TEQ KOI TOUG XPOVOUQ ETTEEEPYRTIGG TOU

Tivoka (Eikovo B).

Kivduvog Tpauuatiguou omo

70 KOQPTEPO LoXaoy/ TNV
10101TE0N MPOTOXT], OTAV XONOILOITOIEITE
1o EVOeTal [pooeyeTe TO XU KA TN
OEon ToU EVOETOU KATA TNV TOIMOBETNON
oaToV PEPOVTA IoKO.
lMicvere Tov pEoovTar JioKo LIOVO OTIG
mooPAerioueves eooxeC AaBEG.
Mnv mavere oTo avoryua ouunAiowons
UAIkaV. [ TO KATOrmv omiewéuo TwV UAIKOY
XPNOWOITOIEITE LIOVOV TOV TTIECTH],

TMooaoxrj!

To To/pio oAU okAnpav TeoPiuwV (Topueld-
Var, OOKOAQTa) e Touc EvOeTous Jiokoug Oev
ETTITOETETA.

T v emeégpyaoia vwdwv TPoPlLwV
(modoa, oeAvo, pofevTi) or EvBeTor diokor
eivor uovov ev Lgper kardAinio.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

.
%@



8%9 MSMB8-Zubehor_de-ar.book Seite 99 Donnerstag, 18. Dezember 2014 9:02 09

*

.

Ekova @

TormoBeTrOTE TO PTTOA ETIAVW O€ AEIX KOl
KOOI EMPAVEIX EPYATING.
TorroeeT8|Ts TO smeupnTo stSTo oTov
pepovTa dioko. MPOOEXETE TO OYNHO KoK
N 6éon Tou évOeTou (Eikova E-1)!
M&oTe TOV PEPOVTA DIOKO OTIG ECOXEG-
AOBEG KOl TOTTOOETHOTE TOV GTO UTTOA.
TomoBETNOTE TO KATIOKI ETTAVW OTO UTTOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TIPOG TN Pop&
TV OEIKTOV TOU poAoyioU G TO TEPUO.
H ao@&Aion oTn CUOKeUN TTPETTEI VX EXEI
KOUUTT)OEI GWOTA.

TormoBeTr|oTE TN BOOIKI) CUOKEUN TIAVW

OTO EMOEPX KA GPHOTE TN VO KOUUTTOCEI.

BaleTe TO @Ig 0TV TIpId0.

PuBpioTe Tov emBUPNTO CPIBO OTPOPWV
pe T pUGplon opIBOU OTPOPWV.
Kparare yep& T BaOIKr GUOKEUN

Kol TO no)\u)\snoupylxo sicxpmpa

KOl EVEPYOTTOINOTE TN OUOKSUF]

"epiCeTe pe Tor ayodd VI KOWILO

) TPIYIHO OTTO TO GVOIYHO CUUTTANPWONG
UANIKOV.

ZTIPWYVETE KATOMIV TOX atyoB& VI KOWIUO
A TPiYIpo LVO pe eAaPIGi TTiEan pe Tov
TEDTN.

[poooxri!

AdeicleTe TO LITOA MPOTOU YELIOE! KNI
TO KOUWEVA 1} TOIUEV ayaBc pBdoouv
oarov peoovTa OIOKO.

MeT& Tnv eme€epyaoia apriveTe eAeUBePO
To TIANKTPO B€0NG oe AeiToupyia.

KuBokoptng

yiox

TO KOYIPO TPOQIPwWY o€ oxrua KUBou,

TT. X. VI OOAGKTEG, OOUTTEG KOl ETTIDOPTIICN.

Kivduvog Tpauuatiguou armo
TIC KOPTEPEC Adec!

Kordr v amoouvopioAdynon/ouvappo-
ASynon rou KoQTN KUBWV MAaveTe TovV JIoKo
Layonpiou arnv mAaorikri AaBri oo kevTo.
Mnv mAaveTe T KOPTEOD LIaYXOIX TOU
mAgyuaroc Korre. Miavere o mgyua
Korrij¢ uovo oty axpn! la Tov KaBoplouo
XPnoWOoIoIEITE SOUPTOA.

e gpyaoieg Le To moAuAeImoupyiko
eEpTNUA N BAOIKIT OUOKEUI} ETTITOETETAN
Var eVEPYOITOINGEI LIOVO i€ TOTTOBETILIEVO
Kol KOAGY BIOWLIEVO TO KATTOKI.,

Mnv maveTe oTo AVolyua CUUTTAOWONE
UAIK&V. [l TO KATOMIY OTI0WELIO TWV UAIKWY
XPNOWIOTTOIEITE LIOVOV TOV MIEDTY].

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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A Tpoooxn!

Yrrodeiteig epopuoyric!

O kOpTN¢ KUPWV ivar kardAAniog yior

TO KOWILIO:

— TTATATEG (WUES I} BOXOTES),

— /ayavIK@V Orwe 1. X. KapOoTa, ayyoupla,
VTOUIXTEC, TTITEVIEC, KOELUOIA,
norvr(o’rp/or,

— @pouTwy OTTWE 11. X. LITAVAVES, LirfAa,
ayAdodia, podouleg, memovia, axkTIvidia,

- apByd,

— TypIoU OrTw¢ 1. X. YKOUVTQ, ELEVTA,

— Modokav cAAavTikwv (17. x. HOPTAOEA),

— BooaoTou 1j TnyavnToU KOEATOG
TTOUAEPIKWV (YWPIG KOKKaAQy, apouU
KOUWOEI).

[1oAU paAako Tupi (1. X. HOTOGPEAD, PETA)

OV LITOPEI VX KOITE!.

[ToAU oxAnpo Tupi (11. x. mopuelava) oev

LITOPE! VX KOTTEL

A [Mooooxrj!

Ymooeigeig epopuoyric!

lov mv sng{sp yaoior qp,oourwv L€ KOUKOU-

TOIA 1} TUPIVOKOPITWY POUTWYV (LirfAc,

POOCKIVD KTA.) MPETTEI Vo apapeBouv

T KOUKOUTOIX 1] QVTIOTOIXXX Of TTUPIVEG.

Toiv Tnv emeéepyaoia BoaoTou 1 wnrou

KOEQTOC MPEMEI VX APAPEBOUV TA KOKOAQ.

Ta TO0QIUa OV EMITOENTETAI VXX EIVXI

KATEWUYLEVA.

H pgyiorn moodmra Twv oe Eva Briyor

Epyaoiog emeEELYA(OUEVRV TOOPILWY

OV emTEENETA Vor UTTERPANBEL.

[lov TV mepaITéow EMEEELYXTIX APrVETE

1) Boroikrj ouokeur) emi 30 AerTa var

KoUWOE! 0€ BEPLIOKOXTIY OWUATIOU,

OI LEYIOTEG ITOTOTNTEG AVEQXOVTA:

— O UEYIOTEG ITOOOTINTEG AVEOXOVTAI:
wuc Ko Boaougva uAika rrep. 3500 g
(EVOEIKTIKI] TOOOTNTA: 5 POPEC EVX
yeuaro urol)

— TUpi o€ YETEC (TT. X. YKOUVTQ) Kot OKARO
TUpI (1. Y. Eueviad) mep. 300 g
(EVOEIKTIKI] TOOOTNTA: 2 POPES EVX
yeuaTo pmoA)

H un mrienon autwv Twv urtodeifewv pmopel

va odnyrioel oe (UIEG TOU KUPOKOPTI

ouurrepiAauBavougvou Tou méyuarog

KOITIIG KO TOU ITEPIOTOEPOEVOU LIGYANPIOU.

99
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A Tpoooxr!

Yirooeiters epappoyri!
Av 0 KUBoKOPTNS Yonoyomronel yior
OIXPOPETIKOUG OKOITOUG, TPOITOIoINOe!
1} xpnoiporoinBei avdpuooTa, TOTE
n Robert Bosch Hausgeréite GmbH dgv
Hropel var avaldBel Koylior uduvI) yior
evoeyouevee (UIES. AUTO arTokAeiel Tnv
eubuvn yior (fy,ulac (7. X. OTOUMUEV
1} TTOPOLIOPPUEVD LIOYHDIRY), Of OTTOIEG
TIDOKUITTOUV WG OUVETTEIX TIG ETEEEQY -
OIOG L EYKEKOIUEVWV TOOPILWV.

ano&wmeq urodeigeic:
Ta ppouTa/AayavIK& Bev B TIPETTE
V& €ival TIOAU OPIPY, YITI SIQOPETIKE
HTTOpPEl VO TPEXEI O XUMOG TOUC.

- TIpIv TO KOWIPO GPrVETE TA PPAOTX

TPOPIUX VO KPUWOOUYV, ETIEIDN TOTE Eivail
TTIO OQIXTA KOl €TOI €ival KKAUTEPO
TO OTIOTEAEOPO KOTING.

- Me mepiogoTepn 1 AiyoTepn Tieon oTov

TNEOTI KXTX TO KOTOTTIV OTIPWEIJO PTTopEi
VO ETINPEXOTEI TO PNKOG TWV KUBWV.

Eixova Y

® TormoBeTrOTE TO PTTOA MOV OE Agiak
KOl KOOI ETTIPAVEIX EPYATIOG.

® TormoBeTrOTE TO TMAEYHX KOTING OTOV
Baoiko popéa. MpooetTe TIg eykoteg!

® AvoiETe TOUG OUVOETHPEG KAEICIUOTOG
OTOV BOTIKO POPEX KOl TOTTOOETNOTE
ToV OIOKO HOXOXIPIWV OTOV BOCIKO POPE.

o KheioTe Toug ouvdeTHPEG KAEICIPOTOG.

® TormoBeTroTE TOV KOPTN KUPWV KETW
oo T0 KamaKI (BEAOG aTOV KOWN KUBWV
0TO BENOG OTO KOTIOKI) KOI OTPEYTE
TOV QVTIOETO OTN POPA TWV DEIKTWV
Tou poloyiol wg To Téppa (Eikova [-3).
H aopahion TipEmel va yuploTei
WG TO TEPUX OTN PUTN TOU KATTOKIOU.

® TomoBeTOTE TO KAMOKI EMTAVW OTO UIMOA
KOl OTPEYTE TO QVTIOETA TIPOG TN POPK
TWV OEIKTWV TOU POAOYIOU WG TO TEPHX.
H aop&AIon 0Tn CUOKEUN TIPETTEl VX EXEI
KOUUTIWOEI OWOTA.

® TormoBeTrOTE TN POOIKI) GUCKEUN TIAVW

OTO EMOEPX KOl PHOTE TN VO KOUUTIWOEL.

® Ba&lete To QIg oTNV TPICQ.

® KpoTaTe TN PACIK OUCKEUN KOI TO TIOAU-
AEITOUPYIKO EEXPTNUX YEPK KOI EVEPYO-
TTOINGTE TN CUOKEUN (TaXUTNTO TOUPUTTO).

® B&ATE TO TPOPIPA TTOU TTPOKEITA
VO KOTTOUV OTOV XWPO TARpwong.

100
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Av xpelaleTal OTTPWETE KATOTIIV € TOV
TECTN Kol EAaPPIG TigoN. Av XpeIGCeTAl,
TEPOXIOTE TIPONYOUPEVKIG T TPOPIHAL.

Tpoooyrj!

AdeicoTe TO LIToA, mMpoTou QUTO yelioel TOoO

170AU Ko o1 KUBoI pBA&vouv OToV KOPTN KUBWV.

7" owro:

— STOEWTE TO KATTIGKI LIE TOV KOPTN KUPBWYV
o7 Popd TwV OEIKTWV ToU poAoyiou Ko
APAIPETTE TO.

- Aodeidore 10 pImoA.

— TomoBerriore TO KATAKI oV ETAVw
OT0 UITOA Kol OTPEWTE TO AVTIOETA P0G
717 POPC TWV OEIKTWV TOU poAoyiou
w¢ 10 Tpua. H aopddion orn ouokeur)
TTOETTEI VX EXEI KOUUTTWOEI OWOTA.

® MeTaTnV emelepyaoia aprvete eAeUBePO
TO MANKTPO B€0NG g AeIToupyio.

MeT& Tnv epyodia

® TpapaTe TO PIG GO TNV TIPICA.

o [loTnoTe T MANKTPO OTIOCPAEAIoNG
KOl OQAIPEDTE TN BOGIKI CUOKEUH OO
TO embepa.

® JTPEYTE TO KAMAKI OTN POPA TWV OEIKTWV
TOU poAOYIOU KOl GPXIPETTE TO KTTO
TO YTIOA.

Av&Aoya e TO XPNOILOTIOIOUHEVO EpYaheio/

£vOeTo:

® [li&oTe TO poyaip! YEVIKAC XPNong/To
epyaheio LUPMUOTOG OTNV TTAGOTIKN
MBI Ko AQaIPETTE TO.

® [lidveTe TOV PEPOVTA DIOKO OTIC E0OXEQ
AOBEG KO TOV QPAIPEITE OTTO TO HTTOA.

® AvarmodoyupileTe ToV QEPOVTX dioKo
Kol TNECETE TIPOCEKTIKG TO EVOETO OO
TNV K&TW pepia va Byer (Eikdva [ ).

n

AmoouvappoAoynaTe Eav& TOV KOPTN KUBWV:

Eova

® AQaIpEDTE TOV KOPTN KUBWV QMO
TO KOTOKI OTPEPOVTAG TOV OTN POP&
TWV OEIKTOV TOU poAoyioU.

® AvoifTe TOUC GUVDETIPEC KOI OPXIPEDTE
TOV DIOKO HOXQIPIMV.

° AnopcprUVTs To KaT&AOITTX Tt TO
n)\sypa KOTH]Q ge Boneelcx TOu KaBopI-
0TI} TOU MAEYUOTOG KOTING.
STPEYTE TNV KEPOAN TOU KOOOPIOTT)
OTO QVTIOTOIXO PEYEDOG TOU TIAEYPOTOC.

®  AQXIPEOTE TO MAEYUX KOTIAG OId TovV
BOOIKO POPED.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Ko®apiopog

[poooxri!
Mn BubileTe To KaTTAKI TOU ITOAUAEITOUPYIKOU
eEQPTILATOC TTOTE LIEOK OE UYPX KO LNV TO
KOATATE KATW ATTO TOEYOULIEVO VEQO OUTE VX
70 MAUVETE OTO MAUVTIIOIO TIATWV.
Mnv kaBopileTe To LUEON TOU KOPTN KUPWV OTO
TTAUVTIIOIO TIATWV, TA LGYXOIX OTOUWVOVTAL.
® 3KOUTI(ETE TO KOTTOKI TOU TIOAUAEITOUPYI-
KoU eEXPTAHATOC HOVO PE PPEYHEVO TTOWI.
® To ProA, TO Jaxaipl YEVIKNG Xpnong, To
epyaheio LupwPaTog, of pEPOVTES DioKOI
Kol 0l EvOETOI DioKOI ivall OVOEKTIK
01O TIAUGIPO OTO TTAUVTIPIO TIIGTWV.
® [lpooEXETE VOl PN HOYKWOOUV T TTAOTI-
K& JEPN HEOT OTO TTAUVTHPIO THIATWV, OIOTI
€ival OUVATOV VO TTOPAHOPPWOOUV.
® =emAéveTe OAX T UEPN TOU KOPTN KUBWV
KOTW OO TPEXOUHEVO VEPO.
KoBopileTe T pépn pe PoUpToa.
[i] Kar& Tnv emeEepyaaio . X. KO(pOT(DV
KOl KOKKIVOU AOXOVOU OXNUOTICETON pict
KOKKIVI ETIOTPWON TV OTX TTAXCTIKK
HEPN, N OTTOIC UTTOPEI VO OTTOUOKEUVOEI
pe PEPIKEG aTaydveg AadIoU paynToU.

MopadEIYUOT EQAPHOYDV

Z0pn ywpioy

Booikr GuvTOyn:

250 g akelpl

140 ml vepo

7 g {oxapn

7 g Hopyapivn

0,5 g poyic

4 g OAGI
B&ATE OAO TO UNIKG EKTOG OITO TO VEPO
HEOX OTO MTTOA.

® AVOKOTEUETE TO UNKX PE TO epyaAeio
{UPOPOTOC PE TNV ToXUTNTS TOUPUTIO.

® MeT& oo pepik& deuTepOAETT TTIPO-
00€0TE TO VEPO PETH OTIO TO GVOIYUGK
OUUTTANPWONG UNKWV.

® AoUAEYTE T OAX pE TNV TOXUTNTX turbo.
H oloToon pog:
Xpovog evepyorioinang 1%z Aentd
MéyioTn di&pkeIx evepyortoinang:
2 AeniT&x

MeyigTn TToooTNTA: 1 POPES TN BAOIKN

ouvToyn

Yriodeign: AlaSoXIKA UTTOPEITE VO TIOPXOKEUR-

0eTe TO TTOAU 2 POPEG TNV TTOCOTNTA TNG
BaaIkng ouvTaYNG.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

Z0pn T&PTOG

Booikr) ouvTowr):

250 g aAeupl

125 g BouTupo (o€ BEPPOKPACI SWHATIOU)

125 g Caxopn

1 apyo

12 POK. PTTEIKIV TTXOUVTEP,

1 QoK. Bavihix

1 P& OAGTI

® Bdalete OAX T UNK& PECT OTO PTTOA.

®  AVOKOTEYTE TO UNKK PE TNV TayUTNTX
turbo.

® Ba&ATe T QPN oTo Wuyeio.
JuvexioTe avaAoyQ e TN CUVTOY.

MéyioTn TToooTnTa: 1 POPEG TN BACIKN

ouvTayn

Sohara "Olivie”

(2 pepideg)

2 BpaaTEg, KPUEG TTOTATEG

1 BPaOoTO KAKPOTO

2 OQIXT& apy&

100 g BpaoTO OTHOOG KOTOTTOUAO

1 ayyoUp! TOUPGi 1 EVA HOPIVAPICHEVO

ayyoupl

1 ayyoUp! (ppETKO)

150 g apakag, YIAoG (1 piKpr) KovogEpPa)

AN&TI Kol THITTEI

125 g poylovelx
KquTe oe KUBOUQ TIG Bpaopsvsq, oA& AN
KPUEG TTOTATEG, T KAPOTX, TX GUYK,
TOX OyYOUPIX KO TO KPEXG PE TOXUTNT
ToUpyTIO.

®  AVOKOTEWTE OAX T KOPHEVD UNIKAX OE EVOX
pTTOA padi Ye Tov GpoKd.

® KopukeloTe pe OAKTI KOl TITTEPL.

® [1poabeaTe TN POYIOVELX, AVOKATEYTE
Kol oepPipeTe.

Soh&Ta "Vinaigrette”

(2 pepideq)

2 BPOOTEG, KPUEG TIOTATEC

250 g BpaoTa MavT{pIc

1 BPaOTO KAPOTO

1 ayyYOUp&KI TOUPO

50 g apakAC WIAOG

Ya YGTOO TIPOO (TTEP. 25 g)

ANTI KO TTITTEPI

50 ml A&

® KoyTe 0g OpoIOOPPOUG KUBOUG TIG
Bpaopéveg, oMG Ndn KPUEG TIATATEG,
TOX KAKPOTA, TX TTAVTIOPIN, TX TTPAO KOl

TO ayyoUpIO TOUPGT Pe ToXUTNTO TOUPHTTO.
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®  AVOKOTEWTE OAX T KOUPEVD UNKK OE EVOX
UTTOA padi e Tov GpoK.

® KopukeloTe pe oA&TI Kall TTITTEPI.

® Pixvete To A&DI Kol oepPipeTE.

Sohara "Stolichny”

(2 pepideq)

150 g popTadEAx

3 BpoaTeg, KPUEG TTATATES

2 OlyYOUPOIKIC TOUPQI ] HOPIVOPIOUEVE

AYYOUPGKIOK

1 BpaoTd KAPOTO

APOK&G, HIX HIKPT KOVOEPRX

AAGTI KO TTITTEPI

NTpETIVYK:

O kouTioU §Ivr) Kpepa YGAGKTOG

O moTnpiol poyloveda

° KOL|JT8 oe KUBOUQ TIG Bpaopsvsq, oA 10N
KPUEG TIOTATEG, TO KAPOTO, TO (AUTTOV
KOl T ayYOUPIQ g TOXUTNTO TOUPUTTO.

®  AVOKOTEWTE OAK T KOUPEVD UNKK OE EVOX
UTTOA padi e Tov GpoK&.

o KopukeloTe pe oAdTI Kol TTITTEPI.

®  AVOKOTEYTE OAG TX UNIKA.
MpooBeaTe TNV &IV KPEPXK YEAGKTOC KOl
TN poyIoveld, QVOKOTEYTE Kol oepPipeTe.

MopIBooaA&T

(2 pepideq)

150 g Bpoopévo Kpsaq KOTOTTOUAOU

150 g Bpaoqu, KPUEG TTOTATEC

100 g ayyoupl

Mp&aoivn coAaTo

25 g yaipideg

1-2 oQIXT& OBy

75 g paylovelx
KquTe oe KuBouq TIG Bpaopsvsq, OAG RON
KPUEG TTOTATEG, TAX AUYH, TX AYYOUPIQ, TIG
YOPIOEQ KO TO BPAOTO KPEXG e TOXUTNT
TOUpUTIO.

o  WihokoyTe TNV TIPACIVN OOAXTO.

KopuKeUoTe e oAGTI KOl TITTEP.

® [1pocBeaTe TN POYIOVELX, AVOKOTEYTE
Kol oepPipeTe.
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Soumna "Okroshka”

(2-3 pepideg)

Pwaiko motd KBag (eAa@pi pmipa),

1 NiTpax

150 g KPEXG OO OTHO0G KOTOTTOUAOU

1-3 BPOOTEG, KPUEG TATATES

1-3 oQIXT& By

12 HOTOOKI PATTOVOKI (4-5 TEPGKIX)

1-2 ayyoupiax

Y4 p&TO0 MP&OX (TTep. 25 g)

MaivTavog kol &vnbog

1-2 K.0. V) KPEPX YHAOKTOG

MouoTt&pda, {axopn

o KoyTe o€ KUBoUC TIC Bpoopeveg, A& RN
KPUEG TIOTATEC, TAX BUYQ, TXK QyYOUpPICK,
TO POTTAVOKIX, TO AOUKAVIKO ] QVTIOTOIXOX
TO KPEQC OO GTO0G KOTOTIOUAOU
HE TOXUTNTO TOUPWTTO.

®  AVOKOTEYTE TNV EIVI) KPEPX YRAOKTOG,
TO WIAOKOHUEVO TTPAO0 KOl TAX OBYX KOAK
HE TN HOUOTAPI KA T {OXaPn Kol
apxiwoTe pe To KBog.

® [1po0BE0TE TOX KOYHUEVO O€ KUBOUG UNIKK,
TOV WIAOKOUPEVO POivVTavO Ko &vnBo.

® KopukeloTe pe OAKTI KOl TTITTEPI.

TnpoUpe To SIKXIWHA GANXY V.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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EEE ybénetmeligine uygundur tr
Kendi glivenliginiz igin
Bu aksesuar, MSM8... el blenderi icin tasarlanmistir.

El blenderinin kullanma kilavuzuna dikkat ediniz.
Aksesuar sadece bu kilavuzda tarif edilen kullanim igin uygundur.

A\ Bu cihaz icin glivenlik bilgi ve uyarilari

Keskin bicaklarindan/ddnen tahrik sisteminden (motordan) dolayi
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Gok fonksiyonlu aksesuar ile calisirken ana cihaz sadece yerine takilmis
ve cevrilip sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.

Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin, yani ganagin icine kesinlikle
sokmayiniz. Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin icine itmek igin daima tikaci kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi (motor) kisa bir stire hareket
etmeye devam eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin tahrik sistemi
(motor) dururken degistiriniz.

Keskin bicaklardan dolayi yaralanma tehlikesi séz konusudur!

Genel dograyicinin icindeki bicagi kesinlikle tutmayiniz.

Genel dograyicinin bigagi sadece plastik kulpundan tutulmahdir.
Genel dograyicinin bicagina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme iglemi icin bir firgca kullaniniz. Genel bicagin agizlarini
kesinlikle tutmayiniz. Genel bicagi sadece plastik tutamak Uzerinden
tutunuz. Genel dograma bicagina ¢iplak elleriniz ile dokunmayiniz.
Temizleme islemi i¢in bir firca kullaniniz. _

Uniteler ile ¢alisirken ¢ok dikkatli olunuz! Uniteyi tutma diskine takarken,
sekline ve konumuna dikkat edilmelidir. Tutucu diski sadece 6ngérilmas
tutamak ¢ukurlari Gzerinden tutunuz.

KUp kesicinin pargalarina ayrilmasinda/toplanip monte edilmesinde,
bigak diskini sadece plastik tutamagin (sapin) orta kismindan tutunuz.
Kesme izgarasinin keskin bigaklarini tutmayiniz. Kesme i1zgarasini
sadece kenardan tutunuz! Temizleme iglemi igin bir firga kullaniniz.
Haglanma tehlikesi!

Sicak stit islerken ylksek ve dar bir karistirma kabi kullaniniz.

Sicak st etrafa sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Onemli!

Aksesuarlari cihaza sadece ana cihaz duruyorken takiniz ve cikariniz.
Kesinlikle genel dograyici i¢inde blender/karistirma ucu ya da ¢ok
fonksiyonlu aksesuar kabi varken kullanmayiniz.

Girpma telini ana cihaza kesinlikle digli ara parcasiz takip yerlestir-
meyiniz. Genel dograyicinin Ust parcasini, cok fonksiyonlu aksesuar
kapagini ve ¢irpma telinin 6n digli dizenegini kesinlikle sivi igine
sokmayiniz ve musluktan akan su altinda veya bulasik makinesinde
yikayip temizlemeyiniz.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 103
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A\ Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin aciklamasi

Dikkat! Dénen aletler.
Elinizi malzeme ilave etme agzi icine sokmayiniz.

Gok fonksiyonlu aksesuar kapagini bulasik makinesinde
yikayip temizlemeyiniz.

Gok fonksiyonlu aksesuarin kapagi kesinlikle suya sokul-

h>f
B (g \akiiteyiniz (§).

) ve kilitleyiniz ().

mamalidir ve bulasik makinesinde yikanmamalidir.

Kapagi ¢cok islevli aksesuarin kabinin Gzerine yerlestiriniz

(
}gjp seklinde kesme Unitesini kapagin icine yerlestiriniz

ﬁ%

Bu cihaz igin giivenlik ve kullanim bilgileri elde
etmekigin, cihazi kullanmaya baglamadan dnce
isbu kilavuzu itinayla okuyunuz.

Kullanma kilavuzunu itinali bir sekilde okuyu-
nuz ve ileride lazim olma ihtimalinden dolay!
saklayiniz.

Cihazi bagka birine verecek veya satacak
olursaniz, kullanma kilavuzunu da veriniz.

Genel dograyici L

Litfen resimli sayfalan aginiz.

Resim I

1 Genel dograyici L/XL

2 Bigak

3 Ustparga

4 Kapak

5 Buz dograma bigadi (sadece Ebat L igin) *

*

Bazi modellerde.

Genel dograyici XL ile ekmek Ustiine stirmek
icin balll tereyagi hazirlanmasinda (ilgili

tarifte bildirilen kosullara uyulmasi halinde;

bu aksesuara ait ayrica sunulan kullanma
kilavuzuna bakiniz) cihazin tam glcini

ve performansini kullanmig olursunuz.

Yetkili servis Gizerinden bir Gniversal dograyici
siparisi verilebilir (siparis no. 753122).

104
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Cihazin kullaniimasi

Genel dograyici, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarmisak, meyve, sebze, findik
trleri ve badem dogramak igin uygundur.
Tabloda (Resim @) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.
Ice-Crush (buz kirma) bigagiyla buz kirabilir
veya parcalayabilirsiniz.

Islenebilecek en uygun kati besin miktari:
4-6 kip buz

Keskin bigaktan dolay: yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Genel dograyicinin igindeki bigagi kesinlikle
tutmayiniz. Genel dograyicinin bigagi
sadece plastik kulpundan tutulmalidir.
Genel dograyicinin bigagina ¢iplak elleriniz
lle dokunmayiniz.

Temizleme islemi igin bir firca kullaniniz.

Dikkat!

Genel dograyiciyr sadece komple monte
edlilimis sekilde kullaniniz!

Dikkat:

Et dogramadan dnce kikirdak, kemik ve sinirler
elten ayriimalidir. Genel dograyici, ¢ok sert
(kahve gekirdegi, turp, kiiglik Hindistan cevizj)
ve donaurulmus (meyve v.b.) besinleri dogra-
mak igin uygun dedildlyr.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Resim [
e Universal dograyiciyi diiz ve temiz
bir calisma alani tzerine yerlestiriniz
ve oturmasi igin bastiriniz.
e Bicag takiniz.
® Dogranacak besinleri doldurunuz.
Dikkat!
Ust pargcanin dogru oturmasi igin, bicak genel

dograyici igine ddzgdn oturmaliair (resim B-3).

e Ust ara pargay! Universal dograyicini
Uzerine takiniz ve duyulur sekilde Kilitleni-
nceye kadar, saatin ¢alisma yénlinde
geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® FElekirik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve genel dograyiclyi sabit
tutunuz ve cihazi devreye sokunuz
(Turbo hiz).

® Besinleriisleme sliresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® FElekirik fisini ¢ekip ¢ikariniz.

e Kilittemeyi ¢6zme tuglarina basiniz
ve ana cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

e Ust ara pargayi saatin ¢alisma yéninin
tersine dogru geviriniz ve Universal
dograyicidan ayirip ¢ikariniz.

® Bicag plastik sapindan tutunuz ve genel
dograyicidan disari ¢ikariniz.

® Kapak, islenmis besinleri muhafaza etmek
icin, genel dograyicinin.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Genel dograyicinn st parcasini kesinlikle sivi

Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda

veya bulasik makinesinde temizlemeyiniz.

® Genel dograyici, bigak ve kapak bulasik
makinesinde yikanmaya uygundur.

® Ust pargayi sadece nemli bir bez ile siliniz.

Cirpma teli

Litfen resimli sayfalar aginiz.

Resim &

6 Girpma teli igin digli diizenegi 6n pargasi
7 Cirpma teli

Bir ¢irpma teli yetkili servis Gizerinden
ismarlanabilir (Siparis no. 753124).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Cihazin kullaniimasi

Girpma teli, kremsanti, giroma yumurta aki
ve sit képlgu sicak (azm. 70 °C) ve soguk
sit (azm. 8 °C) ile ¢irpmak igin oldugu gibi,
sos ve tatl tirleri islenmesinde kullaniimaya
elveriglidir.

A Haslanma tehlikesi!

Sicak slit islerken yiiksek ve dar bir karis-
tirma kabi kullaniniz. Sicak stit etrafa
sigrayabilir ve haslanmalara neden olabilir.

Resim [1
® Besinleri karistirma kabina doldurunuz.
o Digli ara parcay! ana cihaza takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.
® Cirpma telini digli ara parcaya takiniz
ve yerine oturmasini saglayiniz.

Dikkat!

Cirpma telini ana cihaza kesinlikle disli ara

parcasiz takip yerlestirmeyiniz (Resim Bl-3).

® FElekirik figini prize takiniz.

® |[stediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
dlzeni ile ayarlayiniz (6neri: yiksek devir
sayisl).

® Anacihazi ve karistirma kabini siki tutunuz
ve istediginiz devreye sokma tusuna
basiniz.

® Besinleriigleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

® Elektrik figini cekip ¢ikariniz.

o Kilitlemeyi cézme tuslarina basiniz ve ana
cihazi digli dlizenegi 6n pargasindan
cikarmiz.

® Cirpma telini digli ara parcadan gikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Disli ddizenegi 6n pargasini kesinlikle sivilarin
Icine sokmayiniz ve musluktan akan su altinda
veya bulasik makinesinde temiziemeyiniz.

® Cirpma teli bulagik makinesinde yikanabilir.

e Disli diizenegi 6n parcasini sadece nemli
bir bez ile siliniz.

105
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Cok fonksiyonlu aksesuar
Latfen resimli sayfalar aginiz.

Resim I
8 Karigtirma kabi
9 Yogurma kancasi
10 Universal bigak
11 Disk Uniteleri i¢in tutucu disk
12 Disk Uniteleri
a Kesme Unitesi — kalin
b Kesme pargasi —ince
¢ Raspalama pargasi — orta incelikte
d Rendeleme disk Unitesi — kaba *
13 Kiip kesici
a Bigak diski
b Kesme izgarasi, kiigtk (yakl. 9 mm)
¢ Kesme izgarasi, biiyik (yakl. 13 mm) *
d Ana mesnet
e Kesme izgaras! temizleyicisi (farkli
kesme i1zgaralari icin gevrilebilir kafa)
14 Digli dlizenekli kapak
15 Tikag

*

Bazi modellerde.

Cihazin kullanilmasi

Gok islevli aksesuar, besinlerin yogurulmasi,
kesilmesi, raspalanmasi ve rendelenmesi igin
uygundur.

Tabloda (Resim Hl) bildirilen azami miktarlara
ve isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaklarindan/dénen tahrk
sisteminden (motordan) dolayr
yaralanma tehlikesi s6z konusudur!

Cok fonksiyonlu aksesuar ile calisirken ana
cihaz sadece yerine takilmis ve gevriljp
sabitlenmis kapak ile devreye sokulmalidir.
Cihaz calisirken elinizi karistirma kabinin,
yani ¢canagin igine kesinlikle sokmayiniz.
Malzemeleri cihazin igine itmek igin daima
tikaci kullaniniz.

Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(moftor) kisa bir stire hareket etmeye devam
eder. Cihaza takilan aletleri sadece cihazin
tahrik sistemi (motor) dururken degistiriniz.

Dikkat!

Cok fonksiyonlu aksesuar sadece komple
monte edlilmis sekilde kullaniimalidir!

Dikkat:

Etdogramadan dnce kikirdak, kemik ve sinirler
etten ayrilimalidir. Cok fonksiyonlu aksesuar,
COk sert besinlerin (kahve gekirdedi, turp,
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kiiglk Hindistan cevizi, yani muskat) ve
donadurulmusg besinlerin (meyve veya benzers)
dogranmasi igin uygun degildir.

Yogurma kancasi/Universal bigak

Az miktarda hamur yogurmak igin yogurma
kancasi.

Universal bigag, et, sert peynir, sogan, otsu
baharatlar, sarimsak, meyve, sebze, findik
tdrleri ve badem dogramak igin uygundur..
Tabloda (Resim M) bildirilen azami miktarlara
ve isleme sirelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktan dolay yaralanma
tehlikesi séz konusuadur!
Genel bigagin agizlarini kesinlikle tutmayi-
niz. Genel bigagi sadece plastik tutamak
tzerinden tutunuz.
Genel dograma bigagina ¢iplak elleriniz
lle dokunmayiniz. Temizleme islemi icin
bir firca kullaniniz.

Resim @

o Kabi diiz ve temiz bir calisma alani (izerine
yerlestiriniz.

® Bicagi/yogurma kancasini takiniz.

® Dogranacak besinleri doldurunuz.

Dikkat!

Bigak/yogurma kancasi kabin igine diizgtin

oturmalidir ki, kapak dogru otursun

(reS/m 3-3).
Kapagi kabin lzerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin ¢alisma ydninun tersine
dogru geviriniz. Tutamaktaki kiliteme
dlzeni yerine dogru oturmus olmalidir.
Eger kabin icinde ¢cok miktarda malzeme
varsa, kapagin takilip oturtulmasi biraz
zor olabilir. Gerekirse ¢ kanath kuplaji
kapagin alt tarafinda dogru konuma
geviriniz.

® Ana cihazi Ust Unite (zerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

o Tikaci kullaniniz.

® Elekirik fisini prize takiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi ¢alistiriniz
(turbo hiz).

o Malzeme ilave etmek icin devreye sokma
tusunu serbest birakiniz.
Aletin durmasini bekleyiniz.

® Tikaci ¢ikariniz ve malzemeleri ilave etme
agzi Gzerinden doldurunuz.

® Besinleriigsleme suresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Disk tiniteleri ile tutucu disk

Kesme Unitesi — kalin

Su besinleri kesmek igin devir sayisi ayar
digmesini azami devir sayisina ayarlayiniz:
orn. salatalik, havug, patates.

Kesme pargasi —ince

Su besinleri kesmek igin devir sayisi ayar
digmesini azami devir sayisina ayarlayiniz:
orn. salatalik, havug, kirmizi turp, kabak.
Raspalama Unitesi — orta incelikte

Su besinleri raspalamak icin, devir sayisi ayar
digmesini yiksek devir sayisina ayarlayiniz:
6rn. elma, havug, peynir.

Rendeleme disk tinitesi — kaba (eJer varsa)
Su besinleri rendelemek icin, devir sayisi ayar
digmesini yiiksek devir sayisina ayarlayiniz:
Alman usulu patates koftesi ve patates
mcveri igin patates; ¢ig salatalar icin meyve
ve sebze.

Tabloda (Resim Hl) bildirilen azami miktarlara
ve isleme surelerine kesinlikle dikkat ediniz.

Keskin bigaktar/Dénen tahrik
sisteminden dolayi yaralanma

Uniteler ile calisirken cok dikkatli olunuz!
Uniteyi tutma diskine takarken, sekiine

ve konumuna dikkat edilmelidlr.

Tutucu diski sadece 6ngdriilmdis tutamak
¢cukurlar tizerinden tutunuz.

Elinizi malzeme flave etme agzi igine sok-
mayiniz. Malzemeleri igeri itmek igin sadece
tikaci kullaniniz.

Dikkat:

Cok sert besinlerin (parmesan peyniri, ¢ikolata)
disk dniteleri ile dogranmasi yasaktir.

Lifli besinlerin (pirasa, kereviz, ravent) islen-
mesi igin disk dniteleri sadece sinirll uygundur.

Resim @

e Kabi diiz ve temiz bir galisma alani Gzerine
yerlestiriniz.

e Istediginiz Unjteyi takma diskine
yerlestiriniz. Unitenin sekline ve konumuna
dikkat edilmelidir (Resim H-1)!

® Tutucu diski tutamak gukurlar tzerinden
tutunuz ve kabin veya ¢anagin igine
yerlestiriniz.

e Kapagi kabin lzerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin galisma ydninin tersine
dogru geviriniz. Tutamaktaki kilitleme
dilizeni yerine dogru oturmus olmaldir.

® Ana cihazi Ust Unite Uzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® FElekirik figini prize takiniz.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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o |Istediginiz devir sayisini, devir sayisi ayar
dlzeni ile ayarlayiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi devreye sokunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besini ilave
etme agzindan doldurunuz.

o Kesilecek veya raspalanacak besin tikag
ile sadece hafif bastirilarak cihazin icine
itelenmelidir.

Dikkat!

Kabi, kesilmis veya raspalanmis besinler

tutucu diske temas edecek kadar fazlalas-

madan énce bosalfiniz.

® Besinleriigsleme siiresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Kip kesici

Besinlerin kiip seklinde kesilmesi igindir,

orn. salatalar, ¢orbalar ve tatlilar igin.

Keskin bicaktan dolay yaralanma
tehlikesi s6z konusudur!

Klip kesicinin pargalarina ayrilmasinda/
toplanip monte edlilmesinde, bicak dliskini
sadece plastik tutamagin (sapin) orta
kismindan tutunuz.
Kesme 1zgarasinin keskin bigakilarini
tutmayiniz. Kesme izgarasini sadece
kenardan tutunuz! Temizleme islemi igin bir
firca kullaniniz.
Cok fonksiyonlu aksesuar ile ¢alisirken ana
cihaz sadece yerine takilmis ve cevriljp
sabiflenmis kapak ile devreye sokulmalidir.
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sok-
mayiniz. Malzemeleri iceri ifmek igin sadece
tikaci kullaniniz.

Dikkat/

A Kullanma bilgileri!

Klip seklinde kesme dnitesi su besinlerin

kesilmesi igin uygunadur:

— Palates (¢ig veya pismis),

— 0. havug, salatalik, domates, biber,
sogan, kirmizi pancar gibi sebzeler,

— O0m. muz, elma, armut, ¢ilek, kavun-
karpuz, kivi gibi meyveler,

— yumuria,

— peynir (6rn. Gouda, Emmentaler),

— yumusak sucuk-salam (orn. Mortadella),

— plsmis veya kizartilmis kanatll kiimes
hayvani eti (kemiksiz, soguduktan sonra).

Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella, beyaz

peynir) islenemez.

Cok sert peynir (6rn. Parma peyniri)

Islenmesi yasakiir.
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A Dikkat!

Kullanma bilgileri!

Cekirdekli meyveler (elma, seftali vs.) islen-

meden dnce, gekirdekler gikarilmalidir.

Pismis veya kizartilmis et [slenmeden dnce,

kemikler ¢ikariimalidir.

Besinler dondurulmus durumada olma-

malidir.

Bir seferde [slenecek besinlerin azami

miktarinin asiimamasina dikkat ediimelidir.

Calismaya devam etmeden énce ana

cihazin oda sicakligina erisinceye kadar

30 dakika kadar sogumasini bekleyiniz.

Su azami miktariar gegerfidir:

— Su azami miktarlar gegerlidir:

Cig ve pismis malzemeler yakl. 3500 g
(kilavuz deger: 5 x dolu kap)

— Kesme peynirde (6rn. Gouda) ve sert
peynirde (6rn. Emmentaler) yakl. 300 g
(kilavuz deger: 2 x dolu kap)

Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi, kdp

kesmicinin, kesme i1zgarasinin ve dénen

bigagin zarar gérmesine neden olur.

Kljp kesici amacina aykiri kullanilirsa, yapisi

degistirilirse veya gerektigi gibi kullani/-

mazsa, muhtemel hasariardan Robert

Bosch Hausgeréte GmbH firmasi sorumlu

tutulamacz. fslenmesine izin verilmeyen

besinlerin islenmesinden dolayi olusan
hasarlar i¢in de herhangi bir sorumiuluk
kabul edilmez (6rn. kdrelmis veya deforme
olmus bigakiar).

Onemi bilgiler:

Meyve/Sebze ¢ok fazla olgunlasmis
olmamalidir, aksi halde suyu akabilir.

— Pigirilmis besinleri kesmeden 6nce,

sogumasini bekleyiniz, boylelikle
meyveler daha sert olur ve kesme sonucu
daha iyi olur.

— Cihazin igine besin iterken, tikaca daha

fazla veya daha az basing uygulanarak,
kiplerin uzunlugunu etkileyebilirsiniz.

Resim [
o Kabi diiz ve temiz bir calisma alani Gizerine

yerlestiriniz.

® Kesme izgarasini ana mesnede yerlestiri-

niz. Deliklere dikkat ediniz!

® Ana cihazdaki kilitteme kiskaglarini aginiz

ve bigak diskini ana mesnede yerlestiriniz.

o Kilitteme kiskaglarini kapatiniz.

108

o Kip kesiciyi kapagin altina yerlestiriniz
ve sonuna kadar (kiip seklinde kesme
Unitesindeki ok isareti kabin Gzerindeki
ok isaretine bakmalidir), saatin calisma
yonan(in tersine dogru geviriniz (resim G-
3). Kilit diizeni sonuna kadar kapak dilinin
icine ¢evrilmelidir.

® Kapagi kabin Gizerine oturtunuz ve sonuna
kadar, saatin calisma yéninun tersine
dogru geviriniz. Tutamaktaki kilitteme
dulzeni yerine dogru oturmus olmalidir.

® Ana cihaz st Unite lzerine oturtunuz
ve yerine tam oturmasini saglayiniz.

® FElekirik figini prize takiniz.

® Ana cihazi ve ¢ok fonksiyonlu aksesuari
sabit tutunuz ve cihazi ¢alistiriniz
(turbo hiz).

o Kesilecek besinleri doldurma agzindan
doldurunuz. Ihtiyaca gére, tikag ile hafif
bastirarak igeri itiniz. Eger gerekirse,
besinleri 6nce dograyip kicultuniz.

Dikkat!

Kliplerin kiip kesiciye ulasabilmesi igin,

kabr dolmadan bosaltiniz. Bunun igin:

— Kapagi kiip kesici ile saatin ¢calisma
yondinde ceviriniz ve ¢ikariniz.

— Kabi bosaltiniz.

— Kapagi tekrar kabin dzerine oturtunuz
ve sonuna kaaar, saatin ¢alisma yondindn
tersine dogru geviriniz.

Tutamaktaki kilitleme diizeni yerine dogru
oturmus olmalidir.

® Besinleriisleme siresinden sonra, devreye
sokma tusunu serbest birakiniz.

Isiniz sona erdikten sonra

o Elekirik figini cekip ¢ikariniz.

o Kilittemeyi ¢cdzme tuslarina basiniz ve ana
cihazi Ust pargadan ¢ikariniz.

® Kapagi saatin ¢alisma yoéniinde geviriniz
ve ¢anaktan gikariniz.

Kullanilan alete/Uiniteye gére:

® Genel bigagi/yogurma kancasini plastik
tutamak Uzerinden tutunuz ve disari
cikariniz.

veya

e Tutucu diski tutamak gukurlari Gizerinden
tutunuz ve ganaktan disari kaldiriniz.

® Tutma diskini geviriniz ve takil Uniteyi
alt taraftan dikkatlice bastirip ¢ikariniz

(resim [€).
Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Kip kesicinin pargalarina ayrilmasi:

Resim I

e Kip kesiciyi saatin ¢calisma yéniinde
cevirerek kapaktan cikariniz.

o Kilitteme kiskaglarini aginiz ve bigak diskini
cikariniz.

® Artiklari kesme 1zgarasi temizleyicisinin
yardimiyla kesme 1zgarasindan gideriniz.
Temizleyicinin kafasini ilgili kesme 1zgarasi
blydkligine gevriniz.

® Kesme 1zgarasini ana mesnetten disari
cikariniz.

Cihazin temizlenmesi

Dikkat!

Cok fonksiyonlu aksesuar kapagini kesinlikle

SIvi1 igine sokmayiniz ve musluktan akan

su altinda veya bulasik makinesinde yikayip

temizlemeyiniz.

Ktip kesicinin pargalarini bulasik makinesinde

temizlemeyiniz, aksi halde bigakiar kdrelir.

® ok fonksiyonlu aksesuar kapagini sadece
nemli bir bez ile siliniz.

e Kap, genel bigak, yogurma kancasi, tutucu
diskler ve disk Uniteleri bulagik
makinesinde yikanabilir.

e Plastik pargalari bulasik makinesine
yerlestirirken, sikistirimamasina dikkat
ediniz, aksi halde yikama iglemi esnasin-
da kalici deformasyonlar s6z konusu
olabilir!

® Kiip kesicinin tlim pargalarini musluktan
akan su altina tutarak, kisa bir 6n yikamaya

tabi tutunuz. Pargalari bir firga ile temizleyi-

niz.

[i] Orn. kirmizi lahana ve havug islerken,
plastik parcalarda renk degisimleri olusur
ve bu renk degisimleri birkag damla sivi
yemek yagi ile temizlenebilir.

Uygulama 6rnegi

Ekmek hamuru
Temel tarif:

250 gun

140 ml su

7 g seker

7 g margarin

0,5 g maya

4 g kasI§i tuz

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Su harig, tim malzemeleri kabin igine
doldurunuz.

® Malzemeleri yogurma kancasi ile turbo
hizini kullanarak karistiriniz.

e Birkag saniye sonra suyu ilave etme agzi
lzerinden ekleyiniz.

® TUm malzemeleri turbo hiz ile igleyiniz.
Bizim énerimiz:
12 dakika calistirma siresi
Azami calistirma siresi: 2 dakika

Azami miktar: Temel tarifin 1 misli

Bilgi: Ana tarifte kullanilan malzeme miktarini

pes pese azami 2 x igleyip Uretebilirsiniz.

Gevrek hamur

Temel tarif:

250gun

125 g tereyagi (oda sicakliginda)

125 g seker

1 yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya sekeri

1 tutam tuz

® TUm malzemeleri cihazin kabina
doldurunuz.

® Malzemeleri turbo hiz ile karistiriniz.

® Hamur soguk tutulmalidir.
Ihtiyaca gére islemeye devam edilmelidir.

Azami miktar: Temel tarifin 1 misli

Salata "Olivie”

(2 kisilik)

2 pisirilmis, sogutulmus patates

1 pisirilmis havug

2 tam pismis yumurta

100 g pisirilmis tavuk gégsu eti

1 tursu salatalik veya salamurali salatalik

1 salataya dogranan salatalik

150 g bezelye, kigik (1 kiigik kutu)

Tuz ve karabiber

125 g mayonez

® Pisiriimis ve sogumus patatesleri, havug-
lari, yumurtalari, salataliklari ve eti turbo
hizi ile kiip seklinde kesiniz.

® Kip seklinde kesilmis tim malzemeleri,
icine bezelyeleri koydugunuz bir salata

canagina aktarip, bezelyeler ile karistiriniz.

® Agiz tadiniza gére tuz ve karabiber ilave
ediniz.
® Mayonez ile karigtiriniz ve hazirlayiniz.

109
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Salata "Vinaigrette”

(2 kisilik)

2 pisirilmis, sogutulmus patates

250 g pismis kirmizi pancar

1 pisirilmis havug

1 tursu salatalik

50 g kiiglik bezelye

4 deste Frenk sogani (yakl. 25 g)

Tuz ve karabiber

50 ml yemeklik likit yag
Pisirilmis ve sogumus patatesleri,
havuclari, kirmizi pancari, pirasayi ve tursu
salataliklari turbo hizi ile muntazam
biyUklikte kipler seklinde kesiniz.

o Kip seklinde kesilmis tim malzemeleri,
icine bezelyeleri koydugunuz bir salata

¢anagina aktarip, bezelyeler ile karigtiriniz.

® AJiz tadiniza gére tuz ve karabiber
ilave ediniz.
o Yemeklik likit yag ile yemege ha2|r|ay|n|z

Salata "Stolichny”

(2 Kisilik)

150 g Mortadella

3 pisirilmis, sogutulmus patates

2 tursu salatalik veya salamurall salatalik

1 pisirilmis havug

Bezelye, yarim kutu

Tuz ve karabiber

Sos:

Ya kutu krema

4 kavanoz mayonez

® Pisiriimis ve sogumus patatesleri, havug-
lar1, jambonu ve salataliklari turbo hizi
ile kiip seklinde kesiniz.

® Kip seklinde kesilmig tim malzemeleri,
icine bezelyeleri koydudunuz bir salata
canagina aktarip, bezelyeler ile karistiriniz.

® Agiz tadiniza gére tuz ve karabiber
ilave ediniz.

® TUm malzemeleri karistiriniz.
Krema ve mayonez ile karistirip hazir-
laymniz.

ﬁ%

Karides salatasi

(2 kisilik)

150 g pisirilmis tavuk eti

150 g pisirilmig, sogutulmus patates

100 g salataya dogranan salatalik

Yesil yaprak salat

25 g karides eti

1-2 tam pismis yumurta

75 g mayonez

® Pisiriimis ve sogumus patatesleri, yumurta-
lari, salataliklari, karides etini ve pisiriimis
eti turbo hizi ile kiip seklinde kesiniz.

® Yesil yaprak salatayi kiigtk dograyiniz.

® AJiz tadiniza gdre tuz ve karabiber
ilave ediniz.

o Mayonez ile yemege hazirlayiniz.

Corba "Okroshka”

(2-3 kisilik)

Kvas, 1 litre

150 g tavuk g6égsu eti

1-3 pisiriimis, sogutulmus patates

1-3 tam pismis yumurta

/> demet klgUk kirmizi turp (4-5 adet)

1-2 salataya dogranan salatalik

4 deste Frenk sogani (yakl. 25 g)

Maydanoz ve dereotu

1-2 corba kasigi krema

Hardal seker
Pisirilmis ve sogumus patatesleri,
yumurtalari, salataliklari, kiigik kirmizi
turplari, sucugu ya da tavuk gogsiinden
eti turbo hizi ile kiip seklinde kesiniz.

® Kremayi, dogranmis Frenk soganini
ve yumurtalari, hardal ve seker ile iyice
karistiriniz ve Kvas ile sulandiriniz.

® Kip seklinde kesilmis malzemeleri,
dogranmis maydanozu ve dereotunu
ilave ediniz.

® AJiz tadiniza gére tuz ve karabiber
ilave ediniz.

Degisiklikler olabilir.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Dla witasnego bezpieczeristwa
Wyposazenie przeznaczone jest do blendera MSMS... .
Prosze przestrzegac¢ wskazéwek podanych w instrukcji obstugi blendera.

Wyposazenie nadaje sig tylko do zastosowar opisanych w niniejsze;
instrukciji.

A\ Wskazéwki bezpieczeristwa dla pracy z niniejszym urzgdzeniem

Niebezpieczeristwo skaleczenia ostrymi nozami/obracajagcym

sie napedem!

W przypadku zastosowania przystawki wielofunkcyjnej dozwolone jest
wigczenie modutu napedowego tylko z natozong i mocno przykrecong
pokrywa. Podczas pracy urzgdzenia nie wolno wktadac rgk do miski.
Nie wkiadac rak do otworu wsypowego. Do popychania sktadnikéw
uzywac tylko i wytgcznie popychacza. Po wytaczeniu urzgdzenia naped
pracuje jeszcze przez krotki czas. Narzedzia wymieniaé tylko wtedy, gdy
naped jest wytgczony i nieru-chomy.

Niebezpieczenstwo skaleczenia ostrymi nozami!

Nigdy nie dotyka¢ noza rozdrabniacza uniwersalnego.

NOz rozdrabniacza uniwersalnego chwytac¢ za uchwyt z tworzywa
sztucznego. Nie dotykac¢ nozy rozdrabniacza uniwersalnego gotymi
rekoma. Do czyszczenia uzywac szczotki. Nigdy nie dotykac ostrzy
noza uniwersalnego. N6z uniwersalny chwytac¢ wytgcznie za rekojesc

z tworzywa sztucznego.Nie dotykac¢ noza uniwersalnego gotymi rekoma.
Do czyszczenia uzywac szczotki. Zaleca sie zachowanie szczegolnej
ostroznosci przy umieszczaniu wktadek! Zwracaé uwage na ksztatt

i potozenie wkiadek przy nasadzaniu na nosnik wktadek.

Nosnik wktadek chwytac tylko za przeznaczone do tego wgtebienie.
Podczas demontowania/montowania przystawki do krojenia w kostke
chwytaé tarcze noza tylko za gatke z tworzywa sztucznego, ktéra
znajduje w srodku. Nie dotykaé ostrych nozy i krawedzi kratki do ciecia.
Kratke do ciecia chwytaé tylko za brzeg! Do czyszczenia uzywacé szczotki.
Niebezpieczenstwo poparzenia!

Przy goracym mleku uzywac wysokie, waskie naczynie.

Goragce mleko moze prysnac i spowodowaé poparzenie.

Wazne!

Wyposazenie naktadac i zdejmowac tylko wtedy, gdy modut napedowy
jest nieruchomy. Nigdy nie uzywac blendera/koncowki miksujace)

w rozdrabniaczu uniwersalnym lub w misce przystawki wielofunkcyjne;.
Nigdy nie wkiadac¢ do urzadzenia koncowki do ubijania bez przystawki
przekfadni. Przystawki rozdrabniacza uniwersalnego, pokrywy przystawki
wielofunkcyjnej oraz przystawki przektadni dla koncéwki do ubijania
piany nigdy nie zanurza¢ w cieczach i nie my¢ pod biezgcg wodg ani

W zmywarce.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 111
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A Objasnienie symboli na urzadzeniu wzglednie wyposazeniu

Uwaga! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac rgk do otworu wsypowego.

h>f
a8 —n

i zablokowacé (@).

= Pokrywa przystawki wielofunkcyjnej nie nadaje
~ sie do mycia w zmywarce.

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej nigdy nie zanurzac
w cieczy | nie my¢ pod biezgcag woda.

Pokrywe natozy¢ (ﬁ) na naczynie przystawki wielofunk-
cyjnej i zablokowac ().
Przystawke do krojenia w kostke wtozy¢ (fg) do pokrywy

Przed uzyciem urzgdzenia nalezy starannie
przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby
zapoznaé sie ze wskazéwkami bezpieczenstwa
i obstugi.

Prosze starannie przechowywac instrukcje
obstugi. Prosze przekazaé instrukcje wraz

z urzadzeniem ewentualnemu kolejnemu
wiascicielowi.

Rozdrabniacz uniwersalny L
Prosze otworzyé¢ sktadane kartki z rysunkami.
Rysunek I

1 Rozdrabniacz uniwersalny L/X

2 Noéz

3 Nasadka

4 Pokrywa

5 Nbz Ice-Crush (tylko rozmiar L) *

*

W niektérych modelach.

Rozdrabniacz uniwersalny XL umozliwia
wykorzystanie petnej wydajnosci urzadzenia
przy przyrzadzaniu miodu do smarowania
kanapek (postepujac zgodnie z podang recep-
tura, patrz osobna instrukcja obstugi dla tej
przystawki).

Rozdrabniacz uniwersalny mozna zamoéwi¢
w punkcie zakupu lub w punkcie serwisowym
(nr katalogowy 753122).

112
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Obstuga

Rozdrabniacz uniwersalny nadaje sie do
rozdrabniania migsa, twardego sera, cebuli,
zZi6t, czosnku, owocow, warzyw, orzechow,
migdatow.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktow
podane w tabeli (rysunek [4).

Zapomoca noza lce-Crush mozna kruszyc¢ 16d.
Optymalna ilos¢: 4-6 kostek lodu.

Niebezpieczeristwo skaleczenia
osltrym nozem!

Nigady nie dotykac noza rozdrabniacza uni-
wersalnego. Noz rozarabniacza uniwersal-
nego chwytac za uchwyt z tworzywa sztucz-
nego. Nie dotykac noZy rozdrabniacza
uniwersalnego gotymi rekoma.

Do czyszczenia uzywac szczotki,

Uwaga!

Rozdrabniacz uniwersalny mozna uZywac
tylko witedy, gay jest kompletnie zmontowany!
Uwagal!

Przed rozdrabnianiem miesa usunac z niego
chrzastki, kosci i sciegna. Rozdrabniacz
uniwersalny nie nadaje sie do rozdrabniania
bardzo twardych produktow (kawy ziarniste),
chrzanu, gatki muszkatatowej) ani mroZzonek
(mroZonych owocow iip.).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Rysunek [

® Rozdrabniacz uniwersalny postawic¢
na gtadkim, czystym podtozu i przycisng¢
do niego.

o Wiozy¢ néz.

® Wiozy¢ produkty.

Uwaga!

NozZ w rozdrabniaczu uniwersalnym musi byc

prosto usadzony, aby nasadka byta prawid-

fowo zafoZona (rysunek 3-3).

® Na rozdrabniacz uniwersalny natozyé
nasadke i przekreci¢ az do zatrzasku
w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek
zegara.

® Natozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

® Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Trzyma¢ mocno korpus urzadzenia
i rozdrabniacz uniwersalny; wtgczy¢
urzadzenie (predkos¢ turbo).

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po pracy
Wyjac wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjg¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Nasadke przekreci¢ w kierunku prze-
ciwnym do ruchu wskazdéwek zegara
i zdjg¢ z rozdrabniacza uniwersalnego.

® N6z chwyci¢ za uchwyt z tworzywa sztucz-
nego i wyjac.

® Do przechowywania przetworzonych pro-
duktow natozy¢ pokrywke na rozdrabniacz
uniwersalny.

Czyszczenie

Uwagal
Nasadke rozdrabniacza uniwersalnego nigdy
nie zanurzac w Zadnych ptynach, nie myc pod
bieZzacg wodag ani w zmywarce do naczyri.
® Rozdrabniacz uniwersalny, noze i pokrywa
nadaja sie do mycia w zmywarce.
o Nasadke wytrze¢ tylko wilgotng Scierka.
Koricéwka do ubijania
Prosze otworzy¢ skladane kartki z rysunkami.
Rysunek &Y
6 Przystawka przektadni dla koficowki
do ubijania
7 Koricéwka do ubijania
Koncéwke do ubijania mozna zamdéwié

w punkcie serwisowym (nr katalogowy
753124).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

pl
Obstuga

Koncéwka do ubijania nadaje sie do ubijania
$mietany, piany z biatek i pianki z mleka
(gorace mleko (maks. 70 °C), zimne mleko
(maks. 8 °C)) oraz do przygotowywania soséw
i desertow.

A Niebezpieczeristwo poparzenial

Przy goracym mleku uZywac wysokie,
waskie naczynie. Gorace mleko moze
prysnac i spowodowac poparzenie.

Rysunek D
Wiozy¢ produkty spozywcze do pojemnika
do miksowania.

® Nalozy¢ przystawke przektadni na korpus
urzgdzenia i zatrzasngg.

o Wiozy¢ koncowke do ubijania do
przystawki przektadni i zatrzasnag.

Uwaga!

Nigdy nie wktadac do urzadzenia koricowki

do ubjjania bez przystawki przektadni

(rysunek Bl-3).

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

o Nastawi¢ zgdang liczbe obrotéw
za pomocag regulatora liczby obrotéw
(zalecenie: wysoka liczba obrotéw).

® Trzymac¢ mocno korpus urzadzenia
i pojemnik i nacisna¢ zadany przycisk
wiacznika.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po pracy
Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.
® Nacisna¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdja¢ blender z przystawki z przektadnia.
o Wyjac koricdwke do ubijania z przystawki
przektadni.

Czyszczenie

Uwaga!
Przystawki z przektadnig nigdy nie zanurzac
w Zadnych plynach, myc pod bieZzacga woda
ani w zmywarce do naczyri.
o Koncéwke do ubijania mozna myé
w zmywarce do naczyn.
® Przystawke przektadni wytrze¢ tylko
wilgotng Scierka.
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Przystawka wielofunkcyjna
Prosze otworzy¢ sktadane kartki z rysunkami.

Rysunek X
8 Miska
9 Haki do zagniatania
10 N6z uniwersalny
11 Nosnik wkladek
12 Wkiadki tarczowe

a Wktadka do ciecia — grubo

b Whktadka do ciecia — cienko

¢ Whktadka do tarcia — $rednio

d Wktadka do tarcia — grubo *
13 Przystawka do krojenia w kostke
Tarcza z nozami
Kratka do ciecia, mata (ok. 9 mm)
Kratka do ciecia, duza (13 mm) *
Uchwyt narzedzi
Przyrzad do czyszczenia kratki
do ciecia (gatka obrotowa do réznych
kratek do ciecia)
14 Pokrywa z przektadnig
15 Popychacz

(oo oo}

* W niektdrych modelach.

Obstuga

Przystawka wielofunkcyjna jest przeznaczona
do zagniatania, szatkowania, rozdrabniania
na widrki i tarcia artykutéw spozywczych.
Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek Hl).

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrymi noZarmi/obracajacym
sie napegdemn!
W przypadku zastosowania przystawki
wielofunkcyjnej dozwolone jest wigczenie
moadutu napedowego tylko z natozong
[ mocno przykrecong pokrywa.
Podczas pracy urzgdzenia nie wolno
wktadac rak do miski.
Do popychania skiadnikow uzywac tylko
I/ wylacznie popychacza.
Po wyfgczeniu urzadzenia naped pracuje
Jjeszcze przez Krotki czas.
Narzedzia wymieniac tylko witedy, gay
naped jest wylaczony i nieruchomy.

Uwaga!
Przystawke wielofunkcyjng uzywac tylko
w stanie catkowicie zmontowanym!

114
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Uwagal!

Przed rozdrabnianiem migesa usungc z niego
chrzgstki, kosci i sciegna.

Przystawka wielofunkcyjna nie nadaje

sle do rozdrabniania barazo twardych produk-
tow (ziarna kawy, rzodkwi, orzechow muszka-
fowych) i mroZonek (owocow ifp.).

Hak do zagniatania/néz uniwersalny

Hak do zagniatania stuzy do zagniatania
matych ilosci ciasta.

N6z uniwersalny do rozdrabniania miesa,
twardego sera, cebuli, zidt, czosnku, owocdow,
warzyw, orzechéw, migdatéw.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas
rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéw
podane w tabeli (rysunek HI).

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZem!
Nijgay nie dolykac ostrzy noza uniwersal-
nego. Noz uniwersalny chwytac wytacznie
za rekojesc z tworzywa sztucznego.
Nie dolykac noza uniwersalnego gotymi
rekoma. Do czyszczenia uZywac szczotki.

Rysunek @

o Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni robocze;.

o Wiozy¢ néz/hak do zagniatania.

o Wiozy¢ produkty.

Uwaga!

NOZ/hak do zagniatania musi byc prosto

osadzony w misce, Zeby pokrywa byta

prawidfowo natoZona (rysunek 3-3).

o Natozy¢ pokrywe na miske i przekrecic¢
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara az do oporu.

Blokada przy uchwycie musi by¢ prawid-
towo unieruchomiona w zatrzasku.
Natozenie pokrywy moze by¢ troche
utrudnione, gdy w misce znajdujg

sie wieksze ilosci sktadnikéw.

W razie potrzeby przekreci¢ do odpowied-
niej pozycji sprzegto z trzema skrzydet-
kami, znajdujgce sie na dolnej stronie
pokrywy.

o Natozyc¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasnag.

® Wiozyé popychacz.

Whozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Mocno przytrzymac¢ modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjng, nastepnie
wiaczy¢ urzadzenie (predkos$¢ Turbo).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® W celu dodania sktadnikéw puscié przy-
cisk wiacznika. Poczekad, az do zatrzy-
mania sie narzedzia.

® Wyjac popychacz i wiozy¢ sktadniki przez
otwdr wsypowy.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolni¢
przycisk wigcznika.

Tarcza no$na z wkiadkami roboczymi

Whkiadka do ciecia — grubo

Regulator ustawi¢ na najwyzszg predkosé

obrotowg w celu szatkowania: np. ogdérkdéw,

marchewek, ziemniakdw.

Wikiadka do ciecia - cienko

Regulator ustawi¢ na najwyzszg predkosc

obrotowa w celu szatkowania: np. ogorkdw,

marchewek, burakéw czerwonych,

kabaczkéw.

Wkiadka do tarcia — rednio

Regulator ustawi¢ na wysokg predkosé

obrotowg do rozdrabniania na widrki:

np. jabtek, marchewek, sera.

Wkiadka do tarcia — grubo (o ile wystepuje)

Regulator ustawi¢ na wysoka predkosé

obrotowg do tarcia: ziemniakdw na kluski,

plackéw ziemniaczanych; owocdéw i warzyw

do suréwek.

Nalezy koniecznie zwraca¢ uwage na czas

rozdrabniania i maksymalne ilosci produktéow

podane w tabeli (rysunek H).

Niebezpieczeristwo skaleczenia

ostrym noZemyobracajgcym

sie napedem!
Zaleca sie zachowanie szczegolnej
osltroZnosci przy umieszczaniu wktadek!
Zwracac uwage na ksztaft i potoZenie
whktadek przy nasadzaniu na nosnik
whktadek. Nosnik wkiadek chwyltac tylko
za przeznaczone do tego wgfebienie.
Nie wkfadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.

Uwaga!

Rozdrabnianie bardzo twardych produktow
(sera Parmesan, czekolady) wktadkami

do tarczy jest niedozwolone.

Whiadki do tarczy nadaja sie tylko w ograni-
czony sposob do przetwarzania wicknistych
warzyw (pory, seler, rabarbar).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Rysunek [@

o Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej.

o Nasadzi¢ wybrang wktadke na nosnik
wkiadek. Zwracaé uwage na ksztatt i
potozenie wikiadki (rysunek [H-1)!

o Nosnik wktadek chwyci¢ w zagtebieniach
i wlozy¢ do miski.

® Nafozy¢ pokrywe na miske i przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazo-
wek zegara az do oporu.

Blokada przy uchwycie musi by¢ prawid-
towo unieruchomiona w zatrzasku.

® Nafozyc¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasngg.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Regulatorem liczby obrotéw nastawié¢
odpowiednig liczbe obrotéw.

® Mocno przytrzyma¢ modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjng, potem
wigczy¢ urzadzenie.

® Produkty do szatkowania lub rozdrabnia-
nia na widrki wprowadzac przez otwor
do napetniania.

® Produkty przeznaczone do cigcia
lub tarcia popycha¢ popychaczem
lekko naciskajac, bez uzywania sity.

Uwaga!

Miske oproznic zanim bedzie catkiem pefna,

aby rozdrobnione produkly nie dosiegaty

nosnika wkiadek.

® Po zmiksowaniu produktéw zwolnié
przycisk wigcznika.

Przystawka do krojenia w kostke

do ciecia produktéw spozywczych na kostki,

np. do satat, zup lub deserdw.

Niebezpieczeristwo skaleczenia
ostrym noZzem/!
Podczas demontowania/montowania
przystawki do krojenia w kostke chwytac
tarcze noza tylko za gatke z tworzywa
sztucznego, kidra znajduje w srodku.
Nie dotykac ostrych noZy i krawedzi kratki
do ciecia. Kratke do ciecia chwytac tylko
za brzeg! Do czyszczenia uzywac szczotki.
W przypadku zastosowania przystawki
wielofunkcyjnej dozwolone jest wigczenie
modutu napedowego tylko z natozong
[ mocno przykrecona pokrywa.
Nie wktadac rak do otworu wsypowego.
Produkty popychac tylko popychaczem.
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A Uwaga!

Wskazowki dotyczace uzythkowania!
Przystawka do krojenia w kostke nadaje
Sle do ciecia:

— Ziemniakow (surowych lub gotowanych);

— warzyw lakich, jak np. marchwi, ogorkow,
pomidorow, papryki, cebuli, burakow
cwiktowych;

— owocow takich, jak np. bananow, jablek,
gruszek, truskawek, melonow, Kiwi;

— Jajek:

— serow takich, jak np. Gouda, Ementaler;

— miekkiej wedlliny (np. mortadela);

— gofowanego lub pieczonego migesa
droblowego (bez kosci, po ochfodzeniu).

Nie mozna przetwarzac bardzo miekkich

serow (np. Mozzarella, Feta).

Nie wolno przetwarzac bardzo twardych

serow (np. parmezantu).

A Uwaga!

Wskazowki dotyczace uZytkowanial

Przed przetwarzaniem owocow pestkowych

(jabtka, brzoskwinie itd.) naleZy usunac

Zlarmka lub pestki.

Przed przetwarzaniem gotowanego

lub pieczonego migsa naleZy usunac

wszystkie Kosci.

Produkty spoZywcze nie moga byc

zamrozone.

Nie wolno przekraczac ilosci maksymainej

produktow spoZywczych podanych dla

Jjednego etapu pracy.

Przed dalszym uzywaniem poczekac

30 minut, az do ochfoadzenia moadufu

napedowego do temperatury pormiesz-

czenia.

llosci maksymalne wynosza:

— Skiadniki surowe i gotowane ok. 3500 g
(ilos¢ orientacyjna: 5-krotne napefnienie
miski)

— sery holenderskie (np. Gouda) i sery
twarde (np. Ementaler) ok. 300 g (ilosc¢
orientacyjna: 2-krotne napetnienie miski)

Nieprzestrzeganie tych wskazowek moze

doprowadzic do uszkodzenia przystawki

ao krajenia w kostke wraz z kratka tngcg

i obracajgcym sie noZzem.

ﬁ%

A Uwagal

Wskazowki dotyczace uzytkowania!
W przypadku uzycia przystawki do krojenia
w kostke w sposob niezgoadny z jej przez-
naczeniem, wprowaazenia zmiar,
lub niewfasciwej obstugi, uZytkownik traci
prawo do roszczeri w stosunku do firmy
Robert Bosch Hausgerate GmbH
za ewentualnie spowodowane szkody.
Wykiucza to rowniez odpowiedzialnosc
za uszkodzenia (np. tepe lub zdeformowane
noze) spowodowane przetwarzaniem
produkiow spoZywczych, kiore nie sa
dozwolone dla fego urzadzenia.

Wazne wskazéwki:

Owoce/warzywa nie powinny by¢
zbyt dojrzate, poniewaz wtedy moze
sie wydziela¢ sok.

— Ugotowane produkty spozywcze
schtodzi¢ przed krojeniem; wtedy beda
twardsze i lepiej sie kroja.

— Poprzez zwigkszenie lub zmniejszenie
nacisku na popychacz przy popychaniu
produktdw mozna wptynac na dtugosé
krojonych kostek.

Rysunek [H|
Miske ustawi¢ na gtadkiej i czystej
powierzchni roboczej.

o Wiozyc¢ kratke do ciecia w uchwyt narzedzi.
Zwracaé uwage na wyciecia!

o Otworzy¢ klamry zamykajace znajdujace
sie przy uchwycie narzedzi i wiozyc tarcze
z nozem do uchwytu narzedzi.

® Zamkna¢ klamry zamykajace.

® Wiozy¢ przystawke do krojenia w kostke
pod pokrywe (strzatka na przystawce
do krojenia w kostke naprzeciw strzatki
na pokrywie) i przekrecié¢ w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara
az do oporu (rysunek [l-3).

Blokade nalezy przekreci¢ az do oporu
do wystepu w pokrywie.

® Nalozy¢ pokrywe na miske i przekrecic
w kierunku przeciwnym do ruchu wskazé-
wek zegara az do oporu.

Blokada przy uchwycie musi by¢ prawid-
towo unieruchomiona w zatrzasku.

® Nalozy¢ korpus urzadzenia na nasadke
i zatrzasngg.

o Wiozy¢ wtyczke do gniazdka.

® Mocno przytrzymaé modut napedowy
i przystawke wielofunkcyjng, nastepnie
wiaczy¢ urzadzenie (predkos¢ Turbo).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® Wiozyc¢ produkty spozywcze przez-
naczone do pokrojenia do otwdru wsypo-
wego. W razie potrzeby lekko popychaé
popychaczem.
W razie potrzeby uprzednio pokroic¢
produkty na mniejsze kawatki.

Uwagal

Qproznic miske zanim bedzie tak peina,

Ze poziom pokrojonych kostek dosiegnie

przystawki do krojenia w kostke. W tym celu:

— Przekrecic pokrywe przystawki do krojenia
w kostke w kierunku zgodnym z ruchem
wskazowek zegara i zdjac.

— QOprdznic miske.

— Pokrywe nafozyc znow na miske i prze-
krecic w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara az do oporu.

Blokada przy uchwycie musi byc prawid-
fowo unieruchomiona w zatrzasku.

® Po zmiksowaniu produktow zwolni¢
przycisk wigcznika.

Po pracy

® Wyjaé wtyczke z gniazdka sieciowego.

® Nacisng¢ przycisk zwalniajacy blokade
i zdjg¢ korpus urzadzenia z przystawki.

® Przekreci¢ pokrywe w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
i zdja¢ ja z miski.

W zaleznosci od zastosowanego narzedzia/

wkiadki:

® NGz uniwersalny/hak do zagniatania
chwyci¢ za rekojesc¢ z tworzywa sztucz-
nego i wyciagnag.

albo

® Chwyci¢ nosnik wktadek za przeznaczone
do tego wgtebienie i wyciagna¢ z miski.

® Odwrdci¢ nosnik wkiadek i ostroznie
wypchnaé nasadzong wktadke
(rysunek [€).

albo

Demontaz przystawki do krojenia w kostke:

Rysunek @I

® Przystawke do krojenia w kostke zdjg¢
z pokrywy przez przekrecenie zgodnie
z ruchem wskazdéwek zegara.

® Otworzy¢ klamry zamykajace i zdjaé tarcze
z nozem.

® Resztki wycisna¢ z kratki za pomoca
przyrzadu do czyszczenia kratki do ciecia.
Gtowice przyrzadu do czyszczenia obrécic¢
na odpowiednig wielkos¢ kratki do ciecia.

® Wyjaé kratke do ciecia z uchwytu narzedzi.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Czyszczenie

Uwaga!

Pokrywy przystawki wielofunkcyjnej nigdy

nie zanurzac w cieczy i nie myc pod bieZzaca

wodg ani w zmywarce.

Czesci przystawki do krojenia w kostke nie myc

w zmywarce, poniewaz noze ulegaja stepieniu.

® Pokrywe przystawki wielofunkcyjnej
wytrze¢ tylko wilgotng szmatka.

® Miska, néz uniwersalny, hak do zagniata-
nia, tarcze nosne i wkiadki do tarczy nadajg
do mycia w zmywarce.

® Zwraca¢ uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zablokowane w zmywarce, poniewaz
moga ulec deformaciji.

o Wszystkie czesci przystawki do krojenia
w kostke umy¢ wstepnie pod biezaca
wodg. Poszczegdlne czesci wyczyscié
szczotka.

[i] Przy obrdbce np. czerwonej kapusty
i marchewki pozostajg przebarwienia
na elementach z tworzywa sztucznego,
ktére mozna usung¢ kilkoma kroplami
oleju jadalnego.

Przykiad zastosowania

Ciasto chlebowe
Przepis podstawowy:
250 g maki
140 ml wody
7 g cukru
7 g margaryny
0,5 g drozdzy
4 gsoli
® Wiozy¢ do miski wszystkie sktadniki poza
mlekiem.
® Zmieszac sktadniki hakiem do zagniatania
wiagczajac predkosé Turbo.
® Po kilku sekundach wla¢ wode przez otwor
do napetniania.
o Wszystkie sktadniki mieszac z predkoscia
Turbo.
Zaleca sie:
1%2 minuty czasu wigczenia
Maksymalny czas wigczenia: 2 minuty
Maksymalna ilo$¢: 1 raz przepis podstawowy
Wskazdéwka: Po kolei mozna najwyzej 2 razy
przetworzy¢ ilos¢ podang w recepturze
podstawowej.
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Ciasto kruche

Przepis podstawowy:

250 g maki

125 g masta (o temperaturze pokojowej)

125 g cukru

1 jajko

Y2 torebka proszku do pieczenia

1 torebka cukru waniliowego

1 szczypta soli

o Wiozy¢ wszystkie sktadniki do miski.

® Zmieszac sktadniki wtaczajac predkosé
Turbo.

o Ciasto pozostawi¢ w chtodnym miejscu.
W razie potrzeby dalej zagniatac.

Maksymalna ilo$é: 1 raz przepis podstawowy

Satatka ,Olivie”

(dla 2 osdéb)

2 ugotowanych, schtodzonych ziemniakow

1 ugotowana marchewka

2 jajka ugotowane na twardo

100 g gotowanego fileta z piersi kurczaka

1 ogdrek kiszony lub marynowany

1 ogorek zielony

150 g groszku (1 mata puszka)

sol i pieprz

125 g majonezu

o Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
marchewki, jajka, ogdrki i migso pokroic¢
w kostki z predkoscig Turbo.

o Wymiesza¢ w misce groszek ze sktadni-
kami pokrojonymi w kostke.

® Przyprawié solg i pieprzem.

® Wymieszac z majonezem.

Satatka ,Vinaigrette*

(dla 2 oséb)

2 ugotowanych, schtodzonych ziemniakow

250 g ugotowanych czerwonych burakdw

1 ugotowana marchewka

1 ogdrek kiszony

50 g groszku

Y4 pora (ok. 25 g)

sol i pieprz

50 ml oleju jadalnego

o Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
marchewki, jajka, buraki cwiklowe, pory
i ogorki kiszone pokroi¢ w rGwnomierne
kostki z predkoscia Turbo.

o Wymiesza¢ w misce groszek ze sktadni-
kami pokrojonymi w kostke.

® Przyprawié solg i pieprzem.

® Przyprawic¢ olejem jadalnym.

i
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Satatka ,Stolichny*

(dla 2 oséb)

150 g mortadela

3 ugotowane, schtodzone ziemniaki

2 ogorki kiszone lub marynowane

1 ugotowana marchewka

groszek (pot puszki)

sol i pieprz

Dressing:

Y4 kubka kwasnej Smietany

Y4 stoika majonezu

e Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
marchewki, szynke i ogdrki pokroi¢ w kostki
z predkoscig Turbo.

® Wymiesza¢ w misce groszek ze skfadni-
kami pokrojonymi w kostke.

® Przyprawic sola i pieprzem.

o Wymiesza¢ sktadniki.
Wymieszaé z kwasng smietang oraz
majonezem.

Satatka z krabéw

(dla 2 oséb)

150 g gotowanego migsa z kurczaka

150 g ugotowanych, schtodzonych ziemniakdw

100 g ogdrka zielonego

satata zielona

25 g migsa z krabdw

1-2 jajka ugotowane na twardo

75 g majonezu

® Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
jajka, ogorki, mieso z krabdw i ugotowane
migso pokroi¢ w kostki z predkosciag Turbo.

® Pokroi¢ satate zielona.

® Przyprawié solg i pieprzem.

® Przyprawi¢ majonezem.

Zupa ,Okroshka“

(dla 2-3 0sdb)

Kwas, 1 litry

150 g filetéw z piersi kurczaka

1-3 ugotowane, schtodzone ziemniaki

1-3 jajka ugotowane na twardo

2 peczek rzodkiewek (4-5 sztuk)

1-2 ogorki zielone

Ya pora (ok. 25 g)

pietruszka zielona i koperek

1-2 tyzki kwasnej Smietany

musztarda, cukier

® Ugotowane, ale juz ochtodzone ziemniaki,
jajka, ogorki, rzodkiewki, wedling lub migso
z piersi kurczaka pokroi¢ w kostki z pred-
koscig Turbo.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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o Kwasng $mietane, pokrojonego poraijajka
wymiesza¢ doktadnie z musztarda i cukrem

i rozprowadzi¢ kwasem.

Doda¢ sktadniki pokrojone w kostke,

posiekang zielong pietruszke i koperek.

® Przyprawic sola i pieprzem.

Zastrzega sie prawo wprowadzania zmian.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 119
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InA Bawwoi 6e3neku

Lle npunaaaA npusHayeHe anA pyyHoro 6neHaepa MSMS... .
3BEpPHYTH yBary Ha iHCTPYKLUIitO 3 BUKOPUCTaHHA pyyHoro éneHaepa.
MNpunanaa npuaatHe TiflbKK ANA OMUMCAHOrO Y Uik IHCTPYKLUIT BUKOPHU-
CTaHHA.

A\ BKasiBku 3 TeXHiKM 6e3neKn anA Luboro npunazay

Hebesneka nopaHeHHA rocTpUMM HoXkaMu/06epToBMM NPMBOAOM!

Mia yac poboT 3 HaratodyHKUIOHANBHUM NpPUNaaAAM OCHOBHMIA 610K
MOXXHa BMUKATH TifIbKK 3i BCTAHOBJIEHOO Ta MILUHO 3aKpy4YeHO
KpuLKoto. IMig yac poboTv HIKOMM He BCTPOMIATHA PYKM 0 yalLlli.

He BCTpPOMNATK PyK A0 3aBaHTaXKyBasIbHOro OTBOPY.

InA nigwroBxyBaHHA iHFPEAIEHTIB KOPUCTYBATUCA 3aBXKAW LUTOBXaYeM.
lMicnA BUMKHEHHA NpMBIA e AeAKUM Yac NPOLOBXKYE pyxaTucH.
Hacaaku MoxHa MIHATK TifIbKK NICNA 3yNUHKW NpUBoAY .

Hebeaneka nopaHeHHA rocTpuMmn HoXkamu!

Hikonn He TopKkaThcA HoXa yHiBepcabHOro noapibHoBava.

Hixx yHiBepcanbHoro noapibHtoBaya cnia 6paty Tinbku 3a nnactMacoBy
pyuky. He TopkaTtuca Hoxa yHiBepcanbHOro noapiéHoBaya ronmmu
pykamu. [InA o4nLLieHHA KOPUCTYBaTUCA LUITKOLO.

Hikonu He TopKatucA nes yHiBepCcanbHOro HoXKa. YHiBepcanbHUA HixXK
Bpatu Tinbku 3a NnacTMacoBy pyyKy. He TopkatucA yHiBepcanbHOro
HOXa roIMMKU pykamu. L1nA OuMLLEeHHA KOPUCTYBATUCA LLITKOHO.
HoTtpumyBatca ocobnnBoi 06eperkHoCTi nia Yac poboTH 3i BcTaBKamMu!
3Bepratv yBary Ha popmy Ta po3sTallyBaHHA BCTaBKM Nia yac ii BCTas-
NAHHA 4O AUCKY ANA KpinneHHA BCTaBOK. JUCK AnA KpinieHHA BCTaBOK
MOXKHa BpaTu TiNbKK 3a BiANOBIAHI NOrNMMONEHHA AnA 3axsary.

Mia yac po3bupaHHA/36MpaHHA HacaaKu AnA HapisaHHA KyOuMKaMu AUCK-
HiXX MOXKHa BpaTt TinbKK1 3a NIacTMacoBy PYYKy NOCEPEaMHI.

He TopKat1cAa roctpux HOXKIB piXkyyoi peLliTku. Pixkyuy peLitky 6patu
TiNbKK 3a Kpail [4nA ounLleHHA KOPUCTYBaTUCA LLITKOHO.

Hebesneka owunaptoBaHHsA!

Mia yac nepepobku rapA4oro MosioKa cnia BUKOPUCTOBYBATH BUCOKY
BY3bKY EMHICTb A4/1A 3MiLLYyBaHHA. [apAYe MONOKO MOXKe po3BpH3KaTHCA
| MPM3BECTM A0 OLUNaptoOBaHHs.

Baxxnuso!

[Mpunaaaa Mo)KHa BCTAHOBIOBATHU Ta 3HIMATK TiSIbKM NICNA 3YMUHKK
OCHOBHOr0 6510Ky. Hi B AKOMY pasi He npautoBath py4HuM BneHaepom/
HiXXKoto 6rieHaepa B yHiBepcanbHOMY noapibHioBadi abo B yalli
HaraTopyHKUiOHaNbHOro Npunaaas. BiHnyok ana 36uBaHHA Hi B AKOMY
pasi He BCTaBNATHA A0 OCHOBHOIO 610Ky 6e3 NpUcTaBKM NpUBOAY.

120 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Hacaaky yHiBepcanbHoro noapibHioBaya, KpuLLKy éaratodyHKuUioHab-
HOro NpUNazaAnA, a TaKoX MPUCTaBKY peayKTopa BIHWYKa ANA 30MBaHHA
HIKONW He 3aHyproBaTH Y PIAVMHM Ta HE MUTK NiZ NPOTOYHOD BOAOID abo

y NOCYAOMMUMUHIN MaLLWHI.

A\ TMoAcHeHHA cuviBoniB Ha Npunaai abo npunaaai

ObepexxHo! ObepToBi HacaaKu.
He BCTpoOMNATH pyK 0 3aBaHTa)KyBanbHOro OTBOPY.

= He MUTH KpuLLKy 6aratodyHKLiOHaNLHOro Npunaann
o y NOCYAOMMIHIA MaLLKWHI.

Hikonu He 3aHyptoBaTh KPULLIKY BaraTopyHKLiIOHaNbHOMo
npunaaan y piauHu i He MUTK M4 NPOTOYHO BOAOHD.

b6
a—h () i 3adikcysav (@)

KpuLwky Haaith Ha yawy 6aratodyHKUIOHaNbHOro Npu-

naann (@) i 3agikcysatv (@).
Hacaaky ans HapizaHHA KyGMKamu BCTaBUTH [0 KPULLIKKU

lMpouuTalite yBa)KHO LItO IHCTPYKLO nepen,
BMKOPHUCTaHHAM, LLI06 03HAaHOMMTUCA 3 BaXITHU-
BUMM BKa3iBKaMU 3 TEXHIKM Be3neku i ynpas-
niHHA ANA LbOro npunaay.

3b6epiraitTe, Oyab nacka, iHCTPYKLItO 3 BUKOPH-
cTaHHA. [Nepeaasalite iHCTPYKLitO 3 BUKOPHU-
CTaHHA HACTYNMHUM KOPUCTyBayaM pasom

3 NpuUnaaom.

YHiBepcanbHui noapibHioBay L

Byab nacka, po3ropHiTb CTOPiHKK

3 MaJIlOHKaMM.

MartoHok I

1 VYHiBepcanbHWi noapi6Hiosay L/XL
2 Hix

3 Hacaaka

4 Kpuwka

5 Hix «lce-Crush» (tinbku poamip L) *

B neAknx moaensx.

YHiBepcanbHuit noapibHioBay XL 3abesneuye
Bam BMKOpUCTaHHA MaKCUMasbHOT NOTY-
HOCTI Npunaay Npw NpUrotysaHHi MeaoBoi
ByTepbpoaHOl MacH (3a yMOBM AOTPUMAHHA
BKagiBOK, NPUBEAEHNUX B PELIENTi, IMB. OKPEMY
iIHCTPYKLItO 3 BUKOPUCTaHHA ANA LbOro
npunaaas).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ%

YHiBepcanbHuit NoApibHIoBaY MOXKHa 3aMo-
BUTU Yepes cry>kBy cepaicy (Homep anAa
3aMoBNeHHA: 753122).

YnpaeniHHA

YHiBepcanbHuit noapiéHIoBay nNpuaaTHuii ana
noApiGHeHHA M’Aca, TBEPAOrO CUpY, UMby,
3efieHi, YacHUKyY, GPYKTiB, OBOYIB, ropixis,
MUrAanto.

O60B’A3KOBO 3BEPTATH yBary Ha MaKcu-
MasibHYy KifbKICTb | Yac nepepodku, 3asHaueHi
B Ta6nuLi (MasItoHOK [d).

Hoxem «Ice-Crush» Bu moxxeTe Kpuwuntv nig.

OnTuManbHa KinbKicTb AnA nepepobku:
4-6 KybukiB nboay.

ﬁ Hebesrnexa nopaHeHHA
roCTPHM HOXEeM!

HiKosm He TopKaTHCA HOXA YHIBEPCASIbHOIO
104pibHroBaYa. Hixk yHiBepCcabHOro nojg-
PpibHIoBayYa crig 6pary TifibKku 38 1act-
macosy pyyKy. He roprarmca Hoxxa yHisep-
CallbHOrO NOAPIOHIOBAYA oMK PYKaMH.
LnA ounLLeHHA KOpHCTYBaTHCA LLITKOKO.

Veara/

YHiBepcansHmi noApiGHIOBaY MOXHE BUKO-
PHCTOBYBATH TilIbKH Y MOBHICTIO 3i6paHOMy
crati!

121
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Obepexto!

[Tepes rnoapibHeHHAM M 'Aca BUAAUTH 3 HbOO
XDALLY, KICTKU Ta CYXOXMIIA.

VHiBepcarnbHmi noApiOHIOBaY He MPpuAaTHUI
/1A [OAPIOHEHHA AYIKE TBEPAMX [POAYKTIB
(KaBoBux 600iB, PEALKH, MYCKATHUX rOPIXiB)
74 3aMOPOIKEHNX MPOAYKTIB (PPYKTIB TOLLO).

MarntoHok [

e BcraHoBWTM yHIBepcanbHwid noapibHIoBay
Ha piBHil | unCTin pobouiit noBepXHi
Ta NPUTUCHYTH.

® BcraButH HixXK.

®  3anoBHUTU NPOAYKTU.

Vearal

Hixx rnosureH pisHo cUAITH B yHIBEPCA/ILHOMY

1104pibHoBaYI, LL/06 HACAAKa CHAINa PaBHsib-

HO (MamorHoK E-3).

® BcraHoBuTM HacaaKy Ha yHiBepcanbHUI
noapiéHIoBaY Ta NOBEPHYTU 3@ FOAMHHUKO-
BOO CTPINKOIO, LLI0G BOHA YyTHO 3acKoumna
B Mas.

® BcTtaHoBWUTH OCHOBHMI BIOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcyBaTty.

® BcraButu WTENncenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® Tpumatn MiLHO OCHOBHWIA B/IOK Ta YHi-
BEpCasbHUi NoApiGHI0BaY Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typ6o-LUBMAKICTb).

e [licnA nepepobKu BiAMYCTUTU KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna pobotu

® BWIHATHK LUTENceNbHY BUIIKY 3 PO3ETKMU.

® HaTtuCHYTM KHOMKKM po36/IoKyBaHHA
T& 3HATM OCHOBHWI BNOK 3 HacazKMu.

® [loBepHyTH HacaaKy NPOTH FOAUHHUKOBOI
CTPIfIKK Ta 3HATK il 3 YHiBEpCaNbHOro
noapi6HioBaya.

® B3ATn HiXK 3a NnacTmacoBy pyyKy
Ta BUMHATK HOro.

® BCTaHOoBMTY KPULLIKY Ha yHIBEpCabHUI
noZpibHioBay ans 36epiraHHA nepepobre-
HUX NPOAYKTIB.

OuuLLeHHA

VBaral

Hacagry yHiBepcanbHoro noApioHoBaya

HIKOJIM He 3aHyproBaTH y PIAMHU T8 He MUTH

11i4 POTOYHOKO BOJOK a60 B 110CYAOMMUHIN

MaLLNHI,

® VHiBepcanbHui noapiBHIoBaY, HiXK Ta
KPULLIKY MOXXHA MUTU B MOCYAOMMWIAHIN
MaLLWHi.

® Hacagky cnia Tinbku NpoTMpaT BONOro
raHyipKoto.

122

BiHnuyoK ana 36uBaHHA

ByAb nacka, po3ropHiTb CTOPIHKUA
3 MaJTItOHKaMMK.

MavitoHok
6 [pucraska npusoay AnA BiHUYKA

AnA 36UBaHHA
7 BiHn4ok anA 36uBaHHA
BiHnyok anA 36MBaHHA MOXXHA 3aMOBUTH
uepes cnyx0y cepsicy (HOMep AnA 3aMoB-
neHHA: 753124).

YnpaeniHHA

BiHW4ok ana 36uBaHHA NpuaaTHWUiA anA 36usaH-
HA BEpPLLKiB, BinkiB Ta MOoKa B NiHy 3 rapA-
yoro (makc. 70 °C) Ta xonoAHOro MosioKa
(makc. 8 °C), a TakoX AnA NpUroTyBaHHA
coyciB Ta AecepTiB.

A Hebesriexa owwnaprosatHa/!

774 yac nepepobry rapAa4oro MoJIoKa cJiig
BUKOPHCTOBYBATH BUCOKY BY3bKY EMHICTb
JV1A SMILLYBAaHHA.

lapAye MosIoKO Mo)Ke PO30PH3KaTHUCA

[ MpH3BECTH [0 OLLNAPOBAaHHA.

MastoHok [

® 3anoBHWTU NPOAYKTU A0 Kenuxa bneH-
nepa.

® BcTtaHoBWUTH NPUCTaBKy NPMBOAY
Ha OCHOBHWIi ONoK Ta 3agikcyBatu.

® BcTaBuTi BiHUYOK AnA 36MBaHHA [0 npu-
CTaBKM NpuBoAy Ta 3adikcyBaTu.

Vearal

BiHn4oK 417 36MBaHHA Hi B AKOMY pasl

He BCTaB/IATH 40 OCHOBHOIO OJIOKy 663

FPUCTaBKH rpHBoAY (MaitoHoK 1-3).

® BcraButy WTEncensbHy BUIKY B PO3ETKY.

® BcraHoBuUTH BaxkaHe uncno o6opoTiB 3a
ZIOMOMOTOt0 perynaTopa u1cna obopoTis
(pexoMeHaauifA: BUCOKe uncrnio 06opoTiB).

® TpumaTty MiLLHO OCHOBHWI BNIOK i Kennx
6neHzepa Ta HaTUCHYTU BaxKaHy KHOTKY
BBiIMKHEHHA.

e [licnA nepepoOKu BiANYCTUTH KHOTIKY
BBIMKHEHHSA.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Micna pobotu

® BUIHATY LUTENCenbHY BUIKY 3 PO3ETKM.

o HaTVICHyTVI KHOMKK pOSéJ’IOKyBaHHH Ta 3HATU
OCHOBHMI BJIOK 3 NPUCTaBKK NpUBOAY.

® 3HATU BIHUYOK AanAa 361BaHHA 3 NPUCTaBKKU
npusoay.

OuuLleHHA

VBara/l
[pucrasky rpuBogy HIKOM He 3aHyproBaT1
V PIANHN Ta HE MUTH [1[4 TPOTOYHOI BOAOKO
ab0 B 110Cy.AOMMIHIN MaLLMHI.
® BiHMYOK AnA 36MBaHHA MOXHA MUTU
B NOCYAOMMWIMHIN MaLLWHI.
® [IpucrasKy NpMBOAY CNiAl TiNbKW NPOTUPATH
BOJIOrOHO FaHYipKOLO.

BaratodyHKuioHanbHe npunaaan

Byab nacka, po3ropHiTtb CTOPiHKU 3
MaJIOHKaMM.
MaviioHok X
8 Yawa
9 Tlayok AnA 3amillyBaHHA
10 YHiBepcasnbHHiA HXK
11 Juck anA KpinneHHA BCTaBOK
12 BcraBku y avck
a Bcraska ana HapisaHHA — Ha TOBCTI
CKUOKM
b Bcraska anA HapisaHHA — Ha TOHKI
CKUOKH
¢ Bcraska ans watkyBaHHA — cepeaHbo
d TepTKoBa BCTaBKa — KPYMHO *
13 Hacaaka ans HapisaHHA KyGukamm
a [ucK-HixK
b Pixyua peLuitka, api6Ha (Nprbn. 9 Mm)
¢ Pixyua peuuitka, KpynHa (npuon.
13 Mm) *
d OcHoBa
e [lpuctocyBaHHA ANA OYULLEHHA PiXKyYOT
peLLiTKM (roniBka noBepTaeTbeA
ANA Pi3HUX PiXKYUMX PELLITOK)
14 KpwuLuka 3 peflyKTopom
15 LlitoBXau

*

B neakux moaensx.

YnpasniHHA

BararodyHkuioHanbHe npunaaan npuaatHe
ANA nepemilllyBaHHA, Hapi3aHHA, LWaTKyBaHHA
i HAaTUPaHHA NPOAYKTIB.

O60B’'A3KOBO 3BEPTATH yBary Ha Makcu-
MasibHY KifbKIiCTb | Yac nepepobku, 3asHaueHi
B Tab6nuui (MastoHoK ).

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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ﬁ Hebesriexa rnopaHeHHaA rocTpnmu
HOX@mMm/00epToBHM rPHBOAOM!

(74 yac pobor 3 6araroQyHKLIOHa IbHUM
MPHIEALAAM OCHOBHMI OJIOK MOXXHA
BMHKATH TifIbKH 3] BCTAHOB/IEHOH Ta MILIHO
3aKPYHEHOI KPHLLKOFO.

[Tig Yac pobor HiKosM He BCTPOMJIATH PyKH
A0 YaLui. na nigLroBxyBaHHA IHIPEAIEHTIB
KOPHCTYBATHCA 3aB)AM LUITOBXaYeM.

[Ticrna BUMKHEHHA MpMBIA LYe AESKMH Yac
NPOAOB)KYE pyXatncA. Hacaqwm moxHa
MIHATH TIIEKU [1ICTIA 3YITUHKH PHBOAY.

Vearal

bararogyHKuioHa/bHe pmiasna BUKOPHCTO-
BYBATH TIIbKH Y [OBHICTO 3i6paHoMy CTaH/!
ObepesxHo!

[Tepes rnofpibHeHHAM M ACa BUAAIMTH 3 HbOIO
XDALLY, KICTKM Ta CYXOXMIIA.
bararogyHKLiioHabHe rpniaaaa He rpnaarHe
717 [MOAPIOHEHHA JYI)KE TBEPANX POAYKTIB
(kaBoBux 600iB, PEALKH, MYCKATHUX rOPIXiB)
74 3aMOPOXKEHNX TPOAYKTIB (PPYKTIB TOLYO).
layok anA 3amilyBaHHA/

YHIBEPCAJIbHUH HDK

["a4oK AnA 3aMilllyBaHHA ANA HEBENUKOT
KifIbKOCTI TicTa.

YHiBepcasbHUH HiXK ana noapibHeHHA M'Aca,
TBEPZOrO CUpY, LUMOY, 3eneHi, YacHUKY,
®PYKTiB, OBOYIB, ropixis, MUraasto.
O60B’'A3KOBO 3BEpPTaTH YBary Ha
MaKcUMarbHy KinbKICTb i Yac nepepobkm,
3a3HaueHi B Tabnuui (ManoHok B).

A Hebesneka noparHeHHa

TOCTPHM HOXKEM!
Hixonn He TopKatucA 71e3 yHIBEPCaIbHOro
HOXKa, YHIBepCaibHMi HiXX 6paty TillbKu
3a 11acTMacoBy pyyKy.
He TopKartmcAa yHIBepCaibHOro HoKa
TOSUMH PDYKAMA.
LnA ounLLeHHA KOpHCTYBaTHCA LUITKOLO.

MasntoHok @

® BcraHoBMTHM yallly Ha PiBHIH Ta YKCTIN
poBouiit noBepXHi.

® Bcrasuty Hix/ravok AnA 3amillyBaHHsA.

® 3anoBHUTM NPOAYKTH.

123
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Vearal

Hiw/raqor ana 3amilLyBarHA MOBHHEH PiBHO

cnait y vaiLl, LLoO KPHLLIKA CHAINA PaBHITIbHO

(mamoHok 3-3).

® BcraHoBMTM KPULLKY Ha Yally Ta nosep-
HYT ii NPOTW rOAMHHWUKOBOI CTPINKK
[0 ynopy. bnokyBaHHA Ha pyuui mae
6yTv NpaBubLHO 3adiKCOBaHWUM.
AKLWoO y yaLli 3HaxoAuTbCA BENuKa
KiNbKICTb iHrpeaieHTiB, TO ycTaHOBKa
KPULLKKM MOXKe ByT1 TPOXH yCKNaaHeHa.
3a HeobxiAHOCTI NOBEPHITL TPbOX/IONA-
TEBE 34ensieHHA 3 HUKHBOTO BOKY KPULLIKKU
y NpaBuiibHE MOSTIOXKEHHA.

® BcraHOBWUTM OCHOBHUIA BNOK Ha HacaaKy
Ta 3adikcyBaTy.

® Bcrasutn wrosxau.

® BcraButu WTEncenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® TpuMmaTti MiLHO OCHOBHMiA 6ok | Bararo-
dyHKUIOHanbHe npunaann Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typ6o-LUBMAKICTb).

® [InA aofaBaHHA iHIPEIEHTIB BiANYCTUTK
KHOMKY BBIMKHEHHA.
Jouekatunca 3ynuHKM Hacaaku.

® BuiHATK LITOBXAY Ta 3aBaHTaXKUTK iHrpe-
JiEHTU Yepes 3aBaHTaXXyBabHUI OTBIP.

e [licnA nepepoBKu BiAMYCTUTH KHOTIKY
BBIMKHEHHSA.

Luck anA KpinneHHA BCTaBOK 3i

BCTaBKaMH y AUCK

BcTaBKka AnA HapisaHHA — HA TOBCTi CKUOKK

Perynatop uucna obopTiB BCTAaHOBUTH

Ha HaviBuLLEe YMCNo 00OPTIB ANA Hapi3aHHA,

Hanp.: oripKiB, MOPKBW, KapTomMi.

BcraBka AnA HapisaHHA — Ha TOHKi CKUOKU

PerynaTop u1cna o6opoTiB BCTaHOBUTH Ha

HU3bKe Yncno 0BopPOTiB ANA Hapi3aHHA, Hanp.:

OripKiB, MOPKBM, cMporo Bypaka, LyKiHi.

BcraBka anA WaTKyBaHHA — cepeaHL0

Perynatop uMcna 06opoTiB BCTAHOBUTH Ha

BMCOKe Yncno o6opoTiB ANA LLATKYBaHHA,

Hanp.: ABNYK, MOPKBH, CHUPY.

TepTKoBa BCTaBKa — KPYMHO (3a HAABHOCTI)

Perynatop uMcna o6opoTis BCTAHOBUTH

Ha BMCOKE YMcno 060pOTiB ANA HATUPaHHA:

KapTonni AnA KHeAnis, AEPYHIB; CUPKUX

®pyKTiB | OBOUIB ANA canaris.

O60B’A3KOBO 3BEPTATH yBary Ha MaKcu-

MaUlbHy KinbKIiCTb | Yac nepepobky,

3a3HayeHi B Tabnuui (mantoHok H).
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ﬁ Hebesrexa noparerrs roctpum
HOXEm/00epToBHM fPHBOAOM!

LorpumyBsarica ocobsimBoi 06epesxHoCTi
14 yac pobor 3i Bcraskamu! 3seprarm
yBary Ha gopmy Ta po3TalllyBarHHA BCTaBKH
1714 Yac ii BCTaB/IAHHA 40 AUCKY AJIA
KPpIrIeHHA BCTABOK. JJUCK LA KPITIeHHA
BCTaBOK MOYHA Gpatv TiIbKH 3a BIAIMOBIAHI
10I/IMONIEHHA AJIA 3aXBaTy.

He BcTpomnam pyK 40 3aBaHTAKYBa/IbHOMO
orBopYy. LA niAWToBXyBaHHA
KOPHCTYBATHUCA TifIbKH LUTOBXaYEM.

Obepex+o!

[ToapiGHeHHA AyIKe TBEPAUX MPOAYKTIB

(cup «llapmesar», LLIOKONEL) 3a AOMOMOroo
BCTaBOK Y ANCK He A0IyCTUMe.

Bcrasru y ANCK TifIbkW YMOBHO rpHAaTHI
1A IEPEPOOKH BOSIOKHUCTHUX MPOAYKTIB
(LNOYTII-IIOPErO, CENEPH, PEBEH!O).

MantoHok

® BcraHoBMTY Yallly Ha PiBHIK Ta YMCTIN
poboui noBepxHi.

® BcraBuTh GarkaHy BCTaBKy B AWUCK AnA
KPinneHHA BCTaBOK.
3BepHyTH yBary Ha ¢$opmMy Ta posTaLlyBaH-
HA BCTaBKU (MastoHoK [E-1)!

® Jl1CK AnA KpinneHHA BCTaBOK B3ATH
3a nornubieHHA AnA 3axBaTty Ta BCTaBUTU
y vawuy.

® BcraHoBMTM KPULLIKY Ha yally Ta nosep-
HYTY ii NPOTW FOAUHHWMKOBOI CTPINKK 0
ynopy. BrnokyBaHHA Ha pyuui Mae 6yt
npaBunbHO 3adikCoBaHWUM.

® BcTaHoBWUTH OCHOBHMI BIIOK Ha HacaaKy
Ta 3agikcysarty.

® Bcrasuty WTEncenbHy BUIKY B PO3ETKY.

® BcraHoBuTM BaxkaHe uncno o6opoTiB
3a JONOMOroKo perynATopa ynucna
oboporiB.

® TpuMaTti MiLHO OCHOBHMi 610K i Bararo-
byHKUiIOHanbHe Npunaaan Ta BBIMKHYTH
npunag.

® [lpoayKTn AnA HapisaHHA YM LIaTKyBaHHA
3aBaHTa)XyBaTh Yepes 3aBaHTaXyBalslb-
HWW OTBIp.

o [liawroBxyBaTn NPOAYKTHU ANA HApi3aHHA
UM LIATKYBaHHA LUTOBXayeM, He HaTUCKa-
IOUM CUITBHO.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Vearal

CrnycroLumTi Yallly, nepLL Hix Hapi3aH|

YK HALLIATKOBAHI [POLYKTH HAlTOBHAT

il 80 AnCKa A9 KPITVIeHHA BCTaBOK.

® [licnA nepepoBKku BiAMYCTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Hacanka ana HapisaHHA KyBukamu

[NA Hapi3aHHA NPOAYKTIB KyOuKamu,

Hanp., 4nA canaris, CyniB i AecepTiB.

A Hebesrneka nopareHHa roctpmm
Hoxem!

774 yac po3bmpaHHa/30MpaHHA HACaLKN

1A HAPI3aHHA KyOUKamu JUCK-HK MOXHA

Bpar TifibKu 3a IACTMAcoBY Py4Ky

10CEPEANHI.

He TopKaTHCA roctpux HOXIB piKy4oi

PeLUTKH. PiKyyy peLuUiTky 6patv Tiibku

3a kpail [jnia o4nLLeHHsA KOpHCTyBaTucA

LUYITKOKO.

[Tz vac pobor 3 6aratopyHKLIOHAIEHUM

PHIIEAAAM OCHOBHMI OJIOK MO)XHA BMK-

Kar Tifibku 3/ BCTAHOBJIEHOO T4 MILHO

3aKPYYEHOH KPHLLIKOFO.

He BcTpomnAT pyK A0 3aBaHTAKYBa/IbHOMO

orBopy. LA niALTOBXyBaHHA KOpHCTYBa-

TUCA TifIbKH LUTOBXaYEM.

A VBara/

Brasisxym 3 BuxopmcTaHHA!
Hacagka 4na HapizarHHA KyOuKamm
MPHAATHA AN1A HaPI3aHHA:

— Kaprorvii (CHpoi 4u BapeHoi);

— 0BOYiB, AK Harp.: MOPKBH, OrpKIB,
IOMIZOPIB, COMIOAKOIO MEpLIro, UHOYIT,
4ePBOHOIo OypPAKa;

— QPYKTIB, AK Harp.: 6aHaHis, AO/YK,
TPYyLL, [OJTYHHLb, AUHb, KIBI,

— AEUb;

— cupy, AK Hanp.. «lay4a»,
«EMMEHTa/IbCbKMI»,;

— MAKOI BapeHoi KosbacH
(Hanp., «Moprazemnia»);

— BapeHoro Y1 CMa)XeHoro Maca nmLli
(063 KOCTEV, 1iCTIA OXOIOLIKEHHS).

[Tepepobka Ayrxe MAaKoro cupy (Harnp.,

moyyapesnna, 6pHuH3a) He MOXIINBA.

Lyrxe tBepami cup (Hanp., «[lapmesar»)

HE MOYXHA 1epepobIATH,

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

uk

A VBaral

Brasisrv 3 BrropuCTarHs!

[Tepes nepepobKoto HACIHHEBHX |
KICTOYKOBHX /10418 (AOJYKaE, NEPCHKHU
TOLLO) KICTOYKM YH HACIHHA CI1i4 BUHHATA.
llepes nepepobKoro BapeHoro 4u
CMAaKEHOro M’aca Cr1i BUAA/IUTH KICTHH.
lpoaykmv He MaroTb OyTH B 3aMOPOIKEHOMY
craHi.

He riepesuLyBaT MaKCcMasibHy KilbKiCTb

MPOAYKTIB, LLO NEPEPOONIALOTLCA 38 OAMH

npuoM. Ljatv 0OCHOBHOMY OJIOKY OXOJIOHYTH

A0 KIMHATHOI TeMITeparypH poTarom

30 xBuIMH NEPES MOAATbLLIOH TEPEPOL-

Koro.

MaxcumarbHa KiflbKiCTb.

— cupi | BapeHi iHrpeaieHv mpubin. 3500 r
(OPIEHTOBHO: 5 HAITOBHEHHX YalL))

— Hapi3Hmi cnp (Hanp., «layaa») i 1Bepami
cHp (Hanp., «EMMEeHTaIbChKM») MPHOJ.
1000 r (opieHTOBHO: 2 HarloBHeHMX 4aLLi)

HezoTprMarHA Lnx BKA3IBOK MO)KE IpH-

3BECTH 40 IMOLUKOKEeHb HacaAKH1 AVIA Hapi-

3aHHA KyOHKaMM, BIUT. PKYYY DELLITKY

/ 06EDTOBHA HIXK.

B pa3i BUKOPUCTaHHA Hacaaku 4719 Hapisar-

HA KYOHKaMK HE 3a MPH3HAYEHHAM, B 3Mi-

HEHOMY CTaHi 260 HEHATIEHHNM YHHOM,

KomrniaHia «Robert Bosch Hausgerate

GmbH» He Hece HIFKOI BIANOBIAaILHOCTI

3a MOXUIMBI MOLLKOAXXEHHA. L]e Burtoyae

TaKOXX BIAMOBIAANILHICTL 34 ITOLUKOMWKEHHA

(Hanp., Ty a60 AePOPMOBAHI HOX i),

AKI BUHWKAIOTB B PE3YJIbTaTi IEPELOOKHN

HEMNPH3HAYeHNX V1A LbOro fPOAYKTIB.

BaxiuBi BKasiBKK:

— ®pykTn/oBoUi He NOBUHHI ByTK Nepecni-
NIUMMK, iHaKLLE 3 HUX MOXXE BUTEKTH CiK.

— BapeHi npoayktu cnia nepea HapisaH-
HAM OXONIOAWTH, TOAI BOHK CTaHyTb
TYriLMMK, Lo 3a6e3neunTb Kpalli
pesynbTat Npy HapisaHHi.

- JloB)KMHa KyOMKIB 3anexwuTb Bia CUiKn
HaTMCKaHHA Ha LUToBXau nig Yac nia-
LUTOBXYBaHHA.

125
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MantoHok [

® BcraHoBMTY Yallly Ha PiBHIK Ta YMCTIN

po06ouiii NoBEPXHI.

® BcraBuTy piXKyuy peLUiTKy B OCHOBY.

3BepHyTV yBary Ha BUiMKw!
® 3aTtucKyBaui Ha OCHOBI BIAKPUTY | BCTABUTH
JUCK-HIDK B OCHOBY.

® 3aTnCKyBaui 3aKpUTH.

® Hacazky anA HapisaHHA Kybrkamu BcTa-
BWTM NiA KPULLIKY (CTPiNka Ha Hacaaui anA
Hapi3aHHA KyOMKaMu HaBMPOTH CTPINKK
Ha KPWLLILI) i NOBEPHYTK A0 ynopy npotu
rOAMHHWMKOBOI CTPINKK (MastioHok [E1-3).
BrokyBaHHA Mae ByTv NOBEPHEHUM
[10 YMOpPY Y HOCUK KPULLIKK.

® BcraHoBMTM KPULLKY Ha Yally Ta nosep-
HYTK Ti NPOTWU FOAWHHWUKOBOI CTPINKK A0
ynopy. bnokyBaHHA Ha pyuui mae ByTv
npasuibHO 3adiKCOBaHNUM.

® BcraHOBWUTM OCHOBHUIA BNOK Ha HacaaKy

Ta 3adikcyBaTty.

® BcTaBuTu LUTENCenbHY BUIKY B PO3ETKY.

® TpuMaTti MiLHO OCHOBHMiA 6ok | Bararo-

dyHKUIOHanbHe npunaann Ta BBIMKHYTH
npunaa (Typ6o-LBMAKICTb).

® 3aBaHTaXXWUTU NPOAYKTU ANA Hapi3aHHA

B NPUIAOMHMIA BYHKep.

3a noTpebu NiaLITOBXyBaTH LUTOBXAYEM
3 NIErKMM HaTUCKOM.

3a HeobxigHOCTI cnoyaTky noapiGHUTH
NPOAYKTU.

VBaral

Cnycrowmmv Yaly, nepLL HiXK BOHa Haros-

HUTLCA TaK, LUO KYOMKH JOCATHYTH HACaAKN

1A HapizarHA Kyoukamu. Jnd ysoro.

— KPULLKY 3 HACA/IKOIO A/1A Hapl3aHHA
KyOHKam# oBEPHYTH 38 FOAMHHUKOBOH
CTDIIKOKO | BHATH.

— Cnycrowumy 4aty.

— 8HOBY BCTaHOBUTH KPHLLIKY HA YaLly
[ IOBEPHYTH IPOTH rOANHHUKOBOI CTDIIKU
40 yriopy. brokyBaHHA Ha pyyui mae 6y
1paBuIbHO 3aPIKCOBaHNM.

e [licnA nepepoObKM BiANYCTUTH KHOMKY
BBIMKHEHHSA.

Micna pobotu
® BuiHATK WTencenbHy BUKY 3 PO3ETKM.
® HaT1CHYTW KHOMKKM PO36NIOKyBaHHA
Ta 3HATU OCHOBHUI BIOK 3 HAaCAAKM.
® [loBEpHYTU KPULLKY 38 FOAMHHUKOBOIO
CTPINKOIO Ta 3HATK 3 yaLLli.

126

3anexHo BiA BUKOPUCTOBYBaHOI Hacaaku/
BCTaBKM:
® VYHiBepcanbHW HiXX/rayoKk AnA 3amillyBaH-
HA B3ATW 3a NNIACTMAaCOBY PYYKY Ta BUAHATH
abo
® B3ATU AUCK ANA KPIiNieHHA BCTaBOK
32 NOrnMONeHHA AnA 3axBary Ta BUAHATH
3 vaLui.
® [lepeBepHyT! AUCK ANA KPinieHHA
BCTaBOK Ta 00ePEXHO BUAABUTH
BCTaBKY 3HW3Y (MaJtOHOK [€])
abo
Po3sbupaHHA HacanKu AnA HapisaHHA
KyOuKamum:

MastoHok I

® 3HATM HacaaKy AnA HapisaHHA KyOukamu
3 KPULLUKW NOBOPOTOM 32 FOAMHHUKOBOO
CTPINKoHo.

® 3aTtucKyBaui BIAKPUTH | 3HATU OUCK-HDK.

®  3a/IMLIKN BUAAINTH 3 PiXKYUOi PELLITKM
3a JONOMOrot0 MPUCTOCYBaHHA ANA
OYMLLIEHHA PiXKYYOT peLLiTKK.
oniBKy NpUCTOCYBaHHA ANA OUYULLEHHA
NOBEPHYTW Ha BIANOBIAHWK PO3MIP PiXyYOi
PeLUiTKK.

® BuWiHATY piXKy4yy peLUiTKy 3 OCHOBM.

OunLLeHHA

VBaral

Kpuiuky 6araropyHKLiOHaILHOIo npmiaasna

HIKOJIH He 3aHyproBaTH y PIANHH, a TAKOX HE

MUTH 1 [IPOTOYHOKO BOLOKO I Y MOCY.LAOMMUHIV

MaLLMHI.

Yacturm HacaAkm 218 HAPI3aHHA KyOMKamm

HE MHUTH Y 110CY.AOMMVIHIN MALLINHI, IHAKLIE

HOMI 3aTYMIATLCA.

® Kpuwuky 6aratopyHKLIOHaNbHOrO Npu-
napaA chia TiNbKK NpoTUpaTH BOSIOroo
raHuipKoto.

® Yawa, yHiBepcanbHWii HiXK, ra4ok ans
3aMiLLlyBaHHA, AUCKKU ANA KPIiMIeHHA
BCTABOK Ta BCTaBKM y AWUCK NpuaaTHi
ANA MUTTA B NOCYAOMWMHIN MaLLIKHI.

® He 3atvckartu nnactmacosi getani
B NOCYAOMMWHIA MaLLuWHIi, TaK AK BOHK
MOXXYTb AeOpMyBaTUCA.

® Yci yacTMHM HacaaKu AnA HapisaHHA
KyG1Kamu CronoCHyTH MiZl MPOTOYHOD
BoZot0. [letani NOYMCTUTH LLITKOHO.

[1] Nia yac nepepo6Ku, Harp., 4EPBOHOT
KanycTu Ta MOPKBM Ha NnacTtmMacoBux
ZleTanax yTBopHotoTbLCA 3abapBreHHs, AKi
MOXXHa YCYHYTH 3a J0NOMOrOH0 EKINLKOX
Kpanesb CTON0BOI Onil.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Mpuknaau anA BUKOPUCTAHHA

Ticto anA xniba

OCHOBHWI peLenT:

250 r 6opoLuHa

140 mn Boau

7 T UyKpy

7 r maprapuHy

0,5 r apixmKiB

4 r coni

® YCi iHrpeZieHTH, OKpiM BOAM, NMOKIACTy
20 yaLui.

® |HrpeaieHTH nepemillatv raykom Ana
3aMiLllyBaHHA Ha TypOO-LUBMAKOCTI.

® [lopat BoAy yepes AeKinbKa CeKyHA
yepes 3aBaHTa)KyBalbHWM OTBIp.

e [lepepobuTu Bce Ha TypOO-LLIBUAKOCTI.
Hawa pexkomeHaauin:
12 XBUIIMHM Yacy BBIMKHEHHA
MakcrmanbHWi Yac BBIMKHEHHA:
2 XBUSIMHK

MakcumarbHa KinbKicTb: 1 0CHOBHMI peLenT

BkasiBka: Mox<Ha npuroTtysatui niapaa

MaKCUMYM TiflbK1 ABi Macu 3a OCHOBHUM

peuenTtom.

MicouyHe TicTO

OCHOBHWI peLenT:

250 r 6opoLuHa

125 r BepLUKOBOro Macna

(kKimHaTHOT Temnepatypwm)

125 r uykpy

1 Alue

/2 NaKyHKa po3nyLlysaya Ticta

1 NaKyHOK BaHiNbHOrO LyKpy

1 winka coni

® YCiiHrpeZieHT1 NoKnacT1 Ao yalli.

® |HrpeaieHTv nepemiwat Ha Typbo-
LLIBUAKOCTI.

® [loctaBuTy TiCTO B XONoAHe Micue.
MpoaoBnTH Nepepobky 3a NoTpeby.

MakcumarbHa KinbKicTb: 1 0CHOBHMI peLenT

Canar «Onig’e»

(2 nopuii)

2 BapeHuX, OXONOAXKEHUX KapToni
1 BapeHa MopKkBa

2 KpyTo BiABapeHux AnuA

100 r BapeHoi KypAYOoi rpyaKku

1 conoHuit abo MapuHOBaHMI Oripok
1 canatHui oripok

150 r MOnI0A0ro 3e1eHOro ropoLLKy
(1 HeBenWKa KoHcepBHa GaHKa)
cinb i nepeup

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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125 r maioHesy

® BapeHi, ane B)xe 0X0NOAXKEHI KapTonnto,
MOPKBY, ANLIA, OripKK | M'ACO HapisaTu
KyOMKamu Ha TypOO-LUBUAKOCTI.

e Bci iHrpeaieHTH, nopisaHi Kybukamu,
nepemillati B canatHin MucLi 3 3eneHUM
FOPOLLKOM.

® [lpunpaBunTy Cinnto i Nneplem 3a CMakoM.

® 3wmiwarn 3 MaroHe3oM Ta noJasatu
Ha cTif.

Canar «BiHirper»

(2 nopuii)

2 BapeHux, OXONOAXKEHUX KapToni

250 r BapeHoro YepBoHOro Bypaka

1 BapeHa MopKBa

1 CONOHMI Oripok

50 r MOI00r0 3e51IEHOr0 FOPOLLKY

Y4 nyyka unbyni-nopeto (npubn. 25 r)

Cinb i nepeub

50 mn ctonosoi onii

® BapeHi, ane B)xe 0XONOAXKEHI KapTonto,
MOPKBY, YepBOHUI BypAK, LMBYnto-nopew
i CONOHI OripKK Hapi3aTh PIBHOMIPHUMMU
KyOuKamu Ha TypOOo-LLUBUAKOCTI.

® Bci iHrpeieHTH, nopisaHi Kybukamu,
nepemillatv B canatHii MUCLi 3 3eN1eHUM
FOPOLLKOM.

o [lpunpasuTu cinnto i NnepUEM 3a CMaKOM.

® 3anpaBuTi CTONOBOHD OJliEt0.

Canar «CtonuMuHuit»

(2 nopuii)

150 r mopTagennu

3 BapeHuX, OXONOAMEHNUX KapTonsi

2 conoHvx abo MapuHOBaHUX OripKa

1 BapeHa MopKsa

3eJIeHW ropoLLEK, NOI0BUHA KOHCEPBHOI

GaHKm

cinb i nepeub

CanarHa 3anpaBka:

14 BaHKN CMeTaHu

14 6aHKK MaioHesy

® BapeHi, ane BXxe 0X0NOAXEHI KapTonnto,
MOPKBY, LLUMHKY i OFipKK HapisaTty
Kybukamu Ha Typ6o-LUBKAKOCTI.

e Bci iHrpegieHTH, nopisaHi Kybukamu,
nepemillatv B canartHii MUcCLi 3 3eNeHUM
FOPOLLIKOM.

® [lpunpasutu Cinto i NnepLem 3a CMaKom.

e Bci iHrpeaieHT nepemiwaru.
3anpaBuT CMeTaHoKo Ta MaioHe30M.
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Canar 3 kpabis

(2 nopuii)

150 r BapeHoro Kypa4oro m'aca

150 r BapeHoi, OXonoKeHoi KapTonni

100 r canatHoro oripka

3efieHunit canar

25 r KpaboBoro M'Aca

1-2 KpyTO BiABapeHWx ANLA

75 r manoHesy

® BapeHi, ane B)xe 0X0NOAXEHI KapTonto,
ANLA, oripku, kpaboBe M'ACO | BapeHe
M'ACO Hapi3aTv Kybukamu Ha Typ6o-
LUBMAKOCTI.

e [lpi6Ho nocikTu 3eneHui canar.

® [lpunpaBuTy Cinnto i nepLem 3a CMakoMm.

® 3anpaBuTi MaioHEe30M.

Cyn «OkpoLuKa»

(2-3 nopuii)

KBac, 1 nitpa

150 r m'Aca KypAYoi rpyaxu

1-3 BapeHux, OXONOAKEHUX KapTomni

1-3 KpyTO BiABapeHWX ANLA

12 MYYOK PeancKku (4-5 LTYK)

1-2 canartHux oripka

Y4 nyuka umubyni-nopeto (npubn. 25 r)

3esieHb NeTPYLLKM | Kpomy

1-2 CTONOBI NIOXXKM CMEeTaHK

ripumus, LyKop

® BapeHi, ane BXxe 0X0NOAXEHI KapTonto,
ANLA, oripKu, peancky, kosbacy abo
KypAYY rpyaKy Hapisati Kybukamu
Ha Typ6o-LLUBMAKOCTI.

® PetefbHO NnepemilaTi cMeTaHy, NociyeHy
Lmbynto-nopeit Ta ANLIA 3 ripumnLeto
Ta LyKPOM Ta po36aBuUTH KBACOM.

e [lozatu iHrpeaieHTH, nopisaHi Kyéukamu,
a TaKoXX MoCiYeHy 3efieHb NETPYLLKK
i Kpony.

® [lpunpasunTy Cinnto i nepLem 3a CMakoMm.

Mwu 3anuwaemo 3a coboto
npaBo Ha BHECEHHA 3MiH.

128 Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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InAa Bawei 6e3onacHoOCTH

IlaHHaA NpuHaaneXxHoCTb NpeaHasHaveHa AnAa Norpy>kHoro GneHaepa
MSM8... . Cobntoaatb yKasaH1A B MUHCTPYKLMK MO SKCMTyaTaumnm Norpyrx-
Horo 6neHaepa. MNpuHaANeXHOCTb NPUroHa TONbKO AJIA ONUCAHHOIO

B JJaHHOW UHCTPYKLUMKU NPUMEHEHMA.

A\ YKasaHuA no TexHuke 6e3onacHoCTW AnA AaHHoro npuéopa

OnacHoCTb TpaBMUpOBaHWA 00 OCTpble HOXXK/BpaLLiatoLLMitcA NPUBoA!
Bo BpeMA pabot ¢ MHOrOdYHKLMOHaNbHBIMKU NPUHAANEXHOCTAMM
OCHOBHOW 610K MOYKHO BKJ/ItOUaTb TOSIbKO C YCTAHOBAEHHOW W MIOTHO
3aKPYYEHHOW KPbILLIKOW.

Bo BpemMaA aKcnayartauum HUKOraa He onycKatb PyKU B CMECUTESbHYHO
yaluy. He onyckatb pyKy B 3arpy304Hoe OTBEPCTHE.

InA noATankMBaHWA MHIPEAUEHTOB BCEraa UCnonb3oBath ToNKaTesb.
Mocne BbIKNHOYEHUA NPUBOA eLLE HEKOTOPOE BPEMA NPOAOCIKAET
paboTatb. Hacaakv MOXHO 3aMeHATb TONbKO NOCE OCTaHOBKM
npvBoa.

OnacHoCTb TpaBMUPOBaHWA 006 OCTpble HOXM!

HuKorzaa He Tporatb HOX B YHUBEPCATIbHOM U3MeENbUHTENE.

Hox yHMBepcanbHOro M3aMenbuuTena MoXHo 6paTtb TONbKO 3a nnacT-
MacCOBYt0 pyuKy. He kacatbcA HoXKa YHUBEPCAIbHOMO U3MENbUUTENA
ronbIMK pyKamu. [nA YACTKM MCNONb30BaTh LLETKY.

Hukoraa He 6patbcA 3a Ne3BUA YHUBEPCAILHOTO HOXKA.
YHuBepCcabHbIM HOX BpaTb TONbKO 3a NIacTMaCcCOBYHO PYUKY.

He kacatbcA yHMBEpPCaNbHOMO HOXKA roNbiMU PYKaMM.

InA YMCTKM MCNONB30BAaTH LLETKY.

Heobxoanmo cobntogatb 0cobyto 0CTOPOXHOCTb B 06paLLeHum

co BcTaBkamu! Obpallarb BHUMaHWe Ha GOpMY 1 NMONOXEHUE BCTaBKU
MNPV YCTaHOBKE B AWCK ANIA KPenneH1a BCTaBoK. [WCK AnA KpenneHua
BCTABOK MOXXHO BpaTb TONbKO 3a NPeAyCMOTPEHHbIE INA 3TOTO BhIEMKH
AnA 3axsarta.

Mpu pasBopke/cOopke Hacaaku AnA Hape3Kn KyBUKamMu AUCK-HOX
MOXXHO BpaTb TONbKO 3a NIaCTMAaCCOBYHO PYYKy NocepeanHe.

He Tporatb ocTpble HOXM peXxyLLier peLLeTKr. PexxyLuyto pelueTky 6patb
TONbKO 3a KpaaA! [InA YACTKM MCMOoNb30BaTh LUETKY.

OnacHocTb oLinapuBaHua!

inA nepepaboTku ropAYEro MosIoKa UCMosb30BaThb BbICOKYHO, Y3KYHO
EMKOCTb ANA CMeLLnBaHuA. FopAYee MOMOKO MOXET BPbI3HYTb

W OLLMapUTL KOXKY.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH 129
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BaxHo!

MprHaANEXHOCTU MOXHO YCTaHaBNUBaTb M CHUMATb TOJIbKO Nocre
OCTaHOBKM OCHOBHOTO 6n1oka. Hu B KoeM cryyae He paboTtatb Norpyx-
HbIM GneHaepOM/HOXKKOM BrieHaepa B yHUBEPCATIbHOM U3MENbYUTENE
WK B Yalle MHOrOpYHKLMOHaNbHbIX NpUHaAneXxHocTeh. Hu B Koem
crnyyae He BCTaBNATb BEHUMK AnA B3OMBAHUA B OCHOBHOM 610K 6e3
peayKTOpHON NpucTaBku. HacaaKy yHMBepCanbHOro M3MenbunTens,
KPbILLKY MHOrO®YHKUWOHaNbHbBIX TPUHAANEXHOCTEN, a TaKXKe peayKTop-
HYIO NPUCTaBKYy BEHYMKa ANnA B3OMBAHWA HUKOrAa HE MOrpy»aTb B XWA-
KOCTU U HE MbITb NOZ NPOTOYHON BOAOW MW B NOCYAOMOEUYHON MaLLKHE.

A\ PasbAcHeHWe cMMBONOB Ha NpUbope Unu NPUHAANIEXKHOCTAX

OcTtopoxxHo! BpallaroLneca Hacaaku.
He onyckarb pyKy B 3arpy3o4yHoe oTBepCTuHe.

= He MbITb KpbILLKY MHOFO®YHKUMOHANbHbIX
- NMPUHAANEXHOCTEN B NOCYJOMOEYHON MaLLMHE.

Hwkoraa He norpy><artb KpblLLUKY MHOrOQYHKUNUOHaNbHbIX
I'IpVIHaLlJ'Ie)KHOCTeVI B XXUWOKOCTU U HE MbITb NoA ﬂpOTOqHOVI

BOJOM.
b0
fa—hn

KpbIWKY HaaeTb Ha Yally MynbTUPYHKLUMOHANBbHbIX
npuHaznexHocTew (fg) ¥ 3aduKkcupoBats (f).

acazKy AnA HapesaHuA KyOuKamu BCTaBWUTb B KPbILLIKY
(@) v 3aduKcupoBath (f).

MNepen ncnonb3oBaHMeM BHUMATENEHO
MPOYTUTE AaHHYIO MHCTPYKLMIO A NOyUYeHUA
Ba)KHbIX YKa3aHHii No TexHuKe 6e3onacHoCTy 1
aKcryaraumu A AaHHoro npuéopa.
MoxanyicTa, coxpaHute MHCTPYKLMIO

no akcnnyatauuu. MNpu nepeaade npubopa
TPETLEMY NIULY HEOOXOAMMO TaKXKe nepesartb
€My MHCTPYKLMIO MO SKCryaTaumm.

YHuBepcasibHbIM UsmenbuuTens L

Moxanyicra, OTKpoiiTe CTpaH1UbI C
PUCYHKaMM.

PucyHok I}

YHuBepcanbHbiA namenbuntens L/XL
Hox

Hacaaka

Kpbiwka

Hoxx «lce-Crush»

(Tonbko anA pa3mepa L) *

ABRWON =

B HEeKOTOpbIX MoAenAx.
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YHuBepcanbHbli amenbuntens XL obecneun-
BaeT Bam ncnonb3oBaHve MakcumanbHom
MOLLHOCTY Npuopa Npu NpUroToBeHWM
MezoBoM ByTepbpoaHoii Maccel (npu cobnto-
JEHWM yKasaHuii, NpuBeAeHHbIX B pelenTe,
CM. OTZIE/TbHYIO MHCTPYKLIMIO MO SKCrTyaraumnm
ANA [JaHHOW NMPUHAANEXKHOCTH).
YHuBepcasnbHbIM 3MEeNbYUTENlb MOXHO
3aKasaTb Yepes CepBUCHYLO ClyXOy

(Homep ansa 3akasa: 753122).

OKkcnnyarauma

YHUBEPCAbHbIA U3MeNbUUTENb NPUroAEH ANA
U3MesnbYeHnA MAca, TBepAoro chipa, penya-
TOrO flyKa, TPaB, YECHOKA, PPYKTOB, OBOLLIEH,
opexoB, MuHAana. ObAsatensHo cneayet
cobntoaatb yKaszaHHoe B TabnuLe (pUCYHOK [8)
MaKCMMasbHOE KOJIMYECTBO NPOAYKTOB

1 BpemA nepepadoTKu.

C nomotubto Hoxa «lce-Crush» Bbl MoxkeTe
uamenbyath ned. OnTMMmanbHoe KoMUYeCTBO
Ana nepepaboTku: 4-6 KyOUKOB NbAaa.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

ﬁ

*ﬁ%
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OnacHocTs TpaBMHPOBAHHA
006 ocpbiif HoX/

Huroraa He Tporats HoX B yHUBEDCATILHOM
HMesIbynTeENe. Hox yHHBEpCaibHOro
UMESILYUTEIIA MOXKHO 6paTk TOJIEKO

38 [11aCTMACCOBYO PYYKY.

He Kkacarbca Hoxxa yHUBEPCa/IbHOMo
UBMESILYUTESIA [OSIbIMH PYKAM.

LA yncTrn Mcrnosib308aTh LUETKY.

Brnmarive!

YHuBepcansHbii 3MeTbYUTE b MOMHO
MCII0/1b30BaTH TONILKO B 10/IHOCTHIO
coBparHoMm Buge!

Ocropoyxro!

[Tepes nsmenbyeHHem MAca U3 Hero cresyer
YAATb XPALLH, KOCTH U CYXOMMITHA.
YHUBEPCATILHBIN M3MENLYHTE T HE MPHUIOAEH
L1 UBMETILYEHNUA O4EHb TBEPAbIX MPOLYKTOB
(KOPEVIHBIX 3€PEH, PELbKH, MYCKATHBIX
OPEXOB) 1 3aMOPOIKEHHBIX MPOLAYKTOB
(PPYKTOB U T.11.).

PucyHok [

® [locTaBuTb yHMBEpCaNbHbIA U3MENbYUTENb
Ha rMazKyto 1 Y1CTyto pabouyto NoBepx-
HOCTb W NpWKaTh ero.

® BcTaBuTb HOX.

® 3arpysuTb NPOAYKTHI.

Brnmarivie!

Ho aosmxeH poBHo pacrioniararscA B yHHBED-

CallbHOM U3MESIbYHTENE, YTOOLI HACAAKA

cugerna rpasmibHo (pucyHok E-3).

® YCTaHOBUTb HAacaAKy Ha YHMBepCasbHbIN
M3MesnbunTeNb U MOBEPHYTL MO YaCOBOM
CTpenKke A0 GUKCaUWK CO LLIESTYKOM.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOW BNOK Ha HacazKy
1 3aduKcUpoBaTh ero.

® BcraBuTh LUTENCENbHYO BUIKY B PO3ETKY.

® Kpenko yaepXvBaTtb OCHOBHOW 610K
¥ YHUBEPCaSIbHbIA U3MENbYUTESNb U BKIO-
unTb NpUbop (TypBO-CKOPOCTL).

® [locne nepepaboTKK OTNYCTUTL KHOMKY
BKJTHOYEHMA.

Mocne pabotbl

® /13Br1eyb LUTENCENbHYIO BUIIKY U3 PO3ETKMU.

® HakaTb Ha KHOMKKU pa3BnoKUpPOBKM
W CHATb OCHOBHOWM 6J'IOK C Hacaaku.

® [loBepHyTb HacazKy NPOTUB YacoBOH
CTPEJIKN N CHATb €€ C YHMBepCalibHOro
U3MenbvyuTena.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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® B3ATb HOXX 3@ NNACTMACCOBYH PYUKy
Y U3BMNEYb.

® [inA xpaHeHuA nepepaboTaHHbIX NPOAYK-
TOB YCTaHOBWTb KPBILLKY Ha YHUBEpCab-
HbIA U3MENBYUTENb.

Uuctka

Brvimarime!

Huroraa He norpyxare Hacaary yH1Bepcasb-

HOIo U3MEJIbYUTESIA B HUAKOCTH 1 HE MbITb

11041 [POTOYHOH BOAOH WH B [10CYJOMOCYHOH

matumHe.

® YHuBepcabHbIi U3MENbUUTENb, HOXK 1
KPbILLKY MOXHO MbITb B MOCYAOMOEYHOM
MaLluHe.

® Hacaznky cneayeTt TofbKO NpOTUpaTh
BN)KHOW TPAMKON.

BeHuunk anA B3buBaHuA

Moxxanyicta, OTKpoitTe CTpaHuLbI

C pHCYHKamMM.

PucyHok IX

6 PenyxtopHana npucTaBka AnA BEHUMKA
AnA B36uBaHWA

7 BeHunk AnA B3GMBaHHA

BeHunk anA B3brBaHUA MOXKHO 3aKasatb

uepes CepBUCHYHO Cy)kOy (HOMep ANA 3aKasa:

753124).

Okcnnyarauma

BeHuunk anA B3GMBaHUA NpuroaeH Ans B3bu-
BaHMWA CIIMBOK, BENKOB M MOJIOKa B MeHy U3
ropayero (mMakc. 70 °C) 1 XonoAHOro Mosioka
(makc. 8 °C), a TakKe ANA NPUroToBNIEHNA
COYCOB W [EeCEpTOB.

A OnacHocrTs oLunap1BaHua!

1A nepepaborru ropaYero Mosoxa
UCII0/Ib30BaTh BbICOKYIO, Y3KYIO EMKOCTb
4719 cmeLwmnBarmA. opayee MosioKo
MOKET OPBI3HYTHL M OLLIMAPHTL KOXY.

PucyHok [
® 3arpysuTb NpoAyKTHl B CTakaH bneHaepa.
® YCTaHOBUTL PEAYKTOPHYIO MPUCTaBKY
Ha OCHOBHOW 610K W 3adnKcHpoBaTh ee.
® BcrasuTb BeHUMK AnA B3BMBaHWA
B PeAyKTOPHYIO NPUCTaBKy 1 3adUKCHpo-
BaTb ero.
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Brnmarme!

Hu B Koem cryyae He BCTaB/IATL BEHYHK AJ1A

B36MBaHHA B OCHOBHOW 6/10K 083 PELYKTOPHOU

npucrasku (pucyrHok B1-3).

® BcraBuTb LUTENCENbHYIO BUKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBMTb YKenaemMoe Yncno 060poToB
C NMOMOLLIbIO PEryIMPOBKM YMca 000pOTOB
(pexoMeHaaumA: Bbicokoe uncno o6opo-
TOB).

® VYiepxuBaTb OCHOBHOM BNOK M CTakaH
6neHaepa 1 HaXxaTb Ha XenaeMyto KHOMKY
BKJTHOUYEHUA.

e [locne nepepaboTku OTMYCTUTb KHOMKY
BKJTFOUYEHMUA.

MNocne pa6ortsl

® /i3Bneub LUTENCENbHYHO BUNKY U3 PO3ETKM.

e Haykatb Ha KHOMKKM pas3broKUPOBKHU 1
CHATb OCHOBHOM BJI0K C peayKTOpHOM
MPUCTaBKM.

® CHATb BEHUMK AnA B3BWUBaHMA C peayKTop-
HOWM NPUCTaBKM.

Uuctka

Brvmarine!
Huroraa He norpyixars peayKTOPHYO rpH-
CTaBKy B XUAKOCTH U HE MbITb 104 IPOTOYHOH
BOZIOH W/IH B 110CY.J0MOEYHON MAalLLKHE.
® BeHuuk AnA B3BMBaHUA MOXHO MbITb
B MOCYZIOMOEYHON MaLLmnHe.
® PeayKTopHYIO NpUCTaBKy creayeT TONbKO
NpoTUpaTh BNAXHON TPANKOW.

MHoro¢yHKUMOHaSIbHbIe
npuHaaneXxHoctu
Moxanyicra, OTKpoitTe CTpaHUUbLl C
PUCYHKaMK.
PucyHok IX
8 CwmecuTenbHanA valla
9 MecwnbHana Hacaaka
10 YHuBepcanbHbIA HOX
11 [Ouck anA KpenneHuA BCTaBOK
12 BcTaBKHY B AWUCK
a PexyLllan BcTaBKa — KpynHO
b PexyLwian BcTaBka — Menko
¢ BcraBka-LuMHKOBKa — cpeaHe
d BcraBka-Tepka — KpynHo *
13 Hacagka anA Hapesku KyGuKamu
a JucK-HOXK
b Pexywan pewweTka, menkas (oK. 9 Mm)
¢ Pexxywan pelietka, kpynHaa
(oK. 13 Mm) *
d OcHoBaHve
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e [pucnocobnexue AnA YUCTKK
peXxyLLen peLLeTkn (ronoska
noBOpaYMBaeTCA AnA PasnuyHbIX
PeXyLLUMX PELLETOK)

14 KpbllwKa ¢ pelyKTopoMm
15 Tonkarenb

*

B HEeKOTOpPbIX MoAenNnAx.

OKkcnnyarauma

MynbTUdYHKLMOHAbHBIE NPUHAZLNEXHOCTH
MPUroAHbl ANA NepeMeLLMBaHuA, Hape3aHuH,
LUMHKOBAHMUA W HATUPaHWA NPOAYKTOB.
ObnAsatenbHO cnefyeT cobntoaarb yKasaHHoe
B Tabnuue (pucyHok B) MakcumanbHoe Komu-
UecTBO NPOAYKTOB U BPeMs nepepaboTKu.

OriacHocTb TPaBMHPOBAaHNA

00 ocTpbie Hoxw/BpaLyaro-

umvicA rpnsog!
Bo Bpema pabor ¢ MHOro@yHKUHOHAS b+
HBINMH [PHHAATIEIKHOCTAMHU OCHOBHOH BJI0K
MOJKHO BKIIHOYATE TOJILKO C YCTAHOB/IEHHOMH
U [JIOTHO 3aKPyYEHHOH KPbILLIKOM.
Bo Bpenms sKcriyaraLmm HUKor4a He oryc-
Karb pyKHU B CMECUTESILHYIO YalLly.
,ﬂﬂﬂ rograjiknBaHnAa NHIpeagneHToB Bcerjga
UCII0/Ib30BaTL TOJIKATENb.
[locrne BbIK/ItOYEeHHUA MPUBOA ELLE HEKOTO-
POE BPEeMA MPoAOMKAET paborars.
Hacazarm Mo)xHO 3aMeHATb TOMIbKO ocsie
OCTaHOBKH MpnBo4a.

Brnmarme!

MHoro@yHKUHOHA/IbHBIE MPUHEAIEXHOCTH
MOXHO MCIIO/Ib30BAaTEL TOJIBKO B [10/IHOCTBIO
cobpaHHom Buge!

OcropoyxHo!

[Tepes nsmenbyeHHem MAaca n3 Hero creayer
yAaainTb XPALUN, KOCTH U CYXOXKUITUA.
MHOro@yHKUMOHATIbHBIE MPHHALIEIHOCTH

He MPHUIOAHbI A7 H3METIbYEHNA O4eHb TBEep-
AbIX [IPOAYKTOB (KOPELHBIX 36DEH, PeAbKH,
MYCKAaTHBLIX OPEX0B) 1 3aMOPOIKEHHBIX
1POAYKTOB (PPYKTOB U T.11.).

MecunbHaa HacaaKa/yHMBEpCasbHbIA HOX
MecunsHaa HacaaKa AnA samelLnBaH1A
HeBorbLLIOro KonMyecTsa TecTa.
YH1BEpCANbHLIA HOX ANA M3MENbYeHNA MACa,
TBEPLOrO ChIpa, JIyKa, 3eMeHH, YECHOKA,
(®PYKTOB, OBOLLEN, OPEXOB, MUHAANA.
O6nsatenbHO cneayet cobntoaatb yKasaHHoe
B Tabnuue (pucyHok M) maxkcumansHoe
KONMYECTBO NPOAYKTOB U BpemA
nepepaboTKy.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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OracHocTb TPaBMHPOBAHNA
06 ocTpbivi HoX!
HuKoraa He 6parscA 3a 71e3BuA yHH-
BEPCA/IbLHOIrO HOMA.
YH1BEPCATIBHBIN HOX OpaTh TOIBKO
34 71aCTMAaccoByO PyYKy.
He KacarbcA yHHBEPCAILHOMO HOXKa
rOfIbIMK PYyKaMA.
1A YnCTRM MCIIO/IL30BATH LUETKY.

PucyHok 3

® [loctaBuTb CMECHUTESNBHYIO Yallly Ha
POBHYIO 1 YMCTYIO paBouyto MOBEPXHOCTb.

® BcraBuTb HOX/MECHIBHYIO HACaAaKYy.

® 3arpysuTb NPOAYKTbI.

Brumarve!

How/mecnibHaa Hacaaxa A0/WKHbI POBHO

PACIIONOraTsCA B CMECHTE/TbHON YaLLe, YTOOb!

KPbILLIKE cuaesa rnpasiibHo (pucyHox @-3).

® YCTaHOBWTb KPbLILLKY Ha CMECHUTENbHYIO
yaly 1 NoBepHyTb NPOTUB YaCOBOM
cTpenku Ao ynopa. bnokuposka Ha pyuke
ZlomkHa BbiTb NpaBMIbHO 3adUKCUPOBaHa.
Ecnu B cmecuTensHOM Yalle HaxoauTcA
60nbLLOE KOMMYECTBO UHIPEANEHTOB,
TO YCTAHOBKA KPbILLKKA MOXKET ObITb
HEMHOro 3aTpyaHeHa.
MNepeBeaunTe Np1 HEOBXOAUMOCTH TPEXIO-
NacTHOEe CLEMNIEHNE C HUKHEN CTOPOHbI
KPbILLIKK B MPaBUIbHOE MONOXKEHME.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOM BNIOK Ha HacaaKy
1 3apvKCHpoBaTh ero.

® BcraButb TONKaTEND.

® BcTtaBuThb LUTENCENBHYIO BUIKY B PO3ETKY.

® ViepuBaTb OCHOBHOM BJIOK M
MHOTOQYHKUMOHANBbHBIE MPUHAANEXHOCTH
U BKIOUYNTb NPHOOP (TYpGO-CKOPOCTL).

® UYro6bl 406aBUTE UHIPEAUEHTLI, OTNYCTUTL
KHOTKY BKJIOYEHMA.
JoxxnarbcA OCTAHOBKM HACAAKU.

® |I3Bneub TONKateNb U 3arpy3nTb UHrpe-
OVEHTBLI Yepes 3arpy304HOEe OTBEPCTHE.

® T[locne nepepaboTKK OTMYCTUTL KHOMKY
BKJTHOYEHUA.

,EIVICK ANA KpenneHuA BCTaBOK CO BCTaB-

KamMu B IUCK

PexxyLLiaa BCTaBKa — KPYMHO

PerynupoBky uncna o60poToB yCTaHOBUTbL
Ha caMoe BbICOKOE 4Y1cio 060poTOB AnA
HapesaHuA; Hanp.: orypLoB, MOPKOBH,
KapTodens.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Pexxywian BCcTaska — MEnKo

PerynupoBky u1cna o6opoToB ycTaHOBHTb
Ha camoe BbICOKOE 4Y1cio 060pOTOB ANA
HapesaHuA; Hanp.: orypLoB, MOPKOBH,
KPaCHOM CBEKJIbI, LYKKUHK.
BcTaBKa-LULMHKOBKA — cpelHe

PerynupoBky uMcna o60poToB yCTaHOBUTb
Ha BbICOKOE 4MCNIo 060POTOB ANA LLUMHKOBKM,
Hanp.: AGNOK, MOPKOBH, Chipa.
BcraBka-Tepka — KpynHO (Mpu Hasiu4mum)
PerynumpoBky uncna o6opoToB yCTaHOBHTb
Ha BbICOKOE UMCNIO 0BOPOTOB ANA HATUPaHKA:
KapTopena ANA KNeLoK, KapTodenbHbIX
onazauu; chipbix GPYKTOB M OBOLLEN ANA
canatoB. ObAsarenbHo cneayet cobntogarb
yKasaHHoe B Tabnuue (pucyHok B) maxcu-
ManbHO€ KOJIM4YeCTBO NPOAYKTOB U BpeMA
nepepaboTku.

OnacHoCTb TPaBMHUPOBaHNA

00 OCTpbIH HOM/BpALYalo-

LmicA npnsog!
Heobxoanmo cobrronars ocobyro 0CTOPOX-
HOCTb B 06paLyeHny co BCTaBKamm!
O6patyare BHUMAaHHE Ha GOPMY U 110710-
JKEeHHe BCTaBKH MPH YCTAHOBKE B JNCK
AJIA Kperl/ieHnA BCTaBoK. ,ﬂMCK AVIA Kperie-
HUA BCTABOK MOYXHO Opars TOJIBKO 34 fpe-
AYCMOTPEeHHbIe AJIA 3TOI0 BblIeMKHU 4JIA
3axBara. He onyckarb pyky B 3arpy304Hoe
orBepcTve. LA MnoaTa/iKMBaHmuA UCosib-
30BaTb TO/ILKO TOJIKATE Tb.

OcropoyxHo!

H3mernbyermne o4eHb TBepabiX MpoayKToB
(cbipa «[lapmesaH», LLIOKONEAaE) C MOMOLLLIO
BCTABOK B IMCK HEAOIMYCTUMO.

Bcrasru B AUCK TOJIbKO YCIIOBHO PUrOAHbI
V1A IEPEPAOOTKH BOSIOKHUCTBIX MPOLYKTOB
(NIYK-ITOPEH, CENbAEPEH, PEBEHD).

PucyHok [

® [locTaBuTb CMECHTENbHYHO Yallly Ha
POBHYO U UACTYHO paBouyto MOBEPXHOCTb.

® BcTaBuTb Kenaemyto BCTaBKy B ANCK
ANA KpenneHuA BCTaBOK.
O6palLatb BHUMaHUe Ha GOpMy U nono-
)KeHu1e BCcTaBKU (pycyHok [d-1)!

® B3ATb AMCK ANA KPEenneHWA BCTaBOK
3a BbleMKU AJ1A 3axBaTta U BCTaBUTb
B CMECHTENbHYIO Yallly.

® YCTaHOBUTL KPbILLKY Ha CMeCUTEeNIbHYHO
yally 1 NoBEpPHYTb NPOTUB YaCcoBOWM
CTpenku Ao ynopa. brnokupoBka Ha pyyke

ZIOMKHa BbITb NPaBUIIbHO 3aPUKCUPOBaHA.
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® YCcTaHOBUTL OCHOBHOM GIIOK Ha HacaaKky
¥ 3aUKCUpPOBaTH Ero.

® BcTaBuTb LUTENCENbHYIO BUNKY B PO3ETKY.

® YCTaHOBMTb YKenaemMoe Yncno 060poToB
C MOMOLLbIO PETYIIMPOBKM Yncna obopo-
TOB.

® YiepmBaTb OCHOBHOW 650K ¥ MHOTO-
®YHKUMOHANbHbIE NPUHAANEKHOCTH
¥ BKIOUYMTb Nproop.

® 3arpysuTb NPOAYKTbl ANA HAPE3KK UK

LUMHKOBKM Yepes 3arpy3o4Hoe OTBEpPCTHE.

® [lpoayKTbl ANA HAPE3KM WUIIU LUIMHKOBKM
NLLIb Cnerka NnoATankuBaTh ToNKaTeNem.

Brnmarme!

CmecuTenbHyro Yallly ceqyer onycroLan

rnpexxje, 4em oHa HarlioOJIHUTCA HacTo/IbKO, 4T0
Hape3arHHbIe njin HalLMHKOBaHHbIe MPO4YKTb/

HaYHYT 40CTaBaTh 40 ANCKA ZUIA KPEMIEHNA

BCTaBOK.

® [locne nepepaboTku OTMYCTUTb KHOMKY
BK/THOUEHMA.

Hacaaka anA Hapesku KyOukamu

ANA Hape3KW NPOAYKTOB KyBuKamu, Hanp.:

ANA canaros, CYNnoB 1 1ecepToB.

OriacHocTb TPaBMHPOBaHHA

06 ocTpbivi HoX!
[Tpou pazbopre/cOopre Hacaakm anq
HaPE3KN KyOMKaMM JUCK-HOX MOXHO
Opars ToNIbKO 38 1ACTMACCOBYIO PYyYKY
rocepesmnHe.
He Tporars octpsie HoXu pexxyLyedn peLuer-
Ku. PexxyLuyro peLuetxy 6parb To/IbKO
3a Kpas! [Jia 4ncTrm ucrosib308aTtk LETKY.
Bo BpemaA pabot ¢ MHOro@yHKLHOHAb-
HbIMH [PUHALIEIHOCTAMM OCHOBHOW OJI0K
MOJKHO BKJTFOYATE TOJILKO C YCTAHOB/IEHHOMH
U [JIOTHO 3aKPyYEeHHOH KPBILLKOH.
He onyckars pyKy B 3arpy304Hoe oTBepc-
me. LJnA noarankuBaHmua UCrosib308arb
TOJILKO TOJIKATESTb.

A Brnmarme!

Vxasarna o nerionnb3oBarmo!
Hacagra 4na Hapeskm KyouKamu npurogHa
A/1A HaPE3KH.

— KapTOQEsIA (ChipOro Wim BapeHoro);

— OBOLLEH, KaK Harp.. MOPKOBH, OrypLOB,
T10MWAOPOB, CIaAKOIO NIEPUA, PEnYaroro
JIYKa, KPACHOH CBEKJIbI,

— QPYKTOB, Kak Harp.: 6aHaHoB, AOGJIOK,
YL, KITYOHUKH, bIHE, KMBH;

— Ay
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A Brrmarme!
VKasarma ro neriosnibsosaHmo!
— cblpa, KaKk Hanp.. «lay4a»,
«OMMEHTAIILCKUI»,
— MArKOH BapeHow Konbace! (Harp.,
«Mopragenibi»),
— BAPEHOIro MJTH JKaPEHOro MACa MLkl
(083 KOCTEV, [10CTIe OXTIAINACHNA).
OyeHb MArkmi coip (Harp.: «Mouapesnia»,
OpbIH3a) HE MOKET ObITb 1EPepaboTaH.
OyeHb TBEPALIV Chip (Hanp., «[lTapme3sar»)
HEJIb3A epepadarsiBars.

A Bxrmarme!
Vxasarma o ncrionibzoBarmo!

[Tepes nepepalboTKor cemMeyKoBbIX

U KOCTOYKOBbIX /10408 (AGJIOK, [TIEDCHKOB

U T.4.) HEOOXOAMMO YT CEMEYKH WU

KocToyrn. [lepes nepepaboTKoy BapeHoro

WIH JKAPEHOIO MACA HEOOXOANMO YAa/THTE

KocTy.

TlpoayKTbl HE AO/MKHBI ObITb B 3aMOPOIKEH-

HOM Buze.

Hesb3a rpeBbiLLuarb MakKcumMmallbHoe KoJin-

YeCTBO MPOLYKTOB, MEPEPAdaTLHIBAEMbIX

3a oauH ripnem. [lepes AasibHevLedn rnepe-

paboTKo# AaTb OCHOBHOMY OJIOKY OCTHITh

20 KOMHATHOH TeMIIEPATYPbI B TEYEHHE

30 MuHYT.

MarcumasibHoe Ko/m4ecTBo CoCTaB/IAET.

— CbIPBIX M BaPEHbIX MHIPEANEHTOB
OK. 3500 r (0pHeHTHPOBOYHO. 5 Harlos-
HEHHbBIX CMeCUTESIbHbIX '-IaLU)

— HapesHoro celpa (Hanp., «layabi») n
TBEPAOrO Cbipa (Hanp., «GMMEHTasbC-
Koro») oK. 300 r (opHeHTHPOBOYHO.

2 HAIOJIHEHHbBIX CMECHTESIbHBIX YaLLiv)
Hecobroferme atmx yxazaHmi MO)KET
TPHBECTH K [TOBPEXIEHNIO HACEAKN /1A
HEPE3KH KyOHKaMH, BRITIOYAA PEXYLLYIO
PBLUBTKY H BPALLAIOLLHICH HOX.

Ecim HacasaKa Ana HapesKku KyOuKamm

UCIIONIL3YETCA HE 110 HASHAYEHHIO, B M3Me-

HEHHOM BHAE WITH HEHAANEXKaLLUMM 00pa-

30Mm, T0 pupma Robert Bosch Hausgeréte

GmbH He Hecer oTBeTCTBEHHOCTH

38 BO3MOHBIE [TOBPEINIECHNA.

OT0 UCKITOYAET TaKKe OTBETCTBEHHOCTb

34 [10BPeXKAeHNA (Harp., 3aTyMMBLLNECA

WM AEPOPMHUPOBAHHBIE HOX (M), KOTOPbIE

BO3HUKAIOT B pesy/ibTare nepepaboTku

HEAOMYCTUMBIX [IPOAYKTOB.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH




BakHble npumeyaHus:

—  OpyKTbI/OBOLLM HE AOMKHBI ObITb CANLL-
KOM CefbIMU1, MHa4ye U3 HUX MOXKET
BbITEYb COK.

— BapeHble npoaykThl oxnaaute nepes
HapesKoW, TaK KaK OHM Mocrne 3Toro
CTaHyT TBEpIKE W ByayT Nyudlle Hape-
3arbCA.

— Haxkumasn Ha Tonkarenb cunbHee 1nu
cnabee npu NOATANIKMBAHWU, MOXHO
perynupoBaTtb ANWHY KyOUKOB.

PucyHok [

® [locTaBuTb CMECHTENbHYHO Yallly Ha
POBHYIO U YMCTYIO paBouyto NOBEPXHOCTb.

® BcTaBuTb PEXyLLYIO PeLLETKy B OCHO-
BaHWe. O6paTUTb BHUMaHWE Ha BbleMKK!

® OTKPbITb 32XKMMbl HA OCHOBaHWM K1
BCTaBWTb ANCK-HOXK B OCHOBaHWe.

® 3aKpbiTb 3KUMbI.

® Hacaaky aAnA Hapesku Kybukamu ycTaHo-
BMTb NOJA KPbILLKY (CTPenKa Ha Hacazake
[NA HapEe3KKU KyOMKaMu HanpoTUB CTPENKK
Ha KPbILLKE) M NOBEPHYTb A0 yropa npoT1e
yacoson cTpenku (pucyHoK [il-3).
BrokupoBKy He06X0AMMO MOBEPHYTH
[10 ynopa B HOCHK KPbILLIKK.

® YCTaHOBMTb KPbILLKY HA CMECUTENbHYHO
yaLly ¥ NoBEPHYTb NPOTMB YaCOBOW
CTpenku Ao ynopa. brnoknposka Ha pyyke

ZIOMKHA OBbITb NPaBUIbHO 3apUKCHPOBaHa.

® YCTaHOBMTb OCHOBHOM BNIOK Ha HacaAKy
¥ 3adUKCMpoBaTh ero.
® BcTaBuTb LUTENCENbHYIO BUNKY B PO3ETKY.
® Yiep)xuBaTb OCHOBHOW B/10K M MHOTO-
®YHKUMOHANBHBIE MPUHAANEIKHOCTH
W BKNOYMTL NpUbop (TypBo-CKOpOCTb).
® 3arpysuTb npesHasHaueHHble AnA
Hape3Kn NPOoAYKTbl B 3arpy3o4Hbln CTBOJI.
Mpu He0BXOANMOCTH NEerko NoATaNKMBaTbL
Tonkarenem. B cnyyae Heo6xoaMMOCTH
npeABapUTENbHO U3MENbYUTE NPOAYKTHI.
Brnmarime!
Cmecn TeJIbHYIO Hallly cieqyer onycroLuarb
npeXxae, Yem OHa HaroIHUTCA HACTONBKO,
YTO KYOUKM HAYHYT JOCTABATL A0 HACALKM
1A Hape3Ku Kyouxamu. s aroro:
— KPBILLKY C HACAAKOH J/IA HAPEe3Ku Kyon-
Kamu rIoBepHyTb 110 YACOBOH CTPEsIKe
U CHATE.
— OnycToLnTs CMECHTESIBbHYIO HALLLY.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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— CHOBA yCcTaHoBUTb KPbILLIKY Ha CMe-
CHUTETIBHYIO YalLLly 1 MOBEPHYTb MPOTHB
4acoBOH CTPEJIKM A0 YIIOPa.
BrIOKMpOBKa Ha pyyKe JO/KHA ObITb
npaBiIbHO 3aPHUKCHPOBAaHa.

® [locne nepepaboTku OTMYCTUTb KHOTKY
BK/HOYEHMA.

Mocne pa6ortsl

® MU3Bneub LUTENCENbHYIO BUNKY U3 PO3ETKM.

® Haxkatb Ha KHOMKK Pa3BIoOKUPOBKM
W CHATb OCHOBHOM BIOK C HacaaKMu.

® [loBepHyTb KPbILLKY MO YaCOBOM CTPEesKe
M CHATb CO CMECUTENBHOM YaLLu.

B 3aBvCHMOCTM OT UCMonb3yemMon Hacaaku/

BCTaBKM:

® BsATb yHMBepCabHbIA HOX/MECUbHYO
HacazaKy 3a nnacTMaccoByHO PyuKy
¥ n3BneYb

unu

® B3ATb JWUCK [NIA KPEMN/EHUA BCTABOK
3a BbIEMKM ANA 3axBarta W BblHYTb
U3 CMECHTENIBbHOM YaLLK.

® [lepeBepHyTb AMCK ANA KPeMnneHnA
BCTaBOK Y OCTOPOXXHO BblAaB1Tb BCTABKY
C HUXKHEN CTOPOHbI (PUCYHOK [€).

unu

Pasbopka Hacaaku AnA Hapesku Kybukamu:

Pucyrok Il

® Hacaaky AnA HapesKku KyBuKkamm CHATb
C KPbILLK/ NOBOPOTOM MO YacoBOWH
CTperke.

®  OTKPbITb 32XKUMbI U CHATb AUCK-HOXK.

® Y[anuTb OCTaTKM 13 peXxyLLen peLleTku
C MOMOLLbIO MPUCNIOCOBNEHNA ANA YACTKH
pexyLLen peLLueTKu.
[onoBKy NpUCnocobneHna AnA YNCTKU
NOBEpPHYTb Ha COOTBETCTBYIOLLMI pasmep
PeXyLLen peLLeTKM.

® /I3Bneub pexyLUyto peLLeTKy U3 OCHO-
BaHMA.

Uuetka

Brrmarme!

KpbILLKY MHOrO@YHKLMOHE/IbHBIX ITPOHHEAITEN -
HOCTEeH HUKOI 44 He 1101} p y)f(a Tb B JXUJKOCTHU

U HE MbITb 1104 POTOYHOH BOLOH Mitn B 110Cy-
ZIOMOEYHO¥ MalLIMHE.

Heranu Hacankm 4A Hapesku Kyonkamm

HE MbITb B [10CYL0MOEYHONH MALLMHE, HAYe
HO)X U 3a TyriAa TCA.
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® KpbILKYy MHOTOQYHKUMOHaNBbHBIX NpUHaA-
NEXXHOCTEN cnefyeT TONbKO NpoTUpaTh
BNaXXHOW TPANKOM.

o CwmecHTeNbHYIO Yally, yHUBepCanbHbIi
HOXX, MECUNbHYIO HacaZKy, AUCKK AnA
KpenfeHna BCTaBOK U BCTABKM B ANCK
MOYXHO MbITb B MNOCYZIOMOEYHON MaLLHe.

® [lnacTmaccoBble AeTany He 3aXnuMaTb
B NOCYOMOEYHON MaLLUHEe MeXAy nocy-
[0, TaK KaKk BO3MOXHa Mx Aedopmauua.

® Bce agetanu Hacaaku AnA Hapesku Kyou-
KamMu nNpeaBapuTENbHO NPOMbITH NOZA
NPOTOYHOW BOZOM.
MouncTnTb AeTanu LWETKOM.

[1] Mpu nepepaboTke, Hanp., KPACHOKOYaH-
HOW KanycTbl M MOPKOBM Ha NiacTmacco-
BbIX AeTanAxX NOABAAETCA UBETHOW HaneT,
KOTOPbIA MOXXHO yAannUTb C MOMOLLHO
HECKOJIbKMX Kanesb pacTUTeslbHOro
macna.

Mpumep anA ucnonb3oBaHUA

Tecto ana xneba

OcHoBHoI peLienT:

250 1 MyKK

140 mn BoAbI

7 r caxapa

7 r MaprapuHa

0,5 r apoxoxen

4 conu

® [lonoXuTb BCE UHIPEANEHTbI, KpOME
BOZbl, B CMECUTESbHYHO valLly.

® WHrpeaneHTbl NepemellaTs MECHILHON
HacazKoW Ha Typ6o-CKOpOCTH.

® Yepes HECKOMbKO CeKyHA A00aBUTL
BOZY Yepes 3arpy3oyHoe OTBEPCTHE.

® Bce nepepaborarb Ha Typ6o-CKOPOCTH.
Hawa pekomeHaaums:
Bpema BkntoueHua: 172 MUHYTHI
MaxcvmanbHoe BpeMsaA BKIOYEHHA:
2 MUHyTBI

MakcumansHoe KonM4ecTBo: 1-kpaTtHoe

KOJIMYECTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOIO peLenTa

Mpumeuanue: noapaa Bel MoxxeTe nepepabo-

TaTb MakCUMyM 2-KpaTHOE KONIMYECTBO Mpo-

ZlYKTOB 13 OCHOBHOrO pelenTa.

MecouHoe TecTo

OcHoBHoiA peuenT:

250 r MmyKu

125 r cnvBoYHoOro macna
(komMHaTHOM TeMnepartypebl)
125 r caxapa

1 Aluo

136

2 NaKeTMKa XMMUUYECKOro paspbIXuTens

1 naKeTK BaHWLHOrO caxapa

1 WwenoTtka conu

® Bce vHrpeaneHTbl NONOXUTb B CMECUTENb-
HYI0 yalLly.

® WHrpeauneHTl Nnepemeluatb Ha Typ6o-
CKOPOCTH.

® [locTaBuTb TECTO B XONOAHOE MECTO.
Mpyn HeoBXOAMMOCTH NPOACIIKUTL
nepepaboTky.

MakcvmansHoe KonMUecTBo: 1-KpaTHoe Konu-

4eCTBO NPOAYKTOB U3 OCHOBHOMO peuenTa

Canar «OnuBbe»

(Ha 2 yenoseka)

2 BapeHble, OXTaKAEHHbIE KapTohenHbl

1 BapeHaA MOPKOBb

2 cBapeHHbIX BKPYTYIO Alua

100 r BapeHOro ¢une KypuHomn rpyaku

1 coneHbl MM MapuHOBaHHbIN orypeL

1 canatHbIn orypeL

150 r ropoLuKa, Menkoro

(1 maneHbkanA KoHcepBHaA 6aHKa)

Conb 1 nepeu

125 r maoHesa

® BapeHbii, HO y)Ke OXNTaXKAEHHbIN KapTo-
denb, MOPKOBb, AUA, OrypLbl U MACO
HapesaTb Ky6ukamu Ha TypBo-CKOpOCTMU.

® Bce HapesaHHble KyBuKaMu MHIPeaneHTbI
CMeLLaTh C ropoLLKOM B MUCKe ANA
canara.

® [lpunpasuTb CONbIO M NEpLEM NO BKYCY.

® [lepemeluatb c MaioHE30M M NoJaBaTb
Ha cTor.

Canar «BuHerper»

(Ha 2 yenoseka)

2 BapeHble, OXNTaKAEHHbIe KapTOPesnHbl

250 r BapeHOW KpacHoW CBeKbl

1 BapeHaa MOPKOBb

1 coneHbIn orypeu

50 r ropoLuka, Mesikoro

a My4yKa nyka-rnopesn (oK. 25r)

Conb 1 nepew

50 mn pacTtutensHoro macna

® BapeHblit, HO y)Ke OXNaXKAeHHbI
KapTodesb, MOPKOBb, KPACHYIO CBEKITY,
NYK-Nopei 1 ConeHbli orypel Hapesatb
paBHOMEPHbBIMU KyBukamu Ha Typ6o-
CKOPOCTM.

® Bce HapesaHHble KyB1KaMu MHIpeaneHThI
CMelLLaTh C ropoLLKOM B MUCKe ANA
canara.

o [IpunpasuTb CONbIO M NEPLEM MO BKYCY.

® 3anpasuTb pacTUTENbHBIM MacCOM.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH
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Canar «CTonnYHbIn»

(Ha 2 yenoseka)

150 r «Mopraaennbi»

3 BapeHble, OXNaaeHHble KapTodennHebl

2 coneHbIX M MapUHOBaHHbIX Orypua

1 BapeHan MOPKOBb

rOpOLLEK, NoNoBUHA KOHCEPBHOM BaHKK

conb U nepeu

CanarHaA 3anpaBka:

/4 CTaKaHuyMKa CMeTaHbl

/4 6aHKKU MaioHesa

® BapeHbii, HO y>Ke OXNaXKAEHHbIN KapTo-
denb, MOPKOBb, BETUMHY W OrypLbl
HapesaTb KybuKamu Ha TypBo-CKOPOCTH.

® Bce HapesaHHble KyBUKamMu UHTPeaUEHTLI
CMeLLaTh C ropoLLKOM B MUCKe ANnA
canara.

e [lpunpasuTb CONbIO M NEPLEM MO BKYCY.

® [lepemeluatb BCe MHIPEANUEHTI.
3anpaBuTb CMEeTaHOW U MalOHE3OM.

Canar 13 kpatos

(Ha 2 uenoseka)

150 r BapeHoro KypuHoro maca
150 r BapeHoro, oxnaxaeHHoro kaprodensa
100 r canatHbIX orypuos

3esieHbln canart

25 r mAca kpabos

1-2 cBapeHHbIX BKPYTYIO AlLa

75 r manoHesa

® BapeHbii, HO y>ke OXNaXKAEeHHbIN

KapTodernb, AlLa, orypLibl, Kpabosoe MACOo

¥ BapeHoe MACO Hape3satb KyGukamu
Ha Typ6o-CKOpOCTH.
® Menko HapyOuTb 3eneHbIi canar.
® [lpunpasuTb CONbIO M NEPLEM MO BKYCY.
® 3anpaBuTb MalOHE3OM.

Robert Bosch Hausgerdate GmbH

Cyn «OkpoLuKa»

(Ha 2-3 uenoBseka)

Keac, 1 nutp

150 r MAca KypuHOW rpyaKu

1-3 BapeHble, OXNaXKAeHHbIe KapTodenHbI

1-3 cBapeHHbIX BKPYTYHO AlLa

2 nyyka peaunca (4-5 WrykK)

1-2 canarHbIx orypua

4 nyyka nyka-nopea (oK. 25 )

neTpyLUKa 1 yKpon

1-2 CTONOBLIX JIOXKKW CMETaHbI

ropuuua, caxap

® BapeHbli, HO y)Ke OXNTaXKAEHHBIN KapTo-
¢enb, Aiua, orypubl, peauc, konbacy unu
¢une KypUHOW rpyLiKK HapesaTb KyGukamu
Ha Typ060-CKOPOCTH.

e XopoLuo nepemMeLLaTb CMeTaHy, Hapy6-
NEHHbIR TYK-Nopent 1 Arla ¢ ropuvuen
1 caxapoMm v pasbaBuTb KBACOM.

e [lo6aBuTb HapesaHHble KyOuKkamu MHrpe-
ZIMEHTbI, HAPYONEHHYIO METPYLLIKY M YKPOM.

® [lpunpasuTb CONbIO M NEpLEM Mo BKyCY.

MpaBo Ha BHeceHWe U3MeHeH!i
ocTaBnAeM 3a co6o.
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