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ELECTRIC AIR GRILL BR2031

The operation principle of the air grill is to circulate
hot air flow inside the work basket, so the food is
cooked evenly on all sides, it is tender inside and
crispy outside. This cooking principle allows to
cook with minimal amount of oil or without it.

DESCRIPTION

Body

Display

Control panel

Protective cover of the basket release button
Basket release button

Basket handle

Basket

Tray

. Hot air outlet grid

10. Power cord storage
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Display and control panel

11. Digital symbols of the set temperature

12. Heating element on symbol «

13. Electric motor operation symbol «

14. Operation time digital symbols

15. «Temperature/operation time» setting buttons «@»
16. On/Off button «O»

17. «Start/Pause» button «@»

18. «Temperature/operation time» setting selection
button «

19. «Temperature/operation time» setting buttons «@»

ATTENTION!

For additional protection it is reasonable to install a
residual current device (RCD) with nominal operation
current not exceeding 30 mA into the mains. To install
RCD, contact a specialist.







SAFETY MEASURES AND OPERATION
RECOMMENDATIONS

Read the operation manual carefully before using
the air fryer; after reading, keep it for future
reference.

» Use the air fryer for its intended purpose only, as
specified in this manual.

» Mishandling the air fryer can lead to its breakage
and cause harm to the user or damage to the user’s
property, which is not covered by warranty.

» Make sure that the operating voltage of the unit
indicated on the label corresponds to your home
mains voltage.

» Connect the power plug to the socket with reliable
grounding contact.

» Do not connect the unit to external timers or remote
control mains sockets.

» To avoid fire, do not use adapters for plugging the air
fryerin.

 Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and
heat-resistant surface with free access to the mains
socket.

» To prevent stains on the surface where the air fryer
is installed, it is recommended to install it on an
additional stand placed between the air fryer and the
counter top.

* The gap between the wall and the back of the air
fryer body should be at least 20-30 cm, the distance
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from the sides of the air fryer body should be at least
10-20 cm.

Always check the condition of the hot air inlet and
outlet grids, otherwise the hot air circulation will be
impaired, which can affect the coo—king process or
damage the unit.

Do not use the unit outdoors.

It is recommended not to use the unit during lightning
storms.

Protect the air fryer from impacts, falling, vibrations
and other mechanical stress.

Never leave the unit connected to the mains
unattended.

Do not use the unit near heating appliances, heat
sources or open flame.

Do not use the air fryer in places where aerosols are
used or sprayed, and in proximity to inflammable
liquids.

Do not use the air fryer in proximity to the kitchen
sink, in bathrooms, near swimming pools or other
containers filled with water.

If the air fryer is dropped into water, unplug it
immediately, and only then you can take the unit out
of water. Apply to the service center for testing or
repairing the unit.

Do not let the power cord touch hot surfaces and
sharp edges of furniture.

The air fryer body heats up strongly during operation,
do not touch hot surfaces marked with «@» to avoid
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burns.

+ Do not move the air fryer when it is hot; wait until it
cools down completely.

* Use the unit in places with proper ventilation.

+ Use only the air fryer parts supplied with the unit.

» Do not switch the air fryer on without products.

+ Take the products out of the air fryer right after
cooking; keeping products in the operating air fryer
for a long time can cause their ignition.

» Never use metal objects to take the cooked food

out, as they can damage the non-stick coating of the

basket; use the kitchen tools intended for non-stick
surfaces.

* Unplug the unit after usage or before cleaning. When

unplugging the air fryer, hold the power plug and

carefully remove it from the mains socket, do not pull

the power cord, as this can lead to its damage and
cause a short circuit.

+ Do not touch the unit body, the power cord and the
power plug with wet hands.

+ For child safety reasons do not leave polyethylene
bags used as packaging unattended.

ATTENTION!

Do not allow children to play with polyethylene bags
or packaging film. Danger of suffocation!

» The unit is not intended for usage by children.
» Do not leave children unattended to prevent using
the unit as a toy.

Do not allow children to touch the unit body, the
power cord or the power plug during operation of the
unit.

Be especially careful if children or disabled persons
are near the operating unit.

During the unit operation and breaks between
operation cycles, place the unit out of reach of
children.

The unit is not intended for usage by sensory,
physically or mentally disabled persons (including
children) or by persons lacking experience or
knowledge if they are not under supervision of a
person who is responsible for their safety or if they
are not instructed by this person on the usage of the
unit.

From time to time check the power cord integrity.

If the power cord is damaged, it should be replaced
by the manufacturer, a maintenance service or
similar qualified personnel to avoid danger.

Do not repair the unit by yourself. Do not
disassemble the unit by yourself, if any malfunction
is detected, and after the unit was dropped, unplug it
and apply to the authorized service center.

To avoid damages, transport the unit in the original
package.

Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and disabled persons.



THE UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE
ONLY, DO NOT USE THE UNIT FOR COMMERCIAL OR
LABORATORY PURPOSES

BEFORE THE FIRST USE

After unit transportation or storage at negative
temperature, unpack it and wait for 3 hours before
using.

Unpack the unit and remove all the packaging
materials.

Keep the original package.

Read the safety measures and operating
recommendations.

Check the delivery set.

Examine the unit for damages, in case of damage do
not plug it into the mains.

Make sure that the indicated specifications of the
power supply voltage of the unit correspond to the
specifications of your mains. When using the unit in
the mains with 60 Hz frequency, the unit does not need
any additional measures.

Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

Take the handle (6) and remove the tray (8) with the
basket (7) (puc.1).

Lift the protective cover (4), press the release button
(5) and remove the basket (7) from the tray (8) (pic. 2).
Wash the basket (7) with warm water and neutral
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detergent, rinse them and wipe dry.
« Install the basket (7) into the tray (8) until the lock
clicking (pic. 3).
« Install the tray (8) with the basket (7) into the air fryer.
Note: - If the drip tray is not fixed in the air fryer body,
the air fryer will not switch on, always make sure that
the tray (8) is installed properly.

Switching the air fryer on for the first time

« To remove any foreign odors, switch the air fryer on
with empty basket (7).

» Pull the power cord out from the cord storage (10)
without excessive effort.

« Insert the power plug into the mains socket, the
display (2) will light up.

« Press the «on/off» button «O» (16), at the same
time, you will hear a sound signal and the display will
show the temperature «180°C» in digital symbols
(11), the temperature is set by default, the digital
symbols (14) will display the time «15: 00» set by
default.

» Press the «start/pause» button &, (17), the air

fryer will switch on and the symbols «@, ©» (12,
13) will light up, the heating element operation
symbol «&» (12) will periodically light up and go out,
which means that the set temperature is maintained
in during the air fryer operation.

« After 10 minutes you can press the «start/pause»

7
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button «@» (17) and switch the air fryer off by

pressing the «on/off» button «O» (16), unplug the

unit and wait for the air fryer to cool completely,
remove the drip tray (8), remove the basket (7) and
rinse it again.

Note:

- the control buttons (15, 16, 17, 18, 19) are
sensory, and you just need to touch a button, each
touch is accompanied by a sound signal.

- when using the unit for the first time, a foreign
smell or some smoke from the heating element
can appear - this is normal and it is not covered
by warranty.

USING THE AIR FRYER

ATTENTION!

- The air fryer is not intended for water boiling.

- During the operation of the air fryer, heat is
released and hot steam can escape from the
grid (9). Use appropriate precautions to prevent
the risk of burns, fires or other personal injury or
property damage.

- The air fryer heats up during operation and retains
heat for some time after it is switched off. Always
use potholders when working on hot surfaces and
let the metal parts cool down before cleaning the
air fryer.

- Be careful when removing cooked food from the
basket, always use cooking accessories designed
for non-stick surfaces when removing food.

Install and use the air fryer on a flat, dry, steady and

heat-resistant surface with free access to the mains

socket.

The gap between the wall and the back of the air fryer

body should be at least 20-30 cm, the distance from

the sides of the air fryer body should be at least 10-20

cm.

Always check the condition of the hot air inlet and

outlet grids, otherwise the hot air circulation will be

interrupted, which can affect the cooking process or
damage the appliance.

Take the handle (6) and remove the tray (8) with the

basket (7) (pic.1).

Put the food products in the basket (7), do not

overload the basket (7) with products. Hot air

circulation is necessary for proper cooking, so it is not
recommended to fill the basket (7) more than 2/3 full.

When you fry fresh vegetables, do not put into the

basket (7) more than 3 cups of the products.

Insert the tray (8) into the air fryer body, make sure that

the tray (8) is installed properly otherwise the air fryer

will not switch on.

Pull the power cord out from the cord storage (10)

without excessive effort.

Insert the power plug into the mains socket.



Install the food basket back to its place and plug the unit
in, the display (2) will light up.

Y

Press the on/off button (16), you will hear a sound signal,
the symbols (11) will display the default temperature
«180°Cy, the symbols (14) will display the default time
«15:00». The unit is in the default operation mode.

Y

By pressing the «temperature/operation time» setting
selection button (18) select the temperature setting, the
temperature or the operating time symbols (11) will light
up, the symbols (14) will light up.

7

Set the operation time of the air fryer within the range
«00:00 -60:00» pressing the buttons «-» (15) or «+» (19)
with a setting step 1 minute. By pressing and holding the
buttons (15, 19) you can quickly set the operating time.

L7

By pressing the «-» (15) or «+» (19) buttons, set the
cooking temperature in the range «80-200°C» with a
setting step «5°C». By pressing and holding the buttons
(15, 19) you can quickly set the cooking temperature.

7

Press the «start/pause» button (17), the symbols (12,
13) will light up. The heating element operation symbol
(12) goes out when heated and lights up when the set
temperature is reached. Press the «start/pause» button
(17) again to temporarily stop the air fryer operation.

7

After the cooking time is ovér, you will hear 5 sound
signals. The cooking time symbols (14) will display the
time «00:00», the air fryer will switch off.
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AIR FRYER OPERATION DIAGRAM
Notes:

- if the drip tray (8) is not fixed in the air fryer body,
the air fryer will not switch on, always make sure
that the tray (8) is installed properly.

- during the air fryer operation you can change the
cooking temperature and the operation time of
the air fryer (see the operation diagram of the air
fryer).

« For even cooking of foods, it is recommended to take
out the tray (8) several times and put it on a heat-
resistant surface, take the basket (7) out of the tray
(8), stir the foods in it or shake the basket (7) several
times. Install the basket (7) in the tray (8), install the
tray (8) in the air fryer body. If necessary, you can
adjust the cooking temperature (see the operation
diagram of the air fryer).

Notes:

- if necessary, you can switch the air fryer off at any
time, to do this, press the «on/off» button «O» (16)
or pause the air fryer operation by pressing the
«start/pause» button «» (17).

« After you finish cooking, wait 10-20 seconds and
then remove the tray (8), place it on a heat resistant
surface, remove the basket (7) from the tray (8) and
remove the food from it, do not remove cooked food
with metal objects that can damage the non-stick
coating of the basket (7), use kitchen accessories

9
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designed for non-stick surfaces.
Unplug the unit after the operation.

RECOMMENDATIONS

When you fry food in the air fryer, it is recommended
to add a small amount of refined olive or vegetable
oil, the oil can be applied to the food with a brush or
sprayed on it. This option is more economical and the
oil will be applied to the food more evenly.

Do not fill more than 2/3 of the basket (7) capacity.
When you fry fresh vegetables in the air fryer, it is
recommended to add no more than 3 cups of the
food in the basket.

For best results, some foods may need to be shaken
or turned vigorously while air-frying (see the cooking
table).

To avoid excess smoke from the grid (9), when
cooking foods with a naturally high fat content

such as chicken wings or sausages, it may be
necessary to drain the fat from the tray (8), and it is
recommended to cook such foods in small batches.
Before loading the food in the basket (7), make sure
that it is dry, if necessary, remove excess moisture,
this will help to get a crust on the food and reduce the
amount of steam and smoke escaping.

When frying breaded foods, make sure that the
breading does not peel off the food and position the
food pieces so that they do not touch, this will ensure
good circulation of hot air between the products.

* You can reheat the food in the air fryer. It is
recommended to set the temperature not higher
that 140°C and the operation time no more than 10
minutes.

 To kill various harmful bacteria, it is recommended
to cook such meat as beef, lamb, etc. at an internal
temperature of 63°C. Pork should be cooked at an
internal temperature of 71°C and poultry products
should be cooked at an internal temperature of 77°C
-82°C.

* When reheating meat/poultry products, they should
also be cooked to an internal temperature of 74°C.

* Use a cooking thermometer to measure the
temperature.

FOOD COOKING TABLE

Products Tempe- | Time Action
rature

Vegetable mix (baked) | 200°C 15-20 BCTPSIXHYTb
min. KOP3UHY

Broccoli (roasted) 200°C 15-20 BCTPSAXHYTb
min. KOP3UHY

Onion rings (frozen) 200°C 12-18 BCTPSIXHYTb
min. KOP3UHY

Cheese Sticks (frozen) | 180°C 8-12min. | -

Sweet potato fried chips (fresh, hand-cut, about 2-4 mm
thick)




Parboil (step 1) 160°C 15 min. shake the
basket

Fry in the air fryer 180°C 10-15 shake the

(Step 2) min. basket

French fries (fresh, hand-cut, about 5-6 mm thick)

Notes:

- parboiling is a term that refers to the pre-cooking of
foods at a lower temperature before final frying in an

air fryer;

- the cooking time and temperature are given for
reference, the result of cooking depends on the size and

Parboil (step 1) 160°C 15 min. shake the shape of the food;
basket L f :
- itis recommended to add 5 minutes to the cooking
Fry in the air fryer 180°C 10-15 shake the time if the air fryer is cold;
Step 2 min. basket " . .
Ster2) - If you find the cooking result unsatisfactory, you
French fries, thin 200°C 12-16 shake the can increase or decrease the cooking time/cooking
(frozen), 3 cups min. basket temperature or the weight of the food.
Meat loaf, 0.5 kg 180°C 35-40 -
min. TROUBLES AND TROUBLESHOOTING
Hamburgers, up to 180°C 10-14 -
4 pes. min. Malfunction Cause Solution
Hot dogs/sausages 180°C 10-15 stir in the The air fryer is The unit is not Insert the power plug
min. basket not operating connected to the into the grounded mains
mains. socket.
Chicken wings (fresh/ 160°C 15 min. shake the
defrosted) Parboil basket
(step 1)
Fry in the air fryer 180°C 10 min. shake the
(Step 2) basket
Chicken wings Parboil | 180°C 13 min. stir in the
(step 1) basket
Fry in the air fryer 200°C 5 min. shake the
(Step 2) basket
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Airfried food Too much food in the Put small batches White smoke You cook food with When you fry fatty

is not cooked basket. of ingredients in the escapes from high fat content. ingredients in the air
through. basket. Smaller batches the grid. fryer, a large amount

are fried more evenly.

The set temperature is
too low.

Set the required
temperature (see the
cooking table).

Cooking time is too
short.

Set the required
operation time for the
timer (see the food
cooking table).

of fat flows onto the
drip tray. The fat makes
white smoke. This does
not affect the operation
of the unit or the final
result of cooking.

There is remaining fat
on the tray from the
previous use.

Clean the tray after
each use of the air fryer.

The ingredients
are not fried
evenly in the air
fryer.

You need to shake
some types of food
halfway through
cooking.

Ingredients lying on top
of each other (such as
french fries) must be
shaken halfway through
cooking (see the
cooking table).

Fried snacks
are not crispy
when you take
them out of the
deep fryer.

You have used a type
of snack that is meant
to be cooked in a
traditional deep fryer.

Use oven-baked snack
recipes or brush them
lightly with oil to make
them crispier.

Fresh french
fries are
unevenly fried

in the air fryer.

You used the wrong
kind of potato.

Use fresh potato of
appropriate kind.

You haven't washed
the potato sticks
properly before frying.

Rinse the potato sticks
well to remove the
starch from the outside
of the sticks.

| cannot install
the tray in

the air fryer
correctly.

The basket is
overfilled with
ingredients.

Do not exceed the MAX
mark of the basket.

The basket is not
installed correctly in
the tray.

Install the basket in
the tray until the lock
clicking.

Fresh french
fries are not
crispy after
cooking.

It is possible when
using a small amount
of oil, as well as the
presence of moisture
on the surface of the
potato.

Make sure that you
dried the potato sticks
properly before adding
oil.

Cut the potato into
smaller sticks so they
become crispier.

Add a little more oil for
crunchier results.




CLEANING AND CARE

+ Clean the air fryer after every use.

« Switch the air fryer off and unplug the power cord
plug from the mains socket, wait until the air fryer
cools down.

+ Wipe the air fryer surface with a slightly damp cloth
and then wipe it dry.

» Take the handle (6) and remove the tray (8) from the
air fryer (pic. 1).

« Lift the protective cover (4), press the release button
(5) and remove the basket (7) from the tray (8) (pic.
2)

* Wash the basket (7) and the tray (8) with warm water
and neutral detergent, rinse them and wipe dry.

* Install the basket (7) into the tray (8) until the lock
clicking (pic. 3).

« Install the tray (8) with the basket (7) into the air fryer.

» Do not use metal brushes, abrasives and solvents to
clean the air fryer body and the removable parts.

» Do not immerse the air fryer, the power cord or the
power plug into water or any other liquids.

STORAGE

+ Clean the air fryer before taking it away for storage.

» Put the power cord in the cord storage compartment
(10).

» Keep the unit in a dry cool place out of reach of
children and handicapped persons.

DELIVERY SET

1. Airgrill -1 pc.
2. Instruction manual — 1 pc.

SPECIFICATIONS

* Power supply 220-240 V ~ 50-60 Hz
« Rated input power: 1400 W
» Cooking basket capacity - 3 |

RECYCLING

To prevent possible damage to the
environment or harm to the health of people
by uncontrolled waste disposal, after service
life expiration of the unit or the batteries (if
| included), do not discard them with usual
household waste, deliver the unit and the batteries to
specialized centers for further recycling.

The waste generated during the disposal of the unit
is subject to mandatory collection and consequent
disposal in the prescribed manner.

For further information about recycling of this product
apply to a local municipal administration, a disposal
service or to the shop where you purchased this
product.
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The manufacturer reserves the right to change the
appearance, design and specifications not affecting
general operation principles of the unit, without prior
notice.

The unit operating life is 3 years

The manufacturing date is specified in the serial
number.

In case of any malfunctions promptly apply to the
authorized service center.




ELEKTRISCHER
HEISSLUFTOFEN BR2031

Das Funktionsprinzip eines HeiBluftofens besteht
darin, einen heiBen Luftstrom im Arbeitskorb zu
zirkulieren, wobei die Produkte gleichmaRig von
allen Seiten zubereitet werden, sie innen zart und
auBen mit einer knusprigen Kruste ausfallen.
Dieses Prinzip des Kochens ermdglicht es lhnen,
die meisten Produkte ohne Zugabe von Ol oder mit
seiner minimalen Menge zuzubereiten.

BESCHREIBUNG

Gehause

Bildschirm

Bedienungsplatte
Schutzabdeckung der Entriegelungstaste des
Korbs

Entriegelungstaste fir den Korb
Korbgriff

Korb

Tropfschale
HeiRluftauslassgitter

10 Netzkabelaufbewahrung

hON=

©CP®NOG

Bildschirm und Bedienungsplatte
11. Digitale Symbole der eingestellten Temperatur

12. Symbol zum Einschalten des Heizelements «@»
13. Das Symbol fiir den Betrieb des Elektromotors

« »
14. Digitale Symbole fir die Betriebszeit

15. Einstelltasten «Temperatur/Betriebszeit» «@»
16. Ein-/Ausschalttaste «O»

17. «Start/Pause»-Taste «

18. Taste zur Auswahl der Einstellung «Temperatur/
Betriebszeit» «

19. Einstelltasten «Temperatur/Betriebszeit» «(‘D»

ACHTUNG!

Als zusatzlicher Schutz ist es zweckmalig,

den FI-Schalter mit Nennstrom bis 30 mA im
Stromversorgungskreis aufzustellen; wenden Sie sich
dafiir an einen Spezialisten.

15
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SICHERHEITSHINWEISE UND
GEBRAUCHSANLEITUNG

Bevor Sie den HeiBluftofen benutzen, lesen Sie
zuerst die Bedienungsanleitung aufmerksam durch
und bewahren Sie sie zum spéteren Gebrauch auf.

* Benutzen Sie den Heilluftofen nur
bestimmungsmaRig und laut dieser
Bedienungsanleitung.

» Missbrauch des Heilluftofens kann zu seiner
Stoérung fuhren, den Benutzer oder sein Eigentum
beschadigen und bildet keinen Garantiefall.

» Vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Bezeichnungszettel angegebene Betriebsspannung
und die Netzspannung Ubereinstimmen.

» Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose mit
einem zuverlassigen Erdungskontakt.

» SchlieBen Sie das Gerat an keine externen
Schaltuhren oder elektrischen Steckdosen mit
Fernbedienung an.

* Um Brandgefahr zu vermeiden, verwenden Sie keine
«Adapterstecker», wenn Sie den Heilluftofen an eine
Steckdose anschlieRen.

* Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf
einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen
Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose
immer frei ist.

* Um Flecken auf der Oberflache zu vermeiden,
auf der der HeiRluftofen aufgestellt wird, wird es
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empfohlen, ihn auf einem zusatzlichen Sténder zu
installieren, indem er zwischen dem HeiBluftofen und
der Arbeitsplatte platziert wird.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm
betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des
HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm
betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiBluftein-
und -austrittsgitter, da sonst die HeiBluftzirkulation
gestort wird, dies kann den Koch—vorgang
beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.

Es ist nicht gestattet, das Geréat drauflen zu
benutzen.

Es ist nicht empfohlen, das Geréat bei Gewitter zu
benutzen.

Schiitzen Sie den Heilluftofen vor StoRen, Stirzen,
Vibrationen und anderen mechanischen Einflissen.
Lassen Sie das ans Stromnetz angeschlossene
Gerat nie unbeaufsichtigt.

Benutzen Sie das Gerét in direkter Nahe von
Heizgeraten, Warmequellen oder offenem Feuer
nicht.

Es ist verboten, den HeiRluftofen an den Orten, wo
Aerosole verwendet werden, sowie in der Nahe von
leicht-entziindbaren Fliissigkeiten, zu benutzen.
Benutzen Sie den HeiRluftofen in der Nahe von
Spulbecken, in Badezimmern, neben Wasserbecken
oder anderen mit Wasser gefiillten Behaltern nicht.
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Wenn der HeiRluftofen ins Wasser gefallen ist,
ziehen Sie sofort den Netzstecker aus der Steckdose
und ziehen Sie das Gerat erst dann aus dem
Wasser. Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst, um das Gerat priifen oder reparieren
zu lassen.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel heilRe
Oberflachen und scharfe Mobelkanten nicht berihrt.
Waéhrend des Betriebs wird das Geh&use des
HeiRluftofens sehr heil®, um Verbrennungen

zu vermeiden, beriihren Sie nicht die heilRen
Oberflachen, die mit dem Zeichen «

gekennzeichnet sind.

Bewegen Sie den heilRe HeiBluftofen nicht, warten
Sie, bis er vollstandig abgekuihlt ist.

Benutzen Sie das Gerét in gut bellifteten Rdumen.
Verwenden Sie nur die Teile des HeiRluftofens, die im
Lieferumfang enthalten sind.

Schalten Sie das Gerét nicht ein, wenn sich keine
Produkte im HeiRluftofen befinden.

Entfernen Sie die Produkte aus dem HeiBluftofen
sofort nach dem Kochen, wenn Sie sich langere Zeit
im eingeschalteten HeiRluftofen befinden, kann es zu
einem Brand kommen.

Entfernen Sie gekochte Speisen nicht mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbs beschadigen kdnnen, verwenden Sie
Kichenwerkzeuge, die fur Antihaftoberflachen
ausgelegt sind.

« Trennen Sie das Gerat nach dem Gebrauch oder
vor der Reinigung vom Stromnetz ab. Wenn Sie
den Heilluftofen vom Stromnetz trennen, halten Sie
den Stecker des Netzkabels fest und ziehen Sie ihn
vorsichtig aus der Steckdose. Ziehen Sie nicht am
Netzkabel — dies kann es beschadigen und einen
Kurzschluss verursachen.

« Berlihren Sie das Gerategehause, das Netzkabel
und den Netzstecker mit nassen Handen nicht.

» Aus Kindersicherheitsgriinden lassen Sie
Plastiktiiten, die als Verpackung verwendet werden,
nie ohne Aufsicht.

ACHTUNG!

Lassen Sie Kinder mit Plastiktiiten oder
Verpackungsfolien nicht spielen. Erstickungsgefahr!

» Das Gerét ist nicht fur Kinder bestimmt.

» Beaufsichtigen Sie Kinder, damit sie das Gerat als
Spielzeug nicht benutzen.

< Lassen Sie Kinder die Arbeitsflache, das
Gerategehause, das Netzkabel oder den Netzstecker
wahrend des Geratebetriebs nicht beriihren.

» Besondere VorsichtsmaRnahmen sind in den
Fallen angesagt, wenn sich Kinder oder behinderte
Personen wahrend des Geratebetriebs in der Nahe
aufhalten.

* Wahrend des Betriebs und der Pausen zwischen
den Betriebszyklen stellen Sie das Gerat an einen fiir
Kinder unzuganglichen Ort auf.



+ Das Gerét ist flir Personen (darunter Kinder) mit
eingeschrankten sensorischen, korperlichen,
geistigen oder mentalen Fahigkeiten oder Personen
ohne ausreichende Erfahrung und Kenntnisse nicht
geeignet, wenn sie sich unter Aufsicht der Person,
die fur ihre Sicherheit verantwortlich ist, nicht
befinden oder entsprechende Anweisungen Uber die
Geratenutzung nicht bekommen haben.

+ Prufen Sie die Unversehrtheit des Netzkabels von
Zeit zu Zeit.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, soll es vom
Hersteller, vom Kundendienst oder von ahnlich
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um Gefahren
zu vermeiden.

» Es ist nicht gestattet, das Gerat selbstandig
zu reparieren. Es ist nicht gestattet, das Gerat
selbsténdig auseinanderzunehmen; bei der
Feststellung jeglicher Beschadigungen, sowie im
Sturzfall, trennen Sie es vom Stromnetz ab und
wenden Sie sich an einen Kundendienst.

* Um Beschéadigungen zu vermeiden, transportieren
Sie das Gerat nur in der Fabrikverpackung.

+ Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fiir Kinder und behinderte Personen
unzugéanglichen Ort auf.

DAS GERAT IST NUR FUR DEN GEBRAUCH IM
HAUSHALT GEEIGNET, ES IST VERBOTEN, DAS
GERAT ZU HANDELS- ODER LABORZWECKEN ZU
BENUTZEN.
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VOR DER ERSTEN NUTZUNG

Packen Sie das Gerat aus und warten Sie 3 Stunden,
bevor Sie es bei einer negativen Temperatur
transportieren oder bewahren.

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle
Verpackungsmaterialien.

« Bewahren Sie die Originalverpackung auf.

» Lesen Sie die Sicherheitsmaflnahmen und
Bedienungsempfehlungen durch.

« Prufen Sie die Komplettheit.

« Prufen Sie das Gerat auf Beschadigungen; wenn
es beschadigt ist, schlieRen Sie es ans Stromnetz
nicht an.

« Vergewissern Sie sich, dass die angegebenen
Parameter der Gerateversorgungsspannung und die
Stromnetzparameter Ubereinstimmen. Beim Einsatz
des Geréts in einem 60-Hz-Stromnetz sind keine
weiteren Schritte erforderlich.

» Wischen Sie die Oberflache des HeiRluftofen-
Gehéauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und
wischen Sie sie anschlieRend trocken.

« Greifen Sie den Griff (6) und nehmen Sie den
Tropfschale (8) mit dem Korb (7) heraus (Abb.1).

* Heben Sie die Schutzabdeckung (4) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (5) und nehmen Sie den Korb
(7) aus der Tropfschale (8) (Abb. 2).

* Waschen Sie den Korb (7) mit warmem Wasser und
einem neutralen Reinigungsmittel, spllen Sie ihn ab
und wischen Sie ihn dann trocken.
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Setzen Sie den Korb (7) in die Tropfschale (8) ein,
bis die Verriegelung ausgeldst wird (Abb. 3).
Setzen Sie die Tropfschale (8) mit dem Korb (7) in
den HeiRluftofen ein.

Anmerkungen:

- wenn die Tropfschale nicht in das HeiBluftofen-
Gehause einrastet, lasst sich der Heiluftofen
nicht einschalten, tiberpriifen Sie immer, ob die
Tropfschale (8) richtig installiert ist.

Erste Einschaltung des HeiBluftofens

Um Fremdgertiiche zu entfernen, wird es empfohlen,
den HeiRluftofen einzuschalten, ohne Lebensmittel in
den Korb (7) zu legen.

Ziehen Sie das Netzkabel ohne grof3en Aufwand aus
der Netzkabelaufbewahrung (10) heraus.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose, und
der Bildschirm (2) leuchtet auf.

Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste «O» (16), es
ertont ein Tonsignal und die Temperatur wird mit

den digitalen Symbolen (11) auf «180°C» angezeigt,
die Temperatur ist auf die Standardtemperatur
eingestellt, die digitalen Symbole (14) zeigen die
Zeit «15:00» an, die Zeit ist auf die Standardzeit
eingestellt.

Druicken Sie die «Start/Pausex»-Taste «@» (17), der
HeiRluftofen wird eingeschaltet und die Symbole «

@, ©» (12, 13) leuchten, das Funktionssymbol

des Heizelements «» (12) leuchtet regelmaRig
auf und erlischt, was bedeutet, dass die eingestellte

Temperatur wahrend des HeiRluftofen-Betriebs
beibehalten wird.

* Nach 10 Minuten kénnen Sie die «Start/Pause»-
Taste «X» (17) driicken und den HeiRluftofen
durch Driicken der Ein-/Ausschalttaste «O»

(16) ausschalten, Ziehen Sie das Netzkabel aus
der Steckdose und warten, bis der HeiRluftofen
vollstandig abgekdhlt ist, entfernen Sie die
Tropfschale (8), den Korb (7) und spulen Sie ihn
erneut aus.

Anmerkungen:

- Steuerungstasten (15, 16, 17, 18, 19) sind
bertihrungsempfindlich, und es genlgt, die Taste
zu beruhren, jede Berlhrung wird von einem
Tonsignal begleitet.

- wenn Sie das Geréat zum ersten Mal einschalten,
kann es zu einem Fremdgeruch oder einer
geringen Menge Rauch durch das Heizelement
kommen - dies ist zulassig und stellt keinen
Garantiefall dar.

VERWENDUNG DES HEISSLUFTOFENS

ACHTUNG!

- Der HeiRluftofen ist nicht zum Abkochen von
Wasser bestimmt.

- Wahrend des Betriebs des Heiltluftofens wird
Waérme freigesetzt und heifer Dampf kann



aus dem Gitter (9) austreten. Wenden Sie
geeignete VorsichtsmaRnahmen an, um das
Risiko von Verbrennungen, Branden oder
anderen Personenschaden oder Sachschaden zu
vermeiden.

- Der HeiBluftofen erwarmt sich wahrend des
Betriebs und behalt die Warme nach dem
Ausschalten fir einige Zeit bei. Verwenden Sie
bei der Arbeit mit heiRen Oberflachen immer
Topflappen und warten Sie einige Zeit, bis
die Metallteile abgekuhlt sind, bevor Sie den
HeiRluftofen reinigen.

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie gekochte
Lebensmittel aus dem Korb nehmen, verwenden
Sie beim Herausnehmen von Lebensmitteln immer
Kuchenwerkzeuge, die fiir antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.

Installieren und verwenden Sie den HeiRluftofen auf

einer ebenen, trockenen, stabilen, hitzebestandigen

Oberflache, so dass der Zugang zur Steckdose

immer frei ist.

Der Abstand von der Wand zur Riickseite des

HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 20-30 cm

betragen, der Abstand von der seitlichen Teile des

HeiRluftofen-Gehauses sollte mindestens 10-20 cm

betragen.

Achten Sie immer auf den Zustand der HeiBluftein-

und -austrittsgitter, da sonst die HeiRluftzirkulation

beeintrachtigt wird, dies kann den Koch—vorgang
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beeintrachtigen oder das Gerat beschadigen.
Greifen Sie den Griff (6) und nehmen Sie die
Tropfschale (8) mit dem Korb (7) heraus.

Legen Sie die Produkte in den Korb (7),

Uberfiillen Sie den Korb (7) mit Produkten nicht.
HeiRluftzirkulation ist fur die richtige Zubereitung

von Speisen erforderlich, daher wird es empfohlen,
den Korb (7) nicht mehr als zu 2/3 zu fiillen. Es wird
empfohlen, beim Braten von frischem Gemiise nicht
mehr als 3 Tassen Lebensmittel in den Korb (7) zu
legen.

Setzen Sie die Tropfschale (8) in das HeiRluftofen-
Gehause ein, stellen Sie sicher, dass die Tropfschale
(8) richtig eingesetzt ist, sonst lasst sich der
HeiBluftofen nicht einschalten.

Ziehen Sie das Netzkabel ohne groRen Aufwand aus
der Netzkabelaufbewahrung (10) heraus.

Stecken Sie den Netzstecker in eine Steckdose.

HeiRluftofen-Betriebsdiagramm

Setzen Sie den Lebensmittelkorb wieder ein und stecken
Sie den Netzstecker in eine Steckdose, damit der
Bildschirm (2) leuchtet.

7

Driicken Sie die Ein-/Ausschalttaste (16), es

ertont ein Signalton, die Symbole (11) zeigen die
Standardtemperatur «180°C» an, die Symbole (14) zeigen
die Standardzeit «15:00» an. Das Gerét befindet sich im
Standardbetriebsmodus.
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Driicken Sie die Einstelltaste « Temperatur/Betriebszeit»
(18), um die Temperatureinstellung auszuwahlen, wobei
die Symbole fiir die Temperatur (11) oder die Uhrzeit
aufleuchten und die Symbole (14) aufleuchten.

y

Driicken Sie die Tasten «-» (15) oder «+» (19), um

die Betriebszeit des HeiRluftofens auf «00:00 -60:00»
einzustellen, der Einstellschritt betrégt 1 min. Durch
Driicken und Halten der Tasten (15, 19) kénnen Sie die
Betriebszeit schnell einstellen.

y

Durch Driicken der Tasten «-» (15) oder «+» (19) stellen
Sie die Zubereitungstemperatur auf «80-200°C» ein, der
Einstellschritt auf «5°C». Durch Driicken und Halten der
Tasten (15, 19) kdnnen Sie die Zubereitungstemperatur

schnell einstellen.

Driicken Sie die «Start/Pause»-Taste (17), dabei
leuchten die Symbole (12, 13) auf. Das Funktionssymbol
des Heizelements (12) erlischt beim Erhitzen und
leuchtet auf, wenn die eingestellte Temperatur erreicht
ist. Driicken Sie die «Start/Pause»-Taste (17) erneut, um
den HeiRluftofen voriibergehend anzuhalten.

]

Wenn die Zubereitungszeit abgelaufen ist, erténen 5
Tonsignale. Mit den Symbolen fiir die Kochzeit (14) wird
die Zeit «00:00» angezeigt und der Heilluftofen wird
ausgeschaltet.

Anmerkung:

- wenn die Tropfschale (8) nicht im HeiRluftofen-
Gehause einrastet, 1asst sich der Heilluftofen
nicht einschalten, prifen Sie immer, ob die
Tropfschale (8) richtig eingesetzt ist;

- wahrend des Betriebs des Heilluftofens
koénnen Sie die Zubereitungstemperatur und die
Betriebszeit des Heilluftofens andern (siehe das
HeiRluftofen-Betriebsdiagramm).

* Um eine gleichmaRige Lebensmittelzubereitung

zu erzielen, wird es empfohlen, die Tropfschale (8)

mehrmals zu entfernen und auf eine hitzebestandige

Oberflache zu stellen, den Korb (7) aus der

Tropfschale (8) zu nehmen, die Produkte darin

zu vermischen oder den Korb (7) mehrmals

zu schitteln. Setzen Sie den Korb (7) in die

Tropfschale (8), setzen Sie die Tropfschale (8) in das

HeiBluftofen-Gehause ein. Passen Sie bei Bedarf die

Zubereitungstemperatur an (siehe das Heif3luftofen-

Betriebsdiagramm).

Anmerkung: - Bei Bedarf kdnnen Sie den Heilluftofen
jederzeit ausschalten, driicken Sie dazu die Ein-/
Ausschalttaste «O» (16) oder unterbrechen Sie den
Betrieb des Heiluftofens durch Driicken der «Start/
Pausex»-Taste «» (17).

» Nach dem Kochen warten Sie 10 bis 20 Sekunden
und nehmen Sie dann die Tropfschale (9) heraus,
legen Sie sie auf eine hitzebestéandige Oberflache,



nehmen Sie den Korb (8) aus der Tropfschale
(9) und nehmen Sie die Produkte daraus heraus,
verwenden Sie keine vorbereiteten Lebensmittel mit
Metallgegenstanden, die die Antihaftbeschichtung
des Korbes (8) beschadigen kénnten, verwenden
Sie Kiichenwerkzeuge, die fiir antihaftbeschichtete
Oberflachen ausgelegt sind.

+ Ziehen Sie nach Beendigung des Betriebs den
Netzstecker aus der Steckdose.

EMPFEHLUNGEN

* Zum Braten von Lebensmitteln im HeiRluftofen
wird es empfohlen, eine kleine Menge raffiniertes
Olivenél oder Pflanzendl hinzuzufiigen, Ol kann mit
einem Pinsel oder mit einem Spriihgerat auf das
Lebensmittel aufgetragen werden, diese Option ist
sparsamer und das Ol wird gleichmaRiger auf das
Lebensmittel aufgetragen.

+ Uberfiillen Sie den Korb (7) mit Produkten nicht
um mehr als 2/3 seines Volumens. Wenn Sie
frisches Gemuse im HeiRluftofen anbraten, wird es
empfohlen, nicht mehr als 3 Tassen Lebensmittel in
den Korb zu geben.

* Um die besten Ergebnisse zu erzielen, missen
einige Lebensmittel wahrend des Réstens im
HeiBluftofen kraftig geschittelt oder umgedreht
werden (siehe die Zubereitungstabelle).

+ Um UbermaRigen Rauch aus dem Girill (9) zu
vermeiden, kann es notwendig sein, bei der
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Zubereitung von Lebensmitteln mit natlrlich hohem
Fettgehalt, wie Hihnerfligel oder Wiirstchen, das
Fett aus der Tropfschale (8) zu entleeren, wobei wird
es empfohlen, diese Lebensmittel in kleinen Chargen
zuzubereiten.

Bevor Sie Lebensmittel in den Korb (7) legen,
vergewissern Sie sich, dass diese trocken sind,
entfernen Sie gegebenenfalls Uberschiissige
Feuchtigkeit, dies hilft, eine Kruste auf den
Lebensmitteln zu bilden und das Entweichen von
Dampf und Rauch zu verringern.

Beim Braten von Lebensmitteln in Panierung achten
Sie darauf, dass sich die Panierung nicht von den
Produkten ablést und legen Sie die Produkte so ein,
dass sie nicht in Kontakt kommen, wodurch eine
gute HeiBluftzirkulation zwischen den Produkten
gewabhrleistet wird.

Der HeiRluftofen kann zum Erhitzen von Speisen
verwendet werden, es wird jedoch empfohlen,

die Temperatur nicht hoher als 140°C und die
Betriebszeit nicht langer als 10 Minuten einzustellen.
Um verschiedene schadliche Bakterien abzutéten,
wird es empfohlen, Fleisch wie Rindfleisch, Lamm
usw. bei einer Innentemperatur von 63°C zu kochen.
Schweinefleisch sollte bei einer Innentemperatur von
71°C gekocht werden, wahrend Gefligelprodukte
bei einer Innentemperatur von 77°C - 82°C gekocht
werden sollten.

Beim erneuten Aufwarmen von Fleisch-/
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Geflligelprodukten sollten sie auch auf eine

o Im HeiRluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb
Innentemperatur von 74°C gekocht werden. (Schritt 2) Min. schiitteln
+ Verwenden Sie ein kulinarisches Thermometer, um
die Temperatur zu messen. Pommes Frites, diinn | 200°C 12-16 den Korb
(gefroren) 3 Tassen Min. schitteln
TABELLE DER LEBENSMITTELZUBEREITUNG Hackbraten, 0,5 kg 180°C 35-40 B
Min.
Lebensmittel Tempe- | Zeit Handlung Hamburger bis 4 180°C 10-14 -
ratur Stiick. Min.
Gemischtes Gemuse 200°C 15-20 den Korb Hot Dogs/Wiirstchen 180°C 10-15 im Korb
(gebacken) Min. schitteln Min. umdrehen
Brokkoli (gebraten) 200°C | 15-20 den Korb Huhnerfliigel (frisch/ | 160°C | 15 Min. den Korb
Min. schitteln aufgetaut) Blanchieren schiitteln
Zwiebelringe 200°c | 12-18 den Korb (Schritt 1)
(gefroren) Min. schitteln Im HeiRluftofen braten | 180°C 10 Min. den Korb
Cheese Sticks (frozen) | 180°C | 8-12 Min. | - (Schritt 2) schiittein
. . . . . Hihnerfligel 180°C 13 Min. im Korb
Gebratene SuiBkartoffelchips (frisch, handgeschnitten, 2 bis . .
4 mm dick ps ( 9 Blanchieren (Schritt 1) umdrehen
Blanchieren (Schritt 1) | 160°C | 15Min. | den Korb "g ;“’ft'f'z““"fe” braten | 200°C | 5 Min. de:..ft"l'b
schiitteln (Schritt 2) schuttein
Im HeiRluftofen braten | 180°C 10-15 den Korb ANMERKUNGEN:
(Schritt 2) Min. schiitteln )
- Blanchieren ist ein Begriff, der sich auf
Pommes Frites (frisch, handgeschnitten, 5 bis 6 mm dick das Vorkochen von Lebensmitteln bei einer
Blanchieren (Schritt 1) | 160°C 15 Min. den Korb
schitteln




niedrigeren Temperatur bezieht, bevor sie im
HeiRluftofen endgliltig gebraten wird;

- die Angaben zu Zeit und Temperatur sind
empfehlenswert, das Ergebnis der Zubereitung
hangt von der GréRe und Form der Produkte ab;

- es wird empfohlen, 5 Minuten zur Kochzeit
hinzuzufiigen, wenn der Heilluftofen nicht warm

ist;

- falls Sie das Ergebnis der Zubereitung fur
nicht zufriedenstellend halten, kdnnen Sie die
Zubereitungszeit/die Zubereitungstemperatur
oder das Gewicht der Produkte erhohen oder
verringern.

STORUNGEN UND IHRE BESEITIGUNG

DE
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Zutaten,

die im
HeiBluftofen
gebraten
werden, sind
nicht fertig.

Die Anzahl
der Zutaten

im Korb wurde
Gberschritten.

Legen Sie kleine Portionen
der Zutaten in den Korb.
Kleinere Chargen werden
gleichmanRiger gebraten.

Die eingestellte
Temperatur ist zu
niedrig.

Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein (siehe die
Zubereitungstabelle).

Die Kochzeit ist
zu kurz.

Stellen Sie die gewiinschte
Zeit fur den Timer ein (siehe
die Zubereitungstabelle).

Die Zutaten
werden im
HeiRluftofen
ungleich-
maRig
gebraten.

Einige Arten von
Zutaten missen
in der Mitte

des Kochens
geschdttelt
werden.

Zutaten, die auf oder
Ubereinander liegen (z. B.
Pommes Frites), miissen

in der Mitte des Kochens
geschlttelt werden (siehe die
Zubereitungstabelle).

Stérung Ursache Stérungsbeseitigung
Der Das Gerét ist nicht | Stecken Sie den Netzstecker
HeiBluftofen mit dem Netzwerk in eine geerdete Steckdose..
funktioniert verbunden.

nicht

Gebratene
Snacks
knirschen
nicht, wenn
sie aus dem
Frittiergerat
genommen
werden.

Sie haben eine
Art von Snacks
verwendet,

die in einem
traditionellen
Frittiergerat
zubereitet werden
sollen.

Verwenden Sie Snack-
Rezepte zum Kochen im
Ofen oder schmieren Sie
sie leicht mit Butter, um sie
knuspriger zu machen.

Ich kann die
Tropfschale
nicht richtig
in den
HeiRluftofen
einsetzen.

Es gibt zu viele
Zutaten im Korb.

Fiillen Sie den Korb nicht
Uber der MAX.-Markierung.

Der Korb ist
nicht richtig in
die Tropfschale
eingesetzt.

Setzen Sie den Korb in die
Tropfschale ein, bis die
Verriegelung einrastet.
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WeilRer Rauch | Sie bereiten sehr Wenn Sie die fettigen Frische Dieses Problem ist | Stellen Sie sicher, dass Sie
kommt aus fettige Zutaten zu. Zutaten im HeiBluftofen Pommes moglich, wenn eine | die Kartoffelstabchen gut
dem Gitter. braten, fliet eine grofle Frites sind geringe Menge getrocknet haben, bevor Sie
Menge Fett auf die nach dem Ol verwendet das Ol hinzufiigen.
Tropfschale. Fett bildet Kochen nicht wird, sowie das
weilen Rauch. Dies hat knusprig. Vorhandensein von | Schneiden Sie die
keinen Einfluss auf den Feuchtigkeit auf Kartoffelstdbchen in kleinere
Betrieb des Geréts oder der Oberfléche der | Stiicke, um sie knuspriger zu
das Endergebnis der Kartoffeln. machen.
Zubereitung.
Fligen Sie etwas mehr Butter
Es gibt Reinigen Sie die Tropfschale fur ein knusprigeres Ergebnis
Fettriickstande nach jedem Gebrauch des hinzu.
von der vorherigen | HeiBluftofens.
Verwendung auf
der Tropfschale. REINIGUNG UND PFLEGE
Frische Sie haben Verwenden Sie frische * Reinigen SFe den HeliBqutofen nach jede_m Gebr_auch.
Pommes die falsche Kartoffeln der richtigen Sorte. « Schalten Sie den Heilluftofen aus und ziehen Sie
Frites Kartoffelsorte den Netzstecker aus der Steckdose und warten Sie,
werden im | benutat bis der HeiRluftofen vollstandig abgekiihlt ist.
HeiRluftofen . . . - .
ungleich- Sie haben Spiilen Sie die » Wischen Sie die Oberflache des HeiRluftofen-
makig die Kartoffel- Kartoffelstabchen gut ab, Gehauses mit einem leicht feuchten Tuch ab und
gebraten. stabchen vor dem um die Starke von der wischen Sie es dann trocken.

Braten nicht gut
gewaschen.

AuBenseite der Stabchen zu
entfernen.

Greifen Sie den Giriff (6) und entfernen Sie die
Tropfschale (8) aus dem HeiRluftofen (Abb. 1).
Heben Sie die Schutzabdeckung (4) an, driicken Sie
die Entriegelungstaste (5) und nehmen Sie den Korb
(7) aus der Tropfschale (8) (Abb. 2).

Waschen Sie den Korb (7) und die Tropfschale

(8) mit warmem Wasser und einem neutralen
Reinigungsmittel, spiilen Sie sie ab und wischen Sie
sie dann trocken.




+ Setzen Sie den Korb (7) in die Tropfschale (8) ein,
bis die Verriegelung ausgeldst wird (Abb. 3).

» Setzen Sie die Tropfschale (8) mit dem Korb (7) in
den HeiRluftofen ein.

+ Verwenden Sie keine Metallwaschlappen,
Scheuermittel oder Lésungsmittel, um das
HeiRluftofen-Gehause und die abnehmbaren Teile
zu reinigen.

+ Tauchen Sie den HeiBluftofen, das Netzkabel und
den Netzkabelstecker nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

AUFBEWAHRUNG

» Reinigen Sie den HeiBluftofen, bevor Sie ihn zur
Lagerung entfernen.

+ Entfernen Sie das Netzkabel in die
Netzkabelaufbewahrung (10).

- Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen,
kihlen und fir Kinder und behinderte Personen
unzugénglichen Ort auf.

LIEFERUMFANG

1. HeiBluftofen - 1 St.

2. Bedienungsanleitung - 1 St.
TECHNISCHE EIGENSCHAFTEN

+ Stromversorgung 220-240 V ~ 50/60 Hz
+ Nennleistungsaufnahme: 1400 W

DE

» Das Volumen des Korbes fiir die Zubereitung von
Speisen - 3 Liter

ENTSORGUNG

Um ein mdgliches Schaden firr die

Umwelt oder die menschliche Gesundheit

durch unkontrollierte Abfallentsorgung

zu vermeiden, werfen Sie das Geréat
mmmmm  und die Batterien (falls mitgeliefert)

nach Beendigung ihrer Nutzungsdauer
zusammen mit gewohnlichen Haushaltsabfallen nicht
weg, geben Sie das Gerat und die Batterien in die
Spezialpunkte fiir weitere Entsorgung tber.

Die bei der Entsorgung der Erzeugnisse entstehenden
Abfalle sind unbedingt zu sammeln und weiter
ordnungsmaRig zu entsorgen.

Mehrere Information zur Entsorgung dieses
Lebensmittels erhalten Sie bei Ihrer lokalen
Stadtverwaltung, einem Abfallentsorgungsdienst oder
beim Geschéft, wo Sie dieses Lebensmittel gekauft
haben.

Der Hersteller behélt sich das Recht vor, das
Design, die Konstruktion und die das gemeine
Geratebetriebsprinzip nicht beeinflussende
technische Eigenschaften ohne Vorbenachrichtigung
zu verandern.
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Die Geratenutzungsdauer betragt 3 Jahre

Das Herstellungsdatum ist in der
Fabrikationsnummer angegeben.

Bei Storungsfeststellung wenden Sie sich baldigst
an einen autorisierten Kundendienst.
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MpuHUMN pa6oTbl a3porpunsi 3aknvyaeTcs B LIUPKY-
NSALMM ropsivero Bo3AyLWHOro NoToka BHYTPU paGouei
KOP3UHbI, NPV 3TOM NPOAYKTbl PABHOMEPHO FOTOBAT-
Cs1 CO BCEX CTOPOH, MOSy4aloTCsl HEXHbIMU BHYTPU

W C XpycCTsilie KOpovKon cHapyxu. Takon NnpuHLMN
NPUroTOBIIeHUs MO3BONAET FOTOBUTbL GONbLUMHCTBO
npoaykToB 6e3 fo6aBneHns macna nMéo ¢ ero MMHM-
ManbHbIM KOJIM4ECTBOM.

ONMUCAHUE

1. Kopnyc

2. [Owncnnen

3. MawHenb ynpasneHus

4. 3awuTHas KpblLLKa KHOMKU duKcaTopa CHATUS

KOP3UHbI
KHonka dukcaTopa CHATUSA KOP3WHbI
Pyuka Kop3uHbl

KopanHa

MopaoH

PeluéTka BbIXOASILLEro ropsiyero Bosayxa
10 MecTo xpaHeHus WHypa nuTaHus

©CO®NOG

[ucnneit u NnaHenb ynpaBneHns
LincbpoBble cMMBOIbI yCTaHOBMEHHO TemnepaTypbl
12. CUMBON BKIKOYEHUS HArpeBaTesbHOMO MeMeHTa «

16.

17.
18.

CumBon paboTbl anekTpomoTopa «©»
Lindposble cvmBonbl BpeMeHn paboTbl

KHonku ycTaHOBKW «TemnepaTypbl/BpeMeHn pabo-
TbI» «

Korka «BkmtoueHusi/Boikmodermsiy «Ox»

KHonka «ctapt/nay3a» «

KHonka BblGopa ycTaHOBKM «TemnepaTypbl/Bpeme-
HY paboTbl» «

KHonku ycTaHOBKW «TemnepaTypbl/BpeMeHn pabo-
TbI» «

BHUMAHMUE!

[inst 4ONONHUTENbBHOW 3aLUMThI B LEENW NUTaHUs
LenecoobpasHo yCTaHOBUTb YCTPOWCTBO 3aLLUTHOMO
oTkntodeHns (Y30) ¢ HoMMHanbHbIM TOKOM cpaba-
TbiBaHus, He npeBbiwatowmm 30 MA, Ans yCTaHOBKU
Y30 obpaTtutech k cneumanmcry.
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MEPbI BE3OMACHOCTU N PEKOMEHA-
LU NO IKCNNYATALUN

Mepen ncnonb3oBaHUeM a3porpunsi BHUMaTenbHoO
03HaKOMbLTECb C PYKOBOACTBOM MO 3KCNyaTauum,
nocrne NPoOYTeHUsi COXpaHUTe ero AN UCNonb3oBa-
HUA B Gyayuwiem.

* Mcnonb3yiTe asporpusb TOMbKO NO ero NpsMomy
Ha3Ha4YeHWIo, Kak U3NOXKEHO B A@HHOM UHCTPYKLMN.

* HenpaBunbHoe obpalleHne ¢ asporpunem MoxeT
NpVBECTM K €ro NonoMKe, NPUYMHEHUIo Bpeaa
nonb3oBaTento UNu ero UMyLLECTBY U He siBNsSieTCs
rapaHTUMHbIM Criy4yaem.

* Y6eautecb, 4To paboyee HanpspKeHWe YCTPOINCTBa,
yKa3aHHOe Ha 3TUKETKe, COOTBETCTBYET HaMNpshxkeHuo
aneKkTpoceTu.

* Bunky WHypa nUTaHus BCTaBNARTE B ANEKTPUYECKYIO
PO3ETKY, UMEIOLLYI0 HafEXHbIN KOHTAKT 3a3eMmneHus.

» 3anpelyaercs NoakoyaTh YCTPONCTBO K BHELLHUM
TaliMepam Unu K aNeKTpUYEeCKUM po3eTkam ¢ ANCTaH-
LIVOHHBIM ynpaBrieHneM.

+ Bo unsbexaHvie pucka BO3HUKHOBEHUS Noxapa,
3anpeLlaeTcsi UCMosb30BaTh «MEPEXOAHUKN» NPU
NOAKMIOYEHUN a3pOrpusis K ANeKTPUYECKOii po3eTke.

* YcTaHaBnuBanTe 1 UCMONb3yNTe asporpunb Ha
POBHOW, CyXOW, yCTOWYMBOW, TEPMOCTOMKOW NOBEPX-
HOCTW Tak, 4ToBbl JOCTYN K CETEBOW po3eTke Bceraa
BbIn cBOBOAHBIM.

+ Bo unsbexaHvie NosiBneHUs NATeH Ha MOBEPXHOCTY,
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Ha KOTOPOW YCTaHOBIEH a3porpusib, PeKOMeHOyeTCs
yCTaHaBNMBaTb €ro Ha JOMOMHUTENBHYIO MOACTAaBKY,
pa3MecTVB e€ Mexay adporpuriem u CToneLHuLen.
PaccTtosiHne oT cTeHbl [0 3aaHel YacTu kopryca
asporpunst 4OMKHO cocTaenaTb He MeHee 20-30 cwm,
paccTosiHue oT GOKOBbIX YacTel Kopryca asporpuns
DOMKHO ObITb He MeHee 10-20 cMm.

Bceraa cneagute 3a coctosiHmeM peLuétok ans 3abo-
pa v BbiXxoda ropsiyero Bosgyxa, B NPOTUBHOM criyvae
LMpKYyNALumus ropsvero Bosayxa byaet HapyLieHa, aTo
MOXET NOBMWSATb Ha NPOLIECC NPUTOTOBNEHWS NPO-
[YKTOB WM NMPUBECTU K MOBPEXAEHUI0 YCTPONCTBA.
3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb YCTPOMNCTBO BHE
NOMELLEHWIA.

He pekomeHayeTcs ncnonb3oBaTth YyCTPOWCTBO BO
BpeMsi rpo3bi.

O6eperaiiTe asporpusb OT yAapoB, NageHuin, Bubpa-
LA U UHBIX MEXaHWYeCKNX BO34EeNCTBUN.

He ocTtaBnsaiite ycTpoicTBO, BKIOYEHHOE B CETh, 6e3
npvcMoTpa.

He ncnonbayiite ycTPOWCTBO B HENOCPEACTBEHHOM
6nmn3ocTy OT HarpeBaTenbHbIX NPUGOPOB, MCTOYHNKOB
Tenna unu oTKPbITOro NamMeHu.

3anpeLyaeTcs UCMONb30BaTb adpPOorpusib B MecTax,
e UCNOosb3YTCA UM PACTbINAIOTCS a3po30ny,

a Takke B6MM3n OT NerkoBocnnaMeHsIoLWmXcs
XKUAKOCTENn.

He ncnonbayiite asporpunb BONU3M OT KyXOHHOW
PaKOBWHbI, B BaHHbIX KOMHaTax, okorno bacceriHoB
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VNN ApYrMx éMKOCTEN, HaNOMHEHHbIX BOJOW.

Ecnu asporpunb ynan B Boay, HeMeAneHHO BblHbTE
BWIIKY LLHYpa NMUTaHWUS U3 ANEeKTPUYECKON PO3ETKM, 1
TOMNBKO MOCIE 3TOro MOXHO A0CTaTb YCTPONCTBO U3
BoAbl. O6paTnTeCh B CEPBUCHbIN LIEHTP Ans ocMoTpa
WM peMOHTa YCTPOMCTBa.

He ponyckarite, 4Tobbl WHYP NUTaHWS Kacancs rops-
4YKX MOBEPXHOCTEN M OCTPbIX KPOMOK Mebenu.

Bo Bpems paboTbl KOpNyc asporpuns CUnbHoO Harpe-
BaeTcsl, BO n3bexaHne nosnyyYeHns: OXoroB He A40Tpa-
rmBaviTtecb 0 ropsiunx noBepxHocTemn, 0603HaYeHHbIX
3HakoMm «\y.

He nepemeLlyanTte ropsumin asporpusbe, 4OXAUTECH
NOJTHOTO €ro OCTbIBaHUS.

Vcnonb3ayiTe yCTPOMNCTBO B MECTax C XopoLuen
BEHTUNSAUNEN.

Mcnonb3yiTe Tonbko Te AeTany asporpunsi, Kotopble
BXOASAT B KOMMMEKT MNOCTaBKM.

3anpeLyaeTcs BkIoYaTb YCTPONCTBO, €CNU B adpo-
rpune HeT NpoayKToB.

BblHMMalTe NpoayKTbl M3 asporpuns cpasy nocne
NPUroTOBIEHUS, NPU ANIMTENBHOM HaXOXAEHUN
NPOAYKTOB BO BKMHOYEHHOM a3porpurie MoOXeT Npou-
30MTW MX BO3ropaHue.

3anpetyaeTcs n3BnekaTb NPUroTOBNEHHbIE NPOAYKTbI
MeTannMyeckumMm npeameTamm, KoTopble MoryT
noBpeanTb aHTUMNPUrapHOe NOKPbITUE KOP3UHBI,
MCMonb3ynTe KYXOHHbIE akceccyapsbl, NpeaHasHavyeH-
Hble ANS aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHOCTEN.

» OTknto4anTe ycTpOCTBO OT 3NEKTPOCETH nocne
MCMNONb30BaHWS UNW Nepea YMCTKON. Mpu oTknoYe-
HUW adPOrpuns OT ANEKTPUYECKON CETU AEPXKUTECH
3a BUIKY LUHYpa NUTaHWUs U akkypaTHO BblHbTE €€
13 3reKTPUYECKON PO3ETKM, HE TSHWUTE 3a LUHYP
NUTaHUs1 — 3TO MOXET MPUBECTU K €ro NMoBpexaeHUto
1 BbI3BaTb KOPOTKOE 3amblKaHue.

* He npukacainTech K KOpnycy yCTPOWCTBA, K LUHYpY
NUTaHUS 1 K BUNKe LUHYpa NUTaHWsi MOKPbIMU
pykamu.

* 3 coobpaxxeHuii 6esonacHoOCTM eTel He ocTaB-
NANTE NONMITUINEHOBbIE NAKeThl, UCTONb3yeMble B
KavecTBe ynakoBku, 6e3 Haasopa.

BHUMAHMUE!

He paapeu.lal?lTe AeTAM urpatb C NONMNITUNEHOBLIMA

naketTamu Unu ynakoBoYHoOW NnéHkon. OnacHocTb
yayuwbs!

* YCTPOWCTBO He npeaHasHayeHo Al UCMonb3oBaHNs
LETbMU.

« OcyLlecTBnsnTe Haa3op 3a A4eTbMU, YTOBbI He
[OMYCTUTb UCMOMNb30BaHUS YCTPONCTBA B Ka4ecTee
UTPYLLKH.

» He paspeluaiite AeTaM NpukacaTbCsi K Koprnycy
YCTPOWCTBA, K LUHYPY NUTaHUS UMK K BUASIKE LUHYpa
nUTaHWs BO Bpemsi paboTbl YCTPOMCTBA.

» Byaste 0cobeHHO BHUMATENbHbI, €CIIM NOBNIM30CTH



oT paboTatoLLero yCTponcTBa HaxoaaTcs AETU UNn
nmua ¢ orpaHNYeHHbIMM BO3MOXHOCTSMM.

Bo Bpems paboTbl 1 B nepepbiBax Mexay paboynmm
LMKnamm pasmellante YCTPOMCTBO B MecTax, Hefo-
CTYMHbIX ANs feTen.

Mpnbop He npegHasHayeH ANs UCMONb30BaHNA
nmuamm (BKMovas geTen) ¢ NOHWXKEHHBIMU CEHCOp-
HbIMUW, PU3NYECKUMU, NCUXNHECKAMU NN YMCTBEH-
HbIMW CMOCOBHOCTAMMU, UMW NPK OTCYTCTBUM Y HUX
OMbITa UMW 3HAHWI, €CNN OHW He HaxXoASTCS Noa
KOHTPONEM UM He MPOUHCTPYKTUPOBAHbI NIMLIOM,
OTBETCTBEHHbIM 3a Ux 6e3onacHocTb, 06 MCMonb3o-
BaHuu npubopa.

Mepuoaunyeckn npoBepsinTe LENOCTHOCTb LHYpa
nuTaHus.

Mpn noBpexaeHUn WHypa NUTaHUS ero 3ameHy,

BO M36exxaHne onacHOCTU, AOMKHbI MPOU3BOANTL
M3roToBUTENb, CepBUCHasi cnyxba unmn NnogoGHbI
KBanudULMPOBaHHbIV NepcoHan.

3anpeLyaeTcs camoCTOATENBHO PEMOHTUPOBATL
yCTpoKncTBO. He pasbupalite yCcTponcTBO camo-
CTOSATENbHO, NPU BO3HWKHOBEHWM MIOOLIX HENC-
npaBHOCTEN, a Takke nocrne nageHns ycTponcTaea
OTKITI04MTE ero OT AMeKTpoceTn 1 obpaTtuTech B
aBTOPW30BaHHbIN CEPBUCHBIN LIEHTP.

Bo n3bexxaHve noBpexaeHnii nepeBo3nTe yCTpon-
CTBO B 3aBO/JCKOW yNaKoBKe.

XpaHuTe YCTPOMCTBO B CyXOM NPOXNagHOM MecTe,
HeJoCTYNHOM Ans AeTen v Nofge ¢ orpaHNYeHHbIMK
BO3MOXHOCTSIMU.
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YCTPOWCTBO MPEOHA3HAYEHO TOMNbKO ANA
BEbITOBOIO UCMOJIb3OBAHUA, 3AMNMPELLUAETCA
MCMNONb30BATb YCTPONCTBO B KOMMEPYE-
CKUX UNUN NABOPATOPHbIX LIENAX.

NEPEQ NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

Mocrne TpaHCNOPTUMPOBKMN UMW XPaHeHUsi yCTPou-
CTBa Npuv oTpULaTenbHON TeMnepaType pacnakyimnte
ero u nopgoxauTe 3 yaca nepen UCMNONb30BaHUEM.

« PacnakyiTte yCTPOICTBO ¥ yaanute BCe ynakoBOY-
Hble Matepuansl.

+ CoxpaHuTe 3aBOACKYIO YNaKOBKY.

* OsHakoMbTECH C MepaMmn 6e30MacHOCTM N PEKOMEH-
AaumsMm No aKcnyarauum.

» [lpoBepbTe KOMMMEeKTaLuIo.

*  OcmMOTpuTE YCTPOMCTBO Ha Hanmnyme NoBPEXAEHNN,
npy HaNM4nM NOBPEXAEHUN He BKMOYaiTe ero B
ceTb.

* Y6eamTech, YTO yKa3aHHble MapaMeTpbl HaNpPsHKeHNs
nMTaHUs YCTPONCTBA COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam
anekTpuyeckon cetu. Mpun ncnonbL3oBaHUM yCTPOW-
CTBa B aneKkTpuyeckon cetn yactoton 60 ', H1Kakne
[ONOMHNTENbHbIE AENCTBUS He TpebytoTcs.

» [lpoTpnTe NOBEPXHOCTb KOPMyca asaporpuns crnerka
BINaXKHOW TKaHbLO, NMOCNE Yero BbITPUTE HACyxo.

* BosbMuTech 3a pyuyky (6) 1 BblHbTe NOAA0H (8) ¢
Kop3wuHoi (7) (puc.1).

* [MogHMMMTE 3aLLUMTHYIO KPbILLKY (4), HaXMUTE Ha
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KHOMKY domkcatopa (5) 1 BblHbTE KOP3uHY (7) 13
nogaoHa (8) (puc. 2).

Mpomorite kopaunHy (7) TEénnoi Boaow ¢ UCNonb3oBa-
HMEeM HelTpanbHOro MOKLLEro cpeacTBa, ONoNoCHU-
Te, 3aTeM BbITPUTE HACyXo.

YcTtaHoBWTe kOp3uHY (7) B NofAcH (8) Ao cpabaTtbiBa-
HusA dukcaTopa (puc. 3).

YcTtaHoBWTe NoaaoH (8) ¢ Kop3vHoii (7) B asporpuib.

MpumeyaHue:

- €eCnvi NoAAoH He 3achMKCHpoBaH B KOpryce asapo-
rpunsi, To a3porpusib He BKMIOYNTCS, BCErAa npo-
BepsATe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKM noaaoHa (8).

lMepBoe BkNtoYeHUe asaporpuns

[inst ynaneHusi NOCTOPOHHMX 3anaxoB, PeKOMeHAY-
€TCA BKIMIOYNTL @dpOorpunb He 3arpyxas npoayKTbl B
KOpP3uHy (7).

He npunaras sHaunTenbHbIX YCUIWIA, BLITAHUTE LUHYP
nMTaHWs N3 otceka Ans ero xpaHeHus (10).

BcTaBbTe BUNKY LUHYpa NUTaHUSA B 3NEKTPUYECKYIO
PO3eTKy, NPV 3TOM 3aropuTcs AUCHne (2).

HaxxmmTe KHOMKY «BKITOYEHUS/BBIKITIOYEHNS» «D» (16),
npy 3TOM MPO3BYYMT 3BYKOBOW CUTHAN 1 Ha avcnnee
umndposbiMu cumBonamm (11) otobpasutca Temnepa-
Typa «180°C», 3Ha4YeHne Temneparypbl, yCTaHOB-
TIEHO MO YMOIYaHuto, UMpoBbIMK cuMmBonamu (14)
oTobpasutcs Bpems «15:00», 3HaYeHne BpemeHu,
YCTaHOBJIEHO MO YMOIT4aHWIO.

HaxmuTe kHOMKy «cTapT/naysa» «@» (17), aspo-

rpVnb BKIKOYUTCA 1 3aropsTCst CUMBOTbI «@, @» (12,
13), cumBon paboTbl HarpeBaTenLHOro AnemMeHTa «

» (12) ByOoeT nepuoamyeckn 3aropatbCsi U racHyTb,
3TO O3HAYaET, YTO 3afaHHasi Temneparypa nogaep-
XUBaeTcs B npouecce paboTbl a3porpuss.

¢ Yepes 10 MUHYT MOXHO HaxaTb KHOMKY «cTapTt/
naysa» «@» (17) 1 BbIKNIOYNTL a3POrPUIIb, HaXas
KHOMKY «BKIMHOYEHNS/BBIKITIOYEHNS» «©Oy (16), BbIHb-
Te BUNKY LUHYpa NMUTaHUSA U3 3NIEKTPUHECKOIN PO3ETKM
1 JOXANTECH NOSHOMO OCTbIBAHWSI a3pOrpuns,
BbIHETE NOAAOH (8), BbIHETE KOP3uHY (7) v eLué pa3
npomomTe eé.

MpumevaHus:

- KHOMku ynpasnexusi (15, 16, 17, 18, 19) — cen-
COpHbIE, U K KHOMKE [JOCTaTOYHO MPUKOCHYTHCS,
Kax/Joe NPUKOCHOBEHME COMPOBOX/AAETCS 3BYKO-
BbIM CUTHArNoMm.

- NPV NepBOM BKIIOYEHUN YCTPOWCTBA, BO3MOXHO
nosiBNEHVE NOCTOPOHHErO 3anaxa unu HeGorb-
LLIOro KONMMYyecTBa AblMa OT HarpeBaTeNlbHOro
anemeHTa - 3To JONYCTUMO U He SBISIETCS rapaH-
TUNHBIM CriyYaem.

NCMNOJIb3OBAHUE ASPOIrPUnA

BHUMAHMUE!

- Aaporpusib He NpegHasHaveH Ans KUnsgYeHus
BOAbI.



- Bo Bpemsi paboTbl asporpunsi Belaensercs Tensno
1 TOPSYMIA Nap MOXET BbIXOANTb U3 peLléTku (9).
MpumeHsiiTe Hagnexalune Mepbl NPefoCTOPOX-
HOCTM ANt NPefoTBPAaLLEHNS PUCKa OXOroB, MoXa-
POB MU ApYyrX TPaBM riofei Un NoBpeXaeHNs!
MMyLLecTBa.

- Aaporpunb HarpeBaeTcsi BO Bpemsi paboTbl 1
COXpaHsieT TeMNo B Te4eHNe HEKOTOPOro Bpe-
MeHW nocre BbIKMtoYeHus. Beeraa ncnonb3syiite
KYXOHHbIE NpUXBaTKK Npu paboTe ¢ ropsyumu
NOBEPXHOCTAMM W MOAOXKANTE HEKOTOPOE BpeMS,
HeobxoAMMoe Ans OCTbIBAHWUSA MeTanInYecknx
fAetanen nepes 04MCTKOWM aaporpunsi.

- CobntopariTe OCTOPOXKHOCTb, KOraa BblHUMaeTe
NPUroTOBMEHHbIE NPOAYKTLI U3 KOP3UHBI, BbIHUMAs!
npoayKTbl, BCErAa UCNOSb3yTe KyXOHHblE akcec-
cyapbl, NpeAHasHayYeHHble AN aHTUNPUrapHbIX
NOBEPXHOCTEN.

* YcTaHaBnvBanTe M UCMOMNb3yNTe a3porpunb Ha
POBHOM, CyXOW, yCTOWYNBON, TEPMOCTOWKON NOBEPX-
HOCTM Tak, 4Tobbl 4OCTYN K CETEBOW po3eTKke BCeraa
6bIn cBO6OAHbBIM.

+ PaccTosiHue oT cTeHbl A0 3a4HeNn YacTu kopnyca
asporpuns OMmKHO cocTaensATb He meHee 20-30 cwm,
paccTosiHne oT 6OKOBbIX YacTew Koprnyca aaporpuns
[OMKHO BbITb He MeHee 10-20 cm.

» Bcerga cnegute 3a cocTosiHMeM peLuéTok Ans 3abo-
pa v BbIxoAa ropsiyero Bosagyxa, B MPOTUBHOM criyyae
LMpKYNaumMs ropsiyero Bosgyxa byaet HapyLleHa, 310
MOXeT MOBMNUSTb Ha MPOLIECC NPUrOTOBMNEHNS NPO-
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[YKTOB MM NPUBECTM K NOBPEXAEHUIO YCTPONCTBA.

» Bosbmutech 3a pyuky (6) 1 BbiHETE NOAAOH (8) C
KOp3uHoii (7) (puc.1).

« [lomecTuTte NpoayKThl B KOP3UHY (7) He nepenon-
HAWTe Kop3uHy (7) NnpogykTamu. [ns npaBunbHOro
NpUroToBNeHne NPoAyKTOB HEOOXoANMa LIMPKyNAumus
ropsi4ero Bo3ayxa, noaToMy He pekoMeHayeTcs
3anosnHsATb Kop3nHy (7) Gonee yem Ha 2/3 obbema.
Mpwn o6xapunBaHUM CBEXMX OBOLLIEN pEKOMEHAYeT-
cA 3aknafbiBaTb B KOp3nHy (7) He Bonee 3 vallek
NpoAyKTOB.

« BcraBbTe noaaoH (8) B kopnyc asporpunsi, ybean-
Tecb, 4TO NOAAOH (8) yCTaHOBMEH NpaBunbHO, B
NPOTMBHOM Cry4yae a3porpusib He BKIIOYUTCS.

* He npunaras 3Ha4uTENbHbIX YCUIWIA, BEITAHUTE LUHYP
nUTaHua 13 otceka Ans ero xpaHeHus (10).

* BcTaBbTe BUIIKY LLHYpa MUTAHWSA B ANEKTPUYECKYIO
po3eTKy.

OWATPAMMA PABOTbI A3POIrPUNA

YCTaHOBWTE Ha MEeCTO KOP3WHY C NpoayKTaMun 1 BCTaBbTe
BUMKY LLUHYpa MUTaHUS B SNEKTPUYECKYIO PO3ETKY, Npu
3TOM 3aropuTcst Aucnnei (2).

Y

HaxxmuTe KHOMKy BKMtoYeHUs/BbIkntoueHns (16), npo-
3BY4YUT 3BYKOBOW curHan, cumeonamu (11) otobpasutcs
Temnepatypa no ymonyaHuio «180°C», cumsonamu (14),
oTobpasuTcst Bpemsi no ymonyanuio «15:00». Yctpoi-
CTBO HaXxoAUTCs B pexume paboTbl Mo yMOM4aHuio.
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HaxaTtunem kHonku BbiBGopa ycTaHOBKM «TemnepaTtypbi/
BpemeHu paboTbi» (18), BbiGepuTe ycTaHoBKy TeMnepa-
TYpbl, MPU 3TOM 3aropsTCst CUMBOSbLI TemnepaTypsl (11)
VN1 BpeMeHn paboTbl, MPU 3TOM 3aropsTCs CUMBOIbI
(14).

L7

Haxatunem kHomok «-» (15) unm «+» (19), yctaHoBute
Bpewmsi paboTbl asporpuns B Ananasore «00:00 -60:00»,
Luar yctaHoBKkM 1 MuH. HaxaTtvem v yaepxaHuem
KHOMOK (15, 19) MOXHO BbINOMHUTL BLICTPYIO YCTaHOBKY
BpEMeHM paboTbl.

L7

Haxatunem kHonok «-» (15) unm «+» (19), yctaHosute
TemnepaTtypy npuroTosneHus B AnanasoHe «80-200°Cy,
war ycraHosku «5°C». Haxarvem v ygepxasmem
KHOMOK (15, 19) MOXHO BbINOMHUTL BLICTPYIO YCTAHOBKY
TeMnepaTypbl NPUrOTOBMEHNSI.

7

Haxmute kHonky «ctapt/naysa» (17), npn aTom 3aropsT-
cs cumeonsbl (12, 13). Cumson paboTbl HarpeBaTenbHOro
anemeHTa (12) racHeT Npw HarpeBaHUn 1 3aropaeTcs,

| xoraa GyaeT 4OCTUTHYTa yCTaHOBNEHHas Temmepartypa.

MoBTOpPHO HaxMuTe KHOMKY «cTapT/naysax (17), ans
BPEMEHHOW OCTaHOBKM paGoTbl adporpuns.

vy

Mo OKOHYaHWUM BpeMeHN NpUroToBneHns, Npoasy4ar 5
3BYKOBbIX CUTHasnos. CvimBonamu BpeMeHN NpUroTos-
nexus (14) otobpasutcs Bpems «00:00», asporpunb
BbIKNHOYUTCA.

MpumevaHums:

- ecnu noadoH (8) He 3adMKCMpPOBaH B Kopryce
asporpunsi, To a3porpunb He BKIOYNTCS, BCerga
npoBepsnTe NPaBUIbHOCTb YCTAaHOBKM NOAAOHA
(8);

- BO BpeMs paboTbl a3porpuns Bbl MOXeTe 13-
MEHSITb TemnepaTypy NpUroToBneHns n BpemMs
paboTbl asporpuns (cM. guarpammy paboTbl
asporpuns).

» [1ns paBHOMEPHOrO NPUroTOBMEHNS NPOAYKTOB,
pPeKOMeHAyeTCs HECKOMNbKO pas3 BblHYTb MOAAOH (8)
1 NOCTaBUTb €r0 Ha TEPMOCTOWKYHO MOBEPXHOCTb,
BbIHYTb 13 NoggoHa (8) kopauHy (7) nepemeluatb
B HeW NpoAYKTbl NN HECKOMBbKO pa3 BCTPAXHYTb
KOp3uHy (7). YcTaHoBMTE KOP3uHy (7) B moaaoH (8),
yCTaHOBWTe NoaaoH (8) B kopnyc aaporpuns. Mpu
HeobX0AMMOCTUN NOAKOPPEKTUPYATE TeMnepaTypy
NpuUroToBneHns (CM. gmarpammy paboTbl asporpuns).

Mpumevanne:

- NpU HEOBXOAMMOCTU Bbl MOXETE BbIKIMHOUUTb
asporpunb B nto6oe Bpemsi, Ans 3TOro HaxXMUTe
KHOTKY «BKIMHOYEHUSA/BbIKIIOYEHNS «O» (16) nnn
NpUOCTaHOBUTL PaboTy asporpuns Haxas KHOMKY
«cTapt/naysa» «&» (17).

« [locne npurotoBneHuns npoaykTos, nogoxaute 10-20

CeKyHA, 1 nmocne 3Toro BblHbTE NoAdoH (8), noctaBbTe

€ro Ha TepPMOCTOWKYI0 NOBEPXHOCTb, BbIHETE U3 NOA-



[[oHa (8) Kop3nHy (7) 1 n3BneknTe n3 Heé NPoAYyKTbI,
3anpeLuaeTcsi 3BrnekaTb NPUroTOBMNEHHbIE NMPOAYKTbI
MeTanIMyeckMmm npeameTamu, KoTopbie MoryT
NoBpeAnTb aHTUMPUrapHOe NOKPbITUE KOP3WHbI (7),
ncrnonbayiiTe KyXOHHbIe akceccyapbl, NpeaHa3Ha4YeH-
Hble AN aHTUNPUrapHbIX NOBEPXHOCTEN.

* [lo okoHYaHW paboTbl, BbIHBTE BUIKY LUHYpa nuTa-
HWSI U3 ANEKTPUYECKOI PO3ETKM.

PEKOMEHOALIMA

+ [1ns xapku NpofyKTOB B asporpune pekomeHayeTcs
[o6aBnaTb HeboMbLIOE KONMMYECTBO padnHNUPOBaH-
HOrO ONIMBKOBOIO WM PacTUTENbHOro Macna, Macno
MOXHO HaHOCUTb Ha NPOAYKTbI C MOMOLLbIO KUCTOYKN
VN1 ucnonb3oBaTb pasbpbi3ruBaTenb, STOT BapUaHT
6onee 9KOHOMUWYHBIV 1 Macno ByaeT HaHOCUTBLCA Ha
npoaykTbl 6onee paBHOMEPHO.

* He nepenonHsiite kop3uHy (7) npogyktamu 6onee
yeM Ha 2/3 eé obbéma. MNpun obxaprBaHUN CBEXMX
OBOLLIEV B adporpune, He pekomeHayetca obasnsaTe
B KOpP3VHy 6onee 3 yalluek NpoayKTOB.

+ NS AOCTUXKEHUS HAaUMYyYLLMX Pe3ynbTaToB HEKOTO-
pble NpoAyKTbl HEOBXOANMO 3HEPrUYHO BCTPSIXMBATL
U1 nepeBopaynBaTth BO BpeMs 0GxapvBaHus B
asporpune (CM. Tabnuiy NPUroToBEHNS NPOAYKTOB).

* Bo usbexaHve nosiBrneHns N3obITOYHOro AbiMa
13 pewwéTku (9), Npu NPUroTOBNEHNN NMPOAYKTOB C
€CTeCTBEHHbIM BbICOKUM COAEPXaHNEM Xupa, Takmx
KaK KypuHble KPbInbILLIKW UK konbacku, MoxeT

RU

notpeboBaTbCs CNMB Xupa 13 noaaoHa (8), Npu aTom
peKoMeHAyeTCs roTOBUTb Takne NpoayKTbl HeGorb-
LUMMKW NAPTUSIMU.

Mpexpae, YeM 3aNoXu1Tb NPOAYKTbI B KOP3UHY (7) cne-
auTe 3a TeM, 4Tobbl OHM Bbinu cyxue, Npu Heobxo-
AVMMOCTM yaanuTe n3bbITOYHYIO BNary, 3T0 MOMOXeT
nony4nTb Ha NPOAYKTaX KOPOUKY Y YMEHbLUUTb
KONMYeCTBO BbIXOAALLEro napa v AbiMa.

Mpwn o6xapunBaHUM NPOAYKTOB B NAHUPOBKE, CeauTe
3a TeMm, 4ToObl NAHNPOBKa He oTcnaneanack OT Npo-
[OYKTOB W pacrnonoXxuTte npoaykTbl Tak, YTOObl OHM He
conpvKacanucb, 3To 06ecneymnT XopoLUYHo LIMPKYNs-
LMt ropsidero Bosgyxa Mexzay npogykramu.
A3aporpunb MOXHO UCNONb30BaTh AN pa3orpesa
NULLK, NPY 3TOM PEKOMEHAYeTCs yCTaHaBnNnBaTh
Temnepatypy He Bbilwe 140°C n Bpemsi paboTbl He
6onee 10 MUHyT.

[N yHUUYTOXEHNSA pa3nnyHbIX BpeaHbix 6aktepui,
peKoMeHAyeTCs roTOBUTb MSICO Takoe Kak roBsanHa,
6apaHuHa 1 T. 4., Npy BHYTPEHHe Temnepartype
63°C. CBUHWHY crniefyeT roToBUTb NPU BHYTPEHHEN
Temnepatype 71°C, a npoayKTbl U3 NTULBI crieayeT
roTOBWUTb NPW BHYTPeHHel Temnepatype 77°C - 82°C.
Mpv noBTOPHOM pasorpeBe NPoAyKTOB U3 Msca/
NTULBI UX TaKXKe crieayeT roToBUTb A0 BHYTPEHHEN
Temnepatypbl 74°C.

[ina nsmepeHunst TeMneparypbl, UCMONb3yNTe Kynu-
HapHbIi TepMOMETP.

37



38

RU

Tabnuua NpUroToBreHNsA NPOAYyKTOB

Kaptodpenb dpu, ToH- | 200°C | 12-16 BCTPSIXHYTb
KWiA (3aMOPOXKEHHBIN) MWH KOP3UHY
MpoaykTbl Tem- Bpems LewcTtBue 3 crakaHa
:;g: MsicHon pyner, 0,5 kr 180°C | 35-40 -
MUH
CwmeluaHHble 0BOLKn 200°C | 15-20 BCTPSIXHYTb
(3anedeHHble) MUH KOpaUHY [ambyprepbl A0 4 WT. 180°C | 10-14 -
MUH
Bpokkonu (xapeHasi) 200°C | 15-20 BCTPSAXHYTb N
MUH KOpauHy Xot-poru/konbacku 180°C | 10-15 nepeBepHyTb
MUH B KOpP3UHe
JlykoBble konbua 200°C | 12-18 BCTPSIXHYTb
(3aMOPOXEHHBIE) MUH KOpauHY KpbInbilKW KypuHble 160°C | 15 MuH BCTPSIXHYTb
(c /pa3amMopoXKeH- KOP3UHY
CbIpHble nanoyku 180°C | 8-12muH | - Hble) BnaHwmposaTb
(3aMOpOXeHHbIE) (war 1)
XKapeHble uuncebl U3 cnagkoro kaptochens (cBexwue, Hape- ObxapuBaHe B 180°C | 10 muH BCTPSIXHYTb
3aHHbIe BPY4HYIO, TOMNLWMUHON OT 2 0 4 MM asporpune (LLar 2) KOP3UHY
Bnanwvposats 160°C | 15 muH BCTPAXHYTb KypuHble KpbinbiLu- 180°C | 13 muH nepesepHyTb
(War 1) KOP3UHY kn BnaHwmposaTb B KOpP3uHe
(war 1)
OGxapvBaHue B 180°C | 10-15 BCTPAXHYTb
asporpune (LWar 2) MUH KOP3UHY ObxapuBaHve B 200°C | 5muH BCTPSAXHYTb
asporpwne (LWar 2) KOP3UHY

KapTtodrenb cpu, TOHK

WA (3aMOpOXeHHbIN) 3 cTakaHa

BnaHwuposaTb 160°C | 15 MuH BCTPSAXHYTb
(War 1) KOP3UHY
Ob6xapvBaHue B 180°C | 10-15 BCTPSIXHYTb
asporpune (LWar 2) MUH KOP3UHY

MpumeyaHus:

- BnaHwupoBaHue - 3To TEPMUH, KOTOPbIN OT-
HOCUTCS K NpeaBapuTenbHOMY NPUrOTOBIIEHNIO
npoaykToB npu 6onee H13KOM TemnepaType nepea
OKOHYaTenbHoN o06Xapkov B asporpure;

- [AaHHble BpeMEHU 1 TemnepaTypbl NPUroTOBMEHUS




NPOAYKTOB HOCAT pekoMeHAaTenNbHbI XxapakTep,
pesynbsTaT NpUroTOBMNEHWsI NPOAYKTOB 3aBUCUT OT
pasmepa v hopMbl MPOAYKTOB;

- pekomeHpayeTcs 406aBUTb 5 MUHYT KO BpEMEHW
NPUroTOBMEHUSI, ECNW adPOrpurb He NPorpeT;

- B Crnyyae, ecnv Bbl CYMTaeTe pesynbsraT npuro-
TOBMEHUs NPOAYKTOB HeYyA0BMNETBOPUTENbHbIM,
Bbl MOXeTe YBENUYNUTb NN YMEHbLLIUTL Bpemst
NpUroTOBMEHUs/TemnepaTypy NpUroToBeHNUs Unu
BEC NPOAYKTOB.

HEUCNPABHOCTU 1 CNOCOBbI X YCTPAHEHUA

RU

WHrpeaveHTs!
HepaBHO-
MepHO o6xa-
puBaioTcs B
asporpure.

HekoTopble Tvnb!
VHIPEANEHTOB He-
obxoanmo BCTps-
XVBaTh B CepeainHe
NPUrOTOBMEHMS.

WHrpeaueHTsl, nexaluve
ApYr Ha Apyre Unu noBepx
Apyr Apyra (Hanpumep,
kapTodens tpu),
HeoBXoAMMO BCTPSIXHYTb B
cepeiuHe MpUroToBNEeHUs!
(cm. Tabnuuy npurotosne-
HUSI NPOAYKTOB).

KapeHble
3aKycKkn He
XpYCTAT, Koraa

Bebl ucnone3osanu
TUN 3aKyCOK, npea-
Ha3Ha4eHHbIX Ans

Vcnonbayiite peuentbl
3aKyCOK /11151 PUrOTOBIe-
HUS! B [lyXOBKe UN cnerka

Hewucnpas- Mpuynna Cnoco6 ycTpaHeHus
HOCTb

Aasporpunb He | MpuGop He noa- BcTasbTe BUNKY ceTeBoro
pa60TaeT KINKYEeH K CeTu. LWHypa B 3a3eMIeHHY0

3MEKTPUYECKYIO PO3ETKY.

WHrpepvenTel, | MpeBbiweHo Knagute B kop3anHy
Os)’(apeHHble Konu4yecTBo Hebonblune nopuyuu

B asporpune WHIpeaneHTOoB B WHIrpeJueHTOB. MeHbluve
HE roToBbI. KOp3uHe. napTum obxapuatotcs

6onee paBHOMEpPHO.

YcTtaHoBneHHas YcraHosuTe Tpebye-
Temnepartypa Mylo TemMnepatypy (cMm.
CINLLKOM HU3Kas. TabnunLy NpuUroToBreHNs
NpoayKToB).
Bpems npurotos- YcTaHoBuTe Heobxoanmoe
TeHUst NPO/YKTOB Bpemsi paGoTbl asporpuns
CMULLIKOM KOpPOT- (cm. Tabnuuy npurotosne-
Koe. HWS! NPOAYKTOB).

UX [OCTalT U3 | NpUroTOBMEHUS CMaXbTe UX MacroMm,

pUTIOPHULIBL. | B TPaAULMOHHON 4TOGbI OHK CTanu Gonee
chpuTiopHULIE. XPYCTSALMMA.

£ He mory B kopauHe He HanonHsiite kopauHy

npasunbHO CIULLIKOM MHOMO Bbllle oTmMeTkn MAX.

BCTaBUTb VHIPEANEHTOB.

NOA/IOH B

asporpunb. KopauHa Henpa- Bcraensitte KopauHy
BUNBHO YCTaHOB- B MNOA/IOH A0 Lienyka
neHa B NOAOH. chukcatopa.

W3 pewétkn Bbl rotosute Korpa Bbl xapute

BbIXOANT OYeHb JKUPHble KUPHbIE UHTPEAVEHTbI B

6enbin gbiM. VHIpeaneHTbI. asporpune, Ha noanoH

BbITekaeT GonbLuoe
KONN4ecTBO xmpa. XXnup
obpa3yet Genblii AbiM.
370 He BnusieT Ha paboTy
YCTPOMCTBA MMM KOHEYHbII
pesynbTar NpuUroToBNeHNs
NPOAYKTOB.

Ha nogpoHe ectb
OCTaTKu Xupa ot
npeabigywero
NCNoNb30BaHUA.

OuvuwiainTe noaaoH nocne
KaX/0ro NCronb3oBaHus
asporpuns.
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Ceexun Bbl ucnonb3o.a- VcnonbayiiTe ceexuit

KapTodenb 1V He TOT copT KapTochenb NOAXOASLLETO

pyv Hepas- kapTodpens. copra.

HOMEPHO 06-

xapuBaetcsi g | Bbl NMOX0 NpoMbi- XopoLwo npomoiite

asporpure. v kapTocbenbHble | KapTotenbHble Nanouku,
nanoykv nepez YTO6bI yAanuUTL kpaxmarn
KapKon. C BHELLHel CTOPOHbI

nasnoyek

Ceexuit [annan npobnema | Y6eautecs, 4To Bbl

KapTodenb BO3MOXHA MPU UC- | XOPOLLO BbICYLINMN

pu He nonb3oBaHUM mMa- KapToenbHbIE Nanoyku,

XPYCTSLLNIA, 1100 KOnM4ecTBa npexae Yem [o6aBnATL

nocne npuro- macro.

TOBMEHus.

macna, a Takke

Hanuirem Bnarv
Ha NoBEPXHOCTN
kapTtocens

Hapexbte kapTodenb-
Hble Nanoyku Meneye,
4T06LI OHK GbINK Gonee
XPYCTALMMMU.

[o6asbTe HEMHOIO
6Gonblwe macna ansa 6onee
XPYyCTALLEro peayrsrarta.

YUCTKA U YXO[

+ [pon3BoguTe YUCTKY aaporpussi Nocre Kaxgoro
MCMOMNb30BaHWS.

* BblkntounTe asporpurb 1 BbIHETE BUMKY LWHYpa
NUTaHUsi U3 PO3ETKYN, LOXKAUTECH NOSHOMO OCTbIBAHWS
aaporpunsi.

+ [poTpuTe NoBepxHOCTbL Kopryca aaporpuns (1) cner-

Ka BNaXKHOW TKaHbIO, MOCMe Yero BbITPUTE HACyXo.

* BosbmuTech 3a pyuky (6) 1 BbiHETEe NoaaoH (8) n3
asporpuns (puc. 1).

* [MogHMMUTE 3aLUUTHYIO KPbILLKY (4), HaXMWUTE Ha KHOMKY
dukcaTtopa (5) 1 BbiHbTE KOp3uHY (7) 13 NoaaoHa (8)
(puc. 2).

 [pomoiite KopauHy (7) n noaaoH (8) Ténnon BoaoW ¢
1CNOnNb30BaHWEM HelTpasibHOro MotoLLero cpeacTsa,
OMOJIOCHNTE, 3aTeM BbITPUTE HACyXo.

* YcraHoBuTe KOp3uHy (7) B noadoH (8) Ao cpabatbiBaHWs
dukcaropa (puc. 3).

* YcTaHoBuTE NOAAOH (8) € kop3nHoN (7) B aaporpurne.

+ 3anpelyaetca ncnonb3oBaTb AN YACTKM KOpryca aapo-
rpuns 1 CbEMHbIX AeTanei MeTannuyeckne Modasku,
abpasnBHbIe YNCTALLME CPeacTBa NNV pacTBOPUTENN.

* He norpyxaiite asporpusb, WHYP NUTaHUSA 1 BUNKY
LUHypa NUTaHWUsA B BOAY MK Niobble Apyrve X1UaKkocTu.

XPAHEHUE

« [epep Tem kak ybpaTb adporpunb Ha XpaHeHne BbINor-
HUTE ero YMCTKY.

* Y6epuTe LWHYp NUTaHUs B OTCEK ANs ero xpaHeHus (10).

* XpaHuTe yCTPOWCTBO B CyXOM MpOXfagHOM MecTe,
HeAoCTYNHOM AN AeTen U NioAew ¢ orpaHnyYeHHbIMU
BO3MOXHOCTSIMU.



KOMNNEKTALUA

1. Asporpunb — 1 wr.
2. WHctpykuma — 1 wr.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU

» OnekTponuTaHue 220-240 B, ~ 50-60 Iy
* HomuHanbHas notpetnsiemas molyHocTb: 1400 BT
* O6bEM KOp3WHbI ANs NPUrOTOBMEHNUS NPOAYKTOB — 3 N

YTUITN3ALUA

YUTto6bl NpeaoTBpaTUTL BO3MOXHbI Bpes,
OKpYXXaloLLen cpefie Unv 30opoBbio Noaei
OT HEKOHTPONMPYEMOW YTUNU3ALMM OTXOAOB,
rocrie OKOHYaHWs cpoka cry6bl ycTpoiicTBa

I UM 3NEMEHTOB NWUTaHUS (ECNW BXOOAT B
KOMMIEKT), He BblOpacbiBanTe nx BMeCTe ¢ 0ObI4HbIMU
ObITOBLIMY OTXOAMU, NepeaanTe NpUGoOp 1 ANEMEHTLI
NMTaHUs B CreLmanusnpoBaHHbIe NYHKTbI ANs AalbHEeN-
Len yTunusaumm.

OTxopbl, 06pasyoLmecs npu yTunusaumm nsgenuii, nog-
nexar o6s3atenibHoMy cbopy ¢ nocneaytLLen yTnunusa-
uueit B yCTaHOBIIEHHOM NOpsiaKe.

[ina nony4eHns AononHUTENbLHON MHdopmaummn 06
yTUNM3auum AaHHOro npoaykTa obpatntech B MECTHbIN
MYHULMNAnNUTET, Crnyx0y yTunmaaumum 6bIToBbIX OTXOA0B
UK B MarasuH, rae Bbl npnobpenu AaHHbIA NPOAYKT.

RU

MpounsBoguTenb coxpaHsieT 3a cobol NpaBo 1ame-
HATb AU3aiiH, KOHCTPYKLMIO U TEXHUYECKME XapaKTe-
PUCTVKM, He BrusitoLLMe Ha obLLMe NpUHLMNbLI paboTbl
ycTpoWcTBa, 6e3 NnpeaBapuTENbHOrO YBEAOMIEHMNS.

Cpok cnyx6bl ycTpoicTBa — 3 roga
[ata npon3BoACTBa yka3aHa B CEpUMHOM HoMepe.

B cnyyae o6GHapyxeHuUsi Kakux-nu6o HeucnpasBHo-
cTe Heo6Xo0ANMO 06pPaTUTLCA B aBTOPU3NPOBAH-
HbI/ CEPBUCHbIN LIEHTP.

Y
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ANEKTP ASPOrprPuill BR2031

A3aporpungin XXyMbIC NPUHLMII XKYMbIC ce6eTiHiH
iwiHAeri bICTbIK aya afblHbIHbIH aiHanybIHaH
Typaabl, an eHimaep 6apnblK XafFbiHaH Gipkenki
AanbiHaanaabl, iWKi XaFblHaH HA3iK XaHe CbIPTKbI
XKafFblHaH KbITblpnak 6onaabi. Micipyaid 6yn npuH-
uMni kenTereH eHimaepAai man Kocnav Hemece a3
merwiepae Kocbin AaubiHAayFa MyMKiHAIK Gepeni.

CUNATTAMACHI

1. Kopnycebl

2. [Oucnnen

3. bBackapy naHeni

4. CeberTi Wewwin any 6atbipMacbIHbIH Kayincisaik

Kaknafbl

CebeTTi Wwelwin any 6aTtsipmacs!
CeberT TyTKaChI

Ceber

TabaHablk

LLbIFaTbIH bICTLIK @ya Topbl

10 KyaT cbiMbIH cakTay OpHbl

©CP®NOG

Ouncnnei xaHe 6ackapy naHeni

11. OpHaTbinfaH TemnepaTypaHblH, LMdpnbIK TaHba-
napbl

12. KbI3abIpFbill aMeMeHTTi Kocy TaHbachbl «@»

13. 3OnekTp MOTOP XKYMbICbIHbIH TaHGaCh! «

14. XyMbiCbl yaKbITbIHbIH LMpPIbIk TaHbanapb!
15. «TemnepaTtypaHbl/KYMbIC yaKblTbIH» OpHAaTY 6aTbl-

pmacsl «
16. «Kocy/ceHgipy» 6aTbipmachl «O»
17. «bactay/kipipic» 6aTbipmacs! «@»
18. «TemnepaTypaHbI/KYMbIC yaKbITbl» OpHaTYAbI

TaHaay 6atbipMach! «
19. «TemneparypaHbl/KyMbIC YaKbITbIH» OpHaTy 6aTbl-

pmacsl «

HA3AP AYOAPbIHbI3!

KocbImLua KopFaHbIC YLiH KyaTTaHabIpy TisberiHae
HOMUHanAbl icke Kocbiny Torbl 30 MA acnanTbiH
KOpFaHbIC ceHAipy KypbinFbicbiH (KAK) opHaTkaH
aypbic, KAK-Tbl opHaTy yLliH MamaHfa xabapna-
CbIHbI3.
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KAYINCI3OIK LWWAPATIAPbBI XXOHE NAUAA-
NAHY BOUBIHLUA H¥CKAYIbIKTAP

Asporpungi kongaHap anabiHaa nanganaHy
XOHiHAeri HYCKaynbIKTbl MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3,
OKbIFaHHaH KeliH OHbl Gonaliakra nanganaHy ywiH
cakTan KOMbIHbI3.

*  A3porpunai ocbl HyckaysnblKTa xaablfiFaHaam, OHbIH,
Tikenei makcaTbl GobIHLLIA FaHa NaganaHbiHbI3.

» Asporpungi gypbic nanganaH6ay oHblH Gy3binybiHa
aKenin, naganaHyLblfa HeMece OHblH MynKiHe
3UsIH KeNTipyi MYMKiH XaHe keningik xarganbl 6onbin
Tabbinmanapl.

+ BatTaHbaza KkepceTinreH KypbirfblHbIH XyMbIC
KepHeyi, aNeKTp XeniCiHiH KepHeyiHe CoNkec ekeHiHe
KO3 XETKIi3iHi3.

+ KyaTtanablpy 6ayblHbIH allacbiH xepre KocyablH
ceHimai 6annaHbickl 6ap anekTp po3eTkacbiHa
canblHbI3.

* Kypanapl cbIpTKbl TaiMepriepre Hemece AUCTaHLm-
OHAbIK 6ackapaTbliH 3NekTpnik po3eTkanapFa Kocyra
ThlibIM carnblHaAbl.

* OpTTiH TyblHAAY kayniH Gonabipmay YLUiH asporpunai
AneKTp po3eTkacblHa KOCKaH Kesfe «KarnfacTbl-
prbilUTapAbI» NaiganaHyra ThiiibiM canblHagbl.

* Aaporpunai Teric, Kyprak, TypakTbl, bICTbIKka Te3imai
6eTke OpHaTbIHbI3 X8He KorAaHbIHbI3, OCbinana
po3eTkara Kipy apkaluaH 6oc 6onybl Tuic.

» Aaporpunb opHaTbinFaH 6eTTe aaktapabliH nanga 6o-

nybIH 6onabIpMay YLUiH OHbl @3pOrpunb MeH ycTengiH
apacblHa opHanacTbIpbIM, KOCbIMLLA TyFbIpFa OpHaTy
yCbIHbINaAbI.

Aaporpunb KopnycbiHbIH kabblpFacbiHaH apTKbl
GeniriHe aeniHri KawwbIKTbik kemiHae 20-30 cm, aspo-
rpunb KOPNyCbiHbIH, Gyip GenikTepiHeH KalbIKTbIFbI
kemiHge 10-20 cm Bonybl THic.

blcTbiK ayaHbl TapTaTbIH XaHe LblFapaTblH Topnap-
OblH KyWiH apaaibiM kafaranaHpl3, aTnece biCTbIK
aya alHanbiMbl 6y3binagpl, 6yn eHimaepai AavibiHaay
npoueciHe acep eTyi MyMKiH Hemece KypblFbiHbI
3aKbIMaaybl MYMKIH.

KypbinfFbiHbl YR-XaiaaH TeiC xepae nanganaHyra
ThbIVibIM canblHagbl.

Hawisaraii kesiHae KypblifFbiHbI NaiaanaHy YCbiHbIM-
Mawnabl.

Aaporpungi cokkelnapaaH, KynayaaH, AipinaeH xaHe
6acka fa MexaHviKanblk acepriepaeH KopFaHbi3.
Aaporpungi aapo3onb KonaaHbInaTblH Hemece
LaLblpaTaThlH Xeprnepae, CoHaan-ak Te3 TyTaHaTbiH
CYMbIKTbIKTApFa XakblH Xepnepae nanganaHyra
ThbIVibIM canblHagbl.

Aaporpungi ac yi pakoB/UHaCbIHbIH KaHblHAA, BaHHa
BGenmeciHge, bacceiHaepAiH )aHblHAa Hemece cy
TONThIpbIIFaH 6acka CbiMbIMAbINbIKTAPAbIH XaHbiHAA
naviganaH6anbl3

.Erep aaporpun cyra Tycin keTce, KyaT CbIMbIHbIH,
aLlacblH 3MeKTp po3eTkacbiHaH Aepey Cybipbin
anblHpI3, coAaH KeiH FaHa KypbInfblHbl CyAaH LublFa-



pbin anyra 6onaapl. KypbinfbiHbl TEKCEpy HeMece
XeHAeyY YLUiH CepBMC OpTanbIfblHa XYTiHIHi3.

XKyMbIC KesiHAe aaporpungin Kopnycbl KaTTbl Kbl3a-
Obl, KyRin kanmac ywiH TaH6ameH «\y GenrineHreH
bICTbIK 6eTTEpre Kon TurisbeHis.

blcTbiK @aaporpunai XblmKbITnaHpl3, OHbIH, TOMbIK
cankblHAaybIH KYTiHi3.

KypbInfFbiHbI XakCbl XXenaeTineTiH xepnepae Konaa-
HbIHbI3.

A3pOorpunain xeTkisy xuHarblHa KipeTiH benwekTepai
faHa navaanaHblHbI3.

Erep asporpunge eHimaep 6onmaca, KypbiifbiHbl
KOCyFa ThbliibIM canblHagbl.

OHimaepai fabliHaanFaHHaH ke 6ipaeH asporpurn-
[EH LUblfapblHbI3, KOCbINFaH asporpunae eHimaep
y3aK yaKbIT KanfaH keaae onapAapbiH KaHybl MyMKiH.
[aiibinaanfaH eHimaepai cebeTTin kytore Kapcbl
kabaTbiH 3aKbIMAaybl MyMKiH MeTanmn 3aTTapmeH
LblFapyFa TbIbIM canbiHagbl, Kytore kapcol 6eTtepre
apHarnfaH ac yi akceccyapnapbiH KONAaHbIHbI3.
MapanaHraHHaH keliH Hemece Tasanay anfblH-

0@ KYPbINFbIHbI 3MEKTP XeniCiHEH aXblpaTbIHpbI3.
Aaporpungi anekTp XeniciHeH axblpaTkaH keaae Kyat
CbIMbIHbIH allacblHaH yCTar, OHbl 3NEeKTP po3eTka-
cblHaH abannan cybIpbin anblHbl3, KyaT CbiIMblHaH
TapTnaHbl3 — 6y OHbIH 3aKbiMAanybIHa XaHe KbiCka
TyMbIKTaNyfa akenyi MyMKiH.

Kypbinfbl KOPNyChbIH, Xeni 6ayblH xaHe xeni 6aybIHbIH
allacblH Cy KONIMEH yCTamMaHbI3.
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« BbananappplH Kayincisairi ywwiH kantama peTiHae
nanganaHbinatbiH NONUATUIIEH NAKeTTepai kaaarana-
YCbI3 KanablpMaHbI3.

Ha3sap ayaapbiHbi3!

Bananapra nonnatuneH nakeTrepiMeH Hemece kantama
ynaipiMeH oriHayfa pykcaTt eTneHi3. TyHWwbIFy Kayni!

* KypbinFbl 6ananapablH nanganaHybiHa apHanmaraH.

*  KypbinfbiHbl OMbIHLWbIK PETiHAE nanaanaHybiH 6on-
Oblpmay YLWiH, 6ananapapl kaaaranaHbl3.

*  Kypbinfbl )yMbic icTen TypFaHaa 6ananap >xymbic
6eTiHe, KypblnFbl KOpPMycblHa, xeni 6ayblHa Hemece
eni 6aybIHbIH allacbiHa XakblHAayblHa pykcaT
6GepmeHis.

* Erep XyMmbIC icTen TypfFaH KypbinfFbiHbIH MaHblHAa
6Gananap Hemece MyMKIHAIKTEpI WeKTeyni agamaap
6ornca, oHAa epekwe MyKUSiT GOonbIHbI3.

* XyMbiC icTey yaKbITbIHAA XHe XyMbIC LUMKnaepi
apacblHAafbl y3inictepae KypbifbliHbl 6ananapabiH
KOnbl XETNEeNTiH Xepae opHanacTbipbIHbI3.

« Acnan ceHcopnblk, u3nKanblK, NCUXMKanbIK Hemece
aKbln-ol kabineTTepi TeMeH agampapabiH (bana-
napabl Koca anfanga) nanganaHybiHa apHanvaraH
Hemece onapfblH Taxipubeci Hemece 6inimi 6onva-
ca, erep onapablH KayincisgiriHe xayanTbl afaMHblH,
6akbinayblHaa 6onmaca Hemece con TyJFaHblH
HyCKaynbIfblH anmaca, acnan con TynFanapapblH,
nanganaHyfa apHanmaraH.

* Xeni 6aybIHbIH 6yTiHAIrH Me3riniMeH Tekcepin
OTbIPbIHbI3.
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+ KyatTaHaplpy baybl 3akeiMaaHFaHaa kayin Tyabipmay
YLWiH OHbI AalblHAAYLbI, CEPBUCTIK KbI3BMET HEMece
6anamanb! 6inikTi MamaH aybICTbIpybl THIC.

*  KypbinfbiHbl ©34iriHi3AEH XeHaeyre TbibiM canbiHa-
Abl. KypbinfbiHbl ©3 beTiHi3beH bernLekTemeHis, Kkes-
KenreH akaynblktap nanga 6onfaH kesge, coHaan-ak
KyPbIIFbl KynafFaHHaH KeliH OHbl 3N1eKTp XeniCiHeH
aXblpaTbIHbI3 XaHe aBTOpraHfaH CEepBUCTIK opTa-
TbIKKa XKYFiHIHi3.

*  KypbinfbiHbl 3aKkbiMAamay yLUiH, OHbl TEK 3aybIT
KanTamacbliHAa TackiMangaHp!3.

+ KypbinfbiHbI CankbIH XaHe Kyprak xxepae, 6bananap-
[AblH XaHe MYMKIHAIr wekTeyni agamaapAblH Komnbl
XKETNEeNTIH XXepae cakTaHbI3.

K¥PAI TEK T¥PMbICTbIK MAWOATIAHYFA AP-
HANFAH, K¥PANAObl KOMMEPLUUANbIK HEMECE
3EPTXAHATbIK MAKCATTAPOA NAAOANAHYFA
ThIbIM CANbIHAOBIL.

ANFALL PET NANOQANY ANObIHOA

Kypanabl kepi TeMnepatypaga TacbimangaraHHaH
Hemece caKTaraHHaH KeliH OHbl KanTamajaH LubiFa-
PbIHbI3 XX9He NanpanaHy anabiHAa 3 caraT KyTiHis.

» Kypanabl kantamazaH LublFapblHbI3 XaHe Gaprbik
KanTama matepuanaapbiH XOMbIHbI3.

+ 3aybIT KanTamacblH CakTaHpl3.

» Kayincisgik Wwapanapbl MeH naiganaHy Hyckayna-
PbIMEH TaHbICbIHbI3.

YKnHakTanbiMblH TEKCEPIHI3.

Kypanapl 3akeiMaaHyblHa KaTbICTbl 6aiikaHbI3
3akbIMaaHybl 6onFaH xargaaa oHbl xenire
KoCrnaHpI3.

KypbInfFbIHbIH KyaT KepHeyiHiH kepceTinreH napame-
Tprepi aNeKkTp XeniciHiH napameTprepiHe calikec
KeneTiHiHe ke3 xeTki3iHi3. 60 'L xuinikTeri anekTp
XeniciHaeri KypbinfblHbI NakaanaHy kesiHae KocbiM-
LA dpeKeTTep KaxeT emec.

Asporpungin 6eTiH can AbIMKbIN LWyGepekneH
CYPTiHi3, codaH KeWiH KypfaTbin CypTiHi3.

TyTkaHbl (6) ycTan, TabaHabIKThI (8) cebetneH (7)
LbIFapbIN anbiHpI3 (cyp. 1).

Kayincisaik kaknafblH (4) KeTepiHi3, 6ekiTne baTbipma-
CbiH (5) 6acbiHbI3 xaHe cebeTTi (7) TabaHabIKTaH (8)
LbIFApbIN anblHbI3 (Cyp. 2).

CebeTTi (7) BeriTapan Xyfbll 3aT KOCbINFaH >binbl
CYMEH XyblIrn XibepiHi3, LanblHbI3, COAAH KeniH
KYPFaTbIM CYpTiHi3.

CebeTTi (7) TabaHabIkka (8) GekiTkil icke KoCbinFaHFa
AeliH opHaTbIHBI3 (Cyp. 3).

TabanablkThl (8) cebeTneH (7) asporpunre opHa-
ThIHbI3.

EckepTtne: - erep TabaHablK a3porpunb KOprycblHa
GekiTinmereH 6ornca, oHAa a3porpunb KocbinMaiabl, Ta-
6aHabIKTBIH (8) AypbIC OpHATBINYbLIH 8pAalbIM Tekcepin
OTbIPbIHbI3.



A3POrPunal 6IPIHWI PET KOCY

Berpe victeppi keTipy yLiH asporpunai eHimaepai
cebetke (7) canmarn TypbIn KOCy YCbIHbINaab.

Ken kyLu xymcaman, KyaT 6ayblH OHbl CakTayfa
apHanraH 6enikteH (10) WbiFapbiHbI3.

KyaT 6aybIHbIH allacbiH 3NeKTp po3eTkara canbiHbI3,
ocCbl Ke3fie avcnnen (2) xxaHaabl.

«Kocy/eLwipy» 6aTblpmachkiH «Oy (16) 6acbiHbI3, OCbl
petTe AbIbbICTbIK 6enri WhbiFaabl XeHe aucnnenae
undpnblk TaH6anapmeH (11) Temnepatypa «180°C»
KepceTineai, Temnepatypa MaHi, agenki 6orbIHLA
opHaTblInFaH, umdpnblk TaHbanap apkeinbl (14) yaksit
«15:00» kepceTineai, yakblT MaHi, 9aenki 6oMbIHLWa
opHaTbInfaH.

«BacTay/kigipic» 6aTbipMacbiH «@» (17) B6acblHbI3,
asporpunb Kocblnaapbl xxaHe TaHbanap «@, » (12,
13) >xaHagbl, KbI3ObIpy SNEMEHTI XKYMbICbIHbIH TaHba-
cbl «&» (12) mesrinimeH xaHbin ceHin Typaabl, 6yn
GenrineHreH TeMnepaTypaHblH a3porpunb XyMbICbl
GapbicbiHAa cakTanFaHbl 6eniric.

10 MuHyTTaH KeiiiH «6acTay/kigipic» 6aTbipmachi-

Ha «@» (17) 6acyra 6onaapl xaHe «kocy/eLlipy»
6aTbipmMachiH RON (16) B6acbin, asporpunbgi ewlipe
anacbl3, anekTp poseTkazaH kyaT 6ayblHbIH allacblH
CybIpbIN anbiHbI3 XaHe asporpunbiH TomMblK CyblFa-
HbIH KYTiHi3, acTayLluaHbl (8) WhiFapbiHbI3, cebeTTi

(7) xaHe WblFapblHbI3 XaHe Tafbl Bip peT OHbI XybIn
XibepiHi3.
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Eckepry:

6ackapy 6atbipmanapsl (15, 16, 17, 18, 19) — cen-
COpIbIK, XoHe 6aTbipMaHbl TYPTCEH|3 XEeTKIMiKTi,
9pbip TYPTKEHIHi3 AblOLICTbIK GenriMeH cynemen-
neHeni.

KypbIFbIHbI GipiHLLI peT KockaH Ke3ae, Kpl3ablpy
anemeHTiHeH 6eTeH uic Hemece a3 mernwiepae
TYTiH WbIFYbl MYMKiH - 6y KanbinTbl KyObinbIC
XoHe keningik xaraarnbl 6onbin TabbinManabl.

A3POrPUnNAlI NANOANAHY

HA3AP AYOAPbIHbI3!

Aaporpunb cyabl kaliHaTyFa apHanMaraH.
A3porpunb XyMbiC iCTen TypraH kesae Xbiny
WbiFagbl XaHe bICTbIK Oy TopaaH (9) WbiFybl MyM-
KiH. Kynin kany, epT Hemece 6acka agamaapablH,
XapakaTtTaHybl Hemece MyniKTiH GyniHy kayniH
6onabipmay YLUiH TUICTi cakTbIK LuapanapbiH
KonaaHbIHpI3.

Aaporpunb XXyMbIC Ke3iHAe Kbldaabl XaHe eLipin-
reHHeH KeliH Gipas yakbIT Xblnyabl cakTangbl.
blcTblk 6eTTEpMEH XXYMbIC Xacay kesiHae apaan-
bIM ac yi yCTarbllTapblH KONAAHbIHbI3 )KoHe as-
porpunbAi Tasanay angbliHga metann 6enikrepiH
cankblHAaTy yLiH 6ipa3 yakbIT KyTiHi3.
[anbiHaanfaH eHiMaepai cebeTTeH WwbirapraH
ke3ae abannblk cakTaHbl3, eHiMaepai wapapaa,
apkaLLaH kytore kapcbl 6eTTepre apHanfaH ac
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YVinik akceccyapnapapl kKonaaHbiHbI3.
Aaporpungi Teric, Kyprak, TypakTbl, bICTbIKka Te3iMAj
6eTke OpHaTbIHBI3 )XaHe KonaaHbIHbI3, Xeni po3eTka-
CblHa Kipy apkawaH 6oc 6onybl Tuic.
Aaporpunb KOpnycbiHbIH kabblpFacbiHaH apTKbl
GeniriHe AewiHri kawbIKTbIK keMiHae 20-30 cM, aspo-
rpusb KopnycbiHbIH Oyiip GenikTepiHeH KalbIKTbIFbl
kemiHge 10-20 cm Gonybl THic.
OpKallaH bICTbIK ayaHbl TAPTYFa XaHe LUblfapyFa
apHarnfaH TopAblH XafAaiblH Tekcepin OTbIPbIHbI3,
onav 6onmaraH xaraanaa bICTblk aya anHanbiMbl
6y3binaapl, 6yn eHimaepai a3ipney 6apbicbiHa acep
eTyi MYMKIH Hemece KypbInfblHbIH 3aKbIMAaHybIHA
aKenyi MyMKiH.
TyTkaHbl (6) yctan, TabaHabIkThl (8) cebeTneH (7)
LWbIFapbIn anblHpI3.
OHimaepai cebetke (7) canblHpbl3d cebeTTi (7) eHim-
[epMeH ToNTbipMaHbI3. OHIMAI AypbIC AalibiHaay
YLiH bICTbIK @ya alHanbIMbl K&XeT, COHAbIKTaH
cebeTTi (7) kenemHiH 2/3 GeniriHeH apTbik TONTLIPY
yCbIHbINIManabl. XKaHa nickeH kekeHicTepai KybipFaH
ke3pe cebetke (7) 3 TocTaraHHaH apTblk eMec TaFram
cany ycblHblnagbl.
TabaHabIKTbl (8) asporpungiH KoprycblHa canblHbI3,
TabaHabIK (8) AypbIC OpHaTbINFaHbIHA KO3 XeTKi3iHi3,
aliTnece aaporpusb KocblManabl.
Ken KyLu )ymcamaln, KyaT CbIMbIH OHbl cakTay Geniri-
HeH WbifapbiHei3 (10).
KyaT CbIMbIHbIH allachiH 3MeKTP po3eTKacklHa ca-
NbIHbI3.

A3POTIPUNb X¥MbICbIHbIH AUATPAMMACDI

A3bIK-Tynik ce6eTiH OpHbIHa OpPHATbIHBI3 XaHe KyaT
6aybIHbIH allacblH ANEKTP po3eTKacblHa CarnblHbI3, OChI
peTTe gucnnei (2) xaHagpl.

<
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Kocy/eLwipy (16) 6aTbipmackiH 6acbiHbI3, AbIOLICTbIK
Genri whiraabl, TaH6anap (11) apkbinbl aaenki GoibiHWa
Temnepartypa «180°C» kepiHeai, TaHGameH (14), spenki
BoibiHLWa yakbIT «15:00» kepceTinesi. Kypbinfbl agenki
XKYMbIC pexumiHae Gonagapl.

7

«TemnepaTypaHblKyMbIC yakblTbiH» (18) opHaTyabl
TaHgay 6aTbipmMackliH 6acy apkblirbl TeMnepaTypaHbl
> opHaTyabl TaHAaHBI3, OCbl peTTe Temnepatypa (11)
TaHbanapbl HEMECe XXyMbIC yakbiThl (14) TaHGanapb

XaHagbl.
Y

Batbipmanapabl «-» (15) Hemece «+» (19) 6acy apkbinbl
a3pOorpuIb XYMbICbIHbIH yakbITbiH «00:00 -60:00»
aparnblfblHAa OpPHaTbIHBI3, OpHATY kagambl 1 MuH. BaTbl-
pmanapabl (15, 19) Gacekin ycran Typy apKbirbl XXyMbIC
YaKbITbIH Xblfam opHaTyabl

Y

Batbipmanapgbl «-» (15) Hemece «+» (19) 6acy apkbinbl,
a3iprey TemneparypacbiH «80-200°C» apanbifbiHaa op-
HaTbIHbI3, opHaTy kagamel «5°Cx». Batbipmanapabi (15,
19) GaceIn ycTan Typy apkbiribl TeMnepaTtypaHbl Xbiraam
opHaTyabl opbiHaayFa Gonaabl.

\J




Bacray/kigipic (17) 6aTblpmMachkiH 6acbiHbI3, OCbl

petTe (12, 13) TaHGanap xaHagbl. Kpi3abipy anemeHTi
JKYMbICbIHbIH TaHBackl (12) Kbi3FaH Ke3ae eLueq, aHe
GenrineHreH Temneparypa opHaTbIfFaH kesfe xaHagbl.
A3porpunb XyMbICbIH yakbITLa eLwipy yLiH, «bacTay/
Kigipic» (17) 6aTblpmMachiH kaiiTa 6acbiHbI3.

7

O3iprey yakbITbl asiKkTanFaHHaH keni, 5 AbI6bICThIK 6enri
WwbiFaabl. O3ipney yakblTbiHbIH TaH6anapeiveH (14)
yakbIT «00:00» kepceTineai, asporpusb eLesi.

EckepTnenep:

- erep acTaywa (8) asporpunb KoprnycbiHa
GekiTinmece, asporpunb eLuneai, actayLuaHblH
(8) BypbIC OpHaTbINFaHABIFbIH SpKaLLaH Tekcepin
OTbIPbIHbI3;

- a’porpunb XXyMbICbl Ke3iHae Ci3 a3ipney Temne-
paTypacblH XoHe asporpuslb XyMbICbl YaKbITbIH
e3repTe anachbi3 (a3porpusib XyMbICbl AnarpaMma-
CbIH KapaHbI3).

+ ©Himaep Gipkenki 6onbin a3ipneHyi yLiH, actay-

waHbl (8) GipHeLue peT WbiFapbin any >keHe OHbI
TepmoTesimai 6eTke Ko yCbiHbINaabl, acTaylwanaH
(8) cebetTi (7) WhIFapblHbI3 XaHe OHAafbl eHiMAepai
apanacTblpblHbI3 Hemece cebeTTi (7) BipHele peT
cinkiHi3. Ce6etTi (7) actaywara (8) opHaTbiHbI3, acTa-
ylwaHbl (8) asporpunb KopnycblHa OpHaTbIHbI3. KaxeT
6onFaH xardaiiaa TemnepaTypaHbl AypbICTaHbI3
(asporpunb XyMbICbl AnarpaMmmachlH KapaHbl3).
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Eckepry:

- kaxet 6BornfaH xxaraaiiaa asporpunbfi kes KenreH
yaKbITTa eLuipe anachbi3, on yLiH «Kocy/eLlipy 6a-
TbipMacbIH «O» (16) 6acbIHbI3 Hemece aaporpusb
XKYMbICbIH TOKTaTa anacbl3, on yLwiH «bactay/
Kigipic» «@» (17) 6acacbl3.

* ©Himaepai AanbliHaaraHHaH keniH 10-20 cekyHa
KYTIHi3, cofaH keliH TabaHabIKTbI (8) WbiFapbin
anblHbI3, OHbl bICTLIKKA Te3iMai 6eTke KONbIHbI3,
TabaHabIkTaH (8) ce6eTTi (7) WhlFapbin anbiHbI3 XaHe
ofaH eHiMaepai WhbiFapbiHbI3, AaiibiH GonFaH eHiM-
nepai cebeTTiH (7) Kytore Kapchbl kabaTbliH 3akbiMaaybl
MYMKIH MeTann 3aTTapMeH anyfa TbllibiIM canblHagbl,
Kytore kapcbl 6eTTepre apHarnfaH ac yi akceccyapna-
PbIH KONAaHbIHbI3.

* XyMmbIC asikTanfaHHaH KeniH KyaT CbIMbIHbIH allacblH
3MEeKTP PO3eTKacblHaH LUbIFapbIN anblHpbI3.

¥CbIHbIMAOAP

* Aaporpunbaeri Taramaapabl Kyblpy YLUiH a3 MenLep-
e Ta3apTbinFaH 39iTyH HeMece ecimaik MaribiH Kocy
YCbIHbINaAbl, Manabl KpinliakneH Hemece Luallbl-
paTKbILTBLI kKongaHyFa 6onaapl, 6yn Hycka Gipwama
YHemzi xaHe man eHimaepre Gipkenki xafbinagbl.

* OHimai cebeTTiH (7) 2/3 kenemiHeH apTblk TONTbI-
pmaHpI3. Asporpunbae xaHa nickeH KekeHicTepai
KyblpFaH keage cebetke 3 TocTaraHHaH acTam eHim
KOCY YCbIHbINIManabl.

49
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YKakcbl HaTuXere Kon XeTKidy YLUiH keibip Taramaap-
bl KaTTbl CiNKy Kepek HeMece aaporpunae Kybipy
KesiHAe aydapy kepek (a3iprey KecTeciH kapaHbi3).
TopaaH (9) apTblK TYTiHHIH Naiaa 6onybiH 6onabip-
May YLiH, TayblK KaHaTTapbl HEMece LUYXKbIKTap Ch-
SIKTbl TAOWFY XOFapbl Maiinbl TaraMaapab! AavibiHaay
Kesinae TabaHabIKTaH (8) Manabl afbldy kaxeT 60nybl
MYMKiH, MyHAaW eHiMaepai a3 MeniwiepmeH asipney
YCbIHbINaAbI.

OHiMpaepai cebetke (7) canmac bypblH onapabiH
KyPpFaK eKeHiHe KO3 XETKi3iHi3, kaxxeT GonFaH xaraan-
[a apTbIK blFanael anbin TactaHlbi3, 6yn eHimaepae
KbIPTLICTbIH, 60MybIHa XaHe LWbiFaTblH By MeH TYTiHHIH
MerLuepiH a3anTyFa kemekTecesi.

OHiMAepAai KenkeH HaH YHTarFbIMEH KybIpFaH kesae,
KernKeH HaH yHTarbl eHimaepaeH GeniHin ketnein-
TiHiHEe Ke3 XeTKi3iHi3 xaHe eHimaepai 6ip GipiHe
TUris6enTiHaen eTin opHanacTbIpbiHbI3, Byn eHiMaep
apacblHAafbl bICTbIK ayaHblH XakCbl alHanbIMbIH
KaMTamachl3 eTeqi.

Aaporpunai TaraMmapl XbInbITy YLWiH KongaHyFa
6onaapl, ocbl peTTe TemnepatypaHbl 140°C - geH
acnanTbiHAAN XeHe XYMbIC yakbITbiH 10 MUHYTTaH
acnanTblHAaw eTin opHaTy yCblHbINAAbI.

Op Typni 3usiHAp! GakTepusanapabl enTipy yLiH cublp
€Ti, Kol eTi xaHe T. 6. 63°C iWwki TemnepaTypacbiH-
Aa asipney ycbiHbinaabl. LWowka eTiH 71°C iwki
TemMneparypacbiHaa, an Kyc etiH 77°C - 82°C iwki
TemneparypacbiHa 93iprey Kepex.

« ET/KyC eTiH KanTa Kbl3ablpFaH kesae onapab iLuki
Temnepatypa 74°C-ka AeWiiH a3ipney Kepek.

» TemnepaTypaHbl eniuey yLiH KynMHapus TepmMome-
TPiH KOMAAHbIHBI3.

©HIMAEPAI ©3IPNIEY KECTECI

©Himaep Tem- YakbITbl OpekeT
nepa-
Typa
Apanac KekeHicTep 200°C | 15-20 ceberri
(nicipinren) MUH CinKiHi3
Bpokkonu (Kybl- 200°C | 15-20 ceberTi
pblnFaH) MWUH CinKiHi3
Muas cakmHanaps! 200°C | 12-18 ceberri
(My3paTbinFaH) MUH CinKiHi3
Cheese Sticks (frozen) | 180°C | 8-12 MuH -

KyblpbinFaH TaTTi KapTon yuncanapbl (XaHa nickeH, Kon-
MEH KecinreH, KanbiHAbIFbl 2-0eH 4 MM-Te AeriH

BrnaHwwhr (1 kagam) 160°C | 15 muH ceberTi

CinKiHi3
Asporpunbpae Kybl- 180°C | 10-15 ceberTi
PbIHbI3 (2 Kagam) MUVH CinKiHi3

®pu KapTOObI ()kaHa MiCKeH, KONIMEH KecinreH, KanbiH-

Ablfbl 5-TeH 6 MM-re aeniH
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AanblHaayapl 6inaipeTiH TepMuH;
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EckepTnenep:

- BnaHWWHr-6yn asporpunbae CoHfbl Kyblpy anablH-
Aa eHiMaepai TemeH Temnepatypaja angbiH-ana

BrnaHwuHr (1 kapam) 160°C | 15 MuH ceberTi Lo o
Cinkinia - eHimaj ,anbngay yaKbITbl MEH TeMnepaTypachbl-
HbIH iepeKTepi yCbiHbIMAbIK cunatta 6onaapl,

Asporpunge Kybl- 180°C | 10-15 ceberri eHiMZi AanbiHaay HETWKECH BHIMHIH Meswepi MeH
PuIHbI3 (2 kanawm) MiH CINKIHI3 chopmacsiHa GaiinaHbiCTsl Gonaabi;
®pu kapToBbl, XiHike | 200°C | 12-16 BCTPSIXHYTb - erep asporpuns KbidbaraH 6ornca, asipney yakbiTbl-
(my3partbinFaH) 3 MUH KOP3UHY Ha 5 MUHYT KOCy YCbIHbINaabl;
CTakaH - erep ci3 a3ipney HaTWKeCIH KaHaraTTaHaPMbIKChI3
ET opamacsi, 0,5 kr 180°C | 35-40 B [ilen caHacaHpI3, eslpﬂ?y YaKbITbIH/ a3iprney Temne-

MUH paTypacblH HeMece eHIMHIH canmarblH apTTbipyFa

HeMm: NTYF nagbl.
FamGyprepnep 4 180°C | 10-14 - emece asaiTyra 6onan
fanara pein MmH AKAYIAP XXOHE OJNAPObI )KOIO TOCIJ1-
XOT-AorTep/wwyXblk- 180°C | 10-15 cebetTe LOEPI
wanap MUH aynapbiHbI3
Tayblk kaHaTTapbl 160°C | 15 MuH ceberTi - Ce6ebi oo agici
(xac et/myspaTbinfaH) CinkiHj3
BnaxwuHr (1 kapam) Asporpunb Kypbinebl xenire KyaT CbiMbIHbIH alackiH
ictemengi KOCblniMaFaH. Kepre TyMblKTanfaH

Asporpunge Kybipy (2 180°C | 10 muH cebeTTi 3MeKTp po3eTkackiHa
kagam) CinKiHi3 carnblHbI3.
TayblK kaHaTTapbl 180°C | 13 muH cebeTte
BnaHwuHr (1 kapam) ayaapbiHbI3
Aaporpunge Kybipy (2 200°C | 5muH cebertTi
Kagam) CinkiHi3
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Aaporpunbae CebetTeri uHrpe- CebeTke MHrpeaneHT- TopaaH Ci3 eTe maiinbl UH- Ci3 eTe Maiinbl uHrpeau-
KybIpbinifaH [OVEeHTTep Menwiepi TepAaiH KillkeHe menLiepiH aK TyTiH rpeaueHTTepai fan- eHTTepai AanblHAalChI3.
VHTpeaveHT- acbIn KeTTi. canblHpI3. KilkeHe wibiFagbl. bIHAAN KaTbIpChI3. Maiinbl uHrpeaueHTTEpdi
Tep AanbiH naptusnap Gipkenki asporpunge KybipraH
emec. Kyblpblnagpl. kesne, TabaHabikka eTe
Ken Meniiepae Maw arbin
OpHarTbinFaH Temne- KaxeTTi TemnepatypaHb! KkeTeni. Mait aK TyTiH
paTtypa TbiM TOMEH. OpHaTbIHbI3 (eHIMAEPAi wwibiFapagbl. Byn Kypbinfbl-
a3ipney kecTeciH HbIH KYMbICbIHA HEMece
KapaHpi3). Taramabl AanblHaayabiH
COHFbI HOTIKECIHE acep
Oasipriey yakbiTbl ToiM | TaliMepaiH KaXKeTTi XyMbiC etneiai.
KbCKa. YaKbITbIH OPHaTbIHbBI3
(enimaepai asipney TabaHabikTa Asporpuni op KonaaraH-
KeCTeCiH KapaHb3). anaplHFbl konaa- HaH KeliH TabaHabIKTbI
HyAaH kanFas man Tasanan oTbIPbIHbI3.
WHrpean- UHrpeaneHTTepain Bip-BipiviH ycTiHae KanasikTapbl Gap.
eHTTep Kkeiibip TyprepiH HeMece YCTiHAE XaTkaH
asporpunae 83ipniey opTtacbiHaa VHIpeaneHTTepai (Mbica- 2KaHa nickeH Cia kapTonTbiH 6acka Konaiinbl copTThl %aHa
GipkenKi Kybl- | Cinky kepek. 71bl, pyt KapTOGhI) 83ip- pu kapTobbl | TYpiH KONAaHABIHbI3. KapTONThI KONAaHbIHbI3.
pbinMaiiabl neyaiK opTackiHaa Cinky asporpurge
Kkepek (eHimaepai asipney 6Gipkenki Kybl- Ci3 kapTon Tasik- TasKTapaplH CbIpTbIHaH
KeCTeCiH kapaHbl3). pbinMaiigs! wanapblH Kyblpap Kpaxmangbl KeTipy yLliH
anabliHAa Hawap KapTon TasKwanapbiH
KyblpbinFaH Cis gactypni MewrTe a3ipneyre KYObIHbI3. KaKebInan LwaibiHbI3.
Taramaap [BCTypni KybIpFblluTa | apHanfaH Ticke 6acap
KybIpFbILUTaH nicipyre apHanfaH peLenTepiH KonaaHbIHbI3 2KaHa nickeH Byn npobnema Mait kocnac 6ypblH kapTon
anbiHFaH ke3- | Taramaap TypiH Hemece KbiTbipnak Gony pu a3ipne- MaiabiH a3 MenwepiH | TasKwanapblH Xakcblnan
e KbiTbipnak KONAAHABIHBI3. YLUiH onapgapl asgan TeHHEH KeiiH naiaanaqranaa, KenTipreHinisre ke3
Gonmanapl. MaliMeH MainaHpl3. KbITbIprak coHpaii-ak kapTon JKETKI3iHI3.
emec. GeTiHae binFan
MeH CebetTe TbiM Ken CebetTi MAX GenriciHeH 6onFaHga MyMKiH. Kapton Tasikwanapb!
TabaHAbIKTbI WHrpeaneHTTep Gap. XOFapbl TONTbIPMaHBI3. KbITbIpniak Gonyb! yLuiH,
asporpunre Killipek eTin KeciHi3.
aypeIc cana CebeT TabaHabIkka BekiTkil wepTinreHwe
anvainMblH. [IYPbIC OpHATbIN- cebeTTi TabaHablkka KelTblpnak HoTuxere

MafaH.

canblHpi3.

KETY YLiH Maiabl keGipek
KOCbIHbI3.




TA3AJIAY XKOHE KYTIM

* Op KongaHFaHHaH KeniH aaporpungi TasanaHbi3.

* Asporpungi ewipin, KyaT CbIMbIHbIH aLlacblH
po3eTkajaH Cyblpbin anbiHbI3, a3POrpuIibAiH TOMbIK
cankblHAayblH KYTiHi3.

* Aaporpungid, 6eTiH cen abIMKbIn wybepekneH
CYPTIHi3, COaH KemiH KypraTbIn CYpPTiHi3.

* TyTkaHbl (6) ycTan, TabaHabIKThl (8) asporpunaeH
LWbiFapbIn anbiHei3 (cyp. 1).

» Kayincisgik kaknafblH (4) keTepiHi3, 6ekiTne 6aTbipma-
cbiH (5) GacbiHbI3 xaHe cebeTTi (7) TabaHablKkTaH (8)
LWbIFapbIn anbiHeI3 (Cyp. 2).

+ CebertTi (7) xoHe TabaHAbIKTI (8) XblNbl CymeH beit-
Tapan XyfblLL 3aT KOCbIM XYybIN XiOepiHi3, LWanbiHpbI3,
cofaH KemiH KypraTbin CypTiHi3.

+ CebertTi (7) TabaHAabIkka (8) GekiTKiLL icke KOCbINFaHFa
[eniH opHaTbIHBI3 (Cyp. 3).

* TabaHpgpbikTbl (8) cebetneH (7) asporpunre opHa-
ThIHbI3.

* AsporpungiH KopnycblH XaHe anmanbl-canmarnbl
GenLekTepdi Tazanay YLIiH MeTann xekenepai,
abpasuBTi Tazanay KypangapbiH Hemece epiT-
KilUTepAi nanganaHyFra TeifbIM canbiHagbl.

* Asporpunbgi, KyaT CbIMbIH X8He KyaT CbIMbIHbIH aLla-
CbIH CyFa HeMece backa ke3-KenreH CymblKTbIKTapFa
GaTbipMaHbI3.
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CAKTAY

* Asporpungi cakray yLiH anbin Tactamac 6ypblH, OHbI
TasanaHpl3.

» KyaT cbiMbIH OHbI cakTayFa apHanfaH (10) Genikke
canblHpI3.

* KypbinfblHbl 6ananap MeH MyMKiHZIr wekTeyni
afamaapablH KOnbl XETNEeNTiH, CankbiH, Kyprak xepae
caKkTaHbI3

XUbIHAKTANbIMbI

1. Asporpune — 1 gaHa.
2. Hyckaynblk — 1 gaHa.

TEXHUKANBbIK CUMMATTAMATAPDI

« OnekTp KyaTTaHgblpybl 220-240 B, ~ 50-60 Iy
* TyTblHaTbIH HOMUHanAbl Kyatbl: 1400 BT
* ©Himaepai asipneyre apHanfaH cebeTTiH kenemi-3 nuTp

NAWOAFA ACbIPY

KangbiktapablH 6akeinaHbai nanaara acbl-
pybIHaH KoplLuaraH opTafa HeMece agamaap-
OblH AeHcaynblfbiHa 3UsiH KeNTipMey YLUiH,
KypanablH HeMece KyaTTaHAbIpy aneMeHT-
TEepiHiH (erep vWHaKTanbIMFa Kipce) KblamMeT
eTy Mep3iMi asKTanfaHHaH KeniH onapabl
apeTTeri TYypMbICTbIK KanablKTapMeH Gipre TactamaHpI3,
acnanTbl XaHe KyaTTaHAbIpy aneMeHTTepiH oaaH api nan-
[afa acbipy YLiH apHaibl NyHKTTEpPre XibepiHi3.
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ByibiMaapabl nangara acblpy kesiHae nanga 6onatbiH
KanablkTap GenrineHreH TepTin GoMbIHLLIA Keneci naii-
[ara acblpbinaTblH TOPTINNEH MIHAETTI TypAe XuHayFa
Xatagpl.

BepinreH eHimai nangara acbipy Typans! KOcbiMLUA
aknapatTbl any YLUiH XeprinikTi MyHuuunanuTeTke,
TYPMbICTbIK KanablKTapabl naiiaara acbipy KbiaMeTiHe
Hemece GepinreH eHimai caTbin anFaH aykeHre xabap-
NacbiHbI3.

OHaipyLi anablH-ana eckepTyci3, KypbInfbIHbIH
[N3aiHbIH, KOHCTPYKLIMSICHI MEH OHbIH Xarnmbl )KyMbIC
yCTaHbIMAapblHa acep eTnenTiH TexHWKanblk cunarTa-
MarnapblH ©3repTy KyKbifblH ©3iHe kanaslpagbl.

KypbInfbiHbIH KbI3MeT KepceTy Mep3iMi — 3 Xbin
©HAipinreH KyHi cepusanbIk HeMipAe KepceTinreH.

KaHpan pa 6ip akaynbikTap TabblnfaH xargaanaa
Aepey aBTOpnaHAbIPbINFaH CEPBUCTIK OpTanbIKKa
XKYTiHy Kepek.
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